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We Want Your Feedback!
Visit Napoleon.com to write a review

Y % % % Y% and register your grill.
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ATULATIONS
ON YGURINAPOLEON CHARCOAL GRILL!

You've Just Upgraded Your Grilling Game.

WE WANT YOUR GRILLING EXPERIENCE TO BE MEMORABLE AND SAFE.
Please read and follow this Owner’s Manual hefore using your grill to avoid property damage, personal injury, or death.
Remove all packaging material, promotional labels and cards from the grill before use.
USE OUTDOORS IN A WELL-VENTILATED SPACE.
DO NOT OPERATE IN A BUILDING, GARAGE, OR ANY OTHER ENCLOSED AREA.

DANGER!

e Burning charcoal gives off carbon monoxide.

e Do not burn charcoal or use the barbecue in a
confined and/or habitable space such as houses,
garages, tents, vehicles, caravans, motor homes,
or boats. Danger of carbon monoxide poisoning
fatality.

e Extinguish any open flame.
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WARNING!

Do not try to light this appliance without reading the
“LIGHTING” instructions section of this manual.

Do not store or use gasoline, or other flammable
liquids or vapors in the vicinity of this or any other
appliance.

If the information in these instructions is not followed

exactly, a fire or explosion may result and cause
property damage, personal injury, or death.

Alert adults and children about the hazard of hot surface temperatures. Supervise young children near the grill.

NOTICE TO INSTALLER: Leave these instructions with the grill owner for future reference.
NOTICE TO CONSUMER: Keep these instructions for future reference.
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Welcome to Napoleon!

SAFETY FIRST

C WARNING General Information
Do not use spirit, alcohol, gasoline, petrol, or other highly
volatile fluids to light or re-light charcoal. Use ONLY
firelighters complying with EN 1860-3. Make sure any fluids that
have drained through the bottom of the grill are removed before

lighting the charcoal.

& WARNING! installation & Assembly

Assemble this grill exactly as instructed in the Assembly
Guide. If the grill was assembled in-store, review the assembly
instructions to ensure it is assembled correctly.

This grill must not be installed in or on recreational vehicles and/or
boats.

Do not modify this grill under any circumstances.

A WARNING! operation

Read this entire Owner’s Manual before operating this charcoal
grill.
DO NOT operate unit under any combustible construction.
Follow the lighting instructions carefully.
Do not use indoors.
Keep children and pets away.
This barbecue will become very hot. Do not move it during operation.

A WARNING! storage & Disuse

Store outdoors in a well-ventilated space away from children
and pets.

After use, charcoal starter fluid should be capped and stored a safe
distance away from the grill at least 25ft (7.6m).

g
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California to cause birth defects or other reproductive harm. For
more information go to www.P65Warnings.ca.gov.

) (&

1-866-820-8686 grills@napoleon.com www.napoleon.com
+31 345 588655 eu.service@napoleon.com
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Full System Features

Space saving, porcelain
Lift Ease™lid features the
ACCU-PROBE™ Temperature
Gauge.

Large Iconic Cast Iron

. WAVE" cooking grids for
those distinctive sear
marks.
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Three height adjustments
e  for precise versatile
cooking.

Air vents control

the rate of burn for
your choice of high
intensity heat, slow
roasting or smoking.

_  Stainless steel
heat diffuser.

Solid stainless
steel construction.

Powder coated
folding side
shelf with
integrated tool
hooks.

Removable
High Capacity
heavy steel ash
catcher with
Superior Air
Control System.

Integrated Bottle
Opener close to the
grilling action.

Easy Locking
Casters to
safely lock the
grill in position. Convenient Storage area

with sliding divider.

The grills illustrated in this Owner’s Manual may differ from the model you purchased. Featured model: PRO22K-CART-3
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Space saving, porcelain
Lift Ease™lid features _
the ACCU-PROBE™
Temperature Gauge.

Ergonomic hinged lid for
 E— safe operation over the
entire cooking surface.

Cast Iron hinged cooking
——————o grids with three height
adjustments.

sainjes

Stainless steel
heat diffuser.

Rotisserie ready
stainless ring with
multi-position cooking
grid heights.

Adjustable cast
aluminum hinge.

Heavy Gauge black
porcelain lid and bowl.

Sturdy Handle,
doubles as a tool L
holder.

Removable High
Capacity heavy
steel ash catcher
with Superior Air
Control System.

Sturdy Four
Stainless steel legs
with large wheels to
navigate any terrain.
7" for 18" models
8" for 22” models

Convenient heavy
gauge storage shelf.

V| The grills illustrated in this Owner’s Manual may differ from the model you purchased. Featured model: PRO22K-3
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Getting Started

DANGER / WARNING! Advises of a hazard that
o) A could result in a fire, explosion, death or serious Wear safety glasses.
[ab) physical injury.
-+
| -
_S WARNING / CAUTION! Advises of a hazard that & CAUTION! Hot surface.
(p) could result in minor physical injury or property
o0 damage.
— | Important information
ﬁ Wﬂ Wear protective gloves.
(<D}
@)
AppiTioNAL SAFE OPERATING PRACTICES
e This grill must be stored outdoors in a well-ventilated area e Keep all electrical cords away from water or heated
and must not be used inside building, garage, screened in surfaces.

porch, gazebo, or any enclosed area. e Keep ventilated openings of the enclosure free and clear

e DO NOT operate this grill under any overhead construction from debris at all times.

such as roof coverings carports, awnings, or overhangs. e The ash/grease tray must be in place when using the grill.

e The grill should be on a secure, level ground at all times. e Clean the ash/grease tray regularly to avoid build-up that

e DO NOT light charcoal with lid closed. may lead to grease fires.

e DO NOT lean over grill when lighting. e Remove coal and ashes from grill and store in a
noncombustible metal container filled with water. Allow to

K lid closed during th heat period.
* Reep lid closed duning the preheat perio remain in metal container 24 hours before disposing.

e DO NOT leave grill unattended while in use.
& e To prevent mold growth, leave the top and bottom air

* Keep children and pets away from hot grill. vents slightly open when storing for extended periods of
e DO NOT allow children to climb inside or on grill. time.
e Maintenance should only be done when the grill is cool. * DO NOT use water to control flare ups or extinguish

) , coals. It may damage your grills finish.
e Always allow the grill to cool completely before handling.

e Slightly close the vents on your grill to control flare-ups.

* DO NOT use side shelves to store lighters, matches or any Close all vents and lid completely to extinguish coals/fire.

other combustibles. o o , :
e Always maintain a minimum distance to combustible

materials of 3’ (0.914m) to rear and sides of grill.
CHARCOAL STARTER SAFE OPERATING PRACTICES

e For outdoor use only. e Keep children and pets away from the Charcoal Starter at

e Do not use the Charcoal Starter unless it is placed on a firm, all times.

level charcoal grate, and the charcoal grill is on a firm, level, e Do not use the Charcoal Starter in high winds.

non-combustible surface. e Do not leave the Charcoal Starter unattended while in

e Do not place the Charcoal Starter on any combustible use.

surface unless the Charcoal Starter is completely cool. e Never use the Charcoal Starter other than intended use.

e Do not use lighter fluid, gasoline, or self lighting charcoal in
the Charcoal Starter. Do not use the Charcoal Starter to prepare food.
Use extreme caution when pouring hot coals out of the

e We recommend the Charcoal Starter to light charcoal for Charcoal Starter.

charcoal grills.

e Always wear protective gloves when handling the Charcoal
Starter.

CAUTION! Charcoal starter fluid should never be added to hot or warm coals.

CAUTION! Do not remove ashes from grill until all charcoal is completely burned out and fully extinguished.
Allow ample time to cool.

CAUTION! Do not move the grill when operating and hot. '
[ ]
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Operation

LIGHTING YOUR GRILL

Is it the very first time? Perform a Burn-off

Add fuel to the grill and keep it red hot for 30 minutes with the lid and base vents fully open. It
is normal for the grill to emit an odor the first time it is lit. This odor is caused by the “burn-off”
of internal paints and lubricants used in the manufacturing process and will not occur again.

Use either the Charcoal Starter (not included) and follow the instructions included in the
manual, OR place lighter cubes or lightly crumpled newspaper on and around the air deflector.

Place the charcoal in a cone shaped pile in the center of the unit (direct cooking method), or
the optional charcoal baskets (indirect method). NOTE: Do not cook before the charcoal has a
coating of ash.

o
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How to use the Charcoal Starter

1. See “Charcoal Starter Safe Operating Practices” for best practices on how to
use the Charcoal Starter in a safe manner.

2. Turn the Charcoal Starter upside down.

3. Crumple two full sheets of newspaper and stuff them into the bottom of the
Charcoal Starter.

4. Turn the Charcoal Starter right side up and place it in the center of the
charcoal grate.

5. Add appropriate amount of charcoal, but do not over fill.

6. Light a match and insert into one of the bottom air vents to ignite the
newspaper.

7. Put on protective gloves (minimum thermal protection Class Il, DIN EN 407).
When the top layer of charcoal has a light coating of gray ash, carefully pour
the hot charcoal onto the charcoal grate (direct cooking method), or place into
the charcoal baskets (indirect method).

8. Once the hot charcoal is placed into the grill, spread the charcoal out evenly
using tongs with long heat resistant handles.

WARNING! Do not lean over grill when lighting charcoal.

WARNING! Starter fluid can be used to light the charcoal, but it is not the preferred method. It can
be messy and may leave a chemical taste on the food if not completely burned off prior to cooking. Wﬂ

Napoleon.com | CHARCOAL Series Operation | 7



Operating Bottom Vent and Ash Bucket OPEN

Lid vents on a covered grill are usually left open to allow air into the grill.
Air increases the burning temperature of the coals.

You can regulate the coals burn rate by moving the vent handle to the
right (Open) or left (Closed).

Closing the vents either partially or completely will help to cool down the
coals.

Do not completely close the air vents and the lid vent unless you are
trying to cool down or extinguish a flame.

The Ash bucket can be removed as needed during and after operation to
dispose any charcoal deposits. See “Disposing of Charcoal and Ash” in CLOSED
the “Cleaning Instructions”.

<GRILLING $'<0
PRO TIP!

Use barbecue mitts,

or hot pads to protect
hands while cooking or
adjusting the vents.

_ J
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Operating the Chimney vents

The Chimney vent is used to control the internal temperature of the grill.
This is usually left open in order for smoke to escape and fine tune the
temperature of the grill when the lid is closed.

You can regulate the grill's temperature by moving the vent handle to the

right (Closed) or left (Open).
GRILLING !
PRO TIP!

GRILLING $'<e

PRO TIP!

It's best to control
temperature by using

the different settings on
the bottom vent. The top
vent should be positioned
either fully open or fully
closed.

- J

Apply vegetable oil for
smooth vent operation.

WARNING! Always wear protective gloves when using the Charcoal Starter for your grill.
WARNING! Do not locate in windy settings. High winds adversely affect the cooking performance of the
grill.

o
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GRILLING INSTRUCTIONS

Grilling with Charcoal

Charcoal is the traditional way of cooking that produces fabulous flavors. The glowing
briquettes emit infrared energy to the food being cooked, which has very little drying effect.
Any juices or oils that escape from the food drip down onto the charcoal and vaporize into
smoke giving the food its delicious grilled taste. Napoleon’s charcoal grill produces searing
heat for juicier, tastier steaks, hamburgers, and other meats. For cooking times and tips
refer to the “Charcoal Grilling Guide”.

As a general rule, plan on using about 50 briquettes to cook 2 Ib. (1kg) of meat, or
100 briquettes to cook 4 Ib. (2kg) of meat. If cooking for more than 30 to 40 minutes,
additional briquettes must be added to the fire. When the weather is cold you will need
more briquettes to reach ideal cooking temperatures. Longer cooking times will require
addional charcoal.

Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up when coals come in
contact with fresh air. Stand back a safe distance and use a long-handled heat-resistant
cooking tongs to add charcoal briquettes.

Additional smoke flavor can be achieved by adding smoker chips, which are available in a
variety of flavors through your Napoleon dealer.

Charcoal Usage

Charcoal recommendations are approximate.
Longer cooking times require additional charcoal.

Lump Charcoal Weight Br. Charcoal

5 SAFETY
FIRST

@

Never cover more than
75% of cooking surface
with any solid metal
(e.g. griddles or pans).

N J

Additional Charcoal
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Model Cooking Method Recommendation (lltlleacxoimm:nlgiaet(;::) +1hour
PRO18K / NK18K Direct Grilling 0.80 kg 40 8 per side
Direct Grilling 0.98 kg 50 8 per side
PROZZK / NK22K .....................................................................................................................................................................................................
Indirect Grilling 0.49 kg 25 per side 8 per side

f DID YOU
KNOW? [l]]]]]

There are flaps on either
side of the cooking grid
that provide access to
the glowing charcoal

(if applicable).

-

WARNING! Ash pan must be in place during lighting and anytime during use.

the grill when operating. Once charcoal is ignited, no more fluid is required.

charcoal.

WARNING! Once lit, never add additional starter fluid to the grill. Store the bottle at least 25 ft. (7.6m) away from

A

WARNING! Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up when coals come in contact
with fresh air. Stand back a safe distance and use long-handled, heat-resistant cooking tongs to add additional

Napoleon.com | CHARCOAL Series
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Using the Grill
e We recommend preheating the grill with the lid closed for approximately 20 minutes.
e The coals are ready when they have a light coating of gray ash.
e Food cooked for short periods of time such as fish and vegetables can be grilled with the lid open.

e Cooking with the lid closed ensures higher and more even temperatures that will reduce cooking ( GRILLING

time, and cook the food more uniformly.
NOTE: To minimize heat loss when checking food temperature, use the temperature probe doors PRO TIP!
located at the side of the appliance.

e When cooking very lean meat such as chicken breast or lean pork, the grids can be oiled before

preheating to reduce sticking. Use a thermometer

to check the internal
e Cooking meat with a high degree of fat content may create flare-ups. Either trim the fat, or reduce temperature of meat

temperatures to inhibit this. to ensure it is cooked
perfectly.

c
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e Should a flare-up occur, move food away from flames and reduce the heat (reduce vent opening).
Leave the lid open until flare-up is controlled.

Direct Grilling

This method is often used for searing, or food cooked for only a short time such as
hamburgers, steaks, chicken, or vegetables.

Place food on the cooking grids directly over the heat.
Sear meat first to trap-in the juices and flavor.

Lower the grill temperature to finish cooking to your preference or placing the food in the
indirect cooking zone of the grill to finish cooking

Indirect Grilling

This method uses lower temperatures and circulates heat around the food cooking it slowly
and evenly. Use this method to cook larger cuts of meat, or food prone to flare-ups such as
roast, chicken, or turkey.

Place food on the cooking grid where there is no direct heat from underneath.

Grilling at a lower temperature and cooking for a longer duration without direct heat from
underneath will result in more tender meats.

Adjusting Grid Height
Note: PRO22K and PRO18K only.

The height of the cooking grid can be adjusted to 3 different levels to accommodate
cooking needs. This can be adjusted by lifting and turning the cooking grid clockwise or
counter clockwise while using the handles.

The lowest level is best for searing (it's closest to the coals).
The middle for standard cooking.
The Highest level is best for slow cooking or keeping food warm by leaving the lid open.

CAUTION! Do not adjust the cooking grid while in
operation or hot.

WARNING! Never place your hands inside the grill when adjusting the charcoal tray. Keep hands and fingers away from
lifting mechanism at all times.

WARNING! Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up when coals come in contact with
fresh air.

WARNING! Stand back a safe distance and use long-handled, heat-resistant cooking tongs to add additional
charcoal.

WARNING! Never leave coals and ashes unattended in grill. n

-
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How 10 USE THE ROTISSERIE

Assembling Your Rotisserie Kit (if equipped)

Note: PRO22K and PRO18K only.
1. Install the rotisserie motor on the side of the grill using the 3. Carefully insert the pointed end of the spit rod through the

mounting bracket(s). Once the bracket has been fastened opening of the bottom bowl and into the rotisserie motor.
to the grill, slide the rotisserie motor onto the bracket. Set the opposite end across the hangers. The heavy side @)
2. Slide the first rotisserie fork just past the middle of the of the meat will naturally hang down, therefore adjust the §S]
: . : counterweight accordingly to balance the load. Tighten the ()
spit rod and tighten into place. Thread the meat onto the t ioht with th faci —
spit rod and push the meat into the fork. Slide the second counterweight wi € arm facing up. 'Q_)P
rotisserie fork on the opposite end of the spit rod and push 4. Slide the stop bushing onto the spit rod until it is past the o
the fork into the meat until secure. Tighten the fork into inside of the hood. This will secure the side to side movement S
place, then slide the counterweight onto the spit rod. of the spit rod.

5. Tighten the stop bushing and spit rod handle. Place a metal
dish under the meat to collect the drippings.

] IMPORTANT! Always wear gloves when
. handling components of the grill.

Tips about using the Rotisserie: How to cook multiple chickens
. the a thtermorpf;er to c{leck the internal 1. Tie or skewer wings to the body of the
emperature of the meat. chickens. / DID YOU n]]]]]
e Roasts and poultry should brown on the outside 2. Slide rotisserie fork onto spit rod. KNOW?
and Stéy t.ender on the inside. 3. Thread first chicken onto spit rod until it
* Use drippings to baste and make gravy. is held into place by the rotisserie fork. Vou can remove the
e A 3-pound chicken takes approximately 1 %2 Tighten. cooking grids if they
hours on medium to high. 4. Thread next 2 chickens onto spit rod so all interfere with cooking
larger cuts of meat.
e Be mindful of your rotisserie motor capacity. the chickens are close together.
Never overload your equipment. 5. Slide second rotisserie fork onto spit rod and ~——mn0-——
e Be sure to always set an evenly balanced load on push into chicken until all 3 chickens are
your rotisserie. squeezed together tightly. Tighten.

WARNING! Disassemble rotisserie components when finished cooking, wash with warm soapy water, and store indoors.

999

WARNING! Use heat resistant grilling gloves when handling the hot rotisserie components.

Napoleon.com | CHARCOAL Series Operation 1 11



THE GRILLING EXPERIENCE CHECKLIST

Refer to this list every time you grill

|:| Read Owner’s Manual
5 GRILLING | P
Be sure to have read the owner’s manual and all the safety instructions. PRO TIP! X

g |:| Clean ash pan
'E Always ensure you clean the ash pan prior to grilling to avoid fires and flare-ups. ﬁ::ii?:ﬂis":ez::f::me
. . recipes and grilling
8 |:| Lighting charcoal techniques at
www.napoleon.com and
@) Fully open the vent on the lid and base each time you light your grill. Use the Napoleon’s cookbooks.
Charcoal Starter (not included), or place lighter cubes or lightly crumpled newspaper & J

on and around the air deflector. Do not lean over grill when lighting charcoal.
D Preheat and clean grids

Coat entire surface of grids with vegetable shortening NOT salted fats like butter or f GRILLING
margarine. Preheat your grill to burn off excess residue. Clean grids with a brass wire PRO TIP!

brush. Refer to “Cleaning Instructions”.

NOTE: Stainless steel cooking grids are durable and corrosion resistant and require
less seasoning and maintenance than cast iron grids.

Always preheat the grill
before cooking to burn
D Prep area off leftover residue a.nd.

prevent food from sticking
to the grate.

Make sure everything you need while grilling such as your utensils, seasonings,
sauces, and dishes are within your reach. Don't leave your food unattended, or it \_ J
could burn.

D Don’t peek and flip once

Ab

Try not to open the lid and peek too much, or heat will escape and throw your OIL AND FAT

temperature and cooking times off. Flip your food only once, especially steak and SUGGESTION!
chicken.
|:| Leave space *  Grapeseed 0il
®  Sun Flower 0il
Leave some space on the grill and between food, so you have room to move food ®  Soyhean 0il
around if you need to ®  Extra Virgin Olive 0il
' ® Canola 0il

If not available, select an oil
or fat that has a high smoke
point. Do not use salted fats

|:| Use a thermometer

Use a thermometer to ensure food is cooked thoroughly. Follow the appropriate like butter or margarine.
temperatures guidelines for all types of meat, especially poultry. \ j
4 Y

How TO SEASON CAST IRON COOKING GRIDS
This procedure MUST be done prior to first use and repeated every 3-4 uses to keep grids looking new.

1. Remove cast iron grids from the grill. 5. Install cooking grids and cook for 30 minutes.

2. Wash grids with warm soapy water and soft cloth. 6. Apply a second even coat of fat/oil on cooking grids,
Pat dry and allow grids to completely dry. and keep cooking for 30 more minutes.

3. Apply fat/oil evenly using a silicone brush on both 7. Grids are now seasoned.
sides.

4. Preheat appliance to NOTE: If rust has formed on the cast iron grids,
' 350°F - 400°F (176°C - 204°C) remove the rust with scouring pad or brass brush
/ss

and repeat the seasoning process.

.
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Charcoal Grilling Guide

FOOD GRILLING METHOD COOKING TIME SUGGESTIONS
Rare — 4 minutes
............................................................ ASK for marbled fat in CUt.
Steak Direct Heat Fat is a natural tenderizer and

1 inch (2.54 cm) thick

Hamburger
Y2 inch (1.27 cm) thick

)

Pork Chops

»

Spare Ribs

Napoleon.com | CHARCOAL Series

Direct Heat

Direct Heat -

approx. 2 minutes per
side

Indirect Heat -

for remaining 18-20
minutes

Direct Heat

Direct Heat -

5 minutes

Indirect Heat -
to finish

Direct Heat

Direct Heat

20 — 25 minutes

4 — 6 minutes

keeps meat juicy.
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Keep patties all the same
thickness for equal cooking
times. Add hickory-flavored
wood chips to the charcoal for
extra flavor.

Slice joint connecting the thigh
and leg %4 through for the meat
to lie flat on the burner and
cook evenly. Add
mesquite-flavored wood chips
to the charcoal for extra flavor.

Choose thick cuts for more
tender meat. Trim off excess
fat.

Choose lean meaty ribs. Grill
until meat pulls easily from the
bone.

Choose thick cuts for more
tender meat. Trim off excess
fat.

Select larger wieners and slit
lengthwise before grilling.

Grilling Guide | 13



Cleaning Instructions

First time use

1. Wash grids by hand with water and mild dish soap to remove any residue from
the manufacturing process. DO NOT wash in a dishwasher.

2. Rinse thoroughly with hot water and dry completely with a soft cloth to
prevent moisture from entering the cast iron.

Cast Iron grids

e Season your grids to add a protective coating to prevent corrosion See Grilling
Tips — How to Season Cast Iron Cooking Grids.
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Steel Grids

e Steel cooking grids can be cleaned by preheating the grill and using a wire
brush to remove residue.

e Steel grids will permanently discolor from regular use because of high
temperatures when grilling.
Inside of the grill
1. Remove the cooking grids.

2. Use a brass wire brush to clean loose debris from the sides and underneath
the lid.

3. Scrape all enamel with a plastic putty knife or scraper. Use a wire brush to
remove the ash.

4. Sweep debris from inside the grill into the ash pan.
5. Wash the inside of the grill with a mild detergent and water.
6. Rinse well with clear water and wipe dry.

Disposing of Charcoal and Ash

WARNING! Carefully follow these safety precautions to protect yourself and
your property from damage.

e Make sure coals and ashes are completely extinguished before removing.
e Use a metal spatula or scoop to remove coals and ashes from grill.

e Place coal and ashes in a non-combustible metal container, and completely
saturate with water for 24 hours before disposing.

:‘ WE WANT ‘.
T0 HELP!

Contact the Napoleon
Customer Solutions
Department for
recommended replacement
parts. +31 345 588655

- J

WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when cleaning your grill.
WARNING! Accumulated grease is a fire hazard.

WARNING! Cleaning should only be done when the grill is cool to avoid the possibility of burns.

WARNING! Ensure grill is cool before cleaning. Do not use oven cleaner to clean any part of the grill. Do not put
cooking grids or any other parts of the grill in a self-cleaning oven to clean. Clean grill in
area where cleaning solution won’t harm decks, lawns, or patios.

14 | Cleaning Napoleon.com | CHARCOAL Series



Maintenance Instructions

Ash pan

e Ashes, grease, and excess drippings collect in the ash pan located beneath the
charcoal grill and accumulate. Slide the pan free of the grill to clean.

e Never line the inside of the grill with aluminum foil, sand or any other material.
This can prevent grease from flowing properly.

e The ash pan should be scraped out with a plastic putty knife or scraper. Brush
all debris into a non-combustible metal container.

e Wash the ash pan with mild detergent and water.

e Rinse well with clear water and wipe dry.

aoueUSUIR|

IMPORTANT! It is recommended the ash pan be emptied
out after each use once the grill cool.

Hinge adjustment

—

Close the lid.

2. Using the T25 Torx key provided, loosen the 4 Torx screws enough that the
hinge can move up and down slightly.

3. Make sure the lid is sitting evenly on the stainless riser ring.

4. Retighten the screws using the T25 Torx key.

Napoleon.com | CHARCOAL Series Maintenance | 19



Aluminum Castings
Clean with warm soapy water.

Aluminum doesn’t rust, but high temperatures and weathering can cause
oxidization on the surface of the castings that look like white spots.

STAINLESS IN HARSH ENVIRONMENTS

Stainless steel oxidizes or stains in the presence of chlorides and sulfides,
especially in coastal regions, warm and highly humid areas, and around pools
and hot tubs. These stains look like rust, but they can be easily removed or
prevented. Wash stainless and chrome surfaces every 3-4 weeks.

)
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Clean with warm soapy water.

Outside grill surface

e Only use a stainless steel non-abrasive cleaner or water. Abrasive
cleaners or steel wool will scratch the finish on any painted, porcelain,
or stainless parts of your grill.

e Always wipe in the direction of the grain.
e Handle porcelain enamel components with care.

e The baked-on enamel finish is glass-like and will chip if struck. Touch up
enamel is available at your Napoleon Grill dealer.

e Stainless steel parts discolor over time when heated and will turn a golden
or brown hue. This is normal and won't affect the performance of the grill.

SAFETY
FIRST!

Always wear protective
gloves and safety

glasses when servicing
your grill.

WARNING! Do not use pressure washer or hose to clean any part of the grill.
WARNING! Do not use abrasive cleaners or steel wool on any painted, porcelain, or stainless steel parts of your
grill.

WARNING! Barbecue sauce and salt can be corrosive and will cause rapid deterioration of the grill components
unless cleaned regularly. '
[ ]
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Troubleshooting

Flare-ups and Uneven Heat

e Grill will not light.
e |ow heat or low flame.

Possible causes Solution

Allow charcoal to burn until covered with a light gray ash.
(Approximately 20 minutes).

Improper preheating.
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Clean ash/drip pan regularly. Do not line pan with aluminum foil. Refer to
“Maintenance Instructions.”

Peeling paint

e Paint appears to be peeling inside lid or hood.

Possible causes Solution
This is not a defect. The finish on the lid and hood is porcelain,

and will not peel. The peeling is caused by hardened grease, which

Grease build-up on inside surfaces. o o ) )
dries into paint-like shards, that flake off. Regular cleaning will

prevent this. See “Maintenance Instructions”.

ﬁr‘f"’, REGISTER -ﬂ'
WE WANT
TO HELP! () YOUR GRILL!

Register your grill! Go
to Napoleon.com or

Napoleon is here to ensure
your grilling experience is

memorable. Contact us if your Assembly Guide
you require additional help. for replacement parts
\ ) instructions.

Napoleon.com | CHARCOAL Series Troubleshooting | 17
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NAPOLEON PRODUCT WARRANTY

The present warranty details apply to products purchased after January 1, 2022.

Refer to your Napoleon Grills Owner's Manual

for detailed information on your warranty.

A
10 YEAR

LIMITED
WARRANTY

Porcelain-enameled lid and bOwI ..o
Air CONLIOL SYSEEM oot eenes
Porcelain-enameled cast iron cooking grids ......cecececececeveneninenen.
Chromed grill gridS ...
All OTNET PAIS ..o

Plus Id: refers to an extended warranty period, during which we
supply spare parts to the purchaser at 50% of the current retail
price for the lifetime* of the grill.

Plus 15: refers to an extended warranty period, during which we
supply spare parts to the purchaser at 50% of the current retail
price for an additional 15 years.

Plus 10: refers to an extended warranty period, during which we
supply spare part to the purchaser at 50% of the current retail
price for an additional 10 years

WARRANTY CONDITIONS AND LIMITATIONS

NAPOLEON guarantees that its products are free from
defects exclusively to the original purchaser, and only
insofar as the purchase took place through an official
NAPOLEON dealer. The following conditions and
restrictions apply:

The present manufacturer’s warranty is not transferable nor
viable for extension under any circumstances or by any of
our representatives.

The gas grill must be installed by a licensed, authorized
service technician or contractor. Installation must take place
in accordance with the installation instructions provided, as
well as all local and national building and fire codes.

This limited warranty does not cover damage caused
by improper operation, lack of maintenance, grease fire,

FOR THE CHARCOAL KETTLE GRILL SERIES AND APOLLO® SMOKER
10 Years Napoleon Charcoal Grills and Smokers Limited Warranty

NAPOLEON warrants that the components of your new NAPOLEON
product will be free from defects in materials and workmanship from
the date of purchase for a period of:

............................................................................................... 10 years
........................................................................................ 5 years Plus10
........................................................................................ 5 years Plus™©

........................................................................................ 3 years Pls10

*Lifetime refers to a warranty period of 30 years.

This warranty is valid in: the European Union, Switzerland,
Andorra, San Marino, Norway, Iceland and Liechtenstein.

The customer’s legal entitlements in the event of defects in
accordance with WKRL - (EU) 2019/711) are not affected, restricted
or altered by the present warranty. The exercise of statutory
entitlements is to take place free of charge.

environmental exposure, accidents, modification, abuse,

or neglect. The installation of spare parts from other
manufacturers voids the present warranty. The discoloration
of plastic elements due to the application of chemical
cleaning agents or exposure to sunlight is not covered
under this warranty.

This warranty also excludes any of the following: Scratches,
dents, paint defects, coatings, corrosion or discoloration
caused by exposure to heat or abrasive and chemical
cleaners, as well as chips to porcelain-coated parts and any
components used in the installation of the gas grill.

If a part deteriorates to the point where it becomes
inoperable (due to rusting or burning through) within

the warranty period, the customer will be issued with a
replacement part.

18 I Warranty
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After the first year, NAPOLEON has the authority under

this warranty (President’s Limited Lifetime Warranty, 15

Year Limited Warranty, 10 Year Limited Warranty, 3 Year
Limited Warranty) to waive any warranty obligation at its free
discretion by refunding the original purchaser to the tune of
the wholesale price of the relevant defective warranty parts.

NAPOLEON accepts no responsibility for any installation,
labor hours or other costs or expenses associated with the
reinstallation of a warranty part. Costs of this nature are not
covered by the present warranty.

Notwithstanding any regulations under this warranty
(President’s Limited Lifetime Warranty, 15 Year Limited
Warranty, 10 Year Limited Warranty, 3 Year Limited Warranty),
NAPOLEON's liability under this warranty is defined by the

foregoing, and does not cover any incidental, consequential,

or indirect damage in any case whatsoever.

This warranty defines NAPOLEON's duties and liability with
respect to the NAPOLEON gas grill.

GUARANTOR:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BV.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q 31345 588 655
&= 31345 588 655
de.info@napoleon.com

NAPOLEON assumes no further liability in connection with
the sale of this product, nor does it authorize any third party
to assume any other liability on its behalf.

NAPOLEON assumes no responsibility for: Overheating,
extinguishing of the flame by environmental factors such as
strong winds or inadequate ventilation.

NAPOLEON does not accept liability for any damage to
the gas grill caused by the weather, hail, rough handling,
aggressive chemicals or cleaning agents.

Warranty claims must be accompanied by the proof of
purchase or a copy thereof stating the serial and model
number.

NAPOLEON reserves the right to have the product or any
part thereof inspected by one of its representatives prior to
the fulfilment of any warranty obligation.

NAPOLEON does not bear shipping costs, labor hours or
export duties.

Napoleon.com | CHARCOAL Series
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'PUJIN HA APEBECHOM YT JIE
PykoBoACTBO nosib3oBaTtens
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Ham Hy>XHbI Balun oT3biBbli!
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4TOGbI HanncaTb 0T3biB Y W W K K

‘ PUKNENTE STUKETKY C

CEepPUIHLIM HOMEPOM Ha 3TO MECTO
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PPVSENAPOLREON!

OTO0 60/MbLUON War Bnepen B NpUroToB/IEHUN HA FPUSIE.

Mbl XOTUM, YTOBEbI BALU OMNbIT MPUTOTOBJIEHNA HA N'PUJIE BblJ1 HESABbIBAEMbIM U BE3OIMACHbIM.

Bo nsbexaHue noppexaeHnd nvyuiecrtea, TpaBM Ui CMepTu NpoyYTuTe n cob6niopanTe gaHHoe
PYKOBOACTBO NnoJib3oBaTesisd nepen ncnoJsib3oBaHNEM rpuns.

Mepep ncnonb3oBaHMeM rpunsa yaanute BCe yNnakoBoYHble MaTepuanbl,
peKNlaMHble STUKETKN N KapTOUKMU.

MUCMNOJIb3YNTE HA OTKPbITOM BO3YXE B XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM MECTE.
HE NUCMONb3YUTE B 30AHUU, TAPAXKE UJTN NNIOEOM [ PYFOM 3AKPbITOM NMOMELLEHUMN.

OMACHO! BHUMAHUE!

+ [pwv ropeHnn gpeBecHOro yrns BblgenseTcs He nbiTaritech 3a)keyb rpuib, He 03HAaKOMVBLUVICb
yrapHbIn ras. C MHCTpyKumamu pasgena "PO3>XKUIM paHHoro

+ He cxwurante yronb 1 He Ncnonb3ynTe B PyKOBOACTBA.
3aKPbITbIX /AN NPUrOAHBIX AJIS XUIbs He xpaHute 1 He ncnonb3ynTe 6eH3VH UK gpyrue
NMOMELLEHNSIX, TaKNX KaK AOM, rapax, nanarka, JIErKOBOCMIaMEHSIOLLMECS XKNAKOCTU U ero napbl B
aBTOMO6WIb, aBTOYProH, AOM Ha Koslecax unm HENnocpefcTBEHHON 6M30CTU OT ATOrO UK Nto60ro
nopka. OnacHOCTb CMePTENbHOIro OTPaBIeHNS Opyroro nofo6Horo o6opyaoBaHus.

rapHbIM ra3om. .
yrap HecobniogeHne npaBun NpUBEAEHHbIX B 3TOMN

+ ToracuTe No60€e OTKPLITOE FOPEHME. VNHCTPYKLMN, MOXET NMPUBECTU K NoXapy Uim
B3pbIBY,MaTepuanbHoMy yLlepby, TpaBMam u

L A _ cvepT. A

MpepynpepnuTe B3poCbiX U AeTei 06 OnacHOCTU FOpSYMX NOBEPXHOCTEN.
He ocTaBnsaiiTe 63 npucmoTpa MajieHbKUX getei BONu3u rpuns.

BHUMAHUE YCTAHOBLLUUKY: OcTaBbTe 3Ty MHCTPYKLMIO Y BNiagenibLa rpuis Ans gajbHenwero Ncnosib30BaHus.
BHUMAHUE NOTPEBUTEJIHO: CoxpaHuTe AaHHYI MHCTPYKLUIO y cebsi st anibHelwero ucnojib30BaHusl.
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[1o6po nokanosartb B HarnoneoH!

BE3ONACHOCTb NPEBbLILE BCEr0

i: BHUMAHME 06was undopmauus
He ncnonb3ynTe cnupT, ankorosb, 6eH3H U apyrue
BbICOKOJIETYYME XNOKOCTN AN PO3XKMra APEBECHOIO
yrns. icnonbadynte TOJIbKO ycTponcTea gnsa po3xura,
cooTBeTcTBytowwme ctaHgapTty EN 1860-3. Y6enounTtecn, 4To BCe

XKNOKOCTU, KOTOPbIE CTEKaIn CKBO3b OHO rpund, yoaneHobl,
npexmne 4em pas3xuratb yroJb.

A BHUMUMAHME! ycranoska n c6opka

CobepuTte aTOT rpusib B TOYHOM COOTBETCTBIN C
MHCTPYKLUMsSiMU B PykoBoacTBe no c6opke. Ecnu rpunb 6bi
cobpaH B MarasuHe, N3y4nTe MHCTPYKLMM No c6opKe, YTOObI
y6eguTbCs, 4To OH cobpaH NpaBubHO.

OToT rpunb HeENb34 yCTaHaBMBaTb B UJIN HA TPAHCMNOPTHbIX
cpencTteax n/nn nogkax.

Hwn B Koem cnyyae He moguduLmpynTe aTOT rpusb.

BHUMAHME! pacora c rpunem

Mepen Havanom Kcniyataumm 3Toro yrosieHoro rpuns
Npo4YTNTE PYKOBOOCTBO NoJsib3oBaTesid MNOJIHOCTbHO.

SAMPELLAETCH akcnnyaTupoBaTb YCTPONCTBO NOA FOPOYMMNA
KOHCTPYKLIMSIMMU.

BHuMaTenbHO cnegynTe NHCTPYKLMSIM MO PO3XKUTY.
He ncnonb3ynTe B 3aKpbITbIX MOMELLEHUSIX.
He nognyckanTe K rputo geten 1 4OMaLLHNX XXUBOTHBbIX.

Mpusb CTAaHOBUTCS OYeHb ropsymM. He nepemellaiTe ero Bo
BpemMsi paboTbl.

& BHUMAHME! Xpanenue

XpaHuTb Ha OTKPbITOM BO3[yXe B XOPOLLO
NpoBeTPMBaEMOM NMOMELLEHUN BAaNM OT AeTeN U AoMaLLHUX
>KVBOTHbIX.

[Mocne ncnonb3oBaHWs XXNUOKOCTb AN PO3XKKra yrisi cnegyet
3aKpbITb 1 XpaHUTb Ha 6€30MacHOM PacCTOSIHUW OT rPUSISA He

MeHee 7,6 M.

.
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OHOBHble OCOBEHHOCTY KOHCTPYKL N

KomnakTHas,

hapdopoBas KpbliLKa
Lift Ease™ ocHalleHa
[aTyMKoM TemnepaTypbl
ACCU-PROBE™.

Bonbluas KynsToBas
YyryHHas peluetka

o WAVE' pelletkn gns
NPUroTOBMIEHNS NULLY 15
NoJly4eHnst XxapakTepHbIX
CNefoB NPoXXapKu.
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Tpwv ypoBHS
perynMpoBKun

®  BbICOTbI peLeTku
ON5 NPUroTOBIEHNS.

BeHTUnALMOHHbIE
oTBepCTUa ongd

Perynnposkm NPUroTOBEHNS.
CKOpPOCTU

ropeHua-ans

VHTEHCUBHOIO PacceunBartenb
Harpesa, ®  Ttennawus
Me[aJIeHHOro Hep)KaBetoLei
o6XxapuBaHus unm cTanu.
KOM4YeHus.

[MpoyHas
KOHCTPYKLMS 13
Hep>KaBetoLLEen
cTanu.
OTknpgHas
> 6okoBas nonka
CbeMHbIn
C NOPOLLKOBbIM
30JIbHUK
. OKpacom 1
6onbLuomn
BCTPOEHHbIMU
EMKOCTU N3

o Kpro4vkKamMn onga
MPOYHON cTanm P A

C NPeBOCXOOHOM VHCTPYMEHTOB.

cucTemon

KOHTPOJIS nogayn

BO3ayxa. BcTpoeHHas
OTKpbIBasika ans
OyTbIIOK BCerga

Ponnkun nopg pyKon.

EasylLocking

Casters c

6nokuparopamu

ﬁmg:ffr " YpoobHas nonka

rpUsa B Hy>KHOM BbIAB/KHON

NMOJIOXKEHNN. neperopoaKomu.

! punu, n3obpa>keHHble B AaHHOM PyKOBOACTBE MOJIb30BaTENs, MOrYT OT/IMYaThCS OT MPUOBPETEHHON BaMu

mopgenu. XapaktepHasa mogens: PRO22K-CART-3
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KomnakTHas,
thapcopoBas KpbiLlKa
Lift Ease™ ocHaleHa
OaT4ynKoM TemnepaTypbl
ACCU-PROBE™.

Perynupyemas
nmtas
anomuHnesas
neTns.

MpoyHas pyuka,
CNY>XUT B Ka4ecTBe
nepxxartens ons
VHCTPYMEHTOB.

CbeMHbI 30/1bHUK
60NbLLON EMKOCTU

N3 NPOYHOM cTanm

C NpeBOCXoaHOM °
cucTemonm

KOHTpONs goctyna
Bo3ayxa.

YpobHas
npo4Has nonka
018 XpaHeHus
akceccyapos.

mMogzenu. XapaktepHas mogenb: PRO22K-3

Napoleon.com | Cepus CHARCOAL

OproHoMunyHas
OTKMAHAas KpblLLKa ANs
6esonacHom paboTsl
Ha BCeW Bapo4HOu
NMOBEPXHOCTWU.

YyryHHble HaBeCHble
peLueTKn s
NPUrOTOBMIEHUS ML
C Tpemsi BO3MOXXHbIMU

MONOXXEHNAMN BbICOTbI.

PacceunBartenb
Tenna us
Hep>KaBetoLLen
cTanu.

Konbuo n3
Hep>KaBetoLLEen
cTanu ans
NpPUroToBNEHNS

Ha BepTene C
MHOTrOMO3NLMIOHHON
BbICOTOM PeLUeTKU.

MaccuBHas vyepHas

thapcoposas
KpbILIKa 1 oyar.

rpuib No nobon
NMOBEPXHOCTN.

7" nnsa mopenen 18"
8" nns mopenen 22"

| Mpvnn, n3obpakeHHble B [aHHOM PYKOBOACTBE MOJIb30BATESSA, MOTYT OT/IMYATbLCA OT NPUOBpEeTEHHON BamMu

YeTblpe NPOYHble HOXXKM
13 HEP>KaBetoLLen cTanm
c 6onbLUMMN KoNlecamu

No3BOJISAIOT NepenBuratb
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Hayano paboTshl

— OMNACHO / BHUMAHMUE! MNpepynpexpgaeT
0 A 06 0MacHOCTU, KOTOPasi MOXET NPUBECTU K HocuTe sawwpnTHble o4k
= noxxapy, B3pbIBy, CMEPTU UM CEPbE3HbIM
(@) dusnyecknm Tpasmam. :
\8 NPEQYMPEXAEHVE / NPEAOCTEPEXEHME! & BHUMAHWE! Topsuas nosepxHocTe.

penynpexaaeT 06 onacHoOCTW, KoTopas
o n 6

MOXXeT NpBECTU K JIETKNM (bI/ISI/I‘-IeCKI/IM
(@) TpaBmaM UNu NOBPEXOEHNIO UMYLLEeCTBa. 1 )| Baxuas undopmauys
[y o
(33_ @W HapeBanTe 3awnTHbie NepyaTKu.
©
I nOI'IOJ'IHVITEJ'IbeIE NMPABUNA BE3OMACHOW SKCNNYATAUUNU TPUNA
«  OTOT rpusib OOKEH XPaHUTLCS Ha OTKPLITOM BO3AyXe +  [OepxuTe BCe anekTpudeckme kabenu noganbiie ot
B XOPOLLIO MPOBETPVBAEMOM MECTE U HE [0SIKEH BO[Ibl U HArpeTbiX MOBEPXHOCTEN.

Mncnonb3oBaTbCA B 30aHNN, rapaxke, Ha Kpbljibue, B
GGCG,D.Ke nnu B N1to6om 3aKpPbITOM NoOMeLleHnn.

+ He VICFIOJ'IbSyI7ITe ATOT rpunb nog Nto6bIMK noaBeCHbIMA
KOHCTPYKUMAMU, TAaKUMIN KaK KPbILWW, HaBeCbl, TEHTbI NN

+  BeHTUNsLMOHHbIE OTBEPCTUS KOopryca Bceraa AoJIKHbI
ObITb CBOOOHbI M OYULLIEHBI OT Mycopa.

+ [lpu ncnone3osaHny rpunsa NOSAoH A1a cbopa 3obl/
»X1pa OOoMKeH HaxoauTbest Ha paboyem MecTe.

KO3bIPbKM.
- [PUNb LOMKEH BCET1a HAXOMUTLCS Ha HAAEHON, poBHoi © L Ery/IIPHO OuuLLaiTe NofacH Ans c6opa 3o”bl/
AMOLARKe XKUPA, 4TOBbI N36eXKaTh CKOMNEHUNM, KOTOPbIE MOTYT

NMPVBECTU K BO3ropaHuio Xupa.

*  He pasxuramTe yrofnb ¢ 3aKpbITOW KPbILLKOW.
P y P P +  Ypanute yronb 1 Nenes us rpuis u XxpaHuTe B

+  He HaknoHaTeCh Hag rpuiemM BO BPEMs! PO3XKIra. Heroptoyen MeTanIM4yeckon eMKOCTIN, HANOTHEHHO

- n. MNepepn yTunnsaumen nx Heobxo[mMmMo
+ Bo Bpewms rpesa rpuns PKUTE KPbILLIK KPbITON. BOLOU N
O Bpe p?SO PeBa rpunst ASpAKUTE Kp Y 38KpLITO BblAepP>XaTb B METaINIM4ECKOM KOHTeNHepe 24 vaca.
* He octasnante rpunb 6e3 NnpucmoTpa BO Bpems

« [na npepoTtBpalleHus o06pasoBaHns naeceHu

Mncnosib3oBaHMA. -~
. . npun onnTesibHOM XpaHeHN OCTaBNANTE BEPXHUNE
+ He noanyckante geten n goMallHUX XXNBOTHbIX K N HWKHNE BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUA Clerka
ropsayemMy rpunto. OTKPbITbIMW.

+  HE nossonante fetsam 3abupatbcs BHYTPb WK Ha rpufib.  +  He ncnonb3ynTe Boay A8 60pb0Obl CO BCMbILLKAMUN

- O6cnyXnBaHUe crefyeT NPOBOANTL TONbKO TOrAa, Koraa S)”Mmanﬂ%';”ﬁoigjr&lS:gm“ﬁzxa nospeauTs
rpyJib OCTbIS. :
+  [lpruKponTe BEHTUNSALNOHHbLIE OTBEPCTUSA FPUNs

*  Bcerpa gaBanTte rpusto NOSHOCTbIO OCTbITh, EPE .
Aan P » €Pen YTOObI YMEHbLUNTL ropeHne. MoaHOCTbIO 3aKponTe

TPaHCMOPTUPOBKOW.
P pTvp BCE BEHTUNIALMOHHbIE OTBEPCTUS U KPbILLKY, YTOObI
+  He ncnonb3yite 60KOBbIE NONKY OIS XPaHEHUS! rnoracuTb o4ar.
3aXKUranok, cnndek nnm nobbix X FOPHYMX .
MaTepmanoé APy P - Bcerpga co6ntogante MMHUMabHOE paccTosHNE

[o roptovnx matepuanos B 0,914 m c3agm v no
6okam rpunsi.

MPABMNA BE3ONACHOMN 3KCNNYATALUN CTAPTEPA (VCTPOI7|CTBA ANA PO3XUTA yrn;l)

+  Tonbko ONs HAPY>XHOro NPUMEHEHUS. + Hwukorga He nognyckanTe geten n OMaLUHNX

+ McnonbayitTe cTapTep As POKIMra TONbKO ECN OH KUBOTHBIX K YCTPONCTBY AN pO3XKUra.
YCTAHOB/EH Ha NPOUYHYIO, OPN3OHTABHO PACMONOXEHHYI0 «  He ncnonbayiite cTapTep ANs APEBECHOro YIS npu

PELUETKY, @ YrofibHbIi FpUsib H HAXOAUTCS Ha NPOYHON, CUbHOM BeTpe.
POBHOW, HEroptoYe NOBEPXHOCTU. .
+  He octaBnsainte ctaptep 6e3 npucmoTpa BO BPEMS
» He cTtaBbTe yCTPONCTBO A5 pO3XKMra Ha Ntobyo roproyyto MICMNOJSIb30BaHUS.
NMOBEPXHOCTb, NMOKa OHO MOSIHOCTbI HE OCTbIHET.

*  Hwukorga He VICI'IOJ'IbSyVITe cTapTep ond gpesecHoOro
« He I/ICI'IOﬂb3thTe >KMOKOCTb ANS 3a)Kuranok, 6eH3unH yrng He No Ha3Ha4yeHwuto.
WS CaMOBOCTIAMEHSIOLLINIACS ﬂ,peBeCHbIVI yrosnb B
yCTpOVICTBe L0na po3xXxura apesecHoro yrns.

+ [ns pas)uraHus ApeBecHOro yrns Ans yrofbHbIX rpunemn
peKoMeHAyeTCs UCNONb30BaTb YCTPONCTBO 4151 PO3XKUra.

+ Tpu paboTe c yCTPOWCTBOM A1 PO3XKMra Bcerga
HafeBalnTe 3alMTHbIE NepYaTKu.

*  He ucnonbayinte yCTPONCTBO A8 pO3xXKMUra gJis
APEBECHOrO Yrns A9 MPUrOTOBEHUS NALLN.

+  ByabTe npenenbHO OCTOPOXKHbBI MPW BbiCbINaHUN
ropsiumx yrniei u3 ycTponcTea AJjist po3xura.

BHUMAHME! )XngkocTb O po3Xxura opeBeCHOro yris HUKorga He criegyeT 4ob6aBnaTb B ropsyne uan
Tensnble yrau.

BHUMAHMUE! He yganante 3ony u3 rpus, Noka BeCb yrojlb NOJHOCTbIO HE MPOropuT 1 He noracHeT. [ante
[OCTaTO4YHO BPEMEHU OIS OXNaXKAeHUs.

BHUMAHMUE! He nepemellante rpuib BO BpeMs paboThbl 1 B rOpsiYEM COCTOSIHUN. !
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PaboTa c rpunem

Po3sxur reuns

npOKaﬂI/IBaHI/Ie npu camom nepBOM pPoO3XXure

Pasoxrute yrofib B rpusie 1 nogaepXXvBanTe ero packaneHHbiM oKpacHa B TeYeHne

30 MUHYT C MOMHOCTLIO OTKPbIB KPbILLKY 1 BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUSI B OCHOBaHNM
rpunsi. 3To HOPManbHOMTO IPUSb BbIAENSET 3anaxu Npy NepBoOM BKIOYEHWN. DTO
BbI3BaHO “BblrOpaHem” KpacoK U CMa3o4HbIX MaTepranos, NCMNoIb30BaHHbIX B MpoLlecce
npon3BoACcTBa, 1 GosblUe 3TOT 3anaxu He NosSBATCS.

Vicnonb3yinte nmbo yCTPONCTBO AN PO3XKUIra OPEBECHOMO YIS (He BXOAUT B KOMIIEKT)
N crnepynTe MHCTPYKUMSM, NpUBeOeHHbIM B PYKOBOACTBE, TG0 NosioXnTe Ky6rkun ans
po3Xura Ui crnerka CKoMKaHHyto 6ymary Ha gednekTop U BOKpYr Hero.
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PasmecTute yrnm B LeHTpe rpuns (NpsiMon MeTon, NPUroTOBIEHUS) U B
OOMONHUTENbHbIE KOHTENHEPDLI ANSA yris (HENPSIMOM METOA).
NMPUMEYAHMUE: He rotoBbTe NuLLy, NOKa yriivn He MOKPOKOTCH NEMJIOM.

Kak nonb3oBaTbcsi cTapTepom (yCTPOMCTBOM AJisi PO3)KUra)
OpeBecHOoro yrns

1. CmoTpuTe pasgen "lMpaBuna 6e3onacHoOn aKcnyaTauum ycTponcTea
ONS po3Xura gpeBecHoro yrna" ans 03HakoM/eHNs C NepeaoBbIM OMbITOM
6e3onacHol paboTbl C YCTPOWCTBOM.

2. MNepeBepHUTE CTapTEP BBEPX OHOM.

3. CkomKanTe gBa Lenbix nucta 6ymar|/| 1 NONOXUTE UX B AHO CTapTepa Oonsa
ApeBecHOro yrns.

4. lNoBepHUTE CTapTEP NPaBUILHON CTOPOHOW BBEPX 1 MOMECTUTE €ro B LEHTP
peLleTkn oNs yris.

5. 5. [o6aBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KONMYECTBO APEBECHOrO Yriis, HO He
CJINLLIKOM MHOrO.

6. 3axrnTe CNMYKy 1 NPOCYHLTE €e B O[HO Yepe3 BEeHTUSALMOHHbIE
OTBEPCTMS BHU3Y, YTOObI MOAKeYb Oymary.

7. 7. HapeHbTe 3alMTHble NepyaTKn (MUHMManbHbIN KNAcc TEMI0BO3aLLMTbI
II, DIN EN 407). Korga Ha xyrnsix nosiBUTCS1 IEFKNIA HasIeT ceporo nenna,
OCTOPOXXHO BbIChIMLTE FOPSAYNIA YroNb Ha PELLETKY A5 Yrns (MpsMon
cnocob NPUroToBAEHWS) U MOMECTUTE ero B KOP3WHbI ANSA YrNs (Henpsamom
cnocoo).

8. lMocne Toro Kak FOpFl‘-II/II?I yroJib nomMeuleH B rpusib, paBHOMeEpPHO
pacnpenennte ero ¢ NOMOLLbIO WMNUOB C AJIMHHBbIMU XKapOonpOoYHbIMA
py4yKamun.

BHUMAHME! He HaknoHanTeCb HaA rpuiemM npu po3xXkure yriemn.

BHUMAHMUE! [1ns po3)xura MOXXHO UCMOMb30BaTb XXUAKOCTb AJ19 PO3XKUra, HO 9TO HE CaMbIn
npeanoyTUTENbHbIN cnocob. OH MOXeT A06aBUTb XUMNYECKUI NPUBKYC MULLE €CIN HE T
MOJSIHOCTbIO BbIFOPUT Nepen HavyaioM NpUroToBIEHNUS. /7“
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HasHauyeHue 30nbHMKaA M BEHTUASILLMOHHbIX OTBEPCTUIA B HEM OTKPbITO

BeHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUS HA KPbILLKE rpusis 06bl4HO OCTaBASOT
OTKPbITbIMY, YTOGbI B rpusib NMOCTynasn Bo3ayx. Bo3ayx nosbiwaet
Temnepartypy ropeHus yrnem.

CKOpPOCTb ropeHust yrien MOXXHO pPerynmpoBath, nepemeLas pyyKky
PEryNMpoOBKY BEHTUNISALMMN 30J1bHIKA BNPaBo (OTKPbLITO) UV BIEBO
(3aKpbITO).

YacTuyHoe unu nonHoe 3aKpbITe BEHTUNALNOHHbIX OTBepCTI/II?I
MOMOXET OXN1TagnTb yrnn.

He SaKprBaI7ITe MNOSIHOCTbIO BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUNA U
BEHTUNALUMNOHHOE OTBEPCTME Ha KPbILLKe, eCJi Bbl HE MNblTaeTECh 3AKPbBITO
oxnagnTb Unn noracuTb Nnams.

B nto6oii MOMEHT Npu HEOBXOAMMOCTU 30/IbHUK MOXKET BbITb
M3BJIeYEH ONS yaaneHus octaTkoB yrns u 3osbl. CM. pasgen
"YTunusaums apeBecHOro yrna un sonbl" B

"MHcTpyKuumn no ouncrtke".

COBET OT <
NMPO®PECCUOHAJIOB
renns!

Wcnonb3yiite pykaBuubl ans
6GapG6eKio nny NpPUXBaTKu

ANS 3aWUTbI PYK BO Bpemsi
NPUroTOBMIEHMS MULLW UK ANs
PEerynmpoBKN BEHTUIISILMOHHBIX

OTBEPCTUNA. OTKPbITb
J

PerynMpOBKa BEHTUNALUMNOHHbIX OTBGDCTMVI Ha KpblllKe

[biMoxoaHoe OTBEPCTUE UCMONb3YETCS A1 KOHTPOJIS BHYTPEHHEN
Temnepatypbl rpuns. O6bI4HO ero OCTaBAT OTKPbLITbIM, YTOGbI ObIM
BbIXOAUIT HAPY>KY WS UCTIONb3YIOT YTOObI PErynmpoBaTtb TeMnepaTypy
rPWISA NPU 3aKPbITON KPbILLKE.

Bbl MOXeTe perynupoBsartb TemnepaTtypy rpuas, nepemeLlas pyyky
BEHTUIALMOHHOIO OTBEPCTMS BNPAaBO (3aKPbITO) N BNEBO (OTKPLITO).

\

COBET OT x
NMPO®ECCUOHAJIOB 3AKPbITO
reuns!
COBET OT

Jlyuwe Bcero KOHTpPONMpPOBaTh NMPO®ECCUNOHAIIOB
TemnepaTypy ¢ nomoLybto |
Pa3NU4HBIX HACTPOEK Ha HIKHEM rPuns
BEHTUNALMOHHOM OTBEPCTUN.
BepxHee BEHTUNSILMOHHOE OTBEpCTHe
AOJIXHO GbITb PACMONOXKEeHO NM60 HaHecuTe pacTuTenbHoe Macno
NONHOCTBIO OTKPBITBIM, NGO ANS NNaBHoi PaGoTbl BEHTUNATOPA.
NONHOCTbIO 3aKPbITHIM.

J _/

BHUMAHMWE! Bcerpa HageBanTe 3alnTHbIe NepyYaTKy Npu NCNOJIb30BaHUN cTapTepa A1 OPEBECHOrO yris
ONs Ballero rpuns.

BHUMAHME! He pasmeluarite rpub B BETPEHbIX MecTax. CunbHbIN BETEP OTpULATENbHO
BNINSET HA KAY€CTBO NPUrOTOBIEHNS NULLW Ha rpune. .

o
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MHCTPYKLUMM NO NPUIFOTOBNEHUNIO HA FPUNE

Fpunb Ha ppeBecHbIX Yraax

[ peBecHbI yrofib TpaauLMOHHO UCMONb3YEeTCs ANS NMPUrOTOBIEHUS MULLN, YTO
npugaeT en noTpsicaroLmi BKyc. PackaneHHble 6pKeTbl MCNYyCKaT UHgpakpacHoe
M3Ny4YeHne, KOTOPOE OKa3biBAET OYEHb JIErKOe MOACYLUMBAtOLLLEE AENCTBUE.

Bce coku n macna, BblAensowmecs N3 nuLy, CTEKaKOT Ha YIiiv U UCNapsitoTcs B
ObIM, Npugasas nuie BOCXUTUTENbHbIN BKYC rpuns. YronbHbin rpuib Napoleon
NPON3BOOUT XKap AN NoNy4YeHns eLle 6o5ee COYHbIX U BKYCHbIX CTENKOB,
rambyprepoB 1 opyrux BUAoB Msca. Bpems npurotoBneHns n coBeThbl CM. B
"PykoBogcTBe Mo npuroToBJIEHUIO Ha ApeBecHoOM yrne'".

Kak npaBuno, ons npurotoBneHus 1 kr msica noHagobutcs okono 50 6pnkeTos, a
Ons npurotoneHns 2 kr msica - 100 6pukeTos. Npu paboTe 6onee 30-40 MUHYT
noTpebyoTcsa AonoNHNTENbHbIE 6prKeThl. B XonogHyto norogy Bam notpebyercs

6osblUe GPUKETOB ANS LOCTVXKEHUS MaeaslbHO TemnepaTypbl MPUroTOBEHNS MULLMA.

[ns 6onee [NUTENbLHOIO NPUrOTOBIEHNS NOTPeByeTCs AONOHUTENbHbIN OPEBECHbIN
yronb. CobntoganTte 0OCTOPOXXHOCTb J06aBNsAs yrofb B rpuiib. MNpu KOHTakTe

yrnen co CBEXXUM BO3AYXOM MyiamMs MOXET BCMbIXHYTb. [ep>xutecb Ha 6e30nacHOM
pPacCTOsIHUM U UCMOJb3YNTE XKaPOMNPOYHbIe KYNMHAPHbIE LMLl C AJIMHHON PYy4YKOW
Ons aTon npouenypsbl. [JononHMTENbHOrO apomara AbiMa C passimyHbIMU BKycamu
MO>XHO [O6UTbCS, [O06aBMB Leny A8 KOMYEHWs!, KOTOPYO MOXKHO npuobpecTtu y
ounepa Napoleon.

Pacxop ppeBecHoOro yrns
PeKOMEH,D,aLI,VII/l No KOJIN4eCTBY OPEeBECHOro yrna ABnA0TCA I'Ipl/l6ﬂVI3VITeJ'IbeIMI/I.

Bonee onutensHoe BpeMsi NpUroToBfeHns noTpebyet 6osbluero o6bema yrns.

BE3OMNACHOCTb
NMPEBbILUE BCEIO
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Hukorpa He 3akpbiBaiiTe Gonee
75% BapO4HOI NOBEPXHOCTHU

OCHOBHOW N 60K0BOI KOH(OPKN

KakumMmn nn6o meTannimyeckumm
akceccyapamu

(Hanpumep, pelueTkamu unu
CKOBOpoaKamu).

Br. PekomeHgauuu no .
Cnoco6 PeKOMeHAaLWII/I no eBecy MCNONb30BaHMNIO APEBECHOrO0 YrNs ﬂOHOHHMTeﬂbeIM
Mogenb rpunsa KYCKOBOIo peBeCcHOro APEeBeCHbIN yronb +1
anIrOTOBﬂeHVI’I yrnﬂ ((MAKCMMAanoE yac
KOJINYECTBO KYCKOB)
PRO18K / NK18K Mpsimon 0.80 kg 40 no 8 c o6enx CTopoH
Mpsamon 0.98 kg 50 no 8 c o6enx CTOpoH
PROZZK/ NK22K .............................................................................................................................................................................................................. -
KocBeHHbIN 0.49 kg 25WT. ¢ 06enx CTOpoH no 8 c o6enx CTOpoH
sHaeTe ([
Bbl?
C pBYX CTOPOH peLueTKu
Anga NpUroToBJiIeHNa NN
UMEeTCSH OTKUAHbIE YacTuy,
o6Gecne4ynBaroLyme [ocTyn
K pelwieTke ans yrnen(npm
Heo6XxoaAumMocCTH).
J
4 I

Pa3ropuTcs, XMAKoCTb 6onblue He Tpe6yeT0ﬂ.

KyNMHapHbIe LWNMLbl C 4VHHOW PYYKOW ANS 9TON NpoLueaypbl.

-

BHUMAHMWE! onbH1K gomkeH 6biTb HA MECTE BO BPEMSI PO3)KMra 1 B Jilo60€e BpeMsi BO BPEMS NCMOJIb30BaHUS FpUIis.

BHWUMAHME! lNocne po3xura HMKorga He fo6aBnsnTe B rpuiib AOMONHUTENbHYIO XXULOKOCTb AJ1S PO3XuUra.
Bo Bpemsi paboThl C rpuiiemMm xpaHute 6yTbiIKY HAa pacCTOSHUN He MeHee 7,6 M. oT rpuns. Kak TonbKo yrosb

BHUMAHMUE! CobntoganTe OCTOPOXHOCTb A06aBNss yrofb B rpuiib. [Mpu KOHTaKTe yrien co CBeXNM
BO3YXOM NiaMsi MOXXET BCMbIXHYTb. [JepXXnTecb Ha 6€30MNacHOM PaCCTOSAHUN U UCTONb3YNTE XKapOmnpPOYHble
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WUcnonb3osaHue rpunsa

*  Mbl pekoMeHayeM NpefBapuTeSIbHO PasorpeBaTh rPUlb C 3aKPbITOM KPbILLKOW B TEYEHMWE
npumMepHo 20 MUHYT.

COBET OT

NMPO®ECCUOHAJIOB
+ [NpopyKTbl, NpUroTasNBaeMble B TEYEHVE KOPOTKOIO BPEMEHU, Takne Kak pbiba 1 rPUNS!

OBOLLY, MOXXHO FOTOBUTb Ha Fpuie C OTKPbITON KPbILLIKOM.

*  Yrnu rotossbl, Korga Ha HUX nogaBndaeTcs nerkunn Hanet ceporo nenna.

+ [NpuroToBneHVe NULLY C 3aKPbITON KPbILLKON 06ecneynBaeT 60see BbICOKYHO 1

paBHOMEPHYIO Temnepartypy, 4TO COKpaLlaeT BPeMs NpuUroTosieHns n obecrnevnsaeT WcnonbayitTe TepmoMeTp
6onee paBHomepHoe npuroTtosnexne nuwy. MPUMEYAHUE: To6b1 MMHMMU3npoBaTtb ANS NIPOBEPKM BHYTPEHHei
noTepu Tensa npu KOHTPOJIK TeMmnepaTypbl NULLKM, NONb3YNTECH NIOYKOM AN TemnepaTypbi Msica,
TemnepaTypHOro Lyna, pacnosioXeHHbIM COOKY. 4TO6bI y6eanTLCS, YTO OHO

NPUroToBJIEHO uaeasnbHO.

+  [pv NPUrOTOBIEHUN OYEHb MOCTHOMO Msica, HanpUMep, KYPUHOW MPYAKM UM HEXUPHOW
CBUHMHbI, PELLETKI MOXHO CMa3aTb MAaC/IOM Nepef, NpeaBapuTeNbHbIM HArpeBoM, YTOGbl  \_ J
YMEHbLUWTL NpunnaHue.

+ [puroToBfeHVe Msica C BbICOKVM COOEPXKaHNEM XKUPa MOXKET NPUBECTU K BOSHUKHOBEHIIO
BCMblWek. Heobxoaymo nubo obpesaTb Xup, MM6o CHU3UTL TeMnepaTypy Ans
nofasreHysa aToro npowecca.

+  Tpun BOZHNKHOBEHWM BCMbILLEK Y6epuTe NULLY nofarnbLle OT niamMeHn 1 YMeHbLUnTe
HarpeB (YMeHbLUNTE BEHTUNSLMOHHOE OTBEPCTME ANs focTyna Bo3ayxa). OcTtaBbTe
KPbILWKY OTKPbLITON, Noka npobsiemMa co BCbILKaMu He YCTPaHUTCS.

Mpsmon rpunuHr

OTOT MeTo[, 4acTo UCMoNb3yeTcs 151 ObICTPON NogKapKy (MCCyLIMBaHWS) NN
NPUroTOBMIEHMS MWLM B TEYEHVE KOPOTKOIrO BPEMEHW, HAaNprmMep, rambyprepos,
CTENKOB, KypuLibl UM OBOLLEN.

MomecTnTe NPOAYKThI Ha PELLETKY NPSIMO Haf, XKapOoM..

CHavana o6xxapbkTe MsICO, YTOObl COXPaHWTb COKMN 11 apomar.

YMeHbLUUTE TeMnepaTypy rpuns, 4YTobbl 3aKOHYUTb NPUrOTOBSIEHNE B COOTBETCTBIUN C
BaLLUVMIMK MPeanoyTeHNSIMN.

KocBeHHbIN rpUNvHr

Mpwn 3ToM MeToLe MCMOoNb3YTes 6onee HU3KUE TeMMnepaTypsbl, a TeNS0 LUPKynupyeT
BOKPYI MPOAYKTOB, FOTOBS UX MeAJ/IEHHO U paBHOMEPHO. VIcnonb3ynTe 3TOT MeTos,
ONS NPUroToBEHNs 6OJbLUMX KYCKOB Msica Ui NPOAYKTOB, CKITOHHbIX K BCMbILLIKAM,
TaKuMX Kak XapKoe, Kypuua unvm nHaenka.

MNMomecTuTe NPOOYKThI HA PELLETKY, rOe CHU3Y HET MIaMeHu.

MPUnuHr Npu 6osiee HU3KOW TemnepaType ¥ 6OosbLIEM BPEMEHN
MPUroTOBJIEHVA NMO3BOJIAET NMOJTYyUNTh 60see HEXHOe MSACO.

PerynupoBKa BbICOTbI peLUeTKU
Mpumeyvanue: Tonbko PRO22K n PRO18K.

BbICOTY peLleTKn MOXXHO perynmpoBaTth Ha 3 pasfiyHbIX YPOBHSX B 3aBMCUMOCTY OT NOTPEGHOCTEN MPUrOTOBIEHUS
nMLwm. 9TO MOXHO CAeNaTh NPUMNOLHSB 1 MOBEPHYB PELLETKY 3a PY4KU MO YacoBOM Ui NPOTUB YaCOBOWN CTPESIKE .

Camblli HXKHUI YPOBEHb Jy4lle BCero NoAXoauT ANs XXapKu (OH 6inke BCEro K yrisim).
CpenHui ons cTaHOapTHOro NPUroTOBIEHUS MALLN.

Cawmblli BbICOKUI YPOBEHb JlyyLle BCero NoAXOAUT A MEAIEHHOrO MPUroTOBIEHUS UKW MNOAAEPXKaHNS NULLK B
NoAorpeToM COCTOSIHUN, MPU 3TOM KPbILLKY HY>XHO OCTaBUTb OTKPbITOM.

BHUMAHME! He perynupyinTe BbICOTY peLleTkun BO Bpems paboTbl rpung n [o Tex nop
noka oH He OCThblJ.

BHUMAHMUE! Hukorpa He knagnte pyky BHYTPb FPUSS MPY YCTaHOBKE KOHTENHepa Ans yrns. [oCTosHHO OepXXnute
PYKM 1 nanbLbl Noganblie OT MeXaHU3Ma TPEXYPOBHEBOW YCTAHOBKM PELLETKU.

BHUMAHMUE! CobntofanTte 0oCTOPOXXHOCTL Npu [o6aBneHn SPEBECHOrO Yris B rpuib. Mnams moxeT
pas3ropeTbCs MPU KOHTAKTE Yrfiel CO CBEXMM BO3LYXOM.

BHUMAHMUE! Otongute Ha 6e30nacHoOe paccTosHUE N UCMNOJb3YATE XXaponpo4Hble KyIMHAPHbIE LMMLbl C
OJINHHBIMY pyYKamu, 4To6bl [O6aBUTb OOMOMHUTENBHYO NOPLNIO YIS,

BHUMAHMWE! Hukorga He ocTaBnsanTe yrnv 1 nenen B rpune 6e€3 npucmoTpa.

&
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KAK ncnonb30BATb BEPTEN

C6opka KomniekTa Beptena (npu Hanu4yum)
MpumeyvaHue: Tonbko PRO22K n PRO18K.

1.

YcTaHoBUTE ABuratesib BepTena Ha 60KOBOM CTOPOHE

rpung, ncnonb3ysa MOHTa>XHbIl KpOHLIJTeI7IH. Mocne

TOro Kak KpOHLITENH ByOeT 3aKpenyeH Ha rpue,

yCTaHOBWTE MOTOP BEPTESa Ha KPOHLUTENH

. HapBuHbTE nepByto BUMIKY BepTena yyTb gasblue
cepenMHbl CTEPXKHS BepTena u 3aTaHuTe ee Ha MmecTe. 4. 4. HapeHbTe CTOMOPHYIO BTYJSIKY Ha CTepXKeHb
HapeHbTe Msico Ha CcTepXXeHb BepTena v HagasuTe UM BepTena, Noka oOHa He OKaXKeTcs BHYTPpY KoXyxa. 3To

Ha BUNKY. HapeHbTe BTOpyto BUNKY ANs BepTena Ha

NPOTUBOMOSIOXKHbIN KOHEL, CTEPXKHSA BEpTENa 1 BoasuTe CTOPOHY.
BUJIKY B MSICO [0 yrnopa. 3aTsaHuTe BUIKY Ha MecTe,
3aTeM HafleHbTe NPOTMBOBEC Ha CTEPXXEHb BepTena.

CoBeTbl N0 UCMOJIb30OBAHUIO BepTena:

.

Vcnonb3ayiite TepMOMETP 4151 POBEPKY
BHYTPEHHEN TeMnepaTypbl Msica.

>Kapkoe 1 Msico NTuULLbl 4OSKHbI
NOAPYMSIHUTLCS CHapY>XU 1 ocTaTbCst
HEXXHBIMW BHYTPU.

Vicnonb3ynTe Kannm ns 3anpasku 1
NPUroToBJIEHMS CoyCca.

Ons 3-cyHTOBOM KypuLbl TpebyeTcs
npumepHo 1,5 yaca Ha cpeHeEM 1 BbICOKOM
YPOBHE peLLETKMN.

YunTbiBanNTE MOLLHOCTb ABUraTens Ballemn
BepTena. Hukorpa He neperpy>kante
obopynoBaHue.

Obs3aTenbHO ycTaHaBMMBanTe Ha BEPTEN

paBHOMepHO cbaniaHCUPOBaHHYIO HarpysKy.

3. 3.  OCTOpPOXXHO BCTaBbTE 3a0CTPEHHbIN KOHEL, CTEPXKHS
BepTena Yepes OTBEPCTME HUXKHEN Yalln 1 B MOTOP
BepTena. YCTaHOB/TE NPOTMBOMOIOXKHbIV KOHEL, B MOABEC
HanpoTuB. TsXkenas cTopoHa msaca 6yaeT eCTeCTBEHHO
CBMCaTb BHM3, MOSTOMY OTPEerynmpyinTe npoTUBOBEC
COOTBETCTBYOLMM 06pa3om, 4TO6bl cbanaHcnpoBaTb
Harpysky. 3atsHuTe NPOTUBOBEC Tak, YTOObI LUTOK
npoTuBoBeca 6bln HanpasB/ieH BBEPX.

npenoTeBpaTuUT ABM>XXEeHNE CTeP>XXHA BepTesia U3 CTOPOHbI B
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5. 3aTsHNUTE CTOMOPHYIO BTYJIKY U HAKPYTUTE PYKOSITKY Ha
cTepXkeHb BepTena. MNocTaBkTe Nog MCO MeTanIM4ecKuin
NoAAOH Anst cbopa Kanesb.

] W BAXXHO! lNpu paboTe ¢ KOMNOHEHTaMMU
. rpuns Bcerga HagesanTe nepyaTku.

Kak NPUroToBNUTb HECKOJIbKO UbINNAT

1.

. HapeHbTe BTOpYtO BUNKY ANs BepTena Ha

MpuBsS>XUTE NN 3aKpennuTe LNa>kkamm Kpblibs

K TYSIOBULLY LbINSISAT.
3HAETE
. HapeHbTe BUNKy onsa Beprena Ha cTep)KeHb Bbl?
BepTena. :
. Hacapute nepBoro upinneHka Ha BepTer,
noka ero He 6yOeT yaepxmBaTb BUKa PelleTki MOXHO
BepTena. 3aTaHuTe Kpenex BUIKU. S G
OHU MewarT
. Hacapgute cnepytowmx 2x upinnat NPUroToBNEHNIO
Ha BepTes Tak, YTobbl BCe UbInnsTa GonbLumx Kyckos
msaca.
Haxoaunmck 6M3KO OpYr K ApYrY.

CTep)XeHb BepTena 1 HagaBnvBanTe Ha KypuLy,
noka Bce 3 KypuLbl He GyayT MIOTHO NMpuKaTbl
OPYr K Apyry. 3aTsHuTe Kpenex BUKK.

BHUMAHMWE! Pas6epunte BepTea N0 OKOHYaHUN NPUrOTOB/IEHUS, BbIMOWTE TEMNON MbISIbHON BOLOW U
XpaHuTe B 3aKpPbITOM MOMELLEHUN.

BHWMAHME! lNpwn paboTe c ropsa4ynmu getansMmu Beptena ncnosb3ynte TEPMOCTONKNE
nepyaTku gns rpuns.

999
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Cnucok CAMbIX BAXXHbIX MOMEHTOB B PABOTE C NrPUNEM
OGpawanTecb K 3TOMy CMUCKY Ka)Kabl pa3, Korga rotoBuTe Ha rpuie
D MpouuTainTe pyKoBOoACTBO NoJsib3oBaTens

O6s53aTenbHO NpoYMTanTe PYKOBOACTBO NOMb30BaTeNs U BCE MHCTPYKLUN NO
TEXHUKe 6e30MacHOCTMW.

[ ] ouncrure sonbumnk

Bo n3bexxaHne no>kapos 1 BO3ropaHuin Bcerga odyunwanTte 30/bHUK nepeq
PO3XUTOM FpuUns.
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D Posaxur yrna

MoONHOCTLIO OTKPONTE BEHTUIIILMOHHOE OTBEPCTHE HA KPbILLKE U B OCHOBAHWM
Ka)kOblii pas, korga pasxuraete rpusb. Vicnonbayiite ctapTep (YCTPOWCTBO ANs
po3Xwura) ons APEeBEeCHOro yris (He BXOAUT B KOMMIEKT) UKW NOJIOXKNTE KYOUKN
LS PO3XKUra NN Clierka CKOMKaHHYyto raseTy Ha fediekTop 1 BOKpyr Hero. He
HaKJIOHANTECh HAL rPUSieM Npu PO3XuUre yrieun.

D Pa3orpeB v ouncTka peweTok

Cma>KTe BCIo MOBEPXHOCTb PELUETOK pacTUTeNIbHbIM MacnoM, HE coneHbimu
XUpamu, TakKUMU Kak CIMBOYHOE Macno unmn maprapuH. PasorpenTe rpunb,
4YTO6bI CXKEeYb NULWHNE ocTaTKU. OUNCTUTE PELLETKM C MOMOLLbIO MPOBOJIOYHOM
weTkn n3 natyHun. Cm. pasgen "UHctpykuum no ouuctke". MIPUMEYAHUE:
PelueTky Ansi NpUroToBMIEHUS MULLU N3 HEPXKABEIOLLEN CTanun [ONroBeYHbl U
YCTONYMBBI K KOPPO3MK 1 TPEBYIOT MEHbLLE YXOAa, YEM YYTYHHbIE PELUETKN.

D 3o0Ha NMPUroToToBJIEHUA NN

Y6eoutechb, 4TO BCe HEO6XOAMMOe OJ1S MPUrOTOBMIEHNS Ha rpune, Hanpumep,
nocypa, npunpasbl, coychkl 1 6Mtoaa, HaxoauTca noa pykoi. He octaBnanTte
eny 6e3 npucmMoTpa, nHa4ye oHa MOXXET NOAropeThb.

|:| He 3anaabiBaiiTe noj KpblWKY 63 He0o6XxoAnMocCTH

CTapaiTecb He OTKPbIBaTb KPbLILWKY U He 3arnagbiBaTh CAULWKOM HacTo,
MHaye Tenno 6yneT yxoOouTb Y MEHATb TeMrnepaTypy 1 BPEMS MPUroTOBJIEHUS.
MNMepeBopaynBanTe NPOAYKThLI TONIbKO OA4UH Pas, 0COGEHHO CTENKK 1 KypuLy.

D OcTaBnsinte cB060AHOE MECTO Ha pelieTke

OcTaBbTe HEMHOIO MecTa Ha pelueTKe rpuns n mexay 6nogamu, 4Tobbl 661710
KyAa nepefsuratb NPOAYKThI, €Cnu noTpebyeTcs.

D Monb3yiTecb TepMOMETPOM

Micnonb3ynte TepMmoMeTp, 4TO6bl y6eanTbCs B TOM, YTO NuLla TwaTtenbHO
npurotoBneHa. Cobnogante COOTBETCTBYOLME TEMMNEPATYPHbIE PEXMMbI A5
BCEX BMOOB Msica, OCOBEHHO 18 MTULbI.

\

COBET OT >
NMPO®ECCUOHAJIOB
remns!

BpoxHoBnsnTechb Ha co3faHue
BKYCHbIX G/itoa, U3 peLenToB 1
MeTOAOB FPUJINHIa Ha caunTe
www.napoleon.com unu B pasgene
“TMoBapckas kKHura” HanoneoH.

J

COBET OT s
NMPO®ECCUOHAJIOB
remns!

Bcerpa npeasapuTesnibHO
pasorpesanTe rpunb YTo6bl CXKeUb
OCTaTKu NULLM 1 NPefoTBPaTUTL ee
npuAnnaHne K peweTke.

COBETbI NO
MACJIAM U
XNPAM!

Ucnonb3ynre:
*  BuHorpagHoe macno
Macno cnoaconHe4yHuKa
CoeBoe macno
OnuBKOBOE Macno nepeoro
oTXuMa
Macno kaHonbl
Ecnu Takoit BO3MOXHOCTM HeT,
BblGEpUTE MACJIO U XKXUP C BbICOKOM
TemnepaTypow abimneHus. He
WUCMOJb3YNTE CONEHbIE XMUPbI, Takue
KaK C/IMBOYHOE MacJio Un MaprapviH.

7

Kaxpgble 3-4 ncnonb30BaHUsl, YTOObI peLleTKN BbIrNsiAeNnv HOBbIMU.
1. CHUMUTE YyryHHbIE PELUETKMN C FPUNS. 6. 6.

2. lNMomonTe peLlleTKn TeNON MblfIbHOW BOLON U

MSAMKOI TKaHblo. BbICyLUnTe pelueTky 1 Lante nm eye 30 MUHYT.

3. PaBHOMepHO HaHecuTe XK1pP/Macno C NOMOLLbIO
CUJIMKOHOBOW KUCTUN C 06enx CTOPOH.

4. PagorpenTte rpunb go 350-400°F (176°C - 204°C).

5. YctaHoBuTte pewweTky Ha 30 MUHYT.

.

KAK NPOKANIUTb YYTYHHbIE PELLETKU Aand NPUrotToBJIEHNUA NN
OT1a npoueaypa AOJIXKHA ObiTb BbinosIHEHA Nepea nepBbiM NCMOJIb30BaHMEM U NMOBTOPATbLCS

HaHecuTe BTOpOW paBHOMEPHbIN Crion Xxnpa/
Macria Ha peLueTKN 1 NpoAosKanTe NpokaameaTtb

MOJSIHOCTbIO BbICOXHYThb. 7. PelueTku Tenepb rotosbl K paboTe.
MPUMEYAHME: cnn Ha 4yryHHbIX pelueTkax
obpasoBasniacb p>kaByvHa, yganuire ee ¢ NoMOLLbIO
YUCTSLLEN ryOKM Unn NaTyHHON LLETKN 1
NMoOBTOPUTE MPOLECcC NpoKannBaHus.

N
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32 | Pa6ora c rpunem

Napoleon.com | Cepus CHARCOAL



PyKOBO,El,CTBO Mo NpuroToBi1eHNO Ha OpeBECHOM YIiie

NPOAYKT

Cnocob
NMPUITOTOBJIEHNA HA
rPUNE

BPEMSA NPUTOTOBJIEHUSA

PEKOMEHOALIN

CTelK ToNwmnHom
2,5cm

FamGyprep ToNWMNHON
27 cm

)

CBUHbIe OTOMBHbIE

»

PeObpbIwKn

Mpsimon HarpeBs

[Mpsimon Harpes

Mpsimon Harpes. -
NPUMEPHO 2 MUHYTbI
C Ka>X[0W CTOPOHbI

KoCBEHHbIN Harpes - B
TeYyeHne OCTaBLUMXCS

18-20 MunHyT

KocBeHHbIN Harpes -
0N 3aBepLUeHnNs

Napoleon.com | Cepus CHARCOAL

CbIpoit - 4 MUHYTbI

20 - 25 MuHYT

10-15 MUHYT Cc Kaxxgom
CTOPOHDI

1.5 - 2 yaca, yacto
nepesopadunsasi

25 - 30 MuHYyT C
Ka>k[Oon CTOPOHbI

CtapanTtechb, 4TObbI B
Hapeake 6blS1 MPaMOpPHbINA
Xup. XKup asnsetcs
eCTeCTBEeHHbIM CMdAr4yarowmm
CPEeACTBOM U COXpaHsieT
MSICO COYHbIM.

[ns ognHakoBOro BpeMeHu
NPUroToBfEeHNs crneauTe

3a TeM, YTobbl BCe KOT/EThI
6bII OOMHAKOBOW TONLLVHbI.
Ons nononHWTENLHOro
apomara gobaBbTe B Yrosib
Lieny co BKycom [Kopu.

MopgpexsTe cycTas,
coefvHsaowmn 6egpo n Hory

Ha 34, 4YTob6bl MSICO NeXkano
POBHO Ha KOHhopKe "
paBHOMEPHO rOTOBUJIOCh.
[Ona nonosHUTENbHOIO
apomaTta fo6aBbTe B yrofib
LLieny co BKYyCOM MecKuTa.

BblbupainTe 6osiee ToNCTble
KYCKW rge 6onee HeXxxHoe
msica. OBpexxbTe NULHUN
XKUP.

BblbupaiTe nocTHble
MSICUCTbIe PEBPbILLKMN.
loTOBBTE Ha rpusie, Noka
MSICO He ByaeT nerko
OTAENsATbCS OT KOCTW.

BbibupaiTe TONCTbIE KyCKN
Ansi 6onee HeXXHOro Msca.
O6pexxbTe NULLIHUA XUP.

BbibepuTe 60nee KpyrnHble
COCUKN 1 paspexsre

1X BOONb Nepes
NPUroTOBMIEHNEM Ha rpUSe.
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NHCTpYyKUMN NO O4YNCTKE

MepBoe ncnonb3oBaHne

1. TlomMoliTe peLleTKy BPpyUHY BOAOW C MSAFKMM MbIJIOM 4151 OCyabl,
YTOOBI yoannTb BCe OCTAaTKW NocJie X N3rotoByieHNA. HE monTe B
NnocygoMOEYHOM MaLUnHe.

2. TwartefbHO NPOMOITE ropsyelt BOAOW 1 HACYXO BbITPUTE MATKON TKaHbHO,
4yTOGbl BJIara He ocTanacb Ha YyryHe.

YyryHHble pelueTku

+ [pokannTe Balwu peLleTku, 3To 4o06aBUT 3aLMTHOE NOKPbLITNE Ha
MX MOBEPXHOCTb A N5 NpefoTBpaLleHns kKoppo3un CM. cCoBeTbl Mo
npUroToBneHnto Ha rpune Kak npokanuTtb YyryHHble peweTkn ans
NPUroToBNEHUA NULN”.
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CTtanbHble peleTKun

+ CranbHble peleTKn MOXXHO O4NCTUTb, MPeABapUTENIbHO Pa3orpes rpusb
1 yoanuB OCTaTKy NPOBOJIOYHON LLETKOM.

+  CTanbHble peleTKy U3MEHSIOTS B LiBETE OT PEryJIAPHOIO UCMOIb30BaHUS
13-3a BbICOKMX TEMMepaTyp Npu NPUroToBAEHUN Ha rpune. OTo
HOpMaJsbHO.

BHyTpeHHsIs YacTb rpuns

1. CHumunTe peweTKn ona npuroToBneHns.

2. lcnonb3ynTe NPOBOMOYHYIO LLETKY N3 NaTyHU, 4TO6bl O4NCTUTL BOKOBbIE
NMOBEPXHOCTW 1 MO, KPbILLKOW OT Mycopa.

3. CockobnuTe BeCb HaneT NIacTUKOBLIM LUNAaTeNeM nim CKPebKomMm.
Vicnonb3ynTe NpoBOIOYHYIO LLETKY ANS yOAaNeHns 301bl.

4. CMeTuTe Mycop U3HYTPU FPUNst B 30JIbHUK.

5. BbIMOWTE BHYTPEHHIOIO NOBEPXHOCTb FPUSA MArKMM MOKOLLM CPEACTBOM
1 BOOOWN.

6. XOpoLlO MPOMONTE YNCTOW BOLOW U BbITPUTE HACYXO.

YTunusauusa apeBecHOro yris u 30Jibl Mbl '
. XOTUM
BHMUMAHME! TwatenbHo cobnoganTte aTy Mepbl NPegoCTOPOXXHOCTH,
n A Pel IPSASCTOR MOMOYb!

4TOObI 3aWMNTUTL Cebs 1 cBoe nMyLecTBo OT I'IOBpe)K,D,eHVIIh.

+ [lepen yTnnusaumen ocTaTtkoB rnewn v nenna ybegntech, YTO OHU

NOJIHOCTbIO NOTYXJN. OGpawantechb B oTaen

c o no pa6oTe ¢ KNMeHTamun
NMOMOLLbIO MeTannnM4eckoun nonaTtk N coBka yganute yrnn n nenen komnaHuu Napoleon

13 oyara rpuss. NS peKomeHAaLWiA o
+  [lomecTuTe yrnu 1 nenen B HEroptoYvmii MeTasninyecKunii KOHTENHep n ig?‘;gg’g‘gess

NMOSTHOCTLIO 3anenTe BOAOW Ha 24 yaca nepepn TeM Kak

YTUAN3NPOBATL UX.

- J

4 )

BHUMAHME! MNMpwu 4ncTtke rpung Bcerga HagesanTe 3alUTHbIE NepYaTKM N OYKN.
BHUMAHME! Ckonuslunincs »xump npencrtaBnisieT coborl onacHOCTb BO3ropaHus.

BHUMAHME! YucTky cnegyeT npoBOAUTb TOJIbKO TOrA4a, KOrAa rpusib OCThi, YTOObI M36exaTb
BO3MO>XHOCTb OXXOroOB.

BHUMAHME! NMepepn unctkon ybegnTechb, YTO rpusib OCThbi1. He ncnonb3ymnTte YncTsilee cpencTBo s
OYXOBKU 0151 OYNCTKM Kakux nnbo yacTten rpuns. He nomewante peweTkn nnu nobble Aopyrue 4actu rpuns
B CaMOOUMLLAIOLLYIOCS OYXOBKY A1 O4UUCTKU. YncTuTe rpunb B MecTax, rae
MOIOLLMI pacTBOP He NOBPenUT NMOMOCT, Fa30H WU BHYTPEHHUI 4BOP.

34 | Ouuctka Napoleon.com | Cepust CHARCOAL



VIHCTPYKUUMA NO yXoay 3a rpuiiem

30JIbHUK

« 3ona, XX1p 1 Kansam COKOB 1 XXNPOB CObBUpatoTCs B 30J1bHUKE,
pPacnoioXXeHHOM MOJ, YrofibHbIM FPUeEM, U HakanameatTcsa Tam. CHUMUTe
NPOTUBEHb C FPUJIsl, YTOOblI OYNUCTUTL Ero.

* Hwkorpga He BbiCTUNANTE BHYTPEHHIO MOBEPXHOCTb MPUAsS antoMUHNEBOM
donbron, NeCKom nnu NobbiM SPyruM Matepruanom. OTO MOXET
NPensTCTBOBaTb HOPMaJIbHOMY CTEKAHUIO XXUpa.

+  30JSIbHUK CnefyeT BbICKPECTY NIacTUKOBbLIM LUNaTenem num
ckpebkom. CMeTnTe BECb MYCOP B HEFOPKOYMIA METANNINYECKINI KOHTENHEP.

*  BbIMOWTE 30/1bHMK MSTKMM MOILLM CPegCTBOM U BOLOMN.

+  XOpOLLO NPOMOWNTE YNCTON BOLOW U BbITPUTE HACyXo.

AdoxA ou sBMNNMAdLOH|

] BAXXHO! PekomeHpyeTcsa onycTowaTb 30/IbHUK NOCre
= J KaXkgoro ncnosib3oBaHusl, Kak TONbKO rpusib OCTbIHET.

PerynupoBka nertenb

1. 3akponTe KpbILKY.

2. Wcnonb3ysa Bxogosawmm B KOMNAEKT Koy T25 Torx, ocnabeTte 4 BuHTaA Torx Tak,
4YTO6bI NETNA MOrfa crerka goBuratbCsl BBEPX U BHU3.

3. YbeaouTechb, YTO KpbILLKa Ha KOJbLie N3 HEPXKABEOLWEN CTanu cugnT POBHO.

4. 3aTaHnTe BMHTbI C MOMOLLbI TOPLEBOro Ktoya T25.

Napoleon.com | Cepvis CHARCOAL ViHcTpyKkumvis o yxomy | 35



AdeTann us antoMMHUEBOrO crnJiaBa
OunanTe TENNON MblfIbHOW BOOON.

ANIOMUHNI He pXKaBeeT, HO BbICOKIME TemnepaTypbl U aTMOC(epHbIe
BO3[ENCTBUS MOryT BbI3BaTb OKUCIIEHNE Ha MOBEPXHOCTU CrjlaBa, KOTopoe
BbIrNAOUT Kak 6enble NATHa.

HEPXXABEIOWAS CTANIb B XKECTKMX YCIOBUSAX
QKCNNYATALUUN

Hep>xaBetowas ctasib OKUCNSETCS UM OKpallMBaeTCcs B cpene
XJTOPUAOB 1 CyNbdraoB, 0COOEHHO B MPUOPEXKHBLIX PErMOHaX, TEMbIX
1 BbICOKO BJI2XKHbIX palioHax, a Tak>xe BOKpYr 6aCCenHoB 1 ropsymnx
BaHH. DT NATHA MOXOXXN Ha PXKaBUMHY, HO X MOXXHO JIErKo yoannTb
UM npegoTBpaTuTb. MonTe HepXKaBetoLLme cTanu U XpOMUPOBaHHbIE
NOBEPXHOCTU Kaxkable 3-4 Hepenu.
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MowTe Tennon MblibHOM BOOOWN.

Hapy>xHasi noBepXHOCTb rpuns

*  WcnonbaynTe ToNbKo Heabpa3nBHOE YMCTSLLIEE CPEACTBO ANs
Hep>KaBetoLLeln cTanu unu soay. AGpasnBHbIe YMCTSLLME CPEACTBA NN
cTanbHas rybka nouapanarT NOKpPbITME OKpaLLEeHHbIX, hapdhopoBbIxX
netanen unn getanen n3 Hep>kaBetoLLen cTanu

+ Bcerpa npoTupanTe B HanpasfieH 3epHa.

«  OcTopoxxHO obpatyainTech ¢ hapthopoBbIMU 3MANUPOBAHHBLIMU
KOMMOHEHTaMMu.

+  BHewHas amanesas otgenka HaNnoOMUHAET CTEKIIO 1 Npu yaape
oTKasblBaeTcs. Omasb 015 NOAKpaLUMBaHNS MOXXHO NpruobpecT y
ounepa Napoleon.

« [etanu ns Hep>xaBetoLLen cTann co BpeMeHeM o0becLBeYBalOTCA Npu
HarpeBaHUn 1 NPUOBPETAOT 30/I0TUCTbIV U KOPUYHEBLIN OTTEHOK.

310 HOpMaJibHO U He BNUSAET Ha pa60Ty rpuns.

BE3OIMNACHOCTb g
MPEBbILLE BCEIO!

Bcerpa HapgeBalTe 3alMTHbIe
nep4aTky U 3alMTHbIE OYKM NpU
o6GCny>XUBaHWUM rPUns.

BHUMAHME! He ncnonb3yinte MoKy NoA gaBfieHUEM UIN LUNAHT OIS OYUCTKM KaKux-nto6o getanen rpuns.

BHUMAHME! He ncnonb3ynte abpasnBHble YACTSALWME CPEOCTBA U CTaNbHYO rybKy Ha
OKpaLUeHHbIX, hapdopoBbIX AN AeTaNAaX U3 HEPXKaBELWEN CTann Balero rpus.

BHUMAHME! Coyc ponsa 6ap6ekto 1 conb MOTyT Bbl3blBaTb KOPPO3MIO 1 MPUBERYT K ObICTPOMY U3HOCY
KOMMOHEHTOB rPUs, eCiv X He MblTb PErYyNSPHO. '
[ ]
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YcTpaHeHue Hen

BcnbiWwKu n HepaBHOMEpPHOE HarpeBaHue
» [punb He 3aropaeTcs.
+ Mano xapa nnu cnaboe nnams.

Bo3MoOXXHble NPUYNHbI

onafokK

PeweHue

HenpaBunbHbI NpeaBapUTeNbHbIA Harpes.

YpesmepHOe CKOoMneHne Xxupa u 30/bl B

30JIbHUKE/ XKNPOCOOPHMKE.

OTcnoeHune Kpacku

[ainTe yrno NnporopeTb, Noka OH He MOKPOETCS CBETI0-CEPLIM MEMOM.
(MpnbnnanTenbHo 20 MUHYT).

PerynsipHo ounwante 30nbHUK/ XX1Mpoc 6opHUK. He BeicTunamnTe
NPOTVBEHb antoMuHneBon donbron. Cm. pasgen
“UHCcTpyKumMs No yxoay 3a rpunem”.

+  Kpacka oTtcnansaetcs BHYTPW KPbILWKWX U o4ara.

Bo3MOXXHble NPUYUNHbI

PeweHue

CkonneHue xupa
Ha BHYTPEHHNX NMOBEPXHOCTSX FPUIIS.

OT0 He aBNsieTcs nedexkTom.

MokpbITHE KpbIWKK 1 o4ara paphopoBoE, N HE MOXET
oTcnauBaecsi. OTcnamBaeTcs 3aTBEPAEBLUNN XXNP, KOTOPbIN
3acbIxXaeT 1 NpeBpaLLaeTCcs B KYCOYKM, MOXOXKME Ha KPacky,
OHM N OTcnamBarTcs. PerynspHas o4yncTtka no3Bonut
npegoTBpaTuTb 3TOT npouecc. CM. pasgen m

()
Mbl XOTUM f(‘h
BAM MOMOYb!

KomnaHusa Napoleon 3a6otutcs
0 TOM, YTOGbI BaLl ONbIT
NPUroToBJIEHNs Ha rpune 6bin
He3a6biBaeMbIM. CBAXUTECH

C Hamu, ecnu BaM Hy>XXHa
AOMONHUTENbHAsA MOMOLLb.

N J

Napoleon.com | Cepus CHARCOAL
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FTAPAHTUA HA MPOAYKUUNIO NAPOLEON

[aHHasa rapaHTnsa pacnpocTpaHSaeTCca Ha NpoayKumio, npuobpeTteHHyto nocne 1 aHBapsa 2022 r.

O6GpaTtutecb K pyKoBOACTBY nosibsoBaTtens rpunen Napoleon
ANA nony4eHus Nogpo6HON MHPOpMaLIMKM O rapaHTUM.

—,
10 YEAR

LIMITED
WARRANTY

Kpbllwka ¢ nokpbITMeM n3 ¢apPpopoBor amanu n oyar ..........

Cucrema KOHTPO/1A noaayun Bo3ayxa

YIrOJibHbIE COEPUYECKUE TPUTN N TPUJTb-CMOKEP APOLLO®
OrpaHu4veHHas 10-neTHAA rapaHTUsA Ha yronbHble rpuin u cmokepbl Napoleon
KomnaHna NAPOLEON rapaHTMpyeT, 4TO KOMMNOHEHTbI NPUOOpeTeHHOro Bamu

HoBoro nzaenna NAPOLEON He nmetoT MaTepuanbHbIX M MPON3BOACTBEHHbIX

AedEKTOB 1 MPOCAYXAT C MOMEHTA NMOKYMNKN HE MeHee:

YyryHHble pelleTkn Ansa NpuroToBeHNS MULLK C MOKPLITUEM U3 GAPDOPOBOMN IMATM ...eveeeeecerenerereererereneeenenes 5 net mmec0

XPOMUPOBAHHbIE PELUETKUN AMIA TPUMA cooveerreerierenriessesesssesseseees

BCE OCTaANBHDBIE OETAM ettt es

Mntoc Id 03HayaeT paclMpeHHbI rapaHTUiiHbI Neproa, B
TeYeHre KOTOPOro Mbl MOCTaB/IAEM 3anacHble YacTu NoKynaTe o
co cknpkor 50 % OT TekyLLel PO3HUYHOW LieHbl B TeYeHne BCero
Cpoka Cnyxobl* rpuns.

Mntoc 15 03HauaeT paclUVMPEHHbIV FapaHTUIHBIA Nepuoa, B
TEeYeHre KOTOPOro Mbl MOCTaB/IAEM 3anacHble YacTu NoKynaTesto
co ckmakoi 50 % oT Tekyllen po3HNYHOM LieHbl B TeYeHne
[ONONHUTENbHbIX 15 neT.

Mntoc 10 o03HayaeT paclUMpPEeHHbI rapaHTUAHBIA NEPUOA, B
TeUeHre KOTOPOro Mbl MOCTaB/IAEM 3aMnacHble YacTu NoKynaTesio
co cknakor 50 % OT TekyLLel PO3HUYHOW LieHbl B TeYeHne
pononHutenbHbix 10 net.

ycnoBusi rAPAHTUN N OFPAHUYEHUSA

KomnaHna NAPOLEON rapaHTMpyeT oTcyTcTBMe
LeDEKTOB B CBOEV NPOAYKLMM TOTbKO NEPBOHAYaIbHOMY
MOKYNaTesto U TO/IbKO B TOM C/ly4ae, eC/iv NoKynka Obina

ocyulectBneHa vepes odunumnanoHoro aunepa NAPOLEON.

ﬂpMMeHﬂrOTCﬂ Takne yCcnoBua 1 orpaHnyeHna:

[aHHaga rapaHTna Npou3BOAUTENA HE MOANEXNT Nepefade
N NpoaneHno H Npn Kaknx 06CTOATENBCTBAX U HUKEM U3
HalWwnx npeacraButenem.

[a30BbIN rPWb AOMKEH OblTb YCTAHOB/EH
NNUEH3MPOBAHHbIM, YNOTHOMOYEHHBIM CEPBUCHBLIM
CneunanicToM Uam NoAPAAYNKOM. YCTaHOBKa A0/KHa
6bITb MPOM3BEAEHa B COOTBETCTBUM C MpwIaraembIimMm
VIHCTPYKLUMAMM MO YCTAHOBKE, @ TakXKe CO BCEMU MECTHbIMM

N HaUMOHaTbHbIMW CTPOUTE/TbHBIMU 1 MOXAPHbIMK HOpMaM.

*MoXXM3HEHHO O3HayvaeT rapaHTUitHbln cpok 30 neT.

[aHHas rapaHTUSA pacnpocTpaHAeTCs Ha: CTpaHbl EBponelickoro
Coto3a, LLsenuapuio, AHgoppy, CaH-MapuHo, Hopseruio,
Mcnananto n JINXTEHLWTENH.

3akoHHble NpaBa nokynatens B ciiydae oOHapy>XeHnsa aedeKkTos
B cootBeTcTBMM ¢ WKRL - (EU) 2019/711) He 3aTparunBatotcs, He
OrpaHNYMBaIOTCH U HE N3MEHSIIOTCA HACTOSLLIEN rapaHTUe.
Peannsaumns 3akKoHHbIX NpaB OCyLLEeCTBAAETCS 6eCcnnaTHo.

[aHHaa orpaHMyeHHas rapaHTa He pacnpoCcTpaHaeTcs Ha
NOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPaBU/IbHOW SKCM/yaTaumen,
OTCYTCTBMEM TEXHUYECKOrO OBC/YXKMBaHWA, BO3ropaHnem
XMpPa, BO3AECTBNEM OKpYXaloLLen cpebl, HeCHaCTHbIMU
cnyyasamu, MoanduKaLmen, 310ynoTpebaeHmeM nam
npeHebpexeHvem.

YcTaHOBKa 3amnacHblx YacTel Apyrux npovsBoantenei
aHHYNMPYeT AaHHYto rapaHTuio. JaHHasa rapaHTns He
pacnpocTpaHaeTcd Ha obeclBeyrBaHe N1acTUKOBbIX
3/1eMEHTOB B pe3y/ibTate NpuMeHeHNs XUMUYECKIX
YUCTALLMX CPEACTB UM BO3ASNCTBUA COTHEUYHOMO CBeTa.

[aHHas FapaHTVA Takxke He NpuMeHrMa K L-IeMy—}'WIﬁO n3
Hxecnenyuwlero: uapanmHam, BMATUHAM, ,D,ed)eKTaM
Kpacku, I_IOKprTl/Il7I, KOPpO3nn nnn MsMeHeHMto LBeTa
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B pe3y/braTe BO34EeNCTBNA Tenia uav abpasnBHbIX

N XUMUYECKNX YNCTALLMX CPEACTB, @ TakXKe K CKoMam

Ha geTanax c NokpbiTnem n3 GapdopoBOV 3Manu U1
NOOBIM KOMMOHEHTaM, UCNONb30BaHHbBIM MPK YCTAHOBKE
rasoBOro rpuns.

Ecnv B TeyeHne rapaHTUIMHOro Cpoka Aetasb yxyalwaeTcs
[0 TaKOW CTeneHn, 4To CTaHOBUTCA HepabOoTOCNOCOOHOM
(13-3a pkaBuMHbI UK NPOrOpaHng), Nokynateno dyaet
npefocTaB/ieHa 3anacHas getasb.

Mo ncteyeHun nepsoro roga komnaHna NAPOLEON
MMeeT NPaBO B PaMKax AaHHOW rapaHTum (MakcumanbHaga
OrpaHnyeHHas MoXu3HeHHas rapanTms, 15-netHan
orpaHnyeHHas rapanTug, 10-netHas orpaHnyeHHas
rapaHTus, 3-NeTHAS OrpaHMYeHHasa rapaHT1g) OTKa3aTbCsa
OT NMOObIX FraPaHTUNHBbIX 06A3aTENBCTB MO CBOEMY
YCMOTPEHMIO, BO3MECTVB NePBOHaYaibHOMY MOKynaTento
CYMMy B pa3mepe ONTOBOW LieHbl COOTBETCTBYIOLLMX
nNed@eKTHbIX rapaHTUNHbIX AeTanen.

KomnaHna NAPOLEON He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
ntobble pacxodbl, CBA3aHHbIE C YCTAHOBKOM, TPYAOYaChI
WAV opyrue 3aTpaTtbl UM pacxobl, CBSI3aHHble C
nepeycTaHOBKOW rapaHTUnHOM aetann. Pacxoabl Takoro
poa He NMOKPbIBAKTCA AaHHOW rapaHTuen.

HecmoTpsa Ha niobble NONOXeHUsA AaHHOW rapaHTum
(MakcmanbHasa orpaHnYeHHas NOXN3HEHHaa rapaHTus,
15-neTHAs orpaHnyeHHada rapaHtua, 10-neTHas
OrpaHyeHHasa rapaHT1d, 3-N1eTHAS OrpaHnyYeHHas
rapaHTis) oTBETCTBEHHOCTb KoMnaHun NAPOLEON no
HacCTOSLLEeN rapaHTUn ONPEeAeNnaeTCa BblLLEN3T0XKEHHBIM
1 HEe pacnpoCcTpaHaeTcs Ha KakKo-Nnbo Cay4dariHbIi,
KOCBEHHbI NN NOOOYHbIN yLLepO.

FAPAHT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
HuoepnaHabl

Q +31345 588 655

&= +31 345 588 655

de.info@napoleon.com

[aHHasa rapaHT1sa onpeagenset 0693aHHOCTM 1
oTBeTcTBEHHOCTb KoMnaHun NAPOLEON B oTHOLLEHUN
razoBbix rpunen NAPOLEON.

KomnaHna NAPOLEON He HeceT HuKaKow
[OMNOTHNTENBHOW OTBETCTBEHHOCTU B CBA3M C NpO4axel
NaHHOro M3AeNVs N He YNONHOMOYMBAET TPETbUX ML
OpaTb Ha cebd Nobyto APYryto OTBETCTBEHHOCTL OT €€
NMEHMN.

KomnaHna NAPOLEON He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
neperpes, NoracaHne nNaameHy Noa BO34eNCTBMEM
HaKTOPOB OKpYy>KatloLlel cpefbl, TaKUX Kak CU/bHbIV BETEP
WAV HeOOCTaTOYHAA BEHTUAALMA.

KomnaHna NAPOLEON He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a
nobble NoBpexXaeHNst ra3oBOro rpus, BbiaBaHHble
NOroAHbIMN YCOBUSIMI, TPAAOM, HEOPEXHbBIM
obpallleHreM, arpecCuMBHbIMIU XUMUKATaMKU UK YANCTALLMMM
cpeacTBamu.

[apaHTUiHble NpeTeH31n AO/KHbI COMPOBOXAATHCA
NOATBEPXAEHMEM NOKYMKM UM €r0 KOMKEN C yKasaHnem
CEPUINHOIro HoMepa 1 HoMepa MOAENN.

KomnaHna NAPOLEON octaBnset 3a co60i NpaBo Ha
OCMOTP M3Aenusa nan Noboit ero 4acT OAHNM U3 CBOUX
npeacTaBUTeNein Ao BbINONHEHNS NOOBLIX FrapaHTURHBIX
0643aTenspCeTB.

KomnaHna NAPOLEON He koMneHcupyeT pacxopbl No
[OCTaBKe, Tpy[03aTpataM 1 9KCMOPTHLIM MNOLUVHAM.

Napoleon.com | Cepus CHARCOAL
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NAPOLEON

GRILY NA DREVENE UHLI

Navod k obsluze
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NA DREVENE UHLIi NAPOLEON!

Prave jste vylepsili svou grilovaci hru.

CHCEME, ABY VASE GRILOVANi BYLO NEZAPOMENUTELNE A BEZPECNE.

Pred pouzitim grilu si prectéte tento navod k obsluze a fidte se jim, abyste predesli Skodam na majetku,
zranéni osob nebo smrti.

Pred pouzitim odstranite z grilu veSkery obalovy material, propagacni stitky a karty.
POUZIVAT VENKU V DOBRE VETRANEM PROSTORU.
NEPRACUJI V, GARAZI NEBO JINEM UZAVRENEM PROSTORU.

s R s R
NEBEZPECI! POZOR!

» P¥i spalovani dfevéného uhli vznika oxid uhelnaty. Nepokouseijte se zapalit tento spotfebic, aniz byste si
* Nespalujte dfevéné uhli a nepouzivejte gril v BB B iR el ZARAHOYAN

uzavienych anebo obytnych prostorach, jako jsou V blizkosti tohoto ani jiného spotrebice neskladujte ani
domy, garaze, stany, vozidla, karavany, obytné nepouzivejte benzin nebo jiné hoflavé kapaliny i pary.
vozy nebo lodé. Nebezpeci smrtelné otravy

. , Pokud nebudou presné dodrzeny informace uvedené
oxidem uhelnatym.

v tomto navodu, mize dojit k pozaru nebo vybuchu,
« Uhasit otevieny oheri. ktery muize zpUsobit $kody na majetku, zranéni osob
nebo smrt.

\ A

Upozornéte dospélé a déti na nebezpedi vysokych povrchovych teplot. V blizkosti grilu dohlizejte na malé déti.

UPOZORNI'ENvi PRO TECHNIKA: Tento navod ponechte majiteli grilu pro budouci pouziti.
UPOZORNENI PRO SPOTREBITELE: Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti.

42 | Vitejte na Napoleon.com | Série CHARCOAL



Vitejte v Napoleonu!

BEzPECNOST PREDEVSIM

C UPOZORNENI 0Obecné informace
K zapalovani nebo opétovnému zapalovani dfevéného
uhli nepouzivejte lih, alkohol, benzin, benzin ani jiné
vysoce tékavé kapaliny. Pouzivejte POUZE podpalovace splnujici

normu EN 1860-3. Pfed zapalenim dfevéného uhli se ujistéte, ze
jsou odstranény v§echny tekutiny, které vytekly spodkem grilu.

& POZOR! Instalace a montaz

Gril sestavte pfesné podle pokynd v montaznim navodu.
Pokud byl gril smontovan v obchodé, zkontrolujte navod k
montazi a ujistéte se, Ze je spravné sestaven.

Tento gril nesmi byt instalovan v obytnych vozidlech a/nebo na
lodich.

V zadném pfipadé tento gril neupravujte.

POZOR! operace

‘ Pred pouzitim tohoto uhli si pfectéte cely navod k obsluze
grilu na dfevéné uhli.

Pristroj NEPROVOZUJTE pod zadnou hoflavou konstrukci.
Peclivé dodrzujte pokyny k osvétleni.

Nepouzivejte v interiéru.

Udrzujte déti a domaci zvifata mimo dosah.

Tento gril se velmi rozpali. BEhem provozu s nim nehybeijte.

A POZOR! skladovani a nepouzivani

Skladujte venku na dobre vétraném misté mimo dosah déti
a doméacich zvirat.
Po pouziti je tfeba zapalovaci kapalinu uzavfit a ulozit ji v
bezpecné vzdalenosti od grilu, nejméné 7,6 m (25 stop).

g

2OAY

) (&

+31 345 588655 eu.servi I col

Napoleon.com | Série CHARCOAL
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UpIné funkce systému

Prostorové Usporné
porcelanové viko Lift
Ease™ je vybaveno
ukazatelem teploty
ACCU-PROBE™.

Velka ikonicka litina
e WAVE' pro vyrazné stopy
po opékani.

TFi vySkova nastaveni pro
®  presné vSestranné vareni.

Vzduchové otvory
reguluji rychlost
horeni, takze si
mUzZete vybrat mezi
vysokou intenzitou
ohfevu, pomalym
opékanim nebo
uzenim.

e Difuzorteplaz
nerezové oceli.

Pevna konstrukce
z nerezové oceli.

Praskové
lakovana
Vyjimatelny sklfld’am _
vysokokapacitni bocni pollc’e s
téZky ocelovy |njcggrovanym|
lapa¢ popela hz,aszky,na
se systémem naradi.
Superior Air
Control.
Integrovany
otvirak lahvi v
blizkosti grilu.
Snadno
aretovatelna
kolecka pro
bezpecné e Pohodiny ulozny
zajisténi grilu v prostor s posuvnou
poloze. prepazkou.

| Grily vyobrazené v tomto navodu k obsluze se mohou liSit od zakoupeného modelu.
Doporuceny model: PRO22K-CART-3
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Prostorové Usporné
porcelanové viko Lift
Ease™ je vybaveno
ukazatelem teploty
ACCU-PROBE™.

Nastavitelny zaveés
z hlinikového
odlitku.

Robustni rukojet,
kteréa slouzi jako ®
drzak na naradi.

Vyjimatelny
vysokokapacitni
tézky ocelovy
lapac popela

se systémem
Superior Air
Control.

PohodIna ulozna police
z téZkého materialu. ®

Napoleon.com | Série CHARCOAL

Ergonomické vyklopné
viko pro bezpecné
ovladani po celé varné
plose.

Litinové vyklopné rosty
se tfemi moznostmi
nastaveni vysky.

Difuzor tepla z
nerezové oceli.

Nerezovy prstenec
pfipraveny na
grilovani s nékolika
polohami vysky
rostu.

Viko a misa z ¢erného
porcelanu Heavy Gauge.

Robustni ¢tyfi nohy
z nerezové oceli s
velkymi koly pro
pohyb v jakémkoli
terénu.

7" pro 18" modely
8" pro 22" modely

Grily vyobrazené v tomto navodu k obsluze se mohou lisit od zakoupeného modelu. Doporuc¢eny model: PRO22K-3

Funkce | 45
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Zaciname

vybuchu, smrti nebo vaznému zranéni.

& VAROVANI / UPOZORNENI ! Upozorfiuje na

nebezpedi, které by mohlo vést k lehkému
zranéni nebo poskozeni majetku.

POZOR! Horky povrch.

Dulezité informace

NEBEZPEGI / VAROVANI! Upozorfiuje na PouZzivejte ochranné bryle.
A nebezpedi, které by mohlo vést k pozaru,
!

Wﬂ Pouzivejte ochranné rukavice.

DALSi BEZPECGNE PROVOZNi POSTUPY

Tento gril musi byt skladovan venku na dobfe vétraném
misté a nesmi byt pouzivan v budové, garazi, zastfeSené
verandé, altanu nebo jakémkoli uzavieném prostoru.

Nepouzivejte tento gril pod zadnymi nadzemnimi
konstrukcemi, jako jsou stfesni krytiny pfistieskd, markyzy
nebo previsy.

Gril by mél vzdy stat na bezpe¢ném a rovném podkladu.
Nezapalujte dfevéné uhli se zavienym vikem.

P¥i zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

Bé&hem predehfivani nechte viko zavrené.

Béhem pouzivani nenechavejte gril bez dozoru.

Udrzujte déti a domaci zvifata mimo dosah horkého grilu.
NEDOVOLTE détem Iézt dovnitf nebo na gril. .
Udrzbu provadéjte pouze tehdy, kdyz je gril vychladly.

Pfed manipulaci s grilem jej vzdy nechte zcela
vychladnout.

Boc¢ni police nepouzivejte k ukladani zapalovacd, zapalek
ani jinych hoflavin.
VSechny elektrické kabely udrzujte mimo dosah vody nebo

BEzZPECNY PROVOZ PODPALOVACE DREVENEHO UHLI

.

Pouze pro venkovni pouziti. .

Nepouzivejte podpalovac¢ drfevéného uhli, pokud neni
umistén na pevném a rovném rostu a gril na drevéné uhli .
neni na pevném, rovném a nehoflavém povrchu.
Nepokladejte podpalova¢ dievéného uhli na zadny .
hoflavy povrch, dokud podpalova¢ dievéného uhli zcela
nevychladne.

Do podpalovace dievéného uhli nepouziveijte tekutinu do
zapalovac(, benzin ani samovzniceni dfevéného uhli.

K zapaleni dfevéného uhli pro grily na dfevéné uhli
doporucujeme startér na dievéné uhli.

PFi manipulaci se startérem na dfevéné uhli vzdy
pouzivejte ochranné rukavice.

vyhfivanych povrchd.

Udrzujte vétrané otvory skfiné vzdy volné a bez
necistot.

PFi pouzivani grilu musi byt zasobnik na popel/tuk na
svém misté.

Pravidelné Cistéte zasobnik na popel/tuk, abyste
zabranili jeho hromadéni, které mize vést k pozaru.

Vyjméte uhli a popel z grilu a ulozte je do nehoflavé
kovové nadoby naplnéné vodou. Pred likvidaci nechte
v kovové nadobé 24 hodin.

Abyste zabranili vzniku plisni, nechte pfi delSim
skladovani mirné oteviené horni a spodni vétraci
otvory.

Nepouzivejte vodu ke kontrole vzplanuti ani k haseni
uhlikd. Mohlo by dojit k poskozeni povrchu grilu.

Mirné zavfete vétraci otvory na grilu, abyste omezili
vzplanuti. Uplné zaviete vSechny vétraci otvory a viko,
abyste uhasili uhliky/pozar.

Vzdy dodrzujte minimalni vzdalenost 3' (0,914 m) od
hoflavych materiall na zadni strané a po stranach grilu.

Déti a domaci zvirata udrzujte v neustalé blizkosti
podpalovace drevéného uhli.

Nepouzivejte podpalova¢ dievéného uhli pfi silném
vétru.

Béhem pouzivani nenechavejte podpalovac drevéného
uhli bez dozoru.

Nikdy nepouzivejte podpalova¢ dfevéného uhli jinak,
nez je urceno.

Nepouzivejte podpalova¢ dievéného uhli k pfipravé
pokrmd.

Pfi vysypavani Zhavych uhlikll z podpalovace
drevéného uhli dbejte zvySené opatrnosti.

POZOR! Do zhavych nebo teplych uhlikll by se nikdy neméla pfidavat zapalovaci kapalina na difevéné uhli.

POZOR! Neodstranujte popel z grilu, dokud neni veSkeré drfevéné uhli zcela vyhorelé a neuhaslé. Nechte je

dostate¢né dlouho vychladnout.

POZOR! Nepohybujte grilem, pokud je v provozu a horky.

Zaciname

Napoleon.com | Série CHARCOAL



Operace

ZAPALENi GRILU

Je to poprvé? Provedeni vypaleni

Do grilu vloZte palivo a udrzujte ho 30 minut rozpaleny s plné otevienym vikem a ventilacnimi
otvory v podstavci. Je normalni, Ze gril pfi prvnim zapaleni vydava zapach. Tento zapach je
zpUsoben "vypélenim" vnitfnich natérl a maziv pouzitych pfi vyrobé a jiz se neobjevi.
Pouzijte bud podpalovaé dfevéného uhli (neni soucasti dodavky) a postupujte podle pokyn(
uvedenych v navodu, NEBO polozte na deflektor vzduchu a kolem néj lehce zmackané
noviny.

Drevéné uhli umistéte na kuzelovitou hromadu uprostred zafizeni (pfimy zpﬁsob vareni)
nebo do volitelnych kosd na dfevéné uhli (nepfimy zplsob vareni). POZNAMKA: Nevaite
dfive, nez se na dfevéném uhli vytvori vrstva popela.

Jak pouzivat startér na direvéné uhli

1. Viz "Pravidla bezpeéného provozu startéru na drevéné uhli" kde jsou
uvedeny osveédcené postupy pro bezpecné pouzivani podpalovace drevéného
uhli.

2. Otocte zapalovaé dievéného uhli dnem vzharu.
3. Zmackejte dva plné listy novin a nacpéte je na dno podavace drevéného uhli.

4. Otocte podpalovac¢ dievéného uhli pravou stranou nahoru a umistéte jej
doprostred rostu na dfevéné uhli.

5. Pridejte pfimérené mnozstvi dfevéného uhli, ale nepreplnte ho.

6. Zapalte sirku a vlozte ji do jednoho z dolnich vétracich otvord, aby se noviny
zapalily.

7. Nasadte si ochranné rukavice (minimalni tepelna ochrana tfidy Il, DIN EN 407).
Jakmile se na horni vrstvé dfevéného uhli vytvofi lehky povlak Sedého popela,
opatrné nasypte Zhavé dfevéné uhli na rost (pfimy zplsob vareni) nebo ho
vlozte do kosU na dfevéné uhli (nepfimy zplsob vareni).

8. Po vlozeni zhavého dfevéného uhli do grilu jej rovnomérné rozprostrete
pomoci klesti s dlouhymi zaruvzdornymi rukojetmi.

POZOR! Pfi zapalovani dfevéného uhli se nenaklanéjte nad gril.

POZOR! K zapaleni dfevéného uhli Ize pouzit startovaci kapalinu, ale neni to preferovana metoda.
MizZe byt $pinavy a mize zanechat na jidle chemickou pfichut, pokud se pfed vafenim zcela VE
nespali. “
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Provozni spodni vétraci otvor a védro na popel OTEVRIT

Vétraci otvory ve viku zakrytého grilu se obvykle nechavaji oteviené,
aby do grilu mohl proudit vzduch. Vzduch zvysuje teplotu hofeni
uhlikd.

Rychlost hoteni uhli mizete regulovat posunutim rukojeti ventilace
doprava (otevieno) nebo doleva (zavieno).

Caste&né nebo Uplné uzavieni vétracich otvorl pomiiZe ochladit
uhliky.

Pokud se nesnazite ochladit nebo uhasit plamen, nezavirejte zcela
vétraci otvory a vétraci otvor vika.

Védro na popel Ize podle potfeby vyjmout béhem provozu a po ném, UZAVRENO
abyste se zbavili pfipadnych usazenin dfevéného uhli. Viz "Likvidace
difevéného uhli a popela" v ¢asti "Pokyny k ¢isténi".

é’ROFESIONALNI’ 5’8

TIPNA
GRILOVANI!

P¥i vafeni nebo nastavovani
ventilaénich otvort pouzivejte
grilovaci rukavice nebo horké
podlozky na ochranu rukou.

Obsluha kominovych praduchi OTEVRIT
Kominovy prdduch slouZi k regulaci vnitfni teploty grilu. Ten se obvykle
nechava otevreny, aby mohl unikat kouf a doladit teplotu grilu pfi
zavieném viku.

Teplotu grilu mlzete regulovat posunutim rukojeti ventilace doprava
(zavfeno) nebo doleva (otevieno).

— »
{ PROFESIONALNI %<

TIP NA

ANI! P ’
GRILOVANI! { PROFESIONALNI UZAVRENO
TIPNA
Teplotu nejlépe regulujete GRILOVAN'!

pomoci rtiznych nastaveni na
spodnim ventilaénim otvoru.
Horni ventilaéni otvor by mél byt
bud’zcela otevieny, nebo zcela
zavreny.

Pro hladky chod ventilace
pouzijte rostlinny olej.

J \_

POZOR! Pri pouzivani podpalovace dfevéného uhli pro gril vzdy pouzivejte ochranné rukavice.

POZOR! Neumistujte je do vétrnych oblasti. Silny vitr ma nepfiznivy vliv na vykon grilu.

°
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POKYNY PRO GRILOVANI

Grilovani na drevéném uhli

Drevéné uhli je tradiéni zplsob vareni, ktery ptinasi bajeénou chut. Zhavé brikety
vyzaruji infraCervenou energii do pfipravovaného pokrmu, ktera ma velmi maly
vysusujici udinek. Stavy a oleje, které z jidla uniknou, stékaji na dievéné uhli a odpaftuji
se v kouf, ktery dodava jidlu lahodnou grilovanou chut. Gril na dfevéné uhli Napoleon
poskytuje prudky zar pro Stavnatéjsi a chutnéjsi steaky, hamburgery a dal$i maso.
Informace o dobé pfipravy a tipy naleznete v pFiruéce "Priivodce grilovanim na
dievéném uhli". Obecné plati, ze na pfipravu 2 liber (1 kg) masa pouzijte pfiblizné 50
briket nebo 100 briket na pfipravu 4 liber (2 kg) masa. Pokud vafite déle nez 30 az 40
minut, je tfeba do ohné pfilozit dalsi brikety. Za chladného pocasi budete potfebovat
vice briket, abyste dosahli idedlni teploty pro vareni. Pfi del$i dobé vareni je tfeba pfidat
dfevéné uhli. P¥i pfidavani dfevéného uhli do grilu budte opatrni. PFi kontaktu uhlik{

s Gerstvym vzduchem mUze dojit ke vzplanuti. Odstupte do bezpecéné vzdalenosti a k
prikladani briket pouzijte zaruvzdorné klesté s dlouhou rukojeti. Dodatecné kourfové
chuti Ize dosahnout pfidanim udicich tfisek, které jsou k dispozici v rliznych pfichutich
u prodejce Napoleon.

Pouziti dfrevéného uhli

Doporuceni pro dfevéné uhli jsou pfiblizna.

DelSi doba vareni vyzaduje dalSi dfevéné uhli.

BEZPECNOST
NA PRVNIM
MISTE

D

Nikdy nezakryvejte vice
nez 75 % varné plochy
hlavniho nebo boéniho
horaku jakymkoli pevnym
kovem (napf. rosty nebo

panve).

N

J

Doporugend Br. Doporuceni
— . pro dievéné uhli Dalsi dfevéné uhli
Model Metoda vareni hmdc;tenv%itélt‘tz,slc:xﬁho (MAXIMALNi +1hodina
POCETkust)
PRO18K / NK18K PFimé grilovani 0.80 kg 40 8 na kazdé strané
Primé grilovani 0.98 kg 50 8 na kazdé strané
PRO22K/ NK22K .....................................................................................................................................................................................................
Nepfimé grilovani 0.49 kg 25 na stranu 8 na kazdé strané

{ VEDEL]| (I
JSTE, ZE?

Na obou stranach
rostu jsou klapky,
které umoznuji
pristup k rostu na
drevéné uhli (je-li k

dispozici).

N

-

kapalina.

POZOR! Popelnik musi byt béhem zapalovani a kdykoli béhem pouzivani na misteé.

POZOR! Po zapaleni nikdy nepfilévejte do grilu dalSi zapalovaci kapalinu. Pfi provozu skladujte lahev ve
vzdalenosti nejméné 25 stop (7,6 m) od grilu. Jakmile je dfevéné uhli zapaleno, neni jiz potfeba zadna dalsi

POZOR! P¥i pfidavani dfevéného uhli do grilu budte opatrni. PFi kontaktu uhlikd s ¢erstvym vzduchem
muze dojit ke vzplanuti. Odstupte z bezpeéné vzdalenosti a k prikladani dal§iho dfevéného uhli pouzijte
zaruvzdorné klesté s dlouhou rukojeti.

~

A
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Pouzivani grilu

+ Doporucujeme predehfivat gril se zavienym vikem pfiblizné 20 minut.

+ Uhliky jsou hotové, kdyz maji lehky povlak Sedého popela.

+ Kratkodobé pfipravované potraviny, jako jsou ryby a zelenina, Ize grilovat s otevienym vikem.

* Vareni se zavienym vikem zajisti vy$Si a rovnomernéjsi teplotu, ktera zkrati dobu vareni a jidlo
se uvafi rovnomérnéji. POZNAMKA: Abyste pfi kontrole teploty potravin minimalizovali tepelné
ztraty, pouzivejte dvirka teplotni sondy umisténa na boku spotrebice.

+ P¥i pfipravé velmi libového masa, jako jsou kufeci prsa nebo libové veprové maso, Ize rosty
pred prfedehratim namazat olejem, aby se méné prichytavaly.

+ P¥i peCeni masa s vysokym obsahem tuku mUlze dojit ke vzplanuti. Bud tuk zkratte, nebo snizte
teplotu, abyste tomu zabranili.

+  Pokud dojde ke vzplanuti, odsurite potraviny od plamend a snizte teplotu (zmens$ete ventiladni
otvor). Viko nechte oteviené, dokud se vzplanuti nezastavi.

Primé grilovani

Tato metoda se Casto pouziva pro opékani nebo pro potraviny pfipravované jen kratkou
dobu, jako jsou hamburgery, steaky, kufeci maso nebo zelenina.

Pokrmy pokladejte na rosty pfimo nad ohrev.

Maso nejprve opecte, aby se v ném zachytila $tava a chut.

Snizte teplotu grilu a dokonc&ete pripravu podle svych predstav.

Neprimé grilovani
Pri této metodeé se pouzivaji nizsi teploty a teplo cirkuluje kolem potravin, které se

pfipravuji pomalu a rovhomérné. Tuto metodu pouzivejte pti pfipravé vétsich kust masa
nebo potravin nachylnych ke vzplanuti, jako je pe¢ené, kufe nebo krita.

Pokrm polozte na mfizku, kde neni plamen.

Grilovani pfi nizsi teploté a pomalejsi priprave vede ke kieh¢imu masu.

Nastaveni vysky mrizky
Poznamka: Pouze PRO22K a PRO18K.

Vysku rostu Ize nastavit do 3 rliznych Urovni podle potfeby vareni. To Ize nastavit
zvednutim a oto¢enim rostu ve sméru nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek za pouziti

rukojeti. =

Nejnizsi aroven je nejvhodnéjsi pro opékani (je nejblize uhli). i ”': .

Prostfedni pro standardni vareni. PROFESIONALNI
TIP NA

Nejvyssi stupen je nejvhodnéjsi pro pomalé vareni nebo udrzovani teploty pokrm0 s
otevienym vikem.

GRILOVANI!

] POZOR! Varnou mfizku neupravujte za provozu nebo

2 za horka. Pomoci teploméru

zkontrolujte vnitrni teplotu
masa, abyste se ujistili, ze je
dokonale propecené. /

POZOR! Pri nastavovani zasobniku na drevéné uhli nikdy nevkladejte ruce dovnitf grilu. Ruce a prsty udrzujte vzdy
mimo dosah zvedaciho mechanismu.

POZOR! Pii pridavani dievéného uhli do grilu budte opatrni. Pfi kontaktu uhlikd s ¢erstvym vzduchem muze
dojit ke vzplanuti.

POZOR! Odstupte z bezpecné vzdalenosti a k prikladani dal$iho dfevéného uhli pouzijte Zaruvzdorné klesté s
dlouhou rukojeti.

POZOR! Nikdy nenechavejte uhliky a popel v grilu bez dozoru. A

o
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JAK POUZIVAT ROZNE

Sestaveni sady rozné (je-li jim vybavena) 3. Opatrné zasunte Spicaty konec rozné otvorem ve spodni
} mise do motoru rozné. Opacény konec poloZte napfic¢
Poznamka: Pouze PRO22K a PRO18K. zavés(. Tézka strana masa bude piirozené viset doli,

1. Pomoci montéaznich drzak{ nainstalujte motor rozné na proto odpovidajicim zplsobem nastavte protizavazi, aby
bocni stranu grilu. Po pfipevnéni drzaku ke grilu nasadte se zatéz vyrovnala. Utdhnéte protizavazi ramenem smeérem
na drzak motor rozné. nahoru.

2. Prvni vidlici rozné zasurite tésné za stied rozné a 4. Zasurite dorazové pouzdro na patefni ty¢, dokud
utahnéte ji. Navléknéte maso na rozer a zatlacte ho neprecniva pres vnitfni stranu kapoty. Tim se zajisti pohyb
do vidlice. Druhou vidli¢ku na rozni nasadte na opacény rozné do stran.
konec rozné a zatlacte ji do masa, dokud se nezajisti. 5. Utahnéte dorazové pouzdro a rukojet plivaci tyée. Pod

Utahnéte vidlici na misté a poté nasadte protizavazi na maso umistéte kovovou misku, aby se zachytily kapky.

ty€ rozné. L
1 DULEZITE! Pfi manipulaci se sougastmi
. grilu vzdy pouzivejte rukavice.

Tipy k pouzivani rozné: Jak uvarit vice kurat
+ Pomoci teploméru zkontrolujte vnitfni teplotu 1. Kidla pfivazte k t&lu kufat nebo je
masa. o P | ”””l
napichnéte na Spejli. VEDELI
* Pecenéadrubez by Enely na poyrchu 2. Nasadte vidlici na rozné na tyé rozné. JSTE, ZE?
zhnédnout a uvnitf zUstat kifehkeé. . o x e
3. Prvni kufe navléknéte na rozen tak, aby
*+  Zkapek pfipravte omac¢ku. bylo pfidrzeno vidlici na rozni. Utahovani. -
S . Y v PRT . v Y L x [ fiz Gzet
« Trikilové kufe se pece pfriblizné 1,5 hodiny na 4. Dalsi 2 kurata navléknéte na rozen tak, aby o:szt,.:n?t‘:j::kid
stfedni aZ vysoké teploté. v8echna kurata byla blizko u sebe. prekazeii pHi vaFeni
. . v v . Ly v " vétsich kust masa.
» Dbejte na kapacitu motoru rozné. Zafizeni 5. Druhou vidli¢ku na rozné nasadte na
nikdy nepfetézujte. roznénou tyé a tlaéte do kufete, dokud -
» Dbejte na to, abyste na rozni vzdy nastavili nejsou vSechna 3 kurata pevné pritisknuta
rovnomeérné zatizeni. k sobé. Utahovani.

POZOR! Po dokonceni vareni rozeberte soucasti rozné, omyjte je teplou mydlovou vodou a ulozZte v interiéru.

POZOR! Pfi manipulaci s horkymi souc¢astmi rozné pouzivejte zaruvzdorné grilovaci rukavice.
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KONTROLNi SEZNAM ZAZITKU Z GRILOVANI

*

Pfi kazdém grilovani se fidte timto seznamem

|:| Prectéte si navod k obsluze éROFESlONALNl
TIPNA

Ujistéte se, Ze jste si pfecetli navod k obsluze a vSechny bezpecnostni pokyny. GRILOVANI!

D Vycistéte popelnik

Inspirujte se k tvorbé
chutna jidla z
recepty a grilovani

Pred grilovanim vzdy vycistéte popelnik, abyste predesli pozarim a vzplanuti.

D Zapaleni dfevéné uhli techniky na
www.napoleon.com a
PFi kazdém zapaleni grilu zcela otevrete ventilacni otvor na viku a zakladné. Napoleonovy kucharky.

- J

<GROFESIONALNi
TIPNA
GRILOVAN:I!

Pouzijte podpalova¢ dfevéného uhli (neni souc¢asti dodavky) nebo polozte na
deflektor vzduchu a kolem néj lehce zmackané noviny. PFi zapalovani dievéného
uhli se nenaklangjte nad gril.

[] predehfivani a &isténi rostu

Cely povrch rostu potrete rostlinnym zkracenym tukem, NE solenymi tuky, jako
je maslo nebo margarin. Pfedehtejte gril, abyste spalili pfebytecné zbytky. Rosty
gistéte mosaznym draténym kartadem. Viz "Pokyny k &isténi". POZNAMKA:
Nerezové rosty jsou trvanlivé a odolné proti korozi a vyzaduji méné a udrzby nez
litinové rosty.

Gril vzdy predehfivejte, nez
seabyste spalili zbytky jidla
a zabranili jeho prichyceni k
rostu.

|:| Pfipravna oblast

Ujistéte se, ze mate v dosahu vSe, co pfi grilovani potfebujete, napfiklad nacini, \_ Y,
kofeni, omacky a nadobi. Nenechavejte potraviny bez dozoru, jinak by se mohly
spalit.
P N ‘
D Nekoukejte a jednou prevratte NAVRH OLEJE
; o . . , . Y A TUKU!
Snazte se pfili$ neotvirat viko a nekoukat, jinak bude teplo unikat a zméni se
teplota a doba vareni. Jidlo, zejména steaky a kufeci maso, obracejte pouze
jednou. Hroznovy olej
Olej ze slunecniho kvétu
|:| Nechte prostor Sojovy olej
. . X . | . . o . . Extra panensky olivovy olej
Na grilu a mezi potravinami nechte trochu mista, abyste je mohli v pfipadé potreby - Repkovy olej
premistit. Pokud neni k dispozici, vyberte
olej nebo tuk s vysokym bodem
D Pouiivejte teplomér zakoureni. Nepouzivejte solené
tuky, jako je maslo nebo
margarin.

Pomoci teploméru se ujistéte, Ze je jidlo dikladné uvarené. U v§ech druh( masa,
zejména drlibeze, dodrzujte pfislusné teplotni pokyny.

[

)
<

JAK OSETROVAT LITINOVE ROSTY NA VARENI

Tento postup MUSI byt proveden pied prvnim pouzitim a opakovan kazdé 3-4 pouziti, aby m
vypadaly stale jako nové.

1.

fizky

Vyjméte litinové rosty z grilu. 5. Nasadte rosty a roztopte gril na 30 minut.

2. MFizky myjte teplou mydlovou vodou a mékkym

hadfikem. Rosty osuSte a nechte zcela vyschnout.

. Tuk/olej naneste rovnomérné silikonovym stétcem
na obé strany.

. Predehfejte spotrebi¢ na teplotu 176 °C - 204 °C.

.

6. Na mrizky naneste druhou rovnomérnou vrstvu
tuku/oleje a vyhfivejte dalSich 30 minut.

7. Rosty jsou nyni pripravené. POZNAMKA: Pokud
se na litinovych rostech vytvofila rez, odstrante ji

opakuijte.

B2 | Operace

draténkou nebo mosaznym kartaem a proces
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Prlvodce grilovanim na difevéném uhli

POTRAVINY ZPUSOB GRILOVANI DOBA VARENI NAVRHY
Vzacné - 4 minuty
............................................................ Zadejte mrqmor.ovany tuk
Steak PFimy ohfev Stredni - 6 minut ‘z’r:]ffccl,“akcjﬁrﬁrgﬁrm;
Houstka1palec (2,54 |  [ree— 1850 Stavnats.
cm)

Hamburger

tloustka 2 palce (1,27
cm)

)

Veprové kotlety

»

Nahradni zebra

PFrimy ohrev

PFimy ohrev -
priblizné 2 minuty na
kazdou stranu

Nepfimy ohrev -

po dobu zbyvajicich 18-
20 minut

PFimy ohrev -

5 minut

Nepfimy ohfev - k
dokonc¢eni

Napoleon.com | Série CHARCOAL

20 - 25 minut

10-15 minut na kazdé
strané

1.5 - 2 hodiny ¢astého
otaceni

25 - 30 minut na kazdé
strané

4 - 6 minut

o
—
Co
<
)
Q
(@)
()

(@]
—.

Vi

WIUBAO

VSechny placicky méjte stejné
silné, abyste dosahli stejné
doby peceni. Pro lepsi chut
pfidejte do dfevéného uhli
drevéné Stépky s pfichuti
hickory.

Kloub spojujici stehno a kytu
rozfiznéte do %, aby maso
leZzelo na horaku rovné a
rovnomérné se propeklo.
Pro lepsi chut pfidejte do
drevéného uhli Stépky s
pfichuti mesquitu.

Pro kfeh&i maso vybirejte
silngjsi kusy. Odstrante
pfebytecny tuk.

Vybirejte libova masita zebra.
Grilujte, dokud se maso

nebude snadno oddélovat od
kosti.

Pro kifeh&i maso vybirejte
silnéjsi kusy. Odstrarnite
prebytecny tuk.

Vyberte vétsi parky a pred

grilovanim je podélné
roztiznéte.
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Pokyny k cCisteni

Prvni pouziti

1. Rosty myjte ru¢né vodou s jemnym mydlem na nadobi, abyste odstranili
pfipadné zbytky z vyrobniho procesu. NEUMYVEJTE v myc¢ce nadobi.

2. Litinu dikladné oplachnéte horkou vodou a zcela osuste mékkym

hadfikem, aby se do ni nedostala vihkost.

Litinové rosty
Osetrenim rostl ziskate ochrannou vrstvu, ktera zabrani korozi Viz Tipy
pro grilovani - Jak oSettfit litinové grilovaci rosty.

Ocelové mrizky
Ocelové grilovaci rosty Ize Gistit pfedehratim grilu a odstranénim zbytka
pomoci draténého kartace.

Ocelové rosty se pfi pravidelném pouzivani trvale zabarvuji vlivem
vysokych teplot pfi grilovani.
Vnitini strana grilu
1. Vyjméte rosty.

2. Pomoci mosazného draténého kartace ocCistéte boky a spodni ¢ast vika od
uvolnénych necistot.

3. Oskrabejte veskery smalt plastovou nebo dfevénou Skrabkou. K
odstranéni popela pouzijte dratény kartac.

4. Zbytky z vnitfku grilu vymetejte do popelniku.

)]

. Vnitfek grilu omyjte jemnym Cisticim prostfedkem a vodou.

6. Dobre oplachnéte Cistou vodou a otfete do sucha.

Likvidace dfevéného uhli a popela

POZOR! Peclivé dodrzujte tato bezpec€nostni opatieni, abyste ochranili
sebe i sv(j majetek pfed poskozenim.

Mpred odstranénim se ujistéte, Ze uhliky a popel zcela vyhasly.

Uhliky a popel odstrarite z grilu kovovou Spachtli nebo lopatkou.

Uhli a popel ulozte do nehorlavé kovové nadoby a pred likvidaci je na 24
hodin zcela nasytte vodou.

< CHCEME | &
POMOCI!

Kontakt na spoleénost
Napoleon Doporucené
nahradni dily ziskate v
oddéleni zakaznickych
resSeni. +31 345 588655

- J

4 .

POZOR! Pri ¢isténi grilu vzdy pouzivejte ochranné rukavice a ochranné bryle.
POZOR! Nahromadény tuk predstavuje nebezpeci pozaru.
POZOR! Cisténi by se mélo provadét pouze tehdy, kdyz je gril vychladly, aby se zabranilo moznosti popaleni.
POZOR! Pred Cisténim se ujistéte, ze je gril vychladly. K ¢isténi zadné Casti grilu nepouzivejte Cistici
prostredky na trouby. Grilovaci roSty ani jiné ¢asti grilu nevkladejte do samodistici
trouby k ¢isténi. Gril Cistéte na misté, kde Cistici roztok neposkodi paluby, travniky nebo
\_terasy.
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Pokyny pro udrzbu

Panev na popel

Popel, tuk a prebyte¢né kapky se shromazduji v popelniku umisténém pod
grilem na drfevéné uhli a hromadi se. Panev vyjméte z grilu a vycCistéte ji.
Vnitfni stranu grilu nikdy nevystylejte hlinikovou folii, piskem nebo jinym
materialem. To m{zZe zabranit spravnému proudéni tuku.

Popelnik je tfeba vysSkrabat plastovym tmelem nebo Skrabkou. VeSkeré
zbytky vymetejte kartaéem do nehorlavé kovové nadoby.

Popelnik umyjte jemnym ¢isticim prostfedkem a vodou.

Dobre oplachnéte Cistou vodou a otfete do sucha.

DULEZITE! Po kazdém pouziti se doporuéuje vysypat
popelnik, jakmile gril vychladne.

Nastaveni zavésu

—_

Zavrete viko.

N

Pomoci dodaného klice T25 Torx povolte 4 Srouby Torx natolik, aby se zavés
mohl mirné pohybovat nahoru a dold.

3. Ujistéte se, ze viko rovnomérné sedi na nerezovém stoupacim krouzku.

4. Srouby znovu utahnéte pomoci torkritu T25.
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Hlinikové odlitky
Cistéte teplou mydlovou vodou.

Hlinik nerezavi, ale vysoké teploty a povétrnostni vlivy mohou na povrchu
odlitk(l zpUsobit oxidaci, ktera vypada jako bilé skvrny.

NEREZ v DRSNEM PROSTREDI

Nerezovéa ocel oxiduje nebo se barvi v pfitomnosti chlorid( a sulfidd, zejména
v pobfeznich oblastech, v teplych a vysoce vihkych oblastech a v okoli
bazénl a vitivek. Tyto skvrny vypadaji jako rez, ale Ize je snadno odstranit
nebo jim zabranit. Nerezové a chromové povrchy myjte kazdé 3-4 tydny.

Cistéte teplou mydlovou vodou.

Vnéjsi povrch grilu

» Pouzivejte pouze neabrazivni Cistici prostfedek na nerezovou ocel
nebo vodu. Abrazivni Cistici prostfedky nebo ocelova vina poskrabou
povrchovou Upravu lakovanych, porcelanovych nebo nerezovych ¢asti
grilu.

+ Vzdy stirejte ve sméru vlaken.
» S porcelanové smaltovanymi soucastmi zachazejte opatrné.

» Povrchova Uprava vypalovanym smaltem je podobna sklu a pfi uderu se
odstipne. Lepsi smalt je k dispozici u prodejce grild Napoleon.

» Dily z nerezové oceli se pfi zahfivani zabarvuiji a ziskavaji zlatavy nebo
hnédy odstin. To je normalni a nema to vliv na vykon grilu.

< BEZPECNOST g
NA PRVNIM

MISTE!

Vzdy pouzivejte
ochranné pfi udrzbé
grilu ochranné rukavice
a ochranné bryle.

POZOR! K ¢isténi zadné ¢asti grilu nepouzivejte tlakovou mycku ani hadici.

POZOR! Na lakované, porcelanové nebo nerezové ¢asti grilu nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani
ocelovou vinu.

POZOR! Grilovaci omacka a sl mohou byt korozivni a zplsobuji rychlé poskozeni soucasti grilu, pokud
nejsou pravidelné ¢istény. '
[ ]
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Reseni problém

Vzplanuti a nerovhomérné teplo C:DU<
» Gril se dostatecné nerozpali. (N
» Nizka teplota nebo slaby plamen. CDD

—
Mozné pficiny Reseni o
=
L N Drevéné uhli nechte horet, dokud se nepokryje svétle Sedym popelem. (@)

B A | (PADIZNE 20 MY, e o
Nedostate€né proudéni vzduchu. Oteviené vétraci otvory. -

Nizké mnozstvidreveného uhti. . ..) Do zasobniku na drevene uhli pridejte dalsi dfevene uhli. | =
Nadmérné hromadéni tuku a popela v popelniku/ | Pravidelné Cistéte popelnik/odkapavaci misku. Panev nevystylejte Co

.Odkapavacimisce. ) alobalem. Viz "Pokyny pro udrzbu' e

Odlupujici se barva
» Uvnitf vika se zfejmé odlupuje barva.

Mozné pficiny Reseni

Nejedna se o zavadu. Povrchova Uprava vika a krytu je
porcelanova,

Nanosy tuku na vnitfnich plochach. a neloupe se. Odlupovani je zplsobeno ztuhlym tukem, ktery

zaschne na stfipky barvy, které se odlupuji. Pravidelné ¢isténi

tomu zabranit. Viz "Pokyny pro udrzbu".

[{ () )
5 CHCEME
VAM ((.]
POMOCI!

Napoleon je tu,
aby zajistil, ze vase
grilovani bude
nezapomenutelné.
Pokud potrebujete
dals$i pomoc,
kontaktujte nas.

N

J
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ZARUKA NA PRODUKTY NAPOLEON

Tyto Udaje o zaruce se vztahuji na vyrobky zakoupené po 1. lednu 2022.

Viz ndvod k obsluze grilu Napoleon.
Podrobné informace o zaruce.

—,
10 YEAR

LIMITED
WARRANTY

zakoupeni po dobu:

Smaltované ViKo @ KOtel .....ccccvevieiniciriincececeeceeeeeeeas
Systém regulace pfivodu VZAUChU .......coooeiirirniniireeercceee
SmMaltované litINOVE FOSLY .....cceeceieeieieeeeeee e
ChromMOVANE FOSLY ..cuovevieeieeieieirieeseeie s esese s sssesesssssssssseses

VSechny ostatni dily ....c.cceeeeeieieeiereeee s

plus celoziv. oznacuje prodlouzenou zaru¢ni dobu, béhem niz
dodame kupujicimu ndhradni dily za 50 % aktudlni maloobchodnf
ceny po celou dobu zivotnosti* grilu.

Plus 15 oznacuje prodlouzenou zaru¢ni dobu, béhem niz doddme
kupujicimu ndhradni dily za 50 % aktudlni maloobchodni ceny po
dobu dalsich 15 let.

Plus 10 oznacuje prodlouzenou zaru¢ni dobu, béhem niz doddme
kupujicimu nahradni dil za 50 % aktualni maloobchodni ceny po
dobu dalsich 10 let.

ZARUCNI PODMINKY A OMEZENI

Spolec¢nost NAPOLEON ruci za bezvadnost svych vyrobki
vyhradné plvodnimu kupujicimu, a to pouze v pfipadé,

7e k ndkupu doslo prostrednictvim oficidlniho prodejce
NAPOLEON. Plati nasledujici podminky a omezent:

Tato zaruka vyrobce je nepfenosna a nelze ji rozsifit za
zadnych okolnosti ani zadnym z nasich zastupcu.

Plynovy gril musi byt instalovan licencovanym,
autorizovanym servisnim technikem nebo dodavatelem.
Instalace musi byt provedena v souladu s dodanym
ndvodem k instalaci a se vSemi mistnimi a narodnimi
stavebnimi a pozarnimi predpisy.

Tato omezenad zdruka se nevztahuje na skody zplsobené
nespravnym provozem, nedostatec¢nou udrzbou,
vznicenim tuku, plsobenim prostfedi, nehodami, dpravami,
nepfimérenym pouzivanim nebo nedbalosti. Instalact

PRO KOTLOVE GRILY NA DREVENE UHLI A UDIRNY APOLLO®
10letd omezena zaruka na grily na dfevéné uhli a udirny Napoleon

Spole¢nost NAPOLEON zarucuje, Ze komponenty vaseho nového
vyrobku NAPOLEON budou bez vad materidlu a zpracovani od data

.............................................................................................. 5 et plus™o

.............................................................................................. 5 let plus10

*Dozivotni znamend zaruc¢ni dobu 30 let.

Tato zaruka plati v: Evropské unii, évycarsku, Andofe, San Marinu,
Norsku, Islandu a Lichtenstejnsku.

Touto zarukou nejsou nijak dotéeny, omezeny ani zmenény
zdkonné naroky zédkaznika v pfipadé zavad podle smérnice WKRL
— (EU) 2019/711. Uplatnéni zékonnych nérokd je bezplatné.

nahradnich dild od jinych vyrobcl se rusi platnost této zaruky.
Tato zdruka se nevztahuje na zménu barvy plastovych
prvkl v disledku pouziti chemickych Cisticich prostredki
nebo vystaven( slune¢nimu zareni.

Tato zdruka se rovnéz nevztahuje na: na Skrdbance,
promdacknuti, vady laku, natéru, korozi nebo zménu

barvy zplisobené plsobenim tepla nebo abrazivnich a
chemickych Cisticich prostredk, jakoz i na odstipnuti smaltu
na smaltovanych dilech a na jakékoli soucdsti pouzité pfi
instalaci plynového grilu.

Pokud se dil béhem zaru¢ni doby znehodnoti natolik, ze
prestane fungovat (z divodu prorezavéni nebo propaleni),
bude zdkaznikovi poskytnut nahradni dil.

Po uplynuti prvniho roku je spole¢nost NAPOLEON v
ramci této zaruky (prezidentskd omezend dozivotni zaruka,

B8 | zaruka
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15letd omezend zaruka, 10leté omezena zaruka, 3leta
omezend zdruka) opréavnéna se podle svého uvazeni vzdat
jakéhokoli zaru¢niho zdvazku tim, ze pavodnimu kupujicimu
vrati penize ve vysi velkoobchodni ceny pfislusnych
vadnych zéruc¢nich dil(.

Spole¢nost NAPOLEON nenese zadnou odpovédnost
za jakoukoli instalaci, sazbu za prdci nebo jiné ndklady ci
vydaje spojené s opétovnou instalaci zaru¢niho dilu. Na
ndklady tohoto druhu se tato zaruka nevztahuje.

Bez ohledu na jakakoli ustanoveni této zaruky
(prezidentska omezena dozivotni zaruka, 15letd omezena
zaruka, 10leta omezena zaruka, 3leta omezena zaruka)
je odpovédnost spolec¢nosti NAPOLEON v ramci této
zaruky vymezena vyse uvedenym a v zadném pfipadé se
nevztahuje na ndhodné, nasledné nebo nepfimé Skody.

Tato zaruka definuje povinnosti a odpovédnost spolecnosti
NAPOLEON v souvislosti s plynovym grilem NAPOLEON.
Spole¢nost NAPOLEON neprebira Zzadnou dalsi
odpovednost v souvislosti s prodejem tohoto vyrobku ani
nepovéfuje Zadnou tieti stranu, aby jejim jménem prevzala
jakoukoli dalsi odpovednost.

SUBJEKT POSKYTUJICi ZARUKU:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Nizozemsko

Q +31345 588 655

&= +31 345 588 655

de.info@napoleon.com

Spolec¢nost NAPOLEON nenese zadnou odpoveédnost za:
pfehrfati, zhasnuti plamene vlivem okolniho prostiedi, jako
je silny vitr nebo nedostatecny pfivod vzduchu.

Spolec¢nost NAPOLEON nenese odpovédnost za
poskozeni plynového grilu zplisobené povétrnostnimi
vlivy, krupobitim, neSetrnym zachazenim, agresivnimi
chemikaliemi nebo cisticimi prostiedky.

K reklamaci musi byt pfilozen doklad o koupi nebo jeho
kopie s uvedenim sériového cisla a Cisla modelu.

Spolec¢nost NAPOLEON si vyhrazuje pravo pred splnénim
jakéhokoli zaru¢niho zavazku nechat vyrobek nebo jeho
¢dst zkontrolovat nékterym ze svych zdstupcu.

Spolec¢nost NAPOLEON nehradi naklady na dopravu, sazbu
za praci ani vyvozni cla.

Napoleon.com | Série CHARCOAL

Zaruka | B9



Posledni revize |B-1| November 27, 2024 Napoleon.com | Série CHARCOAL



&

NAPOLEON

GRILY NA DREVENE UHLIE
Prirucka majitel'a
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NA DREVENE UHLIE NAPOLEON'

Prave ste vylepsili svoju grilovaciu hru.

CHCEME, ABY VASE GRILOVANIE BOLO NEZABUDNUTELNE A BEZPECNE.

Pred pouzitim grilu si precitajte a dodrziavajte tento navod na obsluhu, aby ste zabranili poSkodeniu
maijetku, zraneniu oséb alebo smrti.

Pred pouzitim odstrante z grilu vSetok obalovy material, propagacné stitky a karty.
POUZIVAT VONKU V DOBRE VETRANOM PRIESTORE.
NEPRACUJU V V BUDOVE, GARAZI ALEBO INOM UZAVRETOM PRIESTORE.

4 ) 4 )
NEBEZPECENSTVO! VAROVANIE!
» Pri spalovani dreveného uhlia vznika oxid Nepokusajte sa zapalit tento spotrebi¢ bez toho, aby
uhol'naty. ste si precitali ¢ast "ZAPALENIE" v tomto navode.
* Nespalujte drevené uhlie ani nepouzivajte gril v V blizkosti tohto ani iného spotrebic¢a neskladujte ani
uzavretych a/alebo obytnych priestoroch, ako su nepouzivajte benzin alebo iné horlavé kvapaliny alebo
domy, garaze, stany, vozidla, karavany, obytné vypary.

vozidla alebo lode. Nebezpecenstvo smrtelnej

otravy oxidom uholnatym. Ak sa informacie uvedené v tychto pokynoch nebudu

presne dodrziavat, moze dojst k poziaru alebo
» Uhasit akykol'vek otvoreny plamen. vybuchu a k posSkodeniu majetku, zraneniu oséb
alebo smrti.

. A\ A

Upozornite dospelych a deti na nebezpecéenstvo vysokych povrchovych teplét. V blizkosti grilu dohliadajte na malé
deti.

UPOZORNENIE PRE INSTALATORA: Tento navod nechajte majitel'ovi grilu pre budtice pouzitie.
UPOZORNENIE PRE SPOTREBITELA: Uschovajte si tento navod na pouzitie v buducnosti.
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Vitajte v Napoleone!

BEzPECNOST NA PRVOM MIESTE

C UPOZORNENIE vseobecné informacie
Na zapélenie alebo op&tovné zapalenie dreveného uhlia
nepouzivajte lieh, alkohol, benzin, benzin ani inélvysoko
prchavé kvapaliny. PouZivajte iba podpal'ovace, ktoré splfiaju

poziadavky normy EN 1860-3. Pred zapalenim dreveného uhlia sa
uistite, Ze su odstranené vSetky tekutiny, ktoré vytiekli cez dno grilu.

& VAROVANIE! Instalacia a montaz

Tento gril zostavte presne podla pokynov uvedenych v
navode na montaz. Ak bol gril zmontovany v obchode, precitajte
si navod na montaz, aby ste sa uistili, Ze je zmontovany spravne.

Tento gril sa nesmie inStalovat v rekreaCnych vozidlach a/alebo na
lodiach.

Tento gril v Ziadnom pripade neupravuijte.

VAROVANIE! operacia

Pred zacatim prevadzky tohto uhlia si precitajte cely navod
na obsluhu grilu na drevené uhlie.

Zariadenie NEPOUZIVAJTE pod Ziadnou horlavou konstrukciou.
Starostlivo dodrZiavajte pokyny na osvetlenie.

Nepouzivajte v interiéri.

Udrzujte deti a domace zvierata mimo dosahu.

Tento gril bude vel'mi horuci. Po€as prevadzky s nim nehybte.

A VAROVANIE! skiadovanie a nepouzivanie

Skladujte vonku na dobre vetranom mieste mimo dosahu
deti a domacich zvierat.

Po pouziti by sa mala $tartovacia kvapalina na drevené uhlie
uzavriet a uskladnit v bezpeénej vzdialenosti od grilu, najmenej 25
stép (7,6 m).

X X

RE

) (&
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UplIné funkcie systému

Priestorovo usporné
porcelanové vekoLift
Ease™ je vybavené
ukazovatelom teploty
ACCU-PROBE™.

Velka ikonicka liatina
e WAVE' pre vyrazné stopy
po opekani.

Tri nastavenia vysky
®  napresné vSestranné
varenie.

Vzduchové otvory
reguluju rychlost
horenia, aby ste si
mohli vybrat medzi
vysokou intenzitou
tepla, pomalym
pecenim alebo

e Difuzor teplaz
nehrdzavejlcej
ocele.

udenim.

Pevna

konstrukcia z

nehrdzavejucej Sklopna

ocele. bocéna polica

Odnimatelny i;{;arzl:r?\;ym

vysokokapacitny integrovanymi

tazky ocelovy hadgikmi na

zbera¢ popola sradi

so systémom naradie.

Superior Air

Control System. Int ,
ntegrovany

otvarac flias v
blizkosti grilovania.

Kolieska s

jednoduchou

aretaciou na

bezpecné e Pohodiny ulozny
zaistenie grilu priestor s posuvnou
v polohe. priehradkou.

| Grily znazornené v tomto navode na obsluhu sa mézu liSit od modelu, ktory ste si zakupili.
Odporucany model: PRO22K-CART-3
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Priestorovo Usporné
porcelanové vekoLift
Ease™ je vybavené
ukazovatelom teploty
ACCU-PROBE™.

Ergonomicky vyklopny
————° poklop na bezpecné
ovladanie po celej
varnej ploche.

Liatinové vyklopné rosty
—*° s tromi moznostami
nastavenia vysky.

Difazor tepla z
nehrdzavejlce;j
ocele.

Nastavitelny zaves
z hlinikového
odliatku.

Nerezovy kruh
pripraveny na
otacanie s viacerymi
polohami vysky
rostu.

Cierne porcelanové
veko a misa z tazkého

Robustna rukovat, porcelanu.

ktora sluzi ako
drziak na naradie.

Odnimatelny
vysokokapacitny
tazky ocelovy
zbera¢ popola
so systémom
Superior Air
Control System.

Robustné styri nohy
z nehrdzavejucej
ocele s velkymi
kolesami na pohyb
v akomkol'vek
teréne.

PohodlIna tazka
ulozna polica.

7" pre 18" modely
8" pre 22" modely

| Grily znazornené v tomto navode na obsluhu sa mézu lisit od modelu, ktory ste si zakupili.
Odporuc€any model: PRO22K-3
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Zaciname

. NEBEZPECENSTVO / VAROVANIE!

A

Pouzivajte ochranné rukavice.

DALSIE BEZPECNE PREVADZKOVE POSTUPY

Upozornuje na nebezpecenstvo, ktoré by
mohlo spésobit poziar, vybuch, smrt alebo
vazne telesné zranenie.

VYSTRAHA / UPOZORNENIE ! Upozorfiuje
na nebezpecenstvo, ktoré by mohlo mat
za nasledok l'ahké fyzické zranenie alebo
poskodenie majetku.

Tento gril sa musi skladovat vonku na dobre vetranom

mieste a nesmie sa pouzivat v budove, garazi, na verande,

v altanku alebo v akomkol'vek uzavretom priestore.

Tento gril nepouzivajte pod ziadnymi hornymi
kon$trukciami, ako su stresné krytiny pristreSkov, markizy
alebo previsy.

Gril by mal byt vzdy na bezpe¢nom, rovhom podklade.
Nezapalujte drevené uhlie so zatvorenym vekom.

Pri zapal'ovani sa nenaklanajte nad gril.

Poc&as predhrievania nechajte veko zatvorené.

Pocas pouzivania nenechavajte gril bez dozoru.

Udrzujte deti a domace zvierata mimo dosahu hortceho
grilu.

NEDOVOLTE detom liezt dovnutra alebo na gril.

Udrzba by sa mala vykonavat len vtedy, ked je gril
vychladnuty.

Pred manipuléciou s grilom ho vzdy nechajte Uplne
vychladnut.

Bocné police nepouzivajte na ukladanie zapal'ovacov,
zapaliek ani inych horl'avych latok.

Noste ochranné okuliare.

POZOR! Horuci povrch.

®
&

Doélezité informéacie

VSetky elektrické kable uchovavajte mimo dosahu vody
alebo vyhrievanych povrchov.

Vetracie otvory krytu udrziavajte vzdy volné a Cisté od
necistot.

Pri pouzivani grilu musi byt zasobnik na popol/tuk na
svojom mieste.

Pravidelne Cistite zasobnik na popol/tuk, aby ste
zabranili jeho hromadeniu, ktoré méze viest k poziaru.

Uhlie a popol z grilu odstrante a uloZzte do nehorlavej
kovovej nadoby naplnenej vodou. Pred likvidaciou
nechajte v kovovej nadobe 24 hodin.

Aby ste predisli vzniku plesni, pri dlh§om skladovani
nechajte horné a dolné vetracie otvory mierne
otvorené.

Nepouzivajte vodu na kontrolu vznietenia alebo hasenie
uhlia. Méze poskodit povrchovu Upravu grilov.

Mierne zatvorte vetracie otvory na grile, aby ste
obmedzili vznietenie. Uplne zatvorte vSetky vetracie
otvory a veko, aby ste uhasili uhlie/poziar.

Vzdy dodrziavajte minimalnu vzdialenost 3' (0,914 m)
od horlavych materialov na zadnej a bo¢nych stranach
grilu.

BEzZPECNE PREVADZKOVE POSTUPY PRE STARTER NA DREVENE UHLIE

Len na vonkajSie pouzitie.

Startér na drevené uhlie nepouzivajte, pokial nie je
umiestneny na pevnom, rovnom ro$te na drevené
uhlie a gril na drevené uhlie nie je na pevnom, rovhom,
nehorlavom povrchu.

Neumiestriujte podpal'ovac na drevené uhlie na
Ziadny horl'avy povrch, pokial podpal'ovaé nie je Uplne
vychladnuty.

V podpal'ovacdi na drevené uhlie nepouzivajte zapal'ovaciu
kvapalinu, benzin ani samovznietiace drevené uhlie.

Na zapalenie dreveného uhlia pre grily na drevené uhlie
odporuc¢ame Startér na drevené uhlie.

Pri manipulacii so Startérom na drevené uhlie vzdy
pouzivajte ochranné rukavice.

Deti a domace zvierata drzte vzdy mimo dosahu
podpal'ova¢a dreveného uhlia.

Startér na drevené uhlie nepouzivajte pri silnom vetre.

Pocas pouzivania nenechavajte podpalova¢ dreveného
uhlia bez dozoru.

Nikdy nepouzivajte Startér na drevené uhlie na iné ako
uréené pouzitie.
Nepouzivajte Startér na drevené uhlie na pripravu jedla.

Pri vysypavani horudcich uhlikov zo Startéra na drevené
uhlie postupujte velmi opatrne.

POZOR! Do horuceho alebo teplého uhlia by sa nikdy nemala pridavat zapalovacia kvapalina.

POZOR! Neodstranujte popol z grilu, kym nie je vSetko drevené uhlie Uplne vyhorené a uhasené. Nechajte
dostatok ¢asu na vychladnutie.

POZOR! Nepohybujte grilom, ked je v prevadzke a horuci. '
[ ]
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Operacia

ZAPALENIE GRILU

Je to po prvykrat? Vykonajte vypalenie

Pridajte palivo do grilu a udrziavajte ho rozpaleny 30 minut s Uplne otvorenym vekom a
otvormi v spodnej Casti. Je normalne, Ze gril pri prvom zapaleni vydava zapach. Tento
zapach je spdsobeny "vypalenim" vnutornych farieb a maziv pouzitych vo vyrobnom
procese a uz sa neobjavi.

O

Pouzite bud' Startér na drevené uhlie (nie je su¢astou balenia) a postupujte podl'a pokynov
uvedenych v navode, ALEBO polozte kocky zapalovaca alebo I'ahko pokréené noviny na a
okolo vzduchového deflektora.

eloeiad

Umiestnite drevené uhlie do kuzelovitej kopy v strede zariadenia (priamy sp6sob varenia)
alebo do volitelnych koSov na drevené uhlie (nepriamy sposob). POZNAMKA: Nevarte skor,
ako sa na drevenom uhli vytvori vrstva popola.

Ako pouzivat Startér na drevené uhlie

1. Pozri "Bezpeéné prevadzkové postupy pre Startér na drevené uhlie"
najdete osvedcené postupy, ako pouzivat Startér na drevené uhlie bezpeénym
sposobom.

2. Otocte Startér na drevené uhlie hore dnom.
3. Zmackajte dva plIné listy novin a vlozte ich na dno nadoby na drevené uhlie.

4. Otocte Startér na drevené uhlie pravou stranou nahor a umiestnite ho do
stredu rostu na drevené uhlie.

5. Pridajte primerané mnozstvo dreveného uhlia, ale nepreplrite ho.

6. Zapalte zapalku a vlozte ju do jedného z dolnych vetracich otvorov, aby sa
noviny zapalili.

7. Nasadte si ochranné rukavice (minimalna tepelna ochrana triedy Il, DIN EN
407). Ked'sa na vrchnej vrstve dreveného uhlia vytvori lahké vrstva sivého
popola, opatrne vysypte hortce drevené uhlie na rost (priamy spdsob varenia)
alebo ho vlozte do koSov na drevené uhlie (nepriamy spdsob varenia).

8. Po vlozZeni horuceho dreveného uhlia do grilu ho rovnomerne rozlozte
pomocou kliesti s dlhymi ziaruvzdornymi rukovatami.

VAROVANIE! Pri zapal'ovani dreveného uhlia sa nenaklanajte nad gril.

VAROVANIE! Na zapalenie dreveného uhlia mozno pouzit zapalovaciu kvapalinu, ale nie je to
uprednostriovana metéda. Méze byt Spinavy a méze zanechat chemicku prichut na jedle, ak sa T
pred varenim uUplne nespali. /7“
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Prevadzkovy spodny vetraci otvor a vedro na popol OTVORTE STRANKU

Ventilacné otvory veka na zakrytom grile sa zvyCajne nechavaju
otvorené, aby do grilu prudil vzduch. Vzduch zvySuje teplotu horenia
uhlia.

Rychlost horenia uhlikov mézete regulovat posunutim rukovate
ventilatora doprava (otvorené) alebo dol'ava (zatvorené).

Ciasto&né alebo Uplné zatvorenie ventilagnych otvorov poméze
ochladit uhlie.

Ventilaéné otvory a ventilaény otvor veka Uplne nezatvarajte, pokial sa
nesnazite ochladit alebo uhasit plamer.

Vedro na popol sa da podla potreby vybrat po¢as prevadzky a po nej, ZATVORENE
aby sa odstranili vSetky usadeniny dreveného uhlia. Pozrite si ¢ast
"Likvidacia dreveného uhlia a popola" v ¢asti "Navod na Gistenie".

\_/

6IP PRE x
PROFESIONALOV

V GRILOVANi!
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Na ochranu ruk pri vareni alebo
nastavovani otvorov pouzivajte
grilovacie rukavice alebo hortice
podlozky.

. _J

Ovladanie kominovych prieduchov OTVORTE STRANKU

Kominovy prieduch sluzi na regulaciu vnutornej teploty grilu. Ten sa
zvycajne nechava otvoreny, aby mohol unikat dym a doladit teplotu
grilu, ked'je veko zatvorené.

Teplotu grilu méZete regulovat posunutim rukovéte ventilacie doprava
(zatvorené) alebo dol'ava (otvorené).

3 #
{np PRE TIPPRE

PROFESIONALOV PROFESIONALOV
V GRILOVANI! V GRILOVANI!

ZATVORENE

Najlepsie je regulovat teplotu Na hladky chod ventilatora

pomocou réznych nastaveni na pouzite rastlinny olej.

spodnom ventilaénom otvore.

Horny ventilacny otvor by mal

byt uplne otvoreny alebo tplne K /
zatvoreny.

_/

VAROVANIE! Pri pouzivani Startéra na drevené uhlie pre vas gril vzdy pouzivajte ochranné rukavice

VAROVANIE! Neumiestnujte ich do veternych oblasti. Silny vietor nepriaznivo ovplyvruje vykon grilu. m

o
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POKYNY NA GRILOVANIE

Grilovanie na drevenom uhli

Varenie na drevenom uhli je tradi¢ny spdsob varenia, ktory prindSa Uzasné chute.
Zeravé brikety vyZaruju infradervenu energiu do pripravovaného pokrmu, ktord ma
velmi maly vysusujuci G¢inok. Stavy alebo oleje, ktoré z jedla uniknu, kvapkajd na
drevené uhlie a odparuju sa do dymu, ktory dodava jedlu lahodnu grilovanu chut. Gril
na drevené uhlie Napoleon vytvara prudky zar pre StavnatejSie a chutnejSie steaky,
hamburgery a iné druhy méasa. Cas pripravy a tipy najdete v priruéke "Grilovanie na
drevenom uhli". Vo vSeobecnosti plati, Ze na pripravu 2 libier masa pouzite priblizne
50 brikiet, na pripravu 4 libier masa 100 brikiet. Ak varite dlhSie ako 30 az 40 minut,
musite do ohna pridat dalSie brikety. Ked'je chladné pocasie, budete potrebovat viac
brikiet, aby ste dosiahli idedlnu teplotu varenia. Pri dlh§om vareni je potrebné pridat
drevené uhlie. Pri pridavani dreveného uhlia do grilu budte opatrni. Plamene mézu

O

eloeiad

@

vzplanut, ked sa uhlie dostane do kontaktu s Serstvym vzduchom. Postavte sa do BEZPECNOST
bezpecnej vzdialenosti a na prikladanie brikiet z dreveného uhlia pouzite klieste na NA PRVOM
varenie s dlhou rukovatou odolné voci vysokym teplotam. Dodatoénd dymovu prichut MIESTE

mozno dosiahnut pridanim Udiacich stiepok, ktoré su k dispozicii v réznych prichutiach
u vasho predajcu Napoleon.

Nikdy nezakryvajte viac
ako 75 % varnej plochy
hlavného alebo boéného
horaka ziadnym pevnym
kovom (napr. roStom alebo
panvicou).

N J

Pouzivanie dreveného uhlia

Odporucania pre drevené uhlie su priblizné.
DIhsi ¢as varenia si vyzaduje dalSie drevené uhlie.

Odporucéanie pre Br. Odporuicanie Dodato&né drevené
Model Metdda varenia hmotnost kusového pre drevené uhlie uhlie +1 hodina
dreveného uhlia (MAXIMALNEKusy)
PRO18K / NK18K Priame grilovanie 0.80 kg 40 8 na kazdu stranu
Priame grilovanie 0.98 kg 50 8 na kazdu stranu
PRO22K / NK22K ......................................................................................................................................................................................................
Nepriame grilovanie 0.49 kg 25 na stranu 8 na kazdu stranu

5 vepeLi [T
STE, ZE?

Na oboch stranach
rostu su klapky,
ktoré umozniuju
pristup k rostu na
drevené uhlie (ak je
to potrebné).

-

dreveného uhlia pouzite tepelne odolné klieste s dlhou rukovatou.

VAROVANIE! Popolnik musi byt po¢as zapal'ovania a kedykol'vek pocas pouzivania na mieste.

VAROVANIE! Po zapaleni nikdy nepridavajte do grilu dalSiu Startovaciu kvapalinu. Po¢as prevadzky skladujte
flasu vo vzdialenosti najmenej 7,6 m od grilu. Po zapaleni dreveného uhlia uz nie je potrebna ziadna tekutina.

A

VAROVANIE! Pri pridavani dreveného uhlia do grilu budte opatrni. Plamene mézu vzplanut, ked sa uhlie
dostane do kontaktu s ¢erstvym vzduchom. Postavte sa do bezpecnej vzdialenosti a na pridavanie dalSieho
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Pouzivanie grilu
+ Odporuc¢ame predhrievat gril so zatvorenym vekom priblizne 20 minut.
+ Ubhlie je pripravené, ked ma l'ahky povlak sivého popola.
« Jedla pripravované na kratky ¢as, ako su ryby a zelenina, mézete grilovat s otvorenym vekom.

*Varenie so zatvorenym vekom zabezpecuje vysSiu a rovnomernejSiu teplotu, ktora skracuje Cas
varenia a jedlo sa uvari rovnomernejSie. POZNAMKA: Aby ste minimalizovali tepelné straty pri
kontrole teploty potravin, pouzite dvierka teplotnej sondy umiestnené na boku spotrebica.

+  Pri peCeni vel'mi chudého méasa, ako su kuracie prsia alebo chudé brav€ové méso, mézete
mriezky pred zahriatim naolejovat, aby sa menej pripal'ovali.

+ Varenie masa s vysokym obsahom tuku méze spésobit vzplanutie. Bud odstrante tuk, alebo
znizte teplotu, aby ste to potlacili.
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« Ak ddjde k vznieteniu, odsurite potraviny od plameriov a zniZte teplotu (zmenSite otvor
ventilatora). Poklop nechajte otvoreny, kym sa nezastavi vzplanutie.

Priame grilovanie

Tato metdda sa Casto pouziva na opekanie alebo na potraviny pripravované len kratko,
ako sU hamburgery, steaky, kuracie maso alebo zelenina.

Pokrmy umiestnite na roSty priamo nad ohrev.

Mé&so najprv opecte, aby sa v ilom zachytila $tava a chut.

Znizte teplotu grilu, aby sa gril dokoncil podla vasich preferencii.

Nepriame grilovanie

Pri tejto metdde sa pouzivaju nizsie teploty a teplo cirkuluje okolo potravin, ktoré sa
varia pomaly a rovnomerne. Tuto metédu pouzivajte na pripravu va¢sich kusov masa
alebo potravin nachylnych na vzplanutie, ako je napriklad pe¢ené maso, kurca alebo
morka.

Potraviny umiestnite na mriezku, kde nie je plamen.

Grilovanie pri nizSej teplote a pomalSom ¢ase pecenia vedie k jemnejSiemu masu.
Nastavenie vySky mriezky

Poznamka: PRO22K a PRO18K.

Vys$ku rostu mozno nastavit do 3 réznych Urovni podl'a potreby varenia. T mozno
nastavit zdvihnutim a oto¢enim varnej mriezky v smere alebo proti smeru hodinovych

ruCi¢iek pomocou rukovéti. & /)
Najniz$ia Uroven je najlepSia na opekanie (je najblizsie k uhlikom). {ﬂp PRE >
Stred pre Standardné varenie. PROFES|ONALO

V GRILOVANI!

Najvys$sia Uroven je najvhodnejsia na pomalé varenie alebo udrziavanie teplého jedla s
otvorenym vekom.

, . . v . Vnutornu teplotu masa
] POZOR! Varnu mriezku neupravujte pocas prevadzky kontrolujte tpeplomerom aby

alebo za horuca. ste sa uistili, Ze je dokonale
prepecené.

— _J

VAROVANIE! Pri nastavovani zasobnika na drevené uhlie nikdy nevkladajte ruky do grilu. Ruky a prsty drzte vzdy
mimo zdvihacieho mechanizmu.

VAROVANIE! Pri pridavani dreveného uhlia do grilu budte opatrni. Plamene mézu vzplanut, ked sa uhlie
dostane do kontaktu s ¢erstvym vzduchom.

VAROVANIE! Postavte sa do bezpecnej vzdialenosti a na pridavanie dalSieho dreveného uhlia pouzite
tepelne odolné klieste s dlhou rukovatou.

VAROVANIE! Nikdy nenechavajte uhlie a popol v grile bez dozoru. A

o
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AKO POUZIVAT ROTACNY GRIL

Zostavenie supravy rotacného grilu (ak je nim vybavena)

Poznamka: PRO22K a PRO18K.

Tipy tykajuce sa pouzivania rotacnej pece:

1. Nainstalujte motor oto&ného grilu na bo¢nu stranu grilu

pomocou montaznej konzoly (konzol). Po pripevneni
drziaka ku grilu nasunte na drziak motor rotacného
rostu.

. Prvua oto¢nu vidlicu zasurite tesne za stred roznic

a utiahnite ju na mieste. Maso navlecCte na rozen a
napichnite ho na vidlicku. Druht vidli€¢ku na rozef
nasadte na opacény koniec roznic a zatlacte ju do masa,
kym sa nezaisti. Utiahnite vidlicu na mieste a potom
nasadte protizavazie na ty¢ rostu.

3.

5.

Opatrne zasunte Spicaty koniec roznicej ty€e cez otvor
spodnej misy do motora rotatného rostu. Opacny koniec
nastavte cez zavesy. Tazka strana mésa bude prirodzene
visiet nadol, preto primerane nastavte protizavazie, aby
sa zatazenie vyvazilo. Utiahnite protizavazie ramenom
smerom nahor.

. Posunte dorazové puzdro na tiahlo, az kym sa nedostane

za vnutornu stranu kapoty. Tym sa zabezpeci pohyb tyce
razna zo strany na stranu.

Utiahnite dorazové puzdro a rukovat vypl'ivacej ty¢e. Pod
ma&so polozte kovovu misku, aby sa zachytavali kvapky.

1 DOLEZITE! Pri manipulécii s
. komponentmi grilu vzdy pouzivajte

rukavice.

Ako uvarit viac kurciat

Na kontrolu vnutornej teploty mésa pouZite 1. K telu kurciat priviazte kridla alebo ich VEDELI n]]]]]
teplomer. N .
. . . napichnite na Spajdle. STE,
Pecienky a hydina by mali byt zvonka hnedé a 2. Vidlicu na razni¢i nasadte na tys rostu. ZE?
zvnutra makké. . N M L .
3. Prvé kur€a navlecte na ty¢ rostu, kym
Kvapky pouzite na vypek a pripravu omacky. ho vidlica na rozni neudrzi na mieste.
s . v v, A . . . Mriezky mozete
Trojkilové kur€a sa pecie priblizne 1,5 hodiny Utiahnite. odstranit, ak
na strednom az vysokom stupni. 4. Dalgie 2 kuréata navledte na rozen tak, aby | prekazaja privareni
L. . L - YRR vacsich kusov masa.
Davajte pozor na kapacitu motora rotacného boli vSetky kur€até blizko seba.
H H ¥~ H 1 1 H s . v ~ v 7 v
grilu. Nikdy nepretazujte svoje zariadenie. 5. Druht vidlicku na razni¢i nasadte natyca ~——
Dbajte na to, aby ste vzdy nastavili rovhomerné zatlaCte do kurcata, kym nie su vSetky 3
zataZenie roznic. kuréata pevne stlacené. Utiahnite.

VAROVANIE! Po skonceni varenia rozoberte komponenty rotacného grilu, umyte ich teplou mydlovou vodou
a uskladnite v interiéri.

VAROVANIE! Pri manipulacii s horucimi su¢astami ro$tu pouzivajte ziaruvzdorné grilovacie
rukavice.

999

Napoleon.com | Séria CHARCOAL

O

eloeiad

Operacia | 71



ja
O
\©
| .
@
Q
O

KONTROLNY ZOZNAM SKUSENOSTi S GRILOVANIM

Tento zoznam si pozrite vzdy, ked grilujete

|:| Preditajte si navod na obsluhu

Uistite sa, Ze ste si precitali navod na obsluhu a v8etky bezpecnostné pokyny.
[] Cisty popolnik

Pred grilovanim vzdy vycistite popolnik, aby ste predisli poziarom a vznieteniu.
|:| zapalenie drevené uhlie

Pri kazdom zapaleni grilu Uplne otvorte ventilacny otvor na veku a zakladni.
Pouzite Startér na drevené uhlie (nie je suCastou dodavky) alebo polozte kocky
zapal'ovaca alebo lahko pokréené noviny na a okolo vzduchového deflektora. Pri
zapal'ovani dreveného uhlia sa nenaklanajte nad gril.

D Predhrievanie a Cistenie roStov

Cely povrch rostov potrite rastlinnym skratenim, NIE solenymi tukmi, ako je maslo
alebo margarin. Rozpalte gril, aby ste spalili prebytoéné zvysky. Mriezky Cistite
mosadznou drétenou kefou. Pozrite si "Pokyny na &istenie". POZNAMKA:
Grilovacie ro$ty z nehrdzavejlcej ocele su odolné a odolné voci kordzii a vyzaduju
si menej korenia a udrzby ako liatinové rosty.

D Pripravna oblast

Uistite sa, ze vSetko, €o pri grilovani potrebujete, ako napriklad nacinie, koreniny,
omacky a riad, mate na dosah. Nenechavajte jedlo bez dozoru, inak by sa mohlo
spalit.

D Nekukajte a otocéte raz

Pokrievku sa snazte prili$ neotvarat a nepozerat sa do nej, inak bude teplo unikat
a ovplyvni teplotu a ¢as varenia. Jedlo, najma steaky a kuracie maso, obracajte
len raz.

|:| Nechajte priestor

Na grile a medzi potravinami nechajte trochu miesta, aby ste mali v pripade
potreby priestor na premiestriovanie potravin.

|:| Pouzivajte teplomer

Pomocou teplomera sa uistite, ze je jedlo dékladne uvarené. Pri vSetkych druhoch
masa, najmé hydiny, dodrziavajte prislusné teplotné pokyny.

{Tlp PRE X
PROFESIONALOV

<GIP PRE 48

\

V GRILOVANI!

InSpirujte sa k tvorbe

chutné jedla z

recepty a grilovanie

techniky na
www.napoleon.com a
Napoleonove kucharske knihy.

PROFESIONALOV
V GRILOVANI!

Gril vzdy predhrejte predaby
ste spalili zvysky jedla a
zabranili prilepeniu jedla na
rost.

N J
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NAVRH OLEJA
A TUKU!

Hroznovy olej

Olej zo sIne¢nych kvetov

Sojovy olej

Extra panensky olivovy olej
+  Repkovy olej
AK nie je k dispozicii, vyberte
olej alebo tuk s vysokym bodom
zadymenia. Nepouzivajte
solené tuky, ako je maslo alebo
margarin.

AKO OSETROVAT LIATINOVE MRIEZKY NA VARENIE

vyzerali stale ako nové.
1. Z grilu odstrante liatinoveé rosty.

2. Mriezky umyvaijte teplou mydlovou vodou a
makkou handri¢kou. Mriezky osuste a nechajte
uplne vyschnut.

3. Rovnomerne naneste tuk/olej pomocou
silikénového Stetca na obe strany.

4. Spotrebi€ predhrejte na teplotu 176 °C - 204 °C

\_ (350 °F - 400 °F)

Tento postup sa MUSI vykonat pred prvym pouzitim a opakovat kazdé 3-4 pouzitia, aby mriezky

5. Nasadte rosty a varte 30 minut.

6. Na ro$ty naneste druht rovnomernu vrstvu tuku/
oleja a varte dalSich 30 minut.

7. Mriezky sU teraz pripravené. POZNAMKA: Ak sa
na liatinovych rostov vytvorila hrdza, odstrante ju
pomocou Cistiaceho tampdnu alebo mosadznej

kefy a zopakujte proces oSetrovanie. /
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Sprievodca grilovanim na drevenom uhli

POTRAVINY METODA GRILOVANIA CAS VARENIA NAVRHY
Zriedkavé - 4 minuty
............................................................ Ziadajte mrgmo_rovany tuk
Steak
hribka 1 palec @54 | [T miso Stavnaté.
cm)

Hamburger

hrabka 2 palca (1,27
cm)

Kuracie maso

)

Bravéové kotlety

»

Nahradné rebra

Priamy ohrev

Priamy ohrev -

priblizne 2 minuty na
kazdu stranu

Nepriame teplo -

zvysnych 18-20 minut

Priamy ohrev -
5 minat

Nepriamy ohrev - na
dokoncenie

Napoleon.com | Séria CHARCOAL

20 - 25 minut

10-15 minut na kazdej
strane

1.5 - 2 hodiny ¢astého
otacania

25 - 30 minut na kazdej
strane

4 - 6 minut
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Vsetky placky nech su
rovnako hrubé, aby sa varili
rovnako dlho. Pre lepSiu chut
pridajte do dreveného uhlia
Stiepky s prichutou hikorie.

Kib spajajuici stehno a
stehno rozrezte do 3%, aby
maso lezalo na horaku a
rovnomerne sa varilo. Pre
lepsiu chut pridajte do
dreveného uhlia Stiepky s
prichutou mesquitu.

Vyberte si hrubé kusy, aby
ste ziskali jemnejSie méso.
Odstrarnite prebyto¢ny tuk.

Vyberte si chudé masité
rebra. Grilujte, kym sa maso
nebude lahko oddelovat od
kosti.

Vyberte si hrubé kusy, aby
ste ziskali jemnejSie méso.
Odstrante prebytoc¢ny tuk.

Vyberte vacsie parky a pred
grilovanim ich pozdizne
rozrezte.
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Pokyny na Cistenie

Prvé pouzitie
1. Rosty umyvajte ru¢ne vodou a jemnym mydlom na riad, aby ste odstranili
vSetky zvysky z vyrobného procesu. NEUMYVAJTE v umyvacke riadu.

2. Dokladne oplachnite horicou vodou a Uplne osuste mékkou handric¢kou,
aby ste zabranili prenikaniu vihkosti do liatiny.
Liatinové mriezky

Mriezky oSetrite ochrannou vrstvou, aby ste zabranili kordézii Pozri Tipy na
grilovanie - Ako oSetrovat liatinové grilovacie rosty.
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Ocel'ové mriezky

Ocel'ové grilovacie roSty mozno Cistit predhriatim grilu a pouzitim drotenej
kefy na odstranenie zvyskov.

Ocel'ové mriezky sa pri pravidelnom pouzivani trvalo zafarbia z dévodu
vysokych teplét pri grilovani.
Vnutorna strana grilu
1. Odstrante roSty na pecenie.

2. Pomocou mosadznej drotenej kefy ocistite uvolnené necistoty zo stran a
spodnej Casti veka.

3. Oskrabte vSetok smalt pomocou plastové alebo drevené Skrabky. Na
odstranenie popola pouzite drotenu kefu.

4. Zvysky z vnutra grilu zmetajte do popolnika.
5. Vnutro grilu umyte jemnym ¢&istiacim prostriedkom a vodou.

6. Dobre oplachnite €istou vodou a utrite do sucha.

Likvidacia dreveného uhlia a popola

VAROVANIE! Désledne dodrziavajte tieto bezpe&nostné opatrenia, aby ste
ochranili seba a svoj majetok pred poskodenim.

Mpred odstranenim sa uistite, Ze uhlie a popol su Uplne vyhasnuté.
Na odstranenie uhlia a popola z grilu pouzite kovovu Spachtlu alebo

naberacku.
. y . o o CHCEME ‘
Uhlie a popol ulozte do nehorlavej kovovej nadoby a pred likvidaciou ich POMOCT!

na 24 hodin Uplne nasytite vodou.

Kontaktujte Napoleon
Oddelenie rieseni pre

zakaznikov, ktoré vam
poskytne odporucané
nahradné diely.

+31 345 588655

(| )

VAROVANIE! Pri ¢isteni grilu vzdy pouzivajte ochranné rukavice a ochranné okuliare.

VAROVANIE! Nahromadeny tuk predstavuje nebezpecenstvo poziaru.

VAROVANIE! Cistenie by sa malo vykonavat len vtedy, ked je gril vychladnuty, aby sa zabranilo moznosti
popalenia.

VAROVANIE! Pred cCistenim sa uistite, ze je gril vychladnuty. Na Cistenie ziadnej ¢asti grilu nepouzivajte

Cistiaci prostriedok na rury. Grilovacie rosty ani iné Casti grilu nevkladajte na Cistenie do

samocistiacej rury. Gril Cistite na mieste, kde Cistiaci roztok neposkodi paluby, travniky
\alebo terasy.
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Pokyny na udrzbu

Panvica na popol

Popol, tuk a prebytoéné kvapky sa zhromazduju v popolniku umiestnenom
pod grilom na drevené uhlie a hromadia sa. Na &istenie vysunite panvicu z
grilu.

Vnutro grilu nikdy nevykladajte hlinikovou féliou, pieskom ani inym
materialom. To moéze zabranit spravnemu pruadeniu tuku.

Popolnik by sa mal vy$krabat plastovym tmelom alebo $krabkou. VSetky
zvysky vysypte do nehorl'avej kovovej nadoby.

Popolnik umyte jemnym ¢istiacim prostriedkom a vodou.

Dobre oplachnite ¢istou vodou a utrite do sucha.

DOLEZITE! Odporuca sa, aby sa popolnik po kazdom
pouziti po vychladnuti grilu vyprazdnil.

Nastavenie zavesu

—_

Zatvorte veko.

N

Pomocou dodaného Torx kl'u€a T25 uvolnite 4 Torx skrutky natol'ko, aby sa
zaves mohol mierne pohybovat hore a dole.

3. Uistite sa, ze veko rovnomerne sedi na nerezovom stupackovom kruzku.

4. Skrutky znovu utiahnite pomocou kl'u¢a T25.
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Hlinikové odliatky
Cistite teplou mydlovou vodou.

Hlinik nehrdzavie, ale vysoké teploty a poveternostné vplyvy mézu spdsobit
oxidaciu na povrchu odliatkov, ktora vyzera ako biele Skvrny.

NEREZ v DRSNYCH PROSTREDIACH

Nerezova ocel oxiduje alebo sa farbi v pritomnosti chloridov a sulfidov,

najma v pobreznych oblastiach, v teplych a velmi vihkych oblastiach a v

okoli bazénov a viriviek. Tieto Skvrny vyzeraju ako hrdza, ale mozno ich l'ahko
odstranit alebo im predist. Nerezové a chrémové povrchy umyvajte kazdé 3-4
tyzdne.

Cistite teplou mydlovou vodou.

Vonkajsi povrch grilu

« Pouzivajte len neabrazivny &istiaci prostriedok na nehrdzavejucu ocel
alebo vodu. Abrazivne Cistiace prostriedky alebo ocel'ova vina poSkriabu
povrchovu Upravu vSetkych lakovanych, porcelanovych alebo nerezovych
Casti grilu.

» Vzdy utierajte v smere vlakien.

» S porcelanovymi smaltovanymi komponentmi zaobchadzajte opatrne.

» Vypaleny smaltovy povrch je podobny sklu a pri Udere sa odstiepi.
Lepiaci smalt je k dispozicii u vaSho predajcu grilov Napoleon.

- Casti z nehrdzavejlcej ocele sa pri zahrievani sfarbia a ziskaju zlatisty
alebo hnedy odtien. Je to normalne a nema to vplyv na vykon grilu.

< BEZPECNOST
NA PRVOM

MIESTE!

Vzdy pouzivajte
ochranné rukavice a
ochranné okuliare pri
udrzbe grilu.

VAROVANIE! Na cCistenie ziadnej Casti grilu nepouzivajte tlakovy cCisti¢ ani hadicu.

VAROVANIE! Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani ocelovu vinu na ziadne lakované, porcelanové alebo
nerezové Casti grilu.

VAROVANIE! Grilovacia omacka a sol'mézu byt korozivne a spésobuju rychle poskodenie komponentov
grilu, ak sa pravidelne necistia. '
[ ]
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Riesenie problémov

Vzplanutia a nerovhomerné teplo
+  Gril sa nezapali.
» Nizka teplota alebo slaby plameri.
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Mozné pric¢iny Riesenie

Nesprévne predhriatie. Neph%jte drevgne: uhlie horiet, kym sa nepokryje svetlosivym popolom.
..................................................................................................... (Priblizne 20 MINGY). e
Nedostato¢ny prietok vzduchu. Otvorené vetracie otvory.

Nizke mnoZstvo dreveného uhlia, | Do zasobnika na drevené uhlie pridajte dalSie drevené uhlie.
Nadmerné hromadenie tuku a popola v Pravidelne Cistite popolnik/odkvapkavaciu misku. Panvicu nevykladajte
popolniku/odkapavacejmiske. alobalom. Pozri "Pokyny na adrzbu®

Odlupovanie farby

» Zda sa, ze farba sa odlupuje vo vnutri veka alebo kapoty.

Mozné priciny Riesenie

To nie je chyba. Povrchova Uprava veka a krytu je porcelanova,

a nelupe sa. Odlupovanie je spésobené stvrdnutym tukom, ktory

Nanosy mastnoty na vnutornych plochach. ., i . . . )
zaschne na kusky farby, ktoré sa odlupuju. Pravidelné Cistenie

zabranit tomu. Pozri "Pokyny na udrzbu".

{ CHCEME r((".‘.‘
POMOCT! .

Spoloénost Napoleon

je tu, aby sa postarala

o nezabudnutel'ny
zazitok z grilovania.

Ak potrebujete dalSiu
pomoc, kontaktujte nas.

_ J
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ZARUKA NA PRODUKT NAPOLEON

Podrobnosti sucasnej zaruky sa vzfahuju na vyrobky zakupene po 1.januari 2022.

Podrobne informacie o vasej zaruke najdete

v navode na pouzfvanie grilu Napoleon.

—,
10 YEAR

LIMITED
WARRANTY

Porceldnovy smaltovany poklop @ mMiSa ......ccceeeerereeererriserenenens
Systém riadenia VZAUCHU ..o
Porceldnom smaltované liatinové mriezky na varenie ..............
Chromované grilovacie MrieZKY .........ceerereeeeeennnssesssesennns

VEetky 0Statne Casti ..ot

plus Id sa vztahuje na predizenu zéruénd dobu, pocas ktorej
kupujucemu dodavame nahradné diely za 50 % aktualnej
maloobchodnej ceny pocas celej zivotnosti* grilu.

Plus 15 sa vztahuje na predizent zéruénu dobu, poéas ktorej
doddvame kupujlicemu nahradné diely za 50 % aktudlnej
maloobchodnej ceny po dobu dalsich 15 rokov.

Plus 10 sa vztahuje na predizend zaruéni dobu, pocas ktorej
doddvame kupujucemu nahradny diel za 50 % aktualnej
maloobchodnej ceny po dobu dalsich 10 rokov.

ZARUCNE PODMIENKY A OBMEDZENIA

Spoloc¢nost NAPOLEON garantuje, Ze jeho produkty su bez
chyb, vyhradne pévodnému kupujicemu, a to iba v pripade,
ak sa ndkup uskutocnil prostrednictvom oficidlneho predajcu
NAPOLEON. Platia nasledujice podmienky a obmedzenia:

Sucasna zdruka vyrobcu nie je za Ziadnych okolnostf
prenosnd ani nie je mozné predizit ju ziadnym z nasich
z4astupcov.

Plynovy gril musi nainstalovat licencovany autorizovany
servisny technik alebo dodavatel. Instaldcia sa musi vykonat v
sulade s dodanymi pokynmi na instaldciu, ako aj so vsetkymi
miestnymi a ndrodnymi stavebnymi a poZziarnymi predpismi.

Tato obmedzend zdruka sa nevztahuje na poskodenie
spbsobené nesprdvnou obsluhou, nedostatocnou tdrzbou,

PRE SERIU GRILOV NA DREVENE UHLIE A SMOKER APOLLO®
10-ro¢na obmedzend zdruka na grily na drevené uhlie a smokery Napoleon

Spolo¢nost NAPOLEON ruci za to, ze komponenty vasho nového
produktu NAPOLEON budu bez chyb materidlu a spracovania od
ddtumu zakupenia pocas obdobia:

.............................................................................................. 10 rokov
....................................................................................... 5 rokov Plus0

....................................................................................... 5 rokovy Plus0

*Zivotnost znamend zéru¢nu dobu 30 rokov.

Tato zaruka plati v: Eurépskej tnii, Svajciarsku, Andorre, San
Marine, Nérsku, na Islande a v Lichtenstajnsku.

Pravne naroky zdkaznika v pripade zdvad v sulade s WKRL —
(EU) 2019/71) nie st touto zérukou ovplyvnené, obmedzené
ani pozmenené. Vykon zékonnych nérokov sa ma uskutocnit
bezplatne.

poziarom mastnoty, vystavenim vplyvu Zivotného prostredia,
nehodami, Upravami, zneuzitim alebo zanedbanim. Instaldcia
ndhradnych dielov od inych vyrobcov rusi platnost tejto zaruky.

Na zmenu farby plastovych prvkov v désledku pouZitia
chemickych cistiacich prostriedkov alebo vystavenia
slnec¢nému Ziareniu sa tato zdruka nevztahuje. Tato zdruka
tiez vyluc€uje ¢okolvek z nasledujiceho: skrabance,
preliaciny, defekty laku, poviaky, kordzia alebo zmena
farby spésobené vystavenim teplu alebo abrazivnym

a chemickym cistiacim prostriedkom, ako aj triesky

na porceldnom potiahnutych Castiach a akychkolvek
komponentoch pouzitych pri instaldcii plynovy gril.

Ak sa sucast v zdru¢nej dobe poskodi natolko, ze sa stane
nefunkénou (v désledku hrdzavenia alebo prepélenia),
zdkaznikovi bude vydany nahradny diel.
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Po prvom roku ma NAPOLEON v ramci tejto zaruky
(Obmedzend dozZivotna prezidentska zaruka, 15-ro¢na
obmedzend zaruka, 10-ro¢nd obmedzend zaruka, 3-rocna
obmedzend zaruka) opravnenie vzdat sa akejkolvek
zarucnej povinnosti podla vlastného uvazenia vratenim
penazi pdvodnému kupujicemu vo vyske velkoobchodnej
ceny prislusnych chybnych zdru¢nych dielov.

Spolo¢nost NAPOLEON nenesie ziadnu zodpovednost za
akukolvek instalaciu, pracovny Cas ani iné naklady alebo
vydavky spojené s opéatovnou instaldciou zaru¢ného dielu.
Naklady tohto druhu nie su kryté sidcasnou zarukou.

Bez ohladu na akékolvek predpisy v ramci tejto zaruky
(Obmedzena doZivotna prezidentskd zaruka, 15-ro¢na
obmedzend zaruka, 10-ro¢nd obmedzend zaruka, 3-rocna
obmedzend zaruka) je zodpovednost spolo¢nosti
NAPOLEON v rédmci tejto zaruky definovana vyssie a
nevztahuje sa v ziadnom pripade na ziadne nédhodné,
nasledné ani nepriame poskodenie.

Tato zdruka definuje povinnosti a zodpovednost
spolo¢nosti NAPOLEON v suvislosti s plynovym grilom
NAPOLEON.

RUCGITEL:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BJV.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland
Netherlands

Q +31345 588 655

& +31345 588 655

de.info@napoleon.com

Spolo¢nost NAPOLEON nepreberd Ziadnu dalsiu
zodpovednost v suvislosti s predajom tohto produktu, ani
neopraviuje ziadnu tretiu stranu, aby prevzala akukolvek
ind zodpovednost v jeho mene.

Spolo¢nost NAPOLEON nepreberd Ziadnu zodpovednost
za: prehriatie, uhasenie plamena vplyvom prostredia, ako je
silny vietor alebo nedostato¢né vetranie.

Spolo¢nost NAPOLEON neprebera zodpovednost za
poskodenie plynového grilu vplyvom pocasia, krupobitim,
hrubym zaobchadzanim, agresivnymi chemikaliami alebo
Cistiacimi prostriedkami.

K reklamdcii je potrebné prilozit doklad o kipe alebo jeho
képiu s uvedenim sériového Cisla a ¢isla modelu.

Spolo¢nost NAPOLEON si vyhradzuje prédvo nechat
produkt alebo jeho ¢ast skontrolovat jednym z jeho
zastupcov pred splnenim akejkolvek zaruc¢nej povinnosti.

Spolo¢nost NAPOLEON nenesie néklady na dopravu,
pracovny ¢as ani vyvozné cla.

Napoleon.com | Séria CHARCOAL
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ROSTILJI NA UGLJEN

Upute za uporabu
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UGLJEN'

Upravo ste nadogradili svoju igru rostiljanja.

ZELIMO DA VASE ISKUSTVO ROSTILJANJA BUDE NEZABORAVNO | SIGURNO.

Procitajte i slijedite ovaj korisni¢ki priru¢nik prije koriStenja vaseg rostilja kako biste izbjegli oSteé¢enje
imovine, osobne ozljede ili smrt.

Uklonite sav materijal za pakiranje, reklamne naljepnice i kartice s rostilja prije uporabe.
KORISTITE NA OTVORENOM U DOBRO PROVJETRENOM PROSTORU.
NEMOJTE RADITI U ZGRADI, GARAZI ILI DRUGOM ZATVORENOM PROSTORU.

4 ) 4 )
OPASNOST! UPOZORENJE!

» lzgaranje drvenog ugljena oslobada uglji¢ni Ne pokusSavajte upaliti ovaj uredaj prije nego procitate
monoksid. odjeljak s uputama za “OSVJETLJENJE” u ovom

- Nemoijte paliti ugljen ili koristiti rotilj u priruéniku.
ograni¢enom ili stambenom prostoru kao Sto su Nemojte skladistiti niti koristiti benzin ili druge
kuce, garaze, Satori, vozila, karavani, motorne zapaljive tekucine ili pare u blizini ovog ili bilo kojeg
kuce ili Eamci. Smrtna opasnost od trovanja drugog uredaja.

ugljiénim monoksidom. Ako se informacije u ovim uputama ne slijede to¢no,

» Ugasite svaki otvoreni plamen. moze doci do pozara ili eksplozije i uzrokovati
materijalnu Stetu, tjelesne ozljede ili smrt.

- A\ A

Upozorite odrasle i djecu na opasnost od vrucih povrsinskih temperatura. Nadzirite malu djecu u blizini rostilja.

OBAVIJEST ZA INSTALATERA: Ostavite ove upute vlasniku rostilja za buduce potrebe.
OBAVIJEST ZA POTROSACE: Cuvajte ove upute za buduc¢u upotrebu.
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Dobrodosli kod Napoleon!

SIGURNOST NA PRVOM MJESTU

C UPOZORENJE opée informacije
Nemojte koristiti Spirit, alkohol, benzin, ili druge vrlo

hlapljive tekuc¢ine za paljenje ili ponovno paljenje drvenog
ugliena. Koristite SAMO zapaljivace koji su u skladu s EN 1860-3.
Prije paljenja ugljena provijerite jesu li tekucine koje su iscurile
kroz dno rostilja uklonjene.

& UPOZORENUJE! Instalacija i montaza

Sastavite ovaj rostilj toéno prema uputama u Vodi¢u za
sastavljanje. Ako je rostilj sastavljen u trgovini, pregledajte upute
za sastavljanje kako biste bili sigurni da je pravilno sastavljen.

Ovaj rostilj se ne smije postavljati u ili na rekreacijska vozila i/ili
¢amce.

Ni pod kojim okolnostima nemojte mijenjati ovaj rostil].
UPOZORENUJE! operacija

‘ Procitajte cijeli ovaj korisnicki priru¢nik prije nego pocnete
koristiti ovaj rostilj na drveni ugljen.

NEMOJTE raditi s jedinicom ispod zapaljive konstrukcije.
PaZljivo slijedite upute za rasvjetu.

Samo za vanjsku upotrebu.

Drzite djecu i ku¢ne ljubimce podalje.

Ovaj ¢e rostilj postati vrlo vru¢. Nemojte ga pomicati tijekom rada.

& UPOZORENUJE! skiadistenje i neuporaba

Cuvati na otvorenom u dobro prozragenom prostoru
daleko od djece i kuénih ljubimaca.

Nakon upotrebe, tekucinu za pokretanje drvenog ugljena treba
zatvoriti i pohraniti na sigurnoj udaljenosti od rostilja najmanje 25
stopa (7,6 m).

g

2AaA

& @&
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Potpune znacCajke sustava

Porculanski poklopac Lift
Ease™ koji $tedi prostor
i ima ACCU-PROBE™

mjera¢ temperature.

Legendarne

o resteke WAVE' iz
lijevanog zeljeza.

Tri podeSavanija visine
®  zaprecizno svestrano
kuhanje.

Otvori za zrak
kontroliraju brzinu
gorenja za vas izbor
visokog intenziteta
topline, sporog
pecenja ili dimljenja.

e Difuzor topline
od nehrdajuceg
Celika.

Cvrsta
konstrukcija od
nehrdajuceg

&olika Sklopiva

prasno bojana

Odvojivi teski polica s

¢eliéni hvatac integriranim
pepela velikog kukama za
kapaciteta pomagala.
sa vrhunskim

sustavom

kontrole zraka. - .
Integrirani otvara¢

za boce blizu
radnje pecenja.

Kotacic¢i s lakim
zaklju€avanjem
za sigurno

zaklju¢avanje ° Prakti¢an prostor za

rostilja na pohranu s kliznom
mjestu. pregradom.
! Rostilji prikazani u ovom korisni¢kom priru¢niku mogu se razlikovati od modela koji ste kupili.

Istaknuti model: PRO22K-CART-3
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Porculanski poklopac Lift
Ease™ koji Stedi prostor

i ima ACCU-PROBE™
mjera¢ temperature.

Podesiva Sarka od
lijevanog aluminija.

Cvrsta ruéka
sluzi i kao drzac¢ @
pomagala.

Odvojivi teski

¢eli¢ni hvata¢

pepela velikog e
kapaciteta

sa vrhunskim
sustavom

kontrole zraka.

Prakti¢no
velika polica za ¢
odlaganje.

Istaknuti model: PRO22K-3

Napoleon.com | UGLJEN serije

Ergonomski preklopni
poklopac za siguran
rad na cijeloj povrSini
za kuhanje.

Sarke za kuhanije od
lijevanog zeljeza s tri
podesavanja visine.

Difuzor
topline od
nehrdajué¢eg
Celika.

Prsten od
nehrdajuceg Celika
spreman za pecenje
s viSestrukim
polozajima visine
reSetke.

Heavy Gauge crni
porculanski poklopac
i posuda.

Cvrste &etiri noge od
nehrdajuceg Celika
s velikim kotac¢ima
za voznju bilo kojim
terenom.

7" za modele od 18"
8" za modele od 22".

| Rostilji prikazani u ovom korisnickom priru¢niku mogu se razlikovati od modela koji ste kupili.
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Pocetak rada

A
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DODATNE SIGURNE RADNE PRAKSE

OPASNOST / UPOZORENUJE! Obavjestava o
opasnosti koja bi mogla rezultirati pozarom,
eksplozijom, smrcu ili ozbiljnom tjelesnom
ozljedom.

UPOZORENJE / OPREZ! Obavjes$tava o
opasnosti koja bi mogla dovesti do manjih
fizi€kih ozljeda ili materijalne Stete.

Nosite zastitne rukavice.

Ovaj rostilj mora biti pohranjen na otvorenom u dobro
prozraCenom prostoru i ne smije se koristiti unutar
zgrade, garaze, zaklonjen na trijemu, sjenici ili bilo kojem
zatvorenom prostoru. Samo za vanjsku upotrebu!

Nemojte koristiti ovaj rostilj ispod nadzemnih konstrukcija

poput krovnih nadstre$nica, nadstre$nica ili nadstres$nica.

Rostilj bi cijelo vrijeme trebao biti na sigurnom, ravnom
terenu.

Ne palite ugljen sa zatvorenim poklopcem.
Nemojte se naginjati nad rostilj dok palite.

Drzite poklopac zatvorenim tijekom razdoblja
predgrijavanja.

Ne ostavljajte rostilj bez nadzora dok je u upotrebi.
Drzite djecu i kuéne ljubimce dalje od vrucéeg rostilja.
NE dopustite djeci da se penju unutra ili na rostil].
Odrzavanije treba provoditi samo kada je rostilj ohladen.

Prije rukovanja rostiljem uvijek ostavite da se potpuno ohladi.

Nemojte koristiti bo¢ne police za odlaganje upaljaca,
Sibica ili bilo kojih drugih zapaljivih tvari.

Sve elektri¢ne kablove drzite dalje od vode ili zagrijanih
povrsina.

SIGURNE RADNE PRAKSE ZA STARTER NA UGLJEN

Samo za vanjsku upotrebu.

Nemoijte koristiti Charcoal Starter osim ako nije postavljen
na ¢vrstu, ravnu reSetku za ugljen, a rostilj na ugljen nije na

¢vrstoj, ravnoj nezapaljivoj povrsini.

Ne stavljajte Charcoal Starter na bilo koju zapaljivu
povrsinu osim ako je Charcoal Starter potpuno hladan.

Nemoijte koristiti teku¢inu za upaljace, benzin ili
samozapaljivi ugljen u Charcoal Starteru.

Preporu¢ujemo Charcoal Starter za paljenje drvenog
ugljena za rostilje na drveni ugljen.

Uvijek nosite zastitne rukavice kada rukujete Charcoal
Starterom.

®
&

Nosite zastitne naocale.

OPREZ! Vruca povrsina.

Vazna informacija

Ventilirane otvore na kuéistu uvijek drzite slobodnima i
Cistima od otpadaka.

Posuda za pepeo/mast mora biti na mjestu kada
koristite rostilj.

Redovito Cistite posudu za pepeo/mast kako biste
izbjegli naslage koje mogu dovesti do pozara masnoce.

Uklonite ugljen i pepeo s rostilja i pohranite u
nezapaljivu metalnu posudu napunjenu vodom.
Ostavite da odstoji u metalnom spremniku 24 sata prije
odlaganja.

Kako biste sprijecili pojavu plijesni, ostavite gornje i
donje otvore za zrak malo otvorene kada ga skladistite
na duze vrijeme.

Nemoijte koristiti vodu za kontrolu plamena ili gasenje
ugljiena. To moze ostetiti zavrSni sloj vaseg rostilja.

Lagano zatvorite ventilacijske otvore na rostilju kako
biste kontrolirali plamenove. Potpuno zatvorite sve
ventilacijske otvore i poklopac kako biste ugasili ugljen/
vatru.

Uvijek odrzavajte minimalnu udaljenost od zapaljivih
materijala od 3' (0,914 m) sa straznje i bo¢ne strane
rostilja.

Drzite djecu i ku¢ne ljubimce podalje od Charcoal
Startera cijelo vrijeme.

Nemojte koristiti Charcoal Starter pri jakom vjetru.

Ne ostavljajte Charcoal Starter bez nadzora dok je u
upotrebi.

Nikada nemojte koristiti Charcoal Starter osim za
predvidenu upotrebu.

Nemojte koristiti Charcoal Starter za pripremu hrane.

Budite iznimno oprezni kada izlijevate vruéi ugljen iz
Charcoal Startera.

OPREZ! Tekuc¢ina za pokretanje drvenog ugljena nikada se ne smije dodavati vru¢em ili toplom ugljenu.

OPREZ! Ne uklanjajte pepeo s rostilja dok sav drveni ugljen potpuno ne izgori i ugasi se. Ostavite dovoljno
vremena da se ohladi.

OPREZ! Nemojte pomicati rostilj dok radi i vruc je. '
[ ]
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Koristenje
PALJENJE VASEG ROSTILJA

Je li to prvi put? lzvrSite Burn-off

Dodaijte gorivo u rostilj i drzite ga vru¢im 30 minuta s potpuno otvorenim poklopcem

i ventilacijskim otvorima na dnu. Normalno je da rostilj ispusta miris kada se prvi put
pali. Ovaj miris je uzrokovan "izgaranjem" unutarnjih boja i maziva kori$tenih u procesu
proizvodnje i nece se viSe pojaviti.

N

1SLIOY

Koristite ili Charcoal Starter (nije uklju¢en) i slijedite upute uklju¢ene u priruénik, ILI Stavite
kocke za paljenje ili lagano zguzvane novine na i oko usmjerivaca zraka.

®
=
®

Drveni ugljen stavite u stozastu hrpu u srediste jedinice (izravna metoda kuhanja) ili u
dodatne kosare za ugljen (indirektna metoda). BILJESKA: Nemojte kuhati prije nego $to
drveni ugljen ima sloj pepela.

Kako koristiti Charcoal Starter

1. Vidjeti “Sigurne radne prakse za starter na ugljen” za najbolju praksu o
tome kako koristiti Charcoal Starter na siguran nacin.

2. Okrenite Charcoal Starter naopako.
3. Zguzvajte dva puna lista novina i stavite ih na dno Charcoal Startera.

4. Okrenite Charcoal Starter desnom stranom prema gore i stavite ga u sredinu
reSetke za ugljen.

5. Dodajte odgovarajucu koli€¢inu drvenog ugljena, ali nemojte prepuniti.

6. Zapalite Sibicu i umetnite je u jedan od donjih otvora za zrak kako biste
zapalili novine.

7. Stavite zastitne rukavice (minimalna toplinska zastita Klasa Il, DIN EN 407).
Kada gornji sloj drvenog ugljena ima lagani sloj sivog pepela, paZljivo izlijte
vruéi ugljen na reSetku za ugljen (izravna metoda kuhanija) ili stavite u koSare
za ugljen (indirektna metoda).

8. Nakon §to stavite vruéi ugljen u rostilj, ravnomjerno rasporedite ugljen
pomocu hvataljki s dugim dr§kama otpornim na toplinu.

UPOZORENJE! Nemojte se naginjati nad rostilj kada palite ugljen.

UPOZORENJE! Tekucina za pokretanje moze se Koristiti za paljenje drvenog ugljena, ali to nije
pozeljna metoda. Moze biti neuredan i moze ostaviti kemijski okus na hrani ako u potpunosti ne T
izgori prije kuhanija. /7“
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Upravljanje donjim ventilacijskim otvorom i kantom za pepeo OTVOREN

Ventilacijski otvori na poklopcu na pokrivenom rostilju obi¢no se
ostavljaju otvorenima kako bi zrak mogao uci u rostilj. Zrak povecava
temperaturu gorenja ugljena.

Brzinu izgaranja ugljena mozete regulirati pomicanjem rucke ventila
udesno (Otvoreno) ili lijevo (Zatvoreno).

Zatvaranje ventilacijskih otvora djelomi¢no ili potpuno pomoci ¢e
ohladiti ugljen.

Nemojte potpuno zatvoriti ventilacijske otvore i ventilacijski otvor na
poklopcu osim ako ne pokus$avate ohladiti ili ugasiti plamen.

Posuda za pepeo moze se ukloniti po potrebi tijekom i nakon ZATVOREN
rada kako bi se uklonile sve naslage drvenog ugljena. Pogledajte
“Odlaganje drvenog ugljena i pepela” u “Uputama za ¢iséenje”.

¥

{PROFESIONALNI
SAVJET ZA
GRILANJE!

&
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-
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Koristite rukavice za rostilj
ili vruce jastucice za zastitu
ruku tijekom kuhanja ili
podesavanja ventilacijskih
otvora.

_J

OTVOREN
Rukovanje otvorima dimnjaka

Otvor za dimnjak sluzi za kontrolu unutarnje temperature rostilja. Ovo
se obi¢no ostavi otvoreno kako bi dim izlazio i kako bi se fino podesila
temperatura rostilja kada je poklopac zatvoren.

Temperaturu rostilja mozete regulirati pomicanjem rucke za ventilaciju
udesno (Zatvoreno) ili lijevo (Otvoreno).

® #

PROFESIONALNI PROFESIONALNI

SAVJET ZA SAVJET ZA

GRILANJE! GRILANJE!
ZATVOREN

Najbolje je temperaturu Vigyen fel n6vényi olajat a

kontrolirati koriStenjem szell6zényilas zokkenémentes

razli¢itih postavki na donjem miikodéséhez.

ventilacijskom otvoru. Gornji

ventilacijski otvor trebao bi biti \ /

potpuno otvoren ili potpuno

zatvoren.

N J

UPOZORENUJE! Uvijek nosite zastitne rukavice kada koristite Charcoal Starter za svoj rostilj.

UPOZORENJE! Nemoijte locirati u vjetrovitim uvjetima. Jaki vjetrovi nepovoljno utjeCu na uc€inkovitost
pecenja na rostilju.

o
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UPUTE ZA ROSTILJANJE

Rostiljanje s drvenim ugljenom

Drveni ugljen je tradicionalni nacin kuhanja koji daje nevjerojatne okuse. UZareni briketi
emitiraju infracrvenu energiju hrani koja se kuha, $to ima vrlo mali u€inak susenja. Svi
sokovi ili ulja koji iscure iz hrane kapaju na drveni ugljen i isparavaju u dim dajuci hrani
izvrstan okus pecenja na zaru. Napoleonov rostilj na ugljen proizvodi zarku toplinu

za socnije, ukusnije odreske, hamburgere i drugo meso. Za vrijeme kuhanja i savjete
pogledajte “Vodi¢ za rostiljanje na ugljen”. Kao opc¢e pravilo, planirajte koristenje
oko 50 briketa za kuhanje 2 Ib. (1 kg) mesa ili 100 briketa za kuhanje 4 Ib. (2 kg) mesa.
Ako kuhate dulje od 30 do 40 minuta, na vatru je potrebno dodati dodatne brikete. Kad
je vrijeme hladno, trebat ¢e vam viSe briketa kako biste postigli idealne temperature @
kuhanja. DuZe vrijeme kuhanja zahtijeva dodatni ugljen. Budite oprezni pri dodavanju =
drvenog ugljena na rostilj. Plamen moze buknuti kada ugljen dode u dodir sa svjezim -
zrakom. Odmaknite se na sigurnu udaljenost i koristite hvataljku za kuhanje otpornu na SIGURNOST
toplinu s dugom drskom da dodate brikete drvenog ugliena. Dodatni okus dima moze NA PRVOM
se postic¢i dodavanjem Cipsa za dimljenje, koji je dostupan u raznim okusima kod vaseg MJESTU
Napoleon distributera.

<
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Nikada ne prekrivajte
viSe od 75% bilo koje
povrsine glavnog ili
boénog plamenika
bilo kojim évrstim
Upotreba drvenog ugljena = ol ey
reSetke ili tave).

Preporuke za ugljen su priblizne.
Dulje vrijeme kuhanja zahtijeva dodatni ugljen.

Preporuka za tezinu Br. Preporuka
Model Metoda kuhanja drvenod ugliena drvenog ugljena Dodatni ugljen +1 sat
g ugl (NAJVISE komada)
PRO18K / NK18K Izravno rostiljanje 0.80 kg 40 8 po strani
Izravno rostiljanje 0.98 kg 50 8 po strani
PRO22K/ NK22K ....................................................................................................................................................................................................... .
Indirektno rostiljanje 0.49 kg 25 po strani 8 po strani

5 paui st [
ZNAO?

Na obje strane
reSetke za kuhanje
nalaze se preklopci
koji omogucuju
pristup resetki za
ugljen (ako postoji).

-

/
UPOZORENJE! Posuda za pepeo mora biti na mjestu tijekom paljenja i bilo kada tijekom upotrebe.

UPOZORENJE! Jednom kada se upali, nikada ne dodajte dodatnu tekucinu za starter u rostilj. Drzite bocu
najmanje 25 stopa (7,6 m) od rostilja dok radi. Nakon Sto se ugljen zapali, viSe nije potrebna tekucina.

UPOZORENJE! Budite oprezni pri dodavanju drvenog ugljena na rostilj. Plamen moze buknuti kada ugljen
dode u dodir sa svjezim zrakom. Odmaknite se na sigurnu udaljenost i koristite hvataljke za kuhanje s dugom :

dr§kom otporne na toplinu da dodate jo$ drvenog ugljena.
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Koristenje rostilja
+  Preporu¢amo prethodno zagrijavanje rostilja sa zatvorenim poklopcem otprilike 20 minuta.
+ Ugljen je spreman kada ima lagani sloj sivog pepela.

+ Hrana koja se kuha kratko vrijeme, poput ribe i povréa, moze se peci na rostilju s otvorenim
poklopcem.

+  Kuhanje sa zatvorenim poklopcem osigurava viSe i ujednacenije temperature koje ¢e skratiti
vrijeme kuhanja i ravnomjernije kuhati hranu. NAPOMENA: Kako biste smanijili gubitak topline
pri provjeravanju temperature hrane, koristite vratasca temperaturne sonde koja se nalaze na
boc¢noj strani uredaja.

+ Kod pecenja vrlo nemasnog mesa kao $to su pile¢a prsa ili nemasna svinjetina, reSetke se
mogu nauljiti prije zagrijavanja kako bi se smanjilo lijepljenje.

« Kuhanje mesa s visokim udjelom masti moze izazvati upale. Ili odreZite masnocu ili smanjite
temperaturu da to sprijecite.

« Ako dode do plamena, maknite hranu od plamena i smanijite toplinu (smanjite otvor za
ventilaciju). Ostavite poklopac otvorenim dok se plamen ne zaustavi.

Direktno rostiljanje

Ova metoda se Cesto koristi za pec€enje ili hranu koja se kuha samo kratko vrijeme, kao
$to su hamburgeri, odresci, piletina ili povrce.

Stavite hranu na reSetke za kuhanje izravno na vatru.
Prvo poprzite meso kako biste uhvatili sok i okus.

Smanijite temperaturu rostilja kako biste dovrsili kuhanje po Zelji.

Indirektno rostiljanje

Ova metoda koristi nize temperature i cirkulira toplinu oko hrane kuhajuci je polako
i ravnomjerno. Koristite ovu metodu za kuhanje ve¢ih komada mesa ili hrane sklone
zapaljivanju poput pecenja, piletine ili puretine.

Stavite hranu na reSetku za pecenje gdje nema plamena.

Pecenje na rostilju na nizoj temperaturi i sporije vrijeme kuhanja rezultira meksim
mesom.

PodesSavanje visine mreze
BiljeSka: Samo PRO22K i PRO18K.
Visina reSetke za kuhanje moze se prilagoditi na 3 razliCite razine kako bi se prilagodila { N

potrebama kuhanja. To se moZe podesiti podizanjem i okretanjem reSetke za kuhanje u PROFESlONALNlI“
smjeru kazaljke na satu ili suprotnom smjeru dok koristite rucke. SAVJET ZA

Najniza razina najbolja je za przenje (najbliza je ugljenu). GRILANJE!
Sredina za standardno kuhanje.

NajviSa razina je najbolja za sporo kuhanje ili odrzavanje hrane toplom ostavljajuci Pomoéu termometra
otvoreni poklopac. provjerite unutarnju

. R . o kako bi
1 ] OPREZ! Nemojte podesavati reetku dok je u radu ili temperaturu mesa kako biste
bili sigurni da je savrSeno

- Je vruca. peceno.

o /

UPOZORENUJE! Nikada ne stavljajte ruke unutar rostilja kada podesavate posudu za ugljen. Drzite ruke i prste
podalje od mehanizma za podizanje cijelo vrijeme.

UPOZORENJE! Budite oprezni pri dodavanju drvenog ugljena na rostilj. Plamen moZze buknuti kada ugljen
dode u dodir sa svjezim zrakom.

UPOZORENJE! Odmaknite se na sigurnu udaljenost i koristite hvataljke za kuhanje s dugom dr§kom otporne
na toplinu da dodate jo$ drvenog ugljena.

UPOZORENJE! Nikada ne ostavljajte ugljen i pepeo bez nadzora u rostilju. A

o
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KAKO KORISTITI RAZANJ

Sastavljanje kompleta za rostilj (ako je u opremi)

BiljeSka: Samo PRO22K i PRO18K. 3. Pazljivo umetnite Siljati kraj Sipke za raznju kroz otvor
. . il . donje zdjele i u motor raznja. Postavite suprotni kraj preko
1. Ugradite motor raznja na stranu rostilja pomoc¢u o M . . N
N N N v vjesalica. Teza strana mesa ¢e prirodno visjeti prema
montaznog nosaca. Nakon §to ste nosac pricvrstili na . . . ) . N
il . . < dolje, stoga prilagodite protuuteg kako biste uravnotezili
rostilj, gurnite motor pecenja na nosac. X (@)
teret. Zategnite protuuteg s rukom okrenutom prema -
2. Gurnite prvu vilicu za pecenje tik iza sredine Sipke za gore. <
raznju i zategnite je na mjesto. Nataknite meso na Sipku . M " . . —
. . - . L 4. Gurnite zaustavnu ¢ahuru na Sipku za pljuvanje dok ne ()
za raznju i gurnite meso u vilicu. Gurnite drugu vilicu za . X ; A
. . L S o prode unutarnju stranu nape. Ovo ¢e osigurati bo¢no oD
pecenje na suprotni kraj Stapa za raznju i gurnite vilicu u o . =
L DR ) . pomicanje Sipke za raznju. D
meso dok se ne ucvrsti. Zategnite vilicu na mjesto, zatim
gurnite protuuteg na Sipku za pljuvanje. 5. Zategnite grani¢nu ¢ahuru i ru¢ku Sipke za pljuvanje.
Ispod mesa stavite metalnu posudu za skupljanje

masnoca.

1 ' VAZNO! Uvijek nosite rukavice kada
rukujete dijelovima rostilja.

Savjeti o koriStenju razanj: Kako kuhati viSe pili¢a
: fomocuttermometra provjerite unutarnju 1. Zavezite ili nabodite krilca na tijelo pili¢a.
emperaturu mesa. 2. Gurnite vilicu za pecenje na Sipku za < DALI SI n]]]]]
+ Pecenje i perad trebaju biti smedi izvana i raznju. ZNAO?

ostati mekani iznutra. 3. Prvo pile navucite na Sipku za razanj dok

» Upotrijebite kapljice za podlijevanje i pripremu ga vilica za peéenje ne drzi na mjestu.
umaka. . Mozete ukloniti
Zategmte' reSetke za pecenje
+  Piletini od 3 funte potrebno je otprilike 1 i pol 4. Navucite sliede¢a 2 pileta na raznju tako ako ometaju pecenje
sat na srednjoj do visokoj temperaturi. da svi pili¢i budu blizu jedno drugom ve¢ih komada mesa.
+ Vodite racuna o kapacitetu motora vaseg 5. Gurnite drugu vilicu za pegenje naraznjy = ~——/
rostilja. Nikada nemojte preopteretiti svoju

i gurnite je u piletinu dok se sva 3 pileta

opremu. . . .
premu &vrsto ne stisnu. Zategnite.

» Pazite da uvijek postavite ravhomjerno
izbalansirano optereéenje na vasem rostilju.

UPOZORENJE! Rastavite dijelove rostilja kada zavrSite s kuhanjem, operite toplom vodom i sapunicom i
pohranite u zatvorenom prostoru.

UPOZORENUJE! Koristite rukavice za rostiljanje otporne na toplinu kada rukujete vru¢im
komponentama rostilja. SSS
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KONTROLNI POPIS ZA ISKUSTVO ROSTILJANJA '

Pogledajte ovaj popis svaki put kada rostiljate { ><

D Procitajte korisnicki priru¢nik PROFESIONALNI
. e : SAVJET ZA

Svakako procitajte korisniCki priru€nik i sve sigurnosne upute. GRILANJE!

D [] Cista posuda za pepeo

GC) Prije pe€enja na rostilju uvijek oCistite posudu za pepeo kako biste izbjegli pozare Inspirirajte se za stvaranje

- i plamenove. ukusna jela iz

>(£ ; . . recepti i rostiljanje

— |:| Paljenje ugljena tehnike kod

O . . X . . I www.napoleon.com i

! Potpuno otvorite otvor na poklopcu i postolju svaki put kada palite rostil;. Napoleonove kuharice.
Upotrijebite Charcoal Starter (nije ukljuc¢en) ili stavite lak$e kocke ili lagano \_ Y,
zguzvane novine na i oko usmjerivaca zraka. Nemojte se naginjati nad rostilj kada
palite ugljen.

D Zagrijte i oCistite resetke ‘s

Premazite cijelu povrsinu resetki biljnim mastima NE slanim masno¢ama poput
maslaca ili margarina. Prethodno zagrijte rostilj kako biste sagorjeli viSak PROFESIONALNI
SAVJET ZA

ostataka. Ocistite reSetke Cetkom od mesingane Zice. Pogledajte “Upute za
¢iséenje”. NAPOMENA: Resetke za kuhanje od nehrdajuceg ¢elika su izdrzljive GRILANJE!
i otporne na koroziju te zahtijevaju manje pripremanja i odrzavanja od reS$etki od
lijevanog zeljeza.

D Pripremno podruéje Uvijek prethodno zagrijte
rostiljponovno kuhajte kako
Pobrinite se da sve $to vam je potrebno tijekom peéenja na rostilju, kao $to su biste sagorjeli ostatke i

pribor, za&ini, umaci i jela, bude na dohvat ruke. Ne ostavljajte hranu bez nadzora Bl fESio ey

jer bi mogla zagorjeti. resetku.
o - : o J
D Nemojte jednom zaviriti i okrenuti
Pokusajte ne otvarati poklopac i previse viriti, inace ¢e toplina izaéi i smanijiti I é
temperaturu i vrijeme kuhanja. Okrenite hranu samo jednom, osobito odrezak i PRIJEDLOG
piletinu.
ULJA | MASTI!

D Ostavite prostor

Ostavite malo prostora na rostilju i izmedu hrane, tako da imate mjesta za

pomicanje hrane ako je potrebno. Ulje sjemenki grozda

Suncokretovo ulje

e o o o

D Koristite termometar Sojino ulje
Ekstra djevicansko
Koristite termometar kako biste bili sigurni da je hrana dobro kuhana. Pridrzavajte maslinovo ulje
se smjernica o odgovarajuc¢im temperaturama za sve vrste mesa, osobito za * Canola ulje
perad. Ako nije dostupno, odaberite

ulje ili mast s visokom
tockom dimljenja. Nemojte
koristiti slane masnoce poput
maslaca ili margarina.

4 Y
KAKO KORISTITI RESETKE ZA KUHANJE OD LIJEVANOG ZELJEZA
Ovaj se postupak MORA provesti prije prve uporabe i ponoviti svaka 3-4 koriStenja kako bi reSetke
izgledale kao nove.
1. Uklonite reSetke od lijevanog Zeljeza s rostilja. 5. Stavite reSetke za kuhanje i kuhajte 30 minuta.
2. Operite reSetke toplom vodom i sapunicom i 6. Nanesite drugi ravnomjerni sloj masti/ulja na
mekom krpom. Osusite tapkanjem i ostavite reSetke za pecCenje i nastavite kuhati jo$ 30 minuta.
resetke da se potpuno osuse. 7. ReSetke su sada pripremljene. NAPOMENA: Ako
3. Silikonskom ¢etkom ravnomjerno nanesite mast/ se hrda stvorila na reSetkama od lijevanog zeljeza,
ulje s obje strane. uklonite hrdu spuzvicom za ribanje ili mesinganom
4. Zagrijte uredaj na 350°F - 400°F (176°C - 204°C). Cetkom i ponovite postupak zacinjavanja. (<
\_
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Vodic za rostiljanje na drveni ugljen

HRANA METODA ROSTILJANJA VRIJEME ZA KUHANJE PRIJEDLOZI
Sirovo iznutra — 4 minute
............................................................ Zatrazite mramoriranu mast
lzravna toplina . . u komadu. Mast je prirodni
Odrezak P Srednje - 6 minuta omeksivad i odrzava meso
debljine 1 inéa (2,54 socnim.
cm).

Hamburger

Y2 in¢a (1,27 cm)
debljine

Piletina

)

Svinjski odresci

»

Rezervna rebra

Hrenovke

Napoleon.com | UGLJEN serije

Izravna toplina

Izravna toplina -

cca. 2 minute po strani

Neizravna toplina -

preostalih 18-20 minuta

Izravna toplina -
5 minuta

kraja

20 - 25 minuta

10-15 minuta sa svake
strane

25-30 minuta sa svake
strane

4 - 6 minuta
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Neka sve pljeskavice budu
iste debljine za jednako
vrijeme kuhanja. Dodajte
drvene iverice s okusom
hikorija u ugljen za dodatni
okus.

Zarezite spoj koji spaja but

i but na % kako bi meso
lezalo ravno na plameniku

i ravnomjerno se ispeklo.
Dodajte drvene iverice s
okusom mesquita u ugljen za
dodatni okus.

Odaberite deblje komade za
mekse meso. Odrezite visak
masnoce.

Birajte nemasna mesna
rebarca. Pecite na rostilju dok
se meso lako ne odvoji od
kosti.

Odaberite deblje komade za
mekse meso. OdreZite visSak
masnoce.

Odaberite vece lopatice i
uzduzno ih zarezite prije
pecenja.

Vodi¢ za rostilianje | 93



Upute za Cis¢enje

1. Operite reSetke ruéno vodom i blagim deterdzentom za sude kako biste
uklonili sve ostatke iz proizvodnog procesa. NE perite u perilici posuda.

2. Temeljito isperite vruéom vodom i potpuno osusite mekom krpom kako
biste sprijecili ulazak vlage u lijevano Zeljezo.

ResSetke od lijevanog zeljeza

Pripremite svoje reSetke kako biste dodali zastitni premaz kako biste
sprijeCili koroziju Pogledajte Savjete za rostiljanje — Kako pripremiti
restke od ljivanog zeljeza za kuhanje.

4
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Celiéne resetke

Celi¢ne resetke za kuhanje mogu se ogistiti prethodnim zagrijavanjem
rostilja i zi€anom ¢etkom za uklanjanje ostataka.

Celiéne resetke trajno ¢e promijeniti boju zbog redovite uporabe zbog
visokih temperatura tijekom pecenja.
Unutrasnjost rostilja
1. Uklonite reSetke za pecenje.

2. Upotrijebite mjedenu Zi¢anu Cetku da odcistite ostatke sa strana i ispod
poklopca.

3. Ostruzite svu caklinu plasticnim nozem ili strugalicom. Koristite Zi€anu
¢etku za uklanjanje pepela.

4. Pocistite ostatke iz unutrasnjosti rostilja u posudu za pepeo.
5. Operite unutra$njost rostilja blagim deterdZzentom i vodom.

6. Dobro isperite Cistom vodom i obriSite.

Odlaganje drvenog ugljena i pepela

UPOZORENUJE! Pazljivo slijedite ove sigurnosne mjere kako biste zastitili
sebe i svoju imovinu od oStecenja.

Provjerite jesu li ugljen i pepeo potpuno ugaseni prije uklanjanja. N
Koristite metalnu lopaticu ili lopaticu za uklanjanje ugljena i pepela s ZELIMO | &
rostilja. POMOCI!

Ugalj i pepeo stavite u nezapaljivu metalnu posudu i potpuno natopite

vodom 24 sata prije odlaganja. Kontaktirajte Napoleona
Odjel za korisnicka
rjeSenja za preporucene
zamjenske dijelove.

+31 345 588655

- J

/
UPOZORENJE! Nakupljena mast je opasnost od pozara.

UPOZORENUJE! Prilikom ¢&iS¢enja rostilja uvijek nosite zastitne rukavice i zastitne naocale.

UPOZORENUJE! Ciséenje treba provoditi samo kada je rostilj ohladen kako biste izbjegli moguénost opeklina.

UPOZORENUJE! Provjerite je li rostilj hladan prije ¢iS¢enja. Ne koristite sredstvo za CiS¢enje pecnice za

¢iS¢enje bilo kojeg dijela rostilja. Ne stavljajte reSetke za kuhanje ili bilo koje druge

dijelove rostilja u pec¢nicu koja se sama Cisti radi ¢iS¢enja. Ocistite rostilj na podrucju
\gdje otopina za Cis¢enje nece ostetiti palube, travnjake ili terase.
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Upute za odrzavanje

Posuda za pepeo

Pepeo, masnoca i visak kapljica skupljaju se u posudi za pepeo ispod rostilja
na drveni ugljen gdje se i nakupljaju. Za CiS€enje izvucite tavu iz reSetke.
Nikada nemojte oblagati unutrasnjost rostilja aluminijskom folijom, pijeskom
ili bilo kojim drugim materijalom. To moze sprijeciti pravilan protok masti.
Posudu za pepeo treba sastrugati plasti¢énim nozem ili strugalicom. Ocistite
sav otpad u nezapaljivu metalnu posudu.

Operite posudu za pepeo blagim deterdzentom i vodom.

Dobro isperite ¢istom vodom i obrisSite.

alueAnezipQ

VAZNO! Preporuéuje se da se posuda za pepeo
isprazni nakon svake upotrebe nakon $to se rostilj
ohladi.

Podesavanje Sarki

—_

Zatvorite poklopac.

N

Koristeci prilozeni Torx klju¢ T25, otpustite 4 Torx vijka dovoljno da se Sarka
moze lagano pomicati gore-dolje.

3. Uyjerite se da poklopac ravhomjerno sjedi na prstenu za dizanje od
nehrdajuceg Celika.

4. Ponovno pritegnite vijke pomoc¢u tork klju¢a T25.
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Aluminijski odljevci
Ocistite toplom vodom i sapunicom.

Aluminij ne hrda, ali visoke temperature i vremenski uvjeti mogu uzrokovati
oksidaciju na povrsini odljevaka koja izgleda poput bijelih mrlja.

NEHRDPAJUGI U TESKIM UVJETIMA

Nehrdajuci ¢elik oksidira ili ostavlja mrlje u prisutnosti klorida i sulfida, osobito
u obalnim regijama, toplim i vrlo vlaznim podrucjima te oko bazena i vruc¢ih
kada. Ove mrlje izgledaju poput hrde, ali se mogu lako ukloniti ili sprijeciti.
Operite nehrdajuce i kromirane povrsine svaka 3-4 tjedna.
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Ocistite toplom vodom i sapunicom.

Vanjska povrsSina rostilja
» Koristite samo neabrazivno sredstvo za CiS¢enje nehrdajuéeg celika ili
vodu. Abrazivna sredstva za ¢iSc¢enje ili eli¢na vuna izgrebat ¢e zavrsni
sloj na svim obojenim, porculanskim ili nehrdajuc¢im dijelovima vaseg
rostilja.
» Uvijek briSite u smjeru zrna.
» Pazljivo rukujte komponentama porculanskog emajla.

« ZapeCena emajlirana zavrsna obrada je poput stakla i puknut ¢e se
ako se udari. Dotjerani emajl dostupan je kod vaseg Napoleon Girill
prodavaca.

- Dijelovi od nehrdajuceg Celika se tijekom vremena zagrijavaju i poprimaju
zlatnu ili smedu nijansu. To je normalno i nec¢e utjecati na rad rostilja.

@

SIGURNOST
NA PRVOM
MJESTU!

Uvijek nosite zastitnu
opremu rukavice

i zastitne naocale
prilikom servisiranja
vaseg rostilja.

- J

UPOZORENJE! Nemojte koristiti visokotla¢ni perac ili crijevo za CiS¢enje bilo kojeg dijela rostilja.

UPOZORENJE! Nemojte koristiti abrazivna sredstva za ¢is¢enje ili ¢elicnu vunu na obojenim, porculanskim ili
nehrdajuc¢im dijelovima vaseg rostilja.

UPOZORENUJE! Umak za rostilj i sol mogu biti korozivni i uzrokovat ¢e brzo propadanje komponenti rostilja
ako se ne Ciste redovito.
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RjeSavanje problema

Zapaljenja i neujednacena toplina
* Roétilj se ne pali.
+ Niska temperatura ili slab plamen.

Moguci uzroci RijeSenje

Nepravilno predgrijavanje. ggt;\il:jt:)gljen da gori dok ga ne prekrije svijetlosivi pepeo. (Otprilike
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Nema dovoljno protoka zraka. Otvoreni ventilacijski otvori.

Niska kolicina drvenog ugliena. . _....| Dodajte jos ugliena u posudu za uglien.
Prekomjerno nakupljanje masnoce i pepela u Redovito gistite posudu za pepeo/kapanje. Nemojte oblagati posudu
posudi za pepeo/kapanje. aluminijskom folijom. Odnosi se na “Upute za odrzavanje.”

Guljenje boje
- Cini se da se boja ljusti unutar poklopca ili haube.

Moguci uzroci Rijesenje

Ovo nije nedostatak. Zavr§na obrada na poklopcu i poklopcu je
porculan,

o i . » i ne¢e se oguliti. Ljustenje je uzrokovano stvrdnutom masno¢om
Nakupljanje masnoce na unutarnjim povrsinama. koja

susi se u krhotine nalik boji, koje se ljuste. Redovito ¢iScenje ¢e

sprijeci ovo. Vidjeti “Upute za odrzavanje”.

) ()]
< Zeumo gy
POMOCI!

Napoleon je tu kako
bi vaSe iskustvo
pecenja na rostilju
bilo nezaboravno.
Kontaktirajte nas
ako trebate dodatnu
pomoc.

J
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JAMSTVO N PROIZVOD PROIZVODACA NAPOLEON

Ovi podaci o jamstvu odnose se na proizvode kupljene nakon 1. sije¢nja 2022.

Za detaljne informacije o jamstvu pogledajte

Priruc¢nik za uporabu svojeg rostilja Napoleon.

—,
10 YEAR

LIMITED
WARRANTY

Poklopac i posuda s porculanskim premazom ........ccceeeeenene

Sustav za reguliranje dovoda zraka .........cccvvvvvececenenenenenens

ZA SERIJU OKRUGLIH ROSTILJA NA UGLJEN | PUSNICU APOLLO®
10-godisnje ograni¢eno jamstvo na rostilje i pusnice na ugljen Napoleon
NAPOLEON jamci da ce dijelovi vaseg novog proizvoda

NAPOLEON ostati bez nedostataka u materijalima i izradi od

datuma kupnje u razdoblju od:

............................................................................................. 10 godina

...................................................................................... 5 godinaPlus™©

Resetke za pecenje od lijevanog zeljeza s porculanskim premazom ........ceeeeieeeveesesese e sesssssaes 5 godina Pus10

Kromirane reSetke roStilja .....cccceeveeeeeennneeeeeeeessssesenens

SVi Arugi AiJEIOVI ..ttt

Plus v.t. odnosi se na produzeni jamstveni rok tijekom kojeg
kupcu isporucujemo rezervne dijelove po 50% aktualne
maloprodajne cijene tijekom vijeka trajanja* rostilja.

Plus 15 odnosi se na produzeni jamstveni rok tijekom kojeg kupcu
isporucujemo rezervne dijelove po 50% aktualne maloprodajne
cijene tijekom dodatnih 15 godina.

Plus 10 odnosi se na produzeni jamstveni rok, tijekom kojeg kupcu
isporucujemo rezervne dijelove po 50% aktualne maloprodajne
cijene tijekom dodatnih 10 godina.

UVJETI | OGRANICENJA JAMSTVA

NAPOLEON jamdi iskljucivo izvornom kupcu da su njegovi
proizvodi bez nedostataka i samo ako se kupnja obavila
preko ovlastenog zastupnika proizvodac¢a NAPOLEON.
Primjenjuju se sljedeci uvjeti i ogranicenja:

Ovo jamstvo proizvodaca ne moze se ni pod kojim
okolnostima prenositi ili produljivati niti to mogu uciniti nasi
predstavnici.

Plinski rostilj mora postaviti licencirani, ovlasteni serviser ili
izvodac. Instalacija se mora obaviti u skladu s prilozenim
uputama za montazu, kao i svim lokalnim i nacionalnim
gradevinskim i protupoZarnim propisima.

Ovo ograni¢eno jamstvo ne pokriva Stetu uzrokovanu
nepravilnim rukovanjem, neodrzavanjem, zapaljenim uljem,
izloZenoscu vanjskim utjecajima, nesre¢ama, preinakama,

...................................................................................... 3 godine Pl

.............................................................................................. 2 godine

*Cjelozivotno jamstvo i vijek trajanja rostilja odnose se na
razdoblje jamstva u trajanju od 30 godina.

Ovo jamstvo vrijedi u: Europskoj uniji, Svicarskoj, Andori, San
Marinu, Norveskoj, Islandu i Lihtenstajnu.

Ovo jamstvo ne utjece, ne ogranicava i ne mijenja prava kupca u
slucaju nedostataka u skladu s Direktivom (EU) 2019/771. Zakonska
prava ostvaruju se besplatno.

zlouporabom ili zanemarivanjem. Ugradnja rezervnih
dijelova drugih proizvodaca ponistava ovo jamstvo.
Promjena boje plasti¢nih dijelova zbog primjene kemijskih
sredstava za Ciscenje ili izlaganja suncevoj svjetlosti nije
obuhvacena ovim jamstvom.

Ovo jamstvo takoder iskljucuje sljedece: ogrebotine,
udubljenja, nedostatke boje, premaze, koroziju ili promjenu
boje uzrokovane izlaganjem toplini ili abrazivnim i kemijskim
sredstvima za Ciscenje, kao i ostecenja na dijelovima s
porculanskim premazom i svim dijelovima koristenima pri
instalaciji plinskog roétilja.

Ako se dio pokvari do tocke u kojoj postane neispravan
(zbog hrde ili izgaranja) unutar jamstvenog roka, kupcu se
izdaje zamjenski dio.
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Prema ovom jamstvu (ograni¢eno dozivotno jamstvo
proizvodaca, 15-godiSnje ograni¢eno jamstvo, 10-godiSnje
ogranic¢eno jamstvo, 3-godisnje ograni¢eno jamstvo), nakon
prve godine NAPOLEON ima ovlast odredi se, prema
vlastitom nahodenju, bilo koje obveze jamstva povratom
vrijednosti odgovarajuceg neispravnog dijela pokrivenog
jamstvom izvornom kupcu po veleprodajnoj cijeni.

NAPOLEON ne prihvaca nikakvu odgovornost za ugradnju,
utroSeno vrijeme ili druge troskove ili izdatke povezane s
ponovnom ugradnjom dijela pokrivenog jamstvom. Troskovi
ove prirode nisu pokriveni ovim jamstvom.

Neovisno o odredbama u ovom jamstvu (ograni¢eno
dozivotno jamstvo proizvodaca, 15-godisSnje ograni¢eno
jamstvo, 10-godisnje ograni¢eno jamstvo, 3-godisnje
ogranic¢eno jamstvo), odgovornost proizvodaca
NAPOLEON prema ovom jamstvu definirana je prethodno
navedenim i ni u kojem slucaju ne pokriva nikakve slucajne,
posljedi¢ne ili neizravne Stete.

Ovim jamstvom definiraju se duznosti i odgovornost
proizvodaca NAPOLEON u odnosu na plinski rostilj
NAPOLEON.

JAMAC:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Nizozemska

Q +31345 588 655

&= +31 345 588 655

de.info@napoleon.com

NAPOLEON ne preuzima nikakvu dodatnu odgovornost u vezi
s prodajom ovog proizvoda niti ovlascuje bilo koju trecu stranu
da preuzme bilo kakvu drugu odgovornost u njegovo ime.

NAPOLEON ne preuzima nikakvu odgovornost za:
pregrijavanje, gasenje plamena zbog okolisnih ¢imbenika
kao Sto su jak vjetar ili neodgovarajuca ventilacija.

NAPOLEON ne prihvaca odgovornost za bilo kakvu Stetu
na plinskom rostilju uzrokovanu vremenskim prilikama,
tu¢om, grubim rukovanjem, agresivnim kemikalijama ili
sredstvima za Ciscenje.

Jamstveni zahtjevi moraju biti popraceni dokazom o kupnji
ili njegovom preslikom s navodenjem serijskog broja i
broja modela.

NAPOLEON zadrzava pravo da njegov predstavnik
pregleda proizvod ili bilo koji njegov dio prije ispunjenja
bilo koje jamstvene obveze.

NAPOLEON ne snosi troskove dostave, utrosenog vremena
ili izvozne carine.

Napoleon.com | UGLJEN serije
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NAPOLEON

ZARII NA OGLJE

Prirocnik za uporabo

PRO22K-CART-3, PRO22K-LEG-3 & P O
NK22K- LEG 3 & NK1

" AR,
Zelimo vase povratne informacije!
Obiscite Napoleon.com , kjer lahko

napiSete mnenje Y Y% % Y% %

SR
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M VAM ZA VAS
NAPOLEON.ZAR NAOGLJE!

Pravkar ste nadgradili svojo igro za peko na zaru.

ZELIMO, DA BI BILO VASE PECENJE NA ZARU NEPOZABNO IN VARNO.

Pred uporabo zara preberite in upostevajte ta navodila za uporabo, da se izognete materialni Skodi,
telesnim poskodbam ali smrti.

Pred uporabo z Zara odstranite ves embalazni material, promocijske nalepke in kartice.
UPORABLJAJTE NA PROSTEM V DOBRO PREZRACEVANEM PROSTORU.

NE UPORABLJAJTE V STAVBI, GARAZI ALI KATEREM KOLI DRUGEM
ZAPRTEM PROSTORU, SAMO ZA UPORABO NA PROSTEM.

4 ) 4 )
NEVARNOST! OPOZORILO!

» Pri gorenju oglja se sprosc¢a ogljikov monoksid. Ne poskuSajte prizgati te naprave, ne da bi prebrali

» Ne kurite oglja in ne uporabljajte zara v zaprtih poglavie *Priziganje” v tem prirocniku.
in/ali bivalnih prostorih, kot so hiSe, garaze, V blizini te ali katere koli druge naprave ne shranjujte
Sotori, vozila, prikolice, avtodomi ali ¢olni. ali uporabljajte bencina ali drugih vnetljivih tekocin ali
Nevarnost zastrupitve z ogljikovim monoksidom hlapov.
s smrtnim izidom. Ce informacij v teh navodilih ne upostevate natan&no,

» Ugasnite vsak odprt plamen. lahko pride do pozara ali eksplozije, ki lahko povzrodi

materialno skodo, telesne poskodbe ali smrt.

\ b

Opozorite odrasle in otroke na nevarnost vrocéih povrsin. V blizini Zara nadzorujte majhne otroke.

OPOZORILO MONTERJU: Ta navodila pustite lastniku Zara za poznej$o uporabo.
OPOZORILO POTROSNIKU: Ta navodila shranite za poznej$o uporabo.
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Dobrodosli pri Napoleonu!

VARNOST NA PRVEM MESTU

C OPOZORILO splosne informacije
Za priziganje ali ponovno priziganje oglja ne uporabljajte

Zganja, alkohola, bencina ali drugih zelo hlapljivih tekog&in.
Uporabljajte SAMO vzigalnike, ki ustrezajo standardu EN 1860-3.
Pred priziganjem oglja se prepriCajte, da ste odstranili vse
tekocine, ki so odtekle skozi dno Zara.

& OPOZORILO! Namestitev in montaza

Zar sestavite toéno po navodilih v priroéniku za
sestavljanje. Ce je bil Zar sestavljen v trgovini, preglejte navodila
za sestavljanje in se prepricajte, da je pravilno sestavljen.

Tega zara ni dovoljeno namestiti v ali na rekreacijska vozila in/ali
¢olne.

V nobenem primeru ne spreminjajte tega Zara.

OPOZORILO! uporaba

Pred uporabo oglja preberite celoten uporabniski priro€nik
zara na oglje.

Naprave NE uporabljajte pod gorljivo konstrukcijo.
Natan¢no upoStevajte navodila za osvetlitev.

Samo za uporabo na prostem.

Otrokom in hiSnim ljubljenkom ne dovolite vstopa.

Zar bo zelo vro&. Med delovanjem ga ne premikajte.

& OPOZORILO! skiadis&enje in neuporaba

Shranjujte na prostem v dobro prezracevanem prostoru,
stran od otrok in hi$nih ljubljenckov.
Po uporabi je treba tekocino za zaziganje oglja zapreti in jo
shraniti na varni razdalji od Zara, vsaj 25 Cevljev (7,6 m).

g

2RaAY
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+31 345 588655 eu.servi I col
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Funkcije celotnega sistema

porcelaniziran pokrov

Lift Ease™, ki var€uje s
prostorom, ima merilnik
temperature ACCU-PROBE™

Poseben vzorec iz litega

e zeleza WAVE' reSetke
za peko za znacilne sledi
pecenja.
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Tri nastavitve viSine za
° natanéno vsestransko
peko.

Zracne odprtine
uravnavajo

hitrost gorenja,

tako da lahko
izberete intenzivno
segrevanje, pocasno
pecenje ali dimljenje.

e Toplotni difuzor
iz nerjaveCega
jekla.

Trdna
konstrukcija iz

o . Prasno
nerjavecega jekla.

lakirana
zloZljiva
Odstranljiv strans.ka _po_lica
lovilec pepela Z vgrajenimi
iz tezkega klj_ukaml za
jekla visoke pripomocke.
zmogljivosti
z vrhunskim . .
sistemom za Vgrajen odpirac za
nadzor zraka. steklenice, ki je v
neposredni blizini
pecenja na zaru.
Koles¢ki z
enostavno
blokado
Za varno ° PriroCen prostor za
zaklepanje shranjevanje z drsno
zarav pregrado.
polozaju.

| Zari, prikazani v tem priroéniku, se lahko razlikujejo od modela, ki ste ga kupili. Prikazan model: PRO22K-CART-3
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Porcelaniziran pokrov
Lift Ease™, ki varéuje s
prostorom, ima merilnik
temperature ACCU-PROBE™

Ergonomski tecajni
———° pokrov za varno
uporabo na celotni
kuhalni povrsini.

LitoZelezne reSetke
——° na teCajih s tremi
nastavitvami visine.
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Toplotni difuzor
iz nerjavecega
jekla.

Nastavljiv te€aj iz
litega aluminija.

Nerjaveci obro¢,
pripravljen za peko v
raznju, z ve¢ polozaji
viSine resetke za
peko.

Pokrov in skleda iz
¢rnega porcelana visoke

Robusten rocaj, ki kakovosti.

sluzi tudi kot drzalo  ®
za pripomocke.

Odstranljiv lovilec
pepela iz tezkega
jekla visoke e
zmogljivosti

z vrhunskim

sistemom za

nadzor zraka.

Robustne Stiri noge
iz nerjavecega jekla z
velikimi kolesi za voznjo

Priro¢na polica
po vsakem terenu.

za shranjevanje.

7" za 18-pal¢ne modele
8" za 22-paléne modele

Zari, prikazani v tem priro&niku, se lahko razlikujejo od modela, ki ste ga kupili. Prikazan model: PRO22K-3
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Zacetek

NEVARNOST / OPOZORILO! Opozarja na
A nevarnost, ki lahko povzroci pozar, eksplozijo,
smrt ali hude telesne poskodbe.

OPOZORILO / PREVIDNOST! Opozarja na
nevarnost, ki lahko povzro¢i manjse telesne
poskodbe ali materialno $kodo.

Wﬂ Nosite zascitne rokavice.

DODATNE PRAKSE VARNEGA DELOVANJA

« Ta zar je treba hraniti na prostem na dobro prezracevanem

prostoru in ga ne smete uporabljati v stavbi, garazi, na
zastreni verandi, terasi ali katerem koli drugem zaprtem
prostoru, samo za uporabo na prostem

+ Zara ne uporabljajte pod nadzemnimi konstrukcijami, kot

so stresne kritine, nadstres$ki, markize ali previsi.
«+  Zar mora vedno stati na varni in ravni podlagi.
+ Ne prizigajte oglja z zaprtim pokrovom.
+ Med priziganjem se ne nagibajte nad zarom.
+ Med segrevanjem naj bo pokrov zaprt.
+  Zara med uporabo ne pus&ajte brez nadzora.

«  Otrokom in hi$nim ljubljenékom preprecite dostop do
vrocega zara.

« Otrokom NE dovolite, da plezajo v notranjost ali na zZar.
+ Vzdrzevanje lahko opravljate le, ko je zar hladen.

« Pred rokovanjem z zarom vedno pocakajte, da se
popolnoma ohladi.

« Stranskih polic ne uporabljajte za shranjevanje vzigalic,
vzigalnikov ali drugih vnetljivih snovi.

VARNO DELOVANJE ZAZIGALNIKOV ZA OGLJE

+ Samo za zunanjo uporabo.

» Ne uporabljajte zazigalnika za oglje, razen Ce je postavljen
na trdno in ravno reSetko za oglje, Zar na oglje pa na trdni,

ravni in negorljivi povrsini.

» Zarzigalnika oglja ne postavljajte na vnetljivo povrsino,
dokler ni popolnoma ohlajen.

» V zazigalniku za oglje ne uporabljajte vzigalne tekoc€ine,
bencina ali samovzigalnega oglja.

» Zapriziganje oglja za zar priporo¢amo zazigalnik za oglje.

» Pri rokovanju z zaZigalnikom za oglje vedno nosite
zascitne rokavice.

@ Nosite za&gitna odala.

POZOR! Vroc¢a povrSina.

Pomembne informacije

Vse elektri¢ne kable hranite stran od vode ali segretih
povrsin.

PrezraCevalne odprtine ohisja naj bodo vedno proste in
brez odpadkov.

Pri uporabi zara mora biti pladenj za pepel/mascobo
na mestu.

Redno distite pladenj za pepel/mas&obo, da prepredite
nalaganje mascob, ki lahko povzrocijo pozar.

Z zara odstranite oglje in pepel ter ga shranite v
negorljivo kovinsko posodo, napolnjeno z vodo. Pred
odstranjevanjem pustite v kovinski posodi 24 ur.

Da bi preprecili nastanek plesni, pustite zgornje in
spodnje prezracevalne odprtine rahlo odprte, ¢e jih
shranjujete dlje ¢asa.

Ne uporabljajte vode za nadzor plamenov ali gasenje
oglja. To lahko poskoduje oblogo Zara.

Nekoliko zaprite prezracevalne odprtine na zaru,
da preprecite vziganje. Da ugasnete oglje/ogenj,
popolnoma zaprite vse prezracevalne odprtine in
pokrov.

Vedno ohranite najmanjSo razdaljo 3' (0,914 m) do
gorljivih materialov na zadniji in stranskih straneh zara.

Otrokom in hiSnim ljubljenckom vedno preprecite
dostop do zazigalnika oglja.

Zazigalnika za oglje ne uporabljajte pri mo¢nem vetru.

Zazigalnika oglja med uporabo ne puscajte brez
nadzora.

Nikoli ne uporabljajte zazigalnika za oglje drugace, kot
je predvideno.

Zazigalnika za oglje ne uporabljajte za pripravo hrane.

Pri izlivanju vro€ega oglja iz zazigalnika za oglje bodite
zelo previdni.

POZOR! Zacetne tekoCine za oglje nikoli ne smete dodajati v vroCe ali toplo oglje.

POZOR! Pepela z zara ne odstranjujte, dokler vso oglje popolnoma ne zgori in ugasne. Pustite dovolj ¢asa,

da se ohladi.

POZOR! Zara med delovanjem in vrogino ne premikajte.
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Delovanje

PRIZIGANJE ZARA

Prva uporaba? lzvedba izgorevanja

V Zar dodajte gorivo in ga 30 minut segrevajte do rdece barve, pri cemer so pokrov in
spodniji zraéniki popolnoma odprti. Normalno je, da Zar ob prvem prizigu oddaja vonj. Ta
vonj nastane zaradi izgorevanja notranjih barv in maziv, ki se uporabljajo v proizvodnem
procesu, in se ne bo vec¢ pojavil.

1°2d

Uporabite zazigalnik za oglje (ni prilozen) in sledite navodilom iz priro¢nika ALI na in okoli
zraénega deflektorja polozZite kocke vzigalnika ali rahlo zmeckan ¢asopis.

Oglje polozite v stoz¢asto obliko na sredino naprave (neposredni nacin kuhanja) ali v
izbirne kosare za oglje (posredni nacin peke). OPOMBA: Ne pecite, dokler se oglje ne
prekrije s pepelom.

o
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Kako uporabljati zazigalnik za oglje

1. Glej "Varno obratovanje zazigalnikov na oglje" za najbolj$e prakse o varni
uporabi zazigalnika oglja.

2. Obrnite zazigalnik za oglje navzdol.
3. Zmeckajte dva polna lista asopisa in ju vstavite na dno zazigalnika za oglje.

4. Obrnite zazigalnik za oglje z desno stranjo navzgor in ga postavite na sredino
reSetke za oglje.

5. Dodajte ustrezno koli¢ino oglja, vendar ga ne napolnite prevec.

6. Prizgite vzigalico in jo vstavite v eno od spodnjih zra¢nih odprtin, da se
Casopis vzge.

7. Nadenite si zas¢itne rokavice (najmanjsi razred toplotne zascite I, DIN EN
407). Ko je zgornja plast oglja rahlo prekrita s sivim pepelom, vro¢e oglje
previdno pretresite na reSetko za oglje (neposredni nacin peke) ali ga polozZite
v koSare za oglje (posredni nacin peke).

8. Ko je vroce oglje poloZzeno v Zar, ga enakomerno razporedite s kleS¢ami z
dolgimi ro&aji, odpornimi proti vrocini.

OPOZORILO! Pri priziganju oglja se ne nagibajte nad zar.

OPOZORILO! Za priziganje oglja lahko uporabite tekoc€ino za zaziganje, vendar to ni
najprimernejsi nacin. Lahko na hrani lahko pusti kemi¢ni okus, ¢e se pred kuhanjem popolnoma T
ne zazge. /]“
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Delovanje spodnjega zra¢nika in posode za pepel

Odprtine na pokritem Zaru obi¢ajno ostanejo odprte, da lahko v zar
vstopa zrak. Zrak poveca temperaturo gorenja oglja.

Hitrost izgorevanja oglja lahko uravnavate tako, da rocico za
odzracevanje premaknete v desno (odprto) ali levo (zaprto).

Ce delno ali popolnoma zaprete prezragevalne odprtine, se oglje
ohladi.

Prezracevalnih odprtin in odprtine pokrova ne zapirajte popolnoma,
razen Ce zelite ohladiti ali pogasiti plamen.

Vedro za pepel lahko po potrebi odstranite med delovanjem in po
njem, da odstranite morebitne usedline oglja. Glejte "Odstranjevanje

oglja in pepela" v poglavju "Navodila za ¢iS¢enje".

< NASVET 5'8
ZA PEKO

NA ZARU!

Za zascéito rok med
peko ali nastavljanjem
zraénikov uporabite
rokavice za Zar.

N J

Upravljanje odprtin za dim

Odprtina za dim se uporablja za uravnavanje notranje temperature
zara. Ta obi¢ajno ostane odprt, da se lahko sprosti dim in uravnava
temperatura zara, ko je pokrov zaprt.

Temperaturo Zara lahko uravnavate tako, da roCico za prezraevanje
premaknete v desno (zaprto) ali levo (odprto).

NASVET 5’3 < NASVET ,

ZA PEKO ZA PEKO

NA ZARU NA ZARU
Temperaturo je Za nemoteno delovanje
najbolje uravnavati z prezracevalnika nanesite
razliénimi nastavitvami rastlinsko olje.

na spodnjem zraéniku.

Zgorniji zraénik mora k J
biti popolnoma odprt

ali popolnoma zaprt.

N J

ODPRTO

ZAPRTO

ODPRTO

OPOZORILO! Pri uporabi zazigalnika za oglje za zar vedno nosite zascitne rokavice.

OPOZORILO! Ne uporabljajte v vetrovnih obmocjih. Mo€an veter negativno vpliva na zmogljivost Zara.
OPOZORILO! Pepelnik mora biti med priziganjem in preostalo uporabo na mestu. @“
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NAVODILA ZA PEKO NA ZARU

Peka z ogljem

Oglje je tradicionalni nagin peke, ki daje ¢udovite okuse. Zaregi briketi oddajajo
infrardeCo energijo na kuhano hrano, ki ima zelo majhen ucinek susenja. Morebitni
sokovi in olja, ki se izlo€ijo iz hrane, kapljajo na oglje in izhlapijo v dim, ki daje hrani
okus po zaru. Napoleonov zZar na oglje proizvaja zare€o toploto za bolj so¢ne in okusne
zrezke, hamburgerje in drugo meso. Za €as kuhanja in nasvete glejte "Priro¢nik za
peko na oglju". Na splosno velja, da za pripravo 1 kg mesa uporabite priblizno 50
briketov, za pripravo 2 kg mesa pa 100 briketov. Ce pecete ved kot 30 do 40 minut,

je treba na ogenj dodati dodatne brikete. Ob hladnem vremenu boste za doseganje
idealne temperature kuhanja potrebovali ve¢ briketov. Pri daljSem kuhanju je potrebno
dodatno oglje. Pri dodajanju oglja v Zar bodite previdni. Ob stiku oglja s svezim zrakom
lahko izbruhnejo plameni. Postavite se na varno razdaljo in s kuhinjskimi kle§¢ami z

dolgimi rocaji, odpornimi na vrocino, dodajte brikete iz oglja.

Dodaten okus dima

lahko dosezete z dodajanjem dimnih sekancey, ki so na voljo v razli€nih okusih pri
vasem Napoleonovem prodajalcu.

Uporaba oglja

Priporo¢ena koli¢ina oglja je priblizna.

Za daljSe kuhanje je potrebno dodatno oglje.

Priporo¢ilo o

Br. Priporoc¢eno oglje

O

@

(@)

@ <

)

s .

VARNOST @
NA PRVEM

MESTU

Nikoli ne prekrivajte
vec kot 75 % kuhalne
povrsine glavnega ali
stranskega gorilnika
s trdno kovino (npr.
polnimi plosé¢ami ali

ponvami).

Model Metoda pecenja masi oglja (NAJVECkosov) Dodatno oglje +1 ura
PRO18K / NK1gK | \eposredno pecenje 0.80 kg 40 8 na stran
na zaru
Neposred;;)rsecenje na 0.98 kg 50 8 na stran
T A 7 R
Posredno pecenje na 0.49 kg 25 na stran 8 na stran

zaru

{ ALl sTe [
VEDELI?

Na obeh straneh
reSetke za kuhanje
so lopute, ki
omogocajo dostop
do reSetke za oglje
(Ce je to potrebno).

-

OPOZORILO! Pri nastavljanju pladnja za oglje nikoli ne polagajte rok v notranjost zara. Roke in prste vedno drzite
\stran od dviznega mehanizma.

OPOZORILO! Ko je zar enkrat prizgan, vanj nikoli ne dodajajte dodatne zazigalne tekocine. Steklenico med
delovanjem hranite vsaj 7,6 m stran od zara. Ko je oglje vzgano, tekoc¢ina ni ve¢ potrebna.

OPOZORILO! Pri dodajanju oglja v zar bodite previdni. Ob stiku oglja s svezim zrakom lahko izbruhnejo
plameni. Umaknite se na varno razdaljo in s kuhinjskimi kleS€ami z dolgimi ro€aji, odpornimi na vrocino,
dodajte dodatno oglje.

A
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Uporaba zara
« Priporo¢amo, da Zar z zaprtim pokrovom segrevate priblizno 20 minut.
+ Odlje je pripravljeno, ko je rahlo prekrito s sivim pepelom.

- Zivila, ki se kuhajo kratek &as, kot so ribe in zelenjava, lahko peéete na zaru z odprtim
pokrovom.

+ Peka z zaprtim pokrovom zagotavlja vi§je in enakomernej$e temperature, ki skrajSajo ¢as
kuhanja in poskrbijo za enakomernej$o pripravo hrane. OPOMBA: Da bi pri preverjanju
temperature hrane ¢im bolj zmanjsali toplotne izgube, uporabite vratca temperaturne sonde, ki
se nahajajo ob strani aparata.

« Pri peki zelo pustega mesa, kot so piS¢ancje prsi ali pusto svinjsko meso, lahko resetke pred
segrevanjem namazete z oljem, da se manj prijemajo.
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« Kuhanje mesa z visoko vsebnostjo masc¢ob lahko povzroéi vnetje. Odstranite mascobo ali pa
znizajte temperaturo, da bi to preprecili.

- Ce pride do izbruha ognja, umaknite hrano stran od plamena in zmanj$ajte temperaturo
(zmanjsajte odprtino za zra¢enje). Pokrov pustite odprt, dokler se plameni ne ustavijo.

Pravilna peka na zaru

Ta metoda se pogosto uporablja za peko hrane, ki se pece le kratek €as, kot so
hamburgeriji, zrezki, piS€anec ali zelenjava.

Hrano polozite na reSetke neposredno nad oglje.
Meso najprej preprazite, da se v njem zadrzijo sokovi in okus.

Znizajte temperaturo zara, da se peka konca po vasih Zeljah.

Posredna peka na zaru

Pri tem nacinu se uporabljajo nizje temperature in toplota kroZzi okoli hrane, ki se kuha
pocasi in enakomerno. To metodo uporabite za peko vecjih kosov mesa ali hrane, ki je
nagnjena k vnetju, kot so pec¢enka, piS€anec ali puran.

Hrano postavite na resetko, kjer ni plamena.

Pri peki na Zaru pri nizji temperaturi in pocasnejsi peki je meso mehkejse.

Prilagajanje viSine mreze
Opomba: Samo PRO22K in PRO18K.
Visino reSetke za peko lahko nastavite na 3 razli¢ne ravni, da se prilagodite potrebam

pri peki. To lahko prilagodite tako, da z roéaji dvignete in zavrtite re$etko v smeri urinega NASVET ZA
kazalca ali v nasprotni smeri urinega kazalca. PEKO NA
NajniZja raven je najbolj$a za peko (je najblizje oglju). ZARU!
Sredina za standardno peko.

Najvisja stopnja je najboljSa za po€asno peko ali ohranjanje tople hrane z odprtim S termometrom
pokrovom. preverite notranjo

temperaturo mesa
- v . ) in se prepricajte, da
POZOR! Ne nastavljajte reSetke, ko je ta v delovanju je meso popolnoma

ali vroca. peéeno.

OPOZORILO! Pri dodajanju oglja v zar bodite previdni. Ob stiku oglja s svezim zrakom lahko izbruhnejo
plameni.

OPOZORILO! Umaknite se na varno razdaljo in s kuhinjskimi kleS¢ami z dolgimi ro¢aji, odpornimi na vrocino,
dodajte dodatno oglje.

OPOZORILO! Nikoli ne pusc¢ajte oglja in pepela v Zaru brez nadzora.

OPOZORILO! Po koncani peki razstavite sestavne dele vrtljivega raznja, jih operite s toplo milnico in
\shranite v zaprtih prostorih. A
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KAKO UPORABLJATI VRTLJIV RAZENJ
Sestavljanje kompleta za vrticek (Ce je opremljen)

Opomba: Samo PRO22K in PRO18K. 3. Previdno vstavite koni€ast konec palice za razenj skozi
odprtino spodnje posode in v motor vrtiljaka. Nasprotni
konec postavite ez obesala. Tezka stran mesa bo seveda
visela navzdol, zato ustrezno prilagodite protiutez, da bo
breme uravnotezeno. Zategnite protiutez z roko, obrnjeno
navzgor.

1. Motor vrtljivega zara namestite na stranski del zara s
pomocjo montaznega(-ih) nosilca(-ov). Ko je nosilec
pritrjen na zar, na nosilec namestite motor vrtljivega
raznja.

O
D

2. Prvo vilico za razenj potisnite tik za sredino palice za
razenj in jo zategnite. Meso nataknite na palico raznja in
ga potisnite v vilice. Drugo vilico za razenj potisnite na
nasprotni konec palice za razenj in jo potisnite v meso,
dokler se ne pritrdi. Zategnite vilice na mestu, nato pa 5. Zategnite omejevalno pus$o in roc€ico palice. Pod meso
protiutez potisnite na palico za obracanje. polozite kovinsko posodo, da se kapljice zberejo.

] POMEMBNO! Pri rokovanju s sestavnimi

. deli Zara vedno nosite rokavice.

4. Vstavite zaporno puso na vija¢no palico, dokler ne preseze
notranji strani pokrova. S tem boste zavarovali premikanje
palice za speljevanje od ene strani do druge.

alueno

Nasveti za uporabo vrtljivega raznja: Kako skuhati ve¢ piSc¢ancev
+ S termometrom preverite notranjo temperaturo 1. Na trup pig&ancev privezite krila ali jin
mesa. .
nabodite na nabodala. n]]]]]
*  Pecenke in perutnina se morajo na zunanji 2. Vilice za vrtljivke potisnite na palico za ALI STE
strani rjavo zapedi, v notranjosti pa ostati razen; VEDELI?
mehke. ’
] o 3. Prvega piS¢anca nataknite na Zerjavico,
’ Sgkove hrane uporabite za prelivanje in dokler ga vilice za razenj ne pritrdijo na Mrezice za peko
pripravo omake. mesto Zategnite lahko odstranite, ¢e
. e P ; NS : ’ ovirajo kuhanje veéjih
Trlkllogramsl.(.l piscanec potrebuje prlbllzno 1,5 4. Naslednja dva pis&anca nataknite na B,
ure na srednji do visoki temperaturi. L . .
razenj, tako da so vsi piS€anci tesno \
» Bodite pozorni na zmogljivost motorja raznja. skupaj.

Nikoli ne preobremenite opreme. , " - .
P P 5. Drugo vrtljivo vilico potisnite na palico za

razenj in jo potisnite v piS¢anca, dokler se
vsi trije piS€anci tesno ne stisnejo skupa,.
Zategnite.

» Poskrbite, da bo breme na vrtljivem pekacu
vedno enakomerno uravnotezeno.

OPOZORILO! Pri ravnanju z vro€imi sestavnimi deli vritljivega raznja uporabljajte rokavice za peko na zaru, ki
so odporne na vro¢ino.

OPOZORILO! Pri ¢is€enju zara vedno nosite zas&itne rokavice in zascitna ocala.
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KONTROLNI SEZNAM 1ZKUSENJ PRI PEKI NA ZARU NASVET <%

Ta seznam upostevajte vsakic, ko pecete na zaru ﬁﬁ PEKO
|:| Preberite navodila za uporabo ZARU!

Prepricajte se, da ste prebrali navodila za uporabo in vsa varnostna navodila.

D Ogistite pepelnik Okusnih jedi iz

receptov in tehnik za
peko na zaru na
www.napoleon.com in
Napoleonove kuharske

D Priprava oglja knjige.
N J

Pred peko na zaru vedno ocistite pepelnik, da se izognete pozarom in vzigom.
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Vsaki¢, ko prizgete zar, popolnoma odprite zracnik na pokrovu in podstavku.
Uporabite zaganjalnik za oglje (ni prilozen) ali na in okoli zranega deflektorja
polozite vzigalne kocke ali rahlo zmeckan ¢asopis. Pri priziganju oglja se ne

nagibajte nad zar.
NASVET s
|:| Predgrejte in odistite reSetke ZA PEKO ‘
NA

Celotno povrsino reSetk premazite z rastlinskimi mascobami, NE s slanimi "
mascobami, kot sta maslo ali margarina. Segrejte Zar, da se odvecni ostanki ZARU!
zazgejo. Mreze ocistite z medeninasto zi¢no krtaco. Oglejte si "Navodila za

cisScéenje". OPOMBA: Resetke iz nerjaveCega jekla so trpezne in odporne proti

Zar vedno segrejte,

koroziji ter zahtevajo manj ciScenja in vzdrzevanja kot litozelezne reSetke. pred peko, da se
ostanki hrane zazgejo
|:| Pripravljalni prostor in prepreéi, da bi se
hrana prilepila na
Poskrbite, da boste imeli na dosegu roke vse, kar potrebujete pri peki na zaru, kot resetko. )
so pribor, zaCimbe, omake in posode. Hrane ne puscajte brez nadzora, sicer se
lahko zazge.

PREDLOG
ZA OLJE IN
MASCOBO!

D Ne kukajte in le enkrat obrnite

Poskusite, ne preveckrat odpreti pokrova, sicer bo toplota uhajala ven in se bosta
temperatura in ¢as kuhanja spremenila. Hrano obrnite le enkrat, zlasti zrezek in

piS€anca.
Olje iz grozdnih pesk
D Pustite prostor - Olje sonénih cvetov
+ Sojino olje
Na zaru in med jedmi pustite nekaj prostora, da lahko hrano po potrebi premikate. ’ :ks‘_"a de"li_g'“ oli¢no olje
° epicno olje

Ce ni na voljo, izberite olje ali
mascobo, ki ima visoko toc¢ko
’ .. .. . . dimljenja. Ne uporabljajte

S termometrom preverite, ali je hrana temeljito peCena. Za vse vrste mesa, zlasti za el s, feh G

perutnino, upostevajte ustrezne temperaturne smernice. maslo ali margarina.

|:| Uporabite termometer

J

/., Y
KAKO PRIPRAVITI LITOZELEZNE RESETKE ZA PEKO
Ta postopek je treba opraviti pred prvo uporabo in ga ponoviti vsake 3 do 4 uporabe, da ohranite nov videz
reSetk.
1. Z zara odstranite litozelezne reSetke. 5. Namestite reSetke za peko in pecite 30 minut.
2. ReSetke operite s toplo milnico in mehko krpo. 6. Na reSetke nanesite drugi enakomeren sloj
Resetke posusite in pustite, da se popolnoma mascobe/olja in pecite Se 30 minut.
posusijo. 7. Mreze so zdaj pripravliene. OPOMBA: Ce se je
3. S silikonskim ¢opi¢em enakomerno nanesite na litozeleznih resetkah pojavila rja, jo odstranite
mascobo/olje na obe strani. z blazinico za ¢i$€enje ali medeninasto krtac¢o in
4. Napravo segrejte na temperaturo 176 °C - 204 °C ponovite postopek zacinjanja.
\_ (350 °F - 400 °F). 999
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Vodnik za peko na oglju

HRANA

METODA PEKE NA

CAS KUHANJA

PREDLOGI

ZARU
Rare - 4 minute
............................................................ Vprasajte za kos z
. . marmorirano mascobo.
Steak Neposredna toplota Medium - 6 minut Mascoba je naravni mehd&alec
debelina1palec @54 | [T in ohranja meso so&no.
cm)

Hamburger

debelina 2 palca (1,27
cm)

PiS¢anec

)

Svinjski kotlet

Neposredna toplota

Neposredna toplota -

priblizno 2 minuti na
vsaki strani

Posredna toplota -

preostalih 18-20 minut

Neposredna toplota -

5 minut

Posredna toplota - za
zakljuéek

Napoleon.com | Serija CHARCOAL

20 - 25 minut

1.5 - 2 uri pogostega
obracanja

25 - 30 minut na vsaki
strani

4 - 6 minut
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Za enak ¢as kuhanja naj bodo
vsi kruhki enako debeli. Za
dodaten okus dodajte lesne
sekance z okusom hikorije na
oglje.

Stegno prerezite do %, da bo
meso na gorilniku lezalo ravno
in se enakomerno peklo. Za
dodaten okus dodajte lesne
sekance z okusom mesquita
na oglje.

Izberite debele kose, da bo
meso bolj mehko. Odstranite
odvecno mascobo.

Izberite mesnata rebra. Na
zaru pecite, dokler se meso
zlahka ne odlepi od kosti.

Izberite debele kose, da bo
meso bolj mehko. Odstranite
odvecno mascobo.

Izberite vecje klobasice in jih
pred peko na zaru po dolzini
prerezite.
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Navodila za Ciscenje

1. MreZe operite ro¢no z vodo in blagim detergentom za posodo, da
odstranite morebitne ostanke iz proizvodnega procesa. NE pomivajte v
pomivalnem stroju.

2. Temeljito sperite z vro¢o vodo in popolnoma osusite z mehko krpo, da
preprecite vdor vlage v litino.

Mreze iz litega zeleza

Zascitite reSetke z zas€itnim premazom, da preprecite korozijo Oglejte si
nasvete za peko na Zzaru Kako pripravite litozelezne resetke za peko.

-
c
)
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Jeklene mreze

Jeklene reSetke lahko ocistite tako, da Zar segrejete in z zi¢no krtaco
odstranite ostanke.

Jeklene reSetke se pri redni uporabi zaradi visokih temperatur pri peki na
zaru trajno razbarvajo.
Notranjost zara
1. Odstranite reSetke za peko.
2. Z medeninasto zi¢no krta¢o ocCistite odpadke s strani in pod pokrovom.

3. S plasti¢nim strgalom postrgajte ves emajl. Z zi€no krtaco odstranite
pepel.
4. Ostanke iz notranjosti Zara pometite v pepelnik.
5. Notranjost zara operite z blagim detergentom in vodo.
6. Dobro sperite s Cisto vodo in obriSite do suhega.
Odstranjevanje oglja in pepela
OPOZORILO! Skrbno upostevajte te varnostne ukrepe, da zascitite sebe
in svojo lastnino pred poskodbami.
Pred odstranjevanjem se prepriCajte, da so oglje in pepel popolnoma
ugasnjeni.
S kovinsko lopatico ali zajemalko odstranite oglje in pepel z Zara.
Oglje in pepel dajte v nevnetljivo kovinsko posodo in ga pred
odstranjevanjem 24 ur popolnoma prepojite z vodo.

< ZELIMO ‘.
POMAGATI!

Stik z Napoleonom
Oddelek za resitve za
stranke za priporoéene
nadomestne dele.

+31 345 588655

- J

OPOZORILO! Nakopi¢ena masc¢oba predstavlja nevarnost pozara.
OPOZORILO! Ciscenje izvajajte Sele, ko je zar hladen, da se izognete moznosti opeklin.

OPOZORILO! Pred ¢is¢enjem se prepricajte, da je zar ohlajen. Za ¢iS€enje kateregakoli dela zara ne
uporabljajte Cistila za pe€ice. Mrez ali drugih delov Zara ne postavljajte v samocistilno
pedico, da bi jih ogistili. Zar ogistite na mestu, kjer &istilna raztopina ne bo pogkodovala
krovov, trate ali terase.
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Navodila za vzdrzevanije

Posoda za pepel

Pepel, mascoba in odvecne kapljice se zbirajo v posodi za pepel, ki je pod
zarom na oglje, in se kopicijo. Za €iS€enje posodo odstranite z Zara.
Notranjosti zara nikoli ne oblagajte z aluminijasto folijo, peskom ali drugim
materialom. To lahko prepreci pravilno pretakanje mascobe.

Posodo za pepel je treba postrgati s plasti¢nim strgalom. Vse ostanke s
krtaco odnesite v nevnetljivo kovinsko posodo.

Posodo za pepel operite z blagim detergentom in vodo.

Dobro sperite s Cisto vodo in obriSite do suhega.

aluenazipz)

POMEMBNO! Priporocljivo je, da posodo za pepel
izpraznite po vsaki uporabi, ko se zar ohladi.

—_

Zaprite pokrov.

N

S priloZzenim klju¢em T25 Torx sprostite 4 vijake Torx toliko, da se te¢aj lahko rahlo
premakne navzgor in navzdol.

3. Prepricajte se, da je pokrov enakomerno names$éen na nerjave¢em dviznem obrocu.

4. Vijake ponovno zategnite z vijacnim klju¢em T25.

Napoleon.com | Serija CHARCOAL Vzdrzevanie | 115



Aluminijasti ulitki
Cistite s toplo milnico.

Aluminij ne rjavi, vendar lahko visoke temperature in vremenski vplivi
povzrocijo oksidacijo na povrsini ulitkov, ki je videti kot bele lise.

NERJAVEC V ZAHTEVNIH OKOLJIH

Nerjavece jeklo oksidira ali se obarva v prisotnosti kloridov in sulfidov, zlasti
na obalnih obmogjih, toplih in zelo vlaznih obmodgjih ter v blizini bazenov

in vroCih kadi. Ti madezi so videti kot rja, vendar jih je mogoce preprosto
odstraniti ali prepreciti. NerjaveCe in kromirane povrsine umivajte vsake 3-4
tedne.

L
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Cistite s toplo milnico.

Zunanja povrsina zara

+ Uporabljajte samo neabrazivno ¢istilo za nerjavece jeklo ali vodo.
Abrazivna Cistila ali jeklena volna bodo opraskala povrsinski premaz na
pobarvanih, porcelanskih ali nerjavecih delih vasega zara.

» Vedno brisite v smeri zrn.
» S sestavnimi deli iz porcelanskega emajla ravnajte previdno.

+  Pecen emajliran zakljucek je podoben steklu in se ob udarcu odlomi.
Emaijl za popravljanje je na voljo pri vasem prodajalcu Napoleonovega
zara.

» Deli iz nerjavecega jekla se pri segrevanju razbarvajo in postanejo zlate
ali rjave barve. To je normalno in ne vpliva na delovanje Zara.

[ B

VARNOST
NA PRVEM
MESTU!

Vedno nosite
za$citne rokavice
in zaséitna ocala,
ko opravljate
servisiranje zara.

- J

OPOZORILO! Za ¢iscenje kateregakoli dela zara ne uporabljajte tlaénega Cistilca ali cevi.

OPOZORILO! Ne uporabljajte abrazivnih Cistil ali jeklene volne na pobarvanih delih zara, porcelana ali
nerjavecega jekla.

OPOZORILO! Omaka za zar in sol lahko povzrogita korozijo in hitro staranje sestavnih delov zara, ¢e jih ne
Cistite redno. '
[ ]

116 | Vzdrzevanje Napoleon.com | Serija CHARCOAL



Odpravljanje tezav

Izbruhi in neenakomerna toplota o
«  Zar se ne prizge. -—O‘
» Nizka temperatura ali Sibek plamen. g
Mozni vzroki Resitev %
Nepravilno predgretje. 2?#&)”3] gori, dokler se ne prekrije s svetlo sivim pepelom. (priblizno 20 [0

................................................................................................................. —
Premajhen pretok zraka. Odprite prezracevalne odprtine. CND<

Malooglia: o). V posodo za oglie dodajte Se vec oglia: 1Y)
V posodi za pepel/mascobo se nabirata Redno d¢istite pepelnik/kapnico. Posode ne oblozite z aluminijasto <
prekomerna koli¢ina mascobe in pepela. folijo. Glej "Navodila za vzdrzevanje” .

Lupljenje barve
» Zdise, da se barva v pokrovu ali pokrovu lus¢i.

Mozni vzroki Resitev
To ni napaka. Povrsina pokrova in pokrova je iz porcelana,

in se ne lusCi. Lupljenje je posledica strjene mascobe, ki

Nabiranje mascob na notranjih povrsinah. se posusi v barvi podobne delce, ki se odluscijo. Z rednim

¢is€enjem boste
to prepreciti. Glej "Navodila za vzdrzevanje".

()]
{ zeumo g
POMAGATI!

Napoleon poskrbi, da

bo vasa izku$nja pecenja
na zaru nepozabna. Ce
potrebujete dodatno
pomog¢, se obrnite na nas.

N J
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GARANCIJA ZA IZDELKE NAPOLEON

Te podrobnosti o garanciji veljajo za izdelke, kupljene po 1. januarju 2022.

Za podrobne podatke glede garancije glejte

uporabniski prirocnik za fare Napoleon.

A
10 YEAR

LIMITED
WARRANTY

nakupa za obdobje:

porcelansko emajliran pokrov in posoda ........cccceeeeveeniniecnnne.
SiStem za NAAZOr ZIaKa ...ccceeeeereeeeieeeeeereee et
s porcelanom prevlecene litoZzelezne kuhalne resetke ............
Kromirane reSetke Za Zar ....eeeeecereteeeee e

VST ATUGI el et

plus dozivljenjsko se nanasa na podaljSano garancijsko obdobje,
v katerem kupcu dobavljamo nadomestne dele po 50 % trenutne
maloprodajne cene za celotno Zivljenjsko dobo* Zara.

Plus 15 se nanasa na podaljSano garancijsko obdobje, v katerem
kupcu dobavljamo nadomestne dele po 50 % trenutne maloproda-
jne cene za dodatno 15-letno obdobje.

Plus 10 se nanasa na podaljsano garancijsko obdobje, v katerem
kupcu dobavljamo nadomestne dele po 50 % trenutne maloproda-
jne cene za dodatno 10-letno obdobje.

GARANCIJSKI POGOJI IN OMEJITVE

Druzba NAPOLEON jamci, da so njeni izdelki brez napak
izklju¢no prvotnemu kupcu in samo v primeru, da je bil

izdelek kupljen pri uradnem prodajalcu druzbe NAPOLEON.

Veljajo naslednji pogoji in omejitve:

Ta proizvajalCeva garancija ni prenosljiva in se ne podalj$a
pod nobenim pogojem ali s strani katerega koli od nasih
zastopnikov.

Plinski zar mora namestiti licenciran, pooblascen serviser
ali pogodbenik. Namestitev mora biti izvedena v skladu

s priloZzenimi navodili za namestitev ter vsemi lokalnimi in
nacionalnimi gradbenimi in pozarnimi predpisi.

Ta omejena garancija ne krije Skode, ki nastane zaradi
nepravilnega delovanja, pomanjkanja vzdrzevanja, pozara
mascobe, izpostavljenosti okolju, nesrec, sprememb,
napacne rabe ali zanemarjanja.

ZA SERIJO KOTLA NA ZARU NA OGLJE IN ZAR ZA DIMLJENJE APOLLO®
10-letna omejena garancija za zare na oglje in Zare za dimljenje Napoleon
Druzba NAPOLEON jamci, da bodo komponente vasega novega

izdelka NAPOLEON brez napak v materialu in izdelavi od datuma

*Dozivljenjsko pomeni 30-letno garancijsko obdobje.

Ta garancija velja v: Evropski uniji, Svici, Andori, San Marinu, na
Norveskem, v Islandiji in Lihtenstajnu.

Ta garancija ne vpliva na, ne omejuje in ne spreminja zakonskih
pravic kupca v primeru napak v skladu z uredbo WKRL (EU)
2019/711. Uveljavljanje zakonsko doloc¢enih pravic je brezplac¢no.

Vgradnja nadomestnih delov drugih proizvajalcev razveljavi
to garancijo. Ta garancija ne krije razbarvanja plasti¢nih
elementov zaradi uporabe kemicnih cistilnih sredstev ali
izpostavljenosti soncni svetlobi.

Ta garancija izkljucuje tudi vse od naslednjega: praske,
vdolbine, napake na barvi, premazih, korozijo ali
razbarvanje, ki nastanejo zaradi izpostavljenosti toploti
ali abrazivnim in kemi¢nim cistilom, kot tudi odkruske na
delih, prevliec¢enih s porcelanom, in vseh komponentah,
uporabljenih pri namestitvi plinskega Zara.

Ce se del v garancijskem obdobju pokvari do te mere, da
postane nedelujoc (zaradi rjavenja ali pregoretja), prejme
kupec nadomestni del.

118 | Garancija
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Po prvem letu ima druzba NAPOLEON pravico, da se v
skladu s to garancijo (omejena dozivljenjska garancija
President, 15-letna omejena garancija, 10-letna omejena
garancija, 3-letna omejena garancija) po svoji prosti
presoji odpove kakrsni koli garancijski obveznosti tako,
da prvotnemu kupcu povrne znesek v visini veleprodajne
cene ustreznih pokvarjenih garancijskih delov.

Druzba NAPOLEON ne prevzema nobene odgovornosti za
kakréno koli namestitev, delovne ure ali druge stroske ali
izdatke, povezane s ponovno namestitvijo garancijskega
dela. Tovrstnih stroskov ta garancija ne krije.

Ne glede na vse predpise v okviru te garancije (omejena
dozivljenjska garancija President, 15-lethna omejena
garancija, 10-letna omejena garancija, 3-letna omejena
garancija) je odgovornost druzbe NAPOLEON v okviru
te garancije opredeljena, kot je navedeno zgoraj, in

v nobenem primeru ne zajema nobenih naklju¢nih,
posledi¢nih ali posrednih skod.

Ta garancija opredeljuje dolznosti in odgovornost druzbe
NAPOLEON v zvezi s plinskim zarom druzbe NAPOLEON.

Druzba NAPOLEON ne prevzema nobene nadaljnje
odgovornosti v zvezi s prodajo tega izdelka in ne
pooblasca nobene tretje osebe, da vimenu druzbe
prevzame kakrsno koli drugo odgovornost.

DAJALEC GARANCIJE:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Nizozemska

Q +31345 588 655

= +31345 588 655

de.info@napoleon.com

Druzba NAPOLEON ne prevzema odgovornosti za:
pregrevanje, gasenje plamena zaradi okoljskih dejavnikov,
kot so mocan veter ali neustrezno prezracevanje.

Druzba NAPOLEON ne prevzema odgovornosti za
morebitno Skodo na plinskem Zaru, ki jo povzroci vreme,
toca, grobo ravnanje, agresivne kemikalije ali Cistilna
sredstva.

Garancijskim zahtevkom mora biti prilozeno dokazilo o
nakupu ali njegova kopija z navedbo serijske Stevilke in
Stevilke modela.

Druzba NAPOLEON si pridrzuje pravico, da izdelek ali
kateri koli njegov del pregleda eden od njenih zastopnikov
pred izpolnitvijo kakrsne koli garancijske obveznosti.

Druzba NAPOLEON ne krije stroSkov poSiljanja, delovnih ur
ali izvoznih dajatev.

Napoleon.com | Serija CHARCOAL
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NAPOLEON

GRILLE NA WEGIEL DRZEWNY
Instrukcja obstugi

PRO22K-CART-3, PRO22K-LEG- 3 & PRO18KLEG -3
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Wtasnie podnioste$ swdj poziom grillowania.

CHCEMY, ABY GRILLOWANIE BYLO NIEZAPOMNIANE | BEZPIECZNE.

Przed rozpoczeciem uzytkowania grilla nalezy zapoznaé¢ sie z niniejszg instrukcja obstugi, aby unikngé
uszkodzenia mienia, obrazen ciata lub smierci.

Przed uzyciem nalezy usungé z grilla wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i karty.
UZYWAC NA ZEWNATRZ W DOBRZE WENTYLOWANYM POMIESZCZENIU.
NIE UZYWAJ W BUDYNKU, GARAZU LUB INNYM ZAMKNIETYM OBSZARZE.

4 ) 4 )
NIEBEZPIECZENSTWO! OSTRZEZENIE!
+ Spalanie wegla drzewnego wydziela tlenek wegla. Nie prébuj zapala¢ tego urzadzenia bez przeczytania
- Nie wolno spala¢ wegla drzewnego ani uzywac sekcji "OSWIETLANIE" w niniejszej instrukcji.
grilla w pomieszczeniach zamknietych i/lub Nie przechowuj ani nie uzywaj benzyny lub innych
mieszkalnych, takich jak domy, garaze, namioty, tatwopalnych cieczy lub oparéw w poblizu tego lub
pojazdy, przyczepy kempingowe, kampery lub innego urzadzenia.

todzie. Niebezpieczenstwo smiertelnego zatrucia

) Jesli informacje zawarte w niniejszej instrukcji nie
tlenkiem wegla.

beda doktadnie przestrzegane, moze dojs¢ do pozaru
+ Zgasic otwarty ptomien. lub wybuchu, co moze spowodowac uszkodzenie
mienia, obrazenia ciata lub $mier¢.

- A\ A

Ostrzeganie dorostych i dzieci o zagrozeniach zwigzanych z wysokimi temperaturami powierzchni. Nadzorowaé
mate dzieci w poblizu grilla.

UWAGA DLA INSTALATORA: Niniejsza instrukcje nalezy pozostawi¢ wiascicielowi grilla do wykorzystania w
przysztosci.

UWAGA DLA KONSUMENTA: Niniejszg instrukcje nalezy zachowa¢ na przysziosé.
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Witamy w Napoleon!

BEZPIECZENSTWO PRZEDE WSZYSTKIM

C OSTRZEZENIE Informacije ogéine
Do rozpalania lub ponownego rozpalania wegla
drzewnego nie nalezy uzywac spirytusu, alkoholu,
benzyny ani innych ptynéw o wysokiej lotnosci. Nalezy uzywac
WYLACZNIE podpatek zgodnych z normg EN 1860-3. Przed

rozpaleniem wegla drzewnego upewnij sig, ze wszelkie ptyny,
ktore wyciekty przez dno grilla, zostaty usuniete.

A OSTRZEZENIE! instalacja i montaz

Zmontuj grill doktadnie tak, jak opisano w instrukcji
montazu. Jesli grill zostat zmontowany w sklepie, zapoznaj sie
z instrukcja montazu, aby upewnic sie, ze zostat prawidtowo
zmontowany.

Tego grilla nie wolno instalowa¢ w pojazdach rekreacyjnych i/lub
todziach.

Pod zadnym pozorem nie nalezy modyfikowac tego grilla.

OSTRZEZENlE! Dziatanie

Przed uruchomieniem grilla weglowego nalezy przeczytaé
cafa instrukcje obstugi grilla.

NIE uzywaj urzadzenia pod jakimikolwiek palnymi konstrukcjami.

Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji dotyczacych oswietlenia.

Nie uzywac¢ w pomieszczeniach.
Trzymac z dala od dzieci i zwierzat domowych.
Grill bedzie bardzo goracy. Nie ruszaj go podczas pracy.

A OSTRZEZENIE! Przechowywanie i nieuzywanie

Przechowywac na zewnatrz w dobrze wentylowanym
miejscu, z dala od dzieci i zwierzat.

Po uzyciu ptyn do rozpalania wegla drzewnego powinien by¢
zamkniety i przechowywany w bezpiecznej odlegtosci od grilla,
co najmniej 25 stép (7,6 m).

g
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Petne funkcje systemu

Oszczedzajgca miejsce,
porcelanowa pokrywa Lift
Ease™ posiada wskaznik
temperatury ACCU-PROBE™.

Duzy zeliwny ruszt
WAVE' zapewniajgcy
charakterystyczne
Slady grillowania.

Trzy regulacje wysokosci
e dlaprecyzyjnegoi

wszechstronnego
gotowania.
Otwory wentylacyjne
kontrolujg
szybkos¢ spalania, ° 322”;2"!9 stali
umozliwiajgc nierdzewnej

wybor wysokiej

intensywnosci ciepfa,
powolnego pieczenia
lub wedzenia.

Solidna
konstrukcja ze
stali nierdzewne;.

Malowana
proszkowo

Wyjmowany skfadana potka

stalowy kosz b.oczna ze .

na popiot zmtegroquyml

o duzej haczyka_ml na

pojemnosci narzedzia.

z systemem

Superior Air )

Control. Zintegrowany
otwieracz do
butelek w poblizu
grilla.

tatwo

blokowane kotka

do bezpiecznego

unieruchomienia o Wygodny schowek z

grilla. przesuwang przegroda.

Grille przedstawione w niniejszej instrukcji obstugi moga rézni¢ sie od zakupionego modelu.
Wyrézniony model: PRO22K-CART-3
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Oszczedzajgca miejsce,
porcelanowa pokrywa Lift
Ease™ posiada wskaznik
temperatury ACCU-PROBE™.

Ergonomiczna pokrywa
| R na zawiasach zapewnia
bezpieczng obstuge
na catej powierzchni
gotowania.

Zeliwne ruszty z trzema
——° regulacjami wysokosci.

Dyfuzor
ciepta ze stali
nierdzewne;j.

Pierscien ze

stali nierdzewnej
przystosowany
dorozna z
wielopozycyjna
wysokoscig rusztu.

Regulowany
zawias z odlewu
aluminiowego.

Pokrywa i miska z
czarnej porcelany

Wytrzymata Heavy Gauge.

rekojes¢, petnigca  ©
funkcje uchwytu na
narzedzia.

Wyjmowany
stalowy kosz na
popidt o duzej e

pojemnosci

z systemem

Superior Air Wytrzymate

Control. cztery nogi ze
stali nierdzewnej
z duzymi kotami

Wygodna pétkado 4 dp porus_zania

przechowywania o sie w_kazdym

duzej grubosci. terenie.

7" dla modeli 18"
8" dla modeli 22"

1 | Grile przedstawione w niniejszej instrukcji obstugi moga ré6zni¢ sie od zakupionego modelu.
Wyrézniony model: PRO22K-3
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Pierwsze kroki

NIEBEZPIECZENSTWO / OSTRZEZENIE!
Informuje o zagrozeniu, ktére moze
spowodowac pozar, wybuch, smier¢ lub
powazne obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE / UWAGA! Informuje o

zagrozeniu, ktére moze skutkowac niewielkimi
obrazeniami ciata lub uszkodzeniem mienia.

@ Nosi¢ okulary ochronne.
& UWAGA! Gorgca powierzchnia.

Wazne informacje

Nosi¢ rekawice ochronne.
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DODATKOWE PRAKTYKI BEZPIECZNEJ OBSLUGI

Ten grill musi by¢ przechowywany na zewnatrz w dobrze
wentylowanym miejscu i nie moze by¢ uzywany w
budynku, garazu, na werandzie, w altanie ani w zadnym
innym zamknietym miejscu.

Nie uzywaj tego grilla pod zadnymi konstrukcjami
napowietrznymi, takimi jak pokrycia dachowe, wiaty,
markizy lub nawisy.

Grill powinien zawsze znajdowac sie na bezpiecznym,
réwnym podtozu.

Nie rozpala¢ wegla drzewnego przy zamknietej pokrywie.
Nie pochylac¢ sie nad grillem podczas rozpalania.

Podczas podgrzewania pokrywa powinna by¢ zamknieta.

Nie pozostawiac grilla bez nadzoru podczas uzytkowania.

Trzymacé dzieci i zwierzeta domowe z dala od gorgcego
grilla.

NIE WOLNO pozwala¢ dzieciom na wspinanie sie
wewnatrz lub na grillu.

Konserwacja powinna by¢ wykonywana tylko wtedy, gdy
grill jest zimny.

Zawsze pozwol grillowi catkowicie ostygnac¢ przed
przystapieniem do jego obstugi.

Nie uzywaj bocznych poétek do przechowywania
zapalniczek, zapatek lub innych materiatow tatwopalnych.

Wszystkie przewody elektryczne nalezy trzymac z dala od

wody lub rozgrzanych powierzchni.

Otwory wentylacyjne obudowy powinny by¢ zawsze
wolne od zanieczyszczen.

Podczas korzystania z grilla tacka na popiot/
odttuszczacz musi znajdowac sie na swoim miejscu.

Regularnie czys¢ tace na popioét/smar, aby unikngé
gromadzenia sie ttuszczu, co moze prowadzi¢ do
pozarow.

Usunac¢ wegiel i popidt z grilla i przechowywac w
niepalnym metalowym pojemniku wypetnionym woda.
Pozostawi¢ w metalowym pojemniku na 24 godziny
przed utylizacja.

Aby zapobiec rozwojowi plesni, nalezy pozostawi¢
gorne i dolne otwory wentylacyjne lekko otwarte
podczas przechowywania przez dtuzszy czas.

Nie uzywaj wody do kontrolowania ptomieni lub
gaszenia wegli. Moze to spowodowac uszkodzenie
wykonczenia grilla.

Lekko zamknij otwory wentylacyjne na grillu, aby
kontrolowa¢ ptomienie. Catkowicie zamknaé wszystkie
otwory wentylacyjne i pokrywe, aby ugasi¢ wegiel/
ogien.

Zawsze nalezy zachowaé minimalng odlegtos¢ 3'
(0,914 m) od materiatow palnych z tytu i po bokach
grilla.

ZASADY BEZPIECZNEJ OBSLUGI ROZRUSZNIKA NA WEGIEL DRZEWNY

Tylko do uzytku na zewnatrz.

Nie nalezy uzywac przystawki na wegiel drzewny, jesli nie
jest ona umieszczona na stabilnym, rownym ruszcie na
wegiel drzewny, a grill na wegiel drzewny nie znajduje sie
na stabilnej, rownej, niepalnej powierzchni.

Nie nalezy umieszczac rozpatki na wegiel drzewny na
zadnej tatwopalnej powierzchni, chyba ze rozpatka jest
catkowicie zimna.

Nie uzywaj ptynu do zapalniczek, benzyny ani
samozapalajgcego sie wegla drzewnego w urzadzeniu
Charcoal Starter.

Do rozpalania wegla drzewnego w grillach na wegiel
drzewny zalecamy przystawke Charcoal Starter.

Podczas obstugi rozrusznika weglowego nalezy zawsze
nosi¢ rekawice ochronne.

Dzieci i zwierzeta domowe nalezy zawsze trzymac z
dala od przystawki na wegiel drzewny.

Nie nalezy uzywac rozrusznika na wegiel drzewny przy
silnym wietrze.

Nie pozostawia¢ rozrusznika na wegiel drzewny bez
nadzoru podczas uzytkowania.

Nigdy nie uzywaj przystawki na wegiel drzewny
niezgodnie z jej przeznaczeniem.

Nie uzywaj przystawki na wegiel drzewny do
przygotowywania zywnosci.

Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas
wysypywania rozzarzonych wegli z przystawki na
wegiel drzewny.

UWAGA! Ptyn do rozpalania wegla drzewnego nigdy nie powinien by¢ dodawany do rozzarzonych lub
cieptych wegli.

UWAGA! Nie usuwaj popiotu z grilla, dopdki caty wegiel drzewny nie zostanie catkowicie wypalony i
catkowicie wygaszony. Pozostawi¢ do ostygniecia.

UWAGA! Nie przesuwac grilla, gdy jest on wtaczony i goracy. '
[ ]
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Dziatanie

ROzPALANIE GRILLA

Czy to pierwszy raz? Wykonywanie wypalania

Dodaj paliwo do grilla i utrzymuj go w wysokiej temperaturze przez 30 minut przy
catkowicie otwartej pokrywie i dolnych otworach wentylacyjnych. To normalne, ze grill
wydziela nieprzyjemny zapach przy pierwszym rozpaleniu. Zapach ten jest spowodowany
"wypaleniem" wewnetrznych farb i smaréw uzywanych w procesie produkcyjnym i nie
pojawi sie ponownie.

Uzyj przystawki do wegla drzewnego (brak w zestawie) i postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w podreczniku lub umies¢ kostki zapalniczki lub lekko zmietg gazete na
deflektorze powietrza i wokot niego.
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Umies¢ wegiel drzewny w stosie w ksztatcie stozka na srodku urzadzenia (metoda
gotowania bezposredniego) lub w opcjonalnych koszach na wegiel drzewny (metoda
posrednia). UWAGA: Nie gotowac, zanim wegiel drzewny nie pokryje sige popiotem.

Jak uzywac startera z weglem drzewnym

1. Patrz "Zasady bezpiecznej obstugi rozrusznika na wegiel drzewny"
aby zapoznac sie z najlepszymi praktykami dotyczacymi bezpiecznego
korzystania z przystawki na wegiel drzewny.

2. Odwroc przystawke na wegiel drzewny do gory nogami.
3. Zgnie¢ dwa petne arkusze gazet i umies¢ je na dnie startera weglowego.

4. Obrdé¢ przystawke na wegiel drzewny prawg strong do gory i umies¢ jg na
Srodku rusztu na wegiel drzewny.

5. Dodaj odpowiednig ilos¢ wegla drzewnego, ale nie przepetniaj.

6. Zapal zapatke i wt6z ja do jednego z dolnych otworéw wentylacyjnych, aby
zapali¢ gazete.

7. Zatoéz rekawice ochronne (minimalna ochrona termiczna klasy Il, DIN EN
407). Gdy gorna warstwa wegla drzewnego pokryje sie lekka warstwa
szarego popiotu, ostroznie wsyp rozzarzony wegiel drzewny na ruszt (metoda
bezposredniego gotowania) lub umies¢ go w koszach na wegiel drzewny
(metoda posrednia).

8. Gdy rozzarzony wegiel drzewny zostanie umieszczony w grillu, roztéz go
réwnomiernie za pomoca szczypiec z dtugimi, zaroodpornymi uchwytami.

OSTRZEZENIE! Nie pochylaj sie nad grillem podczas rozpalania wegla drzewnego.

OSTRZEZENIE! Do rozpalenia wegla drzewnego mozna uzyé ptynu startowego, ale nie jest to
preferowana metoda. Moze by¢ brudny i pozostawiaé chemiczny posmak na zywnosci, jesli nie
zostanie catkowicie spalony przed gotowaniem. /]“
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Dziatajacy dolny otwoér wentylacyjny i pojemnik na popio6t OTWARTY

Otwory wentylacyjne na pokrywie grilla sg zwykle otwarte,
aby umozliwi¢ doptyw powietrza do grilla. Powietrze zwieksza
temperature spalania wegli.

Szybkosc¢ spalania wegla mozna regulowaé, przesuwajac uchwyt
odpowietrznika w prawo (otwarty) lub w lewo (zamkniety).

Czesciowe lub catkowite zamknigcie otworéw wentylacyjnych
pomoze schtodzi¢ wegiel.

Nie zamykaj catkowicie otworéw wentylacyjnych i pokrywy, chyba ze
prébujesz schtodzi¢ lub zgasi¢ ptomien.

Wiadro na popi6t mozna wyjac¢ w razie potrzeby w trakcie i po ZAMKNIETE
zakonczeniu pracy, aby usung¢ wszelkie osady wegla drzewnego.
Patrz "Usuwanie wegla drzewnego i popiotu" w "Instrukcji
czyszczenia".
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éROFESJONALNA

WSKAZOWKA
DOTYCZACA
GRILLOWANIA!

Uzywaj rekawic do grillowania
lub goracych podktadek,

aby chroni¢ rece podczas
gotowania lub regulacji otworéw

wentylacyjnych. OTWARTY
\_ J

Obstuga otworéow wentylacyjnych komina

Odpowietrznik komina stuzy do kontrolowania wewnetrznej
temperatury grilla. Zwykle pozostawia sie jg otwartg, aby umozliwi¢
wydostawanie sie dymu i dostroi¢ temperature grilla, gdy pokrywa jest
zamknieta.

Temperature grilla mozna regulowac, przesuwajgc uchwyt
odpowietrznika w prawo (zamkniety) lub w lewo (otwarty).

\

PROFESJONALNA X<

‘llangchs‘:gfxA g’ ZAMKNIETE
GRILLOWANIA! éROFESJONALNA

WSKAZOWKA

DOTYCZACA
Najlepiej jest kontrolowaé G R | LLOW AN I A!

temperature za pomoca réznych
ustawien na dolnym otworze
wentylacyjnym. Gérny otwér
wentylacyjny powinien by¢é
catkowicie otwarty lub catkowicie

Zastosuj olej roslinny, aby
zapewni¢ ptynne dziatanie
odpowietrznika.

(amknigw. J K /

OSTRZEZENIE! Podczas korzystania z rozpatki do grilla nalezy zawsze nosi¢ rekawice ochronne

OSTRZEZENIE! Nie umieszczaé w wietrznych miejscach. Silny wiatr negatywnie wptywa na
wydajnos$¢ gotowania na grillu.

3
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INSTRUKCJE DOTYCZACE GRILLOWANIA

Grillowanie na weglu drzewnym

Wegiel drzewny to tradycyjny sposéb gotowania, ktéry zapewnia wspaniate
smaki. Zarzgce sie brykiety emitujg energie podczerwong do gotowane;
zywnosci, co ma bardzo niewielki wptyw na suszenie. Wszelkie soki lub oleje,
ktore wydostaja sie z zywnosci, kapia na wegiel drzewny i odparowuja, nadajac
potrawom pyszny grillowany smak. Grill weglowy Napoleon wytwarza ciepto,
ktére zapewnia bardziej soczyste, smaczniejsze steki, hamburgery i inne miesa.
Czasy gotowania i wskazéwki mozna znalez¢ w "Przewodniku grillowania na
weglu drzewnym". Zasadniczo nalezy zaplanowa¢ uzycie okoto 50 brykietéw
do przyrzadzenia 2 funtow (1 kg) miesa lub 100 brykietow do przyrzadzenia

4 funtéw (2 kg) miesa. Jesli gotowanie trwa dtuzej niz 30-40 minut, do ognia
nalezy doda¢ dodatkowe brykiety. Gdy jest zimno, potrzeba wiecej brykietéw,
aby osiggnac idealng temperature gotowania. Diuzszy czas gotowania bedzie {
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wymagat dodatkowego wegla drzewnego. Nalezy zachowac ostroznos¢ ]
podczas dodawania wegla drzewnego do grilla. Ptomienie moga wybuchnag, BEZPIECZENSTWO
gdy wegle wejda w kontakt ze $wiezym powietrzem. Odsun sie na bezpieczna PRZEDE
odlegtos¢ i uzyj zaroodpornych szczypiec z dtugim uchwytem, aby dodac¢ WSZYSTKIM
brykiety wegla drzewnego. Dodatkowy smak dymu mozna uzyskac poprzez
dodanie wiéréw wedzarniczych, ktére sg dostepne w réznych smakach u
dealera Napoleon. Nigdy nie przykrywaj wiecej niz
75% powierzchni palnika gtéwnego
lub bocznego jakimkolwiek
metalem (np. rusztami lub

Uzycie wegla drzewnego patelniami).

4
Zalecenia dotyczace wegla drzewnego sa przyblizone.
Dtuzszy czas gotowania wymaga dodatkowego wegla drzewnego.
2al | Br. Zalecenia dotyczace b K ol
Model Metoda gotowania alecana waga wegla wegla drzewnego odatkowy wegte
drzewnego . drzewny +1 godzina
(MAKSYMALNAIliczba sztuk)
PRO18K / Grillowanie
NK18K bezposrednie 0.80 kg 40 8 na strone
Grllloyvanlg 0.98 kg 50 8 na strone
PRO22K/ ... BEZPOSTEANIe | e .
NK22K i i
Grll!owaqle 0.49 kg 25 na strone 8 na strone
posrednie

{ czy wiesz, ([l

ZE?

Po obu stronach rusztu
znajduja sie klapki,
ktore zapewniajg dostep
do rusztu na wegiel
drzewny (jesli dotyczy).

~

4 OSTRZEZENIE! Popielnica musi znajdowaé sie na swoim miejscu podczas rozpalania i w dowolnym momencie
uzytkowania.

OSTRZEZENIE! Po rozpaleniu nigdy nie dodawaj dodatkowego ptynu do rozpalania grilla. Butle nalezy
przechowywaé¢ w odlegtosci co najmniej 25 stop (7,6 m) od grilla podczas pracy. Po rozpaleniu wegla
drzewnego nie jest juz potrzebny zaden ptyn.

OSTRZEZENIE! Nalezy zachowa¢ ostrozno$é podczas dodawania wegla drzewnego do grilla. Ptomienie
moga wybuchna¢, gdy wegle wejda w kontakt ze Swiezym powietrzem. Odsun sie na bezpieczng odlegtos¢ i
\uzyj dtugich, zaroodpornych szczypiec do gotowania, aby doda¢ wegiel drzewny.
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Korzystanie z grilla
Zalecamy podgrzewanie grilla przy zamknietej pokrywie przez okoto 20 minut.
Wegle sg gotowe, gdy pokryja sie lekka warstwg szarego popiotu.

Zywno$¢ gotowana przez krotki czas, taka jak ryby i warzywa, moze byé grillowana z
otwartg pokrywa.

+ Gotowanie z zamknieta pokrywa zapewnia wyzsza i bardziej rownomierng temperature,
ktora skraca czas gotowania i gotuje jedzenie bardziej rownomiernie. UWAGA : Aby
zminimalizowac straty ciepta podczas sprawdzania temperatury zywnosci, nalezy uzy¢
drzwiczek sondy temperatury znajdujacych sie z boku urzadzenia.

Podczas gotowania bardzo chudego miesa, takiego jak piers$ z kurczaka lub chuda
wieprzowina, ruszty mozna naoliwi¢ przed wstepnym podgrzaniem, aby zmniejszy¢
przywieranie.
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Gotowanie miesa o wysokiej zawartosci ttuszczu moze spowodowac pojawienie sie
ptomieni. Przytnij tluszcz, aby temu zapobiec.

Jesli dojdzie do zaptonu, nalezy odsuna¢ zywnos$¢ od ptomieni i zmniejszy¢
ciepto (zmniejszy¢ otwor wentylacyjny). Pozostawi¢ pokrywe otwartg do momentu
opanowania ptomienia.

Dgrillowanie bezposrednie

Metoda ta jest czesto stosowana do smazenia lub potraw gotowanych tylko przez
krotki czas, takich jak hamburgery, steki, kurczak lub warzywa.

Umies$¢ zywnosc¢ na rusztach bezposrednio nad ogniem.
Podsmaz najpierw migso, aby uwiezi¢ w nim soki i smak.

Obnizy¢ temperature grilla, aby zakonczy¢ pieczenie zgodnie z wtasnymi
preferencjami.

Grillowanie posrednie

Metoda ta wykorzystuje nizsze temperatury i rozprowadza ciepto wokét potrawy,
gotujac ja powoli i rownomiernie. Uzywaj tej metody do gotowania wigkszych kawatkéw
miesa lub potraw podatnych na przypalenia, takich jak pieczen, kurczak lub indyk.

Umies¢ zywnos$¢€ na ruszcie, gdzie nie ma ptomienia.

Grillowanie w nizszej temperaturze i wolniejszy czas gotowania skutkuje bardziej
delikatnymi migsami.

Regulacja wysokosci rusztu )
Uwaga: Tylko PRO22K i PRO18K. é’ ROFESJONALNAYX
» , . . . . WSKAZOWKA

Wysokos¢ rusztu do gotowania mozna regulowaé na 3 roznych poziomach, aby DOTYCZACA
dostosowac ja do potrzeb gotowania. Mozna to regulowac, podnoszac i obracajac ruszt A '
w prawo lub w lewo za pomoca uchwytéw. GRILLOWANIA!
Najnizszy poziom jest najlepszy do smazenia (znajduje sie najblizej wegli).
Srodek do standardowego gotowania. Uzyj termometru do sprawdzenia

. . . . . . i i wewnetrznej temperatury miesa,
Najwyzszy poziom jest najlepszy do powolnego gotowania lub utrzymywania ciepta aby upewnié sie, ze jest idealnie
potraw przy otwartej pokrywie. ugotowane.

o _J

| | UWAGA! Nie regulowac rusztu podczas pracy lub gdy
=J jest on goracy.

OSTRZEZENIE! Nigdy nie wktadaj rak do wnetrza grilla podczas regulaciji tacy na wegiel drzewny. Przez caty czas
trzymac rece i palce z dala od mechanizmu podnoszacego.

OSTRZEZENIE! Nalezy zachowaé ostrozno$é podczas dodawania wegla drzewnego do grilla. Ptomienie
moga wybuchna¢, gdy wegle wejda w kontakt ze swiezym powietrzem.

OSTRZEZENIE! Odsun sie na bezpieczng odlegto$¢ i uzyj dtugich, zaroodpornych szczypiec do gotowania,
aby dodac¢ wegiel drzewny.

OSTRZEZENIE! Nigdy nie zostawiaj wegla i popiotu w grillu bez nadzoru. A

&
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JAK KORZYSTAGC Z ROZNA

Montaz zestawu rozna (jesli jest na wyposazeniu)
Uwaga: Tylko PRO22K i PRO18K.

1. Zamontu;j silnik rozna z boku grilla za pomoca uchwytéw 3. Ostroznie wtdz zaostrzony koniec rozna przez otwér w

montazowych. Po przymocowaniu wspornika do grilla, dolnej misie do silnika rozna. Ustaw przeciwlegty koniec w
wsun silnik rozna na wspornik. poprzek wieszakow. Ciezka strona migsa bedzie naturalnie O
2. Wsun pierwszy widelec rozna tuz za $rodek preta rozna zwisa'é w dot, dlategc? nalezy .od'powigd.nio. wyregulc?waé 'll
i dokre¢ go. Natéz mieso na rozen i wepchnij je do przeciwwage, aby zrownowazyc obcigzenie. I;)okrec Q
. . e . . kierowanym do gory. =
widelca. Wsun drugi widelec do rozna na przeciwlegty przeciwwage z ramieniem s Y gory Q
koniec preta rozna i wepchnij widelec w migso, az 4. Wsun tuleje oporowa na pret spustowy, az znajdzie sig ]
bedzie dobrze zamocowany. Dokre¢ widelec, a poza wewnetrzng czescig pokrywy. Zabezpieczy to ruch C_D
nastepnie wsun przeciwwage na pret rozna. preta spluwaczki na boki.

5. Dokreci¢ tuleje oporowa i uchwyt drazka spluwaczki.
Umies$¢ metalowe naczynie pod miesem, aby zebraé
kapiagcy ttuszcz.

1 W WAZNE! Podczas obstugi elementéw
. grilla nalezy zawsze nosi¢ rekawice.

—

Wskazoéwki dotyczace korzystania z rozna: Jak ugotowac wiele kurczakow
*  Uzyj termometru, aby sprawdzi¢ wewnetrzng . Przywiaz skrzydetka do korpusu kurczaka. < Czy [[[m]
temperature miesa. . , . WIESZ,
2. Wsun widelec do rozna na pret rozna. 2E°

3. Natéz pierwszego kurczaka na rozen,
az zostanie przytrzymany przez widelec

Pieczen i drob powinny zrumieni¢ sie na
zewnatrz i pozostac¢ delikatne w $rodku.

Uzy¢ skroplin do podsmazenia i przygotowania rozna. Dokrecanie. Pty (e
sosu. 4. Natozy¢ kolejne 2 kurczaki na rozen, tak S URIES Ll ]

. przeszkadzajg one w
Kurczak o wadze 1,5 kg potrzebuje okoto 1,5 aby wszystkie kurczaki byty blisko siebie. gotowaniu wiekszych
godziny na srednim lub wysokim ogniu. 5. Wsun drugi widelec do rozna na pret kawatkéw miesa.

* Nalezy pamigta¢ o wydajnosci silnika rozna. rozna i weiénij w kurczaka, az wszystkie

Nigdy nie przecigzaj sprzetu. 3 kurczaki zostang mocno Scisniete.

Pamietaj, aby zawsze ustawia¢ rownomiernie Dokrecanie.
wywazony fadunek na roznie.

OSTRZEZENIE! Po zakorczeniu gotowania nalezy zdemontowaé elementy rozna, umyé je ciepta woda z
mydtem i przechowywaé w zamknietym pomieszczeniu.

OSTRZEZENIE! Podczas obstugi gorgcych elementéw rozna nalezy uzywaé rekawic odpornych
na wysoka temperature. 999
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LiSTA KONTROLNA DOSWIADCZEN ZWIAZANYCH Z GRILLOWANIEM %

Lista ta jest przydatna przy kazdym grillowaniu PROFESJONALNA
D Przeczytaj instrukcje obstugi WSKAZOWKA
o T . N . - DOTYCZACA
Upewnij sie, ze zapoznates$ sie z instrukcja obstugi i wszystkimi instrukcjami '
O bezpieczenstwa. GRILLOWANIA!
% D Czysty popielnik
‘(E Zawsze upewnij sie, ze wyczyscites popielnik przed grillowaniem, aby uniknac¢ ::;Zi‘:fi:ii,iid: fworzenia
Kl pozaréw i ptomieni. przepisy i grillowanie
hniki
[ [] oswietlenie Rozpalanie :::vv::ml:;eon.com oraz

. . . . .. . . Ksiazki kucharskie Napoleon.
Przed kazdym rozpaleniem grilla nalezy catkowicie otworzy¢ otwory wentylacyjne K ? P

J
na pokrywie i podstawie. Uzyj przystawki do wegla drzewnego (brak w zestawie)
lub umies¢ kostki zapalniczki lub lekko zmieta gazete na deflektorze powietrza i s

wokot niego. Nie pochylaj sie nad grillem podczas rozpalania wegla drzewnego.

|:| Rozgrzewanie i czyszczenie rusztow PROFESJONALNA
Posmaruj cata powierzchnie rusztow skrobig roslinng, a NIE solonymi ttuszczami, WSKAZOWKA
takimi jak masto lub margaryna. Rozgrzej grill, aby wypalié nadmiar pozostatosci. DOTYCZACA
Wyczy$¢ kratki za pomocg mosieznej szczotki drucianej. Patrz "Instrukcja GRILLOWANIA!

czyszczenia". UWAGA: Ruszty ze stali nierdzewnej sg trwate i odporne na
korozje oraz wymagaja mniej sezonowania i konserwacji niz ruszty zeliwne.

D Obszar przygotowania Zawsze rozgrzewaj grill
przedgotowaniem, aby wypali¢

Upewnij sie, ze wszystko, czego potrzebujesz podczas grillowania, takie jak resztki jedzenia i zapobiec

przybory kuchenne, przyprawy, sosy i naczynia, jest w zasiegu reki. Nie zostawiaj przywieraniu potraw do rusztu.

jedzenia bez nadzoru, bo moze sie przypalié.

D Nie zerkaj i odwré¢ raz ‘Ab

Staraj sie nie otwiera¢ pokrywy i nie zagladac zbyt czesto, w przeciwnym razie SUGESTIA

ciepto ucieknie, a temperatura i czas gotowania ulegng zmianie. Odwracaj DOTYCZACA OLEJU |

jedzenie tylko raz, zwtaszcza steki i kurczaki. TLUSZCZU!

D Pozostawié¢ miejsce

Pozostaw troche miejsca na grillu i miedzy potrawami, aby w razie potrzeby

. . . Olej z pestek winogron
mozna byto je przesuwac.

Olejek z kwiatéw stonecznika

[] uzyj termometru * Olej sojowy
« Oliwa z oliwek z pierwszego
Uzyj termometru, aby upewnic¢ sie, ze jedzenie jest doktadnie ugotowane. Nalezy Hoczenia
przestrzega¢ odpowiednich temperatur dla wszystkich rodzajow miesa, zwtaszcza +  Olej rzepakowy
drobiu Jesli nie jest dostepny, wybierz

olej lub ttuszcz o wysokim punkcie
dymienia. Nie uzywaj solonych
tluszczow, takich jak masto lub

margaryna.
N J

[ ) , Y
JAK SEZONOWAC RUSZTY ZELIWNE
Procedura ta MUSI by¢ wykonana przed pierwszym uzyciem i powtarzana co 3-4 uzycia, aby siatki
wygladaty jak nowe.
1. Zdejmij zeliwne ruszty z grilla. 5. Zamontowac ruszty do gotowania i gotowac przez
2. Umyc¢ kratki ciepta wodg z mydtem i miekka 30 minut.
Sciereczka. Osuszy¢ i pozostawic siatki do 6. Natozy¢ drugg réwnomierng warstwe ttuszczu/oleju
catkowitego wyschnigcia. na ruszty i gotowac jeszcze przez 30 minut.
3. Natéz ttuszcz/olej rownomiernie za pomoca 7. Siatki sg teraz sezonowane. UWAGA: Jesli na
silikonowej szczotki po obu stronach. zeliwnych rusztach pojawita sie rdza, usun ja za
4. Rozgrzej urzadzenie do temperatury 350-400°F pomﬁcq zmywaka lub mosiezne sz6zotki |
. (176-204°C). powtorz proces sezonowania. SSS
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Przewodnik po grillowaniu na weglu drzewnym

ZYWNOSC METODA GRILLOWANIA CZAS GOTOWANIA PROPOZYCJE
Rare - 4 minuty Wybierz marmurkowy , z
przerostami ttuszczowymi
Stek Bezpoérednle Clepio ............................................................ kawa{-ek m|@sa T’fUSZCZ

1 cal (2,54 cm) grubosci

Hamburger

> cala (1,27 cm)
grubosci

Kurczak

)

Kotlety wieprzowe

»

Zeberka

Bezposrednie ciepto

Bezposrednie ciepto -
ok. 2 minuty na strone

Posrednie ogrzewanie -

przez pozostate 18-20
minut

Bezposrednie ciepto -
5 minut

Ogrzewanie posrednie -
do konhca

Napoleon.com | Seria CHARCOAL

20 - 25 minut

1.5 - 2 godziny czestego
obracania

25 - 30 minut na kazda
strone

4 - 6 minut

jest naruralnym $rodkiem
zmigkczajgcym i utrzymuje
soczystos¢ miesa.

-
<
N
o)
2
o
Q
=]
—

Q
.
e)
=
)
=,
©

Burgery powinny by¢ tej
samej grubosci, aby zapewnic¢
réowny czas gotowania. Dodaj
wiéry drzewne o smaku hikory
do wegla drzewnego, aby
uzyskac¢ dodatkowy smak.

Przecig¢ staw taczacy

udo i noge na % dtugosci,
aby mieso lezato ptasko

na palniku i rbwnomiernie
sie gotowato. Dodaj wiéry
drzewne o smaku mesquite
do wegla drzewnego, aby
uzyska¢ dodatkowy smak.

Wybieraj grube kawatki, aby
uzyskac delikatniejsze migeso.
Odetnij nadmiar ttuszczu.

Wybierz chude, miesiste
zeberka. Grillowa¢, az mieso
bedzie tatwo odchodzi¢ od
kosci.

Woybieraj grube kawatki, aby
uzyskac delikatniejsze migso.
Odetnij nadmiar ttuszczu.

Wybra¢ wigksze parowki
i nacig¢ wzdtuz przed
grillowaniem.

Przewodnik grilowania | 133



Instrukcje czyszczenia

Pierwsze uzycie
1. Umyj kratki recznie woda i tagodnym ptynem do naczyn, aby usungé
wszelkie pozostatosci po procesie produkcyjnym. NIE my¢ w zmywarce.

2. Doktadnie sptuka¢ goraca woda i catkowicie osuszy¢ miekka Sciereczka,
aby zapobiec przedostawaniu sie wilgoci do zeliwa.

Ruszty zeliwne

Przyprawianie rusztow w celu dodania powtoki ochronnej zapobiegajacej
korozji - patrz Porady dotyczace grillowania Jak sezonowac zeliwne
ruszty do gotowania.
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Ruszty stalowe

Stalowe ruszty do gotowania mozna czyscic¢ poprzez wstepne podgrzanie
grilla i uzycie szczotki drucianej do usuniecia pozostatosci.

Stalowe ruszty trwale odbarwiajg sie podczas regularnego uzytkowania z
powodu wysokich temperatur podczas grillowania.
Whnetrze grilla
1. Zdejmij ruszty do gotowania.

2. Za pomoca mosieznej szczotki drucianej oczy$¢ boki i spod pokrywy z
luznych zanieczyszczen.

3. Zeskrob catg emalie za pomoca plastikowej szpachli lub skrobaka. Uzyj
szczotki drucianej, aby usuna¢ popiot.

4. Zmies¢ zanieczyszczenia z wnetrza grilla do popielnika.
5. Umyj wnetrze grilla tagodnym detergentem i woda.
6. Dobrze sptukac czystg woda i wytrze¢ do sucha.

Usuwanie wegla drzewnego i popiotu

OSTRZEZENIE! Nalezy doktadnie przestrzegaé ponizszych srodkow
ostroznosci, aby chroni¢ siebie i swoje mienie przed uszkodzeniem.

Mprzed wyjeciem upewnij sie, ze wegiel i popidt sg catkowicie wygaszone.

Uzyj metalowej szpatutki lub tyzki, aby usuna¢ wegiel i popiot z grilla. J CHCEMY &
Umiesci¢ wegiel i popidt w niepalnym metalowym pojemniku i catkowicie POMOC!

nasaczy¢ woda na 24 godziny przed utylizacja.

Skontaktuj sie z dziatem
Napoleon Customer
Solutions w celu
uzyskania zalecanych
czesci zamiennych.

+31 345 588655

o J

4 )

OSTRZEZENIE! Podczas czyszczenia grilla nalezy zawsze nosié rekawice ochronne i okulary ochronne.
OSTRZEZENIE! Nagromadzony ttuszcz stanowi zagrozenie pozarowe.

OSTRZEZENIE! Czyszczenie powinno byé wykonywane tylko wtedy, gdy grill jest chtodny, aby uniknaé
mozliwos$ci poparzenia.

OSTRZEZENIE! Przed czyszczeniem upewnij sie, ze grill jest zimny. Nie uzywaj érodka do czyszczenia
piekarnikdow do czyszczenia jakiejkolwiek czesci grilla. Nie wktadaj rusztéw ani innych czesci grilla do
samoczyszczgcego sie piekarnika w celu wyczyszczenia. Czys¢ grill w miejscu, w
ktorym roztwoér czyszczacy nie uszkodzi tarasow, trawnikéw lub patio.
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Instrukcje konserwacii

Patelnia popielata

W popielniku znajdujgcym sie pod grillem weglowym gromadzi sie popidt,
tluszcz i nadmiar kapigcych resztek. Zsunh patelnie z grilla, aby ja wyczyscic.
Nigdy nie wyktadaj wnetrza grilla folig aluminiowa, piaskiem ani zadnym
innym materiatem. Moze to uniemozliwi¢ prawidtowy przeptyw smaru.
Popielnik nalezy usuna¢ za pomoca plastikowej szpachli lub skrobaka.
Wszystkie zanieczyszczenia nalezy wyrzuci¢ do niepalnego metalowego
pojemnika.

Umy¢ popielnik tagodnym detergentem i woda.

Dobrze sptuka¢ czystg woda i wytrze¢ do sucha.

eloemiasuoy]

] WAZNE! Zaleca sie oproznianie popielnika po kazdym
= J uzyciu, gdy grill ostygnie.

Regulacja zawiaséw

—_

Zamknij pokrywe.

N

Za pomoca dostarczonego klucza Torx T25 poluzuj 4 $ruby Torx na tyle, aby
zawias mogt sie lekko poruszac¢ w gore i w doét.

3. Upewnij sig, ze pokrywa jest rbwnomiernie osadzona na nierdzewnym
pierscieniu pionowym.

4. Dokre¢ sruby za pomoca klucza dynamometrycznego T25.
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Odlewy aluminiowe
Czyscic¢ cieptg wodg z mydtem.

Aluminium nie rdzewieje, ale wysokie temperatury i warunki atmosferyczne
moga powodowac utlenianie na powierzchni odlewéw, ktére wyglada jak
biate plamy.

NIERDZEWNOSC W TRUDNYCH WARUNKACH

Stal nierdzewna utlenia sie lub plami w obecnosci chlorkéw i siarczkow,
szczegolnie w regionach przybrzeznych, cieptych i bardzo wilgotnych
obszarach oraz wokot basendw i wanien z hydromasazem. Plamy te
wygladajg jak rdza, ale mozna je fatwo usunac¢ lub im zapobiec. Powierzchnie
nierdzewne i chromowane nalezy my¢ co 3-4 tygodnie.
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Czyscic ciepta wodg z mydtem.

Zewnetrzna powierzchnia grilla

Uzywac wytacznie niesciernych srodkéw czyszczgcych do stali
nierdzewnej lub wody. Scierne $rodki czyszczace lub wetna stalowa
porysuja wykonczenie malowanych, porcelanowych lub nierdzewnych
czesci grilla.

« Zawsze wycieraj zgodnie z kierunkiem wtdkien.
Nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z elementami z emalii porcelanowe;.

+  Wykonczenie z wypalanej emalii przypomina szkfo i odpryskuje w
przypadku uderzenia. Emalia uzupetniajaca jest dostepna u dealera
Napoleon Grill.

Czesci ze stali nierdzewnej odbarwiaja sie po podgrzaniu i przybierajg
ztoty lub brgzowy odcien. Jest to normalne zjawisko i nie wptywa na
wydajnos¢ grilla.

BEZPIECZENSTWO
PRZEDE
WSZYSTKIM!

Podczas serwisowania
rekawice i okulary ochronne
podczas serwisowania grilla.

_/

OSTRZEZENIE! Nie uzywaj myjki ci$nieniowej ani weza do czyszczenia jakiejkolwiek czesci grilla.

OSTRZEZENIE! Nie uzywaj $ciernych $rodkéw czyszczacych ani wetny stalowej na malowanych, porcelanowych
lub wykonanych ze stali nierdzewnej czesciach grilla.

OSTRZEZENIE! Sos barbecue i sl moga powodowaé korozje i szybkie niszczenie elementéw grilla, o ile
nie beda regularnie czyszczone. '
[ ]
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Rozwigzywanie problemow

Rozbtyski i nierownomierne ciepto
»  Grill nie zapala sie.
« Niskie ciepto lub niski ptomien.

g

Mozliwe przyczyny Rozwigzanie
Neprawidiowe podgreovanie, | KA RO PP
Niewystarczajacy przeptyw powietrza. | Otwarte otwory Wentylacyine. e
Niski poziom wegla drzewnego. | Dodaj wiecej wegla drzewnego do tacy na wegiel drzewny.
Nadmierne gromadzenie sie ttuszczu i popiotu w | Regularnie czy$¢ popielnik/ tace ociekowa. Nie wyktada¢ patelni folig
Popielniku/ tacce ociekowey. aluminiowa. Patrz "Instrukcje konserwacji®

Luszczaca sie farba
» Farba wydaje sie tuszczy¢ wewnatrz pokrywy lub maski.

Mozliwe przyczyny Rozwigzanie

To nie jest wada. Wykonczenie pokrywy i kaptura jest

porcelanowe,

) ) ) i nie bedzie sie tuszczyé. Luszczenie jest spowodowane

Nagromadzenie smaru na powierzchniach stwardniatym smarem, ktéry

wewnetrznych. L ) ) )
Czys¢ grilla regularnie aby temu zapobiec. Patrz ,Instrukcje

konserwac;ji”.

CHCEMY r((".*.]
POMOC! .

Napoleon jest

tutaj, aby zapewnié¢
niezapomniane
wrazenia z grillowania.
Skontaktuj sie z nami,
jesli potrzebujesz
dodatkowej pomocy.

N J
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GWARANCJA NA PRODUKTY MARKI NAPOLEONID

Szczegdty niniejszej gwarancji maja zastosowanie do produktéw zakupionych po 1 stycznia 2022 r.

Doktadne informacje na temat gwarancji znajduja

sie w instrukcji obstugi grilli marki Napoleon.

—,
10 YEAR

LIMITED
WARRANTY

WEDZAREK APOLLO®

Pokrywa i miska z powtoka porcelanowa ........ccceeeeeevveveeeeeenns
System KoNntroli POWIETIZa ......cccevevvevverieeeeeerereseeeeeeeeenn
Ruszty zeliwne pokryte emalig porcelanowsg ........c.ccceveeeenene
Chromowane ruszty grilloWe ........ccceeveeeeeeeneneneseeeseeeeens

Wszystkie POZOState CZESCi ..o

Dozywotnia plus odnosi sie do przedtuzonego okresu gwarancji,
podczas ktérego dostarczamy nabywcy czesci zamienne w cenie
50% aktualnej ceny detalicznej przez caty okres uzywalnosci* grilla.
Plus 15 odnosi sie do przedtuzonego okresu gwarancji, podczas
ktérego dostarczamy nabywcy czesci zamienne za 50% aktualnej
ceny detalicznej przez dodatkowe 15 lat.

Plus 10 odnosi sie do przedtuzonego okresu gwarancji, podczas
ktérego dostarczamy nabywcy czesci zamienne za 50% aktualnej
ceny detalicznej przez dodatkowe 10 lat.

WARUNKI | OGRANICZENIA GWARANCJI

Firma NAPOLEON gwarantuje, ze jej produkty sa wolne od
wad wytacznie wobec pierwotnego nabywcy i tylko wtedy,
gdy zakup zostat dokonany za posrednictwem oficjalnego
sprzedawcy firmy NAPOLEON. Obowiagzuja nastepujace
warunki i zastrzezenia:

Niniejsza gwarancja producenta jest niezbywalna i nie
podlega przedtuzeniu w zadnym wypadku ani przez
zadnego z naszych przedstawicieli.

Grill gazowy musi byc¢ zainstalowany przez
licencjonowanego, autoryzowanego technika serwisowego
lub wykonawce. Instalacja musi by¢ przeprowadzona
zgodnie z dostarczona instrukcja instalacji oraz wszystkimi
lokalnymi i krajowymi przepisami budowlanymi i
przeciwpozarowymi.

W PRZYPADKU SERII GRILLOW KOCIOLKOWYCH NA WEGIEL DRZEWNY |

10-letnia ograniczona gwarancja na grille weglowe i wedzarki marki Napoleon
Firma NAPOLEON gwarantuje, ze komponenty nowego produktu

marki NAPOLEON beda pozbawione wad materiatowych i

wykonania od daty zakupu przez nastepujacy okres:

.............................................................................................. 5 lat Plus0

............................................................................................ 3 lata Pus™©

*Dozywotnia gwarancja odnosi sie do okresu 30 lat.

Niniejsza gwarancja jest wazna w: Unii Europejskiej, Szwajcarii,
Andorze, San Marino, Norwegii, Islandii i Liechtensteinie.

Niniejsza gwarancja nie narusza, nie ogranicza, ani nie zmienia
ustawowych uprawnien klienta w przypadku wystapienia wad
zgodnie z dyrektywa w sprawie niektdrych aspektéw umdw
sprzedazy towarow - (UE) 2019/711). Realizacja uprawnien
ustawowych odbywa sie nieodptatnie.

Niniejsza ograniczona gwarancja nie obejmuje uszkodzen
spowodowanych niewtasciwa obstuga, brakiem konserwacji,
zapaleniem sie ttuszczu, narazeniem na dziatanie czynnikéw
srodowiskowych, wypadkami, modyfikacjami, naduzyciami
lub zaniedbaniami. Montaz czesci zamiennych innych
producentdw powoduje uniewaznienie niniejszej gwarancji.
Odbarwienie elementdéw plastikowych spowodowane
zastosowaniem chemicznych srodkdow czyszczacych lub
wystawieniem na dziatanie promieni stonecznych nie jest
objete niniejsza gwarancja.

Niniejsza gwarancja wyklucza rowniez wszelkie ponizsze
przypadki: zadrapania, wgniecenia, wady farby, powtoki,
korozje lub odbarwienia spowodowane dziataniem
wysokiej temperatury lub sciernych i chemicznych srodkow
czyszczacych, a takze odpryski czesci pokrytych porcelana
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oraz wszelkich komponentéw uzytych podczas instalacji
grilla gazowego.

Jezeli w okresie gwarancji czesc ulegnie zniszczeniu do
tego stopnia, ze stanie sie niezdatna do uzytku (z powodu
zardzewienia lub przepalenia), klient otrzyma czesc
zamienna.

Po uptywie pierwszego roku firma NAPOLEON jest
uprawniona na mocy niniejszej gwarancji ( Dozywotniej
ograniczonej gwarancji Prezesa, 15-letniej ograniczonej
gwarancji, 10-letniej ograniczonej gwarancji, 3-letniej
ograniczonej gwarancji) do odstapienia od wszelkich
zobowiazan gwarancyjnych wedtug wtasnego uznania
poprzez zwrot pierwotnemu nabywcy kwoty rownej
cenie hurtowej odpowiednich wadliwych czesci objetych
gwarancja.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci za
instalacje, roboczogodziny lub inne koszty i wydatki
zwigzane z ponowna instalacja czesci objetej gwarancja.
Tego typu koszty nie sg objete niniejsza gwarancja.

Niezaleznie od wszelkich regulacji zawartych w
niniejszej gwarancji (Dozywotniej ograniczonej gwarancji
Prezesa, 15-letniej ograniczonej gwarancji, 10-letnigj
ograniczonej gwarancji, 3-letniej ograniczonej gwarancji),
odpowiedzialnosc firmy NAPOLEON w ramach niniejszej
gwarancji jest okreslona przez powyzsze i nie obejmuje
zadnych przypadkowych, wynikowych lub posrednich
szkdd w jakimkolwiek przypadku.

GWARANT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland
Netherlands

Q +31345 588 655

= +31 345 588 655

de.info@napoleon.com

Niniejsza gwarancja okresla obowigzki i odpowiedzialnosc
firmy NAPOLEON w odniesieniu do grilla gazowego marki
NAPOLEON. Firma NAPOLEON nie ponosi zadnej dalszej
odpowiedzialnosci w zwiazku ze sprzedaza tego produktu,
ani nie upowaznia zadnej strony trzeciej do przyjecia
jakiejkolwiek innej odpowiedzialnosci w jej imieniu.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci

za: przegrzanie, zgaszenie ptomienia przez czynniki
srodowiskowe, takie jak silny wiatr lub nieodpowiednia
wentylacja.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia grilla gazowego spowodowane przez warunki
atmosferyczne, grad, nieostrozne obchodzenie sie z
urzadzeniem, agresywne srodki chemiczne lub czyszczace.

Do roszczen gwarancyjnych musi byc¢ dotaczony dowod
zakupu lub jego kopia z podaniem numeru seryjnego i
numeru modelu.

Firma NAPOLEON zastrzega sobie prawo do
przeprowadzenia inspekcji produktu lub jego czesci
przez jednego z jej przedstawicieli przed wypetnieniem
wszelkich zobowigzan gwarancyjnych.

Firma NAPOLEON nie pokrywa kosztow wysyiki,
roboczogodzin ani cet eksportowych.

Napoleon.com | Seria CHARCOAL
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IZGARANIZ ICIN TEBRIKLER!

Az Once izgara oyununu gelistirdin.

IZGARA DENEYIiMiNiziN UNUTULMAZ VE GUVENLIi OLMASINI iSTIYORUZ.

Maddi hasar, kisisel yaralanma veya 6liimden kacinmak icin 1zgaranizi kullanmadan énce liitfen bu
Kullanim Kilavuzunu okuyun ve uygulayin.

Kullanmadan 6nce tiim ambalaj malzemelerini, promosyon etiketlerini ve kartlarini 1izgaradan ¢ikarin.
iYi HAVALANDIRILMIS BIR ALANDA ACIK HAVADA KULLANIN.
BiR BINA, GARAJ VEYA BASKA BiR KAPALI ALANDA KULLANMAYIN.

-

TEHLIKE!

Koémir yakmak karbon monoksit aciga cikarir.

Evler, garajlar, ¢cadirlar, araclar, karavanlar,

motorlu evler veya tekneler gibi kapali ve/veya
yasanabilir alanlarda mangal kémuri yakmayin
veya barbekuyl kullanmayin. Karbon monoksit

zehirlenmesinden 6lim tehlikesi.
Acik alevleri sdndurin.

~

-
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UYARI!

Bu kilavuzun "AYDINLATMA" talimatlar b&limini
okumadan bu cihazi yakmaya c¢alismayin.

Bu veya baska bir cihazin yakininda benzin veya
diger yanici sivilar veya buharlar depolamayin veya
kullanmayin.

Bu talimatlardaki bilgilere tam olarak uyulmazsa,
bir yangin veya patlama meydana gelebilir ve maddi
hasara, kisisel yaralanmaya veya 6lime neden olabilir.

Yetiskinleri ve ¢cocuklan sicak yiizey sicakliklarinin tehlikeleri konusunda uyarin. Kii¢iik ¢ocuklari 1zgaranin
yakininda g6zetim altinda tutun.

MONTAJCININ Dil_(K_ATiNE: Bu talimatlari ileride basvurmak lizere 1zgara sahibine birakin.
TUKETICIYE UYARI: Bu talimatlari ileride bagvurmak lizere saklayin.
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Napoleon'a hos geldiniz!

ONcE GUVENLIK

C UYARI Genel Bilgiler
Kémdrt ilk kez yakmak veya yeniden yakmak icin ispirto,

alkol, benzin veya diger ylksek derecede ugucu sivilar
kullanmayin. SADECE EN 1860-3 ile uyumlu ates yakicilar
kullanin. Kémurl yakmadan énce 1zgaranin altindan akan sivilarin
temizlendiginden emin olun.

& UYARI! Kurulum ve Montaj

Bu 1zgarayi tam olarak Montaj Kilavuzunda belirtildigi gibi
monte edin. lzgara magazada monte edilmisse, dogru sekilde
monte edildiginden emin olmak igin montaj talimatlarini inceleyin.

Bu 1zgara, karavanlarin ve/veya teknelerin icine veya lzerine
monte edilmemelidir.

Bu 1zgarada higbir sekilde degisiklik yapmayin.
UYARI! operasyon

Bu kémirll 1zgarayi ¢alistirmadan énce bu Kullanim
Kilavuzunun tamamini okuyun izgara.

Uniteyi herhangi bir yanici yapi altinda CALISTIRMAYIN.
Aydinlatma talimatlarini dikkatle izleyin.

ic mekanlarda kullanmayin.

Cocuklari ve evcil hayvanlari uzak tutun.

Bu barbekl ¢ok sicak olacak. Calisma sirasinda hareket
ettirmeyin.

A UYARI! Depolama ve Kullanim Disi Birakma

Acik havada, iyi havalandirilan bir yerde, cocuklardan ve
evcil hayvanlardan uzakta saklayin.

Kullanimdan sonra, kémir yakma sivisi kapatiimali ve izgaradan
en az 25 ft (7,6 m) uzakta glivenli bir mesafede saklanmalidir.
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Tam Sistem Ozellikleri

Yer tasarrufu saglayan
porselen Lift Ease™ kapak
ACCU-PROBE™ Sicaklik
Gostergesine sahiptir.

Buyuk ikonik Dékme

e Demir WAVE belirgin
kizarma izleri igin pisirme
1zgaralari.
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Hassas ve ¢ok yonli
®  pisirme igin U¢ yukseklik
ayarl.

Hava delikleri, ylksek
yogunluklu ist,

yavas kizartma veya
thtstleme seg¢iminiz
icin yanma hizini
kontrol eder.

e Paslanmaz celik
1si diftizori.

Saglam

paslanmaz celik

konstruksiyon. Entegre alet

kancalarina

Ustiin Hava sahip toz boya

Kontrol Sistemi kapli katlanir

ile Cikarilabilir yan raf.

Yiksek

Kapasiteli

agir celik kal

tutucu. Izgara iglemine
yakin entegre sise
acacagl.

Izgarayi

guvenli bir

sekilde yerine

kilitlemek

icin Kolay ° Kayar bélmeli kullanigli

Kilitlenen depolama alani.

Tekerlekler.

! Bu Kullanim Kilavuzunda g&sterilen 1zgaralar satin aldiginiz modelden farkli olabilir.

One cikan model: PRO22K-CART-3
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Yer tasarrufu saglayan
porselen Lift Ease™ kapak
ACCU-PROBE™ Sicaklik
Gostergesine sahiptir.

Tum pisirme yuzeyi
Uzerinde guvenli
kullanim i¢in ergonomik
menteseli kapak.

Ug yiikseklik ayarli
——o dékme demir menteseli
pisirme i1zgaralari.

Paslanmaz
celik isi
difizora.

Ayarlanabilir N Q.ol_< konumlu
aluminyum dékim pisirme 1zgarasi
mentese. yuksekliklerine

sahip cevirme
aksesuarina hazir
paslanmaz halka.

Agir Kalibreli
siyah porselen

Saglam Sap, alet kapak ve kase.

tutucu olarak da
kullanilabilir.

Ustiin Hava
Kontrol Sistemi
ile Cikarilabilir
Yiksek
Kapasiteli agir
celik kil tutucu.

Saglam Dort
Paslanmaz celik
ayak, her turli

Kullanigl ° ) .
agir kaibreli giizﬁsgszmmek
saklama rafl. tekerlekler.
18" modeller icin 7"
22" modeller igin 8"
! Bu Kullanim Kilavuzunda gésterilen izgaralar satin aldiginiz modelden farkli olabilir. One ¢ikan model: PRO22K-3
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Baslarken

Ao
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TEHLIKE / UYARI! Yangin, patlama, 6lim veya
ciddi fiziksel yaralanma ile sonuglanabilecek bir
tehlikeyi bildirir.

UYARI / DIKKAT! Hafif fiziksel yaralanma veya
maddi hasarla sonug¢lanabilecek bir tehlikeyi
bildirir.

7Y

=)

Koruyucu eldiven giyin.

ILAVE GUVENLI CALISMA UYGULAMALARI

Bu 1zgara acik havada iyi havalandirilan bir alanda
saklanmali ve bina, garaj, perdeli sundurma, cardak veya
herhangi bir kapal alanda kullaniimamaldir.

Bu 1zgarayi ¢ati kaplamalari, tenteler veya cikintilar gibi
herhangi bir Ust yapi altinda galistirmayin.

Izgara her zaman guvenli ve diiz bir zemin Uzerinde
olmalidr.

Kapak kapaliyken kdmurt yakmayin.

Yakarken 1zgaranin lzerine egilmeyin.

On 1sitma siiresi boyunca kapagi kapali tutun.

Kullanim sirasinda 1zgarayi gézetimsiz birakmayin.
Cocuklari ve evcil hayvanlari sicak izgaradan uzak tutun.

Cocuklarin izgaranin igine veya lzerine tirmanmasina izin
VERMEYIN.

Bakim sadece i1zgara sogukken yapilmalidir.

Kullanmadan énce 1zgaranin tamamen sogumasini
bekleyin.

Cakmak, kibrit veya diger yanici maddeleri saklamak igin
yan raflar kullanmayin.

@ Guvenlik gozlukleri takin.

Q DIKKAT! Sicak yiizey.

Onemli bilgiler

Tum elektrik kablolarini sudan veya isitiimis
ylUzeylerden uzak tutun.

Muhafazanin havalandirilan agikliklarini her zaman
pislikten arindiriimis ve temiz tutun.

Izgarayi kullanirken kil/yag tepsisi yerinde olmalidir.

Yag yanginlarina yol agabilecek birikmeleri 6nlemek
icin kiil/yag tepsisini diizenli olarak temizleyin.

Kémdr ve killeri 1izgaradan ¢ikarin ve suyla dolu
yanmaz metal bir kapta saklayin. Atmadan 6nce 24
saat metal kapta kalmasina izin verin.

KUf olusumunu énlemek icin, uzun sure saklarken Ust
ve alt havalandirma deliklerini hafifce agik birakin.

Alevlenmeleri kontrol etmek veya kémdurleri séndirmek
icin su kullanmayin. Izgaralarinizin kaplamasina zarar
verebilir.

Alevlenmeleri kontrol etmek icin izgaranizdaki
havalandirma deliklerini hafifce kapatin. Kémurleri/atesi
séndurmek icin tim havalandirma deliklerini ve kapagi
tamamen kapatin.

Yanici maddelere her zaman izgaranin arkasindan ve
yanlarindan en az 3' (0,914 m) mesafe birakin.

KOMUR TUTUSTURMA BACASI GUENLi CALISMA UYGULAMALARI

Sadece dis mekan kullanimi igindir.

Kémdr Tutusturma Bacasi saglam, diiz bir kémur izgarasi
Uzerine yerlestiriimedikge ve kdmur 1zgarasi saglam, diz,
yanmaz bir ylizey Uzerinde olmadik¢a kullanmayin.

Mangal Kémurid Tutusturma bacasi tamamen sogumadan
yanicl bir ylzeye yerlestirmeyin.

Kémdir Baglaticida cakmak gazi, benzin veya
kendiliginden yanan odun kémuiri kullanmayin.

Kémdarll 1zgaralarda kémurl yakmak icin Kémur
Tutusturma bacasi 6neririz.

Kémdr tutusturma bacasi kullanirken daima koruyucu
eldiven giyin.

Cocuklari ve evcil hayvanlari her zaman Koémdr
Tutusturma bacasindan uzak tutun.

Kémur Tutusturma Bacasini siddetli riizgarlarda
kullanmayin.

Kullanim sirasinda Kémur Tutusturma Bacasini
gbzetimsiz birakmayin.

Kémur Tutusturma Bacasini asla kullanim amaci
disinda kullanmayin.

Kémur Tutusturma Bacasini yemek hazirlamak igin
kullanmayin.

Sicak kdmdrleri Kémur Tutusturma Bacasinindan
dokerken ¢ok dikkatli olun.

DIKKAT! Kémiir Tutusturma sivisi asla sicak veya ilik kdmiirlere eklenmemelidir.

DIKKAT! Tiim kémiir tamamen yanana ve tamamen sénene kadar kiilleri 1zgaradan gikarmayin. Sogumasi
icin bolca zaman taniyin.

DIKKAT! Calisirken ve sicakken izgarayi hareket ettirmeyin. '
[ ]
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Operasyon

|zGARANIZI YAKMAK

Bu ilk sefer mi? Yanma islemi Gergeklestirin

Izgaraya yakit ekleyin, kapak ve taban havalandirmalari tamamen acik olarak 30 dakika
boyunca kirmizi sicakta tutun. Izgaranin ilk kez yakildiginda koku yaymasi normaldir. Bu
koku, Uretim sirecinde kullanilan i¢ boyalarin ve yaglayicilarin "yanmasindan" kaynaklanir ve
bir daha olugsmaz.

Kémur Tutusturma bacasi (dahil degildir) kullanin ve kilavuzda yer alan talimatlari izleyin
VEYA hava deflektorliniin Uzerine ve etrafina tutusturma kipleri veya hafifce burusturulmus
gazete kagidi yerlestirin.
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Kémrd Unitenin ortasindaki koni seklindeki yigina (dogrudan pisirme ydntemi) veya istege
bagl kémur sepetlerine (dolayh yontem) yerlestirin. NOT: Komirin tzeri kille kaplanmadan
pisirme yapmayin.

Kémir Tutusturma Bacasi nasil kullanihir

1. Bkz "Kémiir Tutusturma Bacasi Giivenli Galisma Uygulamalari" kdémur
Tutusturma bacasinin glvenli bir sekilde nasil kullanilacagina iligkin en iyi
uygulamalar igin.

2. Kémur Tutusturma Bacasini ters cevirin.
3. ki tam gazete yapragini burusturun ve bacanin altina doldurun.

4. Kémur Tutusturma bacasini sag tarafi yukari gelecek sekilde gevirin ve kdmdr
1zgarasinin ortasina yerlestirin.

5. Uygun miktarda kémur ekleyin, ancak fazla doldurmayin.

6. Bir kibrit cakin ve gazeteyi tutusturmak icin alt hava deliklerinden birine sokun.

7. Koruyucu eldiven giyin (minimum termal koruma Sinif I, DIN EN 407).
Kémdirin Ust tabakasi hafif bir gri kil tabakasina sahip oldugunda, sicak
kémurd dikkatlice kdmuir izgarasina dékin (dogrudan pisirme yéntemi) veya
komir sepetlerine yerlestirin (dolayli ydontem).

8. Sicak kdmir 1zgaraya yerlestirildikten sonra, isiya dayanikli uzun sapli masa
kullanarak kémuri esit sekilde yayin.

UYARI! Kémirl yakarken izgaranin tzerine egilmeyin.

UYARI! Mangal kémirind yakmak icin tutusturma sivisi kullanilabilir, ancak bu tercih edilen bir
yontem degildir. Daginik olabilir ve pisirmeden dnce tamamen yakilmazsa yiyecekte kimyasal bir
tat birakabilir.
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Alt Havalandirma ve Kiil Kovasinin Galistiriimasi

Kapali bir izgaranin kapak delikleri genellikle 1zgaraya hava girmesini
saglamak igin acik birakilir. Hava, kémirlerin yanma sicakligini artirir.

Havalandirma kolunu saga (Acik) veya sola (Kapali) hareket ettirerek
kémdrlerin yanma hizini diizenleyebilirsiniz.

Havalandirma deliklerinin kismen ya da tamamen kapatiimasi
kémdrlerin sogumasina yardimci olacaktir.

Bir alevi sogutmaya veya sdndirmeye calismadiginiz slirece hava
deliklerini ve kapak havalandirmasini tamamen kapatmayin.

Kul kovasi, kdmur birikintilerini atmak icin calisma sirasinda ve
sonrasinda gerektiginde cikarilabilir. "Temizlik Talimatlan "
bélimindeki " Kémiir ve Kiiliin Atilmasi" bashgina bakin.

'
éROFESYONEL =

IZGARA IPUCU!

Yemek pisirirken veya
havalandirma deliklerini
ayarlarken ellerinizi
korumak icin barbekii
eldivenleri veya sicak
pedler kullanin.

N J

Baca deliklerinin calistirnimasi

Baca havalandirmasi izgaranin i¢ sicakhgini kontrol etmek igin kullanilir.
Bu genellikle dumanin ¢ikmasi ve kapak kapaliyken izgaranin sicakligini
ayarlamak i¢cin acik birakilir.

Havalandirma kolunu saga (Kapall) veya sola (A¢ik) hareket ettirerek

1zgaranin sicakhigini ayarlayabilirsiniz.
IZGARA :

PRO iPUCU!

'
<G’ROFESYONEL >

IZGARA IPUCU!

Alt havalandirmadaki farkl
ayarlan kullanarak sicakligi
kontrol etmek en iyisidir. Ust
havalandirma ya tamamen
acik ya da tamamen kapal
olarak konumlandiriimalidir.

N J

Havalandirmanin
diizgiin caligmasi igin
bitkisel yag uygulayin.

J

KAPALI

UYARI! Izgaraniz icin Kémur Tutusturma Bacasi kullanirken daima koruyucu eldiven giyin.
UYARI! Rizgarl ortamlarda konumlandirmayin. Siddetli riizgarlar izgaranin pisirme performansini

olumsuz etkiler.

148 | Operasyon
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IzGARA TALIMATLARI

Mangal Kémiirii ile Izgara

Kémir, muhtesem lezzetler Ureten geleneksel pisirme ydntemidir. Parlayan briketler,
pisirilen yiyecege kizildtesi enerji yayar ve bu da ¢ok az kurutucu etkiye sahiptir.
Yiyeceklerden kagan sulari veya yaglar kémirin Gzerine damlar ve dumana dénUserek
yiyecege lezzetli izgara tadini verir. Napoleon'un kdmdrll 1zgarasi daha sulu, daha
lezzetli biftekler, hamburgerler ve diger etler igin yakici isi Uretir. Pisirme sureleri ve
ipuclar icin "Kémiirde lzgara Rehberi "ne bakin. Genel bir kural olarak, 2 Ib. (1 kg)
et pisirmek icin yaklasik 50 briket veya 4 Ib. (2 kg) et pisirmek icin 100 briket kullanmayi
planlayin. Eger 30 ila 40 dakikadan daha uzun sire pisirilecekse atese ilave briketler
eklenmelidir. Hava soguk oldugunda ideal pisirme sicakliklarina ulagsmak icin daha
fazla brikete ihtiyaciniz olacaktir. Daha uzun pisirme streleri ilave kémur gerektirecektir.
Izgaraya odun kdmiiri eklerken dikkatli olun. Kémurler temiz hava ile temas ettiginde
alevler yukselebilir. Glvenli bir mesafede durun ve kdmur briketlerini eklemek i¢in uzun
sapli istya dayanikli bir pisirme masasi kullanin. Napoleon bayiniz araciliiyla gesitli
aromalarda temin edilebilen tUtstleme talaslari eklenerek ilave duman aromasi elde

edilebilir.

Komiir Kullanimi

K&mur onerileri yaklasik degerlerdir.

Daha uzun pisirme sireleri ilave kdmur gerektirir.

Parca Kémiir Agirhk

Br. Kémiir Onerisi
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< ONCE
GUVENLIK

Ana veya yan briilér
pisirme yiizeyinin
%75'inden fazlasini
asla kati metalle
(6rn. 1zgaralar veya
tavalar) kaplamayin.

N

J

Model Pisirme Yéntemi . . ilave Kémiir +1saat
Onerisi (MAKSIMUMAdet)
PRO18K / NK18K Direk Pisirme 0.80 kg 40 taraf basina 8
Direk Pisirme 0.98 kg 50 taraf basina 8
PR022K / NK22K ..........................................................................................................................................................
Direk Pigirme 0.49 kg taraf basina 25 taraf basina 8

< BiLIYOR MMD
MUYDUNUZ?

Pisirme 1zgarasinin

her iki yaninda komiir
1zgarasina (varsa) erisim
saglayan kanatlar vardir.

- )

-

kullanin.

UYARI! Kul haznesi kémUr yakma sirasinda ve kullanim sirasinda her zaman yerinde olmaldir.

UYARI! Bir kez yandiktan sonra, izgaraya asla ilave tutusturma sivisi eklemeyin. Calisirken siseyi izgaradan en
az 25 ft. (7,6 m) uzakta saklayin. Kémur ateslendikten sonra daha fazla sivi gerekmez.

UYARI! Izgaraya odun kémurl eklerken dikkatli olun. Kémdurler temiz hava ile temas ettiginde alevler
yUkselebilir. Glvenli bir mesafede durun ve ilave kdmur eklemek igin uzun sapli, isiya dayanikli pisirme masa

A
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lzgaranin Kullanimi
Izgaranin kapagi kapaliyken yaklasik 20 dakika 6n isitma yapmanizi éneririz.
Kémurler hafif bir gri kil tabakasina sahip olduklarinda hazirdir.
Balik ve sebze gibi kisa sireli pisirilen yiyecekler kapak acgikken izgara yapilabilir.

Kapak kapaliyken pisirme, daha ylksek ve daha esit sicakliklar saglayarak pisirme siresini
kisaltir ve yiyecekleri daha esit sekilde pisirir. NOT: Yiyecek sicakligini kontrol ederken isi
kaybini en aza indirmek icin, cihazin yan tarafinda bulunan sicaklik probu kapaklarini kullanin.

Tavuk gogsi veya yagsiz domuz eti gibi cok yagsiz etleri pisirirken, yapismayi azaltmak icin
1zgaralar 6n i1sitmadan dnce yaglanabilir.

Etin yiksek oranda yag ile pisiriimesi alevlenmelere yol agabilir. Bunu engellemek icin ya yagi
kesin ya da sicakhgi disUrun.

Bir alevienme meydana gelirse, yiyecekleri alevlerden uzaklastirin ve isiyi azaltin (havalandirma
acikhgini azaltin). Alevlenme kontrol altina alinana kadar kapagi acik birakin.

Direk Pisirme

Bu yéntem genellikle kizartma veya hamburger, biftek, tavuk veya sebze gibi sadece
kisa bir sure pisirilen yiyecekler icin kullanilr.

Yiyecekleri pisirme 1zgaralarinin (izerine dogrudan atesin Gzerine yerlestirin.
Suyunu ve lezzetini icine hapsetmek icin 6nce eti muhdrleyin.

Tercihinize gore pisirmeyi bitirmek igin 1zgara sicakhgini disurin.

Dolayl Pigirme

Bu yéntemde daha dustik sicakliklar kullanilir ve 1s1 yiyecegin etrafinda dolastirilarak
yavas ve esit bir sekilde pisirilir. Bu yéntemi daha biyulk et parcalarini, rosto, tavuk veya
hindi gibi alevlenmeye egilimli yiyecekleri pisirmek igin kullanin.

Yiyecekleri pisirme i1zgarasinin Uzerine alev olmayan bir yere yerlestirin.

Daha dusuk sicaklikta ve daha yavas pisirme slresinde 1zgara yapmak etlerin daha
yumusak olmasini saglar.

lzgara Yiiksekligini Ayarlama

Not: Yalnizca PRO22K ve PRO18K.

Pisirme 1zgarasinin yiksekligi, pisirme ihtiyaclarini karsilamak igin 3 farkl seviyeye
ayarlanabilir. Bu, tutamaklar kullanirken pisirme 1zgarasini kaldirip saat yéniinde veya
saat yoénunin tersine cevirerek ayarlanabilir.

En alt seviye kizartma igin en iyisidir (kdmUrlere en yakin olanidir).

Standart pisirme icin orta kisim. IZGARA IPUCU!
En Ylksek seviye, yavas pisirme veya kapagi acik birakarak yiyecekleri sicak tutmak igin
en iyisidir.
] DIKKAT! Pisirme 1zgarasini calisirken veya sicakken Mﬁ_ke“:mel'({’i?ﬁgitf_‘d?"
. emin olmak i¢in etin I¢
ayarlamaym' sicakhgini kontrol etmek
Uzere bir termometre
kullanin.

_J

UYARI! Kémur tepsisini ayarlarken asla ellerinizi izgaranin icine sokmayin. Ellerinizi ve parmaklarinizi her zaman
kaldirma mekanizmasindan uzak tutun.

UYARI! Izgaraya odun kdmirl eklerken dikkatli olun. Kémdurler temiz hava ile temas ettiginde alevler
yukselebilir.

UYARI! Guvenli bir mesafede durun ve ilave kbmir eklemek i¢in uzun sapli, 1siya dayanikli pisirme masasi
kullanin.

UYARI! Kémurleri ve kulleri asla 1zgarada gdzetimsiz birakmayin. A

o
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ROTISSERIE (CEVIRME) NASIL

Rotisserie Kitinizin Montaji (varsa)
Not: Yalnizca PRO22K ve PRO18K.

1. Rotisserie motorunu montaj braket(ler)ini kullanarak 3. Sis cubugunun sivri ucunu dikkatlice alt haznenin
1Izgaranin yan tarafina takin. Braket izgaraya acikligindan gegcirin ve déner motorun igine yerlestirin. O
sabitlendikten sonra, ¢evirme motorunu braketin Karsi ucu askilarin karsisina yerlestirin. Etin agir tarafi O
Uzerine kaydirin. dogal olarak asagi sarkacaktir, bu nedenle yiku D

2. Ik p_illig gevirme catalini §|§ _gubugupun tam 91;tasmdan ggﬂ'ﬁglligeykufgl Igzrlf;ggll(r l;%kti)lgr;asﬁ(?r:(.a ayarlayin. Karg! S
gecirin ve yerine sikin. Eti sis gubuguna gegirin ve 0))]
eti catala dogru itin. ikinci pilic gevirme catalini sis 4. Durdurma burcunu, kaputun i¢ kismini gegene kadar <
cubugunun diger ucuna kaydirin ve gatal sabitlenene ana gubugunun Uzerine kaydirin. Bu, ana gubugunun bir @)
kadar etin icine dogru itin. Gatali yerine sikin, ardindan yandan diger yana hareketini glivence altina alacaktir. >
kargi agirigi ana gubugunun dzerine kaydirin. 5. Durdurma burcunu ve ana gubugu kolunu sikin. Damlayan

sulari toplamak icin etin altina metal bir tabak yerlestirin.

ONEMLI! Izgaranin pargalarini tutarken
daima eldiven giyin.

Rotisserie kullanimi hakkinda ipuclari: Birden fazla tavuk nasil pisirilir
*  Etini¢ sicakligini kontrol etmek icin bir 1. Kanatlari tavuklarin gévdesine baglayin . . D]]]]]
termometre kullanin. veya sisleyin BILIYOR
. ¥ I o . g MUYDUNUZ?
Kizartmalarin ve kiimes hayvanlarinin digl 2. Pilic cevirme catalini sis cubugunun
kahverengilesmeli ve ici yumusak kalmahdir. izerine kaydirn
*  Damlayan suyu yaglamak ve sos yapmak icin 3 jik tavugu, pilic gevirme gatali tarafindan Daha biiyiik
kullann. yerinde tutulana kadar sis cubuguna S LA
. . . . pisirilmesine
» 3 kiloluk bir tavuk orta ila yiiksek sicaklikta gecirin. Sikin. el cllEiee
yaklagik 1 %2 saat surer. 4. Sonraki 2. tavugu sis cubuguna gegirin 2B R
. R . ’ ) o ’ cikarabilirsiniz.
. Qeywme motorunuzun kapasniesme dikkat boylece tim tavuklar birbirine yakin olur.
edin. Ekipmaninizi asla asiri yiklemeyin. 5. ikinci pilic gevirme catalini sis gubugunun \_ J
*  Pilig gevirme makinenizde her zaman dengeli Uzerine kaydirin ve 3. tavuk da birbirine
bir ylk ayarladiginizdan emin olun. sikica yapisana kadar tavugun icine itin.
Sikin.

UYARI! Pisirme islemi bittiginde cevirme parcalarini sékun, ilik sabunlu suyla yikayin ve kapal
alanda saklayin.

UYARI! Sicak rotisserie bilesenlerini tutarken isiya dayanikli izgara eldivenleri kullanin. SSS
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IzcARA DENEYiMi KONTROL LisSTESi

Her 1zgara yaptiginizda bu listeye basvurun
D Kullanim Kilavuzunu Okuyun

Kullanim kilavuzunu ve tim givenlik talimatlarini okudugunuzdan emin olun.
[] Temiz kiil haznesi

Yanginlari ve alevlenmeleri dnlemek icin 1zgara yapmadan 6nce kil haznesini
temizlediginizden emin olun.

[] Yakma kémiirii

Izgaranizi her yaktiginizda kapaktaki ve tabandaki havalandirmayi tamamen agin.
Kdémir Tutusturma Bacasi (dahil degildir) kullanin veya hava deflektérinin Uzerine
ve etrafina tutusturma kipleri veya hafifce burusturulmus gazete kagidi yerlestirin.
Kémurl yakarken izgaranin tzerine egilmeyin.

D lzgaralari 6nceden i1sitin ve temizleyin

Izgaralarin tiim ylzeyini tereyadi veya margarin gibi tuzlu yaglarla DEGIL bitkisel
kisaltma ile kaplayin. Fazla kalintilari yakmak icin 1zgaranizi dnceden isitin.
Izgaralar piring tel firca ile temizleyin. "Temizleme Talimatlari"bélimiine bakin.
NOT: Paslanmaz c¢elik pisirme 1zgaralari dayanikli ve korozyona direnglidir ve
dokme demir izgaralara gére daha az bakim gerektirir.

D Hazirhik alani

Izgara yaparken ihtiyaciniz olan mutfak egyalari, baharatlar, soslar ve tabaklar
gibi her seyin elinizin altinda oldugundan emin olun. Yiyeceklerinizi gézetimsiz
birakmayin, yoksa yanabilir.

D Goéz atmayin ve bir kez ¢evirin

Kapagdi acip ¢cok fazla bakmamaya c¢alisin, aksi takdirde 1s1 kacar ve sicaklik ve
pisirme silreleriniz degisir. Yemeginizi sadece bir kez cevirin, (6zellikle biftek ve
tavuk).

D Bosluk birakin

Izgara Uzerinde ve yiyecekler arasinda biraz bosluk birakin, bdylece gerektiginde
yiyecekleri hareket ettirmek igin yeriniz olur.

D Termometre kullanin

Yiyeceklerin iyice pistiginden emin olmak i¢in bir termometre kullanin. Basta
kiimes hayvanlari olmak Uzere tum et turleri igcin uygun sicaklk yénergelerini
izleyin.

A
PROFESYONEL
IZGARA IPUCU!

Yaratmak icin ilham alin:
lezzetli yemekler, yemek
tarifleri ve 1zgara teknikleri
www.napoleon.com
adresinde ve Napoleon’un
yemek kitaplarinda

- )

{PROFESYONEL ‘s

IZGARA IPUCU!

Kalan artiklari yakmak
ve yiyeceklerin 1zgaraya
yapismasini énlemek i¢in
pisirirken 1zgarayi her
zaman 6nceden isitin.

o J

SIVI YAG
VE KATY
YAG
ONERISI!

Uziim Gekirdegi Yagi
Giines Gicegi Yagi
Soya Yagi
Sizma Zeytinyagi
Kanola Yagi
Mevcut degilse, yiksek
dumanlanma noktasina
sahip bir yag veya kati
yag secin. Tereyagdi veya
margarin gibi tuzlu yaglar

Kkullanmaym. J

DOKME DEMIR PISIRME IZGARALARI NASIL TERBIYE EDILIR

bir tekrarlanmalidir.

\_ dereceye Isitin.

Bu islem ilk kullanimdan 6nce yapilmali ve 1zgaralarin yeni gériinmesini saglamak i¢in her 3-4 kullanimda

1. D6kme demir 1zgaralari izgaradan cikarin. 5. Pisirme i1zgaralarini takin ve 30 dakika pisirin.

2. lIzgaralari ilik sabunlu su ve yumusak bir bezle 6. Pisirme 1zgaralarina ikinci bir kat yag suriin ve 30
yikayin. Kurulayin ve izgaralarin tamamen dakika daha pisirmeye devam edin.
kurumasini bekleyin. 7. lzgaralar artik terbiye edilmistir. NOT: Dokme

3. Silikon bir firga kullanarak her iki tarafa da esit demir 1zgaralarda pas olusmussa, pasi bulasik teli
miktarda yag sUrin. veya piring firca ile temizleyin ve terbiye islemini

4. Cihaz 6nceden 350°F - 400°F (176°C - 204°C) tekrarlayin.

‘\

/ss
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YEMEK IZGARA YONTEMI PISIRME SURESI ONERILER
Az pismis - 4 dakika
............................................................ Kesimde mermerlesmis
Biftek Dogrudan Isi Orta - 6 dakika yag isteyin. Yag dogal bir
L B yumusaticidir ve eti sulu tutar.
1inc (2,54 cm)
kalinhiginda Aferin - 8 dakika
P— Az pismis - 4 dakika
D Esit pisirme sireleri icin
koéftelerin hepsini ayni
Hamburger Dogrudan Isi Orta - 6 dakika kalinlikta tutun. Ekstra lezzet
Y2 in¢ (1,27 cm) icin odun kémuriine ceviz
ka"n"glnda ............................................................ aromali talas ekleyin.

)

Domuz Pirzolasi

»

Yedek Kaburga

Dogrudan Isi -

her bir taraf icin yaklasik
2 dakika

Dolayli Isi -
kalan 18-20 dakika igin

Dogrudan Isi -
5 dakika

Napoleon.com | CHARCOAL Serisi

20 - 25 dakika

her iki taraf icin 10-15
dakika

1.5 - 2 saat sik sik donerek

her iki taraf icin 25 - 30
dakika

4 - 6 dakika

Etin ocak Uzerinde duz
durmasi ve esit sekilde
pismesi icin but ve bacagi
birlestiren eklemi % oraninda
dilimleyin. Ekstra lezzet i¢in
mangal kdmdirine mesquite
aromal odun talaslari ekleyin.

Daha yumusak et icin kalin
kesimleri segin. Fazla yagi
kesin.

Yagsiz etli pirzola segin. Et
kemikten kolayca ayrilana
kadar 1zgara yapin.

Daha yumusak et icin kalin
kesimleri secin. Fazla yagi
kesin.

Buyuk sosisleri segin ve
1zgaradan énce uzunlamasina
kesin.
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Temizlik Talimatlari

ilk kez kullanim

1. Uretim siirecinden kalan kalintilari temizlemek icin 1zgaralari su ve yumusak
bulasik sabunu ile elde yikayin. Bulasik makinesinde YIKAMAYIN.

2. Sicak suyla iyice durulayin ve dékme demire nem girmesini édnlemek i¢in
yumusak bir bezle tamamen kurulayin.
Dékme Demir 1zgaralar

Korozyonu 6nlemek amaciyla koruyucu bir kaplama eklemek igin
1zgaralarinizi terbiye edin. Izgara Ipuglari bélimine bakin - D6kme Demir
Pisirme Izgaralari Nasil Terbiye Edilir?.

—
N
=
kS

Celik lzgaralar

Celik pisirme 1zgaralari, 1zgara 6nceden isitilarak ve kalintilar gidermek igin
bir tel firca kullanilarak temizlenebilir.

Celik 1zgaralar, 1zgara yaparken yiksek sicakliklar nedeniyle diizenli
kullanimda kalici olarak renk degistirecektir.
lzgaranin ici
1. Pisirme 1zgaralarini ¢ikarin.

2. Yanlardan ve kapagin altindan gevsek kalintilari temizlemek igin piring bir
tel firca kullanin.

3. Tum emayeyi plastik bir macun bigcagi veya kaziyici ile kaziyin. Kilu
temizlemek icin tel firgca kullanin.

4. Izgaranin igindeki kalintilar kil tablasina stpurdn.
5. lzgaranin icini yumusak bir deterjan ve suyla yikayin.

6. Temiz su ile iyice durulayin ve silerek kurulayin.

Komiir ve Kiiliin Atilmasi

UYARI! Kendinizi ve malinizi hasardan korumak icin bu guvenlik
onlemlerini dikkatle uygulayin.

gllLIJ(;rmadan 6nce kdmdurlerin ve killerin tamamen séndtgtinden emin YARDIM &
' ETMEK

Kémudrleri ve kiilleri 1zgaradan ¢ikarmak icin metal bir spatula veya kepge iSTiYORUZ!
kullanin.

Kémur ve killeri yanici olmayan metal bir kaba koyun ve atmadan 6nce 24

Napoleon ile iletisime
saat boyunca suyla tamamen doyurun.

gecin Onerilen
yedek parcalar icin
Miisteri Coziimleri
Departmanina
basvurun.

+31 345 588655

- J

4 )

UYARI! Izgaranizi temizlerken daima koruyucu eldiven ve koruyucu go6zlik kullanin.
UYARI! Biriken yag yangin tehlikesi olusturur.
UYARI! Yanma olasiligini 6nlemek icin temizlik yalnizca izgara sogukken yapilmalidir.

UYARI! Temizlemeden énce izgaranin sogudugundan emin olun. Izgaranin herhangi bir parcasini temizlemek
icin firin temizleyicisi kullanmayin. Pisirme 1zgaralarini veya izgaranin diger pargalarini temizlemek icin kendi
kendini temizleyen bir firlna koymayin. lzgarayi, temizlik solisyonunun guvertelere,
cimlere veya verandalara zarar vermeyecegi bir alanda temizleyin.
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Bakim Talimatlari

Kiil haznesi

Kdller, yag ve fazla damlalar kémur 1zgarasinin altinda bulunan kil haznesinde
toplanir ve birikir. Temizlemek icin hazneyi izgaradan kaydirarak cikarin.
Izgaranin igini asla aliminyum folyo, kum veya baska bir malzeme ile
kaplamayin. Bu, gresin diizgiin bir sekilde akmasini engelleyebilir.

Kul tablasi plastik bir macun bigagi veya kaziyici ile kazinmalidir. Tim
kalintilar yanmaz metal bir kaba firgalayin.

Kul tablasini yumusak deterjan ve suyla yikayin.

Temiz su ile iyice durulayin ve silerek kurulayin.

ONEMLI! Kiil haznesinin her kullanimdan sonra i1zgara
soguduktan sonra bosaltilmasi tavsiye edilir.

Mentese ayari

1. Kapagi kapatin.

2. Saglanan T25 Torx anahtarini kullanarak, 4 Torx vidasini mentesenin hafifce
yukari ve asagi hareket edebilecedi kadar gevsetin.

3. Kapagin paslanmaz ylkseltici halka lzerine esit sekilde oturdugundan emin
olun.

4. T25 tork anahtarini kullanarak vidalari tekrar sikin.
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Aliiminyum Ddkiimler
Ik sabunlu su ile temizleyin.

Aliminyum paslanmaz, ancak ytiksek sicakliklar ve hava kosullari dékiimlerin
ylzeyinde beyaz lekeler gibi gériinen oksitlenmeye neden olabilir.

ZORLU ORTAMLARDA PASLANMAZ

Paslanmaz celik, 6zellikle kiy1 bdlgelerinde, sicak ve yiksek nemli alanlarda
ve havuz ve jakuzilerin ¢evresinde klorir ve silftrlerin varliginda oksitlenir
veya lekelenir. Bu lekeler pas gibi géruinlr, ancak kolayca ¢ikarilabilir veya
onlenebilir. Paslanmaz ve krom ylzeyleri 3-4 haftada bir yikayin.

Ik sabunlu su ile temizleyin.

Dis 1zgara yiizeyi

+ Sadece paslanmaz gelik asindirici olmayan bir temizleyici veya su
kullanin. Asindirici temizleyiciler veya ¢elik yin 1zgaranizin boyall,
porselen veya paslanmaz parcalarinin ylizeyini gizecektir.

* Her zaman damar yéninde silin.
«  Porselen emaye parcalari dikkatli kullanin.

+ Finnlanmis emaye kaplama cam gibidir ve vuruldugunda kirilir. Rétus
emayesi Napoleon Grill bayinizden temin edilebilir.

+ Paslanmaz celik parcgalar isitildiginda zamanla renk degistirir ve altin
veya kahverengi bir renk alir. Bu normaldir ve 1zgaranin performansini
etkilemez.

< ONCE @
GUVENLIK!

Daima koruyucu
giyiniz. lzgaranizin
bakimini yaparken
eldiven ve koruyucu
gozliik kullanin.

|

UYARI! Izgaranin herhangi bir parcasini temizlemek i¢in basinc¢h ylkama makinesi veya hortum kullanmayin.

UYARI! Izgaranizin boyali, porselen veya paslanmaz celik pargalari Gzerinde asindirici temizleyiciler veya celik
yUunia kullanmayin.

UYARI! Barbeku sosu ve tuz asindirici olabilir ve diizenli olarak temizlenmedigi takdirde 1zgara
bilesenlerinin hizla bozulmasina neden olur.
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Sorun Giderme

Alevienmeler ve Esit Olmayan Isi

* lzgara yanmiyor. (OD
» Dustk isI veya disuk alev. E
- )
Olasi nedenler Co6zim
Yanls &n 1sitma Kémdirin agik gri bir kiille kaplanana kadar yanmasina izin verin. g)
........... | (YaKlagik 20 dakika), Q
Yeterli hava akimi yok. Havalandirma deliklerini agin. ;D
()

Kul/damlama kabini diizenli olarak temizleyin. Tepsiyi aliminyum folyo
ile kaplamayin. Bakiniz "Bakim Talimatlar.."

Soyulan boya
» Kapak veya kaputun igcinde boya soyuluyor gibi gériintyor.

Olasi nedenler Co6ziim

Bu bir kusur degildir. Kapak ve davlumbaz Uizerindeki kaplama
porselendir,
ve soyulmayacaktir. Soyulmaya sertlesmis gres yagi neden olur

ic ylizeylerde yag birikmesi. , o
kuruyarak boya benzeri pargalara déntstr ve bunlar pul pul

dokulir. Dizenli temizlikle
bunu engelleyin. Bkz "Bakim Talimatlar".

YARDIM ((‘.'&.’

ETMEK
iSTiYORUZ!

Napoleon, 1zgara
deneyiminizin unutulmaz
olmasini saglamak i¢in
burada. Ek yardima
ihtiyaciniz varsa bizimle
iletisime gecin.

N J
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NAPOLEON URUN GARANTISI

Bu garanti detaylari, 1 Ocak 2022 tarihinden sonra satin alinan uriinler icin gecerlidir.

Ayrintil bilgiler icin Napoleon Griller Kullanim

Kilavuzu’na basvurunuz.

—,
10 YEAR

LIMITED
WARRANTY

mis olacagini garanti eder:

Porselen emaye kapak Ve KaSe: ......coveeeereneneneneneeeessenennnens
Hava kontrol Sistemi: ...
Porselen emaye dokme demir pisirme 1zgaralari: .......c.cccoeeenn.
Krom kapli 1zgara 1Zgaralart: ........ceeeeeeeeneneneeseeeeeseneenens

Diger tlm Parcalar: .........ceeeceeesseteesesseseseesenes

Plus LD: Uzatiimis garanti siresini ifade eder; bu slire boyunca,
1izgaranin omrl boyunca aliclya yedek parcalari mevcut perakende
fiyatinin %50’si Uzerinden saglariz.

Plus 15: Uzatilmis garanti stiresini ifade eder; bu sire boyunca,
ekstra 15 yIl boyunca aliclya yedek parcalar mevcut perakende
fiyatinin %50’si tizerinden saglariz.

Plus 10: Uzatiimis garanti siiresini ifade eder; bu sire boyunca,
ekstra 10 yiIl boyunca aliclya yedek parcalari mevcut perakende
fiyatinin %50’si Uzerinden saglariz.

GARANTI KOSULLARI VE SINIRLAMALAR:

NAPOLEON, trinlerinin kusursuz oldugunu, yalnizca orijinal
aliciya ve alisverisin resmi bir NAPOLEON bayisinden
yapildigr durumlarda garanti etmektedir. Asagidaki kosullar
ve kisitlamalar gecerlidir:

Mevcut Uretici garantisi, herhangi bir durumda veya
herhangi bir temsilcimiz tarafindan herhangi bir sekilde
transfer edilemez veya uzatilamaz.

Gaz 1zgarasl, lisansli, yetkili bir servis teknisyeni veya
yuklenici tarafindan kurulmalidir. Kurulum, saglanan
kurulum talimatlarina ve tum yerel ve ulusal bina ve yangin
yonetmeliklerine uygun olarak gerceklestiriimelidir.

Bu sinirli garanti, yanlis isletme, yetersiz bakim, yag yangini,
cevresel maruziyet, kazalar, degisiklik, kotuye kullanim veya
ihmal nedeniyle olusan hasari kapsamaz. Diger Ureticilerin

KOMURLU KETTLE GRILL SERISi VE APOLLO® DUMANLIGI iCiN
Napoleon Komiir Griller ve Dumanliklar i¢in 10 Yil Sinirli Garanti

NAPOLEON, yeni NAPOLEON urtintnuzun bilesenlerinin satin alma
tarihinden itibaren bir sure icin malzeme ve iscilik hatalarindan arin-

..................................................................................................... 10 vil
............................................................................................... 5yl a0
............................................................................................... 5yl a0
............................................................................................... 3yl a0
....................................................................................................... 2yl

*Omiir boyu, 30 yil garanti siiresini ifade eder.

Bu garanti, Avrupa Birligi, isvicre, Andorra, San Marino, Norveg,
izlanda ve Lihtenstayn’da gecerlidir.

Musterinin yasal haklari, mevcut garanti tarafindan etkilenmez,
kisitlanmaz veya degistiriimez. Yasal haklarin kullanimi Gicretsiz
olarak gergeklestirilir.

yedek parcalarinin montaji, mevcut garantiyi gecersiz kilar.
Kimyasal temizlik maddelerinin uygulanmasindan veya
gunes 1sigina maruz kalmanin plastik elemanlarin renk
degistirmesi, bu garanti kapsaminda degildir.

Bu garanti ayrica asagidakileri de kapsamaz: Cizikler,
centikler, boya kusurlari, kaplamalar, i1siya veya asindirici

ve kimyasal temizleyicilere maruz kalmanin neden oldugu
korozyon veya renk degisimi, porselen kapli parcalarda
cipler ve gaz 1zgarasinin kurulumunda kullanilan herhangi
bir bilesenler. Bir parca garanti stresi icinde paslanma veya
delinme nedeniyle islevsiz hale gelirse, musteriye bir yedek
parca verilir.

ilk yilin ardindan, NAPOLEON bu garanti (Baskanin Sinirli
Omdirli Garanti, 15 Yil Sinirli Garanti, 10 il Sinirl Garanti,
3 Yl Sinirli Garanti) kapsaminda herhangi bir garanti
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yukumltltiginu istedigi takdirde serbestce iptal etme
yetkisine sahiptir ve ilgili hatall garanti parcalarinin toptan
fiyatini geri 6deyerek orijinal aliciya geri ddeme yapabilir.

NAPOLEON, garanti parcasinin yeniden kurulumuyla
iliskilendirilen herhangi bir kurulum, is saatleri veya
diger maliyet veya masraflardan sorumlu degildir. Bu tur
maliyetler mevcut garanti kapsaminda bulunmamaktadir.

Bu garantiye gore (Baskanin Sinirlt Omiirlii Garanti, 15
Yil Sinirli Garanti, 10 Yil Sinirli Garanti, 3 Yil Sinirli Garanti),
NAPOLEON’un sorumlulugu yukaridakiler tarafindan
tanimlanmis olup, herhangi bir durumda herhangi bir
tesadufi, sonugsal veya dolayli hasari kapsamaz.

Bu garanti, NAPOLEON gaz izgarasi ile ilgili NAPOLEON’un
gorevlerini ve sorumluluklarini tanimlar. NAPOLEON, bu
drinun satist ile ilgili baska bir sorumlulugu kabul etmez ve
dguncu bir tarafin adina baska bir sorumlulugu devretmez.

GARANTOR:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31345 588 655
&5 +31345 588 655
de.info@napoleon.com

NAPOLEON, asiri Isinma, gti¢li riizgarlar veya yetersiz
havalandirma gibi cevresel faktorler tarafindan alevin
sondurtlmesinden sorumlu degildir.

NAPOLEON, hava kosullari, dolu, sert muamele, agresif
kimyasallar veya temizlik maddeleri tarafindan gaz
1izgarasina verilen herhangi bir hasardan sorumlu degildir.

Garanti talepleri, satin alma kaniti veya seri ve model
numarasini belirten bir kopya ile birlikte yapiimalidir.

NAPOLEON, herhangi bir garanti yukumluluginun yerine
getiriimesinden dnce Uridnun veya herhangi bir pargasinin
bir temsilcisi tarafindan incelenmesi hakkini sakli tutar.

NAPOLEON, nakliye maliyetlerinden, is saatlerinden veya
ihracat vergilerinden sorumlu degildir.

Napoleon.com | CHARCOAL Serisi
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MOAIC avapBafpicaterroesitalyVviol oat OTO YKPILA.

AlapdoTe kat akoAovBnoTe To Tapov eyxelpidio XprioNG TPLY XPNOLUHOTOOETE TNV YNOTAPLA GAG YL VO ATTOPVYETE VALKEG
{nuiée, tpavpatiopots f Bavaro.

A@aipéoTte Oha Ta VALK 0VOKEVAOTAG, TIG SLAPNUIOTIKEG ETIKETEG KAl TIG KAPTEG ATO TN OXAPA TIPLY A6 T XPTOT).
XPHXH XE EEQTEPIKOYX XQPOYX XE KAAA AEPIZOMENO XQPO.
AEN AEITOYPTOYN XE KTIPIO, TKAPAZ H OITOIONAHIIOTE AAAO KAEIZTO XQPO.

KINAYNOZ!
+ H kaobon EuAavBpaka ekAlel povoEeidlo Tou avBpaka.
4 ) 4 )
*  Mnv kaite kapBouva Kat pnv XPnOoLUOTIoLEITE TNV "OQTIZMOZ" Tou apdvTog eyxelpLdiov.

YNoTAPLA G TIEPLOPIOUEVO /KAl KATOIKACLUO
XWPO, OTIWG OTITIA, YKAPAL, OKNVEG, oxAHUaTa,
TPOXOOTILTA, AUTOKIVOUHEVA TPOXOOTITA 1) OKADN.
Kivéuvog Bavatndopouv dnAntnpeiaong anod
povo€eiSio Tou dvBpaka. Eav 6ev TnpnBouv enakplBwg ol TTAnpodopieq avtwv
TwV odnylwyv, umopei va TpokAnBei mupkayld i €ékpnén
Kal va TiPoKANBo0V LAIKEG CNULEG, TPAVUATIOMOI i

ITPOEIAOITIOIHZH! Bavaroc.

Mnv TIpOOTIABAOETE va QVAYETE QUTH TN GUCKELR Eidomotote evijhikeg kat matdid yia tov kivouvo amd Tig
XWPIG va SlaBaceTe TNV EVOTNTA 08NYLWY vynhég Beppokpasies Twv empaveldy.

EmPAénete Ta ukpd maudid kovrd otn oxapa.
- A A

YHMEIQ>H I'TA TON ETKATAXKEYAXTH: Agriote Ti¢ Tapovoeg 0dnyieg 6Tov ISLoKTAHTN TNG
YNOTAPLAG Yo LEAAOVTIKT avagopd.

SHMEIQXH ITPOX TON KATANAAQTH: ®vldfte avtég Tig 0dnyieg yia peAAovTiki avagopd.

Mnv anoBnkeveTE 1| xpnolyormoleite Beviivn A
AAAa ebPAEKTA LYPA 1} ATPOUG KOVTA OE AUTH I O€
omoladnmnote AAAN GUOKELN.

+  2Priote omoladnmoTe avolxtr GAoya.
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KaAwcg npbarte oto NartoAeovta!

[Ipwta n acealela

ij TTPOEIAOITOIHZH Tevikég minpogopieg
Mnv xpnoluoroleite owvérvevpa, owvotveupa, Beviivn,
BevCivn i aAAa 1dlaitepa TTNTIKA LYPA YA va AVAYPETE 1
va §avaavayete kapPBouva. Xpnotporoleite MONO avarmtripeg
Tov cuppopdwvovTal pe to Tipotuno EN 1860-3. BeBawwbeite otL

O\a Ta LypdA oL €XOLV OTPAyYIEeL amod Tov TLBPEVA TNG OXAPAG
€XOUV aToPaKPLVBEL TPV avayPeTe Ta kApPouva.

ITPOEIAOIIOIHZH! Eykatdotaon & svvappoldynon

2 LVAPHUOAOYNOTE AUTH T OXAPA aKpPLBWG cLPPWvVa
pe TIG 0dnyieg Tov 0dnyoL cuvappoAdynaong. Edv n oxdpa
OLVAPHOAOYNBNKE OTO KATAOTNUA, AVATPEETE OTIG 0dnyieq

ouvappoAdynong yia va BePaiwdeite 6TL cuvappoAoyrBnke cwoTA.

AuTn n oxdpa dev TIPETEL va eyKataoTabel peoa ) mavw oe
oxnpata avapuxng n/kat okaen.

Mnv TpomoTtoleite auTh TN oxApa o€ Kayia mepintwan.
ITPOEIAOITOIHXH! Emyeipnon

AlafBAaoTte 0AOKANPO AUTO TO EYXELPIOIO XprioNng TIpLV
Xpnolgoroloete autd To KApPouvo PnoTapldc.

MHN Aertoupyeite Tn povada KaTw arnod oroladnmoTe EVPAEKTN
KATAOKELN.

AkoAouBnoTe TIPOOEKTIKA TIG 00Nnyieq GWTIOPOD.
Mnv TO XPNOIUOTIOLEITE O E0WTEPIKOVG XWPOUC.
Kpatiote ta naidid kat Ta Katolkidia pakpld.

AULTO TO PndpuTiekiou Ba (eotabei TOAL. Mnv To peTakiveite katd
Tn S1dpKela TG Aeltovpyiag.

ITPOEIAOIIOITHZH! Anofrrevon & aypnotia

AmnoBnkeLOTE TO O EEWTEPIKO XWPO o€ KAAd aepllOpevo
XWPO pakpld arod maidild Kat katoikidia {wa.

MeTa TN xprion, To LypPO EKKivnong KapBouvou TpeEmel va
odpayloTei kal va anobnkeutei oe aodalr) andotaon amno T
oxdpa, TovAdxlotov 7,6 petpa (25 édia).

A

g

ARCAY

v

LV & @
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[TAN PN XQPAKTNPIOTIKA TOL CLUOTAHATOG

To opoeAdvivo Karakt
Lift Ease” €€0lKoVOpEl XWpo
kal Slabetel To peTpNTA

‘O
5
P~
)
Q Beppokpaciag ACCU- Meydao elkoviko
E PROBE". XuTooidnpo WAVE oxdpeg
¢ ®  UAYELPEUATOCG Yl AUTA
o Ta SIOKPITIKA onuadia
Q. ynoipatoc.
O
X Tpelg puBuioelg LYoug
®  yla akpIBEG Kal EVEAIKTO
payeipepa.
O agpaywyoi
eAEyXoLV TO pLBPO
kavong yla tnv e AaxvuIng
emAoyn oag LYNAAG BepudTNTAg
évtaong BeppdTnTag, and avofeidbwto
apyou Ynaoiparog n ATOAAL
KQmviopaTog.

ZTiBapn
KaTaoKeur ano
avo&eidbwto
XaAuBa.
Adalpovpevog :;ggg&gsvo
OULAAEKTNG PADL g
g;%ﬁl-g_?o%r;\? gvowuaTwuévc
OUNAAC dykiotpa
. epyaleiwv.
XWPNTIKOTNTAG
pe Superior
Air Control Evowpatwpévo
System. avoiTApL
HTIOUKAALWY KOVTA
otn 6pdon tou
EOkoAa ynoiuarog.
acpaAlfopevol
TpOoxiokol
yla aopaieg
KAeibwpa g . )
oxapag otn BoAkn meploxn
Béon tne. arobnkevong e
OLPOPEVO BLaXWPLOTIKO.
! O YnoTapleg ou arelkovifovtal oTo TIapov eyxelpidlo xpriong evdexetatl va dladepouv aro TO JOVTEAO TIOU

ayopdaoate. MNpotewvopevo povtelo: PRO22K-CART-3
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To TIOPOEAAVIVO KATIAKL
Lift Ease” e€olkovopel Xwpo
Kal SlabETel To PETPNTN
Beppokpaciag ACCU-
PROBE".

X

Epyovopiké apBpwtd
KATAkKL yla achain
Aettoupyia oe 0OAOKANPN
NV emdpavela
HayelpEPaToq.

PaBdoug payelpépatog
——° ano XuToaoidnpo e TPEIG
puBuicelg LYoug.

@
©
Q
=
~
-
Q
Q
-
X
@)

~

Alax0Ing
BeppotnTag
arod
avoéeidwTto
ATodAL

PuBuilopevog
HeVTECEG and XuTo
aloupivio.

AvoéeidwTog
OAKTUALOG ETOLYOG
yla gnotapld pe
OXapa HayelpEPATog
TIOAAATTAWY BEaEWV.

Kardaki kat oA and
pavpn ropoeAdvn
ZTiBapn Aapn, BapEwg TOMOUL.
SimAacialetal wg
uTtod0XN EPYaAEiwv.

Adalpovpevog
OUAAEKTNG
otdyxTng amnod
Bapu atodAt
LPNAAG
XWPNTIKOTNTAG
pe Superior Air
Control System.

2TIBapa Teooepa
noda anod
avo&eidwTto atodAl
JE pHEYAAOULG
BoAko pdadt ° TPOX0UG yia
GI'TOGI"]KSUGF]C Baptwg gﬁgﬂ:{ggggi
TUTIOUL.

edadog.

7" yla povtéha 18"
8" yla povteha 22"

O1 YnoTapleg Tou anelkovifovtal oTo TIapov eyxelpidlo xpriong evdexetal va dtadpepouv amnod To POVTEANO TIOU
ayopdoarte. MNMpotewvopevo poviélo: PRO22K-3
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[Tp6oBeteg mpakTikéG ao@alovg Aettovpyiag

KINAYNOZ / IIPOEIAOIIOIHEZH! Evnpepwvel yia
Kivduvo Tou ptopei va odnynoel o mupkayld,
€kpnén, 6avato | cofapd cwpaTikd TPAVHATIOPO.
MPOEIAOMOIHZH / TIPOZOXH! Evnuepwvel yla
€vav Kivéuvo mou propei va odnynoet oe PIKPO
OWHATLIKO TPAVHATIOHO 1 VAIKEG CNMILEG.

PopEoTE MPOOTATEVTIKA YAVTLA.

Auti n Ynotapld nperel va Guldcoetal oe eEWTEPLKO XWPO
o€ KaAd agplldopevo xwpo Kal Sev TIPETEL va Xpnoloroleital
pE€oa oe KTiplo, ykapdal, BepavTa, KIOOKL Il o€ OTIolovOAToTe
KAELOTO XWPO.

Mnv Aettoupyeite auth TN oxdpa KATW Ao OTIoLlEGONTIOTE
UTIEPKEIPEVEG KATAOKEVEG, OTIWG KAALUPATA 0podNg,
OTEYAOTPA, TEVTEG ) TIPOEEOXKEG.

H oxdpa npénel va Bpioketal avta oe acdaleg, erminedo
€dadog.

Mnv avdafete ta kApPouva pe KAEIOTO KATIAKL.
Mnv okOBeTe TTAVW amnd tn oxdpda KAatd To Avauua.

Kpatrote 1o Kamndkl KAEIoTO KaTd TN SldapKela TNG Tieptodou
poBépuavong.

Mnv adrivete tn oxdpa xwpeiq eniBAedn katd tn xpnon.

Kpatrote ta nmaidid kat Ta Katolkidia pakpld anod tnv Kautr
oxapa.

MHN erutpémnete ota nadld va okapdaiwvouy péaa f mavw
oTn oxapa.

H ouvtripnon npénel va yivetal pévo étav n oxdapa eival kpoa.

Adrivete AVTA TN OXAPA VA KPLUWOEL EVTEAWG TIPLV TN
XEIPLOTEITE.

Mnv xpnotgotoleite Ta mAdiva pddla yia tnv arobrkeuvon
avantripewy, oTipTwyv | AAAWYV EVPAEKTWY VALKWV.

QopdTte yvalld aodaleiag.

IMTPOXZOXH! ZeoTn emudavela.

®
AN

2NUAvVTIKEG TIANpodOopieg

Kpatriote 6Aa ta nAeKTPIKA KaAwSia pakpld amnod vepod i
Beppalvopeveg eTPAVELEG.

Alatnpeite Ta agpldpeva avoiypata tou nepIBARUaATog
elelBepa kal kaBapd and okouridla avd doa oTiyun.

O 6iokog otaxTNG/AMnwy MPETEL va eival atn B€on Tou
étav xpnolJoroleite Tn oxdpa.

KaBapiCete TakTikd to Soxeio otdyxTng/Aimoug ya va
arnodLYETE TN CLOCWPELON AITIOLG TIOV PTIOPEL va
odnynoel og upkayld ano Airnog.

AdalpéoTe Ta KApPBoLVA Kal TIG OTAXTEG AN TN oXAapa Kat
anoBnkeLOTE TA 0 AKAVOTO PETAAAIKO Soxeio yepdTo pe
vepod. Adriote To va rapapeivel oe HeTaAAKO doxeio 24
WPEG TIPLV arod TNV anodppun.

a va anoguyete TNV avantuén poLxAag, adbnoTe TOUG
EMAVW Kal KATW agpaywyols eEAaPpwes avolxtoug étav
anoBnKeLETE yla HEYAAA XPOVIKA dlaoThpata.

Mnv xpnoluoTioleiTe vEPO yla TOV EAEYXO TWV
avalwrupwoewy 1 TNV Katdofeon Twv KAPROLVWV.
Mrmopei va kataotpePel To dviplopa tng oxapag oag.

KAeioTte eAadppd Toug aepaywyolq TnG Ynotaptdg oag yla
va eAeyEeTe TIG avadAEgelg. KAeiote evieAWG OAOUG TOUG
agpaywyoUg Kal To Kamdkl yla va offfoeTe 1a kapBouva/
™ dwTtid.

Alatnpeite mavta eAAxIoTn andotacn and eDGAEKTA LAIKA
3' (0,914m) oTo Tiow PEPOG KAl OTIG TIAEVPEG TNG OXAPAG.

Acgaleig mpakTikég Aettovpyiag tng piCag kdpPovvov

Movo yla e€wTepLkr Xprion.

Mnv xpnolporoleite Tov eKKIVNTA KAPBOLVWY, EKTOG EAV
éxel TonobeTnOei oe otaBepN, eminedn oxapa kapPBouvwv
kat n Ynotaptd kapPouvwv PpiokeTal oe otabepn, eminedn,
dkavoTn emipavela.

Mnv tonoBeteite Tov eKKIvNTA KAPBoLVWY og omoladirmoTte
e0PAEKTN eTIdAVELQ, EKTOG €AV O EKKIVNTAG KAPPBOLVWV gival
eVTEAWC KPLOG.

Mnv xpnolporoleite vypd avarmtipa, Beviivn R
avtoavapAeyduevo KApBoLVOo OToV EKKIVNTH KApBouvou.

2uviotoLpe To Charcoal Starter yia va avagete kappouva yia
PnoTaplég pe kapPBouva.

DopdTe TIAVTA TIPOCTATEVTIKA YAVTIA OTAV XELPI(E0TE TOV
EKKLVNTH KapBouvou.

Kpatiote ta naidid kal ta katolkidia {wa pakpld ano tov
EKKLVNTH KApBouvou avd ndoa oTiyun.

MnV XpNOLUOTIOLIEITE TOV EKKIVNTH KAPBOULVOUL CE 1oXLPOUG
QVEHOUG.

Mnv adrivete Tov ekKIvnTH KAPPBOLVOL XwpPIG eTtiBAedn
Kata tn xpnon.

[MoTE PNV XPNOIUOTIOLEITE TOV EKKIVNTH KAPBOULVOUL EKTOG
NG MPOPAETOPEVNG XPrIONG.

MnV XpNOLUOTIOLEITE TOV EKKIVNTH KAPBOULVOUL yla Thv
npogtolpacia ayntou.

Na eiote 18laitepa npooekTikoi 6tav adeldlete KaVTA
kAdpPouva anod Tov eKKVNTH KapBouvou.

ITPOZOXH! To vypo ekkivnong kapBouvou dev TpEMEL TMOTE va poaoTiBeTal oe KauvTd r (eotd KapBouva.

ITPOZOXH! Mnv amouakpUVETE TIC OTAXTEG ATIO TN oXApa YEXPL va KaolV evTeAWG 6Aa Ta KdpRouva Kal va
oPrioouv MARPWC. APrOTE APKETO XPOVO VA KPLUWOEL.

ITPOZOXH! Mnv petakiveite Tn oxdpa otav Aettovpyei kat eival {eotn. '
[}
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Ertxeipnon
DwTIOPOG TNG YNOTAPLAG TAG

Eivaun mpwtn @opd ? Extéleon Burn-off

MpoobéoTe kavalpa oTn oXAPA Kal KPATAOTE TNV KAUTH yia 30 AeTITA PE TO KATIAKL KAl TOUG
agpaywyoug tng Pdong evreAwg avolxtolg. Eival pucioloyiko n pnotapld va avadidel

pia oopn TNV mpwtn $opd 1ov avapel. Auth n oour TiPOKaAe(Tal amnd 1o "KAPIPO" Twv
E0WTEPLKWV XPWHATWY KAl ATAVTIKWY TIOU XPNOLJOTIOI00VTAL KATA TN S1adIKacia KaTaoKewng
kal dev Ba eudavioTtei Eava.

m

]

XpnolorolnoTe eite Tov EKKIVNTI KApBouvou (bev eptAapPdaveTal) Kal akoAouBnoTe TIG
odnyieg mou epiAapPdavovtal oto gyxelpidlo, ‘H tormoBetriote KOPoLG avamTrpa r eAadpd
ToaAakwpevn epnuepida mavw kal ypw arnod ToV EKTPOTIEA AEPA.

boldizXiu

TomoBetroTE TA KAPBOLVA OE €va OWPO GE GXAHUA KWVOUL OTO KEVTPO TNG povadag (apeon
HEBOSOG payelpePaTod) f oTa MPOAIPETIKA KaAdBia kapPBouvou (Eppean peBodOG).
SHMEIQXH: Mnv payelpeleTe pLV TA KApBouva amoKTroouy éva oTpWHa oTAXTNG.

IMwg va xpnotpomnotoete To Charcoal Starter

1. BA€ne "Acgaleic mpaktikég Aettovpyiag tng pilag kapfovvov” yla BEATIOTEG
TIPAKTIKEG OXETIKA PE TOV TPOTIO aohaloug Xpriong TOu eKKIVNTH KAapBouvou.

2. AvarmodoyupioTe ToV eKKIvNTH K&pPBouvou avdroda.

3. ToahakwaoTe 600 OAOKANPA GUANA edpnuePidAG KAl yePioTe Ta oTov TuBuEva
Tou kdpPouvou.

4. TupioTe TNV €KKIVNTH KApPBouvwy pe Tn €€l TMAeLPA TIPOG TA TTIAVW Kal
TOTOBETNOTE TNV OTO KEVTPO TNG 0XAPAG KAPBOLVWV.

5. MpoaBéate TNV KATAAANAN TtocdTNTA KAPPOoLVoUL, AAAd LNV TO TTAPAYEUIOETE.

6. Avayte €va oTtipTo Kal BAATE TO 0g €vav anod TOUG KATW AgPAYwWYOUq yla va
avadAeyei n epnuepida.

7. ®OPEOTE TIPOOTATEVTIKA YAVTIA (EAAXIOTN KATNyopia BepUIKAG TIpooTaciag
Il, DIN EN 407). Otav To avwTePOo OTPWHA TwV KAPPoLVwWY €XEL Pla eAadpld
oTpWON YKpilag otaxTng, PiETe MPOOEKTIKA TA KALTA KApPBouva avw oTn
oxdpa Twv KapPouvwv (Gueon péBodog payelpépartog) f TornobeTHoTE TA OTA
kaAdbia yia ta kdppouva (Epueocn pEBoSOQ).

8. MOAig TonobeTroeTe T KALTA KAPPBouva oTn oxdpa, anMAWaoTe Ta KapBouva
opolopopda xpnolpomolwvtag Aapideq pe HakpLEG avBeEKTIKEG 0Tn BepudTnTa
AaBeq.

Agpaywydg Aettovpylag 0To KATW HEPOG Kat KAGOG OTAXTNG

Ol agpaywyoi TOL KATIAKIOU O€ Pl OKETIAOTH oXApa cuvHBwWE MAPAPEVOLV AVOLXTOl

ITPOEIAOIIOIHXZH! Mnv ok0OBete mAvw amnod tn oxdpa otav avdafete kdppouva.

ITPOEIAOIIOIHZH! To uypO €kKivnong pmopei va xpnotpotolnBei yia To dvaupa Tou kapBouvou,

aAlAa dev eival n mpoTipwpevn peEBodog. Mrmopei va eival BpwpiIKo Kal va adnoel phla xnuikr yevon

o0TO daynto, av dev Kaei EVIEAWG TPLV Ao TO payeipepa. Vﬁ““
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yla va erutpenetal n eicodog agpa otn oxdpa. O agpag avfdvel tTn
Beppokpaaia kKavong TwWv KAPBoLVwV.

ANOIETE TO

Mrmopeite va puBpioete To puBPO KALONG TWV KAPBouvwy
peTakivwvTag tn Aafn e§aeplopol mpog Ta Seld (AvolyTd) ) pog Ta
aplotepd (KAeloto).

To peplko N MARPEG KAgioo Twv agpaywywv Ba Bonbroet va
KpLWOoOoULV Ta KAapBouva.

Mnv kAeiveTe TeAeiwg TOLG agpaywyous Kal ToV agpaywyo Tou
KATAKIOU, EKTOG €AV pooTiabeite va PLEETe ) va oPfroeTe pia pAGya.

O kadog oTaxTNG Pnopei va apalpedei avaloya Pe TIG AVAYKEG
katd tn SldpKela Kal PETA TN AELTOLPYIA yia va aroppinTovTal TUXOV
evarnoBeoelg EuAavBpaka. BAETE "Andppuyn tov kdpPovvov kat NG
otaxtng" oTIG "Odnyieg kabapiopov".

KAEIXTO

Agttovpyia Twv agpaywywv TngG Kaptvadag

A
EITATTEAMATIKH
XYMBOYAH I'TA

YHZIMO XTH

XXAPA!

Xpnotpomoote yavtio
pmapumextov 1 Leotd pagilapia
YLOt VL TTPOOTATEVOETE TaL XEPLAL TOG
KaTa To payeipepa 1y T poBpion
TWV AEPAYWYWDV.

N\ J

O e€aeplopog Kapvadag XPnolUoTIoLEITAL YIa TOV EAEYXO TNG ECWTEPLKNG
Beppokpaaiag TnNG oxdpag. Zuvnbwg adrivetal avolyTo yia va diadevyel
0 Kamvog kal va pubpiCetal n Beppokpacia TNG oxapag éTav To Kamdakl
eival KAeloTo.

ANOIETE TO

Mropeite va puBpioete Tn Beppokpacia TNG YPNoTaplisg HETAKIVWVTAG
™ AaPn e€aeplopol pog ta 6e€ld (KAeIoTR) ) TIPOG Ta aploTepd
(Avoixtn).

EITAITEAMATIKH '>'<¢ éEHAI‘FEAMATIKH ( K

XYMBOYAH I'TA
YHZIMO ZTH XXAPA!

Eivat kabtepo va ehéyyxete T
Beppokpacia xpnotpomowvTag
16 Stapopeg pbuioels oToV KATW

XYMBOYAH T'TA
YHZIMO ZTH XXAPA!

Egappoote gutikd Aadt yia opan
\etrovpyia tov e€agpiaptov.

ekaeplotpa. O endvo e§aeplopog mpémet

va eivat gite TAMPWG AVOIKTOG ite A PpWG
KAELOTOC. & /

o /

ITPOEIAOIIOIHZH! ®opdTte MAVTA MPOCTATEVTIKA yAVTIa OTAV XPNOLUOTIOIEITE TOV EKKLVNTI KAPBOLVOUL yla TN
oxdapa oag.

ITPOEIAOIIOIHEH! Mnv TonoBeteite oe eploxeg pe agpa. Ot loxupoi avepol emnpedlouvv apvnTika TNV
amnodoon Ynoipatog TnG oxXapag. m

=

Napoleon.com | Zeipa CHARCOAL



Odnyieg ynoipatog otn oxdpa

Ynouo otn oxapa pe kapBovvo

Ta kdpPouva eival o Mapadoolakos TPOTIOC HAYEIPEUATOG TIOU TIAPAYEL UTIEPOXEG
yevoelg. Ol TUPAKTWHEVEG UTIPIKETEC EKTIEUTIOLV UTIEPLOPN EVEPYELA OTO daynTo TIOL
payelpeveTal, n oroia €xel TOAL pikpn enidpaon otnv &npavaon. Ol xupoi A Ta €é\ala mouv
Sladevyouv amnd to dayntd otalouvv ota kapPouva kal e§atpifovral oe kamvo, divovtag
0TO GaynTo TNV LIEPOoXN yevon Tou Pntov. H Pnotapld pe kdpPouva tne Napoleon
mapdyel BepudTNTA TOL Kaiel yia o (OLPEPES KAl VOOTIUEG UTIPLLOAEG, XAUTIOUPYKER
Kal GAAa kpé€ata. Ma xpovoug pHayelpEPATOG Kal CUUPBOVAEG avatpeETe oTtov "Odnyo
ynoiparog ota kdpPovva’. Katd yevikod kavova, mpoypapuatioTe va XPrnolHoTol|0eTe
riepinou 50 PTPLYKETEG yia va payelpePete 2 ABpeq (1 KIAO) kpeatog f 100 pmPIYKETEG
yla va payelpepete 4 Aipeg (2 KIAG) KpgaTog. Edv To payeipepa Slapkei eplocdTEPO

m

]

I[MPOTA H ?

boludizXiu

arno 30 €wg 40 AemTd, TIPETIEL VA TIPOCTEBOLV ETUMAEOV UTPIKETEG 0TN dwTId. ‘OTav AZOAAEIA

0 Kalpog eival KpLOG, Ba XPEIAoTEITE TIEPIOCOTEPEG UTIPLYKETEG YIA VA ETUTUXETE TIG

10avikeg Beppokpaoieg payelpepatog. Ot peyaAlTEPOL XPOVOL HAYELPEPATOG ATIAITOLY

erurAéov kapPBouvo. Na eioTe MpooeKTIKoi dTav MPOoaBETeTe KApPouva atn axdpa. Tloté pny rakbrrere

Ot dAOYEC pmopei va avalwnupwBolyv dtav Ta kdpBouva épBouv ot enadr] pe kabapo A
agpa. 21abeite oe anmootaon achaleiag Kal XpnolPOToIaTeE Pla Jakpuxepns AaBida SR pgyﬂpépmc
HAYELPEPATOG AVOEKTIKN 0T BeppOTNTA YIA VA TIPOCHETETE TIG UTIPLYKETEG KAPBOULVOU. KUpLov 1| TAEVPLKOD
Mpbdobetn yebon karvou uropei va emtevyxdel pe TNV POCHAKN TOITG KATVIOTH, TA KauoTHpa e GupTayég
omnoia SiatiBevtal oe MolkIAia yeboewv amnod tov avTtinpdéowno tng Napoleon. uéraddo (. oxdpec 1y

myavia).

Xpnon EvhavBpaka \ /

Ol ouoTdOoELG Yia TO KApPBouvo gival Katd MPoaceyyLan.

OL peyalTEPOL XPOVOL JAYELPEPATOG ATIAITOUV ETUMTAEOV KAPBOULVO.

Zvotaon Bapov Br. Zboraon ITpocbeto kapPovvo +1
MovTélo Mé00d0g payetlpépatog Evkdvnﬁ asa S kappovvou(METIEZTO P o ap
P APIOMOTepayiwv) P
PRO18K / NK1gK |  AHESC Ynatuo otn 0.80 kg 40 8 avd TAevpd
oxdpa
Augao Yrioio ot 0.98 kg 50 8 ava T\eupd
oxapa
PRO22K / NK22K [+ b e .
Eupgoo tp'r]cnpo ot 0.49 kg 25 avd Aevpd 8 avd mAevpa
oxapa

to geperze ([

Yrdpyovv nrepbyta oe kaBe TAevpa
TIG OXAPAG HAYEIPEUATOG TIOV
TapEXOLY TPOGPact T oxdpa
KapPovvov (edv vITdpyet).

TTPOEIAOITIOIHZH! To doxeio aTdxTNG MPETEL va eival otn B€an Tou KaTd TN SlApKela TNG PWTIAG KAl OTIOTESNTIOTE
Katd tn dildpkela NG XPrnong.

ITPOEIAOIIOIHZH! AdpoUL avayete, pnv pocBEceTe TOTE ETMAEOV LYPO EKKivnong otn oxdpa. ArtobnkeboTe
™ PL1AAn oe anéoTtacn TovAdxlotov 7,6 m (25 ft.) yakpld amoé tn oxdpa Katd tn Aettovpyia TnG. MoOALg
avapAeyoulv Ta kdpPouva, dev analteital AAAo vypo.

ITPOEIAOIIOIHZH! Na eioTe mpooeKTIKOi 6Tav MpocbeTeTe KApPouva otn oxdpa. Ot pAoyeg unopei va
avalwrupwBoLv 6Tav Ta KapPouva epbouv e emtadn pe kabapd agpa. AropakpuvBeite oe achaln andotacn

KAl XPNOLYOTIOIOTE HAKPOOTEVN, avBEKTIKN oTn BepudTnTa Aafida payelpeépartog yla va npocbeoeTe smn)\écyg

Kappouvo.

-
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Eppeco yrouo otn oxdpa

Xpnion g ynotaplig
+  2UVIOTOULWE va TIPoBeppaiveTe TN oxApaA Pe KAELOTO KATAKL yla Tiepinou 20 AemTA.
Ta k&pPouva eival €Tola étav €xouv €va eAadpl oTPWUA YKPILag oTAXTNG.

Tpodpa ou payelpelovTal Yia PHIKPO XPOVIKO dlaoTnua, Onwe Ppapla Kat Aaxavikd, urmopouv va pndoulv otn
OXapa Pe avolxto Karakl.

To payeipepa pe kKAeloTo Kamdkl e§acdaiifel LPNAOGTEPEG Kal TILO OUOLOPOPPEG BEPUOKPATIEG TIOL PELWVOULV
TO XPOVO PAYEIPEPATOG Kal Payelpelouy To GpaynTo Tio opoldpopda. THMEIQXH : lNa va eAaxIoToToloeTe
TNV anwAela BeppoTNTAG KATA TOV EAEYXO TNG BEpPOKPATIiag TwV TPOPIPWY, XPNOILOTIOINOTE TIG TIOPTEG TOL
aiodntrpa Beppokpaaciag mov Ppiockovtal oTo TIAAL TNG CUCKEUNG.

‘Otav payelpedeTE TIOAD ATAXO0 KPEAG, OTIWG 0TABOG KOTOTIOUAOU 1| ATIAX0 XOLPLVO KPEAG, Ol OXAPEG UTTOPOLV
va AadwBouv tptv anod tnv mpobépuavaon yla va pelwbei n mpookOAAnon.

«  To payeipepa Kp€aTog pe LPNAR TIEPLEKTIKOTNTA O€ AiMog umopei va mpokaAéoel avalwnvpwon. Eite kopte
TO Aimog, eite pelwoTe TIG BEPUOKPATIES yla va To TIapePTIOdIoETE.

2 mepinTwon avadAe€ng, armopakpLveTe To daynto ano TG PAOYEG Kal YEWOTE Tn BeppoTnTa (UEWOTE TO
avolypa tou eaeplopov). AProTe TO KATIAKL AVOIXTO PEXPL va eAeyXBei n avadAeén.

Damnev0eiag yrotpo otn oxdpa

Auti n peBodog xpnolpomoleital cuxva yla To Yriolho A yia ¢aynto mou payelpeveTal yia
HIKPO XPOVIKO SIA0TNUA, OTIWG XAUTIOLPYKEP, UTIPILOAEG, KOTOTIOUAO ) AAXAVIKA.

TomoBetoTE TO PAYNTO OTIC OXAPEG HayelpEPaTog arevbeiag mavw anod tn pwTLd.
20TAPETE TIPWTA TO KPEAC YA va TtayldeVOETE TOUG XUHOUG Kal Tn yevon Tou.

XapnAwaoTte TN Beppokpaacia tng oxAapag yla va OAOKANPWOETE TO PACIUO CUPPWVA PE
TIG TIPOTIYUNOELG OAG.

Autr n uEBodog xpnoluomoleil xapunAdtepeg Beppokpaaieg kal KukAodopei BeppdtnTa
YUpw aro To Gayntd payelpeboOVTAG TO apyd Kal opoldpopda. XpnoluomoloTe auTr Th
UEBOSO yia va payelpéPeTe YeYAADTEPA KOPHATIA KPEATOG 1 TPOPIUA TIOL €ival ETIPPETIN
oe e€Apoelg, OMWG PNTO, KOTOTIOLAO I YAAOTIODAQ.

TomoBetoTE TO PayNTO OTN CXAPA PAYELPEUATOG OTIOL dev LTTIAPXEL PAOYA.

To ProlPo oTN oxdpa oe xaunAotepn Bepuokpacia kat pe BpadlTepo Xpovo YPnaoiuatog
€XEL WG ATIOTEAECUA TILIO TPLDEPA KPEATA.

POOpion vyovg mAéypartog ( \/

",
b

Enueiwon: PRO22K kat PRO18K povo. EIIATTEAMATIKH ks
To YOG TNG OXAPAG PayelpEPATOG Uropei va pubuiotei oe 3 dladopeTika ermimeda yia SYMBOYAH T'TA

va TPocappoleTal OTIG AVAYKEG PayelpePaTos. AuTO UTopei va pubuiotel avupwvovtag YHIIMO STH

Kal TEPLOTPEDOVTAG TN oXApa payelpépartog de€lootpoda i aplotepdoTpoda TXAPA!

XPNOIUOTIOIWVTAG TIG AABEG. :

To xaunAOTEPO eMiMedO eival KAAUTEPO yla TO PrCIUO (eival Tiio KovTda oTa kapouva).

H peoaia yla To kKavoviké payeipeua. e emeifene G e
yia va eAéyEeTe TNV ECWTEPIKT

To vPnAoTePO eminedo eival KAAUTEPO yla apyo payeipepa r yla va diatnpeite to payntod Beppokpacia Tov KpEAToS yia va
CeoTt6 adrjvovTtag TO KATAKL avolxTo. BeBaiwBeite o1t éxet ynBel Tékela.

| | IPOZOXH! Mnv pLBuiCeTe TN oXApa PAYEIPEPATOC EVW
+J Bpioketal og Aettovpyia 1 eivat CeoTn. K J

TTPOEIAOITIOIHZH! lNot€ pnv TomoBeteite TA XEPLa 0ag peaa otn oxdpa otav pubuifete To dioko yia Ta kapPBouva.
Kpatrote ta Xépla Kal Ta SAXTLUAA JaKpld arod Tov pnxaviopo avipwong avd doa oTiyun.

ITPOEIAOIIOIHZH! Na eioTe mpooeKTIKOi 6Tav MpocbeteTe kKApPouva otn oxdpa. Ot pAoyeq umopei va
avalwrupwBoLv 6Tav Ta KapPBouva epbouv e emadn pe kKabapod agpa.

ITPOEIAOIIOIHXZH! AttopakpuvBeite oe aodaAn anodoTacn Kal XPnNoLHOTMOoLINoTE HaKPOOTEVN, AVOEKTLKN OTN
BeppdTnTa Aafida payelpepatog yla va npocbeceTe eMmIMAEOV KApBouvo.

\HPOEIAOHOIHZH! Mot unv adprivete kKApPouva Kal oTAXTEG XWPIg emiBAePn otn oxdpa. /A
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Iwg va xpnowpomnorjoete tn ¥notapid
ZuvapproAdynon Tov KIT ynotaplag (edv vmapyet)

Enueiwon: PRO22K kat PRO18K povo.

1. EyKataoTroTe TO HOTEP TIEPIOTPODIKNAG OXAPAG OTO TAAL TNG
OXApaAg xpnolJoTIolVTaG To(Ta) oThAPLYPa(ta) TorodEéTnong.
AdoU otepewBei TO OTAPLYUA OTN 0XAPA, CUPETE TO HOTEP TNG
PnoTapldg MAvw oTo OTHPLYHA.

2. Z0peTE TO TPWTO TIPOULVL TNG YNOTAPLAG Alyo PHETA TN pEON
¢ paBdou ocoLPAag kat odifte To otn B€on Tou. ToroBeTroTE
TO KpE€ag otn pAapdo tng coLPAAG Kal oTPWETE TO KPEAG OTO
mpouvl. ToroBeTrote TO Se0TEPO TLPOLVL YNGIPATOG OTO
avTifeto dkpo TG paPfSou coLBAag kal oTPWETE TO TIPOLVL
pU€oa oTo KPEAg HEXPL va aodalioel. ZdIETe TO TILPOLVL OTN
B€on Tou Kal, 0T CLVEXELA, CUPETE TO AVTIBAPO TTAVW OTN
paBdo colLBAaG.

ZupPovAEg OXETIKA e TN Xprion TG Ynotaptdg: 1. Aéote i KAPPWOTE TIC PTEPOLYES GTO GWHA TWV
+  XpnolomoloTe €va BepUOPETPO yla va eAeyEeTe TNV KOTOTIOUAWV. [[[[[l]
€owTEPIKN BEpHOKPAsia Tou KpEaToc. 2. TomoBeTroTE TO TMIPOLVL TNG YNOTAPLAG TIAVW OTN TO
Ta PNnTd Kal Ta TTOVAEPIKA TIPETEL va podifouv AB60 TNE couBAAC. -
EEWTEPIKA KAL VA TIAPAEVOLY TPUPEPH ECWTEPIKA. Papoo TG covBrac ERIREIR

3. Mepdote TO MPWTO KOTOMOLAO TIAVW OTN PARSO

Xpnolyomoliote Ta LMOAEIPPATA yla va Ta
neplxVoeTe Kat va priagete odAtoa.

+ 'Eva kotémoulo 3 KIAwV xpetaletal epinou 1 ¥2 wpa

+  Tpooéte TN XWPNTIKOTNTA TOL PHOTEP TNG YNOTAPLAG
oag. lMoté pnv unepdopTWVETE TOV EEOTIAIOUO 0OC.

®povTtioTe va TomobeTeite MAvTa €va opolopopda 5
LloOppPOTINUEVO HOPTIO OTN OXAPA 0AG.

IMwg va payetpéyete mTOANAmAd KOTOTOVAQ

ooUPBAAG PEXPL VA cLUYKPATNBEl amd To TiPOoLVL TNG

Ynotapldg. Zoifte.

o€ PETPLa TIPOG LPNAT BeppoKkpaacia. 4. BAATe Ta eMOPEVA 2 KOTOTIOLAA 0T 0OUPAQ, £TOL
WOTe OAA TA KOTOTOVAA va eival KOVTd To €va 0To
AaAAo.

. TomtoBeTroTE TO HEVTEPO TILPOLVL YNTIPATOG TIAVW
otn pAaRdo colPAAG Kal oTIPWETE TO PECA OTO

. Elodyete mpooekTikd TO alpnpo akpo tng paBdou coLPAAG

péoa and To Avolypa TG KATW AEKAVNG KAl HEoA OTO POTEP TNG
TEPLOTPODIKNG OXApag. TormoBeTAOTE TO AVTIOETO AKPO ATIEVAVTL
anod TIg kpepdoTpeg. H Baptd mAeupd Tou KPEATOG Ba KpEpeTal
PUOIKA IPOG TA KATW, EMOUEVWG pLBMioTE TO avTiBapo avaloya
yla va e€loopporioete To Poptio. ZodifTe TO avTiBapo pe Tov
Bpayiova otpappévo TPoG Ta Mavw.

. 20peTe TOV SAKTUALO TOU OTOTE TTAVW OTN PABS0 coUPAAG HEXPL

va nepdacel arnod To E0WTEPIKO Tou kamod. Auto Ba Siaodalioel Tnv
Kivnon tng papBdouv covBAag amo tn pia mAevpd otnv AAAN.

. 20i€te To SakTLALO TOL SAKTUAIOL oTOTT KAl TN AaBr TNG PaPdou

ooUPAag. TortoBeTroTE €va PETAAAIKO TILATO KATW amd TO KPEAG
yla va padéPeTe Ta MEPITTWHPATA.

HMANTIKO! ®opdte navta yavtia étav
Xelpileote e€apTRuara Tng oxapag.

Mrmopeite va a@atpéoete
TIG OXAPEG HAYEIPENATOG,
edv epmodifovy to
payeipepa peyakvepwv
KOUMATIOV KPEATOG.

- J

KOTOTIOUAO PEXPL VA CUUTILECTOUV ODIXTA Kal T 3

KOTOTOUAA. 2ZPi€Te.

ITPOEIAOITIOIHZH! ATtocuvapuoloynote Ta e§apTApATA TNG PNOoTAPLAG OTAV TEAEIWOETE TO payeipepa,
mMAUveTe TA pe (E0TO 0ATIOLVOVEPO KAl ATTOBNKEVOTE TA 0E ECWTEPIKO XWPO.

ITPOEIAOIIOIHXZH! Xpnolyotoleite avBekTIKA oTn BepuodTnTa yavTia Pnaoipatog otav xelpiCeote

TA KALTA e€apTruata NG Ynotapldag.

999
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O xatdAoyog eAéyxov TnG epumelpiag Ynoigatog ot oxapa *

ETTATTEAMATIKH =

Avatpéte o avTOV TOV Katdhoyo Kabe popd Tov YrveTe

D AwaPaote to eyxetpidio xpriong SYMBOYAH TIA
BeBalwBeite 0TI £xeTe SlaBdoel To yXeELPiSlo Xprong Katl OAEG TIG odnyieg YHXIMO XTH
acpaleiag. SXAPA!
D Kabapiote to doxeio otdxTNg
KabBapiCete mavta 1o doxeio otdyxTng mptv arnd To Priclho oTo YKPILA yla va Epmvevoteite va Snuovpynoete
anodUyeTe MUPKAYLEG KAl avalwTIUPWOELG. vooTIa yebpaTa and to
OLVTAYEG KAl YOO OTn oXApa
D DwTiopog Eulavlpaka TEXVIKEG 08
www.napoleon.com Kat
Avoite MANpwcg Tov e€aeplopd 0TO KATIAKL Kal TN Bdon kabe popd Tov avapete Ta BipAia payetpug Tov
N oxdpa oag. XpnolUoToInoTe ToV eKKvNTA KAapBouvou (Sev meptAapBavetal) Nanoléovra.
| TomoBeTrioTe KUPOULG avantipa N eAadpd Toalakwuevn ebnuepida mMavw Kat
YOpw ard Tov eKTpomea aépa. Mnv okOBeTe MAvVw amod Tn oxdpa 6Tav avapete k j
Kappouva.
D ITpoBepuavete kat kabapiote Ta mMAEypata ‘s
EITATTEAMATIKH
EmukaAOPte oOAOKANPN TNV eTUPAVELD TWV OXAPWV PE PUTIKO AlmavTikoe OXI SYMBOYAH T'TA

alatiopéva Airn énwg PouTtupo f papyapivn. Mpobepudvete Tn oxdpa oag yla
va Kapete Ta eptttd unoAeippata. Kabapiote ta mAEypata pe opelxaAKivn YHXIMO XTH
ouppdTIvn BovpToa. AvatpéEte oTIC "Odnyieg kabapiopov'. THMEIQXH: Ot oxdpeg XXAPA!
HayelpEPaTog ano avo&eidwTo atodAl eival avBeKTIKEG Kal AVOEKTIKEG OTN
SldBpwon Kal analtovv Aly0TeEPO KAPUKELPA KAl GLVTAPNON amo TIG OXAPEG Ao
XUTOO[énpO- TTavta va mpobeppaivete T oxdpa

D , . TIPLVTO payeipepa yla va Kaoly Ta
Ile pLoxm mpogtotpactas vroAeippata kat va pny koAAfjcovy

B . . . . . . . . Ta TPOPLUA OTN OXAPaL.
BeBalwBeiTe 6Tl OAa 60a XPEIAlEDTE KATA TN SIAPKELA TOU PNOIHATOC, OTIWG pOpIAoTI OXEP

Ta oKelLN, TA KAPUKELPATA, Ol CAATOEG Kal Ta TATa, PpiokovTtal oe andotacn \_
avarnvong. Mnv agrivete To $aynto oag Xweig emipAePn, yiati yrmopei va Kaei. J

D Mnv kpv@okottdlete Kat yupioTe fia ¢opd .

$
MpoomnabroTe va pnv avoiyeTe TO KATIAKL KAl VA PNV KPLPOKOITACETE TIOAU, [IPOTAZH I'TA AAAI
SladopeTika n BeppotTnTa Ba StadLyel katl Ba avatpePel Tn Beppokpaacia Kat Toug KAT AITIOZ!
XpoOvoug payelpepatog. lMNupiote To dayntod oag povo pia dopd, €d1kda tn pnplloAa
KAl TO KOTOTIOUAO.

D , , *  Addtotaguhiond
A(PHO'TE Xwpo *  Addt hovAovdidv HAtov

. L, . . . . . .+ AdBLGS
APROTE Aiyo xpo 0Tn oxdpa Kal avapeoa ota ¢paynTd, WoTe va £XETE XWPEO yid va SRS

g : i * E 5 TapBEvo eAatdAad
UETAKIVACETE TA dAYNTA AV XPEIACTEIL. Eapetied maphévo ehaddado

*  AddiCanola

X onotoTomote BeoUOUETOO Edv Sev vmdpyel, emAéEte éva Aadir
D pnoy n puopetp Aimog pe vynA6 onpeio kamvov. Mnv
XpnolpomotioTe BepudpETPO yia va BeBaiwBeite OTL TO GaynTd éxel payelpeuTei Xpnowororeire alariopéva Aimn 6w
KaAd. AkolouBnoTe TIG KATAAANAeg odnyieg Bepuokpaaoiag yia 6Aa ta €idén [ty f) gy

KPEATOG, 18iwg yla Ta TTOVAEPLKA.

/

[Hd)c VA WPLHACETE TIG OXAPEG LAYELPEUATOG ATTO XVTOTION PO A
Avti n Stadikacio ITPEITEI va yivetat mpLy amod tnv mpdTn Xprion kat va emavalapPavetal kabe 3-4 xprioelg yia va dtatnpovvtal
T TAEYHATA O€ VEQ KATAOTAOT).
1. Adalp€oTe TIG oXApeG amod XuTooidnPo anod tn 5. TornoBeTrOTE TIG OXAPEG HAYELPEPATOG Kal YPrioTe
oxapa. yla 30 Aemtd.
2. TMAovete Ta MAgypata pe (eaTod oamouvovepo Kat 6. AnmAwaoTe pia 6evTePn opoldpopdn oTpwaon Airoug/
HaAako mavi. XKouttioTe Kat adprioTe Ta MAEypata AadioU oTIG oxApeG PnaoipaTog Kat ouvexioTe TO
vVa OTEYVWOOLV EVTEAWG. Yoo ya 30 Aemtd akopn.
3. An\woTe To Airnog/éAaio opoldpopda 7. Ta mAéypata eival mAéov wplyacpeva. THMEIQYH:
XPNOLUOTIOIWVTAG €va TILVEAO CLAIKOVNG Kal OTIG dUO Edv €xel oxnpaTIoTEl OKOLPLA OTIG OXAPEG ATIO
TIAEVPEC. XuToOidNPO, adalpeéoTe TN OKoLPLA PE HAEIAApPL

4. MpoBeppavete Tn cuokeun atoug 176°C - 204°C Kaeaplquoo n opatxc’x}\Klvr] BOl’JpTCQ'KQl
(350°F - 400°F) enavaAdfete tn Stadikacia KapLUKELPATOG. SSS

.
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Obényo¢ Pnoipatog ota KapBouva

ME®OAOXZ YHXIMATOZ
TPODIMA ®OZI?H SXAPA © XPONOX MATEIPEMATOX IMPOTAXEIX
2navia - 4 Aentd
ZNTNoTE HAPHAPWHEVO ATOG
Mﬂplc('))\a Auson espu(').l.r].ra ............................................................ oTo KOUU('J.TI To )\inoc 8[V0.l

néyog 1 ivtoa (2,54 cm)

Xaumovpykep

néyog ¥z ivtoag (1,27 cm)

KotomovAo

)

Xotptveég pmpt{oleg

Taiddxia

558

Apviowa maidaxia

g

Xot vroyk

Apeon BeppotnTa

Apeon Beppavon -

mepimov 2 Aemtd ava
TAELPA

‘Eppeon Beppotnta -

yla Ta vroAotira 18-20
Aemtd

Apeon Beppavon -
5 Aemnttd

‘Eppeon BeppodtnTa - yia
TO TENOC
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20 - 25 Aemntd

10-15 Aertd anod kAabe
Aevpa

1.5 - 2 wpeg yupiCovtag
ouxva

25 - 30 Aemttd ano kabe
TAevpa

4 - 6 Aemttd

€va PLOIKO PAAOKTIKO Kal
Slatnpei To kpé€ag CoupePo.

Kpatriote TIG TtiTteg 0TO 610
TIAXOG yla {0ouG XPOVOUG
Ynoiuarog. NMpocbeote
EuAotepayidla pe yevon
hickory ota kappouva yia
eTUTAEOV yeLoN.

Koyte tTnv dpbpwon mou
OLVOEEL TO PTTOUTL E TO
MTIOUTL KATA TA %4, WOoTE

TO KPEQgG va eival emninedo
OTOV KAuoTHPA Kal va Pnbei
opolopopda. Mpoobeote ota
kapPouva Euhotepayidia pe
Apwpa PeoKITN yla EMIMAEOV
yevaon.

EruAg€Te xovTpd KopudTia yla
o TPLHEPO Kpeag. KéyTe To
TEPLTTO AiMog.

EruAe€Te maidakia pe anaxo
Kp€ag. Wnvete oTo YKPLIA PEXPL
TO KpEag va EeKoAAAEL eDKOAA
anod TO KOKAAO.

EruAE€Te xovTpd KopudATia yia
o Tpudepd Kpeag. Koyte to
TEPITTO Aimog.

EruAé€te peyallTepa
AOUKAVIKA Kal KOYPTE Ta KATA
MAKOG TPV Ta PAoETE 0TN
oxapa.
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Odbnyiec kabapiopouv

[Ipwtn gopa xprion
1. TADvETE TIG OXAPEG OTO XEPL YE VEPO Kal ATILO oaroLVL TIATWY yla va
QATMOPAKPUVETE TUXOV LTIOAeippata aro tn Siadikacia kataokevng. MHN
TIAEVETE OTO TTALVTHPLO TUATWV.

2. ZemAlveTte KaAd pe (eoTO VEPO KAl OTEYVWOTE EVTEAWG PE €va YAAAKO Tavi
yla va pnv elo€NBel bypacia oTo xutoaoidnpo.

[TAé¢ypata ano xvtooidnpo

ANQTOTUMEPWVETE TIG OXAPEG 0AG YIA VA TIPOCHECETE YIA TIPOOTATEVTIKN
enioTpwon yla va anodpvyete TN SiaBpwaon BAEme ZuPBOVAEG yia TO YPrioipo
OTO YKPIA - IIDG va wpldoeTe TIG OXApES pHayetpépatog and xvtoaidnpo.

XalvBSva mAéypata

O1 aTodAIVEG OXAPEG PAYELPEPATOG UTIOPOLV va KaBapLoToLV Pe
POoBEPUavan TNG XAPAg Kal Xxprion cupudtivng Bovptoag yia tnv
adaipeon TWV LTTOAEIUUATWV.

OL atodAveg oxapeg Ha amoxpWUATIOTOUV POVIA ard TNV TAKTIKA XPron
AOYyw Twv LYPNAWV BEPPOKPACIWV KATA TO PrIOIUO OTO YKPIA.

Eowtepikod tng oxdpag

1. Adalp€aTE TIG OXAPEG PAYEIPEPATOC.

2. XpnolyomolioTe pla opelXAAKIVN cupudTivn BolpToa yla va kabapicete Ta
XaAapd LTTOAEiUPATA Ao TIG TTAEVPEG Kal KATW ard TO KATIAKL.

3. Z00TE ONO TO OPAATO pE €va TTAACTIKO paxaipt n Euotpa. Xpnolyomnojote
pia cuppdTtivn BolpToa yia va adpalp€ETe T OTAXTN.

4. ZKOUTIOTE TA LTMOAEIPUATA ATIO TO ECWTEPLKO TNG OXAPAG oTo SoXEio
OoTAxTING.

5. TIADVETE TO ECWTEPIKO TNG OXAPAG HE NTILO ATIOPPUTIAVTIKO Kal VEPO.

6. ZemAlveTe KAAA Pe KaBapod vepo KAl OKOUTTIOTE.

Amdppyn tov EuhavBpaka kat Tng TéQpag

ITPOEIAOIIOIHXZH! AKOAOULBNOTE TIPOCEKTIKA AUTEG TIG TIPOPULAAEELS &
aocdaleiag yla va mpooTaTéEPETE TOV €AVTO GAG KAl TNV TIEPLOLGIA cag anod {@EAOYME NA \_
{npLéq. BOHG®HXZOYME!

+ MBeBawwbeite 6TI Ta KApBouva Kal ol OTAXTECG £XOLV OPNOEL EVIEAWG TIPLV

Tnv anopakpuvon. EmkotvwviioTe pe To Napoleon

XpNoIPOTOIoTE A HETAAAIKT] OTIATOUAA i GEGOLAA yia va adalPECETE TA i Ay IR i we

. . . . GLVIOTWOUEVA AVTOANaKTIKA. +31
KQpBOUVO Kdl TIG OTAXTEG Ao TN oxapda. 345 588655

TomoBeTOTE TO KAPPOULVO KAl TIG OTAXTEG 0€ AKAVOTO PETAAAIKO Soxeio
Kal dlamoTioTe Ta MANPWG Pe vepod yla 24 wpeG TIPLV TA TIETAEETE. _ )

TIPOEIAOITIOIHZH! ®opdTte MAVTA MPOCTATEVUTIKA yAVTLA Kal YuaAld acdpaleiag otav kabapifete Tn oxapa
oag.

ITPOEIAOIIOIHXZH! To cuooWwPELHEVO AiTtOC amoTeAel Kivduvo TLPKAYLAG.

TIPOEIAOIIOIHZH! O kKaBaplopog mPEMel va yivetal povo 6Ttav n oxdpa eival kpva yia va aropeuvxBei n
moavoTNTA EYKALVPATWV.

ITPOEIAOIIOIHZH! BeBaiwBeite 0TI N oxdpa €XelL KPLWOEL TIPLV ATO TOoV KABaplopud. Mnv xpnolyoroleite
KaBaploTikd Gpoupvou yla va Kabapioete omolodAMoTe HEPOG TNG oxAapag. Mnv BAlete TIG oXAPEG
payelpePaTtog f aAAa pepn NG oxapag oe povpvo avtokadaplopou yia va KadaploTouv.
KaBapioTte Tn oxdpa oe xwpo omou To diaAvpa kabaplopol dev Ba BAaYel Ta

KataoTpwuata, To ykadov n Tig BepavTeg.

-
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Odnyieg ovvtnPNoNg

ZtdxTn

OL oTdaxTEG, TA AITN KAl TA TIEPITTA UTIOAEIPPATA CUAAEyovTAL OTO doxeio
OTAXTNG TIOL BPioKeETAL KATW ATIO TN 0XAPA Pe KapBouva kal cuoowpeLOVTAL.
BydAte to Tayi ard tn oxdpa yla va 1o kabapioete.

<

MoTé pnv enevoleTe TO E0WTEPLKO TNG OXAPAC PE AAOLUIVOXAPTO, AUPO C

1} oTtolodATIOTE AAAO LAIKO. AUTO pnopei va eumodioel Tn owaoTr por] Tou SI

Airoug. L -
. . . , . . , . . ~y

To Tnyavt oTdyXTNgG TMPETEL va §OVETAL e €va TTAAOTIKO Jaxaipl 0Tokou N ' O

€0oTpa. BouptoioTe OAA TA UTTOAEIPHATA OE £VA AKAUOTO ETAAAKO BOxelo. L Tony (JJ

MAOveTe TO Soxelo OTAXTNG HPE ATILO ATIOPPULTIAVTIKO Kal VEPO. \\ S

ZemAUVETE KAAA e KaBapod vepod Kal OKOUTTIOTE.

SHMANTIKO! Zvviotdatal va adetdlete to doxeio
oTAXTNG PETA amod KABe xprion MOALG Kpuwoel N oxdpa.

PvOuion pevtecédwv

1. KAeiote TO KAMAKL.

2. Xpnolgotolwwvtag To napexouevo KAeldi Torx T25, xahapwoTte Tig 4 Bideg Torx

TOOO WOTE O PEVTECEG va PTIOPEL va KivnBei eAadpwg Tpog Ta MAvw Kal TPogG
TA KATW.

3. BePawwbeite 611 TO Kamdki k&BeTal opolopopda otov avoeidwto SAKTUALO
avopwong.

4. Zoifte fava TIg Bideg xpnowonolwvTag To KAeldi T25.

Napoleon.com | Zeipd CHARCOAL Zuvtnenon | 175
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Xvtevon alovpviov
KaBapiote pe CeoTd oamouvvovepo.

To aloupivio ev okouplddel, aAAd ol LPNAEG BepUOKPATIEG KAl OL KAIPIKEG
OLVONKEG PUTIOPOULV vVa TIPOKAAECOLV OEeidwaon oTNV EMIPAVEIA TWV XLTWV TIOU
polddel pe AeLKEG KNAidec.

Avo€eidwTto og okAnpa meptBadAlovta

O avoéeidwtog xdAuBag ofeldwveTal | Aekldlel mapouaia YAwpLovTwy Kat
OOLAPISIWY, 16iwG 0g MAPAKTIEG TIEPLOXES, BEPPEC KAl TIOAD LYPEG TIEPLOXEG KAl
YUpW artod Tuaiveg Kal bdpopaadl. Autoi ot Aekedeg polalouv pe okoupld, aAAd
pTIOpOLV eVKOAA va adaipebouv ) va ipoAndBouv. MAEveTe TIG avoleidwTeg
Kal XpwHIwPEVEG eTidAvVEIEC KABE 3-4 £BSoUAdEG.

KaBapiote pe (eoTd oamouvovepo.

E€wtepikn em@daveia oxdpag

+ XpnolJoToINoTe POVO €va pn AlavTIKO KaBapLoTIKO amnod avofeidwTto
¥AAuBa n vepd. Ta AelavTika kaBaploTikd i To XaAvBSIvo paAAi 6a
xapda&ouv To dviplopa oe 6Aa ta Pappéva, mopoeAdviva i avoeidwta
HEPN TNG Ynotapldg oag.

«  2KOUTI(eTE TIAVTA TIPOG TNV KATEVOLVON TOUL KOKKOU.

*  Na xelpiCeote ta e§aptripata anod oPAATO IOPoeAAVNG PE TIPOCOXN.

+  To ¢wiplopa and Pnuévo opdAto polddlel pe yuaAi kal 6a omdoet av
xTurinBei. To opdATo eival dlabéaipo atov avtinpoocwro TNG Napoleon
Grill.

+  Ta pépn amnd avofeidwto xaAuPa amoxpwpatifovtal ye Tnv mapodo Tou
Xpovou étav BeppaivovTal Kal Taipvouv pia Xpuor 1 kade anodxpwaon.
AuTo eival puoloAoyiko Kat 6ev emnpedlel Tnv anddoon NG oXApag.

H AXOAAEIA
ITPQOTA!

Dopdte TAVTA TPOOTATEVTIKA

yavtia kat yoaid acaleiog
OTaV CLVTNEiTE TN OXdpa TaG.

TIPOEIAOIIOIHZH! Mnv xpnolpomnoleite MALVTAPLO Tieong N AACTIXO yia va kabapioete omolodnmoTe YEPOG TNG
oxapag.

ITPOEIAOIIOIHXZH! Mnv xpnolpomoleite AelavTIKA KaBapLoTIKA 1) XaAOPBSIvo paAAi oe Bappeva, mopoeldaviva f
avofeidwTa pepn TG Ynotapldg oag.

ITPOEIAOIIOIHXZH! H cdAtoa pmndpumeklou Kal To aAdTtt yrnopei va givat SlaBpwTikda Kal 8a mpokaAecouvv
\TQXE:[G dBopd Twv e€apTnudtwy NG oxapag av dev kabapifovTal TAKTIKA. '
[ ]
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AvVTIUETWTTION TIPOPRANUATWY

Avalwmupwoelg Kat avopotopopen Beppotnta
»  Hoxapa dev avaBel.
+ XapnAn pwTid i xapunAn eAdya.

ILiBaveg artieg

Avon

AkaTtAAANAN poBEppavan.

Ee@lovdiopévo xpwpa

Adnote Ta KapPBouva va Kaolv PEXPL va KaAudBolv amod pia avolytn

*  HBadn daivetal va EedAoudilel 0TO ECWTEPIKO TOU KATIAKIOV I} TOL KaTTO.

ILiBaveg artieg

Avon

2000WPEELON ATIOUG OTIG ECWTEPLKES ETILPAVELEG.

()]
{ ®EAOYME NA f(."

BOHO®HXEOYME!

H Napoleon eivat e yta va
Staogalioel 6TLn epmelpia oag
o710 yrowpo Ba eivar aéxaotn.
Emkowvwviote pali pag edv
xpetdleate mpoobetn Ponbela.

- J
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AuTo dev anotelei eAdTTwpa. To dviplopa Tou KAmakioL Kal Tou
aroppodnThpa ival arod ropoeAdvn,

kat dev EepoudiCel. To EedpAovdiopa TipokaAeital anod
OKANPUUEVO YPACO, TO OTI0I0

OTEYVWVEL o€ Bpabopata mou Polalouy Pe PTIoyId Kal
EepAoudiCouv. O TAKTIKOG KaBaplopog Ba

AvTipetwrion npopAnuatwy | 177
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EMTYHZH NMPOIONTON NAPOLEON

OL AETTTOUEPELEG TNG TPEXOVOAC EYYUNONG LOXVOULV YId TTPOIOVTA TTOL AyopAacTnKav META TV 1n lavouapiov 2022.

Avatpegte oto gyxepidio 1okt TwV Ynotapwwv Napoleon cag
yla ASTTTOUEPELG TTANPOPOPLEG GXETIKA LIE TNV EYYLNOH 0AG.

—,
10 YEAR

LIMITED
WARRANTY

Napoleon

A TH ZEIPA WHXTAPIQN KETTLE ME KAPBOYNA KAI TA KAIMNNIZTHPIA APOLLO®
Meplopiopévn gyyvnon 10 £Twv yia Pnotapleg e KapBouva Kt Karmvietnpla

H NAPOLEON gyyvdtal 0Tt Ta eEapTNUATa TOL VEOL OAC TTPOIOVTOC
NAPOLEON Ba sivat armaAAaypéva armo EAATTWHATIKA LAIKA KAl
KATAOKELN Ao TNV NHEPOUNVIA AYOPAC, YIA TNV akoAoLen Trepiodo:

KATTAKL KAL UTTOA UE OHANTO TIOPOEAGVIG .evvvrverreressessesssesessassssessasssssasssesssssssssssssssssssssssasssssssssssssssssssssssssssassssssssnssasssossassenns 10 €1
TOOTNIA EAEYXOU QEPQ ovrerverrereeeeeeeeeeaeeeeseessssesessesssssssesasssssssssssssssssssssassasssssessssassasssssssssssssssssassnssessssssssssassasssssssssassnsssssssesaen 5 gtn *©
SXAPEC HAYEIPEUATOC ATTO XUTOGISNPO LUE GUANTO TTIOPOEAGAVIIG eoveveeeeceeeeeeeeeeeeseeaesaesseesesssessessessessesas s sessessessssassassesenes 5 gtn *°
ETTIXPWMWUEVEC OXAPEG WINOTAPIAG «.vvrrvererrereesrreesessssaessessesssessessssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssassssssssassssssssssssssssssssssssssasses 3 etn
TONC T AOUTA HEPI wverveveeeeeeeeeeeesesseseeeeeeassessssssesassasssssss s sasesssassassasssssessssassassssssssessseassassassssssssessssassasssssssesassassssssssssssesssassassnsssssasassanen 2 €N

H evbeiEn plus Id avapépsTal o pia eKTeTapévn repiodo
£yyLNongG, KaTa TNV orrola MEoUNOeLOLIE AVTAAAKTIKA OTOV
ayopaoth oto 50% TNG TPEXOLOAC AAVIKNAG TIUAG YA T SlapKela
Cwng" TG Ynotaplac.

H €v8elEn kau 15 avagpepeTal O A EKTETAUEVN TTEPI0SO £yyLNONG,
KATA TNV OTT0IA TIPOUNBEVOVHE AVTAAMAKTIKA OTOV AyOpaoTr| OTO
50% NG TPEXOLOAC ANAVIKAC TILNG Yia ETITAEOV 15 £T1).

H €v8eIEn kau 10 avapEPETal O A EKTETAUEVN TTIEpiodo eyyvnong,
KATA TNV OT70Id TIPOUNBEVOLUE AVIAMAKTIKA OTOV AyopaoTr| 0TO
50% TNC TPEXOLOAC AIAVIKNC TILNG yia emrAgoy 10 €1n.

OPOI KAI MEPIOPIZMOI EFTYHZHZ

H NAPOLEON eyyudtatl 0Tl Ta mpoiovIa tng ival
AMTAAAAYHEVA ATTO EAATTWHATA ATTOKAEIOTIKA YL TOV
APXIKO AYyOPAOoTN Kal HOVO aTov BaBuo TTou n ayopd
TTPAYLATOTTONONKE HECW EMONUOL AVIITPOCWTIOL TNG
NAPOLEON. lox0ouv ot akbAoLBoL GPOL KAl TTEPLOPLOUOL:

H mapovoa £yyvunon kKataockevaoTn 8gv peTaBiBdadstal
0UTE €lval BILOIUN YA ETTEKTACN O KALA TTEPIMTTWON N
artd OTTOIOVENTIOTE EKTTPOCWITTO HAC,.

H (noTtaptd asplou TPETEL va yKATAoTaBEel aro
EYKEKPIUEVO, EEOLCIOSOTNIEVO TEXVIKO I CLVEPYATN
O£pBIC. H eykataotaon MPETeL va Tipdypatoroleital
COHPWVA HE TIC TTAPEXOUEVECG 08NYIEC EYKATACTAONG,
KABWC Kal e OAOLE TOLC TOTIIKOLC KAl EBVIKOVG

H €VBeIEN *e@’ 0poL TWNG AVAPEPETAL OF LIA TIEPIOSO £yyLNONG
30 eTwwv.

H mapovoa eyybnon toxLel otnv Evpwridikr Evwaon, tv EABeTia,
v Avdopa, Tov Aylo Mapivo, tn NopBnyia, tnv loAavsia kat to
AIXTEVOTAL.

Ta VOUIKA SIKAWHATA TOL TMEAATN OE TTEPIMTTWON EAATTWUATWY
oLUPWVA He Tov kavoviopo WKRL (EU) 2019/711) 6sv emnpeadovral,
Sev meplopidovral r) Sgv TporonoloLVTaAl ard TV MapoLod
€yybnon. H Aoknon Twv VOLIHWY SIKAUWHATWY TIPETTEL Va
TPayUATornoleTal SwPEAv.

OIKOSOUIKOUG KAl TTUPOOBECTIKOVLE KAVOVIOUOUC.

H rapoloa Teploplopevn yyunon 8V KAAUTTTEL CNIIEG

TTOL TTPOKAAOLVTAL ATTO AKATAMNAN ASITOLEYIA, EMEN
OLVTNPNONG, TTLEKAYIA ATTO AT, EKBE0N OE TIEPIBAAOVTIKOVLC
KIVELVOUG, ATLYXNHATA, TEOTTOTOINGN, KATAXENON I ALEAELQ.

H eykatdoTaon avTaAAKTIKWY Ao AANOUG KATACKELACTEG
AKLPWVEL TNV TTapoLEA gyyvnaor. O ATTOXPWUATIOHOG

TWV MAAOTIKWY OTOIXEIWY AOYW TNG EPAPHOYNE XNIIKWY
KABAPLOTIKWY 1 TNC EKBEONC OTNV NAIAKT AKTIVOROAIA SV
KAALTTTETAL AMO TNV TTapoLod gyyvnon.

H mrapovoa eyybnon sEalpel eMmong ormolodATIoTE arod Ta
AKOAOLOA: YPATOOLVIEC, BABOLAWUATA, EAATTWHATA BAPNG,
ETMOTPWOELC, SIABPWON N ATTOXPWHATICUO TTOL TTPOKAAOLVTAL
armod €kBeon o€ BePUOTNTA I ASIAVTIKA KAl XNUKA KABAPIOTIKA,

Eyyunon

Napoleon.com | Zeipd CHARCOAL




KABWC Kal EEPAOLSIOATA OE EEAPTIUATA |IE OUAATO
TTOPGEAAVNG KAl TUXOV EEAPTHLATA TTOL XPNOILOTIOIOLVTAL
otV gykataotaon e Ynotaptdg asplov.

Edv éva avTaMaKTIKO GpOapel o onuelo o &gv
Aettoupyel (AOYw okoLEIAC N KAPIHATOC) EVTOG TNG
TEPLOSOL £yyLNONG, O TIEAATNC Ba AABEL EVa AVTANAKTIKO.

MeTd To TIpwTo £1o¢, N NAPOLEON é£xet Tnv e€ovoia Baoel
NG TAPOLOAG £YYVLNONG (ATTOKAEIOTIKI TIEPLOPICUEVN
gyyvnon €@’ 6pov LwNG, Meploplopévn eyyvnon 15 eTwy,
Meploptopevn syyvnon 10 etwy, Meploplopévn eyyonon

3 £TWV) va apaltnBel ard omoladnIoTe LTTOXPEWON
£yyLNoNG, CLUPWVA LE TN SIAKPLTIKA TNC ELXEPELQ,
ETIIOTPEPOVTAC TA XPNHATA OTOV APXIKO AyOpaoTr) OTO
OPOC TNG XOVEPIKAG TIAC TWV OXETIKWY EAATTWHATIKWY
QAVTAANAKTIKWVY £yyLNONG.,

H NAPOLEON &gv pépel kapia eubivn yla oroladnmoTs
SYKATAOTAON, WPEC £pYAOIAC 1) AAMA KOOTN 1) €E08a TTov
oxeTICovTal HE TNV EMAVEYKATACTAON EVOG EEAPTANATOC
gyyvnong. Ta kGoTn avtoL ToL £60OLE SV KAALTITOVTAL
ano v mapoLoa eyyvnon.

AVEEAPTNTA ATTO TLXOV KAVOVIOHOUC BACEL TNC TTAPOLOAG
£yyLNoNG (ATTOKAEIOTIKN TIEPIOPIOEVN €yYLNON G’ OPOL
cwnc, Meploplopgvn syyvnon 15 eTwv, Meplopiopevn
gyyvnon 10 etwy, Meploptopévn eyyvnon 3 eTwv), N evBLVN
¢ NAPOLEON Bdoel ¢ mapovoac syyvnong oplletal
ano Ta TPOoAVAPEPBEVTA Kal SV KAAUTTTEL TUXAIEG,
TTAPETIOUEVEC N ELUEOEC CNIIEC OE KABE TIEPITTWON.

EFTYHTHZ:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Netherlands

& +31345 588 655

M +31345 588 655

B de.info@napoleon.com

H mapovoa yyvunon opidel TIC LITOXPEWOELG KAl TNV
g0BLVN TG NAPOLEON og oxgon e tnv Ynotapld
agpiov NAPOLEON. H NAPOLEON &gv avarauBavel kapla
TEPAITEPW ELOVLVN OE OXEON LE TNV TTWANCH ALTOV TOL
TTPOIOVTOC, OUTE E0LCIOSOTEL OTTOIOSATIOTE TPITO HEPOG VA
AVaAGBEL omoladnTIoTE GAAN €LBVVN YI& AOYAPIACHO TNG.

H NAPOLEON &gv avarapBavel kapia eudovn

yla LTTIEPBEPUAVON, OBNACILO TNS AOYAC armod
TEPIBANOVTIKOVG TIAPAYOVTEG OTIWE LOXLPOVE AVELOULG N
QVETTAPKN €EAEPIOHO.

H NAPOLEON &gv pgpel ev8LVN yIa TLXOV CNHIA OTNY
PnoTaptd agplov TToL TIPOKAAEITAL ATTO KAIPIKEG CLVONKEG,
XCAAGCL, ATTPOCEKTO XEIPIOUO, IOXLEA XNUIKA I KABAPIOTIKA.

Ot ABIWOELC eyyLNONC TTPETTEL VA cLVOSELOVTAL ATTO TNV
amoselEN ayopdq 1 avtiypago e mmov avagpepPel ToV
OEIPLAKO APIONO Kal TOV APLOHO LOVTEAOUL.

H NAPOLEON &latnpsl to Sikaiwpa va {ntrosL ano svav
arod TOLG AVIITPOCWTIOLE TNE TOV EAEYXO TOUL TTPOIOVTOG
1 OTTIOLOLEATOTE HEPOLG TOL TPV ATTO TNV EKTIANPWON
OTIOLACSNATIOTE LTTOXPEWONC £YYLNONC.

H NAPOLEON 6&gv emBaplvetal e €E08a anooToAN|C,
WPEC £pyaociac N eEaywykoLs acpolg.




NAPOLEON - CELEBRATING OVER 40 YEARS OF HOME
COMFORT PRODUCTS

[
NAPOLEON

Napoleon products are protected

by one or more U.S. and Canadian
and/or foreign patents or patents
pending.

De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel, The Netherlands
10-12 Home Farm, Meriden Road, Berkswell, CV7 7SL, United Kingdom
24 Napoleon Road, Barrie, Ontario, L4M 0G8, Canada
TELEFON: +31 345 588655

www.napoleon.com
eu.info@napoleon.com
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