
Medium Caustic Detergent for Hard Water Applications

Description
Plastren H est un nettoyant tout usage formulé spécifiquement pour nettoyer en une étape.

Principales propriétés
Plastren H est un nettoyant tout usage spécialement formulé pour le nettoyage en une étape. 
Traditionnellement, la méthode de nettoyage avec un produit alcalin comprenait les étapes 
suivantes : rinçage/nettoyant alcalin/rinçage/nettoyant acide/rinçage/assainisseur. Avec Plastren H 
la procédure est la suivante: rinçage/nettoyant alcalin/rinçage/assainisseur. L’étape du nettoyage 
acide et le rinçage subséquent ont été supprimés pour épargner temps, eau et énergie.

Plastren H simplifie le nettoyage des appareils HTST et des systèmes en circuit fermé ainsi que 
l.élimination de la grosse saleté et des dépôts de graisse sur les surfaces du matériel. Plastren H est 
particulièrement efficace en eau dure.

Plastren H convient au nettoyage en circuit fermé des appareils HTST et des évaporateurs, au 
nettoyage par ébullition des friteuses, au lavage des marmites à soupe, des pasteurisateurs de jus, 
des chaudières à bière et autre matériel de transformation des aliments affecté par la présence de 
dépôts cuits.

Avantages
• Produit en une étape: réduit le temps nécessaire au nettoyage et fait économiser en produits 

chimiques, en énergie et en eau

• Formule liquide soluble: distribution et contrôle automatiques, assurant précision,  
sécurité et rentabilité

• Efficace en eau dure: convient à n.importe quelle eau

• Forte concentration de séquestrants: élimine les dépôts organiques et inorganiques, assurant 
un nettoyage plus expéditif et plus complet
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Mode d’emploi
1. Rincer le matériel à fond pour en détacher la grosse saleté.

2.  Utiliser une concentration de 6 à 30 mL/L (0,75 à 4 oz/gal. US) de Plastren H à une température entre 60° et 80 °C (140° et 180 °F). La 
concentration variera dans cette gamme en fonction du degré de saleté. On recommande d’utiliser initialement une concentration se situant au 
milieu de la gamme.

3.  La durée de contact typique variera généralement entre 20 et 60 minutes selon que le nettoyage se fasse par circulation, par ébullition, par 
trempage ou par pulvérisation.

4. Rincer le système à fond à l’eau potable après le nettoyage.

5. Procéder à un rinçage assainissant avant de reprendre la production.

Pour usage exclusif au Canada : 
Lavage des oeufs 
1.  Employer 1,5 mL à 12,5 mL par litre d.eau (0,2 à 1,6 oz/gal. US) pour maintenir un pH de 10,5 à 11,0 à une température entre  

40° et 50 °C (100° et 120 °F).

2. Les oeufs destinés à l’alimentation humaine doivent ensuite être rincés à fond à l’eau potable.

 
Données techniques
Couleur/Forme  liquide jaune transparent à voilé
Densité à 20 °C 1,33
pH (solution 1 % à 20 °C) 12,4
Phosphore exprimé en P % 0,31%

Ces données sont typiques d’une production normale et ne devraient pas être considérées comme des spécifications.

Renseignements sur la manutention et l’entreposage sécuritaires
Conserver dans le contenant d’origine, à l’abri des températures extrêmes. Des consignes détaillées sur la manutention et l’élimination de ce 
produit sont indiquées dans la fiche signalétique.

Compatibilité du produit
Plastren H est sans danger pour tous les matériaux couramment employés dans l’industrie des aliments et des boissons lorsqu’il est appliqué selon 
les conditions recommandées. En cas de doute, on conseille d’évaluer chaque matériau individuellement avant toute utilisation prolongée.

Approbations
L’Agence canadienne d’inspection des aliments a indiqué que lorsque Plastren H était employé conformément aux directives de l’étiquette, aucune 
objection n’est émise quant à son emploi dans les usines qui relèvent de sa compétence. Plastren H est conforme aux lignes directrices 1998 A2 du 
département de l’Agriculture des États-Unis. A2. Composés employés exclusivement dans un bac de trempage ou avec un dispositif de nettoyage 
mécanique ou à la vapeur dans tous les services. Avant d’utiliser ce composé, les produits alimentaires et le matériel de conditionnement doivent 
être retirés de la pièce ou soigneusement recouverts. Après avoir employé ce composé, toutes les surfaces avoisinantes doivent être rincées à fond à 
l’eau potable.

Trousse d’analyse   Mise en garde
Trousse d’analyse alcaline    Consulter la fiche signalétique.


