ASSEMBLY USE AND CARE MANUAL

THIS GRILL MUST ONLY BE USED OUTDOORS IN A WELL-VENTILATED SPACE
RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE REFERENCE

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

& U
NAPOLEON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

DO NOT DISCARD

PRO605CSS

DANGER
WARNING

Do not use the barbecue in a
confined and/or habitable space
e.g. houses, tents, caravans, motor
homes, boats or other confined
space. Danger of carbon monoxide
poisoning fatality.

Do not try to light this appliance
without reading the “LIGHTING”
instruction section of this manual.

AWARN ING! Failure to follow these instructions exactly could result in a fire causing serious injury or death.

Wolf Steel Ltd. Wolf Steel Europe BV
214 Bayview Drive, De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8 The Netherlands
grills@napoleon.com eu.info@napoleon.com
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WARNING! Failure to follow these instructions could result in property damage, personal injury or
death. Read and follow all warnings and instructions in this manual prior to operating grill.

Safe Operating Practices

. Read the entire instruction manual before operating the grill.

o Under no circumstance should this grill be modified.

. Follow lighting instructions carefully when operating grill.

. Do not light charcoal with lid closed.

. Do not lean over grill when lighting.

. Prior to lighting rear chamber (burner) it must be in position on the brackets inside of the hood.

. Do not use gasoline, alcohol, or other highly volatile fluids to ignite charcoal. Use ONLY charcoal starter fluid
approved for lighting charcoal. Make sure that any fluids that have drained through the bottom of the grill are
removed before lighting the charcoal.

° Charcoal starter fluid should never be added to hot or even warm coals.

. After use and before lighting, charcoal starter fluid should be capped and stored a safe distance away from the
grill, at least 25 feet (7.6m).

° Keep children and pets away from hot grill, DO NOT allow children to climb inside cabinet.
. Do not leave the grill unattended while in use.

. Do not move grill when hot or operating.

. This grill must not be installed in or on recreational vehicles and/or boats.

e This grill must only be stored outdoors in a well-ventilated area and must not be used inside a building, garage,
screened in porch, gazebo or any enclosed area.

. Maintain proper clearance to combustibles 16” (410mm) to rear of unit 7” (180mm) to sides). This clearance is
also recommended near vinyl siding or panes of glass.

. At all times keep the ventilation openings of the enclosure free and clear from debris.

. Do not place hands inside grill when adjusting charcoal tray. Keep hands and fingers away from the lifting
mechanism at all times.

. Do not operate unit under any combustible construction.

. Do not operate this grill under any overhead construction such as roof coverings, carports, awnings or overhangs.
o Do not locate in windy settings. High winds adversely affect the cooking performance of the grill.

e  Thelidis to be closed during the preheat period.

e  The ash/grease tray must be in place when using the grill.

. Clean the ash/grease tray regularly to avoid build-up, which may lead to grease fires.

. Do not use the side shelves to store lighters, matches or any other combustibles.

e The grill should be on level ground at all times.

o Do not use water to control flare-ups or extinguish coals, as it may damage your grill’s finish.

e To control flare-ups, slightly close the vents on your grill. To completely extinguish coals/fire, close all vents and
lid completely.

o Use proper grilling tools with long, heat-resistant handles.
. Use barbecue mitts or hot pads to protect hands while cooking or adjusting the vents.

. Do not remove ashes from grill until all charcoal is completely burned out and fully extinguished. Allow ample
time to cool.

. Remaining coal and ashes are to be removed from grill and stored in a non-combustible metal container. Allow to
remain in metal container 24 hours before disposing of.

o Keep electrical supply cords away from water or heated surfaces.
e Always use this grill in accordance with local codes.

e  (California Proposition 65: The burning of charcoal creates by-products, some of which are on the list as
substances known by the State of California to cause cancer or reproductive harm. When cooking with charcoal,
always ensure adequate ventilation to the unit, to minimize exposure to such substances.
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Lighting Instructions

DIRECT COOKING

Charcoal Usage

Cooking Method Charcoal Recommended

Direct Cooking

100

InDirect Cooking

50 per side
*(add 16 per side for each additional hour of cooking time)

*Charcoal recommendations are approximate, longer cooking times require additional charcoal to be added. As well,
colder, windy temperatures will require additional charcoal to reach ideal cooking temperatures.

WARNING! Open lid.

WARNING! Locate the grill outdoors on a solid, level, non-combustible surface. Never use grill on

wooden or other surfaces that could burn.

WARNING! Do not lean over grill when lighting charcoal.

WARNING! Ashpan must be in place during lighting and anytime during use.

MAIN CHAMBER LIGHTING
DIRECT COOKING METHOD

MAIN CHAMBER LIGHTING
INDIRECT COOKING METHOD

REAR CHAMBER LIGHTING
(ROTISSERIE BURNER)

1. Fully open the vent on the base. Open
the grill lid and remove the cooking grids.

1. Fully open the vent on the base. Open
the grill lid and remove the cooking grids.

1. Fully open the vent on the base.

2. Ensure the ash pan is cleaned out from
the previous use and then re-install.

2. Ensure the ash pan is cleaned out from
the previous use and then re-install.

2. Ensure the ash pan is cleaned out
from the previous use and then re-
install.

3. Use either the Ultrachef Charcoal
Starter (not included) following the
instructions included in the manual, or
place lighter cubes or lightly crumpled
newspaper on the charcoal tray. Place
the charcoal in a cone shaped pile in the
center of the unit on the newspaper or
lighter cubes.

3. Place a drip pan in the center of the
charcoal tray. Engage the charcoal
dividers into the charcoal tray on either
side of the drip pan. Use either the
Ultrachef Charcoal Starter (not included)
following the instructions included in
the manual, or place lighter cubes or
lightly crumpled newspaper in the area
provided by the charcoal dividers. Place
the charcoal in the divider area onto the
newspaper or lighter cubes.

3. Place lighter cubes or lightly
crumpled newspaper into the charcoal
basket. Do not over fill. Remove the
warming rack. Ensure basket is in
position, hanging from hood brackets,
prior to lighting.

4. Light the newspaper or lighter cubes.
Once fully lit, close the lid and allow
the charcoal to burn until it is covered
in a light grey ash (approximately 20
minutes).

4. Light the newspaper or lighter cubes.
Once fully lit, close the lid and allow the
charcoal to burn until it is covered in a
light grey ash (approximately 20 minutes).

4. Light the newspaper or lighter cubes.
Once fully lit, close the lid and allow
the charcoal to burn until it is covered
in a light grey ash (approximately 20
minutes).

5. Using tongs with long heat resistant
handles spread the coals to evenly cover
the entire charcoal tray

5. Using tongs with long heat resistant
handles, spread the coals out evenly.

WARNING! Do NOT OPERATE THE REAR CHAMBER WITH MAIN CHAMBER OPERATING

N415-0279E_A-0
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Starter fluid can be used to light the charcoal, but it is not the preferred method. It can be messy and
may leave a chemical taste on the food if not completely burned off prior to cooking. Once lit, never
add additional starter fluid to the grill. Store the bottle at least, 25 ft (7.6m) away from the grill when
operating.

Charcoal Starter Safe Operating Practices
WARNING!

e  For outdoor use only.

CHARCOAL STARTER

p
e Do not use the Charcoal Starter unless it is placed on a firm, level charcoal ( )
grate and the charcoal grill is on a firm, level, non-combustible surface. F

e Do not place the Charcoal Starter on any combustible surface unless the
Charcoal Starter is completely cool.

e Do not use lighter fluid, gasoline or self lighting charcoal in the Charcoal
Starter.

e Only use the Charcoal Starter to light charcoal for charcoal grills.

e Always wear protective gloves when handling the Charcoal Starter.
e  Keep children and pets away from the Charcoal Starter at all times.
e Do not use the Charcoal Starter in high winds.

e Do not leave the Charcoal Starter unattended while in use.

e Do not lean over the Charcoal Starter when lighting.

e Never use the Charcoal Starter for other than intended use. Do not use the Charcoal Starter to
prepare food.

e  Use extreme caution when pouring hot coals out of the Charcoal Starter.

Using the Charcoal Starter

e Turn the Charcoal Starter upside down.

e Crumple two full sheets of newspaper and stuff them into the bottom of the Charcoal Starter.
e Turn the Charcoal Starter right side up and place it in the centre of the charcoal grate.

e  Add appropriate amount of charcoal but do not over fill.

e Light a match, and insert into one of the bottom air vents to ignite the newspaper.

e When the top layer of charcoal has a light coating of grey ash, wearing protective gloves carefully pour
the hot charcoal onto the charcoal grate (direct cooking method) or place into the charcoal baskets
(indirect method).

e Once the hot charcoal is placed into the grill, spread the charcoal out evenly using tongs with long
heat resistant handles.

www.napoleon.com N415-0279E_A-0
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Charcoal Cooking Guide

Charcoal is the traditional way of cooking that we are all familiar with. The glowing briquettes emit
infrared energy to the food being cooked, with very little drying effect. Any juices or oils that escape
from the food drip down onto the charcoal and vaporize into smoke giving the food its delicious grilled
taste. The bottom line is that Napoleon’s charcoal grill produces searing heat for juicier, tastier steaks,
hamburgers and other meats. For cooking times and tips refer to the Charcoal Grilling Chart.

The following grilling chart is meant to be a guideline only. Cooking times are affected by such factors as
altitude, outside temperature, wind, and desired doneness, which will be reflected in your cooking time.
Use a meat thermometer to ensure foods are adequately cooked.

Charcoal Grilling Chart

Food Direct/Indirect Heat Cooking Time Helpful Suggestions
Steak Direct heat 6-8 min.— Medium When selecting meat for grilling,
1in. (2.54cm) ask for marbled fat distribution.
thick The fat acts as a natural tenderizer
while cooking and keeps it moist
and juicy.
Hamburger Direct heat 6-8 min.— Medium Preparing hamburgers to order
1/2in (1.27cm) is made easier by varying the
thick thickness of your patties. To add

an exotic taste to your meat, try
adding hickory-flavored woodchips
to the charcoal.

Chicken pieces Direct heat approx 2 20-25 min. The joint connecting the thigh
min. per side. and the leg from the skinless side
Indirect heat for the should be sliced 3/4 of the way
remaining 18-20 min. though for the meat to lay flatter
on the grill. This helps it to cook
faster and more evenly. To add a
trademark taste to your cooking,
try adding mesquite-flavored
woodchips to the charcoal.
Pork chops Direct heat 10-15 min. Trim off the excess fat before
grilling. Choose thicker chops for
more tender results.
Spare ribs Direct heat for 5 min. 1.5-2 hrs. Choose ribs that are lean and
Indirect heat to finish turning often meaty. Grill until meat easily pulls
away from the bone.
Lamb chops Direct heat 25-30 min. Trim off the excess fat before
grilling. Choose extra thick chops
for more tender results.
Hot dogs Direct heat Select the larger size wieners. Slit
4-6 min. the skin lengthwise before grilling.

www.napoleon.com




Cooking Instructions

Initial Lighting: When lit for the first time, the grill emits a slight odor. This is a normal temporary
condition caused by the “burn-in” of internal paints and lubricants used in the manufacturing process and
does not occur again. Simply burn the grill on high for approximately 30 minutes with the lid and base
vents fully open.

WARNING! never place your hands inside the grill when adjusting the charcoal tray. Keep hands
and fingers away from lifting mechanism at all times.

Main Chamber Use: The charcoal tray has six positions

in which it can operate. For optimal use, we recommend
locking the charcoal tray in the uppermost position as close
to the cooking grids as possible. Lowering the tray away
from the food as desired, and closing the intake vents can
reduce temperatures.

~\

7 2 /yy////y//
We recommend preheating the grill by operating it with the ﬂ///ﬂ}//jjﬁf//////// i
lid closed for approximately 20 minutes. The coals are ready / ///// 20
when they have a light coating of grey ash. Food cooked for
short periods of time (fish, vegetables) can be grilled with
the lid open. Cooking with the lid closed ensures higher,
more even temperatures that will reduce cooking time and
cook the food more evenly. When cooking very lean meat,
such as chicken breast or lean pork, the grids can be oiled
before preheating to reduce sticking. Cooking meat with (/ )
a high degree of fat content may create flare-ups. Either
trim the fat or reduce temperatures to inhibit this. Should a flare-up occur, move food away from flames;

reduce the heat (reduce vent opening). Leave the lid open.

As a general rule, plan on using about 100 briquettes to cook 4 Ib. (2kg) of meat. If cooking for more than
30 to 40 minutes, additional briquettes must be added to the fire. When the weather is cold or windy, you
will need more briquettes to reach ideal cooking temperatures.

Adding Charcoal During Cooking: Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up
when coals come in contact with fresh air. Carefully open door located on front of base. Stand back a safe
distance and use a long-handled heat-resistant cooking tongs to add additional charcoal briquettes.

/'\ WARNING! Never add charcoal starter fluid to hot or warm coals. Once charcoal is ignited no more)
[ ]

fluid is required.

Operating The Vents: Vents on a covered grill are usually left open to allow air into the grill. Air increases
the burning temperature of the coals. You can regulate the grill's temperature by moving the vent slide to
the right or left. Closing the vents either partially or completely will help to cool down the coals. Do not
completely close the air vents and the lid vent unless you are trying to cool down or extinguish a flame.
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Rear Chamber Use (Rotisserie Burner): Remove the warming rack prior to use. Cooking grids should

also be removed if they interfere with the rotisserie. Ensure rear chamber is installed on brackets located
inside hood prior to lighting. The rear chamber is designed to be used in conjunction with the rotisserie kit
available from your dealer. See the rotisserie kit assembly instructions. To use the counterbalance, remove
the rotisserie motor from the grill. Place the spit with meat being cooked across the hangers inside the
grill. The meat will naturally hang with the heavy side down. Tighten the counterbalance arm and weight,
so that the arm is facing up. Slide the counterweight in or out to

balance the load, and tighten in place. Re-install the motor and begin cooking. Place a dish underneath to
collect drippings for basting and naturally delicious gravy. Basting liquid may be added as required. Keep
the lid closed for best results. Your roasts and fow! will brown perfectly on the outside and stay moist and
tender on the inside. For example, a 3-pound chicken on the rotisserie will be done in approximately 1%
hours on medium to high. To add additional charcoal briquettes during cooking stand back a safe distance
and use long heat-resistant handle cooking tongs.

WARNING! Only install rear chamber when using.

WARNING! Never add charcoal starter fluid to hot or warm coals, once charcoal is ignited no
more fluid is required.

After Use Safety

WARNING! 10 protect yourself and your property from damage, carefully follow these safety
precautions.

>

e Close the grill lid and all vents to extinguish fire.
e  Always allow the grill to cool completely before handling.

e Never leave coals and ashes in grill unattended. Make sure coals and ashes are completely
extinguished before removing.

e Use a metal spatula or scoop to remove remaining coals and ashes from grill. Place them in a
non-combustible metal container and completely saturate with water. Leave in container an
additional 24 hours before disposing.

N415-0279E_A-0 www.napoleon.com
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Maintenance / Cleaning Instructions

It is recommended that the ashtray/drippan be emptied out after each use.

WARNING! Ensure the grill is cool and all coals are completely extinguished prior to removing any
part from your grill.

WARNING! Always wear protective gloves and safety glasses when cleaning your grill.
WARNING! Do not use pressure washer to clean any part of the grill.

WARNING! To avoid the possibility of burns, maintenance should be done only when the grill is
cool. Avoid unprotected contact with hot surfaces. Clean grill in an area where cleaning solutions will
not harm decks, lawns, or patios. Do not use oven cleaner to clean any part of this grill. Do not use a
self-cleaning oven to clean cooking grids or any other parts of the grill. Barbecue sauce and salt can be
corrosive and will cause rapid deterioration of the grill components unless cleaned regularly.

Grids And Warming Rack: The grids and warming rack are best cleaned with a brass wire brush during
the pre-heating period. Steel wool can be used for stubborn stains.

Cleaning Inside The Grill: Remove the cooking grids. Use a brass wire brush to clean loose debris from
the casting sides and the insides of the lid. Scrape the inside of the base with a putty knife or scraper, and
use a wire brush to remove ash. Sweep all debris from inside the grill into the removable ash/drip pan. If
desired you can wash the inside of the grill with a mild detergent and water. Rinse well with clear water
and wipe dry.

WARNING! Accumulated grease is a fire hazard. Clean the drip pan after each use to avoid grease

buildup.

www.napoleon.com

Ash/Drip Pan: Ashes, grease and excess drippings pass through to the ash/drip pan, located beneath the
charcoal grill, and accumulate. To clean, slide the pan free of the grill. Never line the pan with aluminum
foil, sand or any other material as this could prevent the grease from flowing properly. The pan should

be scraped out with a putty knife or scraper, and all the debris brushed into a non-combustible metal
container. Wash the ash/drip pan with a mild detergent and water. Rinse well with clear water and wipe dry.
Cleaning The Outer Grill Surface: Do not use abrasive cleaners or steel wool on any painted, porcelain or
stainless steel parts of your Napoleon Grill. Doing so will scratch the finish. Exterior grill surfaces should be
cleaned with warm soapy water while the metal is still warm to the touch. To clean stainless surfaces, use
a stainless steel or a non-abrasive cleaner. Always wipe in the direction of the grain. Over time, stainless
steel parts discolor when heated, usually to a golden or brown hue. This discoloration is normal and does
not affect the performance of the grill. Porcelain enamel components must be handled with additional
care. The baked-on enamel finish is glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from
your Napoleon Grill dealer.

N415-0279E_A-0
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Troubleshooting

Problem

Possible Causes

Solution

Low heat / Low flame.

Improper
preheating.

Not enough
airflow.

Low charcoal.

Allow charcoal to burn until covered with a
light grey ash. (usually 20-25min).

Open Vents.

Add more charcoal to the charcoal tray.

Excessive grease
and ash build up
in ash/drip pan.

Improper Raise charcoal tray to highest position.
charcoal tray
location.
Excessive flare-ups/ Improper Preheat grill with lid closed for 20 - 25 mins.
uneven heat. preheating.

Clean ash/drip pan regularly. Do not line
pan with aluminum foil. Refer to cleaning
instructions.

Improper Lower charcoal tray to lowest position.
charcoal tray
location.
“Paint” appears to be Grease build This is not a defect. The finish on the lid and
peeling inside lid or hood. | up on inside hood is stainless steel, and will not peel. The
surfaces. peeling is caused by hardened grease, which

dries into paint-like shards that will flake
off. Regular cleaning will prevent this. See
cleaning instructions.

www.napoleon.com
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Charcoal Grilling In Review
Lighting Your Grill

Before cooking for the first time, we recommend burning on high for 30 minutes with the base vents
fully open. This will burn off any lubricants used in the manufacturing process.

Fully open the vent on the base each time you light your grill.
Ensure the ash pan is cleaned out from the previous use and then re-install.

Use either the Ultrachef Charcoal Starter (not included) following the instructions included in the
manual. Place the charcoal in a cone shaped pile in the center of the unit (direct cooking method) or
the optional charcoal baskets (indirect method).

Once fully lit, close the lid and allow the charcoal to burn until it is covered in a light grey ash
(approximately 20 minutes), arrange the charcoal using tongs with heat resistant handles according to
the cooking method you are going to use.

Starter fluid can be used to light the charcoal, but it is not the preferred method. It can be messy and
may leave a chemical taste on the food if not completely burned off prior to cooking. Once lit, never add
additional starter fluid to the grill. Store the bottle at least 25ft (7.6m) away from the grill when operating.

Additional smoke flavour can be achieved by adding smoker chips which are available in a variety of
flavours through your Napoleon dealer.

Cooking With Your Grill

We recommend preheating the grill by operating it with the lid closed for approximately 20 minutes.
The coals are ready when they have a light coating of grey ash.

As a general rule plan on using about 100 briquettes to cook 4 Ib. (1kg) of meat. If cooking for more
than 30 to 40 minutes, additional briquettes must be added to the fire. When the weather is cold or
windy, you will need more briquettes to reach ideal cooking temperatures.

Use caution when adding charcoal to the grill. Flames may flare up when coals come in contact with
fresh air. Stand back a safe distance and use a long-handled heat-resistant cooking tongs to add
additional charcoal briquettes.

Vents on a covered grill are usually left open to allow air into the grill. Air increases the burning
temperature of the coals. You can regulate the grill’s temperature by moving the vent slide to the
right or left.

Allow food to cook with the lid closed. Every time the lid is removed, the temperature drops. This
leads to lower temperatures and longer cooking times.

Closing the vents either partially or completely will help to cool down the coals. Do not completely
close the air vents unless you are trying to cool down or extinguish a flame.

The cooking grid can be oiled before preheating to reduce sticking.

Use a meat thermometer to ensure foods are adequately cooked.

Grill Clean Up

Close the grill lid and all vents to extinguish fire.
Always allow the grill to cool completely before handling.

Never leave coals and ashes in grill unattended. Make sure coals and ashes are completely
extinguished before removing.

Use a metal spatula or scoop to remove remaining coals and ashes from grill. Place them in a
non-combustible metal container and completely saturate with water. Leave in container an
additional 24 hours before disposing.

Use a brass wire brush to clean loose debris from the base and the insides of the lid.
Wash the inside of the grill with a mild detergent and water. Rinse well with clear water and wipe dry.

Porcelain enamel components must be handled with additional care. The baked-on enamel finish is
glass-like, and will chip if struck. Touch-up enamel is available from your Napoleon Grill dealer.
N415-0279E_A-0
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KEEP YOUR RECEIPT AS PROOF OF PURCHASE TO VALIDATE YOUR WARRANTY.

Ordering Replacement Parts

Warranty Information

MODEL:

DATE OF PURCHASE:

SERIAL NUMBER:

(Record information here for easy reference)
For replacement parts and warranty claims, contact the Napoleon dealer where the product was purchased.

Before contacting the dealer, check the Napoleon Grills Website for more extensive cleaning, maintenance,
troubleshooting and parts replacement instructions at www.napoleon.com.

To process a claim, the following information is required:
1. Model and serial number of the unit.
2. Part number and description.
3. A concise description of the problem (‘broken’ is not sufficient).
4

Proof of purchase (photocopy of the invoice).

In some cases, Napoleon could request to have the parts returned to the factory for inspection before
providing replacement parts.
Before contacting Napoleon dealer, please note that the following items are not covered by the warranty:
e  Costs for transportation, brokerage or export duties.
e  Labour costs for removal and reinstallation.
e  Costs for service calls to diagnose problems.
e Discolouration of stainless steel parts.

e  Partfailure due to lack of cleaning and maintenance, or use of improper cleaners (oven
cleaner or other harsh chemicals).

N415-0279E_A-0 www.napoleon.com
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NAPOLEON PRODUCT WARRANTY

N,
10 YEAR

LIMITED

WARRANTY,

Porcelain-enameled lid and bowl ........cccooveueeucece.
Stainless steel cooking grids ......cccceveeeveevenenieeeeenne
Air control SYStEM ..o
Porcelain-enameled cast iron cooking grids ..........
Chromed grill grids ....ccececieereneeeeeeeee e
All other Parts ..o

Plus Id: refers to an extended warranty period,
during which we supply spare parts to the purchaser
at 50% of the current retail price for the lifetime* of
the grill.

Plus 15: refers to an extended warranty period,
during which we supply spare parts to the purchaser
at 50% of the current retail price for an additional 15
years.

Plus 10: refers to an extended warranty period,
during which we supply spare part to the purchaser
at 50% of the current retail price for an additional 10
years.

FOR THE CHARCOAL KETTLE GRILL SERIES
AND APOLLO® SMOKER
10 Years Napoleon Charcoal Grills and Smokers Limited Warranty

NAPOLEON warrants that the components of your new
NAPOLEON product will be free from defects in materials and
workmanship from the date of purchase for a period of:

........................................................................... 10 years
........................................................................... 10 years
................................................................... 5 years Plus10
................................................................... 5 years Plus10

.................................................................... 3 years Plus10

*Lifetime refers to a warranty period of 30 years.

This warranty is valid in: the European Union,
Switzerland, Andorra, San Marino, Norway, Iceland
and Liechtenstein.

The customer’s legal entitlements in the event of
defects in accordance with WKRL - (EU) 2019/711)
are not affected, restricted or altered by the present
warranty. The exercise of statutory entitlements is to
take place free of charge.

WARRANTY CONDITIONS AND LIMITATIONS

NAPOLEON guarantees that its products are
free from defects exclusively to the original
purchaser, and only insofar as the purchase took
place through an official NAPOLEON dealer. The
following conditions and restrictions apply:

The present manufacturer’s warranty is not
transferable nor viable for extension under any
circumstances or by any of our representatives.

The grill must be installed by a licensed,
authorized service technician or contractor.
Installation must take place in accordance with
the installation instructions provided, as well as
all local and national building and fire codes.

This limited warranty does not cover damage
caused by improper operation, lack of
maintenance, grease fire, environmental
exposure, accidents, modification, abuse, or
neglect. The installation of spare parts from
other manufacturers voids the present warranty.
The discoloration of plastic elements due to
the application of chemical cleaning agents or
exposure to sunlight is not covered under this
warranty.

This warranty also excludes any of the following:
Scratches, dents, paint defects, coatings,
corrosion or discoloration caused by exposure
to heat or abrasive and chemical cleaners, as
well as chips to porcelain-coated parts and any

www.napoleon.com
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components used in the installation of the grill.
If a part deteriorates to the point where it
becomes inoperable (due to rusting or burning
through) within the warranty period, the
customer will be issued with a replacement part.

After the first year, NAPOLEON has the authority
under this warranty (President’s Limited Lifetime
Warranty, 15 Year Limited Warranty, 10 Year
Limited Warranty, 3 Year Limited Warranty) to
waive any warranty obligation at its free discretion
by refunding the original purchaser to the tune

of the wholesale price of the relevant defective
warranty parts.

NAPOLEON accepts no responsibility for

any installation, labor hours or other costs or
expenses associated with the reinstallation of
a warranty part. Costs of this nature are not
covered by the present warranty.

Notwithstanding any regulations under this
warranty (President’s Limited Lifetime Warranty, 15
Year Limited Warranty, 10 Year Limited Warranty,

3 Year Limited Warranty), NAPOLEON's liability
under this warranty is defined by the foregoing,
and does not cover any incidental, consequential,
or indirect damage in any case whatsoever.

This warranty defines NAPOLEON's duties and
liability with respect to the NAPOLEON grill.
NAPOLEON assumes no further liability in
connection with the sale of this product, nor

GUARANTOR:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BV.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31345 588 655
= +31345 588 655
de.info@napoleon.com

does it authorize any third party to assume any
other liability on its behalf.

NAPOLEON assumes no responsibility for:
Overheating, extinguishing of the flame by
environmental factors such as strong winds or
inadequate ventilation.

NAPOLEON does not accept liability for any
damage to the grill caused by the weather,
hail, rough handling, aggressive chemicals or
cleaning agents.

Warranty claims must be accompanied by the
proof of purchase or a copy thereof stating the
serial and model number.

NAPOLEON reserves the right to have the
product or any part thereof inspected by one of
its representatives prior to the fulfilment of any
warranty obligation.

NAPOLEON does not bear shipping costs, labor
hours or export duties.

N415-0279E_A-0
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MONTAZ POUZITI A UDRZBA

Tento gril musi byt pouzivan pouze venku na dobre vétraném misté
Uschovejte tento navod pro pozdéjsi pouziti.

VENKOVNI GRIL NA DREVENE UHLI
& A
NAPOLEON

yrobni &islo.
XXXXXX000000
Model &.

PROG605CSS

VAROVANI NEBEZPEC(

NesnaZte se zazehnout Nepouzivat roZné v uzavieném
tento spotiebi¢ bez éteni prosvtoru a/nebo obytném prostoru,

, : ] napr. vdomech, stanech, karavanech,
“ZAPALOVACICH” instrukci v tomto lodich nebo jiném uzavieném
ndvodu. prostoru. Existuje nebezpeci otravy
oxidem uhelnatym.”

VAROVANI! Nedodrzeni téchto pokynll miize mit za nasledek vznik pozaru, vazné zranéni

nebo smrt.
Wolf Steel Ltd. Wolf Steel Europe BV
214 Bayview Drive, De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8 The Netherlands
grills@napoleon.com eu.info@napoleon.com

N415-0279E_A-0 www.napoleon.com
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i: VAROVANI! Nedodrzeni téchto pokynii maze mit za nasledek pogkozeni majetku, riziko drazu

nebo smrt. Prectéte si a dodrZujte vSechna varovani a pokyny uvedené v této prirucce pred operaci s
grilem.

Postupy bezpecného provozu

o Pred pouzivanim grilu si prectéte cely manual s instrukcemi.

o Za zadnych okolnosti gril nepozménujte.
o Pti praci s grilem dbejte pokyna v instrukcich k zapalovani grilu.

o Nezapalujte gril se zavienym vikem.

o Pfi zapalovani se nad gril nenaklanéjte.
o Pfed zapalenim grilu upevnéte zadni komoru na drzaky pod vikem.

o K podpalovani nepouzivejte benzin, alkohol ani jiné tékavé kapaliny. PouZivejte pouze tekuty podpalovac urceny
na drevéné uhli. Pfed zapalovanim uhli se ujistéte, Ze jakakoliv kapalina, ktera se pri nalévani dostala mimo dno
grilu, byla odstranéna.

o Nikdy nepridavejte tekuty podpalovac do Zhavého nebo jesté teplého uhli.

o Po pouZiti podpalovace a pred zapdalenim grilu uchovdvejte tekuty podpalovac uzavieny a v bezpecné vzdalenosti
od grilu, minimalné 7,6 m.

o Udrzujte déti a domaci mazlicky v dostatecné vzdalenosti od grilu a neumoznéte détem pfristup do skfinky grilu.
o Pokud gril pouZivate, nenechavejte ho bez dozoru.

o Nehybejte s grilem, pokud je horky nebo je v provozu.

o Gril neumistujte na nebo do rekreacnich vozidel nebo lodi.

o Gril musi byt skladovan ve venkovnich prostorach, na dobre vétraném misté a nesmi byt pouzivan uvnitf budoyv,
gardzi, zastfeSenych verand, altankd nebo jinych uzavienych prostor.

o UdrZujte gril v dostatecné vzdalenosti od hoflavin (410 mm od zadni ¢asti, 180 mm od bocnich stran grilu). Tato
vzdalenost je také doporucena v souvisloti s vinylovymi materidly a sklenénymi tabulkami.

o Dbejte na to, aby privodni otvory vzdchu grilu nebyly zahrazené nebo ucpané.

o Pfi sefizovani nadoby na drevéné uhli davejte pozor na ruce. Po celou dobu drzte ruce a prsty bezpecné od
zdvihaciho mechanismu.

o Nepracujte s grilem pod horlavymi kosntrukcemi.

o Nepracujte s grilem ani pod tresni krytinou, pristreSkem na auto, platénym pfristfeSkem nebo pod stfesSnim
previsem.

o Nemistujte gril do vétrného prostredi. Vysoky vitr nepfiznivé ovliviiuje vykonost grilu.
o Béhem predehfivani nechte viko grilu zaviené.
o Béhem pouZzivani grilu musi byt spravné pripevnéna nadoba na popel a odkapavani tuku.

o (Cistéte nadobu na popel a odkapavani tuku pravidelng, abyste zamezili jejich hromadéni, které maze zpisobit
vzniténi tuku.

o Nepouzivejte postranni policky k odkladani podpalovace, sirek nebo jinych hoflavych materialG.
o Gril musi stat po celou dobu na rovném povrchu.
o NepouZivejte k haseni plamend nebo k ochlazovani uhli vodu. Tento zplsob by mohl ponicit povrch grilu.

o Pro uhaseni plamen( mirné pfiviete pfivody vzduchu. K Uplnému uhaseni ohné nebo uhli zaviete privody
vzduchu Uplné.

o Pouzivejte vhodné grilovaci nacini s dlouhou zaruvzdornou rukojeti.
o Pro ochranu rukou pfi pfipravé jidla nebo pfi manipulaci s pfivody vzduchu pouZivejte ochranné rukavice.
o Nevyjimejte nadobu na popel dokud nebude uhli zcela vyhaslé. Nechte gril dostatecné vychladnout.

o Zbyvajici uhli a popel odstrante z grilu a ulozte do nehoflavé kovové nadoby. V nadobé popel ponechte jesté
dalSich 24 hodin do dal$i manipulace.

o Udrzujte $ndru pro privod elektfiny v dostatec¢né vzdalenosti od vody a vyhtivanych ploch.

e Vidy pouzivejte gril v souladu s lokalnimi rady.
www.napoleon.com N415-0279E_A-0
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Pouzivani drevéného uhli

Metoda pripravy jidla

PFima pfiprava jidla

100

Nepfima priprava jidla

50 po stranach
*(kazdou hodinu grilovani navic pridejte 16 po stranach)

* Doporuceni jsou pfiblizna. DelSi doba grilovani si vyZzaduje vice dfevéného uhli. Zaroven chladnéjsi a vétrné pocasi
bude vyzadovat vice uhli k dosazeni optimalini grilovaci teploty.

POZOR! oteviete viko.

svém misté.

POZOR! umistste gril ve venkovnich prostorach na pevném, rovném a nehoflavém podkladu. Nikdy
nestavte gril na dievéné nebo jiné podklady, které by mohly horet.

POZOR! pii zapalovani grillu se nad n&j nenaklanéjte.

POZOR! Nadoba na popel musi byt pfi zapalovani a po celou dobu pouzivani grilu upevnéna na

HLAVNi KOMORA
METODA PRIME PRIPRAVY JiDLA

HLAVNi KOMORA
METODA NEPRIME PRiPRAVY JiDLA

ZADNi KOMORA
(PLYNOVY HORAK ROZNE)

1. Zcela otevrete pfivody vzduchu na
grilu. Otevrete viko grilu a vyjméte
grilovaci rosty.

1. Zcela otevrete pfivody vzduchu na
grilu. Otevrete viko grilu a vyjméte
grilovaci rosty.

1. Zcela otevrete pfivody vzduchu na grilu.

2. Ujistéte se, Ze nadoba na popel je
vyCisténa od predeslého pouZivani a
upevnéna zpét.

2. Ujistéte se, Ze nadoba na popel je
vyCisténa od predeslého pouZzivani a
upevnéna zpét.

2. Ujistéte se, Ze nadoba na popel je
vyCisténa od predeslého pouzivani a
upevnéna zpét.

3. K zapaleni grilu v koSi na dfevéné
uhli pouzivejte bud' Ultrachef
starter na uhli (neni souéasti) podle
instrukci zahrnutych v manualu, tuhy
podpalovac nebo mirné zmackané
noviny. Umistéte dfevéné uhli
doprostied ve tvaru kuZele pfimo na
noviny nebo podpalovac.

3. Umistéte odkapdvaci nddobu do
stfedu kosSe na dievén uhli. V zasobniku
na drevéné uhli zapojte prepazky na uhli

po obou strandch odkapavaci nadoby.

K zapalovani v prostoru vymezeném

prepdazkami na uhli pouZijte bud'
Ultrachef starter na uhli (neni soucasti)
podle instrukci zahrnutych v manualu,
tuhy podpalovac¢ nebo mirné zmackané
noviny. Umistéte uhli mezi prepazky
pfimo na noviny nebo podpalovac.

3. Umistéte tuhy podpalova¢ nebo mirné
zmackané noviny do zasobniku na dfevéné
uhli. Nepreplnujte jej. Vyjméte ohfevné
mfizky. Pfed zapalovanim se ujistéte, ze
zasobnik je upevnén ve visici poloze z
drzakd na viku.

4. Zapalte noviny nebo tuhy
podpalovac. Jakmile bude uhli
zapalené, nechte ho horet dokud ho
nebude pokryvat vrstva svétle Sedého
popela (pfiblizné za 20 minut).

4. Zapalte noviny nebo tuhy podpalovac.

Jakmile bude uhli zapélené, nechte ho
horet dokud ho nebude pokryvat vrstva
svétle Sedého popela (pfiblizné za 20
minut).

4. Zapalte noviny nebo tuhy podpalovac.
Jakmile bude uhli zapélené, nechte ho
hotet dokud ho nebude pokryvat vrstva

svétle Sedého popela (pfiblizné za 20
minut).

5. Prohrabnéte uhli pomoci grilovaciho
nécini s dlouhou a Zaruvzdornou
rukojeti tak, aby bylo uhli v nadobé
rovhomérné rozprostiené.

5. Prohrabnéte uhli pomoci grilovaciho
nacini s dlouhou a zZaruvzdornou rukojeti
tak, aby bylo uhli v nddobé rovnomérné

rozprostrené.

POZOR! Nepouzivejte zadni horak soucasné s hlavnimi horaky.

www.napoleon.com
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K zapalovani grilu mdZe byt pouZivan i tekuty podpalovac, ale nejedna se o pfili§ doporu¢ovanou

' metodu. MiZe zplsobit vétsi znecisténi grilu a pokud se pred za¢atkem pfipravy jidla zcela nevypali,
pokrm muze byt mirné po podpalovadi citit. Jakmile jiZ uhli hofi, nikdy nepfidavejte dalsi podpalovac.

Podpalovac uchovavejte v minimalni vzdalenosti 7,6 m od pouzivaného grilu.

Bezpecné provozni postupy pri pouzivani starteru na uhli

POZOR! STARTER UHLI

e Pouze pro pouZiti ve venkovnich prostorach. « Y
« »

e Nepouzivejte starter na uhli, pokud neni upevnén na pevné, rovné mfizce
na uhli a pokud neni gril postaven na pevném, rovném a nehorlavém
podkladu.

e Nepokladejte starter na uhli na zadny horlavy povrch, dokud nebude zcela
chladny.

e Nepouzivejte tekuty podpalovac, benzin nebo samozapalovaci uhli.

e Pouzivejte starter na uhli pouze k zapalovani gril( na drevéné uhli.

e  Pfimanipulaci se starterem na uhli pouzivejte vidy ochranné rukavice.

e Drzte déti a domaci mazlicky po celou dobu v dostatecné vzdalenosti od starter na uhli.
e Nepouzivejte starter na uhli za velmi vétrného pocasi.

e Nenechavejte starter na uhli bez dozoru béhem jeho pouzivani.

e  Pfizapalovani se nad starter na uhli nenaklanéjte.

e Nikdy nepoufZivejte starter na uhli k jinym nez uréenym uZitim. NepouZivejte starter na uhli k pfipravé
jidla. Dbejte zvlastni opatrnosti na padani horkého uhli ze starter na uhli.

Pouzivani starter na uhli

e  Otocte starter na uhli vrchni stranou dold.

e Zmackejte dva celé listy novin a namackejte je do spodni ¢asti starter na uhli.

e  Otocte jej zpét horni stranou nahoru a umistéte ho do stfedu mrtizky na uhli.

e  Pridejte pfimérené mnozstvi uhli, ale neprepliite jej.

e K podpaleni novin zapalte sirku a vloZte do jednoho ze spodnich pfivodd vzduchu.

e Kdyz vrchni vrstva uhli bude pokryta svétle Sedou vrstvou popela, vezméte si ochranné rukavice a
opatrné nasypejte horké uhli na mrizku pro drevéné uhli (pfima ptiprava jidla) nebo do zasobniku na
uhli (nepfima pfiprava jidla)

e Jakmile bude uhli v grilu, prohrabnéte ho grilovacim nacinim s dlouhou Zaruvzdornou rukojeti tak, aby
bylo rovhomérné rozprostrené.

www.napoleon.com N415-0279E_A-0
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Pruvodce grilovanim na dfrevéném uhli

Grilovani na dievéném uhli je tradi¢ni zptisob vareni, na ktery jsme vsichni zvykli. Zhnouci brikety vyzatuji
infratervenou energii na pokrm, ktery se pece, a to s velmi malou tcinnosti suseni. Jakékoliv $tavy nebo
oleje, které utikaji z potravin a kapaji dold na uhli a odpatuji ho do koure, dava pokrmu jeho lahodnou
grilovanou chut. Pointa je, Ze Napoleon grily na dfevéné uhli vytvari zar pro $taviatéjsi hamburger,

strankach.

Nasledujici tabulka grilovani ma byt pouze voditkem. Casy vafeni jsou ovlivnény takovymi faktory, jako (V4
nadmofska vyska, vnéjsi teplota, vitr a pozadovany stupen vareni, coZ se odrazi ve vaSem vareni. Pouzivejte
teplomér na maso, aby potraviny byly pfimérené varené.

Grilovaci schéma

Pokrm Pfimé/NepfFimé Doba vareni UzZitecné tipy
grilovani
Steak pfimé 6-8 min.— Me- PFi vybéru masa pro grilovani se ptejte
tloustka 2.54cm dium na maso s mramorovym rozlozenim

tuku. Tuk pUsobi jako pfirodni tender-
izer a udrzuje ho vlhké a $tavnaté.

Hamburger pfimé 6-8 min.— Medi- Pfiprava hamburger je jednodussi
tloustka 1.27cm um zménu tloustky. Chcete-li pridat
exoticku chut do masa, zkuste pfidat
drevéné lupinky Ofechu na drevéné

uhli.
Kureci kousky PFimé cca. 2 min na 20-25 min. Kloub spojujici stehna a nohu od boku
stranu. bez klize by mél byt z % nakrojeny,
Zbytek neptimé az aby se Iépe maso polozilo na plo-
18-20 minut. chu rostu. To pom{Uze vafit rychleji a

rovnomeérnéji. Chcete-li mit vlastni
chut, zkuste pfidat dfevéné Supiny
Mesquite na dievéné uhli.

Veprové kotlety primé 10-15 min. Odstrante prebytecny tuk pred
grilovanim. Zvolte silnéjsi kotlety pro
lepsi vysledek.

Veprova Zebirka Pfimé na 5 min. 1.5-2 hrs. Vyberte si Zzebra, které jsou Stihlé a
Neprimé zbytek turning often masité. Grilujte dokud nejde maso
lehce od kosti.

Jehnéci kotletky Primé 25-30 min. Odstrante prebytecny tuk pred
grilovanim. Zvolte silnéjsi kotlety pro
lepsi vysledek.

Hot dogs Primé 4-6 min. Zvolte vétsi velikost parku. Pred
grilovanim roztiznéte podélné kazi.

www.napoleon.com
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Instrukce k vareni

Pocatecni zapaleni: kdyz zapalujeme poprvé, gril vydava mirny zapach. To je normalni docasny stav
zpUsobeny “vypalenim” vnitfnich natérovych hmot a maziv pouZivanych ve vyrobnim procesu a nebude se
znovu opakovat. Proto ponechte gril rozpalit na vysokou teplotu asi po dobu 30 minut s otevienym vikem
a zcela otevienymi priduchy.

VAROVANI! pfi nastavovani nadoby na dievéné uhli, nedavejte ruce dovnir. Celou dobu udrzujte
ruce a prsty od zdvihaciho mechanismu.

Pouzivani hlavni komory: Nadoba na drevéné uhli ma
6 pozic nastaveni. Pro optimalni pouZziti doporucujeme
upevnit kos na uhli na nejvyssi pozici - tedy co nejblize
grilovacimu rostu jak je to jen mozné. Nizsi pozice kose
vzdaleného od pripravovaného jidla a uzavreni pfisunu
vzduchu mohou sniZovat teplotu.

~\

2005 T
Doporucujeme rozehrat gril s otevienym vikem priblizné na %%/Zfl////;?/%%f )
20 minut. Uhli je pfipraveno, kdyZ ho pokryva tenka vrstva 7 %Ml
svétle Sedého popela. Pokrmy, kterym postaci na pfipravu 7

kratky ¢as, mohou byt grilovany s otevienym vikem.
Grilovani se zavienym vikem zajistuje vyssi a rovnomeérnéjsi
teplotu v grilu, coz zkracuje dobu peceni. Pfi peceni velmi
libového masa, jako napriklad kufecich prsou nebo libového
veprového, mlzete pred rozehratim grilu potfit rost olejem, ’
aby se zabranilo prilepeni masa. Pfiprava tucnéjsiho masa ‘ﬁ (/

mUze vyvolat Slehani plamen(l. Abyste tomu zabranili, tuk

bud' ofezejte tuk nebo snizte teplotu. Pokud by plameny

byly prece jen vysoké, odlozte maso stranou, snizte teplotu (pfiviete vzduchové otvory). Nechte viko
otevrené.

Obecné se na pripravu 2 kil masa uziva 100 briket dfevéného uhli. Pokud jiz grilujete déle nez 30 az 40
minut, brikety navic musi byt pridavany pfimo do ohné. Pfi grilovani za chladného ¢i vétrného pocasi
budete potrebovat vice briket, abyste dosahli idedlni teploty pro peceni.

Pridavani dfevéného uhli béhem grilovani: Pfi pridavani uhli dbejte zvySené opatrnosti. Kdyz uhli pfijde do
kontaktu s cerstvym vzduchem, plameny mohou vyslehnout do vysky. Opatrné otevrete dvirka umisténa

na Celni strané spodni ¢asti grilu. UdrZujte bezpecny odstup a k prikladani uzivejte prodlouzené nacini s
Zaruvzdornou rukojeti.

VAROVANI! Nikdy nepfidavejte tekuty podpalovaé do horkého nebo teplého uhli. Pokud bylo uhli
jednou rozzhavené, vice podpalovace neni treba.

Otevrete vzduchd

Zavrit vétraci o

www.napoleon.com

Ovladani vzduchovych otvort: Otvory na vné grilu se obvykle oteviraji doleva, aby do grilu proudil vzduch.
Vzduch zvysuje teplotu horeni uhli. Teplotu uvnitr grilu miZete regulovat pohybovanim zastrcky doleva
nebo doprava. Caste¢né nebo Uplné uzavieni vzduchovych otvor pomaha snizovat teplotu uhli. Pokud se
nechystate gril ochladit nebo uhasit plameny, vzduchové otvory nikdy zcela nezavirejte.
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Pouzivani zadni komory/ hofaku (pro grilovaci roZen): NejdFive vyjméte grilovaci rost. Rosty mohou byt
vyndany také pokud zasahuji do horaku. Pfed zapdlenim grilu se ujistéte, Ze zadni komora je upevnéna
na drzaku umisténém uvnitf vika. Zadni komora/hofak je navrzena k pouzivéni spolu s grilovaci sadou
doplrik( kterd je k dostani u Vaseho dodavatele gril(i. Umistéte roZen s pecicim se masem pres zachytky
uvnitf grilu. Maso bude pfirozené viset tézsi stranou dolG. Utdhnéte rameno se zavazim tak, aby rameno
smérovalo nahoru. Pohybujte protizavazim smérem vné ¢i dovnitf tak, aby bylo maso vyvazené, ve vhodné
poloze pak utdhnéte. Pfipevnéte motor a miZete zacit grilovat. Umistéte dospodu misku na odkapavani
vypeku, ktery mGzZete pouZit na polévani masa nebo na lahodnou omacku. Vypek mize byt pridavan
podle potieby. Pro lepsi vysledky nechavejte viko zaviené. Vase pecené ¢i driibeZ tak budou svrchu krasné
opecené a uvnitf zUstanou Stavnaté a kiehké. Napfiklad kufe o pfiblizné vaze 1,5 kg bude na rozni pfi Ccz
mirné teploté hotové priblizné za 1,5 hodiny. V pfipadé pridavani briket dfevéného uhli stljte v bezpecné
vzddlenosti a uZivejte grilovaci nacini s Zaruvzdornou rukojeti.

VAROVANI! komoru montujte pouze pokud se ji chystate vyuzit.

VAROVAN |’I Nikdy nepridavejte tekuty podpalovac do teplého ¢i horkého uhli, pokud bylo uhli
jednou rozzhavené, vice podpalovace neni treba.

>
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Bezpecnostni pokyny po pouziti

VAROVANI! chcete-li chranit sebe a sviij majetek pfed poskozenim, peélivé dodriujte nasledujici
bezpecnostni opatieni.

e  Zavrete viko grilu a vSechny otvory pro uhaseni ohné
e  Vidy nechte gril vychladnout pred dalSi manipulaci

e Nikdy nenechavejte uhliky a popel na grilu bez dozoru. Ujistéte se, Ze uhliky a popel je pred
ostranénim zcela uhasen.

e  Pouzijte kovové Spachtle nebo lopatky k odstranéni zbyvajiciho uhli a popelu z grilu. Umistéte
ho do nehoflavé kovové nadoby a zalijte vodou. Nechte to odstat dalSich 24 hodin pred dalsi
likvidaci.

www.napoleon.com
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Udrzba/navod na ¢isténi

Doporucuje se, aby popelnik byl vyprazdnén po kazdém pouziti.

VAROVANI! ujistéte se, 7e gril je v pofadku a viechny uhliky jsou kompletné& uhageny pfed
odebranim jakékoliv ¢asti z vaseho grilu.

Ve vev

VAROVANI! pii ¢isténi vageho grilu vidy pouzivejte ochranné rukavice a ochranné bryle.
VAROVANI! Nepouzivejte tlakovou myéku na &isténi jakékoliv Easti grilu.
VAROVANI! Aby se zabranilo moznosti popaleni, provadéjte udrzbu pouze tehdy, kdyz je gril

vrv

vychladnuty. Vyhnéte se nechranénému kontaktu s horkymi povrchy. Vycistéte mrizku v oblasti, kde
Cistici roztoky neposkodi paluby, travniky, nebo terasy. Nepouzivejte Cistice trouby k cisténi jakékoli
¢asti tohoto grilu. Barbecue omacka a sl mize byt Zirava a mlze zpusobit rychlé zhorSovani prvki

vrv v wvew

mtizky, pokud nebudou pravidelné cistény.

MFiZky a oteplovani Rack: Mfizka a desky se Cisti nejlépe kartd¢em s mosaznym dratem po vypaleni grilu .
Ocelovy kartac je vhodny pro silné/odolné znecisténi.

Cisténi vnitiku grilu: Vyjméte grilovaci rosty. K vycisténi necistot z vnittku vika pouzijte mosazny dratény
kartac. Seskrabejte vnitini ¢asti grilu stérkou nebo Skrabkou a k vymeteni popela pouzZijte opét mosazny
dratény kartac. Smette nedistoty z vnitrku grilu do vyjimatelné nadoby na popel. Pokud budete chtit,
mUZete vnitfek grilu omyt Setrnym Cisticem a vodou. Dobfe oplachnéte a otfete do sucha.

VAROVANI! Nahromadény tuk je nebezpeény kviili pozaru. Vygistéte odkapavaci misku po kazdém
pouziti, aby se zabranilo hromadéni mastnoty.

www.napoleon.com

Odkapavaci miska na popel a tuk: Popel, mastnotu a zbytkovy tuk se zachycuje v odkapavaci misce. K
Cisténi posunte misku. Nikdy na misku s hlinikovou félii nepouZzivejte pisek nebo jiny material, protoze

by to mohlo zabranit odtékani tuku. Miska by méla byt vyskrabnuta stérkou nebo Skrabkou, a vSechny
necistoty smeteny do nehorlavého kovové nadoby. Umyjte odkapavaci plech jemnym mycim prostfedkem
a vodou. Dukladné oplachnéte Cistou vodou a vytrete do sucha.

Cisténi vnéjsiho povrchu grilu: Nepouzivejte abrazivni Cistici prostiedky ani draténku na jakémkoliv
lakovaném, porcelanovém nebo nerezovém povrchu vaseho Grilu Napoleon. Pokud tak ucinite, poskrabete
povrch grilu. Vnéjsi grilovaci plocha by mély byt ¢isténa vyhradné teplou mydlovou vodou. K ¢isténi
nerezovych ploch, pouZijte neabrazivni Cisti¢. VZdy otirejte ve sméru vlaken. V pribéhu pouZivani mohou
nerezové dily zménit po zahrati barvy, obvykle do zlatého nebo hnédého odstinu. Toto zbarveni je
normalni a nema to vliv na vykon a funkci grilu. Se smaltovymi komponenty je nutno zachazet s opatrnosti.
Original istici prostfedky miZete zakoupit u Vaseho prodejce NAPOLEON.

N415-0279E_A-0
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Odstranovani problémii

Problém

Mozné priciny

-

Resen

Nizka teplota / malé plameny.

Nespravné
predehrati.

Nedostatek
proudiciho vzduchu.

Malo drevéného
uhli.

Viko bylo c¢asto

Nechte uhli horet dokud nebude pokryté
vrstvou svétle Sedého popela (obvykle po 20-25
minutach)

Otevrete vzduchové otvory.

Pridejte vice drevéného uhli do zasobniku.

Nechte pfi pripravé jidla viko zaviené. Pri

Nadmérné mnozstvi
tuku a popela v
popelniku.

otevirané. kaZzdém otevreni se teplota v grilu sniZuje a tim
se prodluZuje doba vareni.
Nadmérné hofeni (vzplanuti) / Nespravné Predehfrivejte gril se zavienym vikem 20-25
nerovnomérné rozlozené teplo. predehrati. minut a uhli rovnomérné rozprostrete.

Cistéte nadobu na popel pravidelné.
Nevykladejte ji aluminiovou félii. Nahlédnéte do
navodu k Cisténi.

“Natér” uvnitf vika vypada jako by
se loupal.

Tuk je nahromadény
a ulpiva na vnitrnich
plochach grilu.

Nejde o vadu. Zavérecna vrstva vika je
porceldanova a neloupe se. Loupani je
vypadd jako natér, ten se pozdéji odloupava.
Tvorbé tukové vrstvy zabranite pravidelnym
¢isténim. Nahlédnéte do ndvodu k Cisténi.

www.napoleon.com
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Grilovani na drevéném uhli prehledné

Zapalovani Vaseho grilu

Pfed prvni pfipravou jidla doporucujeme na 30 minut rozpalit gril na vysokou teplotu s otevienym
vikem a vétracimi otvory. Dojde tim k vypaleni konzervacnich latek, které byly uzité pfi vyrobé.

PFi kazdém zapalovani grilu méjte oteviené vzduchové otvory na viku i na spodni ¢asti grilu.
Ujistéte se, Ze nadoba na popel je Cistd od predeslého uzivani a uchycena zpét.

K zapalovani pouzivejte Ultrachef Charcoal zapalovac (neni soucasti) podle instrukci obsazenych v
manualu. Umistéte dfevéné uhli do hromadky ve tvaru kuzele (pro pfipad primé pfipravy jidla) nebo
libovolné do kosSe na dievéné uhli (v pfipadé nepfimé pripravy jidla).

Jakmile je gril zcela rozpaleny, zavrete viko a nechte uhli hofet, dokud ho neza¢ne pokryvat vrstva
svétle Sedého popela (pfiblizné po 20 minutach), pak prohrabnéte uhli naradim s Zaruvzdornou
rukojeti tak, jak bude vyhovovat Vasi metodé pfipravy jidla.

K podpalovani dfevéného uhli mohou byt uzivany i tekuté podpalovace, ale jde o méné
doporucovanou metodu. Mize zplisobit vétsi znedisténi grilu a pokud by se latka zcela nevypalila,
pokrm by mohl latkou nacichnout. Jakmile je gril rozpalen, nikdy uz tekuté podpalovace dodatecné
nepfidavejte. Ldhev s tekutym podpalovaéem uchovavejte minimalné 7,6 m od grilu béhem jeho
pouZivani.

Dodatecné kourové viiné (pfichuté) mlze byt dosazeno pfidanim kourovych chipst (lupinkd), které
jsou k dostani v riiznych prichutovych variacich u Vaseho dodavatele Napoleon.

Priprava jidla s Vasim grilem

Doporucujeme rozehfat gril se zavienym vikem pfiblizné na 20 minut. Uhli je pfipraveno ke grilovani,
kdyZ se na ném objevi vrstvicka svétle Sedého popela.

Obecné plati, Ze na 1 kg masa se pouZiva okolo 50 briket dfevéného uhli. V pfipadé potreby pfilozeni
po vice nez 30 az 40 minutdch grilovani musi byt brikety pfiddvany do ohné. Pokud budete grilovat za
chladného nebo vétrného pocasi, budete potiebovat vice briket k dosazeni optimalni teploty.

PFi prikladani briket budte opatrni. Kdyz uhli pfijde do styku s ¢erstvym vzduchem, mohou plameny
vyslehnout do vysky. Stdjte tedy v bezpecné vzdalenosti a pro prikladani uZivejte nejlépe dostate¢né
dlouhé grilovaci nacini s Zaruvzdornou rukojeti.

Vzduchové otvory na viku nechte otevrené pro proudéni vzduchu do grilu. Vzduch zvysi teplotu hofeni
drevéného uhli. Teplotu grilu mlzete regulovat posouvanim zastrcky vétraciho otvoru doprava Ci
doleva.

Béhem pfipravy jidla nechte viko grilu zaviené. PFi kazdém odklopeni vika se teplota v grilu sniZuje a
tim se doba pfipravy jidla prodluzuje.

Céstecné ¢&i uplné privirani vzduchovych otvord pomaha snizovat teplotu uhli. Nezavirejte tedy
vzduchové otvory ve spodni ¢asti grilu ani na viku Uplné, pokud nebudete mit v Umyslu gril ochladit
nebo uhasit plameny.

Aby se omezilo lepeni masa k roStu, je mozné ho pred nahratim potfit olejem.

Pouzivejte teplomér na méreni vnitini teploty masa, abyste zajistili jeho dostatecnou Upravu.

Cisténi grilu

Pro uhaseni ohné zavrete viko grilu a vSechny vzduchové otvory.

Pfed manipulaci nechte gril vidy zcela vychladnout.

Nikdy nenechavejte uhli a popel v grilu bez dozoru. Pfed vyjimanim uhli a popela se ujistéte, Ze jsou
zcela vyhaslé.

K vyjmuti uhli a popela pouzijte kovovou Spachtli nebo lopatku. Uhli a popel uloZte do nehoflavé
kovové nadoby a zalijte vodou. Nechte nadobu stat dalSich 24 hodin pfed Uplnym odstranénim
obsahu.

K vycisténi misy a vnirku vika od zbylych nedistot pouzijte mosazny dratény kartac.

Vnittek grilu umyjte Setrnym pfipravkem a vodou. Pak jej opldchnéte Cistou vodou a otfete do sucha.
Porceldnové smaltované soucasti musi byt oSetfovany se zvlastni péci. Vypdlena smaltovana Gprava je
jako sklo a snadno se poskrabe. Pripravky pro opravy a retusovani jsou k dispozici u VaSeho dodavatele
Napoleon.

N415-0279E_A-0
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Uchovejte sviij pokladni doklad o nakupu, abyste mohli potvrdit svou zdruku.

Objednavani nahradnich dilt
Informace o zaruce

Model:

Datum nakupu:

Vyrobni ¢islo:

(Zaznam informaci naleznete zde pro prehlednost)

V ptipadé nahradnich dild a zaruénich narokd kontaktujte prodejce Napoleona, kde byl vyrobek zakoupen.

Nez se obratite na prodejce Napoleona, prohlédnéte si webovou stranku Napoleon Grills pro rozsahlejsi
c¢isténi, udrzbu, odstranovani probléma a pokyny pro ndhradni dily na adrese www.napoleon.com.

Pro zpracovani reklamace jsou poZadovany nasledujici informace:
1. Model a sériové Cislo pfistroje.
2. Objednaci ¢islo a popis
3. Strucny popis problému
4. Doklad o koupi (fotokopie faktury).

V nékterych pripadech mohl Napoleon pozadat o prezkouseni dilli vracenych do tovarny pred poskytnutim
nahradnich dilG.

NeZ se obratite na prodejce Napoleona, nezapomenite, Ze nasledujici polozky nepokryva zaruka:
e Naklady na dopravu, zprostfedkovani nebo vyvozni clo.
e Mzdové ndklady na odstranéni a reinstalaci.
e Naklady na sluzby a volani k diagnostice problem.
e Zména barvy korozivzdorné oceli.

e Selhani v disledku nedostate¢ného cCisténi a udrzby nebo pouzivani nevhodnych Cisticich
prostredk (Cistice trouby).

N415-0279E_A-0 www.napoleon.com
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ZARUKA NA PRODUKTY NAPOLEON

N,
10 LET

OMEZENA
ZARUKA

Smaltované viko a Kotel .........ccccevvvvineeenirenienennas
MFiZky Z Nerezove OCEli.......cccueeeereeevereeeeeeiereeeeene
Systém regulace pfivodu vzduchu ..........................
Smaltované [itiNoVe roSty ......cccceeeveeeeeceeeceeeeee,
Chromovane roSty .......eeiceeeeeeeeeeee e,

VSechny ostatni dily ......ccceveeieieinieieceeeeeeeee

plus celoziv. oznacuje prodlouzenou zarucni dobu,
béhem niz doddme kupujicimu nahradni dily za

50 % aktualni maloobchodni ceny po celou dobu
Zivotnosti* grilu.

Plus 15 oznacuje prodlouzenou zarucni dobu,
béhem niz dodame kupujicimu nahradni dily za 50 %
aktualni maloobchodni ceny po dobu dalSich 15 let.
Plus 10 oznacuje prodlouzenou zarucni dobu,
béhem niz dodame kupujicimu nahradni dil za 50 %
aktualni maloobchodni ceny po dobu dalSich 10 let.

ZARUCNI PODMINKY A OMEZENI

Spole¢nost NAPOLEON ruci za bezvadnost
svych vyrobk( vyhradné pavodnimu
kupujicimu, a to pouze v pfipadé, ze k
nakupu doslo prostfednictvim oficidlniho
prodejce NAPOLEON. Plati nasledujici
podminky a omezent:

Tato zaruka vyrobce je nepfenosna a nelze
ji rozsitit za zadnych okolnosti ani zadnym z
nasich zastupcl.

Gril musi byt instalovan licencovanym,
autorizovanym servisnim technikem nebo
dodavatelem. Instalace musi byt provedena
v souladu s dodanym navodem k instalaci a
se vsemi mistnimi a narodnimi stavebnimi a

PRO KOTLOVE GRILY NA DREVENE UHLI A UDIRNY APOLLO®
10leta omezena zaruka na grily na direvéné uhli a udirny Napoleon

Spole¢nost NAPOLEON zarucuje, ze komponenty vaseho
noveho vyrobku NAPOLEON budou bez vad materialu a
zpracovani od data zakoupeni po dobu:

*Dozivotni znamenad zaru¢ni dobu 30 let.

Tato zaruka plati v: Evropské unii, Svycarsku,
Andore, San Marinu, Norsku, Islandu a
Lichtenstejnsku.

Touto zarukou nejsou nijak dotc¢eny, omezeny ani
zméneny zakonné naroky zakaznika v pfipadée zdvad
podle smérnice WKRL — (EU) 2019/711. Uplatnénf
zdkonnych narok( je bezplatné.

pozarnimi predpisy.

Tato omezena zaruka se nevztahuje na
Skody zpUsobené nespravnym provozem,
nedostatecnou udrzbou, vznicenim tuku,
plsobenim prostredi, nehodami, Upravami,
nepfiméfenym pouzivanim nebo nedbalosti.
Instalaci ndhradnich dili od jinych vyrobcUl se
rusi platnost této zaruky.

Tato zaruka se nevztahuje na zménu

barvy plastovych prvkd v disledku pouziti
chemickych Cisticich prostfedk( nebo
vystaveni slunec¢nimu zareni.

Tato zaruka se rovnez nevztahuje na: na
skrabance, promacknuti, vady laku, natéru,
korozi nebo zménu barvy zplsobené

www.napoleon.com
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plsobenim tepla nebo abrazivnich a
chemickych Cisticich prostfedk(, jakoz i na
odstipnuti smaltu na smaltovanych dilech a
na jakékoli soucasti pouzité pfi instalaci gril.

Pokud se dil behem zarucni doby
znehodnoti natolik, ze prestane fungovat (z
dlvodu prorezavéni nebo propéleni), bude
zdkaznikovi poskytnut nahradni dil.

Po uplynuti prvniho roku je spolecnost
NAPOLEON v ramci této zaruky
(prezidentska omezena dozivotni

zaruka, 15letd omezena zaruka, 10leta
omezena zaruka, 3leta omezenad zaruka)
opravnéna se podle svého uvazeni vzdat
jakéhokoli zaru¢niho zavazku tim, ze
pavodnimu kupujicimu vrati penize ve vysi
velkoobchodni ceny pfislusnych vadnych
zarucnich dild.

Spole¢nost NAPOLEON nenese zadnou
odpovednost za jakoukoli instalaci, sazbu za
praci nebo jiné naklady ¢i vydaje spojené

s opéetovnou instalaci zarucniho dilu.

Na naklady tohoto druhu se tato zaruka
nevztahuje.

Bez ohledu na jakakoli ustanoveni této
zaruky (prezidentska omezena dozivotni
zaruka, 15letd omezena zaruka, 10leta
omezena zaruka, 3leta omezenad zaruka)

je odpovédnost spolecnosti NAPOLEON v
ramci této zaruky vymezena vyse uvedenym
a v zadném pfipadé se nevztahuje na
nahodné, nasledné nebo nepfimé skody.

SUBJEKT POSKYTUJICi ZARUKU:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Nizozemsko

Q +31345 588 655

&= +31 345 588 655

de.info@napoleon.com

Tato zaruka definuje povinnosti a
odpovédnost spolec¢nosti NAPOLEON v
souvislosti s gril NAPOLEON.

Spolec¢nost NAPOLEON neprebird zadnou
dalSi odpovednost v souvislosti s prodejem
tohoto vyrobku ani nepovéruje zadnou treti
stranu, aby jejim jménem prevzala jakoukoli
dalsi odpovednost.

Spole¢nost NAPOLEON nenese zadnou
odpovédnost za: prehfati, zhasnuti plamene
vlivem okolniho prostredi, jako je silny vitr
nebo nedostatecny pfivod vzduchu.

Spolec¢nost NAPOLEON nenese
odpovédnost za poskozeni gril zpisobené
povéetrnostnimi vlivy, krupobitim, neSetrnym
zachazenim, agresivnimi chemikaliemi nebo
Cisticimi prostredky.

K reklamaci musi byt pfilozen doklad o koupi
nebo jeho kopie s uvedenim sérioveho Cisla
a Cisla modelu.

Spolec¢nost NAPOLEON si vyhrazuje pravo
pfed spinenim jakéhokoli zarucniho zavazku
nechat vyrobek nebo jeho c¢ast zkontrolovat
nékterym ze svych zastupc(.

Spolecnost NAPOLEON nehradi naklady na
dopravu, sazbu za praci ani vyvozni cla.

N415-0279E_A-0
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MONTAZ A UDRZBA MANUAL NA POUZITI

TENTO GRIL SA MUSi POUZiVAT VONKU NA DOBRE VETRANOM MIESTE
USCHOVAJTE TENTO NAVOD PRE BUDUCE POUZITIE

OUTDOOR CHARCOAL GRILL

& U
NAPOLEON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

PRO605CSS

VAROVANIE NEBEZPECENSTVO

Nepokusajte sa zapdlit toto zariade- NepouZivajte gril v uzavretych a/
nie, bez toho aby ste si precitali oddiel alebo obytnych priestoroch, napr.
“Horenie” v tomto ndvode na obsluhu. v domoch, stanoch, karavanoch,

obytnych privesoch, lodiach alebo
inych uzavretych priestoroch. Hrozi
nebezpecenstvo otravy oxidom
uholnatym so smrtelnymi nasledkami.

A VAROVANIE! Nedodrzanie presnych pokynov moze viest k poZiaru a spdsobit vazne zranenie alebo smrti.

Wolf Steel Ltd. Wolf Steel Europe BV
214 Bayview Drive, De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8 The Netherlands
grills@napoleon.com eu.info@napoleon.com

N415-0279E_A-0 www.napoleon.com
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VAROVANIE! Nedodrzanie tychto pokynov méze viest k poskodeniu majetku, urazu alebo smrti.
Precitajte si vSetky upozornenia a dodrzujte pokyny z tejto prirucky pred prevadzkou grilu.

Bezpecné prevadzkové postupy

e  Precitajte si cely ndvod pred pouzitim grilu.

e Zaziadnych okolnosti by mala byt vykonana zmenena tohto grilu.

e Postupujte pozorne podla prevadzkového navodu pri prevadzke gril.

e  NepouZivajte drevené uhlie so zatvorenym vekom.

¢ Nenaklanajte sa nad gril pri zapalovani.

e  Pred zapdlenim zadniho hofaku musi byt v poloze na drZiakov vnitornej strany vika.

e NepouZivajte benzin, alkohol alebo iné vysoko prchavé tekutiny na zapalenie dreveného uhlia.
Pouzivajte iba drevené uhlie a Startovacie kvapalinu schvalenu pre zapalenie uhlia. Uistite sa, Ze vSetky
kvapaliny, ktoré mobhli pretiect cez dno grilu st odstranené pred zapalenim uhlia.

e  Startér dreveného uhlia by nikdy nemali byt pridany na hortce alebo dokonca teplé uhliky.

e  Po pouziti a pred zapélenim, Startovacie kvapaliny dreveného uhlia by mali byt uzavreté a ulozené v
bezpecnej vzdialenosti od grilu, najmenej 25 stép (7,6 m).

e Udrzujte deti a domace zvieratd mimo dosahu hortceho grilu, nedovolte detom $plhat vnutri skrine.

e Ak je gril v prevadzke nenechavajte ho bez dozoru.

¢ Nehybte grilom za tepla alebo v prevadzke.

e  Tento gril nesmie byt instalovany v alebo na rekreacnych vozidlach alebo lodiach.

e  Tento gril sa musi skladovat iba vonku na dobre vetranom mieste, nesmie byt pouzivany vo vnutri
budovy, garaze, vo verande, altanku alebo inych uzavretych priestoroch.

e Udrzujte spravnu vzdialenost od horlavin 16 “(410 mm) na zadnej strane jednotky 7” (180 mm), do
stran). Tato vola sa tieZ odporuca u vinylové dosky alebo tabule skla.

e  Zavsetkych okolnosti zachovat ventila¢né otvory Cisté.

e Nekladte ruky do grilu pri nastavovani zasobnika uhlia. UdrZujte ruky a prsty od zdvihacieho
mechanizmu za vSetkych okolnosti.

e Nepouzivajte pristroj na ziadnych horlavych konstrukciach.

¢ Nepouzivajte tento gril pod lubovolnou stropnou konstrukciou, ako su stresné krytiny, pristresky,
markizy a previsy.

e neumiestiujte do vetra. Silny vietor m6ze nepriaznivo ovplyvnit vykon varenie na grile.

e Veko musi byt pocas doby predhrievanie uzavreté.

e  Zasobnik popola / tuku, musi byt zavedené pri pouziti grilu.

e C(istite zasobnik popola / tuku pravidelne, aby sa zabranilo nahromadeniu, to mdze viest k poZiaru
zvysného tuku.

¢ Nepouzivajte boc¢né police pre uloZenie zapalovace, zapaliek alebo iné horlaviny.

e gril by mal byt na rovnom povrchu, za vsetkych okolnosti.

e Nikdy nepouzivajte vodu na ovlddanie vzplanutia alebo uhasenie uhlie, pretoze by mohlo déjst k
poskodeniu povrch grilu.

e  Pre ovlddanie flare-ups, lahko zatvorte vetracie otvory na grile. Ak chcete Uplne uhasit uhlia / ohen,
zatvorte vsetky vetracie otvory a veko Uplne.

e Pouzivajte spravne grilovacie nastroje s dlhymi usami, tepelne odolné.
e  Pouzivajte horucave odolné rukavice k ochrane ruk pocas grilovania alebo rozoberanie grilu..

e Neodstranujte popol z grilu, kym sa nie su vSetky drevena uhlie Uplne vyhorend. Nechajte dostatok
Casu na vychladnutie.

e  Zostdvajuce uhlie a popol musi byt odstranené z grilu a uloZzené v nehorlavé kovovej nddobe. Nechajte
v kovovej nddobe este 24 hodin pred likvidaciou.

e UdrZujte elektrickej napajacej Sndry mimo dosahu vody alebo hortcej plochy.
e  Vidy pouZzivajte gril v sulade s miestnymi predpismi.

www.napoleon.com N415-0279E_A-0
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Pokyny zapalenia

PRIAME VARENIE

Priemer grilu na drevenom uhli
22" (56cm) Priame varenie 50
22” (56cm) Nepriame varenie 25 na kazdej strane *( Pridat 8 dalSich na kazdu
stranu za kazdu dalSiu hodinu varenia)

* Odpordéanie mnoistvo dreveného uhlia je orientaéné, dihdia doba varenia vyzaduiju dalsie uhlie, ktoré sa dopiiia.

Rovnako tak, ked bude chladnejsie, veterné pocasie vyZzadujlce dalSie drevené uhlie pre dosiahnutie idedlnej teploty
varenia.

VAROVANIE! otvorte veko.

VAROVANIE! umiestnite gril vonku na pevny, Grovei, nehorlavy podklad. Nikdy nepouZivajte gril
na drevenych &i inych povrchov, ktoré by mohli horiet.

VAROVANIE! Nenaklanajte sa nad gril pri zapalovani dreveného uhlia.
VAROVANIE! popolnik musi byt na svojom mieste poéas zapalenia grilu a kedykolvek v priebehu

pouzivania.
HLAVNE KOMORA ZAPALENIE HLAVNE KOMORA ZAPALENIE Zadné osvetlenie komory
PRIAMA METODA VARENIE NEPRIAMA METODA VARENIE (Horak na Rotisserie)
1. Uplne otvorte priechod grilu. Otvorte 1. Uplne otvorte priechod grilu. Otvorte 1. Uplne otvorte priechod grilu.
veko grilu a odstrarite mriezky varenie. veko grilu a odstrarite mriezky varenie.

2. Uistite sa, Ze je popol vycistite z 2. Uistite sa, Ze je popol vycistite z 2. Uistite sa, Ze je popol vycistite z
predchadzajuceho pouZitia a potom predchadzajuceho pouZitia a potom predchadzajuceho pouZitia a potom
znovu nainstalujte. znovu nainstalujte. znovu nainstalujte.

3. Pomocou bud' Ultrachef Charcoal 3. Pomocou bud' Ultrachef Charcoal 3. umiestnite lahsi kocky alebo lahko
Starter (nie je sucastou balenia) podla Starter (nie je su¢astou balenia) podla pokrcené noviny na zdsobnik dreveného
pokynov v manudli, alebo umiestnite pokynov v manuali, alebo umiestnite uhlia. Nepfepliujte. Vyberte ohrievaci
lahsi kocky alebo lahko pokrcené [ahsi kocky alebo lahko pokréené noviny rost. Uistite sa, kos visi v poloh z
noviny na zasobnik dreveného uhlia. na zésobnik dreveného uhlia. Umiestnite drZiakov, pred zapalenim.

Umiestnite uhlie na hromadu v tvare uhlie na hromadu v tvare kuZela v stredu
kuZela v stredu jednotky na noviny jednotky na noviny alebo lahsie kocky
alebo lahsie kocky.

4. Zapalte noviny alebo lahsie kocky. 4. Zapalte noviny alebo lahsie kocky. 4. Zapalte noviny alebo lahsie kocky.
Akondhle sa rozhori, zatvorte veko a Akonahle sa rozhori, zatvorte veko a Akonahle sa rozhori, zatvorte veko a
nechajte uhlie horiet, kym nie je pokrytd nechajte uhlie horiet, kym nie je pokryta nechajte uhlie horiet, kym nie je pokryta
svetlo Sedym popolom (priblizne 20 svetlo Sedym popolom (priblizne 20 svetlo Sedym popolom (priblizne 20
minat). minat). minat).

5. Pomocou kliesti s usami tepelne
odolnymi, drevom rovnomerne pokryte
cely zédsobnik uhlia

5. Pomocou kliesti s usami tepelne
odolnymi, drevom rovnomerne.

VAROVANIE! NEPOUZIVAITE za prevadzky zadni komoru s hlavnou komorou.
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Mozno pouiit startovacie kvapalinu na zapalenie uhlie, ale nie je to uprednostriovana metéda.
' Méze to Nepriame zanechat chemicku chut na jedle, pokial nie je uplne kvapalina spalena pred
varenim. Akonahle hori, nikdy nepridavajte dalSie Startovacie kvapalinu na gril. Uchovavajte flasticku
prinajmensom 25 st6p (7,6 m) pri prevadzke od grilu.

Startér uhlie bezpecné prevddzkové postupy
POZOR!

e Len pre vonkajSie pouZitie. ETARTER UHLIE
e NepouZivajte Startér uhlie, pokial gril nie je umiestneny na pevnom, — )
1 i

rovnom, nehorlavom podklade.

e Nedavajte Startér na drevené uhlie na povrch ktory je horlavy, ak Startér
nie je Uplne vychladnuty.

e NepouZivajte benzin, nebo samovznécujici podpalovace.
e Pouzivajte iba Startér na drevené uhlie.
e Pri manipulacii so Startérom vidy pouZivajte ochranné rukavice.

e UdrZujte deti a domace zvieratda mimo Startér na drevené uhlie, za vSetkych
okolnosti.

e  NepouZivajte Startér na uhlie v silnom vetre.
e Nenechavajte Startér na drevené uhlie pri pouzivani bez dozoru.
e Nenakldnajte nad drevené uhlie pri zapaleni Startéra.

e Nikdy nepoufZivajte Startér na drevené uhlie, pre iné ako urcéené pouzitie. NepouZivajte startér k
priprave jedla.

e  Budte mimoriadne opatrni pri nalievani Startéra na Zeravé uhliky.

Pouzitie Startéra na drevené uhlie

e  Otocte Startér hore nohami.

e Zmackejte listy novin a napchajte je pod Startér na drevené uhlie.

e  OtocCte pravu stranu Startéra na drevené uhlie hore a umiestnite ho do stredu dreveného uhlia rostu.
e  Pridajte zodpovedajice mnozstvo dreveného uhlia, ale nie viac ako na vypnuté.

e  Zapalte zapalku a vlozte ju do jedného z vetracich otvorov dole a zapalte papier.

e  Ked ma hornd vrstva uhlia slabu vrstvu sivého popola, pouzite ochranné rukavice a opatrne
rozprestrite uhlia na roste (priama metdda varenia), alebo po stranach (nepriama metdda).

e Ako nahle je horuce uhlie umiestnené na grile, mézete ho rovhomerne rozhrnit pomocou kliesti s
tepelne odolnou rukovatou.

www.napoleon.com N415-0279E_A-0
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Prirucka varenie s drevenym uhlim

varenie na drevenom uhli je tradiény spdsob, aky vietci dobre pozndme. Zeravé brikety vyzaruju
infraCervenu energiu do potravin, s velmi malym efektom vysusenie potravin. Akékolvek stavy Alebo oleja,
ktoré odkvapkavaju z potravin na drevenom uhli, sa vypar a dym da potravinam lahodna grilovanie chut.
Pointa je, Ze Napoleon gril na drevené uhlie vyraba spalujlce teplo pre $tavnatejsie, chutnejsie steaky;,
hamburgery a iné maso .. Pre doby varenia a tipy ndjdete karte infracerveného grilovanie.

Nasledujlca tabulka grilovanie, ma byt iba voditkom. Casy varenia st ovplyvnené faktormi ako nadmorska
vyska, vonkajsia teplota, vietor, a poZzadovanu chut, to sa odrazi na vasej dobe varenia. PouZite teplomer
na maso, aby ste si overili i su potraviny dostatocne uvarené.

Tabulka grilovanie na drevenom uhlie

Jedlo Priame / Nepriame teplo Cas vareni UZitocné navrhy
Steak Priame teplo 6-8 min.- Medium Pri vybere maso pre grilovanie, spytajte
2.54cm tlsty sa na mramorovej rozlozenie telesného
tuku. Tuk pdsobi ako prirodna mastnota
pri vareni a udrzuje jedlo vihké a
Stavnaté.
Hamburger Priame teplo 6-8 min.- Medium Priprava hamburgerov na Zelanie je
1.27cm tlsty Iahsie zmenou hrabky vasich fasirok.

Ak chcete pridat exoticku chut pre vase
maso, skuste pridat hickory-biely orech
drevené Supiny od Napoleon.

Nepriame teplo aZz do konca.

Casto otdcame

Kuraci kasky Priame teplo asi 2 minuty na 20-25 min. Spajana stehna a nohy zo strany bez
kazdej strane. koZze by mely byt naporciované na 3/4
Nepriame tepla zvySnych aby sa lepe polozilo méaso na gril. Méaso
18-20 min. sa griluje rychlejsie a rovhomernejsie.
Ak chcete pridat chut do vasho varenia,
skuste pridat mesquite vonné drevené
Supiny Napoleon do udiacej rurky.
bravéové Priame teplo 10-15 min. Odstrante prebytocny tuk pred
kotlety grilovanim. Zvolte extra silné kotlety pre
lepsi vysledky
Rebra Priame teplo 5 min. 1.5-2 hod. Vyberte si rebra, ktoré su chuda a masita.

Grilujte, kym sa méaso lahko oddeli od
kosti.

jahnacie kotlety Priame teplo 25-30 min. Odstrarite prebytocny tuk pred
grilovanim. Zvolte extra silné kotlety na
dalsie konanie.
Parok v rozku Priame teplo 4-6 min. Zvolte vacsiu velkost viederiskych parkov.

Rozrezte kozu pozdizne pred grilovanim.
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Navod na pecenie

Pociatocné zapalenie: pri prvom zapaleni, bude gril vydavat mierny zapech plynu. To je normdlne doc¢asny
stav spésobeny vypdlenim vnutornych naterovych hmot a maziv pouzivanych vo vyrobnom procese, a
nebude sa opakovat

zdvihaciho mechanizmu, za vsetkych okolnosti.

/'\ VAROVANIE! Nikdy nedavajte ruky do grilu pri Gprave zasobnika uhlia. Ruky a prsty dejte pryé od
[ ]

Hlavna komora Poutzitie: uhlie zdsobnik ma Sest poloh,

v ktorom to moze fungovat. Pre optimalne vyufZitie,
doporucujeme zamykanie uhlie zasobnik v najvyssej polohe
¢o najblizsie k varenie sieti ako je to moZné. Znizenie
zasobnik od potravin podla potreby, a zatvaranie sacich
otvorov mobze znizit teplotu.

~\

Odporucame predhrievanie gril prevadzkovanim s
uzavretym vekom pocas priblizne 20 minut. Uhliky su
pripraveni, ked maju slabu vrstvu sivého popola. Potraviny
varené na kratku dobu (ryby, zelenina) moze byt na grile

s otvorenym vekom. Varenie s uzavretym vekom zaistuje
vyssiu, dokonca aj teploty, ktoré znizia Cas varenia a

varit jedlo rovnomernejsie. Pri vareni velmi chudé maso,
ako je kuracie prsia alebo chudého bravéového masa,
mriezky mozZno naolejovat pred predhrievanie pre znizenie
lepenie. Varenie méasa s vysokym stupnom obsah tuku,
moze vytvérat vzplanuti. Redukujte MnoZstvo Tuku Alebo znizte teplotu. V pripade, Ze vzplanutia dojde,
presurite jedlo od plamenriov; zniZit teplotu (zniZenie vetraci otvor). Nechajte veko otvorené.

Ako v3eobecné pravidlo, v plane na poutzitie asi 100 brikiet varit 4 Ib. (2 kg) méasa. Ak varenie na viac ako
30 az 40 minut, musi byt dalsi brikety pridany do ohria. Pri nepriazni pocasia je zima alebo veterno, budete
potrebovat viac briketami pre dosiahnutie idedlnej teploty varenia.

Pridanie dreveného uhlia poc¢as varenia: pri pridavani uhlie na gril budte opatrni. Plamene mézu vzplanut,
ked' uhlie prichadza do styku s ¢erstvym vzduchom. Opatrne otvorte dvere ktoré sa nachadza na prednej
strane. Stojte v bezpecnej vzdialenosti a pouZivajte klieste s dlhou rukovatou, tepelne odolné a pridajte
dalsie uhlie / brikety.

' POZOR! Nikdy nepridavajte do horucich ¢i teplych uhlikov Startovacie kvapalinu. Akonahle je
° drevené uhlie zapalené nie je potrebné viac tekutin.

Prevadzkové ventilacné otvory: Ventilacné otvory zakryvacie, vonkajsieho grilu si obvykle ponechané
otvorené, aby vzduch mohol do grilu. Vzduch zvySuje moZnost horenie uhlia. Teplotu grilu mézete
regulovat pohybom otvorov doprava alebo dolava. Zavretie vetracich otvorov bud' ¢iastocného alebo
uplného pomoze ochladzovat uhliky. Nezatvarajte Uplne vetracie otvory a veko, ak sa snaZite utlmit alebo
uhasit plame”
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PouZitie zadneho horiaku (Rotisserie horak): Odstrante oteplovaci rost pred pouZitim, extrémne teplo ho
méze poskodit. Grilovaci rosty odstrante v pripade, Ze zasahuju do grilovania. Zaistite, aby zadna komora
bola instalovand na konzolach umiestnenych vnutri kapucne pred zapalenim. Zadnd komora je uréena
na ich pouZitim v spojeni s rotisérii, je k dispozicii u Predajca. Pozri montazne pokyny grilovacim supravy.
Horak je uréeny na ich pouZitim v spojeni s rotisérii, je k dispozicii u Predajca. Pozri montazne pokyny
grilovacim stpravy. Maso bude prirodzene visiet tazka stranou nadol. Utiahnite vyvaZovacie rameno a
vahu, aby rameno smerovalo hore. Posurite protizdvazie alebo vyberte vyvazenie zataze, a dotiahnite.

. Znovu nainstalujte motor a zahajte varenie. Umiestnite Kovova misku pod maso pre odkvapkavaniu
$tavy na lahodné omacku. Polievacie zmes moze byt pridané podla potreby. Udrzujte zatvorené veko
pre dosiahnutie najlepsich vysledkov. Vase pecienka a hydina bude dokonale hnedd na vonkajsej strane
a Zostane $tavnata. Napriklad 1,3kg kurcata, sa na grile upecie za 1,5 hodiny. UdrZujte pocas varenia
bezpetnu vzdialenost, pre pridanie brikiet pocas varenia pouzivajte klieste s dlhymi tepelne odolnymi
rukovatami varenie klieste pridat dalSie uhlie brikety.

VAROVANIE! Instalujte zadnu komoru len pri pouzitie.

>

VAROVANIE! do horiceho é&i teplého uhlia nikdy nepridavajte $tartovacie kvapalinu. Ako nahle je
uhlie zapalené, nie je kvapalina vyzadovana.

N415-0279E_A-0

Bezpecnost po pouziti

VAROVANIE! Ak chcete chranit seba a svoj majetok pred poskodenim, starostlivo dodrziavajte
tieto bezpecnostné opatrenia.

e  Zatvorte veko grilu a vSetky vetracie otvory pre utimenie ohnia.
e  Vidy nechajte gril plne vychladnit pred manipulaciou.

e Nikdy nenechavajte uhlia a popol z uhlia bez dozoru. Uistite sa, Ze su uhlie a popol Gplne uhasené
pred odstranenim.

e  Pouzite kovovu Spachtlu alebo naberacku pre odstranenie zostavajticeho uhlia a popola z grilu.

Umiestnite do nehorlavé kovovej nadoby a polejte vodou. Nechajte v kontajneri dalSich 24 hodin
pred likvidaciou.

www.napoleon.com
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Pokyny pre tdrzbu / Cistenie

Odporuéa sa, aby popolnik / odkvapkavacia miska boli najprv vyéistené po kazdom pouZziti.

VAROVANIE! uistite sa, ze gril je vychladnuty a vSetko uhlie je tplne uhasené, pred vybratim
akejkol'vek casti z vasho grilu.

VAROVANIE! pri &isteni grilu vidy pougivajte ochranné rukavice a ochranné okuliare.
VAROVANIE! Nepouzivajte tlakovi umyvacku k Cisteniu akejkolvek casti grilu.

POZOR! Aby sa predi$lo mozZnosti popalenia, by mala byt udrzba vykonava iba v pripade, ked'je gril
vychladnuty. Vyhnite sa nechranenému kontaktu s horticimi povrchmi. . Cistite gril v oblasti, kde ¢istiacq
prostriedky neposkodi palubu, travnik, ¢i terasu. Nepouzivajte Cisti¢ na rary na Cistenie akejkolvek

Casti tohto plynového grilu. Nepouzivajte samocistiaci prostriedky na rosty alebo akékolvek iné casti.
Barbecue omacka a sol' médze byt Zierava a sposobi prudké zhorsenie Easti na plynovom grile ak nie je

pravidelne cisteny.

BPOE

>
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MrieZky a grilovaci rost: mriezky a grilovaci rost je najlepsie Cistit mosadznou drotenou kefou v priebehu
pred vykurovacim obdobim. Ocelové droty kefy mozete vyuZit proti odolnym Skvrnam.

Cistenie vnutra v plynovom grile: Odstrarite grilovaci rost. Pouzite mosadznu drétent kefu na Eistenie
necistot z odliatku stran a pod vekom. Oskrabte vriacej dosky Spachtfou alebo skrabkou, a pouZzite drétenu
kefu na odstranenie popola. Zmette vsetky necistoty z vnutra grilu plynu do odkvapkavacej misky. V
pripade potreby mozete umyt vnutro grilu s jemnym Cistiacim prostriedkom a vodou. Dékladne oplachnite
Cistou vodou a utrite do sucha.

VAROVANIE! Nahromadeny tuk zvy3uje nebezpe&enstvo poiiaru. Vygistite odkvapkavaciu misku
po kazdom poutziti, aby sa zabranilo nahromadeniu mastnoty. Vycistite odkvapkavaciu misku po

kazdom pouziti, aby sa zabranilo nahromadeniu mastnoty.

Popolnik / odkvapkavacia miska: popol, tuk prebyto¢né kvapky odkapaji robit Popolnik / odkvapkavacej
misky, ktora sa nachadza pod grilom na drevené uhlie. Pre Cistenie, vyberte panvicu / misku z grilu. Nikdy
neobalujte alebo neprekryvajte odkvapkavacia panvicu hlinikovou féliou alebo inym materialom, pretoze
to moze zabranit spravnemu prudenie tuku. Panva by mala byt oskrabanu $pachtlou alebo $krabkou.
Umyte popolnik / odkvapkavaciu misku s jemnym Cistiacim prostriedkom Vodou. Dékladne oplachnite
Cistou vVodou vytrite do sucha.

Cistenie vonkajsieho povrchu grilu: Nepouzivajte brusne ¢istiace prostriedky ani drétenku na jakovykoliv
malovany, porcelanu alebo nerezovy diel vasho grilu Napoleon. Ak tak urobite, bude poskrabany povrch
grilu. Povrch grilu by sa mal ¢istit teplou mydlovou vodou, zatial ¢o je kov eSte na dotyk teply. Na Cistenie
nerezovych povrchov, pouzite Cisti¢ na nerezovej ocele alebo ne-abrazivne. Vzdy ich utrite v smere vlakien
/ ryh. V priebehu doby, diely z nerezovej ocele zmeni farby pri zahriati, zvy€ajne do zlatej ¢i hnedej farby.
Toto zafarbenie je normalne a nema vplyv na vykon grilu. S komponenty z porcelanu / smaltu je potrebné
zaobchadzat so starostlivostou. Zapeceny smalt je ako sklo a ak sa poskodi, bude sa lupat ¢i praskat.
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Riesenie problémov
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Riesenie

Problém Mozné priciny
Nizke teplo / Maly plameni. Nespravne
predhriatie.

Nedostatok vzduchu.
Madlo uhlie uhlie.
Nespravne

umiestnenie
zasobnika uhlia.

Povolte horenia uhlia az bude pokryté svetlo Sedym
popolom. (obvykle 20-25min).

Otvorte otvory.
Pridajte dalSie drevené uhlie do zasobnika.

Zdvihnite zasobnik uhlia do najvyssej polohy.

Prili$ vzplanutie /
nerovnomerné teplo..

Nespravne
predhriatie.

V zasobniku je vela
tuku alebo popola.

Nebo nespravne
umiestneny zdsobnik
uhlia.

Predhrejte gril so zatvorenym vekom po dobu 20 - 25
minut

Cistite zasobnik popola / odkvapkavaciu misku
pravidelne. Nevykladajte panvicu s hlinikovou féliou. Vid'

pokyny pre Cistenie.

Dajte zasobnik uhlia do najnizsej polohy.

nahromadenie
tuku na vnutornych
povrchoch.

“farba” sa odlupuje z vnutra
veka

To nie je zdvada. Povrchova Uprava na veku a “kapucnu”
je z nerezovej ocele. Odlupovanie je sposobené kalenym
tukom, ktory schne, a bude sa odlupovat. Zabranite tomu
pravidelnym cistenim. vid' Cistenie

www.napoleon.com
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Prehlad grilovanie na drevenom uhli

Zapdlenie grilu

Pred prvym varenim, doporuéujeme vypalit gril pri vysokej teplote po dobu 30 minut s vekom a otvory
plne otvorenymi. To spali vSetky mazadla pouzivana vo vyrobnom procese.

Uplne otvorte ventil na veku a zatvorte zakazdym, ked zapdlite gril.

Uistite sa, Zze popol je vyCisteny z predchadzajliceho pouzitia a potom znovu nainstalovat.

Pouzite bud' Ultrachef Charcoal Starter (nie je sucastou balenia) podla pokynov v manuali, alebo
umiestnite zlahka pokréené noviny na a okolo deflektora. Umiestnite uhlie v tvare kuzela do stredu
jednotky (priama metdda varenia) alebo po stranach (nepriama metdoda).

Pre Uplné rozhoreniu, zatvorte veko a nechajte uhlie horiet, kym nie je pokryté svetlo $edym popolom
(cca 20 minut), podla chceného spbsobu varenia rozmiestnite uhlia pomocou kliesti sa Ziaruvzdornymi
drzadlami.

Tekuty Startér moze byt pouzity na zapalenie uhlie, ale to nie je preferovany spdsob. Méze zanechat
chemickd chut na jedle, jedlo sa moze spalit. Akonahle uhlie hori, nikdy nepridavajte dalsie Startovacie
kvapalinu. Pri prevadzke uchovavajte flasticku aspon 7,6 m od grilu.

Dymové aromy moze byt dosiahnuty pridanim drevenych Supin, ktoré su k dispozicii v réznych
arémach u vasho predajcu Napoleon.

Varenie s vasim grilom

Odporuc¢ame predhriat gril s uzavretym vekom pocas priblizne 20 mindt. Uhliky sa pripravené, ked'
maju slabu vrstvu sivého popola.

Ako vSeobecné pravidlo je pouziti asi 100 brikiet na 1kg masa. Ak vareni presahne 30 az 40 minut,
musi byt pridané dalsie brikety. Pri nepriazni pocasia v zime alebo veternom, budete potrebovat viac
brikiet pre

dosiahnutie idedlnej teploty varenia.

Pri priddvani dreveného uhlia na gril, budte opatrni. Plamene mozu vzplanut, ked uhlie prichadzaju
do styku s éerstvym vzduchom. Stojte v bezpeénej vzdialenosti a pouzivajte klieste s dlhou rukovatou,
tepelne odolné.

Prieduchy veka na vonkajsom grile su obvykle ponechané otvorené, aby vzduch mohol do grilu.
Vzduch zvysuje teplotu horenia. M6Zete regulovat teplotu grilu pohybom prieduchu doprava alebo
dolava.

Nechajte jedlo varit s uzavretym vekom. Zakazdym, ked' sa veko odstrani, teplota klesa. To vedie k
nizsim teplotam a dlhsej dobe varenia.

Zatvorenie vetracich otvor, bud’ ¢iastocne alebo UGplné, pomdZe ochladzovat uhliky. Nezatvarajte Uplne
vetracie otvory a vetracie veko, ak sa snaZzite znizit alebo uhasit plamen.

Grilovacie rosty méZete naolejovat pred predohrevom pre zniZenie lepenie.

Pouzite teplomer na maso, pre zistenie Ci su potraviny dostatoCne uvarené.

Cistenie grilu

Zatvorte veko grilu a vSetky vetracie otvory vyhasnutie.
Vidy nechajte gril Uplne vychladnut nez s nim budete manipulovat.

Nikdy nenechdvajte uhlia a popol bez dozoru. Pred odstranenim sa uistite, Ze je uhlie a popol Uplne
uhaseny,.

PouZite kovovu Spachtlu alebo naberte zostavajucich uhlie a popol z grilu. Umiestnite zvysky do
nehorlavé kovovej nddoby a polejte vodou. Nechajte v kontajneri dalSich 24 hodin pred likvidaciou.

PouZite mosadzny drotenu kefu na Cistenie necistot z misky a vnutra veka.

Vnutro grilu Cistite s jemnym Cistiacim prostriedkom a vodou. Dokladne oplachnite Cistou vodou a
utrite do sucha.

S porcelanovymi a smaltovym komponenty zaobchadzajte opatrne. Olupany lak od uhlikov alebo
hobliniek mozné vymenit. Komponenty su k dispozicii u predajcu grilov Napoleon.

N415-0279E_A-0
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Uschovajte uétenku ako doklad o ndkupe na overenie vasej ZARUKY.

Objednavanie nahradnych dielov

Informacie o zaruke

MODEL:

DATUM NAKUPU:

SERIOVE CISLO:

(Zaznam informacii pre l'ahku orientdciu)

Pri nahradnych dieloch a zarucnych reklamaciach kontaktujte predajca Napoleonu, kde bol vyrobok
zakupeny.

Pred kontaktovanim predajca Napoleonov si pozrite webovu lokalitu Napoleon Grills pre rozsiahlejsie
Cistenie, udrzbu, odstranovanie poruch a pokyny k dielom na adrese www.napoleon.com.

Pre spracovanie reklamacie su potrebné nasledujuice informacie:
1. Model a vyrobné Cislo pristroja.
2. Kataldégové Cislo a popis.
3. Struény opis problému (,,zlomeny“ nie je dostato¢na).
4. Fotodokumentaci
5. Doklad o ndkupe (fotokdpie faktury).

V niektorych pripadoch by Napoleon mohol poziadat, aby boli ndhradné diely vratené do zavodu na
kontrolu pred tym, nez budu poskytnuté nahradné diely.

Pred kontaktovanim predajca Napoleon si prosim vSimnite, ze zaruéné podmienky sa nevztahuju na
nasledujuce polozky:

e Naklady na dopravu, sprostredkovanie alebo vyvozného cla.
e Naklady na pracovnu silu na odstranenie a reinstaldciu.

e Naklady na sluzbu volania a diagnostika problému.

e Zafarbenie dielov z nerezovej ocele.

e  Zlyhanie Casti kvoli nedostatku udrzby, alebo pouZzitie nevhodnych cistiacich
prostriedkov (istiaci raru).

N415-0279E_A-0 www.napoleon.com
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ZARUKA NA PRODUKT NAPOLEON
N,

PRE SERIU GRILOV NA DREVENE UHLIE A SMOKER APOLLO®

10 ROKOV

OBMEDZENA
ZARUKA

smokery Napoleon

Porceldnovy smaltovany poklop a misa ...................
Varné mriezky z nehrdzavejlcej ocele ....................

Systém riadenia vZduChu ........cccceeveevveinieieeieeeenn,

10-ro¢na obmedzena zaruka na grily na drevené uhlie a

Spoloc¢nost NAPOLEON ruci za to, ze komponenty vasho
nového produktu NAPOLEON budu bez chyb materialu a
spracovania od datumu zakUpenia pocas obdobia:

Porceldnom smaltované liatinové mriezky Na Var€nie ........ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeereeenns 5 rokov Plus10

Chrémované grilovacie mriezKy .......cceceeeeevervrveenen.

VSetky 0statné Casti ...ccccveveieeieieieceeeeeeeeeens

plus Id sa vztahuje na predizent zaruénd dobu,
pocas ktorej kupujucemu dodavame nahradné diely
za 50 % aktualnej maloobchodnej ceny pocas celej
Zivotnosti* grilu.

Plus 15 sa vztahuje na predl%emj zaru¢nu dobu,
pocas ktorej dodavame kupujucemu nahradné diely
za 50 % aktualnej maloobchodnej ceny po dobu
dalsich 15 rokov.

Plus 10 sa vztahuje na predizenu zaru¢ni dobu,
pocas ktorej dodavame kupujucemu nahradny diel
za 50 % aktualnej maloobchodnej ceny po dobu
dalsich 10 rokov.

ZARUCNE PODMIENKY A OBMEDZENIA

Spolo¢nost NAPOLEON garantuje, ze jeho
produkty su bez chyb, vyhradne pdvodnému
kupujucemu, a to iba v pripade, ak sa nakup
uskutocnil prostrednictvom oficialneho
predajcu NAPOLEON:.Platia nasledujuce
podmienky a obmedzenia:

Sucasna zaruka vyrobcu nie je za ziadnych
okolnosti prenosna ani nie je mozné predIzit
ju ziadnym z naSich zastupcov.

Gril musi nainstalovat licencovany
autorizovany servisny technik alebo
dodavatel. Instaldcia sa musi vykonat v sulade
s dodanymi pokynmi na inStalaciu, ako aj so

*Zivotnost znamenad zaruénu dobu 30 rokov..

Tato zdaruka plati v: Eurdpskej unii, évajéiarsku,
Andorre, San Marine, Norsku, na Islande a v
Lichtenstajnsku.

Pravne naroky zdkaznika v pripade zavad v sulade
s WKRL — (EU) 2019/711) nie su touto z&rukou
ovplyvnené, obmedzené ani pozmenené. Vykon
zdkonnych ndrokov sa ma uskutoc¢nit bezplatne.

vSetkymi miestnymi a narodnymi stavebnymi a
poziarnymi predpismi.

Tato obmedzena zaruka sa nevztahuje na
poskodenie spdsobené nespravnou obsluhou,
nedostatocnou udrzbou, poziarom mastnoty,
vystavenim vplyvu zivotného prostredia,
nehodami, Upravami, zneuzitim alebo
zanedbanim. Instaldcia nahradnych dielov od
inych vyrobcov rusi platnost tejto zaruky.

Na zmenu farby plastovych prvkov v
doésledku pouzitia chemickych Cistiacich
prostriedkov alebo vystavenia sinecnému
Ziareniu sa tato zaruka nevztahuje.

www.napoleon.com

N415-0279E_A-0




41

Tato zaruka tiez vylucCuje Cokolvek z
nasledujuceho: sSkrabance, preliaciny,
defekty laku, povlaky, kordzia alebo

zmena farby spésobené vystavenim teplu
alebo abrazivhym a chemickym cistiacim
prostriedkom, ako aj triesky na porcelanom
potiahnutych Castiach a akychkolvek
komponentoch pouzitych pri instalacii gril.

Ak sa sUcast v zaru¢nej dobe poskodf
natolko, ze sa stane nefunkcnou (v désledku
hrdzavenia alebo prepalenia), zakaznikovi
bude vydany nahradny diel.

Po prvom roku ma NAPOLEON v ramci
tejto zaruky (Obmedzena dozZivotna
prezidentska zaruka, 15-ro¢na obmedzena
zdaruka, 10-rocnd obmedzena zaruka,
3-ro¢na obmedzena zaruka) opravnenie
vzdat sa akejkolvek zdru¢nej povinnosti
podla vlastného uvazenia vratenim

penazi pébvodnému kupujucemu vo vyske
velkoobchodnej ceny prislusnych chybnych
zarucnych dielov.

Spolo¢nost NAPOLEON nenesie Ziadnu
zodpovednost za akukolvek instaldciu,
pracovny cas ani iné naklady alebo vydavky
spojené s opatovnou inStaldciou zaru¢ného
dielu. Naklady tohto druhu nie su kryté
sticasnou zarukou.

Bez ohladu na akékolvek predpisy

v ramci tejto zaruky (Obmedzena
dozivotna prezidentska zaruka, 15-ro¢na
obmedzena zaruka, 10-rocnd obmedzena
zaruka, 3-rocna obmedzena zaruka) je
zodpovednost spoloc¢nosti NAPOLEON

v ramci tejto zaruky definovana vyssie

RUCITEL:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Netherlands

Q +31345 588 655

&= +31 345 588 655

de.info@napoleon.com

a nevztahuje sa v ziadnom pripade na
Ziadne nahodné, nasledné ani nepriame
poskodenie.

Tato zaruka definuje povinnosti a
zodpovednost spoloc¢nosti NAPOLEON v
suvislosti s grilom NAPOLEON.

Spolo¢nost NAPOLEON nepreberd Ziadnu
dalsiu zodpovednost v suvislosti s predajom
tohto produktu, ani neopravnuje ziadnu
tretiu stranu, aby prevzala akukolvek ind
zodpovednost v jeho mene.

Spolo¢nost NAPOLEON nepreberd Ziadnu
zodpovednost za: prehriatie, uhasenie
plamena vplyvom prostredia, ako je silny
vietor alebo nedostatocné vetranie.

Spolo¢nost NAPOLEON neprebera
zodpovednost za poskodenie grilu
vplyvom pocasia, krupobitim, hrubym
zaobchadzanim, agresivhymi chemikaliami
alebo Cistiacimi prostriedkami.

K reklamacii je potrebné prilozit doklad
o kupe alebo jeho kopiu s uvedenim
sériového cisla a Cisla modelu.

Spolo¢nost NAPOLEON si vyhradzuje prdvo
nechat produkt alebo jeho ¢ast skontrolovat
jednym z jeho zastupcov pred splnenim
akejkolvek zarucnej povinnosti.

Spolo¢nost NAPOLEON nenesie naklady na
dopravu, pracovny ¢as ani vyvozné cla.

N415-0279E_A-0

www.napoleon.com
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IHCTPYKLIA 3 MOHTAXY BUKOPUCTAHHA TA AOI194Y

LLEM TPUIb MOXXHA BUKOPUCTOBYBATM JIULLIE HA BIAKPUTOMY MNOBITPI Y AOBPE
MPOBITPIOBAHOMY MPUMILLEHHI. 3BEPEXITb LLIEX MOCIBHUK A4 NOAA/bLLUOIO
BUKOPUCTAHHA

BYIIZIbHUU rPUNb HA BIAKPUTOMY MOBITPI

&

NAPOLEON

APPLY SERIAL NUMBER LABEL FROM CARTON

Serial No.
XXXXXX000000
MODEL NO.

HE BUKUOATU

PRO605CSS

HEBE3MEYHO!

He sukopucmosyiime 6apbekio 8
obmexceHomy ma/abo npudamHomy 011
NPOMCUBAHHA NPOCMOPI, HANPUKAAod, y
6yOouHKax, Hamemax, aemogyp20Hax,
6yOuHKax Ha Konecax, 4o8Hax abo iHwux
obmexceHux npumiwjeHHax. Hebe3sneka

OMPY€EHHA YaOHUM 2a30M 3i cMepmesibHUM
pe3ynemamom.

NMOMEPEAXEHHA

He Hamaezailimecs
emukamu yel npunao,
He npoYumaswu po30in
«BMUKAHHA» yboz2o
nocibHuka.

NMNONEP EOXEHHA ! HeBnKoHaHHA LMX iHCTPYKLili MOXXe NPU3BECTU A0 NOXKeXKi, AKa CNPUYUHUTD
cepio3Hi TpaBMmu abo cmepTb.

A

N415-0279E_A-0

Wolf Steel Ltd.
214 Bayview Drive,
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8
grills@napoleon.com

Wolf Steel Europe BV

De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel

The Netherlands
eu.info@napoleon.com

www.napoleon.com
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MONEPEOMEHHA! HeporpumanHs umx iHCTPYKLii MOXKe NPU3BECTH A0 NOWIKOAMKEHHS
MaitHa, TpaBm a6o cmepTi. Mepes NOYaTKOM eKCyaTaLii FpUAA NPOYMUTANTE Ta AOTPUMYMTECD YCiX

nonepegeHb Ta iHCTPYKL,iil, HABEAEHUX Y LibOMY NOCIGHUKY.

Mpasuna 6e3nevHoil eKcnayaTauii

o Mepen NnoyaTKOM eKcnyaTal,ii rpuaa NpoYmMTaiTe BCIO IHCTPYKLiIO 3 eKcnayaTau,i.
. 3a }KoAHMX 06CTaBMH HE MOXKHA BHOCWUTM 3MiHW B KOHCTPYKLLitO rpuns.

° YBaXKHO [OTPUMYMTECH IHCTPYKL,iN LLLOAO OCBITIEHHA MPW eKchayaTalii rpuns.

. He nignantoiTe Byrinnsa npu 3aKpuUTi KpULLILL.

° He HaxunanTeca Hag rpynem nif vyac po3nantoBaHHA.

° Mepes 3anantoBaHHAM 334HbOI Kamepu (NasibHWKa) BOHA NOBMHHA BYTW BCTAHOB/IEHA HAa KPOHLUTEMHAX
BCEPeAMHI KOXKyXa.

. He BuKopucToBYITE BEH3UH, CIMPT ab0 iHLWi NErKO3aNMUCTI PIAUHM ANA PO3NANKOBAHHA BYTiNAA.
Bukopucrtosyiite JIMLUE pianHy Ana po3nantoBaHHA BYTiiAA, LO3BOIEHY A8 PO3MNaitoBaHHA Byrinna. MNepeg,
pPO3MantoBaHHAM BYTiNIA NEPEKOHANWTECS, LLO BCi PiANHM, AKI BUTEKIM Yepe3 AHO rpus, BUAANEHI.

° PianHy Ana po3nantoBaHHA BYTiNNSA HIKOAW He CNig, AoAaBaTh 40 rapadvoro abo HaBiTb TeN0ro Byrinns.

. Micna BUKOPUCTaHHA | Nepea po3nantoBaHHAM PigMHY A8 PO3NaNOBAHHA BYFiNAA CNifb 3aKPUTU KPULLIKOKO |
36epirati Ha 6e3neyHili BigcTaHi Big rpmns, wWoHaimeHwe 25 ¢yTis (7,6 m).

o Tpumaiite aiten i AOMALHIX TBApUH Nogani Big rapadoro rpuns, HE no3sonaiTte AitTam 3an1asntu BcepeamHy
wadwm.

° He 3anuwaiTe rpunb 6e3 Harnaay nig 4ac BUKOPUCTAHHA.

. He nepecyBaiTe rpuab, KOAK BiH rapaumnii abo npautoe.

° Llei rpunb He MOXKHa BCTAHOBNHOBATM B ab0 Ha PO3BaKaibHUX TPAHCMOPTHMX 3acobax Ta / abo yoBHax.

° Lie# rpunb moxkHa 36epiraTv aniwe Ha BiAKPMTOMY NOBITPi B 06pe NpOBITPIOBAHOMY NPUMILLLEHHI | HE MOXKHa
BMKOPUCTOBYBaTU BcepeauHi ByaiBni, rapaka, Ha BepaHzi, B anbTaHLi abo B Byab-AKOMY 3aKPUTOMY NPUMILLEHHI.

o JoTpumyiTecb HanexHoi BigcTaHi Ao roptoumx matepianis (16« (410 mm) 40 3a4HbLOT YAaCTUHU NPUCTPOIO Ta 7»
(180 mm) Lo 60KOBMX CTIHOK). TaKa BiAcTaHb TaKOX PEKOMEHAYETbCA 6ins BiHiNOBOro caamHry abo ckna.

° 3aBXKAN TPUMaNTE BEHTUAALIMHI OTBOPU KOPMYCY BiIbHUMM Ta OUYULLEHUMM Big, CMITTA.

. He Knagaitb pykun BcepeanHy rpuns nif yac peryntoBaHHA N0TKa A8 BYTiANA. 3aBXKAM TPUMANTE PyKM Ta NanblLi
nogani Big NiANOMHOro mexaHiamy.

. He BUKOPUCTOBYITE NPUCTPIV Nig, 6yAb-AKMMU FOPHOUYMMU KOHCTPYKLIAMMU.

o He BMKopuMCTOBYITE Lel rpuAb Nig Byab-AKUMU BEPXHIMU KOHCTPYKLIAMM, TaKMMU AK JaXOBi NOKPUTTA, HaBicK,
TEHTW ab0 KO3UPKW.

. He BcTaHoBAIOMTE Y BITPAHUX MicLAX. CUNBHWIA BiTep HEraTMBHO BNAMBAE Ha edeKTUBHICTb NPUTOTYBaHHA iKi Ha
rpuni.

. Kpuiuka noBnHHa ByTK 3akpuTa Nig Yac nonepeAHbOro HarpiBaHHA.

. Mia Yac BUKOPUCTAHHA rpUAs NigA0H AN noneny/}upy nosuHeH 6yTv Ha micu,.

e PerynsapHo ouunwanTte niagoH 4N noneny/sKupy, Wob YHUKHYTU NOro HAaKOMUUYEHHS, SKe MOKe NMPU3BecTU 40
3arOPAHHA KMpY.

° He BMKopucTOoBY#MTe BiuHi nonanui ansa 3bepiraHHA 3ananbHUYOK, CiPHMKIB ab0 Byab-AKMX iIHLWKNX TOpHOYMX
pPeyvoBUH.

° lpunb 3aBXKAM NOBUHEH CTOATU Ha PiBHIN MOBEPXHI.
He BuKopucTOBYIMTE BOAY AN KOHTPOO crianaxis abo raciHHA BYFiNAA, OCKINbKY Lie MOXKe NOLWKOANTU MOKPUTTA
rpuns.

e Lllo6 KOHTPONOBATM CManaxu, 31erka 3akpuiiTe BEHTUNALIVHI OTBOpM Ha rpuai. LLLo6 noBHicTio 3aracutu Byrinns/
NOXKeXy, MOBHICTIO 3aKPUNTe BCi BEHTUNALINHI OTBOPU Ta KPULLIKY.

*  BMKOPUCTOBYITE HaNEXKHI IHCTPYMEHTU ANA TPUAA 3 LOBTMMU TEPMOCTIMKMMU pyYKamMm.

e BuKOpUCTOBYITE pyKaBuLi Ana 6apbekto abo rapsadi HaKNALKK, WO6 3aXMCTUTU PYKK Nig Yac roTyBaHHA abo
perynioBaHHA BEHTUNALMHMX OTBOPIB.

. He Buaanaiite nonin 3 rpuas, NOKKW Bce BYTiNAA NOBHICTIO He NPOropuTh i He 3racHe. [laliTe AoCTaTHbO Yacy ANA
OXONIOOKEHHA.

o Byrinna Ta nonin, Wo 3anuwmanca, cnig BuaanuTv 3 rpuns i 3bepiratv B HEroproYoMy MeTasieBoOMy KOHTEMHepI.
Mepes yTunisauieto BUTPMMATU B METANEBOMY KOHTEHEepi 24 roauHMu.

o TpymaiTe WHYPU eNeKkTPOXKUBAEHHA NOAANI Bif BOAM abO HArpiTMx NOBEPXOHb.

° 3aBXKAM BUKOPUCTOBYWMTE Liel rpub BigNoBiLAHO A0 MiCLLEBMX HOPM.

° KanidopHiiticbka nponosuuia 65: Mpu cnantoBaHHi 4ePEBHOTO BYTiNAA YTBOPHOIOTLCA NOBGIYHI NPOAYKTHU, AeAKi 3
AKMX BHECEHI A0 CMUCKY PEYOBUH, fKi, AK BIAOMO, MOXYTb CNPUYMHUTU pakK abo 3aBAaTH LUKOAM PENPOAYKTUBHIN
cuctemi. MNig yac NpMroTyBaHHA i3Ki Ha AepeBHOMY BYTiNi 3aBXK AW 3abe3neyyiiTe HaNeXHY BEHTUAALIO Npuaagy,
W06 3BECTM 40 MiHIMYMY BMIMB TaKUX PEYOBUH.

www.napoleon.com N415-0279E_A-0
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NPAME NPUTOTYBAHHA

o

BukopucmaHHA 0epesHo20 8Yy2inna

Cnoci6 npuroTyBaHHA PeKOMeHAYETbCA BUKOPUCTOBYBATU AEPEBHE BYFiNNA

Mpame npuroTyBaHHA ixi

100

besnocepegHe npuroTyBaHHA

50 3a cTopoHy
*(mopaiiTe 16 3a KOKHY CTOPOHY 3a KOMKHY 404ATKOBY FOAMHY NPUIoTyBaHHS)

*PeKomMeHAaL,T WoAo KiIbKOCTI BYrinaa € npubamsHumu, ans 6inbl TPMBaAAOro NPUroTyBaHHA NOTPibHO AoaaBaTh binblue
Byrinna. Kpim Toro, Ans AOCATHEHHS iAeanbHOI TEMNepaTypu NPUroTyBaHHs iKi B XON04HY, BITPAHY norogy 3Hazobutbea

[04aTKoBe BYrinns.

YBATA! Bigkpura kpuwka.

YBATA! Po3TawioByiiTe rpunb Ha BiAKPUTOMY NOBITPi Ha TBepAii, PiBHIX, HEropoYiil NOBEpPXHi.
Hikonu He BUKOPUCTOBYIiTE rpuib Ha AepeB’AHUX abo iHWKUX NOBEPXHAX, AKI MOXKYTb 3aropitucs.
YBATA! He naxunsiireca Hapg, rpusem nig Yyac nianantoBaHHA BYrinnga.

YBATA! noninbHuuka nosmnHa 6yTH Ha micui nig yac po3nantoBaHHA i B 6yab-AKKiA Yac nig, yac

BUKOPUCTAHHA.

OCBIT/IEHHA OCHOBHOI KAMEPU
NPAMMWIA CNOCIE MPUTOTYBAHHA

OCBIT/IEHHA OCHOBHOI KAMEPU
HENPAMMWU CNOCI6 NPUTOTYBAHHA

OCBIT/IEHHA 3AAHbOT KAMEPU
(NANBHUK ANA rPUNA)

1. MoBHiCTIO BIAKPUITE BEHTUNALIMHWUIA
OTBip Ha OCHOBI. BiAKpUITE KPULLKY
rPUANA Ta 3HIMITb PeLLiTKK.

1. FMoBHicTIO BiAKpUTE BEHTUNALINHUI
OTBIp Ha OCHOBI.BigKpuiiTe KPULWWKY rpuna
Ta 3HIMITb peLwiTKu.

1. MOBHiCTIO BiAKPUITE BEHTUNALINHWUIA
OTBIp Ha OCHOBI.

2. NepeKoHaWTecs, WO 30/1bHUK
ouuLLEHWI Big noneny nicas
nonepeaHbOro BUKOPUCTAHHA, @ NOTIM
BCTaHOBITb MOro Ha Micue.

2. MNepeKoHaiTecs, WO 30/1bHUK
ouuLweHunl Big noneny nicns
nonepesHbOro BUKOPUCTAHHSA, @ NOTIM
BCTaHOBITb MOro Ha micue.

2. MepeKoHawTecs, WO 30/1bHUK
OuMLLEHMI Big noneny nicns
nonepeaHbOro BUKOPUCTaHHA, @ NOTIM
BCTAHOBITb MOro Ha micue.

3. BukopucToByiiTe abo NpucTpiit ans
po3nantoBaHHs Byrinna Ultrachef (He
BXOAMTb 10 KOMM/EKTY), AOTPUMYIOUNCH
iHCTPYKUiK, HaBeAeHMX Y NOCIBHMKY, abo
NOKNAAiTb HA IOTOK AA BYTiAAA KYOUKK
3ananbHUYOK YK 3/1erKa 3iM'ATy rasery.
MoKknagite Byrinns KoHyconoaibHoto
KYMoto B LLEEHTPi NPUCTPOLO Ha rasety abo
KyOMKM 3anasbHUYOK.

3. MomicTiTb NiAA0H ANA CTiKaHHA BOAM B
LeHTp NiaA0HY ANA BYrinnA. BctaHoBITb
PO3AiNBHUKN AN1A BYTiNAA B NOTOK ANA
BYrinns 3 06ox 6okKiB Big, NiAA0HY.
BuKopucToByiiTe abo npucTpili ans
posnantoBaHHs Byrinns Ultrachef (He
BXOAMTb A0 KOMNEKTY), LOTPUMYHOUNCH
IHCTPYKLU,i, HaBeAeHMX y NOCiBHMKY, abo
NOKNaAiTb KYBUKM 3ananbHUYKM UM 31erka
3iM’ATy raseTy B 30Hy, nepegbayeHy
po3ainbHMKamu ana Byrinna. Momictite
BYFiNiNA B 30HY PO3AibHUKIB Ha raseTy abo
KYOUKM 3ananbHUUKN.

3. MoKnagiTb KYy6UKKM 3ananbHUYOK
a60 3/1erka 3iMm’aTy raseTy B KOLUMK
Ana syrinna. He nepenosHioiite

1oro. 3HimiTb peLuiTky AnA nigirpisy.
MepeKkoHakTeca, WO KOWUK
3HaX0A4MUTbCA Ha CBOEMY MiCLLi | BUCUTb
Ha KPOHLWTEHaX BUTAXKKN Nepes, TMm,
AK 3ananoBaTyu.

4. Nignanitb rasety abo Kybuku

Bifl 3aManbHMYKK. MNicna noBHOro
pPO3NantoBaHHA 3aKPUITE KPULLIKY i
3a/MLLTe BYFiNNA ropiTM A0 TUX Nip,
NMOKM BOHO He NMOKPUETLCA CBITNI0-CipUM
nonenom (NpnbansHo 20 XBUNKH).

4. Nignanito rasety abo KybuKu

BiZl 3aManbHMYKK. Micna noBHOro
pPO3NantoBaHHA 3aKPUNTE KPULLKY i
3a/MLLTe BYFiNNA ropiTv Ao TMX nip,
NMOKM BOHO He NMOKPUETLCA CBITNI0-CipUM
nonenom (NpnbansHo 20 XBUAWH).

4. Nignanito rasety abo Ky6UKK

BiZ, 3aManbHMYKK. Micna noBHOro
pO3NasntoBaHHA 3aKPUNTE KPULLKY i
3a/1LWTe BYTiNAA FOPITU A0 TUX Nip,
NMOKM BOHO He NMOKPUETLCA CBITN0-CipUM
nonenom (NpnbansHo 20 XBUNWH).

5. 3a 40NOMOroH0 WMNLiB 3 4OBIMMU
KAPOMILLHMMM pyYKaMu pO3KNaLiTbh
BYrinNA, Wob piBHOMIPHO NMOKPUTH BECb
NOTOK Ana Byrinna.

5. lWMnuamun 3 LOBIMMM }KAPOMILHUMM
py4YKamu piBHOMIpHO pO3MNOAiNiTbh
Byrinns.

VYBATA! HE BUKOPUCTOBYITE 3AHIO KAMEPY MPU MPALIOIOYI OCHOBHIN KAMEPI
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[na po3nanioBaHHA BYriNNA MOXHA BUKOPUCTOBYBATU PigUHY ANA PO3NANIOBaHHSA, afe Le He
' HalKpawmii cnoci6. BoHa moxKe 6yTn 6pyaHOI0 | MOXKe 3aAULIKTU XIMIYHMIA MPUCMAK Ha TKi, AKLLO
° He NOBHICTIO BUropiTU Nepepa, npurotyBaHHAM. [icna posnanioBaHHA HIKOMU He AoAaBailiTe B rpuib

O04aTKOBY PiaMHY AnA po3nantoBaHHA. 36epiraiite NAALWKY Ha BiacTaHi WoHalimeHwe 25 ¢yTis (7,6 m)
Big, rpuna nig yac po6otu.

MNMpasuna 6e3ne4yHoi ekcnayamayii sy2inbHo20 po3naneaya
NONEPEAKEHHA! BYTINIbHMI1 CTAPTEP

e TinbKM ANA BUKOPUCTAHHA Ha BiAKPUTOMY NOBITPI.

[ _ ——
e He BMKOPMWCTOBYITE NPUCTPIN 414 PO3NAJIOBAHHA BYTiNNA, AKWO BiH He ( ) g
B

e  BCTAaHOBNEHMW Ha TBEPAiN, PiBHIN pewiTui gna Byrinns, a pewitka ana
e BYriNNA He BCTAHOB/IEHA Ha TBEPAiN, PiBHIN, HEroptoYilt NoBepPXHi.

e He Knagitb NpUCTpii oA po3nantoBaHHSA BYriNiA Ha roptody NOBEPXHIO,
[,0KM BiH MOBHICTIO HE OXO/I0HE

*  He BMKOPWCTOBYWTE PiAUHY ANA 3aNafbHUYOK, 6EH3UH abo
camo3anasoBasibHe BYTiNA B MPUCTPOT A8 PO3NatoBaHHA BYTiNAA.

e BMKOPWCTOBYMTE NPUCTPII ANA PO3MANOBAHHA BYFiNNA TiNbKM ANA PO3MNANOBAHHA BYriNA ANs
BYFiZIbHOrO rpuAs.

e 3aBKAM HOCITb 3aXMCHi PYKaBUUKM Mg Yac pobOTH 3 MPUCTPOEM A/1F PO3MNANOBAHHSA BYTiNNA.

e TpumanTe giten i AOMaALLHIX TBAPWH Nogani Big NPUCTPOIO ANA PO3NantOBaHHS BYrifns.

e He BMKOPUCTOBYMTE NPUCTPIl ANA PO3NANOBAHHA BYTiNAA NPU CUNBHOMY BIiTPI.

e He 3anuwaiTe NpUCTpilt ANa po3nantoBaHHA Byrinns 6e3 Harnagy nig Yac BUKOPUCTAHHA.
e He Haxunanteca Haf BYrifibHUM po3nastoBayeM Mif 4ac po3nantoBaHHA.

e Hikoan He BUKOPUCTOBYIMTE NPUCTPIN ANA PO3NANOBAHHA BYTiNNA HE 32 NpM3HAYeHHAM. He
BUKOPMCTOBYNTE NPUCTPIM ANA PO3NaAOBaHHA BYTiANA ANA NPUTOTYBaHHA iXi.

e ByabTe 0c0b611BO 0BEpeXKHi, BUCMNAOUM rapsaye BYTiiaa 3 NPUCTPOIO ANA PO3NatoBaHHA BYTiNNA.

BuxopucmaHHﬂ npucmporo onAa po3rnas1lo68aAHHA eyai/mﬂ

e [lepeBepHiTb NPUCTPIA 414 PO3NAOBAHHA BYTiNA LOFOPU SHOM.

e 3iMHITb ABa NOBHMX AapKyLLi ra3eTu i NOKNAAITb IX HA AHO BYriNIbHOrO CTapTepa.

e [lepeBepHiTb BYri/IbHWI CTapTep NPaBUM BOKOM A0ropw i MOKAAAITb MOro B LEHTP BYTi/IbHOI peLwliTKM.
e  [logaiiTe BignoBiAHY KiNbKiCTb BYrinAs, ane He NepenoBHIONTE.

e 3ananiTb CipHUK i BCTaBTe MOro B OAMH 3 HUXKHIX BEHTUAALIMHUX OTBOPIB, W06 3anannTu rasery.

e KoM BEpXHiil Lap BYrifNA BKPUETLCA NETKMM LLAPOM CipOro nonesy, B 3aXMCHUX pyKaBUUKax
obeperkHO BUCUMTE rapaYe BYTiAAsA Ha pPewiTky (NpsamuMiA cnocib NnpuroTyBaHHA) abo NoKNa4iTb ioro B
KOLLMKW ANa Byrinna (HenpamumiA cnoci6).

e [licna Toro, AiK rapaye Byrinnga 6yge po3milleHe Ha pewiTli, PiBHOMIPHO PO3MOAiNiTb MOro 3a
[OMOMOTOH0 LLMMLLIB 3 JOBIMMM }KapPOMIiLHUMU PyYKamu.

www.napoleon.com N415-0279E_A-0



N415-0279E_A-0

47

MocCibHUK 3 NpUroTyBaHHA iXKi Ha BYriAni

Byrinna - ue TpaaMLiNHUIA cnocib NpUroTyBaHHA iXKi, 3 AKMM MU Bci Aob6pe 3Hallomi. BpukeTtu, wo
CBITATBCA, BUNPOMIHIOIOTb iHOPAYEepBOHY eHEeprito Ha 3Ky, WO roTYETbCA, 3 AyKe HE3HAUYHUM edeKToM
CyWiHHA. Byab-aki cokn abo onii, Wo BUAINAITLCA 3 i3Ki, KanaloTb Ha BYFiAA | BUNAPOBYOTHCA B AUM,
HaJatouM CTpaBaM CMaYyHOro CMaky rpunas. Y migcymky, ByriibHUIM rpuib HanosneoH BMpobase nekyymii
Kap 4NA NPUroTyBaHHA COKOBUTUX, CMAYHKUX CTEMKIB, rambyprepis Ta iHWKX M’ ACHMX cTpaB. Yac
NPWUroTyBaHHA Ta NOpaam AMBITLCA B TabAMLI NPUTOTYBAHHA HA BYTiANI.

HaBeaeHa HUKYe Tabanua NpUroTyBaHHA Ha rPUAI € INLe OpPiEHTOBHO. Ha yac npurotyBaHHA
BM/INBAIOTb TaKi paKTOpK, AK BUCOTA HaZ PiBHEM MOPS, 30BHILLIHA TeMMepaTypa, BiTep i 6axaHUi cTyniHb
rOTOBHOCTI, Lo byae BifobparkeHOo y BallOMy Yaci NpUroTyBaHHA. BUKopUCTOBYWTE TepMOMETP A8 M'Aca,
W06 NepekoHaTUCA, WO KA NPUTOTYBaNaCs HaJEKHUM YUHOM.

Cxema rpuna Ha gepeBHoMmy Byrinni

Txa Npame/Henpame Yac KopwucHi nopaau
HarpiBaHHA NPUroTyBaHHA
Crenk Mpamuin Harpis 6-8 xB - cepeaHin Bubuparoum m’aco ana rpuns,
1 aronm (2,54 3BEpHITb yBary Ha MapmMmypoBui
CM) 3aBTOBLUKM posnogin xupy. *Kup gie Ak
NPUPOAHMUIA NOM’ AKLLYBAY Mig, Yac
nNpUroTyBaHHsA i 36epirae m’aco
BOJIOTMM | COKOBUTUM.
lambyprep Mpame HarpiBaHHA 6-8 xB - cepeaHin MpurotysaHHA rambyprepis Ha
1/2 nroma 3aMOB/IEHHSA MOMErLWYETbCA, AKLLO
(1,27 cm) BapiloBaTU TOBLUMHY KoTAeT. LLlo6
3aBTOBLUKM A04aTN M’ACY eK30TUYHOTO CMaKYy,
cnpobyiTe goaaTu Ao Byrinns
TPICKY 3i CMaKoM rikopi.
Kypaui Mpsame HarpiBaHHA 20-25 xB. Cyrnob, wo 3’eaHye cTerHo i Hory
LMATOYKM npubaM3HO 2 XB. Ha 3 60Ky 6e3 Wkipwu, cnig pospizatm
KOXHY CTOPOHY. Ha 3/4, wob m’aco fexkano Ha
Henpsame HarpiBaHHA pewiTui piBHiwe. Lle gonomorke
npotarom pewTn 18-20 MoMy NpuroTyBaTUCA WBMALE i
XB. piBHoMipHiwe. Llob6 Hagatu cTpasi
dipmoBoro cmaky, cnpobyite
[0AaTV A0 BYTiNNA TPICKy 3i
CMaKOM MECKUTY.
CBUHAYI MpAame HarpiBaHHA 10-15 xs. Mepea NPUroTyBaHHAM Ha rpui
BiA6UBHI 3piXKTe 3alBUIA KNp. BubupainTe
TOBCTIiLLi BigbWBHI ana 6inbL
Hi’)KHOrO pe3ynbTary.
3anacHi Mpamuin Harpis 1,5-2 roa. Pebepusa 0bMpaiTe HEXUPHI Ta
pebepusa npoTArom 5 xs. 4yacTo m’icucTi. CMarkTe Ha rpuni, NoKu
Henpsame HarpiBaHHA nepesepTaoymn M’SICO NIerkKo He BigipBeTbca Bif,
L5 3aBepLUEHHA KiCTKM.
BinbwuBHi 3 MpAame HarpiBaHHA 25-30 xB. Mepea NPUroTyBaHHAM Ha rpui
6apaHuHK BUAANITb 3aliBUI KMp. Bubupaiite
OyKe TOBCTi BigbMBHI Ana 6inblu
Hi’>KHOTO pe3ynbTary.
XoT-goru MpAme HarpiBaHHA 4-6 xB. BubumpainTe cocuckm 6inblworo
po3mipy. Nepea NpurotyBaHHAM
Ha rPUAi PO3PIXKTE LIKipYy B30BMXK.
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IHCTPYKUiA 3 NPUroTyBaHHA

MouaTtKoBe ocBiTAeHHs: [py NepLoMy BMUKAHHI rpuab BUAAE Ierknii 3anax. Lle HopmanbHUI TMMYacoBuit
CTaH, CNPUYNHEHNIN KBUTOPAHHAMY» BHYTPILHIX NakodapboBMx MaTepianis, LLO BUKOPUCTOBYHOTLCA B NPOLLECI
BMPOBHMLTBA, i BinbLue He MOBTOPOETLCA. [1POCTO 3aMLITE TPUIb HAa BUCOKOMY BOTHI NprbansHo Ha 30
XBWJIVH 3 MOBHICTIO BIAKPUTUMW BEHTUAALLIMHUMM OTBOPAMM KPULLKM Ta OCHOBM.

YBATA! Hikonu e KNaAiTb PyKX BCcepeauHy rpuns nif Yyac peryntoBaHHA N0TKA ANA BYriANA. 3aBXAau
TPUMaNUTE PYKU Ta NanbLi noaani Big NialioMHOro mexaHiamy.

BuKopucTaHHA OCHOBHOI Kamepu: JTOTOK A1 BYTiNNA MaE LWiCTb
NONOXeHb, B AKMX BiH MOXe npautoBaTu. [ina onTumanbHoro
BUKOPWCTaHHA MM PeKOMeHAYEMO biKcyBaTW I0TOK ANA

BYFiNNA Y BEPXHbOMY MONIOXKEHHI AKOMOTa 6nKYe A0 peLuiToK.
OnycTMBLLKX NOTOK NoAani Big, i3Ki 3a 6arkaHHAM | 3aKpUBLIN
BMYCKHi BEHTUNALLIAHI OTBOPU, MOXKHA 3HU3UTU TeMNepaTypy.

~\

Mwu pekomeHAYyeEMO nonepesHbO PO3irpiTm rpub,
nonpaLtoBaBLUN HA HbOMY i3 3aKPUTOHD KPULLKOHO
npnbam3Ho 20 XxBUAWH. Byrinna rotoee, KOAW Ha HbOMY
3'ABNAETbCA IErKMIA HANIT ciporo noneny. MNpoaykTh, Wwo
rOTYIOTbCA MPOTATOM KOPOTKOTO nepioAy Yacy (puba,

0BOUi), MOXHa roTyBaTV Ha rPUi 3 BIZKPUTOIO KPULLIKOHO.
MpUroTyBaHHA i3 3aKPUTOIO KPULLKOIO 3abe3nedye BuLLy,
PiBHOMIipHILLY TeMnepaTypy, LLLO CKOPOYYE Yac NPUroTyBaHHA
i pPiBHOMIipHiLLe NpoXaptoe iXy. MNpu NpuroTyBaHHI ayxe
HeXXMPHOro m’saca, HanpuKAag, Kypa4voi rpyaku abo
HEXMPHOI CBUHMHMW, PELUITKY MOXHA 3MacTUTK ONIEI0 Nepes,
pO3irpiBaHHAM, LLOHO 3MEHLINTM NPUAMNAHHA. PUTroTyBaHHA
M’ica 3 BUCOKMM BMICTOM KMPY MOXKe NPU3BeCcTU 40
npuropaHHs. LLo6 3anobirtu upbomy, 0bpixkTe Kup abo
3HM3bTE TeMnepaTypy. AKLLO cnaiax cTaBcs, NpubepiTb Ky Nodani Big, NoNym’s; 3MeHLWiTb BOTOHb (3MEHLUITb
BEHTUNALIHMIA OTBIp). 3aNULITE KPULLIKY BiAKPUTO.

AIK NpaBwIO, NNaHyTe BUKOPUCTOBYBATY 6113bKo 100 6purKeTiB ana npurotyBaHHA 4 yHTIB (2 Kr) m'aca. AKWwo
NpUroTyBaHHaA TpmBae binblue 30-40 XBUAWH, Y BOFOHb HEODXiAHO A0AaTU AoAaTKOBI BpukeTu. Konm noroga
xonogHa abo BiTpsHa, Bam 3HaA06UTbCA binblue BPUKETIB, LWOb A0CAITH iaeanbHOI TemnepaTypu NPUroTyBaHHS.
[opaBaHHA BYrinnA nig yac rotyBaHHA: byabte obepexkHi, Aoaatoun Byrinna B rpub. Mpu KOHTAKTI BYriiAs
3i CBI’>KMM NOBITPAM MOXe cnanaxHyTn nonym’a. ObepexxHo BigKpuinTe ABepLATa, PO3TaLLOBaHI Ha nepeaHin
YacTUHi oCHOBW. BiainaiTb Ha 6e3neyHy BiACTaHb | BUKOPUCTOBYMTE KapOMilLHi KyXOHHI LML 3 AOBroto

pyyKolo, o6 A0AaTM A0AATKOBI BPUKETH Byrina.

YBATA! Hikonu e AopaBaNTe pPigMHY ANA po3nanloBaHHA BYrinnA Ao rapa4doro abo tennoro
Byrinns. Micna Toro, AK BYriNna po3roputbesa, pianHa 6inblie He noTpibHa.

Pob6oTa 3 BeHTUAALiIMHUMM OTBOPaMU: BEHTUNALIVHI OTBOPM Ha KPUTOMY FPUAi 3a3BMYAN 3aNULLAKOTD
BIAKPUTMMM ANA [OCTYNYy NOBiTPA. MN0BITPA NiABULLYE TeMNepaTypy ropiHHA Byrinnsa. Bu moxete
peryntoBaTv TemnepaTypy rpuns, nepecysatoum 3ac/iHKy BEHTUAALIMHMX OTBOpPIB BNpaBo abo BiBo.
YacTkoBe abo MNOBHE 3aKPUTTA BEHTUAALIMHMX OTBOPIB LONOMOMKE OX0/104UTHU BYTiNAA. He 3akpumBaiiTe
NOBHICTIO BEHTUIALNHI OTBOPU i BEHTUNALIMHWNIA OTBIP KPULLKM, AIKLLO BU HE HAMaraeTecs oxonoantm abo
3aracuTu nonym’s.
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BUKopUCTaHHA 3aaHbOT Kamepu (KOHPOpPKa ana rpuna): lMNepes BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb PeLwiTKy ans
HarpiBaHHA. TaKOX CAig 3HATU PELLITKM, AKLLO BOHM 3aBarKatoTb poboTi wamnypa. MNepen, yBiMKHEHHAM
nepekoHamTecsa, Wo 3a4HA Kamepa BCTAaHOB/IEHA HA KPOHLUTENHAX, PO3TallOBaHWUX BCEPEAUHI BUTAMXKKN.
3agHA Kamepa NpM3HaYeHa 419 BUKOPUCTaHHA pa3om 3 Habopom LWamnypis, AKUA MOXKHa Npuabati y
BalLoro aunepa. AMBiTbcA IHCTPYKLitO 3i 36MpaHHA Habopy wamnypis. LLLo6 BUKopucToByBaTH NpOTUBATY,
3HIMITb MOTOP Wamnypa 3 rpuad. MomicTiTb Wwamnyp 3 M’ ACOM, LLLO FOTYETbCA, Ha Billa/KK BCepeanHi
rpuna. M’sco byae NPUPOAHUM YMHOM BUCITM BAXKKOKO CTOPOHOIO BHM3. 3aTATHITb MPOTMBArY i Ba*KOK TaK,
o6 BaXKoOK byB cnpsaAmoBaHuii goropu. MocyHbTe NPOTMBary BcepeanHy abo Ha3oBHI, Wob 36anaHcyBaTh
HaBaHTAXXeHHA, i 3aTArHITb ii Ha MicLi. 3HOBY BCTAHOBITb ABWUIYH | NOYMHaANTe roTyBaTK. MigcTaBTe Tapisky,
wob 36npaTK CTiKaouy piauHy AN NaHipyBaHHS i, 3BMYAMHO X, CMaYHOI NiAIMBU. 3a NOTPebU MOXKHa
[003aTW PiIAVHY ANA 3aniKaHHA. A [OCATHEHHA HAWKpaLMX pe3ynbTaTiB TPMMANTe KPULLKY 3aKPUTOHO.
MeyeHs Ta NTULUA iAeanbHO NigPYM AHATLCA 30BHI | 3a1MLWATLCA BONOTUMM Ta HiIXKHUMMW BCEPELMHI.
Hanpuknag, 3-kinorpamoBa KypKa Ha poXHi byae rotoea npmnbamsHo 3a 1,5 roanHun Ha cepegHbomy abo
BMCOKOMY piBHiI. LLI06 aoaaTv AoaaTkoBi 6pUKeTH BYrinAA Nif vyac rotyBaHHA, BifiiaiTe Ha 6e3nedHy
BiZICTaHb | BUKOPUCTOBYMTE LMNLI 3 AOBIMMU }KAPOMILHUMM PYyYKAMU.

YBATA! nig uac BukopucTaHHa BCTaHOBNIOIATE TiNbKM 3a4HIO Kamepy.

MNOMNEP Eﬂ,)K EHHA! Hikonu ne AopAaBaiiTe PigUHY ANA PO3NantoBaHHA BYrinna Ha rapaye abo
Tenne BYrinns, nicns Toro, K BYriNinA po3roputbea, piguHa 6inblue He NoTpibHa.

be3neKa nicna BUKOPUCTAHHA

NMONEPEAXEHHA I 11106 3axucTuTi cebe i cBOE MaiiHO Bif NOLIKOAKEHD, PETENBHO
[OTPUMYMTECH LIUX 3axoaie 6e3neku.

e  3aKpuiiTe KPULLKY FPUAA Ta BCi BEHTUAALIMHI OTBOPMU, W06 3aracuTu BOroHb.
e 3aBXAu gaiiTe rpuio NOBHICTIO OXONOHYTU Nepes BUKOPUCTAHHAM.

e  HiKkonu He 3anuwaiite Byrinna Ta nonin y rpuni 6e3 Harnaay. MepeKkoHaiTecs, Wo Byrinna Ta
nonin NOBHICTIO 3racau, NepLu HiX BUiimaTm ix.

e  BUKOPUCTOBYIiTE MeTasieBy /I0NaTKy abo COBOK, W06 BUAANUTY 3aAULLKKU BYriANA Ta noneny
3 rpuna. NMomicTiTb iX y HEroproumnii MeTanesuit KOHTEMHEp i MOBHICTIO 3anuniiTe BOAOl0.
3anuwTe B KOHTENHeEPI We Ha 24 roAMHU Nepep, yTuaisauieto.
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BLLOIOC

IHCTPYKLU,ii 3 TeXHiYHOro 06¢cNyroByBaHHA / YMLLEHHA

PeKOMeHAYETbCA CNOPOXKHATYA NOMiIHUYKY/NiAAO0H NiCAA KOXXHOMO BUKOPUCTAHHA.

NOMNEP Eﬂ,)K EHHA !I'Iepm HiX 3HiMaTK 6yab-aKy geTanb 3 rpuns, NnepekoHamTecs, Wo rpunb
OCTUT i BCe BYTiNNA NOBHICTIO Noracno.

MONEPEOMEHHA! 3asxam opsraiire 3axucHi pykaBuuKm Ta 3aXucHi OKyAAPM Mig, 4ac YMILEHHSA TPUAA.
NMONEPEAMEHHA! He sukopucrosyiire muiiky nig Tuckom ans oumwieHHA Gyab-AKOI YaCTUHU rpUAA.

NOMNEP Eﬂ,)‘K EHHA! LLLo6 YHUKHYTU MOXK/IMBOCTi ONiKiB, TexHiYHe 06cnyroByBaHHA chipg,
NPOBOAUTU TiINbKU TOAI, KOAU FPU/Ib XONOAHUA. YHUKAWATE HE3AXULLLEHOTrO KOHTAKTY 3 rapAYumm
nosepxHAMU. YUCTITb rpub y Mmiculi, Ae muiodi 3acobm He 3awKoaATb nany6i, rasoHy abo
BHYTpilWHbOMY ABOPUKY. He BMKOpuUcTOBYMTe 3acib 418 YNLLEHHA 4YXOBKU 418 YULLLEHHA 6yab-aKoi
YaCTUHU rpunA. He BUKOPUCTOBYIMTE CAMOOUMLLYBAJIbHY AYXOBKY A1 YMLLLEHHA peLliToK abo 6yab-
AKUX iHWKX YacTUH rpuas. Coyc ana 6ap6eKio Ta Cinb MOXKYTb 6YTU IAKMMM | CNPUYNHUTK LIBUAKE
PYMHYBaAHHA KOMMNOHEHTIB rpusA, AKLLO iIX HEe YNCTUTU peryispHo.

PewwiTKn Ta pewiTKka gas nigirpiBy: pewiTkM Ta pewiTky 404 Nigirpisy HanmKpaLe YNCTUTU NaTYHHO
LLITKOLO Mif, Yac nonepeAHbOro HarpiBaHHA. 1A CTIMKMX NAAM MOXHa BUKOPUCTOBYBATK CTaNeBY BaTy.
YuweHHA BcepeUuHi rpuna: 3HIMITb PeLwiTKM oA NPUToTYBAHHA Ki. 32 4ONOMOTO0 NaTYHHOI WiTKK
OYUCTITb BiZIbHE CMITTA 3 BOKIB BUJIMBKM Ta BHYTPILWHBbOT YaCTUHM KPULWKK. 3ilKpebiTb BHYTPILLUHIO YacTUHY
OCHOBM WnaTesieM abo CKpebKom i BUAANITb MOMiA 33 AOMNOMOTOH APOTAHOI LWITKKU. 3MiTailTe BCe CMITTA
3cepeamHu rpus y 3HIMHUI NigL0H A4 noneny/Kpanesb. 3a 6axaHHAM BU MOXKETe BUMUTU BHYTPILLHIO
YaCcTUHY rpuaa M’ aKUM MUoYMM 3acobom i Bogoto. lobpe npomuiATe YUCTOK BOAOHO | BUTPITb HAcyxo.

VYBATA! Hakonuuenns JKUPY € NoXKeXKoHebe3neyHnm. OunLiaiTe NigA0H Nicaa KOXKHOro
BUKOPUCTAHHA, W06 YHUKHYTU HaKONUYEHHA XUpY.

www.napoleon.com

NigooH pna noneny/kpanenb: MNonin, Xup i 3aiBi Kpanai noTpanaAloTb y NiAA0H ANa noneny/Kpanenb,
pO3TalloBaHWI Mig PeLLiTKO A1Aa BYrinAa, i HakonuuytoTbesa Tam. LLLo6 ounctuTi NigaoH, 3sHimiTb ioro

3 pewiTkK. Hikonn He BUCTUNAlTE CKOBOPOAY a/tOMiHIEBOIO $O/bIoto, NiCKom abo Byab-AKUM iHLWNM
MaTepianiom, OCKINIbKM Lie MOXKe NepeLlKoAKaTU HaNeXHOMY CTiKaHHI0 *upy. CKoBOpoAy cig, BULIKPeOTH
wnaTtenem abo ckpebKom, a Bce CMITTA 3iKPeOTH LLITKOKO B HEFOPHOYMIA METaNeBUI KOHTEMHEP.
Bumuiite nigaoH ana noneny/KpanenbHuui m’akum mutounm 3acobom i sogoto. [obpe npomuitte
YMCTOK BOZOHO | BUTPITb HACYXO.

OuunLLEeHHA 30BHILHbOT NOBEPXHi rpunA: He BUKopUCTOBYMTe abpasunBHi YMcTadi 3acobu abo cTanesy
BaTy ana dapbosaHuMx, NnopLenaHoBMX abo HepKaBsitoumx AeTasel Baworo rpuna HanoneoH. Lie moxke
noApAnaTM NOKPUTTA. 30BHILLHI MOBEPXHI FPUAA CNig, YNCTUTU TEMIOK MUIBHOIO BOAOHD, MOKWU MeTan

e Tenani Ha AOTUK. [INA YMLLEHHA HEePKaBIlOUMX NOBEPXOHb BUKOPUCTOBYMTE 3acib Ana HeprKasitoyoi
cTani abo HeabpasMBHUI ouMLLyBay. 3aBXKAM NPOTUPANTE Y HANPAMKY BOJIOKOH. 3 YaCOM NPW HarpiBaHHi
[AeTani 3 HeprKaBitoyoi cTani 3He6apBAOIOTLCA, 333BMYAN [0 3010TUCTOrO a0 KOPUYHEBOTO BiATIHKY.

Lle HopmanbHe ABULLE, AKE He BMN/IMBAE Ha POBOTY rpuan. 3 KOMNOHEHTaMM 3 MOPLENAHOBOK eMansto
cnif, noBoamMTUCA 3 0C06MBOIO 0BepeXkHiCTIO. 3aneyeHa emasib CXOXKa Ha CK/I0 | Npu yaapi moxe
po3konoTtuca. Emanb gna nigdpapboByBaHHS MoXKHa Npuabaty y Baworo gunepa Napoleon Grill.
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YCYHEeHHA HecnpaBHoOCTEMn

MNpobnema

Moxnmsi npuunHn

PilwweHHA

Hu3bKKi1 Harpis /
cnabke nonym's.

HenpaBuabHui
nonepeaHil Harpi..

HepocTtaTtHin npunams
nosiTpa.

Mano syrinna.

3anuwTe BYrinAA ropity 40 TMX Nip, NOKK
BOHO He MOKPUETHCA CBITNI0-CiPUM NONEeNoMm.
(3a3Bnuait 20-25 xB).

BiaKpuinTe BEHTUAALINHI OTBOPM.

JopanTe binblie Byrinas B 10TOK ANA BYriiNs.

/ HepiBHOMipHUIA
Harpis.

HenpasuabHe MigHIMiTb TOTOK N8 BYrinAs y HaliBULLLE
po3TallyBaHHA IOTKA | MONOXKEHHS.
ONA BYrinna.

HagmipHi cnanaxu HenpaBuabHui PosirpiitTe rpunnb i3 3aKpUTOIO KPULLIKOHO

nonepeaHil Harpi..

HagmipHe

HaKOMWYEHHA XMpyY Ta
noneny B NiAA0HI AnA
noneny/KpanenbHuLj.

HenpasuabHe
pO3TallyBaHHSA
nigaoHy ANa ByrinnA.

npotarom 20 - 25 xBUAKH.

PerynsapHo ounwaiTe nigaoH ans noneny/
Kpanenb. He BucTUaMTe NigaoH antomiHieBoo
donbroto. 3BepHiTbCA A0 IHCTPYKLIiN 3
YULLLEHHA.

OnycTiTb NOTOK A4 BYTiNNA B HANHUKYE
NONOXKEHHA.

3pa€TbCA,

o «dpapba»
BiZLLAPOBYETLCA
BCEpPeAMHI KPULLKMK
ab0 BUTANKKM.

HakonuyeHHsa xunpy
Ha BHYTPILWHIX
NOBEPXHAX.

Lle He € pedekToM. MOKPUTTA KPULLKK

Ta BUTAMKKU BUTOTOB/IEHO 3 HEPXKABIOYOI
CTani i He BigWapoByeTbCA. BigwapysaHHA
CNPUYMHEHE 3aTBEPAINNM XKNUPOM, AKUI
BMCUXAE i NePEeTBOPIOETLCA HA CXOXKi Ha dapby
OCKOJIKM, L0 BigLwapoBytoTbcA. PerynapHe
YMLLEHHA 3anobirae ubomy. [uB. iHCTPYKL,i 3
UYNLLLEHHA.

www.napoleon.com
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Ornap, rpuna Ha Byrinni

Po3nanioeaHHA 2puna

Mepes Nepwnm NPUroTyBaHHAM MW PEKOMEHIYEMO NPOrPITU FPUIb Ha BUCOKIN TemMnepaTypi NpoTarom
30 XBM/IMH 3 NOBHICTIO BIAKPUTUMM BEHTUNALIMHUMM OTBOPaMM. Lie L03BONIUTL BUFOPITU MACTUNbHUM
maTepiasnam, BUKOPUCTaHMM Yy NpoLLeCi BUPOBHMUTBA.

MoBHICTIO BiAKpMBaNTe BEHTUAALIMHI OTBOPM HAa OCHOBI KOXKHOIO pasy, KON BU 3aMantoeTe rpusb.

MepeKoHaiTecs, WO 30/1bHUK OYMLLEHMI Big, Noneay nicns nonepeaHboro BUKOPUCTAHHSA, a NOTIiM
BCTAHOBITb 1Or0 Ha MicLe.

BuKopwucToByiTE NPUCTPIl ANA po3nantoBaHHs Byrinna Ultrachef (He Bxoantb A0 KOMMNeKTy),
OOTPUMYHOUUCH IHCTPYKLM, HaBeaeHUX Y NoCiBHMKY. MoKNaaiTb BYrinAsa B KOHYcONnoAibHy Kyny B LEHTPI
npucTpoto (Npamuin cnocib npuroTyBaHHsA) abo B 40AATKOBI KOLLMKK A8 BYrinna (Henpamuii cnoci6).
Micna NOBHOro pPoO3nasitoBaHHA 3aKPUITE KPULLKY i 3a/1MLLITE BYTINIA FOPITU A0 TUX Nip, MOKM BOHO

He NOKPUETLCA CBITNI0-Cipnm nonesiom (MprubansHo 20 XBUAMH), PO3KNAAITb BYTiAAA WUNLAMMN

3 }KapPOMILLHMMW pyYyKamM BiANOBIAHO A0 MeToAy NPUIoTyBaHHA B3Ki, AKMA BU 36MpaeTecs
BMKOPUCTOBYBATH.

[na po3nantoBaHHsA BYTiNA MOXKHa BUKOPUCTOBYBATM PiAMHY A/1A PO3MANtOBaHHSA, ane Lie He HalKpawmii
cnoci6. BoHa moke 6yTv BpyaHOIO | MOXKE 3aULIKUTU XIMIYHWIA MPUCMAK Ha iXKi, AKLLLO He NMOBHICTIO BUTOPITU
nepea nNpurotyBaHHAM. licna po3nantoBaHHA HIKOAM He AoAaBalTe B rpWUb LOAATKOBY PiVHY ANA
po3nantoBaHHA. 3bepiraiiTe NAALWKY Ha BigcTaHi He meHwwe 25 ¢yTis (7,6 M) Big rpuns nig vac poboTw.
JopaTKkoBOro apomaTy AMMY MOXKHa [OCAITU, AOAABLUN KONTUABbHY TPICKY, AKY MOXHa npuabatn y
annepa Napoleon 3 pisHUMK cMakamu.

MpuzomyeaHHa cmpas Ha 2puni

Mu peKkomeHAYyEMO nonepeaHbO PO3irpiTv rpusb i3 3aKPUTOK KPULLKO NpoTarom npnbansHo 20
XBU/VH. Byrinnsa rotoBe, Koav Ha HbOMY 3’ABNAETHLCA IETKUIA LIAP ciporo nonesny.

AIK NpaBuo, NNaHyiTe BUKOpUCTOBYBaTM 6an3bko 100 bpukeTiB ans npurotyBaHHA 4 GyHTIB (1 Kr)
m’aca. AKWOo npuroTyBaHHA Tpusae 6inbwe 30-40 XBUAKH, Yy BOTOHb HEOBXiAHO A0AATM A0AATKOBI
6pukeTn. Konm noroga xonoaHa abo BiTpsAHa, BaM 3HaA06UTbCA binblue bpurKeTis, Wob aocartm
iaeanbHOI TemnepaTypu NPUroTyBaHHA.

ByabTe obepexkHi, AoAatoum BYrinna B rpub. MNpu KOHTAKTI BYTifAS 3i CBIXKMM MOBITPAM MOXKe
cnanaxHyTv nonym’s. Bigingite Ha 6e3neyHy BiACTaHb i BUKOPUCTOBYMTE MKAPOMILLHI KYXOHHI WML, 3
[JOBro0 pyyKolo, Wob AoaaTV A0AATKOBI 6pUKeTH Byrinns.

BeHTMAALMHI OTBOPM Ha KPUTOMY FPUAI 3a3BMYal 3a/IMLLALOTb BiAKPUTMMM, WO 3abe3neynTn gocTyn
nosiTps. MNosiTpA nNigBuMLLye TeMnepaTypy ropiHHA Byrinna. Bu mokeTe peryntoBaty TemnepaTtypy rpmns,
nepecyBatoym 3ac/liHKy BEHTUAALIMHUX OTBOpPIB BNpaBo abo B/iBo.

[03B0sIbTE XKi rOTYBaTUCA i3 3aKPMTOLO KPULLIKOHO. LLLopasy, Konun KpuLKa 3HIMa€eTbeA, TemnepaTtypa
3HUMKYETBCA. Lie Npr3BOAMTb 40 3HUMKEHHA TeMnepaTypu i 36iNblEHHA Yacy MPUroTYBaHHS.

YacTkoBe abo NOBHE 3aKPUTTA BEHTUAALIMHUX OTBOPIB LONOMOKE OX0N0ANTH BYrinnA. He 3akpusalite
BEHTUAALiMHI OTBOPY NOBHICTIO, AKLLO BM HE HAMaraeTecs oxon104MT1 abo 3aracut noaym’s.

Mepesa po3irpiBaHHAM PELLITKY MOXKHA 3MACTUTU ONIED, W06 3MEHLWNTU NPUANNAHHS.
BuKopucToByliTe TEpMOMETP A/18 M'Aica, W06 NepekoHaTUCA, WO iXKa NPUroTyBaNaca HaNeXHUM YUHOM.

O4yuweHHA 2puna

3aKpuitTe KPULLKY rpunna i BCi BEHTUAALINHI OTBOPY, LLLOG 3aracuTu BOTOHb.

3aBau gaBaliTe rpusIto NOBHICTIO OXONOHYTU Nepes, BUKOPUCTAHHAM.

Hikonn He 3anuwwaiiTe Byrinna Ta nonin y rpuni 6es Harnaay. MNepekoHalTecs, WO BYriAaa Ta nonin
MOBHICTIO 3racnu, NepLl HiXK BUMMATK iX.

BuKopucToByliTe MmeTaney IonaTky abo COBOK, OO BUANNTM 3aULIKN BYTiAAA TA MONENyY 3 rpuns.
MoMICTiTb iX y HErOpHOUMIA MeTaNEBUN KOHTEMHEP | MOBHICTIO 3a/1MiATe BOAO. 3anuLTe B KOHTEMHepI
Le Ha 24 roayHu nepes yTuaisaLieto.

3a L,0MOMOrOH0 /IAaTYHHOI LLiTKM OYMUCTITb OCHOBY Ta BHYTPILLUHIO YaCTUHY KPULLIKK Big, CMITTA.

BUMMITE BHYTPILLHIO YaCTUHY rPUAA M AKMM MUIOYMM 3acobom i Bogoto. [lobpe npomuinTe Ynctoro
BOZOHO | BUTPITb HACyXo.

3 KOMMOHEHTaMM 3 MOPLLEIAHOBOK EMAJIIO CAif MOBOAUTUCA 3 0COBIMBOIO 0BEPEXKHICTIO. 3aneyeHa
eMaib CXO¥Xa Ha CKOo i Npu yaapi moxe poskonotuca. Emanb ana nigdpapboByBaHHA MOXKHa NpuabaTtm y
Baworo aunepa Napoleon Grill.
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3BEPITAUTE YEK AK [JOKA3 MOKYIKM, LLIOB MIATBEPANTU CBOIO FAPAHTIIO.

3amMmoBJ/IeHHA 3anacHUX YaCTUH

Inghopmayia npo 2apaHmiro

MOJE/b:

OATA NPNOBAHHA:

CEPIMHUI HOMEP:

(3anuwime iHghopmayiro mym 0na 3py4yHocmi)

3 NUTaHb 3aMiHM AeTanel Ta rapaHTiHMX npeTeH3in 3BepTaiTeca o aunepa Napoleon, y sikoro 6yno
npuabaHo Bupib. Mepl HixX 3BepTaTMcA 4O Aunepa, 03HaomTecs 3 BiNbl AeTasbHUMU IHCTPYKLiAMM 3
YULEHHA, 06CNYroByBaHHA, YCYHEHHS HecnpaBHOCTeM Ta 3aMiHM aeTanen Ha Beb-caiTi Napoleon Grills 3a
afpecoto www.napoleon.com.

[Ons 06pobKm npeTeHsii HeobxigHa HacTynHa iHpopmauia:

1. Mogaenb Ta cepiHUIM HOMep NPUCTPOIO.

2. Homep Ta onuc getani.

3. KopoTkuit onuc npobnemu (CnoBa «31amaBca» HegOCTaTHLO).
4

MiaTBepAKeHHs NOoKynKK (GoToKonia paxyHKy-pakTypu).

Y pesakux Bunagkax komnaria Napoleon moke BuMaraTv NoBepHEHHA AeTanel Ha 3aBOA 415 NepeBipKu nepes,
TUM, AK HAZATK 3aMiHYy.

Mepw Hix 3BepTaTHCA Ao amnepa Napoleon, 3BepHiTb yBary, WO rapaHTis He NOWMPIOETLCA HA HACTYMHI MYHKTK
e BWTpaTM Ha TPaAHCNOPTYBaHHA, BpOKepcbKi Nocayrn abo eKcnopTHI MuUTa.
e BuTpati Ha pobouy cuay ANA AeMOHTaXy Ta NepeBCTaHOB/IEHHS.
e BUTpaTM Ha BUKAMK CEPBICHOI CNYXXOWM ANa AiarHOCTUKKM Npobaem.
e 3MiHa KONbOpy AeTanen 3 HepyKaBitoyoi cTani.

e [losomKa AeTanel Yepes HeJOCTaTHE YNLLEHHSA Ta 06CyroByBaHHA ab0 BUKOPUCTAHHSA
HeHaNeXHWUX 3acobiB AN YNLEHHSA (3acib ANA YMLEHHSA AYXOBOK abo iHWi arpecmnBHi XimiuHi
PEeYoBMHM).

www.napoleon.com
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FAPAHTIA HA NMPOAYKUIO NAPOLEON

AN8 CEPIi BYTI/IbHUX YAMHUKIB-TPUNIB TA KOMNTUNEHb APOLLO®

10 POKIB 10 pokiB o6MeXeHOoi rapaHTii Ha ByrinbHi rpuni Ta kontunbHi Napoleon

OBMEXEHA
FAPAHTIS NAPOLEON rapaHTye, O KOMMOHEHTI BaLLOro HOBOIo BUPOOY

NAPOLEON He matumyTb oedeKTiB MaTepianiB Ta BUrOTOBNEHHS 3
nat npuadaHHa NPOTAroM nepioay:

MNMopuensHoBa EMANbOBAHA KPULLKA T HALLIA ..cceeeerrerreereeeeetessessesseeseessessessasseessessessessssssessessessesnes 10 pokiB
PELLITKN 3 HEPIXKABIKOUOT CTAI v euteuieririierietisresieeetestesseseesessesseseesesesseseesassasseseesassassessssessassesessessessesessen 10 pokiB
CucrtemMa peryntoBaHHS MOOAUI MOBITPS wuccveieirrerieieerieieteressessetesessessessesessessessesessessessessssenes 5 pokig ™Moc 10
YaByHHI peLUiTKM 3 MOPLENAHOBUM MOKPUTTAM ...vevvicreeeierenresieereeressesseeseesessessessessesssessessesses 5 pokip ™oc10
XPOMOBaAHI PELLITKM OJTA TPUIIN .vvviveeeereeteveteteeeeeeesesesesesesssesesesesesessasssesesesesesessssesesesessssesssans 3 pokp Mecto
BCi THLLTN HACTUHM ettt ettt et et et e et e beeteesseas e besteessessenseetsessessenbesssessensensansans 2 poKmn
Plus Id: ro3Hauae NogoBXeHW rapaHTiiHUIA TEPMIH, *OoBiyHa: 03Havae rapaHTiiHuii TepMiH 30 pokiB.
NPOTArOM AKOro MM HAAAEMO MOKYMLEBI 3anacHi

yactiHM 3a 50% Big NOTOYHOI PO3APIOHOT LIiHK Lia rapaHTia gie B: €sponelicbkoMy Cotosi,
NPOTArOM YCbOro TEPMIHY CNy>XOU™ rpuns. LLsenuapii, AHooppi, CaH-MapuHo, Hoperil, lcnaHair
Plus 15: 03Ha4a€ NogOBXEHNI rapaHTiMHNIA TEPMIH, Ta JliXTeHLTENHI.

NPOTATrOM AKOro MM HAAAEMO MOKYMLEBI 3anacHi

yactiHM 3a 50% Big NOTOYHOI PO3APIOHOT LIiHK Lla rapaHTia He 3a4inag, He OOMEXYE i He 3MIHIOE
NPOTArOoM 00AaTKOBKMX 15 poKiB. 3aKOHHI NpaBa 3aMOBHMKA B pa3i BUAB/EHHA
Mntoc 10: 03HaYa€e NOAOBXEHUIA rapaHTIMHNI TEPMIH, pedekris BignoeigHo go WKRL - (EU) 2019/711).
NPOTATOM AKOro MM HAAAEMO MOKYMLEBI 3anacHi Peanizauis nepegbadeHnx 3aKoHOM npaB

yactiHM 3a 50% Big NOTOYHOI PO3APIOHOT LIiHK 30INCHIOETHCA OE3KOLUTOBHO.

npotaromMm gogatkosux 10 pokis.

FAPAHTIHI YMOBUW TA OBMEXEHHS

KomnaHiga NAPOLEON rapaHTtye BiACYTHICTb  YCiX MiCLEBUX i HALiOHabHUX OyOiBENbHUX i
nedekxTiB CBOEI MPOAYKLiT BUKTIOUYHO MPOTUMOXEXHNX HOPM.

NepBUHHOMY MOKYMNUEBI, i TibKK1 B TOMY

BUNaAKY, AKLWO Nokynka Oyna 3aincHeHa
yepes odiuirHoro gunepa NAPOLEON.

[itoTb HaCTYMHI YyMOBM Ta OOMEXEHHS:

Lls oOmMexeHa rapaHTia He NOLMPKETbCA Ha
MNOLLIKOMAXEHHS, CNPUYMHEH] HENPAaBW/IbHOO
eKcnyartauieto, BiACYTHICTIO TEXHIYHOMO
00CNYyroByBaHHS, 3arOPAHHAM XNPY,
CnpaByH$A rapaHTisa BUPOOHKMKA HE MOXe BM/IMBOM HaBKO/IMLLHbLOTO CepenoBnLLa,
OyTV NnepenaHa abo NPOAOBXKEHA 3a XOAHMX  HellaCHUMK BUnaakaMu, MmoandikaLieto,
06CTaBMH i XXOAHWM 3 HalLMX NPEeACTaBHMKIB.  3/10BXMBaHHAM abo HeabanicTto.

[oWb MOBMHEH BCTAHOB/IOBATNCS BcTtaHOBNEHHA 3aMNaCHUX YaCTUH iHLNX
NiLEH30BaHMM, YITOBHOBAaXEHWM CEPBICHUM BMPOOHWKIB aHY/TIOE LIKO rapaHTito. [apaHTis
TeXHIKOM abo NigpaaHnKom. BctaHOBNEHHA HEe MOLUMPIOETLCH Ha 3MIHY KO/IbOPY
NOBMHHO BiAOYBaTUCA BIAMOBIAHO A0 M1aCTUKOBUX €N1eMEHTIB BHACNIA0K

HaJaHWX IHCTPYKLIN 3 MOHTaXY, @ TakOoX 3aCTOCYBaHHA XIMIYHMX MUIOUMX 3aC00iB abo
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BMMBY COHAYHNX MPOMEHIB.

Ll rapaHTia TakoX He MOLLMPIOETLCA Ha
HaCTynHI BUNaaku: [MoapanvHmn, BM ATUHN,
gedekTn Gapbu, MoKPUTTS, KOpo3isa abo
3MiHa KOMbOPY, CMPUYUHEHI BMIMBOM
Tenna abo abpasmBHUX | XIMIYHUX YMCTAYUMX
3aco0iB, a TAKOX BiAKONW AeTanen 3
NOpLENAHOBMM MOKPUTTAM i OYAb-AKMNX
KOMMOHEHTIB, WO BUKOPUCTOBYIOTLCA MNP
BCTAHOB/IEHHI FPU/Ib.

AKLLO MPOTArOM rapaHTIMHOrO TePMiHy
[etanb NoripwmTbCa A0 Takol Mipw, Lo
CTaHe HenpuaaTHOO A0 ekcnyaTaLlil (Yepes
ip>XXy abo NporopaHH9), KNieHTy Oyae BuaaHa
3aMiHa getani.

[icng nepworo poKy KOMMaHis

NAPOLEON ma€e npaBo 3a L€t rapaHTieto
(Mpe3npeHTCbka obmMexeHa AOBIYHa
rapaHTiq, 15-piuHa oOMexeHa rapaHTiq,
10-piyHa ob6mMexeHa rapaHTisd, 3-pidHa
obmexeHa rapaHTid) BiAMOBUTUCA BiA Oyab-
AKNX rapaHTinHNX 3060B’A3aHb Ha B1ACHUIA
pO3Cya, NOBEPHYBLUM MEPBUHHOMY MOKYNUEBI
KOLUTM B PO3MIipi ONTOBOI LiHM BIAMNOBIAHMX
OedeKTHUX rapaHTInHKX geTanen.

KomnaHiga NAPOLEON He Hece
BiAANOBIAANbHOCTI 3a Oyab-AKi BUTPATK Ha
BCTAHOB/IEHHY, pOOoYi roanHK abo iHLLi
BUTPATK, MOB'A3aHi 3 NepeBCTaHOBIEHHAM
rapaHTinHOI Aetani. Butpat Takoro poay He
MOKPUBAKOTLCH LIIEIO rapaHTIEO.

He3sgaxatoun Ha Oyab-AKi MOMTOXEHHA L€l
rapaHTil ([Mpe3ngeHTCcbka oOMexeHa AoBiYHa
rapaHTisa, 15-piyHa o6MexeHa rapaHTiq,
10-piyHa oOMexeHa rapaHTiq, 3-pivHa
ob6MeXeHa rapaHTis), BianoBiganbHiCTb
komMnaHii NAPOLEON 3a uieto rapaHTieto

FAPAHT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BV.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31345 588 655
&= +31345 588 655
de.info@napoleon.com

BM3HAYAETHCA BMLLE3a3HAUYEHVMM
MOMOXEHHAMM | HE MOLUMPIOETLCSH Ha Oyab-
AKi BMNagkoBi, N06iYHI abo Henmpami 30UTKN B
OyOb-gKOMY BUNaOKY.

Ll rapaHTia Bn3Ha4yae 000B A3KM Ta
BignoBiganbHicTb koMmnaHil NAPOLEON
wono rpnns NAPOLEON.

KomnaHis NAPOLEON He 6epe Ha cebe
>KOLAHOT 4O4ATKOBOI BiAMOBIAANBHOCTI Y
3B'A3KY 3 MPOoAaXKem Lboro BMpooby, a
TAKOX He YNMOBHOBAXYE XOOHY TPETIO
CTOPOHY 6patn Ha cebe Oyab-AKY iHLY
BigNOBIiganbHICTb Big 1T iMEHI.

KomnaHia NAPOLEON He Hece
BiANoBigansLHOCTI 3a: [leperpis,

3racaHHga nonym’s nig BnaveoM GakTopis
HaBKO/MMLLHbOIO cepenoBuLLa, TakuX aK
CUNIbHWI BiTep ab0 HeQOCTaTHA BEHTUNALIA.

NAPOLEON He Hece BionoBiganbHOCTI 3a
OyOb-AKi MOLWKOAXEHHS FPUSb, CIPUYMHEHI
NOrogHVMM YMOBaMU, rpagoMm, rpyomm
MOBOLAXEHHAM, arpecrBHUMM XiMIYHUMM
peyoBMHaMK abo 3acobamm ANs YNLLEHHS.
[o rapaHTinHux NnpeTeHsin HeoOXigHO
004aTV AOKYMEHT NPO MOKYMNKy abo Moro
KOMIto i3 3a3HaYEeHHAM CepinHOro Homepa
Ta HOMepa Moaeni.

KomnaHia NAPOLEON 3anuiiae 3a coboto
npaBo Ha orgaa BUpoby abo Oyab-AKOol Moro
4aCTVHWM OOHWMM i3 CBOIX NMPeaCcTaBHMKIB

00 BUKOHAHHA OyAb-AKUX rapaHTinHMX
3000B’A3aHb.

KomnaHia NAPOLEON He Hece BuTpaT
Ha JOoCTaBKy, on1aty pobo4yoro yacy abo
EKCMOPTHI MUTA.

N415-0279E_A-0
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INSTRUKCJA OBStUGI | KONSERWACIJI

JEGO GRILL MOZE BYC UZYWANY WYtACZNIE NA ZEWNATRZ W DOBRZE WENTYLOWANYM PRZESTRZENI
ZACHOWAIJ NINIEJSZA INSTRUKCJE DO KORZYSTANIA W PRZYSZtOSCI

ZEWNETRZNY GRILL WEGLOWY

PODAJ NUMER SERYJNY Z KARTONU

& T
NAPOLEON )miE=

seryjny
XXXXXX000000
r modelu.

PRO605CSS

NIEBEZPIECZENSTWO OSTRZEZENIE

Nie prébuj zapalic tego urzadzenia bez Nie uzywaj grilla w zamknietej i / lub
przeczytania instrukcji ,ZAPALANIA” w nadajqcej sie do zamieszkania przestrzeni,
tym podreczniku. np. domy, namioty, przyczepy kempingowe,

samochody kempingowe, todzie lub inne
ograniczone miejsca. Niebezpieczernstwo
Smiertelnego zatrucia tlenkiem wegla.

UWAGA! Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze doprowadzi¢ do uszkodzenia sprzetu, obrazen ciata lub

Smierci.

Wolf Steel Ltd. Wolf Steel Europe BV
214 Bayview Drive, De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel
Barrie, Ontario, CANADA L4N 4Y8 The Netherlands
grills@napoleon.com eu.info@napoleon.com

N415-0279E_A-0 www.napoleon.com
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'f UWAGA! Niezastosowanie sie do tych instrukcji moze doprowadzi¢ do uszkodzenia sprzetu,

obrazen ciata lub sSmierci. Przeczytaj i zastosuj sie do wszystkich uwag i instrukcji w tym podreczniku
zanim uruchomisz grill.

Instrukcje bezpiecznego uzytkowania

e Przed uzyciem grilla nalezy przeczytac catg instrukcje obstugi.

e Pod zadnym pozorem nie nalezy modyfikowac tego grilla.Podczas korzystania z grilla nalezy Scisle
przestrzegac instrukcji zapalania.

e Nie zapalaj wegla drzewnego przy zamknigtej pokrywie
e Nie wychylaj sie nad grillem podczas rozpalania

e Nie uzywaj spirytusu ani benzyny do rozpalania lub ponownego rozpalania. Uzywaj tylko podpatek
zgodnych z EN 1860-3. Upewnij sie, ze wszelkie ptyny, ktére sptynety przez spdd grilla, zostaty usuniete
przed zapaleniem wegla drzewnego.

e  Ptynu do rozpalania wegla drzewnego nie nalezy nigdy dodawac do gorgcych lub nawet cieptych wegli.

e Po uzyciu i przed rozpaleniem, ptyn do rozpalania wegla drzewnego nalezy zamkna¢ i przechowywaé w
bezpiecznej odlegtosci od grilla, co najmniej 7,6 m (25 stop).

e OSTRZEZENIE! Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala

e Nie uzywa¢ w pomieszczeniach

e Nie pozostawia¢ wtgczonego grilla bez nadzoru.

e Tego grilla nie wolno instalowa¢ w pojazdach rekreacyjnych i / lub todziach ani na nich.

e Niniejszy grill gazowy nalezy stosowac wytgcznie na zewnatrz budynku, w dobrze wentylowanym
miejscu — zabrania sie stosowania grilla w budynku, garazu, na obudowanym ganku, w altanie czy w
jakiejkolwiek innej przestrzeni zamkniete;j.

e  Zachowaj odpowiedni odstep od materiatéw palnych 16” (410 mm) z tytu jednostki 7” (180 mm)
na boki). Odstep ten jest rowniez zalecany w poblizu sidingu winylowego lub tafli szklanych.Otwory
wentylacyjne obudowy powinny by¢ zawsze wolne i wolne od zanieczyszczen.

e Nie stosowac urzgdzenia pod tatwopalng konstrukcja.

e Nie uzywaj tego grilla pod jakgkolwiek konstrukcjg nad gtowg, taka jak pokrycia dachowe, wiaty
samochodowe, markizy i okapy.

e Nie stawiac urzgdzenia w miejscu wystawionym na dziatanie wiatru. Silny wiatr Zle wptywa na
wydajnosc grilla gazowego.

e  Pokrywe nalezy zamkng¢ na czas nagrzewania.
e Podczas korzystania z grilla tacka na popidt / ttuszcz musi by¢ zatozona.

e Regularnie czy$¢ tacke na popidt / ttuszcz, aby unikngé gromadzenia sie, co moze prowadzi¢ do pozaru
ttuszczu.

e Nie uzywaj dolnej potki do przechowywania zapalniczek, zapatek lub innych materiatéw palnych.
e  Grill powinien zawsze znajdowac sie na rownym podtozu.

e Nie uzywaj wody do kontrolowania wybuchoéw lub gaszenia wegli, poniewaz moze to uszkodzi¢
wykoniczenie grilla.

e Aby kontrolowad zaostrzenia, lekko zamknij otwory wentylacyjne grilla. Aby catkowicie ugasi¢ wegiel /
ogien, catkowicie zamknij wszystkie otwory wentylacyjne i pokrywe.

e Uzywaj odpowiednich narzedzi do grillowania z dtugimi, zaroodpornymi uchwytami.

e  Podczas gotowania lub regulacji otworéw wentylacyjnych nosi¢ rekawice ochronne (minimalna
ochrona termiczna klasa Il, DIN EN 407).

e Nie usuwaj popiotu z grilla, dopdki caty wegiel drzewny nie zostanie catkowicie wypalony i catkowicie
zgaszony. Poczekaj, az ostygnie.

e Pozostaty wegiel i popiot nalezy usunac z grilla i przechowywac w niepalnym metalowym pojemniku.
Pozostawi¢ w metalowym pojemniku na 24 godziny przed wyrzuceniem.

e Trzymaj przewody zasilajace z dala od wody lub goracych powierzchni.
e  Zawsze uzywaj tego grilla zgodnie z lokalnymi przepisami.

e  Propozycja stanu Kalifornia 65: Spalanie wegla drzewnego tworzy produkty uboczne, z ktérych
niektdre znajdujg sie na liscie jako substancje znane w stanie Kalifornia jako substancje powodujgce
raka lub szkodliwe dla reprodukcji. Podczas gotowania na weglu drzewnym nalezy zawsze zapewnic
odpowiednig wentylacje urzgdzenia, aby zminimalizowac narazenie na takie substancje.
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Instrukcje zapalania

GOTOWANIE BEZPOSREDNIE

59

GOTOWANIE POSREDNIE

Wykorzystanie wegla drzewnego

METODA GOTOWANIA ‘ ZALECANY WEGIEL

Gotowanie bezposrednie

100

Gotowanie posrednie

50 na strone
* (dodac 16 z kazdej strony na kazda dodatkowa godzine gotowania)

* Zalecenia dotyczace wegla drzewnego s3 przyblizone, dtuzszy czas gotowania wymaga dodania dodatkowego
wegla drzewnego. Ponadto, chtodniejsze i wietrzne temperatury bedg wymagaty dodatkowego wegla drzewnego,
aby osiggnac idealne temperatury gotowania.

OSTRZEi ENIE! otwérz pokrywe.

OSTRZE2E NIE! umies¢ grill na zewnatrz na stabilnej, réwnej, niepalnej powierzchni. Nigdy nie
uzywaj grilla na drewnianych lub innych powierzchniach, ktére moga sie spalic.

OSTRZEiE NIE! Nie wychylaj sie nad grillem podczas rozpalania wegla drzewnego.

OSTRZEZENIE! popielnik musi byé na miejscu podczas rozpalania i przez caty czas uzytkowania.

METODA BEZPOSREDNIEGO
GOTOWANIA Z OSWIETLENIEM
KOMORY GtOWNE)

OSWIETLENIE GEOWNEJ KOMORY
METODA GOTOWANIA
POSREDNIEGO

OSWIETLENIE TYLNEJ KOMORY
(PALNIK ROTISSERIE)

1. Catkowicie otwdrz odpowietrznik
na pokrywie i podstawie. Zdejmij
pokrywe grilla i wyjmij grill

1. Catkowicie otwdrz odpowietrznik
w podstawie. Otwérz pokrywe grilla i
wyjmij kratki do gotowania.

1. Catkowicie otwdrz odpowietrznik
w podstawie.

2. Upewnij sie, ze popielnik zostat
wyczyszczony po poprzednim uzyciu,
a nastepnie zainstaluj ponownie.

2. Upewnij sie, ze popielnik zostat
wyczyszczony po poprzednim uzyciu,
a nastepnie zainstaluj ponownie.

2. Upewnij sie, ze popielnik zostat
wyczyszczony po poprzednim
uzyciu, a nastepnie zainstaluj
ponownie.

3. Uzyj rozrusznika na wegiel
drzewny Napoleon (brak w zestawie)
zgodnie z instrukcjami zawartymi w
instrukcji lub umie$¢ Izejsze kostki
lub lekko zmigta gazete na i wokdt
owiewki. Umies¢ wegiel w stosie w
ksztatcie stozka posrodku urzadzenia
na gazecie lub lzejszych kostkach.

3. Umies¢ miske ociekowg na srodku
tacy na wegiel. Wt6z separatory
wegla do tacy na wegiel po obu
stronach tacki ociekowej. Uzyj
startera na wegiel Ultrachef (brak

w zestawie) zgodnie z instrukcjami
zawartymi w instrukcji lub umies¢
Izejsze kostki lub lekko zmietg gazete
W miejscu wyznaczonym przez
separatory na wegiel. Umies¢ wegiel
w obszarze rozdzielacza na gazecie
lub Izejszych kostkach.

3. Wiozy¢ lzejsze kostki lub lekko
zmietg gazete do koszyka na wegiel.
Nie przepetniaj. Wyjmij ruszt do
podgrzewania. Przed zapaleniem
upewnic sie, ze kosz jest na
miejscu, zwisajgcy ze wspornikow
okapu.

4. Zapal gazete lub lzejsze kostki.
Po catkowitym rozpaleniu zamknij
pokrywe i nie gotuj, zanim wegiel
nie pokryje sie popiotem (okoto 20
minut).

4. Zapal gazete lub lzejsze kostki.

Po catkowitym rozpaleniu zamknij
pokrywe i pozwol weglowi spalic sie,
az pokryje sie jasnoszarym popiotem
(okoto 20 minut).

4. Zapal gazete lub lzejsze kostki.
Po catkowitym rozpaleniu zamknij
pokrywe i pozwdl weglowi spali¢
sie, az pokryje sie jasnoszarym
popiotem (okoto 20 minut).

5. Szczypcami z dtugimi,
zaroodpornymi uchwytami roztozy¢
wegiel rownomiernie na catej
powierzchni rusztu.

5. Za pomoca szczypiec z dtugimi,
zaroodpornymi uchwytami
rownomiernie roztozy¢ wegiel.

WOSTRZEZENIE! NIE WEACZAC TYLNEJ KOMORY PRZY PRACY GEOWNEJ KOMORY

N415-0279E_A-0
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Do rozpalenia wegla drzewnego mozna uzy¢ ptynu do rozpalania, ale nie jest to metoda preferowana.
Moze powodowac batagan i pozostawié¢ chemiczny posmak na potrawie, jesli nie zostanie catkowicie
3 spalony przed gotowaniem. Po zapaleniu nigdy nie dodawac do grilla dodatkowego ptynu startowego.
Podczas pracy butelke nalezy przechowywaé w odlegtosci co najmniej 7,6 m (25 stép) od grilla.

Zasady bezpiecznej obstugi rozrusznika na wegiel drzewny
OSTRZEZENIE!

e Tylko do uzytku na zewnatrz.

>

Rozrusznik na wegiel drzewny

f N
e Nie uzywaj rozrusznika na wegiel drzewny, jesli nie jest umieszczony ( )
na twardym, réwnym ruszcie i grill na twardej, réwnej i niepalnej : —=
powierzchni.

e Nie umieszczaj rozrusznika na wegiel drzewny na zadnej fatwopalnej
powierzchni, chyba ze rozrusznik na wegiel nie jest catkowicie zimny.

e Nie uzywaj ptynu do zapalniczek, benzyny ani wegla drzewnego do
samozapalania w rozruszniku na wegiel drzewny..

e Uzywaj rozrusznika na wegiel drzewny wytacznie do rozpalania wegla
drzewnego do grilla na wegiel drzewny.

e  Podczas obstugi rozrusznika weglowego nalezy zawsze nosi¢ rekawice ochronne (minimalna ochrona
termiczna klasy Il, DIN EN 407).

e Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od rozrusznika na wegiel drzewny przez caty czas.
e Nie uzywaj rozrusznika na wegiel drzewny przy silnym wietrze.

e Nie pozostawiaj rozrusznika na wegiel bez nadzoru podczas uzywania.

e Podczas zapalania nie pochylaj sie nad rozrusznikiem na wegiel drzewny.

e Nigdy nie uzywaj rozrusznika na wegiel niezgodnie z przeznaczeniem.

e Nie uzywaj rozrusznika na wegiel do przygotowywania positkdw.

e  Zachowaj szczegdlng ostroznosc podczas wysypywania rozzarzonych wegli z rozrusznika na wegiel
drzewny.

Korzystanie z rozrusznika na wegiel drzewny
e Odwrd¢ rozrusznik do gory nogami.
e Zgniec dwa petne arkusze gazety i wtdz je na spdd rozrusznika na wegiel.
e Obrdc¢ rozrusznik do wegla drzewnego prawa strong do gory i umies¢ go na srodku rusztu na wegiel.
e Dodaj odpowiednig ilos¢ wegla drzewnego, ale nie przepetniaj.
e Zapal zapatke i wtéz do jednego z dolnych otwordow wentylacyjnych, aby zapali¢ gazete.
e Light a match, and insert into one of the bottom air vents to ignite the newspaper.

e  Gdy gorna warstwa wegla drzewnego ma jasng powtoke z szarego popiotu, nalezy zatozyé rekawice
ochronne (minimalna ochrona termiczna klasa Il, DIN EN 407) ostroznie wla¢ goracy wegiel na ruszt
(metoda bezposredniego gotowania) lub wtozyé do koszy na wegiel (posrednio). metoda).

e  Po umieszczeniu gorgcego wegla w grillu, rdwnomiernie rozprowadz go za pomocg szczypiec z dtugimi,
zaroodpornymi uchwytami.

www.napoleon.com N415-0279E_A-0
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Przewodnik gotowania na weglu drzewnym

Wegiel drzewny to tradycyjny sposob gotowania, ktdry wszyscy znamy. Brykiety zarowe emitujg energie
podczerwong do gotowanej zywnosci, z bardzo niewielkim efektem suszenia. Wszelkie soki lub oleje,
ktére wydostajg sie z jedzenia, kapig na wegiel i odparowujg, nadajgc potrawie pyszny grillowany smak.
Najwazniejsze jest to, ze grill weglowy Napoleona wytwarza palace ciepto do bardziej soczystych i
smaczniejszych stekow, hamburgerdw i innych mies. Aby zapoznac sie z czasem gotowania i wskazowkami,
zobacz tabele grillowania na wegiel drzewny.

Ponizsza tabela grillowania ma jedynie charakter orientacyjny. Na czas pieczenia maja wptyw takie
czynniki, jak wysokos¢ nad poziomem morza, temperatura zewnetrzna, wiatr i zgdany stopien
zarumienienia, ktory wptywa na czas pieczenia. Uzyj termometru do migsa, aby upewni¢ sie, ze potrawy sg
odpowiednio ugotowane.

Tabela grillowania wegla drzewnego

N415-0279E_A-0

Jedzenie Ciepto Bezposrednie / Czas gotowania Przydatne sugestie
Posrednie
stek Ciepto Bezpoérednie 6-8 min.— Wybieraja? mieso do grillowania,
. . ) popros o rozktad ttuszczu
1in. (2.54cm) Sredni .
marmurkowego. Ttuszcz dziata jak
gruby naturalny srodek zmiekczajacy podczas
gotowania i utrzymuje go w wilgoci
Hamburger Ciepto Bezposrednie 6-8 min.— Robienie burgeréw na zamoéwienie
1/2in (1.27cm) Sredni jest fatwiejsze dzieki zréznicowaniu
gruby grubosci plackéw. Aby nada¢ miesu
egzotyczny smak, sprébuj dodac
aromatyzowany zrebkow.
Kawatki kurczaka Ogrzewanie 20-25 min. Przycig¢ tgczniki ud i nog po stronie
bezposrednie ok. 2 min. pozbawionej skdry na 3/4 dtugosci,
na strone. Posrednie aby mieso lezato ptasko na grillu.
ogrzewanie przez Dzieki temu gotuje szybciej i
pozostate 18-20 min. bardziej rownomiernie. Aby
uzyskac charakterystyczny smak
potraw, sprébuj dodac do wegla
drzewnego chipsy Mesquite.
Kotlety Ciepto Bezposrednie 10-15 min. Przed grillowaniem odetnij nadmiar
Wieprzowe ttuszczu. Wybierz grubsze kotlety, aby
uzyskac bardziej delikatne rezultaty.
Zeberka Direct heat for 5 min. 1.5-2 godz. Wybierz zeberka, ktére sg chude
Indirect heat to finish czesto sie obracajgc i miesiste. Grilluj, az mieso tatwo
oderwie sie od kosci.
Kotlety jagniece Ciepto Bezposrednie 25-30 min. Przed grillowaniem odetnij nadmiar
ttuszczu. Wybierz bardzo grube kotlety,
aby uzyskac delikatniejsze rezultaty.
Hot dogi Ciepto Bezposrednie 4-6 min. Wybierz paréwki o wiekszym
rozmiarze. Przed grillowaniem rozetnij
skérke wzdtuz.

www.napoleon.com
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Instrukcje Gotowania

Rozpalanie poczatkowe: Po pierwszym witgczeniu grill wydziela lekki zapach. Jest to normalny stan
przejsciowy spowodowany ,wypaleniem” wewnetrznych farb i smaréw uzywanych w procesie produk-
cyjnym i nie wystepuje ponownie. Po prostu spal grill na wysokim poziomie przez okoto 30 minut przy
catkowicie otwartej pokrywie i podstawie.

OSTRZE2E NIE! Nigdy nie wktadaj rak do grilla podczas regulacji tacy na wegiel. Trzymaj rece i
palce z dala od mechanizmu podnoszacego.

Zastosowanie w komorze gtéwnej: Taca na wegiel ma szesc
pozycji, w ktérych moze pracowac. Aby zapewnié optymalne
wykorzystanie, zalecamy zablokowanie tacy na wegiel w
najwyzszym potozeniu, jak najblizej rusztu. Obnizenie tacy z
dala od zywnosci zgodnie z zyczeniem i zamkniecie wlotéow

moze obnizy¢ temperature. (f(////////’ 5
i ,J’/’ ///ﬂﬂ )
Zalecamy wstepne podgrzanie grilla, uruchamiajgc go M%fff//
y wstepne podg grilla, Jac g % ///////////////,
Ll 77

przy zamknietej pokrywie przez okoto 20 minut. Wegle sg
gotowe, gdy majg jasng warstwe szarego popiotu. Zywno$é
gotowang przez krétki czas (ryby, warzywa) mozna grillowaé
przy otwartej pokrywie. Gotowanie z zamknietg pokrywa
zapewnia wyzsze, bardziej rbwnomierne temperatury, ktére
skracajg czas gotowania i bardziej réwnomiernie gotujg
potrawy. Podczas gotowania bardzo chudego miesa, takiego
jak piers kurczaka lub chuda wieprzowina, kratki mozna
naoliwi¢ przed podgrzaniem, aby zmniejszy¢ przywieranie. Gotowanie miesa o duzej zawartosci ttuszczu
moze powodowac zaostrzenia. Albo przytnij ttuszcz, albo zmniejsz temperature, aby temu zapobiec.

W przypadku zaostrzenia nalezy odsung¢ zywnos¢ od ptomieni; zmniejszyc¢ ciepto (zmniejszy¢ otwor
wentylacyjny). Pozostaw pokrywe otwarta.

Generalnie nalezy zaplanowac uzycie okoto 100 brykietéw do ugotowania 4 funtéw (2 kg) miesa. Jesli
gotujesz dtuzej niz 30 do 40 minut, do ognia nalezy doda¢ dodatkowe brykiety. Gdy pogoda jest zimna lub
wietrzna, bedziesz potrzebowaé wiecej brykietdw, aby osiggnac idealng temperature gotowania.

Dodawanie wegla drzewnego podczas gotowania: Zachowaj ostroznos¢ podczas dodawania wegla
drzewnego do grilla. Ptomienie mogg wybuchng¢, gdy wegiel wejdzie w kontakt ze Swiezym powietrzem.
Odsun sie na bezpieczng odlegtosc i uzyj zaroodpornych szczypiec do gotowania z dtugimi uchwytami,
aby doda¢ dodatkowe brykiety z wegla drzewnego.

OSTRZEZENIE! Nigdy nie dodawaj ptynu do rozpalania wegla drzewnego do goracych lub
cieptych wegli. Po zapaleniu wegla drzewnego ptyn nie jest juz potrzebny.

www.napoleon.com

Obstuga otworéw wentylacyjnych: Otwory w pokrywie na kratce sg zwykle pozostawione otwarte,

aby umozliwi¢ doptyw powietrza do grilla. Powietrze podnosi temperature spalania wegli. Mozesz
regulowac temperature grilla, przesuwajgc suwak wentylacyjny w prawo lub w lewo. Czesciowe lub
catkowite zamkniecie otwordow wentylacyjnych pomoze ostudzi¢ wegle. Nie zamykaj catkowicie otworéw
wentylacyjnych ani otworu w pokrywie, chyba ze prébujesz ostudzi¢ lub ugasi¢ ptomien.
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Uzycie komory tylnej (palnik rozna): Przed uzyciem wyja¢ ruszt do podgrzewania. Kratki do gotowania
nalezy réwniez usungg¢, jesli przeszkadzajg w dziataniu rozna. Przed zapaleniem upewnij sie, ze tylna
komora jest zamontowana na wspornikach znajdujgcych sie wewnatrz okapu. Tylna komora jest
przeznaczona do uzytku w potgczeniu z zestawem do rozna dostepnym u sprzedawcy. Zobacz instrukcje
montazu zestawu rozna. Aby uzy¢ przeciwwagi, wyjmij silnik rozna z grilla. Rozen z gotowanym miesem
umies¢ na wieszakach wewnatrz grilla. Mieso w naturalny sposéb zwisa ciezka strong do dotu.

Dokreci¢ ramie przeciwwagi i obcigznik tak, aby ramie byto skierowane do goéry. Wsun lub wysun
przeciwwage, aby zréwnowazy¢ tadunek, a nastepnie zamocuj. Ponownie zainstaluj silnik i rozpocznij
gotowanie. Pod spdd umies¢ naczynie, aby zebrac skropliny do polewania i naturalnie pysznego sosu.

W razie potrzeby mozna dodac ptyn do fastrygowania. Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, pokrywe nalezy
pozostawic¢ zamknietg. Twoja pieczen i dréb bedg idealnie zarumienione na zewnatrz, a wewnatrz
pozostang wilgotne i delikatne. Na przyktad 3-funtowy kurczak na roznie bedzie upieczony w ciggu okoto
1,5 godziny na $rednim lub wysokim poziomie. Aby doda¢ dodatkowe brykiety z wegla drzewnego podczas
gotowania, odsun sie na bezpieczng odlegtos¢ i uzyj dtugich, zaroodpornych szczypiec do gotowania.

OSTRZEZENIE! Uzywaj tylnego przedziatu tylko wtedy, gdy jest uzywany

OST RZEiE NIE! Nigdy nie dodawaj ptynu do rozpalania wegla drzewnego do gorgcych lub

cieptych wegli, po zapaleniu wegla drzewnego nie jest juz potrzebne wiecej ptynu.

N415-0279E_A-0

Bezpieczenstwo po uzyciu

OSTRZEZENIE! Aby zabezpieczyé siebie i swoje mienie przed uszkodzeniem, doktadnie
przestrzegaj ponizszych srodkow ostroznosci.

e Zamknij pokrywe grilla i wszystkie otwory wentylacyjne, aby ugasic ogien.
e  Zawsze pozwol grillowi catkowicie ostygnac przed uzyciem.

e  Nigdy nie zostawiaj wegli i popiotu na grillu bez nadzoru. Upewnij sie, ze wegiel i popiét zostaty catkowicie
zgaszone przed usunieciem.

e  Uzyj metalowej topatki lub miarki, aby usungc pozostate wegle i popiot z grilla. Umiesc je w niepalnym
metalowym pojemniku i catkowicie nasgcz wodg. Pozostaw w pojemniku dodatkowe 24 godziny przed
wyrzuceniem.

www.napoleon.com
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Instrukcja Konserwacji/Czyszczenia

Zaleca sie opréznienie popielniczki / ociekacza po kazdym uzyciu.

OSTRZE2E NIE! Upewnij sie, ze grill jest zimny i wszystkie wegle s3 catkowicie zgaszone przed
wyjeciem jakichkolwiek czesci z grilla.

UWAGA! podczas czyszczenia grilla zawsze nos rekawice i okulary ochronne.
OSTRZE2E NIE! Nie uzywaj myjki cisSnieniowej do czyszczenia zadnej czesci grilla.

UWAGA! Aby uniknaé poparzen, konserwacje nalezy wykonywac tylko wtedy, gdy grill jest zimny.
Unikaj niezabezpieczonego kontaktu z gorgcymi powierzchniami. Upewnij sig, ze wszystkie palniki sa
wytaczone. Wyczys¢ grill w miejscu, w ktorym srodki czyszczace nie uszkodza tarasow, trawnikow lub
patio. Nie uzywaj srodka do czyszczenia piekarnikdw do czyszczenia zadnej czesci tego grilla. Nie uzywaj
srodka do samooczyszczania piekarnika do czyszczenia kratek do gotowania lub innych czesci grilla
gazowego. Sos do grillowania i sl mogg szybko korodowac i zepsué, chyba ze regularnie je czyscisz.

Kratki i ruszt do podgrzewania: Kratki i ruszt do podgrzewania najlepiej czysci¢ mosiezng szczotkg druciang
w okresie wstepnego podgrzewania. W przypadku uporczywych plam mozna uzy¢ wetny stalowe;j.

Czyszczenie wnetrza grilla: Usun kratki do gotowania. Uzyj mosieznej szczotki drucianej, aby usunaé luzne
zanieczyszczenia z miski i wnetrza pokrywy. Zeskrob wnetrze miski szpachlg lub skrobaczkg i usun popiot
szczotky druciang. Wszystkie zanieczyszczenia z wnetrza grilla zmie$¢ do wyjmowanej tacy na popidt /
ociekacz. W razie potrzeby wnetrze grilla mozna umy¢ tagodnym detergentem i woda. Dobrze sptucz
czystg wodg i wytrzyj do sucha.

OSTRZEZENIE! Nagromadzony smar stanowi zagrozenie pozarowe. Wyczys¢ tacke ociekowa po

kazdym uzyciu, aby unikngé gromadzenia sie ttuszczu.

www.napoleon.com

Czyszczenie wnetrza grilla: Usun kratki do gotowania. Uzyj mosieznej szczotki drucianej, aby usunaé luzne
zanieczyszczenia z miski i wnetrza pokrywy. Zeskrob wnetrze miski szpachlg lub skrobaczkg i usun popiét
szczotka druciang. Wszystkie zanieczyszczenia z wnetrza grilla zmies¢ do wyjmowanej tacy na popiét /
ociekacz. W razie potrzeby wnetrze grilla mozna umy¢ tagodnym detergentem i wodg. Dobrze sptucz czysta
wodg i wytrzyj do sucha.

Czyszczenie zewnetrznej powierzchni grilla: Nie uzywaj Sciernych srodkéw czyszczgcych ani wetny stalowej
na malowanych, porcelanowych lub ze stali nierdzewnej czesci grilla Napoleon. Spowoduje to zarysowanie
wykonczenia. Zewnetrzne powierzchnie grilla nalezy czyscic¢ ciepta woda z mydtem, gdy metal jest jeszcze
ciepty w dotyku. Do czyszczenia powierzchni nierdzewnych uzyj srodka do czyszczenia stali nierdzewnej

lub niesciernego srodka czyszczgcego. Wycieraj zawsze w kierunku stojéw. Z biegiem czasu czesci ze stali
nierdzewnej odbarwiajg sie po podgrzaniu, zwykle do ztotego lub brgzowego odcienia. To odbarwienie
jest normalne i nie wptywa na dziatanie grilla. Z elementami z emalii porcelanowej nalezy obchodzi¢

sie z wiekszg ostroznoscig. Wypalone emaliowane wykonczenie jest podobne do szkta i odpryskuje przy
uderzeniu. Emalia do zaprawek jest dostepna u sprzedawcy Napoleon Grill.

N415-0279E_A-0
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Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Niskie ciepto / Niski
ptomien.

Niewtasciwe
podgrzewanie.

Za maty przeptyw
powietrza.
Niski wegiel drzewny.

Zbyt czeste otwieranie
pokrywy.

Pozostaw wegiel drzewny do wypalenia, az pokryje
sie jasnoszarym popiotem. (zwykle 20-25 min).

Otwarte otwory wentylacyjne.

Dodaj wiecej wegla drzewnego do tacy na wegiel.

Gotowac potrawy z zamknietg pokrywg. Po
kazdym zdjeciu pokrywy temperatura spada.
Prowadzi to do nizszych temperatur i dtuzszego
czasu gotowania.

Nadmierne zaognienia /
nierowne ciepto.

Niewtasciwe
podgrzewanie.

W popielniku /
ociekaczu gromadzi
sie nadmierna ilos¢
ttuszczu i popiotu.

Rozgrzej grill z zamknietg pokrywa przez 20-25
minut i rbwnomiernie rozprowadz wegle.

Regularnie czy$¢ popidt / ociekacz. Nie wyktadaj
patelni folig aluminiowg. Zapoznaj sie z instrukcjg
czyszczenia.

“Farba” zdaje sie
tuszczy¢ wewnatrz
pokrywy lub kaptura.

Ttuszcz gromadzi sie
na

wewnetrznych
powierzchniach..

To nie jest defekt. Wykonczenie wnetrza to stal
nierdzewna, ktdra nie odchodzi. tuszczenie

jest spowodowane przez nagromadzony osad,
ktéry wysycha i tak jak farba odpada kawatkami.
Zapobiega temu regularne czyszczenie. Przeczytaj
instrukcje czyszczenia.

www.napoleon.com
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Przeglad grillowania wegla drzewnego

Rozpalanie grilla

Przed pierwszym gotowaniem zalecamy gotowanie w wysokiej temperaturze przez 30 minut z catkowicie
otwartg pokrywa i podstawg. Spowoduje to wypalenie wszelkich smaréw uzywanych w procesie
produkcyjnym.

Catkowicie otwdrz otwdr wentylacyjny na pokrywie i podstawie za kazdym razem, gdy rozpalisz grilla.
Upewnij sie, ze popielnik zostat wyczyszczony po poprzednim uzyciu, a nastepnie zainstaluj go ponownie.
Grill moze by¢ uzywany z owiewka srodkowa lub bez niej. Ten deflektor zapewni bardziej réwnomierna
temperature i spowolni tempo spalania w srodku grilla.

Uzyj startera Ultrachef (brak w zestawie) zgodnie z instrukcjg lub umies¢ Izejsze kostki lub lekko
pognieciong gazete na owiewce i wokét niej. Umies¢ wegiel drzewny w stozkowym stosie na srodku
urzadzenia (metoda bezposredniego gotowania) lub opcjonalne kosze na wegiel (metoda posrednia).

Po catkowitym rozpaleniu zamknij pokrywe i pozwdl weglowi spalic sie, az pokryje sie jasnoszarym
popiotem (okoto 20 minut), utéz wegiel za pomoca szczypiec z odpornymi na ciepto uchwytami zgodnie z
metodg gotowania, ktérg zamierzasz uzywac.

Ptyn rozruchowy moze by¢ uzyty do rozpalenia wegla drzewnego, ale nie jest to preferowana metoda.
Moze stworzy¢ batagan i pozostawi¢ chemiczny posmak w zywnosci, jesli nie zostanie catkowicie spalony
przed gotowaniem. Nigdy nie dodawaj dodatkowego ptynu startowego do grilla, gdy jest zapalony. Podczas
uzywania trzymaj butelke w odlegtosci co najmniej 25 stép (7,6 m) od grilla.

Dodatkowy smak dymu mozna osiggna¢, dodajgc chipsy dla palaczy, ktére sg dostepne w réznych smakach
u sprzedawcy Napoleona.

Gotowanie z grillem

Zalecamy wstepne podgrzanie grilla, uruchamiajgc go przy zamknietej pokrywie przez okoto 20 minut.
Wegle sg gotowe, gdy majg jasng warstwe szarego popiotu.

Generalng zasadg jest uzycie okoto 50 brykietéw do ugotowania 2 funtéw (1 kg) miesa. Jesli gotujesz
dtuzej niz 30 do 40 minut, do ognia nalezy doda¢ dodatkowe brykiety. Gdy pogoda jest zimna lub wietrzna,
bedziesz potrzebowaé wiecej brykietéw, aby osiggnac idealng temperature gotowania.

Uwazaj podczas dodawania wegla drzewnego do grilla. Plomienie mogg wybuchngé, gdy wegiel wejdzie

w kontakt ze swiezym powietrzem. Odsun sie na bezpieczng odlegtosc i uzyj zaroodpornych szczypiec do
gotowania z dtugimi uchwytami, aby doda¢ dodatkowe brykiety z wegla drzewnego.

Otwory w pokrywie grilla sg zwykle otwarte, aby umozliwi¢ dostanie sie powietrza do grilla. Powietrze
podnosi temperature spalania wegli. Mozesz dostosowac temperature grilla, przesuwajgc suwak wentylacji
w prawo lub w lewo.

Gotuj jedzenie z zamknietg pokrywa. Po kazdym zdjeciu wieczka temperatura spada. Prowadzi to do
nizszych temperatur i dtuzszego czasu gotowania.

Czesciowe lub catkowite zamkniecie otworéw wentylacyjnych pomoze schtodzi¢ wegle. Nie zamykaj
catkowicie otwordéw wentylacyjnych i odpowietrznika na pokrywie, chyba ze probujesz ostudzi¢ lub ugasic¢
pfomien.

Ruszt do gotowania mozna naoliwié przed podgrzaniem, aby zmniejszy¢ przywieranie.

Uzyj termometru do miesa, aby upewni¢ sie, ze potrawy sg odpowiednio ugotowane.

Czyszczenie grilla

www.napoleon.com

Zamknij pokrywe grilla i wszystkie otwory wentylacyjne, aby ugasi¢ ogien.

Przed uzyciem zawsze pozwol grillowi catkowicie ostygnaé.

Nigdy nie zostawiaj wegli i popiotu na grillu bez nadzoru. Upewnij sie, ze wegiel i popidt zostaty catkowicie
zgaszone przed usunieciem.

Uzyj metalowej topatki lub miarki, aby usung¢ pozostate wegle i popidt z grilla. Umies¢ je w niepalnym
metalowym pojemniku i catkowicie namocz wodg. Pozostawi¢ w pojemniku dodatkowe 24 godziny przed
wyrzuceniem.

Uzyj mosieznej szczotki drucianej, aby usunaé luzne zanieczyszczenia z miski i wnetrza pokrywy.
Umyj wnetrze grilla tagodnym detergentem i wodg. Dobrze sptucz czystg wodg i wytrzyj do sucha.

Z porcelanowymi czesciami emaliowanymi nalezy obchodzi¢ sie z wiekszg ostroznoscig. Wypalane
wykonczenie emalii jest podobne do szkta i tamane przy uderzeniu. Emalia do zaprawek jest dostepna u
sprzedawcy Napoleon Grill.

N415-0279E_A-0
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ZACHOWAJ PARAGON JAKO DOWOD ZAKUPU, ABY POTWIERDZIC

GWARANCIE.
Zamawianie Czesci Zamiennych
Informacje o gwarancji

MODEL:

DATA ZAKUPU:

NUMER SERYJNY:

(Wpisz informacje dla tatwego odniesienia)

Skontaktuj sie bezposrednio z lokalnym dystrybutorem (odwotaj sie do listy dystrybutoréw dostarczonej razem
z grillem) w celu zamdwienia czesci zamiennych lub ztozenia reklamacji.

Przed skontaktowaniem sie sprawdz strone Napoleon, odnosnie szerszego czyszczenia, konserwacji,
rozwigzywania problemow i instrukcji wymiany czesci na www.napoleon.com.

Aby rozpatrzec roszczenie gwarancyjne musimy otrzymac nastepujgce informacje:
1. Model i numer seryjny urzadzenia.
2. Numer czesci i opis.
3. Zwiezty opis problemu (‘zepsuty’ nie wystarczy)

4. Dowdd zakupu (kserokopia rachunku).

W niektdrych przypadkach przedstawiciel obstugi klienta moze poprosi¢ o zwrot czesci w celu inspekcji przed
dostarczeniem czesci zamiennych.

Przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi klienta, prosze zauwazy¢, ze nastepujgce elementy nie sg objete
gwarancjg:

e Koszty transportu, prowizje i cta wywozowe.

e Koszty pracy dotyczace usuniecia lub ponownej instalacji.

e Koszty potgczen serwisowych w celu zdiagnozowania problemow.
e  Przebarwienia czesci stali nierdzewne;j.

e Awaria czesci wynikajaca z braku czyszczenia lub konserwacji, lub uzywania nieodpowiednich
srodkéw czyszczgcych (Srodkéw do czyszczenia piekarnika).

N415-0279E_A-0 www.napoleon.com
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GWARANCJA NA PRODUKTY MARKI NAPOLEONID

N,
10 LAT

OGRANICZONA
GWARANCJA

marki Napoleon

Pokrywa i miska z powtoka porcelanowsg ..............
Ruszty do gotowania ze stali nierdzewnej .............
System kontroli powietrza .......cccceeeeeecieceeecieiene,
Ruszty zeliwne pokryte emalig porcelanows ........
Chromowane ruszty grillowe .........cccoeevveveinvennene.

Wszystkie pozostate CZeSCi ....cvvveveceereecrereieeenee

Dozywotnia plus odnosi sie do przedtuzonego
okresu gwarancji, podczas ktorego dostarczamy
nabywcy czesci zamienne w cenie 50% aktualnej
ceny detalicznej przez caty okres uzywalnosci* grilla.
Plus 15 odnosi sie do przedtuzonego okresu
gwarancji, podczas ktérego dostarczamy nabywcy
czesci zamienne za 50% aktualnej ceny detalicznej
przez dodatkowe 15 lat.

Plus 10 odnosi sie do przedtuzonego okresu
gwarancji, podczas ktérego dostarczamy nabywcy
czesci zamienne za 50% aktualnej ceny detalicznej
przez dodatkowe 10 lat.

WARUNKI | OGRANICZENIA GWARANCIJI

Firma NAPOLEON gwarantuje, ze jej produkty
s@ wolne od wad wytacznie wobec pierwotnego
nabywcy i tylko wtedy, gdy zakup zostat
dokonany za posrednictwem oficjalnego
sprzedawcy firmy NAPOLEON. Obowigzuja
nastepujace warunki i zastrzezenia:

Niniejsza gwarancja producenta jest
niezbywalna i nie podlega przedtuzeniu w
zadnym wypadku ani przez zadnego z naszych
przedstawicieli.

Grill musi byc¢ zainstalowany przez
licencjonowanego, autoryzowanego technika

W PRZYPADKU SERII GRILLOW KOCIOLKOWYCH NA WEGIEL
DRZEWNY | WEDZAREK APOLLO®
10-letnia ograniczona gwarancja na grille weglowe i wedzarki

Firma NAPOLEON gwarantuje, ze komponenty nowego produktu
marki NAPOLEON beda pozbawione wad materiatowych i
wykonania od daty zakupu przez nastepujacy okres:

5 |at plus 10

.......................................................................... 5 lat Plus10

*Dozywotnia gwarancja odnosi sie do okresu 30 lat.

Niniejsza gwarancja jest wazna w: Unii
Europejskiej, Szwajcarii, Andorze, San Marino,
Norwegii, Islandii i Liechtensteinie.

Niniejsza gwarancja nie narusza, nie ogranicza,
ani nie zmienia ustawowych uprawnien klienta w
przypadku wystapienia wad zgodnie z dyrektywa
w sprawie niektorych aspektow umow sprzedazy
towarow - (UE) 2019/711). Realizacja uprawnien
ustawowych odbywa sie nieodptatnie.

serwisowego lub wykonawce. Instalacja musi
byc przeprowadzona zgodnie z dostarczong
instrukcja instalacji oraz wszystkimi lokalnymi
i krajowymi przepisami budowlanymi i
przeciwpozarowymi.

Niniejsza ograniczona gwarancja nie obejmuje
uszkodzen spowodowanych niewtasciwa
obstuga, brakiem konserwacji, zapaleniem sie
ttuszczu, narazeniem na dziatanie czynnikow
srodowiskowych, wypadkami, modyfikacjami,
naduzyciami lub zaniedbaniami. Montaz czesci
zamiennych innych producentéw powoduje
uniewaznienie niniejszej gwarancji. Odbarwienie
elementow plastikowych spowodowane

www.napoleon.com
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zastosowaniem chemicznych srodkdw
czyszczacych lub wystawieniem na dziatanie
promieni stonecznych nie jest objete niniejsza
gwarancja.

Niniejsza gwarancja wyklucza rowniez wszelkie
ponizsze przypadki: zadrapania, wgniecenia,
wady farby, powtoki, korozje lub odbarwienia
spowodowane dziataniem wysokiej temperatury
lub Sciernych i chemicznych srodkow
czyszczacych, a takze odpryski czesci pokrytych
porcelana oraz wszelkich komponentéw uzytych
podczas instalacji grilla.

Jezeli w okresie gwarancji czesc ulegnie
zniszczeniu do tego stopnia, ze stanie sie
niezdatna do uzytku (z powodu zardzewienia lub
przepalenia), klient otrzyma czesc zamienna.

Po uptywie pierwszego roku firma NAPOLEON
jest uprawniona na mocy niniejszej gwarancji (
Dozywotniej ograniczonej gwarancji Prezesa,
15-letniej ograniczonej gwarancji, 10-letnigj
ograniczonej gwarancji, 3-letniej ograniczonej
gwarancji) do odstapienia od wszelkich
zobowiagzan gwarancyjnych wedtug wtasnego
uznania poprzez zwrot pierwotnemu nabywcy
kwoty rownej cenie hurtowej odpowiednich
wadliwych czesci objetych gwarancja.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci
za instalacje, roboczogodziny lub inne koszty i
wydatki zwigzane z ponowna instalacja czesci
objetej gwarancja. Tego typu koszty nie sg
objete niniejsza gwarancja.

Niezaleznie od wszelkich regulacji zawartych
w niniejszej gwarancji (Dozywotniej
ograniczonej gwarancji Prezesa, 15-letniej
ograniczonej gwarancji, 10-letniej ograniczonej

GWARANT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland
Netherlands

Q +31345 588 655

&= +31 345 588 655

de.info@napoleon.com

gwarancji, 3-letniej ograniczonej gwarancji),
odpowiedzialnosc firmy NAPOLEON w
ramach niniejszej gwarancji jest okreslona
przez powyzsze i nie obejmuje zadnych
przypadkowych, wynikowych lub posrednich
szkdd w jakimkolwiek przypadku.

Niniejsza gwarancja okresla obowiazki i
odpowiedzialnosc firmy NAPOLEON w
odniesieniu do grilla marki NAPOLEON.
Firma NAPOLEON nie ponosi zadnej dalszej
odpowiedzialnosci w zwigzku ze sprzedaza
tego produktu, ani nie upowaznia zadnej
strony trzeciej do przyjecia jakiejkolwiek innej
odpowiedzialnosci w jej imieniu.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci
za: przegrzanie, zgaszenie ptomienia przez
czynniki srodowiskowe, takie jak silny wiatr lub
nieodpowiednia wentylacja.

Firma NAPOLEON nie ponosi odpowiedzialnosci
za uszkodzenia grilla spowodowane przez
warunki atmosferyczne, grad, nieostrozne
obchodzenie sie z urzadzeniem, agresywne
srodki chemiczne lub czyszczace.

Do roszczen gwarancyjnych musi byc dotgczony
dowdd zakupu lub jego kopia z podaniem
numeru seryjnego i numeru modelu.

Firma NAPOLEON zastrzega sobie prawo do
przeprowadzenia inspekcji produktu lub jego
czesci przez jednego z jej przedstawicieli
przed wypetnieniem wszelkich zobowigzan
gwarancyjnych.

Firma NAPOLEON nie pokrywa kosztow wysytki,
roboczogodzin ani cet eksportowych.

N415-0279E_A-0
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CAUTION! During unpacking and assembly we recommended you wear work gloves and safety
glasses for your protection. Although we make every effort to make the assembly process as problem
free and safe as possible, it is characteristic of fabricated steel parts that the edges and corners might

be sharp and could cause cuts if handled incorrectly.

Getting Started

1. Remove all cart panels, hardware, and grill head from carton. Raise lid and remove any compo-
nents packed inside. Use the parts list to ensure all necessary parts are included.

2. Do not destroy packaging until the grill has been fully assembled and operates to your satisfaction.

Assemble the grill where it is to be used, lay down cardboard or a towel to protect parts from being
lost or damaged while assembling.

4. Most stainless steel parts are supplied with a protective plastic coating that must be removed
prior to using the grill. The protective coating has been removed from some of the parts during the
manufacturing process and may have left behind a residue that can be perceived as scratches or
blemishes. To remove the residue, vigorously wipe the stainless steel in the same direction as the
grain.

5. Follow all instructions in the order that they are laid out in this manual.
6. Two people are required to lift the grill head onto the assembled cart.

If you have any questions about assembly or grill operation, or if there are damaged or missing parts please
call our Customer Solutions Department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern Standard Time).

POZOR! pii vybalovani a montazi vam doporuéujeme nosit pracovni rukavice a ochranné bryle pro
vasi ochranu. Ackoli jsme vénovali veskeré usili tomu, aby proces montaze byl bezpecny, tak je mozné, ze
ocelové ¢asti, jako jsou rohy a hrany mohou byt ostré a zplisobit fezné rany pfi nespravné manipulaci.

Zacindme
1. Odstrante vSechny kryty, vyjméte dily a gril z obalu. Zvednéte viko a odstraiite veskeré zabalené
komponenty. PouZijte seznam dilQ, aby se zajistilo, Ze vSechny potiebné dily jsou soucasti dodavky.
2. Nenicte baleni, dokud gril neni plné sestaven a nefunguje k vasi spokojenosti.
Sestavte gril, poutZijte kartonu ¢i textilii k ochrané dili pred poskozenim pfi montazi.

4. Vétsina dili z nerezové oceli je dodavana s ochrannou plastovou vrstvou, ktera musi byt pfed pouzitim
grilu odstranéna. Ochranny povlak je z nékteré ¢asti odstranén v priibéhu vyrobniho procesu, a mize
zanechat zbytek, ktery mlze byt vniman jako Skrabance nebo skvrny. Chcete-li odstranit tyto zbytky,
pouzijte utérku popt. Cisti¢ na nerez.

5. Postupujte podle pokynu v poradi, v jakém jsou stanoveny v tomto navodu.
6. K montazi jsou doporuceni dvé osoby a maji take spolecné zvednout hlavu grilu na sestaveny kos.

Mate-li jakékoli dotazy tykajici se sestaveni nebo provozu grilu, nebo pokud jsou nékteré ¢asti poskozené
nebo chybi, prosim kontaktujte vaseho prodejce Napoleon.

POZOR! pri rozbalovani a montazi doporuéujeme pouzivat ochranné rukavice a ochranné
okuliare. Napriek tomu vynakladame vsetko usilie na to, aby byl proces montaze ¢o moZno najmenej
problematicky a ¢o najviac bezpecny. Pre vyrobené ocelové stcasti je charakteristické, Ze hrany a rohy
mézu byt ostré a nespravnym zaobchadzanim s nimi méze prist k poraneniu.

Zaciname

1. Rozbalte vietky casti, hardware a gril z obalu. Zdvihnite veko a odstrante vietky zabalené sucasti.
Pomocou zoznamu dielov, skontrolujte ¢i s vietky nevyhnutné siéasti sti¢astou balenia.

Nenicte obal, kym gril nie je kompletne zostaveny alebo kym pracuje spravne.

3. Zostavte gril, na mieste pouzivania, podlozte kartonom alebo uterdakom pre ochranu ¢asti pred stratou alebo
poskodenim pocas montaze sucasti.

odstranena pred pouzitim grilu. Ochranny povlak bol z niektorych casti odstraneny pocas vyrobného
procesu, a mdze zanechat zvy3ok, ktory méze byt vnimany ako $krabance alebo $kvrna. Pre odstranenie
zvyskov, energicky utrite z nerezovej ocele v rovnakom smere, ako st ryhy.

5. Postupujte podla vietkych pokynov v poradi, v akom su stanovené v tomto navode.
6. Vdvoch ludoch zdvihnite , hlavu“ grilu na zostaveny vozik.

Ak mate akékolvek otazky tykajlice sa zostavenia alebo prevadzky grile, alebo v pripade, Ze su casti
poskodené alebo chyba, prosim volajte dodavateli.
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T OCTOPOXHO!Bo Bpemsa yaaneHns yNakoBKU U C6OPKM peKOMEHAYETCA HOCUTb 3aLLUTHbIe

Oﬂ nepyaTKy 1 3aLMTHbIE O4KU. XOTA BO BpemsA NPoU3BOACTBA ANA obecnevyeHUs 6bIiCTPOi U
adpdekTnBHOM c60pKM rpuas 6b1aM NPUHATBI BCE Mepbl ANA YCTPAHEHUA OCTPbIX FPaHel, Tem He meHee,
HaANeXUT 06paLLaThbCA C AeTaIAMU O4EeHb AaKKYPaTHO BO U3beKaHue TpaBM.

Hayano pabortbl

1. y6epwre BCe ynaKoBOYHble maTepuanbl. MogHumure KPbIWKY U U3B/1I€EKUTE BCe AeTa/In, HaXxogAauwumeca BHYTPU.
I'Iposepre no CNUCKY Hain4yume Bcex AeTaneﬁ.

2. He BblbpacbiBaiTe yNaKOBOYHbIM MaTepuran, NoKa rpub He 6bl1 NONHOCTbIO COBPaH U ycrewHo
BBEAEH B KCMyaTaLMIO.

3. CobwupaiiTe rpuab Ha mecTe ByayLLEero UCNOb30BAHMUSA, PA3/IOKUTE AeTas v Ha KapPTOHKe UK
nosioTeHue, YTobbl He NOTEPATb MX BO Bpems C60pKM.

4. BoONbLWIMHCTBO AeTaneil U3 Hep}KaBeloLlel CTa/IM NOCTaBAAIOTCA NOKPbITbIMU 3aLUTHOMW
NAaCTUKOBOI NIEHKOW, KOTOPasA AO/IXKHbI 6bITb YAa/ieHa nepes, nepBbiM UCNO/Ib30BAHUEM
rpunsa. C HEKOTOPbIX YacTei rpuns 3alWwMTHasA NIeHKa AeMOHTMPYETCA B npouecce NpoM3BOACTBa,
1, BO3MOXHO, MOr/1a OCTaBUTb c/ieabl (B BUAE NON0C), KOTOPble MOryT BOCMPUHUMATbCA KaK
LapanuHbl MU NATHA rPA3KU. YTo6bl yAANUTb OCTaTKU C/1ef0B Kaes, SHEePruiHo NpoTpuTte
Hep’KaBeloLLyHo CTa/lb B TOM }Ke HanpaB/AeHUM, YTO U 3ePHUCTOCTb CTaNM.

5. CnepyiiTe BceM yKa3aHMAM B MOPALKE, YKa3aHHOM B MHCTPYKLMK.
6. [lnAa pasmelleHnA BEPXHEN YacTu rpuaa Ha CObpaHHOM TelexKKe NOHAZ006ATCA ABa YeNoBeKa.

Ecnm y Bac BO3HUKAM KaKkue 60 BONpoCbl N0 C6OpKe WK IKCNAyaTauum rpuns. Uam ecamn HeKoTopble
AETanun OTCYTCTBYIOT MU NOBPEXKAEHDI. NOMKaNYHCTa CBAXKMUTECD C OTAEN0M PaboTbl C KAMEHTaMU No
TenedpoHy 1-866-820-8686 c 9 fo 17 (ceBepoamepUKaHCKOE BOCTOUHOE Bpems).

UWAGA! pPodczas rozpakowywania i montazu zalecamy stosowanie rekawic roboczych i okularéw
ochronnych. Pomimo, iz doktadamy wszelkich staran, aby proces montazu byt tatwy i bezpieczny,
charakterystyczne dla produkowanych czesci stalowych jest to, ze krawedzie i narozniki mogga by¢ ostre
i moga powodowac skaleczenia w przypadku niewtasciwego manipulowania nimi.

=

Pierwsze kroki

1. Wyjmij wszystkie panele wozka, osprzet i glowice grilla z kartonu. Podnies pokrywe i wyjmij wszyst-
kie elementy zapakowane w srodku. Skorzystaj z listy czesci, aby upewnic sie, ze uwzgledniono
wszystkie niezbedne czesci.

2. Nie niszcz opakowania, dopdki grill nie zostanie w petni zmontowany i nie bedzie dziatat w sposdb
zadowalajgcy.

3. Zamontuj grill w miejscu, w ktorym ma by¢ uzywany, potéz karton lub recznik, aby zabezpieczy¢ czesci
przed zgubieniem lub uszkodzeniem podczas montazu.

4. Wiekszos¢ czesci ze stali nierdzewnej jest dostarczana z ochronna powtoka z tworzywa sztucznego,
ktéra nalezy usuna¢ przed uzyciem grilla. Powtoka ochronna zostata usunieta z niektorych czesci
podczas procesu produkcyjnego i mogta pozostawi¢ pozostatosci, ktére moga by¢ postrzegane jako

zadrapania lub skazy. Aby usunac pozostatosci, energicznie wytrzyj stal nierdzewng w tym samym
kierunku co ziarno.

5. Postepuj zgodnie ze wszystkimi instrukcjami w kolejnosci, w jakiej s3 podane w niniejszej instrukc;ji.
6. Do podniesienia gtowicy grilla na zmontowany wozek potrzebne sg dwie osoby.

Jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczgce montazu lub obstugi grilla, lub jesli s3 uszkodzone lub
brakujgce czesci, zadzwon do naszego dziatu rozwigzan dla klientéw pod numer 1-866-820-8686 miedzy
9:00 a 17:00 (czasu wschodniego).
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N570-0073 (1/4-20 X 3/8”)
www.napoleon.com

HeBO306HOBNAEMOM 3aKIMHATE Ib- NPaBan CTOPOHA
kétka nieobrotowe - prawa strona
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N570-0080 (#14 x 1/2”)

3/8”(10mm)

N570-0080 (#14 x 1/2”)
3/8”(10mm)
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N570-0073 (1/4-20 X 3/8”)
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x4 X4

N570-0088 (10-24 X 1/2”)  N735-0007 (1/4”)
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3/8”(10mm)

N570-0082 (1/4-20 X 5/8”) N735-0001
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N570-0084 (1/4-20 X 2”) W450-0032 (1/4-20)

3/8”(10mm)

\ 7/16”(11mm)
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N570-0073 (1/4-20 X 3/8”)  N735-0003 (1/4”)
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WARNING! Only Install rear chamber when using.
VAROVANI! Montujte zadni komoru hofaku pouze v pFipadé, Ze se ji chystate pouZit.
VAROVANIE! Ingtalicia zadnej komory iba pri poutiti.

B H M MAH M E ! TonbKo YcTaHOBUTE 3a4HIOI0 Kamepy NPU UCNONb30BaHUMN.

OSTRZEZENIE! podczas uzywania montuj tylko tylna komore.

www.napoleon.com N415-0279E_A-0
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Rotisserie Kit Installation (optional)

Navod a montaz grilovaci sady (volitelné)

Montazny navod pre set razna (rotisserie) (volitelné)
MHcTpyKumna no c6opke Habopa BepTtenos (oNUUOHaNbHaA)
Instalacja zestawu rozna (opcjonalnie)

Ensure stop bushing is tightened on the inside of hood casting.
Ujistéte se, Ze pruchodka je pevné dotaZena na vnitini strané kapoty odlitku.

Zaistite, aby zastavené puzdro bol'o utiahnuté na vnutornej strane odliatku kapoty.
Y6eautech, UTO yAeprKMBaKOLWAA BTY/IKA HagnexKawmm o6pasom 3apuKcupoBaHa.
Upewnij sie, ze tuleja oporowa jest dokrecona po wewnetrznej stronie odlewu maski.

www.napoleon.com N415-0279E_A-0
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Parts List
Item |Part# Description 605
1 N570-0015 lid pivot screw / vis pivot du couvercle X
2 N385-0308-SER NAPOLEON logo / logo NAPOLEON X
3 W450-0005 logo spring clips / attaches a ressort pour logo X
4 N510-0013 black silicone lid bumper / pare-choc du couvercle (silicone noire) X
5 N570-0080 #14 x 1/2 zinc plated screw / vis #14 x 1/2 X
6 N010-0738 lid handle / poignée de couvercle X
7 N080-0287-GY1HT | lid casting cover / couverture poignée du couvercle X
8 N570-0042 10-24 x 3/8” screw / vis 10-24 x 3/8” X
9 N685-0014 temperature gauge / Jauge de température X
10 |[NO10-0562 base front panel assembly / assemblage du panneau avant de la base X
11 | N335-0044L-M04 stainless steel lid insert / appliqué pour couvercle en acier inoxydable X
12 [N585-0081 heat shield lid / protecteur de chaleur du couvercle X
13 | N135-0042-GY1HT |left side lid casting / moulage gauche du couvercle X
14 | N135-0043-GY1HT |right side lid casting / moulage droit du couvercle X
15 |[NO010-0553 hood assembly / hotte X
16 |NO10-0550P rear burner assembly / assemblage du brdleur arriére X
17 |N565-0005 screen, rear burner / plaque de protection du brleur arriére X
18 | N570-0008 #8 x 1/2" screw / vis #8 x 1/2" X
19 |[N305-0091 sm cooking grid - cast iron / grilles de cuisson - fonte X
20 | N305-0063 cooking grids - cast iron / grilles de cuisson - fonte X
21 [N325-0054 handle outer charcoal tray lever / poignée du levier externe du bac a charbon de X
bois

22 | N540-0004 snap ring / anneau élastique X
23 | W450-0032 locking nut 1/4-20 / Ecrou de blocage 1/4-20

24 [ NO010-0555 handle assembly charcoal tray lever / assemblage du levier externe du bac a char- X

bon de bois

25 [N570-0084 1/4-20 x 2" screw / vis 1/4-20 x 2" X
26 [N010-0918-BK1HT |charcoal tray assembly / assemblage du bac a charbon de bois X
27 |NO10-0551P charcoal tray frame assembly / assemblage du cadre du bac a charbon de bois X
28 |N475-0301-M06 rotisserie mount / support de rotissoire X
29 [N590-0166 stainless steel side shelf - left / tablette latérale en acier inoxydable - gauche X
30 |N570-0082 1/4-20 x 5/8" screw / vis 1/4-20 x 5/8" X
31 |N735-0001 insulated washer / rondelle isolée X
32 | N080-0241P bracket offset / support de décalage X
33 |N010-0552P lever assembly / assemblage du levier interne X
34 | N080-0219 bracket rear arm / support du bras de levage X
35 |N655-0103P support arm / bras de levage X
36 N570-0085 M6 X 20mm screw / vis M6 X 20mm X
37 [N450-0030 locking nut M6 / M6 écrou X
38 |N590-0167 stainless steel side shelf - right / tablette latérale en acier inoxydable - droite X
39 |NO010-0549 base assembly / assemblage de la base X
40 |Z510-0003 black silicone lid bumper / pare-choc du couvercle (silicone noire) X
41 [N630-0004 spring / ressort X
42 | N500-0042B vent handle / ventalation poignée X
43 | N570-0013 #8 x 1/2" screw / vis #8 x 1/2" X
44 | N555-0034 pivot rod charcoal access door / tige de pivot de la porte d’accés X
45 | N010-0554 charcoal access door assembly / porte d’accés au bac a charbon X
46 |N570-0073 1/4-20 X 3/8" screw / vis 1/4-20 X 3/8" X
47 | N710-0057P ash tray/drip pan / tiroir d’égouttement et a cendres X

N415-0279E_A-O0
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Parts List
Item |Part# Description 605
48 | N475-0214P rear cart panel / panneau arriére du cabinet X
49 | N475-0213P left and right cart panel / panneaux gauche et droit du cabinet X
50 |[NO010-0548 cart door assembly / porte du cabinet X
51 | N325-0049 door handle / poignée de porte X
52 [N735-0003 1/4" lockwasher / Ecrou de blocage 1/4-20 X
53 [N555-0018 door pivot rod / tige de pivot de la porte X
54 [N105-0011 door bushings / bagues de porte X
55 [N130-0012 revolving casters / roulette pivotante X
56 [ N430-0002 magnetic catch / loquet magnétique X
57 | N590-0165P bottom shelf / tablette inférieure X
58 |[N130-0013 non revolving caster / roulette non pivotante X
59 [N520-0024 warming rack / grille de réchaud X
60 [NO080-0212P stability bracket / support de stabilisation X
61 |Z430-0001 tool hook side shelves / crochet d'outil tablette latérale X
62 [N570-0088 10-24 x 1/2" screw / vis 10-24 x 1/2" X
63 | N735-0007 1/4" washer / rondelle de 1/4" X
64 [ N385-0244-SER charcoal logo / de charbon logo X
69331 rotisserie kits NA / ensemble de rotissoire NA ac
69332 rotisserie kits CE / ensemble de rotissoire CE ac
69333 rotisserie kits UK / ensemble de rétissoire UK ac
68605 cover / housse ac
56018 stainless steel griddle / plaque de cuisson en acier inoxydable ac
56040 cast iron griddle / plaque de fonte ac
$82004 premium caster ac
X - standard ac - accessory
x - standard ac - prisluSenstvi
x - standard ac - pridavny
X - CTaHZapT ac - akceccyap
X - standard ac - akcesorium
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NAPOLEON

Napoleon products are protected
by one or more U.S. and Canadian
and/or foreign patents or patents
pending.
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