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GB
Do not use the barbecue in a confined space and/or habitable space e.g. houses, tent, caravans, motor homes, boats. Danger of
carbon monoxide poisoning fatality.

FR
M'utilisez pas le gril dans un espace confiné ou habitable, p. ex., dans une maison, une tente, une caravane, une caravane
motorisée ou un bateau. Danger de mort par empoisonnement au monoxyde de carbone.

DE
Den Grill nicht in geschlossenen Rumen und/oder bewohnbaren Réumlichkeiten wiez. B. Hiusern, Zelten, Wohnwagen,
Wohnmobilen, Booten benutzen. Es besteht Todesgefahr durch Kohlenmonoxidvergiftung.

IT
Mon utilizzare il barbecue in ambienti chiusi e/o locali abitabili, come abitazioni, tende, roulotte, case mobili, barche. Pericolo
di avvelenamento da monossido di carbonio.

MNL
Gebruik de barecue niet in afgesloten en/of bewoonbare ruimtes, zoals bijvoorbeeld huizen, tenten, motorcaravans, campers
en boten. Dodelijk gevaar voor koolmonoxidevergiftiging.

SE
Anvind inte grillen i trdnga utrymmen eller i boendeutrymmen, som till exempel hus, télt, husvagnar, husbilar, batar. Risk for
kolmonoxidfargiftning.

Fl
Al3 kayta grillid suljetussa tilassa ja [ tai asuttavassa tilassa, esim. taloissa, teltoissa, asuntovaunuissa, matkailuautoissa,
veneissd. Vaarana hiilimonoksidista johtuva myrkytyskuolema.

ES
Mo use la parrilla en un espacio confinado y/o espacio habitable, como p. ej. en casas, tiendas de camping, remolques, casas
rodantes, botes, etc. Existe el peligro de muerte por envenenamiento con mondxido de carbono

PT
N3o utilize o churrasco num espago confinado e/ou habitado, por exemplo, casas, tendas, caravanas, autocaravanas, barcos.
Perigo de marte por envenenamento com mondxido de carbono.

DK
Brug ikke grillen i et begraenset rum og/eller beboeligt rum f.eks. huse, telte, campingvogne, mobile huse, bade. Fare for
kulilteforgiftning.

NO
Ikke bruk grillen i lukkede omrider eller innendors, som for eksempel i hus, telt, campingvogn, bobil eller bat. Fare for dadelig
karbonmonoksidforgiftning.

SK
Gril nikdy nepouZivajte v uzavretych priestoroch afalebo obytnych priestoroch aka dom, stan, karavan, obytny prives, lod'a
pod. Mé#e dbjst k ohrozeniu fivota v ddsledku otravy kysliénikom uhligitym.

15
Ekki nota grillid § lokudu nymi og/eda ibudarhasfu rymi t.d. hisi, tjaldi, hjélhysi, bifreidum eda batum. Haetta 8
kolmdnoxidseitrun.

cz
Mepouiivejte gril v uzavienych prostorech nebo obydlich, napfiklad v domé&, ve stanu, karavanu, v obytnych vozech, na lodich.
Hrozi nebezpedi smrtelné otravy oxidem uhelnatym.

IL
N7u7NY% M0 AR OO0, 0NIAAYT WAWAN 107 70, M]INP PO, T IAD ,0NIAAT Wawne 7700 /11130 Dipnd Pan wnnen i
N7 DNA% 7170 2¥an TN ans

RO
Mu utilizati gritarul in spatii inchise si/sau spatii de locuit, precum in casé, in cort, in rulot, autorulot sau in barci. Existé
pericolul letal de intoxicatie cu monoxid de carbon.

GR
MV PN OUUOTOLELTE TO WIPUMEKLOU OF TIEPLOPLOUEVO XWPO Kl / 1) KATOWKN OO YWeOo, TLY. OTILTL0, OKNVI), TROXOoTLT,
pnyavokivata onita, Paprec. Kiviuvoc Bavartou and Snintnplaon pe povofeifio tou dvBpaka.

HU
Ne hasznalja a grillet zért térben és [ vagy lakhatd térben, pl. hazak, sator, lakokocsik, motorhazak, csonakok. A szénmonoxid
mérgezés haldlos kimenetell veszélye.

BG
He Wznonzeaiite GapGerio B 33TBOPEHD NPOCTPAHCTED M/ MK 0BUTaEMa MO, HANP. KbLUM, NANATHK, KAapaBaHU, MOTOPHK
HBLUM, NOAKK. OMECHOCT OT CMBPTHOCT OT OTPABAHE C BbINEPOAEH OKCHA.




INSTALLER/ASSEMBLER:

Leave this manual with consumer.

CONSUMER:

Keep this manual for future reference.

Questions:

If you have questions during assembly or use of this appliance
contact your local dealer.

If you smell gas:

1. Shut off gas to the appliance.
2. Extinguish any open flames.
3. Open lid.

4. If odor continues, keep away from the appliance and
immediately call your gas supplier or your fire
department.

1. Do not store or use petrol or other flammable liquids
in the vicinity of this or any other appliance.

2. A gas cylinder not connected for use shall not be
stored in the vicinity of this or any other appliance.

* Read and follow all safety statements, assembly
instructions and use and care directions before
attempting to assemble and cook.

Some parts may contain sharp edges. Wearing
protective gloves is recommended.

Grease Fires

Putting out grease fires by closing the lid is not
possible. Barbecues are well ventilated for safety
reasons.

Do not use water on a grease fire, Personal injury
may result. If a persistent grease fire develops, turn
knobs and gas cylinder off.

If appliance has not been regularly cleaned, a
grease fire can occur that may damage the product.
Pay close attention while preheating or burning off
food residue to insure that a grease fire does not
develop. Follow instructions on general appliance
cleaning and cleaning the burner assembly to
prevent grease fires. The best way to prevent grease
fires is regular cleaning of the appliance.

Do not leave barbecue unattended while preheating
or burning off food residue on HlI. If barbecue has
not been regularly cleaned, a grease fire can occur
that may damage the product.

For Safe Use of Your Appliance and to Avoid
Serious Injury:

* USE OUTDOORS ONLY. NEVER USE INDOORS.

Read the instructions before using the appliance.
Always follow these instructions.

« Do not move the appliance during use.

« Accessible parts may be very hot. Keep young children
away. Do not let children operate or play near appliance.
Turn off the gas supply at the cylinder after use.

This appliance must be kept away from flammable
materials during use.

Do not block holes in sides or back of appliance.

Check burner flames regularly.

Do not block venturi openings on burner.

Use appliance only in well-ventilated space. NEVER use
in enclosed space such as carport, garage, porch,
covered patio, or under an overhead structure of any kind.
DO NOT cover grates with aluminum foil or any other
material. This will block burner ventilation and create a
potentially dangerous condition resulting in property
damage and/or personal injury.

Use appliance at least 1m from any wall or surface.
Maintain 3m clearance to objects that can catch fire or
sources of ignition such as pilot lights on water heaters,
live electrical appliances, etc.

NEVER attempt to light burner with lid closed. A buildup
of non-ignited gas inside a closed appliance is hazardous.
Always turn off gas at cylinder and disconnect regulator
before moving gas cylinder from specified operating
position.

Never operate appliance with gas cylinder out of correct
position specified.

Do not modify the appliance. Any modifications is strictly
prohibited. Sealed parts are not to be manipulated by the
user. Do not disassemble injectors.
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Safety Tips

« Before opening gas cylinder valve, check the regulator for
tightness.

« When appliance is not in use, turn off all control knobs and
gas.

« Use long-handled barbecue utensils and oven mitts to avoid
burns and splatters. Use protective gloves when handling
hot components.

 Maximum load for hot plate and side shelf is 4.5 Kg.

Cooking vessel minimum dia 200mm and maximum dia. 260
mm.

« The grease cup (if equipped) must be inserted into appliance
and emptied after each use. Do not remove grease cup until
appliance has completely cooled.

« Be very careful when you open the lid, since hot steam may
escape.

« Be very careful when children, the elderly, or pets are
nearby.

« If you notice grease or other hot material dripping from
appliance onto valve, hose or regulator, turn off gas supply at
once. Determine the cause, correct it, then clean and
inspect valve, hose, and regulator before continuing.
Perform a leak test.

« Do not store objects or materials inside the appliance cart
enclosure that would block the flow of combustion air to the
underside of either the control panel or the firebox bowl.

» DO NOT disconnect or change gas container within 3m of an
open flame or other ignition source.

Cylinder Placement
Cylinder of 6 kg or less may be placed on the ground under
the side shelf or inside the appliance in place provided. Larger
cylinders are to be placed under side shelf or behind the
barbecue only. Cylinders placed in the appliance shall have a
maximum diameter of 345mm and maximum height of 370mm.
Cylinders placed on the ground shall not be placed under the
hot plate.

Regulator Requirements
A regulator must be used with this appliance. Use only gas
regulator supplied with your barbeque. If a regulator is not
supplied then use only regulator certified according to
EN16129 (Flow rate max. 1.5 kg/h) and approved for your
country and gas specified in Technical Data.You must use a
gas tank that is compatible with your regulator.

Hose Requirements

Use only approved hose which is certified to appropriate EN

standard and does not exceed 1.5m length. For Finland, the
hose length shall not exceed 1.2m.

Before each use, check to see if hoses are cut or worn. Make
sure hose is not kinked. Make sure that when connected
hose does not touch any warm surfaces. Replace damaged
hoses before using appliance. Replace hose as required by
national requirements.
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Gas Lighting Instructions- Ignitor Lighting

* Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. To ignite, push and turn IGNITION BURNER # knob to 4
HIGH. Immediately, push and hold ELECTRONIC IGNITOR
button
until the burner lights.

5. If ignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner
controls off O , wait 5 minutes and repeat the lighting
procedure.

6. To ignite remaining burners, turn knob to the ¢ HIGH position
starting with the burners closest to IGNITION BURNER #
first.

If ignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner
controls O off, wait 5 minutes and repeat the lighting
procedure. If the burner does not ignite with the valve
open, gas will continue to flow out of the burner and
could accidently ignite with risk of injury.

Match-Lighting

* Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Place match into match holder (hanging from side panel of
barbecue). Light match; then light burner by placing match
through the match light hole on side of barbecue. Immediately
push in and turn burner knob to the 4 HIGH position. Be sure
burner lights and stays lit.

5. Light adjacent burners in sequence by pushing knobs in and
turning to the ¥ HIGH position.




NOTE: Your barbecue may NOT be equipped with a
Hot plate!

Hot plate Ignitor Lighting

*Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Turn hot plate knob to the & HIGH position, push and hold
ELECTRONIC IGNITOR button.

5. If hot plate does NOT light within 5 seconds, turn knob to O
(off), wait 5 minutes, then repeat lighting procedure.

Hot plate Match Lighting

* Do not lean over barbecue while lighting.

1. Turn gas burner control valves to O (off).

2. Open lid during lighting or re-lighting.

3. Turn ON gas at LP cylinder.

4. Place lit match near burner. Immediately turn hot plate knob
to the & HIGH position. Be sure burner lights and stays lit.

P == =

Leak Testing Valves, Hose and Regulator

Leak test before first use, at least once a year, and every time

the cylinder is changed or disconnected.

1. Turn all appliance control knobs to O .

2. Be sure regulator is tightly connected to gas cylinder.

3. Turn on Gas. If you hear a rushing sound, turn gas off
immediately. There is a major leak at the connection.
Correct before proceeding.

4. Brush soapy solution (mixture of half soap and half water)
onto hose connections.

5. If growing bubbles appear, there is a leak. Turn off gas at
cylinder immediately and check tightness of connections. If
leak cannot be stopped do not try to repair. Call for
replacement parts.

6. Always turn off gas at cylinder after performing leak test.

5GB

IF APPLIANCE FAILS TO LIGHT

» Make sure gas is turned on at cylinder.
» Make sure there is gas in the cylinder.
* Does the ignitor make a sparking noise?
If yes check for spark at burner.
If no spark check for damaged or loose wires.
« [f wires are OK check for cracked or broken electrode,
replace if needed.
« If wire or electrodes are covered by cooking residue, clean
electrode tip with alcohol wipe if needed.
If needed replace wires.
If no sound check battery.
Make sure battery is installed correctly.
Check for loose wire connection at module and switch.
If ignitor continues to not work then use match.

SPIDER ALERT!

SPIDER AND WEBS
INSIDE BURNER

If your barbeque is getting hard to light or the flame is weak,
check and clean the venturis and burners.

Spiders or small insects are known to create “flashback”
problems by building nests and laying eggs in the barbeque’s
venturi or burner obstructing the flow of gas. The backed-up
gas can ignite behind the control panel. This flashback can
damage your barbeque and cause injury. To prevent
flashbacks and ensure good performance, the burner and
venturi tube assembly should be removed and cleaned
whenever the barbeque has been idle for an extended period
of time.




Charcoal Lighting Instructions
1. With a cold barbecue, remove cooking grates and heat tents.
2. Place charcoal tray in barbecue.

3. Place single layer of charcoal in tray, 0.9kg (2Ibs) maximum
for each tray.

. Replace cooking grates.

. With lid open, ignite burners using Gas Lighting Instructions.

Operate gas burners on éHIGH for 15 minutes with lid closed.
Turn controls knobs to O (off).

Open lid and wait 5 minutes, or until the charcoal turns white,
before adding food.

9. Do not cook before fuel has a coating of ash.

©® N Ok

NOTE: The barbecue should be heated up and the fuel kept red hot
for at least 30 minutes prior to your first cook.

Aaem @ @

Remove Cooking Grates and Heat Tents

* Do not operate gas burners for more than 15 minutes
when using charcoal.
» WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-
lighting! Use only firelighters complying to EN1860-3!
 Never use lighter fluid, kerosene, gasoline or alcohol to
light charcoal.

* Never use wood chunks or instant light in your
barbecue.

« Start charcoal ONLY with charcoal tray properly placed
in the firebox. See figure.

» Remove charcoal tray from firebox and store when
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using as a gas only barbecue.
» Do not operate gas burner with charcoal tray installed in
the firebox without charcoal.

CARBON MONOXIDE HAZARD: Burning charcoal inside can
kill you. It gives off carbon monoxide, which has no odor.
NEVER burn charcoal inside homes, vehicles, or tents.

After a charcoal fire appears extinguished, unconsumed
embers can retain heat for up to 24 hours, and if fresh air, can
burst into flame unexpectedly. Any such embers outside the
firebox of the barbecue pose a fire hazard and exposed to can
ignite combustible surfaces such as wooden decks.

Cleaning Recommendations

« Clean up of the barbecue after each charcoal use is required.

» Make sure coals are completely extinguished and the unit
has adequately cooled before cleaning.

» Removed charcoal tray and clean out all ashes.

Note: After use, the charcoal tray may discolor. This is normal
during use.

6 GB

Proper Charcoal Tray Placement




Cleaning the Burner Assembly
Follow these instructions to clean and/or replace parts of burner
assembly or if you have trouble igniting barbecue.
1. Turn gas off at control knobs and LP cylinder.
2. Remove cooking grates and heat tents.
3. Remove carryover tubes and hardware securing burners.
4. Detach electrode from burner.
NOTE: Removal/Detachment method will depend on the burner
configuration. See different configurations in illustrations below.
5. Carefully lift each burner up and away from valve openings.
We suggest three ways to clean the burner tubes. Use the
one easiest for you.
A. Bend a stiff wire (a light weight coat hanger works well)
into a small hook. Run the hook through each burner tube
several times.

>

B. Use a narrow bottle brush with a flexible handle (do not
use a brass wire brush). Run the brush through each
burner tube several times.

C. Wear eye protection: Use an air hose to force air into
the burner tube and out the burner ports. Check each port
to make sure air comes out each hole.

6. Wire brush entire outer surface of burner to remove food
residue and dirt.

7. Clean any blocked ports with a stiff wire such as an open
paper clip.

8. Check burner for damage due to normal wear and corrosion,
some holes may become enlarged. If any large cracks or
holes are found, replace burner.

D

VERY IMPORTANT: Burner tubes must reengage
valve openings. See illustrations at right.

Correct burner-to-
valve engagement

9. Attach electrode to burner.

10. Carefully replace burners.

11. Attach burners to brackets on firebox.

12. Reposition carryover tubes and attach to burners. Replace
heat tents and cooking grates.

13. Before cooking again on barbecue, perform a “Leak Test”
and “Burner Flame Check’.

Remove
Firebox

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver

7 GB

Storing Your Appliance

«Clean cooking grates.

«Store in dry location.

*When gas cylinder is connected to appliance, store outdoors
in a well-ventilated space and out of reach of children.

+Cover appliance if stored outdoors.

«Store appliance indoors ONLY if gas cylinder is turned off and
disconnected, removed from appliance and stored outdoors.

*When removing appliance from storage check for burner
obstructions.

General Appliance Cleaning

+Clean appliance often, preferably after each cookout. If a
bristle brush is used to clean any of the appliance cooking
surfaces, ensure no loose bristles remain on cooking surfaces
prior to barbecueing. It is not recommended to clean cooking
surface while appliance is hot. Appliance should be cleaned
at least once a year.

Do not mistake brown or black accumulation of grease and
smoke for paint. Interiors of gas barbecues are not painted at
the factory (and should never be painted). Apply a strong
solution of detergent and water or use a appliance cleaner
with scrub brush on insides of appliance lid and bottom.
Rinse and allow to completely air dry. Do not apply caustic
appliance/oven cleaner to painted surfaces.

* Plastic parts: Wash with warm soapy water and wipe dry.

* Do not use citrisol, abrasive cleaners, degreasers or a
concentrated appliance cleaner on plastic parts. Damage to
and failure of parts can result.

*Porcelain surfaces: Because of glass-like composition, most
residue can be wiped away with baking soda/water solution or
specially formulated cleaner. Use nonabrasive scouring
powder for stubborn stains.

+Painted surfaces: Wash with mild detergent or nonabrasive
cleaner and warm soapy water. Wipe dry with a soft
nonabrasive cloth.

+Stainless steel surfaces: To maintain your appliance’s high
quality appearance, wash with mild detergent and warm
soapy water and wipe dry with a soft cloth after each use.
Baked-on grease deposits may require the use of an abrasive
plastic cleaning pad. Use only in direction of brushed finish to
avoid damage. Do not use abrasive pad on areas with
graphics.

+ Cooking surfaces: If a bristle brush is used to clean any of the
appliance cooking surfaces, ensure no loose bristles remain
on cooking surfaces prior to barbecueing. It is not
recommended to clean cooking surfaces while appliance is
hot.



IMPORTANT! PLEASE READ!

Foreign Gas Cylinder + CH Regulator

8 GB

A regulator must be used with this
appliance. Use only the gas regulator
supplied with your barbeque. If a regulator
is not supplied then use only a regulator
certified according to EN16129 (Flow
rate max. 1.5 kg/h) and approved for your
country and gas specified in Technical
Data.

For Switzerland Only

There is a danger of fire and explosion
with gas appliances which are equipped
with foreign pressure regulators and are
not compatible with the gas tanks and gas
regulators available in Switzerland

Due to the different sealing systems, it is
impossible to properly seal the regulator to
the gas tank. Gas will escape here and
can be ignited by flame or sparks. A life-
threatening explosion, and/or property
damage can result. Swiss and German
tanks and regulators cannot be intermixed.

For safety reason, please check your grill
regulator and gas tank connection and
make sure it follows in one of the allowed
cases shown in the pictures.

Perform a leak check each time you
connect your grill to the gas tank.



TECHNICAL

DATA

CHAR-BROIL, GmbH

Appliance Name

Gas Barbeque/Gas Girill

Total Nominal Heat Input

18,74 KW (1,364 g/h)

Gas Category 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)

Model No. 468400619 468400219

Gas Type Butane Propane Butane, Propane or their| Butane, Propane or their
mixtures mixtures

Gas Pressure 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Injector Size (Dia. mm)

Barbecue: 0,99 x 4 pcs

Barbecue: 0,99 x 4 pcs

Barbecue: 0,85 x 4 pcs

Hotplate:0,92 x 1 pcs

Hotplate:0,92 x 1 pcs

Hotplate:0,81 x 1 pcs

Destination Countries

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Electrical Supply

1.5VDC Battery

9 GB




INSTALLATEUR/ASSEMBLEUR :
Remettez ce manuel au consommateur.
CONSOMMATEUR :

Conservez ce manuel pour référence ultérieure.

Questions :
Si vous avez des questions pendant I'assemblage ou
I'utilisation de cet appareil, contactez votre revendeur local.

Si vous sentez une odeur de gaz:

1. Coupez I'alimentation en gaz de I'appareil.

2. Eteignez toute flamme nue.

3. Ouvrez le couvercle.

4. Si l'odeur persiste, tenez-vous a I'écart de I'appareil
et appelez immédiatement votre fournisseur de gaz ou
la caserne de pompiers la plus proche.

1. N'entreposez pas ou n'utilisez pas de I'essence ou
d'autres liquides inflammables a proximité de cet
appareil ou de tout autre appareil.

2. Une bonbonne de gaz non raccordée ne doit pas étre
entreposée a proximité de cet appareil ou de tout
autre appareil.

- YLisez et suivez toutes les consignes de sécurité, les
instructions d'assemblage et consignes d'utilisation et
d'entretien avant d'essayer d'assembler et de cuisiner.

« YCertaines pieces peuvent contenir des rebords tranchants. I
est recommandé de porter des gants de protection.

Feux de graisse

® |l n'est pas possible d'éteindre les feux de graisse
en fermant le couvercle. Les barbecues sont bien
ventilés pour des raisons de sécurité.

« N'utilisez pas d'eau sur un feu de graisse, cela peut
entrainer des blessures. Si un feu de graisse
persistant se développe, fermez les boutons de
réglage et la bonbonne de gaz.

- Sil'appareil n'a pas été nettoyé régulierement, un feu
de graisse peut se produire et il pourrait
endommager le produit. Faites particulierement
attention pendant le préchauffage ou lorsque vous
briilez des résidus alimentaires pour vous assurer
qu'un feu de graisse ne démarre pas. Suivez les
instructions sur le nettoyage général de I'appareil et
sur le nettoyage de I'ensemble du brileur pour éviter
les feux de graisse. La meilleure fagon d'éviter les
feux de graisse est de nettoyer réguliérement
I'appareil.

« Ne laissez pas le barbecue sans surveillance
pendant le préchauffage ou lorsque vous briilez des
résidus alimentaires sur Hl. Si le barbecue n'a pas
été nettoyé régulierement, un feu de graisse peut se
produire et il pourrait endommager le produit.

Pour une utilisation sire de I'appareil et afin

d'éviter de graves blessures :

+ UTILISEZ UNIQUEMENT A L'EXTERIEUR. NE L'UTILISEZ
JAMAIS A L'INTERIEUR. Lisez les instructions avant d'utiliser
I'appareil. Suivez toujours ces instructions.

» Ne déplacez pas I'appareil pendant son utilisation.

« Les parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Tenez les
enfants en bas age a I'écart. Ne laissez pas les enfants
manipuler ou jouer prés de l'appareil.

« Coupez l'alimentation en gaz au niveau de la bonbonne de gaz
aprés utilisation.

 Cet appareil doit étre tenu a I'écart des matiéres inflammables
pendant ['utilisation.

» N'obstruez pas les trous dans les cotés ou a l'arriere de
I'appareil.

« Vérifiez réguliérement les flammes des brileurs.

» N'obstruez pas les ouvertures venturi sur le brdleur.

« Utilisez I'appareil uniquement dans des espaces bien ventilés.
Ne l'utilisez JAMAIS dans un espace clos comme un abri pour
voiture, un garage, un porche, une terrasse couverte ou sous
une structure suspendue de toute sorte.

 N'utilisez pas de briquettes en charbon de bois ou en céramique
dans un appareil a gaz.

« NE COUVREZ PAS les grilles avec du papier aluminium ou tout
autre matériau. Cela bloquera la ventilation du brdleur et créera
un environnement potentiellement dangereux pouvant causer
des dégats matériels et/ou des blessures.

« Utilisez I'appareil a au moins 1 m de tout mur ou de toute
surface.

» Maintenez un espace de 3 m avec les objets qui peuvent
s'enflammer ou des sources d'ignition comme des voyants
lumineux sur les chauffe-eau, des appareils électriques

sous tension, etc.

Ne tentez JAMAIS d'allumer un brdleur avec le couvercle
fermé. Une accumulation de gaz non allumé a l'intérieur
d'un appareil fermé est dangereux.

Coupez toujours le gaz au niveau de la bonbonne et
déconnectez le régulateur avant de déplacer la bonbonne
de gaz de sa position.

N'utilisez jamais I'appareil avec une bonbonne de gaz en
dehors de sa bonne position.

Ne modifiez pas I'appareil. Toute modification est
strictement interdite. Les parties soudées ne doivent pas
étre manipulées par l'utilisateur. Ne démontez pas les
injecteurs.
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Conseils de sécurité

« Avant d'ouvrir la vanne du gaz, vérifiez I'étanchéité du
régulateur.

« Lorsque I'appareil n'est pas en cours d'utilisation, fermez
tous les boutons de commande ainsi que le gaz.

« Utilisez des ustensiles de barbecue a long manche et des
gants de cuisine pour éviter les brilures et les
éclaboussures. Utilisez des gants de protection lorsque vous
manipulez des composants chauds.

« Diamétre minimum de 200 mm et diamétre maximum de 260
mm pour le récipient de cuisson.

« Le récipient a graisse (si équipé) doit étre inséré dans 'appareil
et vidé aprés chaque utilisation. Ne retirez pas le récipient a
graisse tant que I'appareil n'a pas complétement refroidi.

« Soyez trés prudent lorsque vous ouvrez le couvercle,
puisque de la vapeur chaude peut s'échapper

» Soyez trés prudent lorsque des enfants, des personnes
agées ou des animaux domestiques sont a proximité

« Si vous remarquez de la graisse ou toute autre matiere
chaude qui coule sur la vanne, le tuyau ou le régulateur,
coupez toute 'alimentation en gaz. Déterminez la cause,
corrigez-la, puis nettoyez et vérifiez la soupape, le tuyau et
le régulateur avant de continuer.

Effectuez un test d'étanchéité.

« N'entreposez pas d'objets ou de matériaux a l'intérieur du
chariot de I'appareil qui pourraient bloquer la circulation de I'air
de combustion vers le dessous du panneau de commande ou
de la chambre de combustion.

» NE déconnectez ou NE changez PAS la bonbonne de gaz a moins
de 3 m d'une flamme nue ou de toute autre source d'ignition.

Position de la bonbonne

Une bonbonne de 6 kg ou moins peut étre posée au sol sous le
plateau latéral ou a l'intérieur de I'appareil. Les plus grosses
bonbonnes doivent étre placées sous le plateau latéral ou
uniquement derriere le barbecue. Les bonbonnes placées dans
I'appareil devront avoir un diamétre maximum de 345 mm et
une hauteur maximale de 370 mm. Les bonbonnes posées au
sol ne doivent pas étre placées sous la plaque chauffante.

Exigences relatives au régulateur
Un régulateur doit étre utilisé avec cet appareil. N'utilisez que
le régulateur de gaz fourni avec votre barbecue. Si un
détendeur n'est pas fourni, utilisez uniquement un détendeur
certifié conforme a la norme EN16129 (débit max. 1,5 kg / h) et
approuvé pour votre pays et le gaz spécifié dans les données
techniques. Vous devez utiliser une bouteille de gaz a essence
compatible avec votre régulateur.

Exigences relatives au tuyau

Utilisez uniqguement un tuyau approuvé qui est certifié selon les
normes EN et qui ne dépasse pas 1,5 m de long. Pour la
Finlande, la longueur du tuyau ne doit pas dépasser 1,2 m.
Avant chaque utilisation, vérifiez si les tuyaux sont coupés ou
usés. Assurez-vous que le tuyau n'est pas entortillé. Assurez-
vous qu'une fois connecté, le tuyau ne touche aucune surface
chaude. Remplacez les tuyaux endommagés avant d'utiliser
I'appareil. Remplacez le tuyau tel que requis par les exigences
nationales.

Eclairage de gaz instructions- Allumage

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brdleur en position O (off).

2. Ouvrez le couvercle pendant lallumage ou la nouvelle tentative d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Pour allumer, poussez et tournez le bouton ONDULEUR
d'ALLUMAGE a HAUT d . Immédiatement, appuyez et maintenez

enfoncé le bouton ELECTRONIC IGNITOR jusqu'a # ce que le
braleur s'allume.

5. S'il n'y a PAS d'allumage dans les 5 secondes, mettez les boutons de
commande du brlleur vers la position O , attendez 5 minutes et
répétez la procédure d'allumage.

6. Pour allumer les autres brileurs, tournez le bouton de commande
d vers la position HIGH, en commencant d'abord avec les brlleurs

les plus proches du BRULEUR D'ALLUMAGE 4.

Fermez les boutons de commande et la bonbonne

de gaz lorsque vous.
u /I\| MiSE EN GARDE

S'il n'y a PAS d'allumage dans les 5 secondes, mettez les
boutons de commande en position O (off), attendez

5 minutes et répétez la procédure d'allumage. Si le
brileur ne s'allume pas avec la vanne ouverte, le gaz
continuera de s'échapper du briileur et pourrait
accidentellement s'enflammer et causer des blessures.

Allumage par allumette

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brilleur en position O (off).

2. Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle tentative
d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Placez I'allumette dans le porte-allumettes (qui est suspendu au
panneau latéral du barbecue). Allumez l'allumette ; puis allumez le
brlleur en placant I'allumette a travers le trou d'allumage par allumette
sur le coté du barbecue. Appuyez immédiatement sur le bouton du
brlleur et tournez-le vers la é position HIGH. Assurez-vous que le
brileur s'allume et reste allumé.
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REMARQUE: Votre barbecue peut ne PAS étre équipé
d'une plaque chauffante!

Dispositif d'allumage de la plaque chauffante

* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a I'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brdleur en position O (off).
2. Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle
tentative d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Tournez le bouton de la plaque chauffante vers la position &

HIGH, appuyez et maintenez le bouton ' ALLUMAGE

ELECTRONIQUE.

5. Si la plaque chauffante ne s'allume PAS dans les 5
secondes, tournez le bouton O vers la position (off), attendez
5 minutes, puis répétez la procédure d'allumage.

Allumage de la plaque chauffante par allumette
* Ne vous penchez pas au-dessus du barbecue en
procédant a l'allumage.

1. Tournez les vannes de régulation du brileur en position O (off).

2. Ouvrez le couvercle pendant I'allumage ou la nouvelle

tentative d'allumage.

3. Ouvrez le gaz de la bonbonne GPL.

4. Placez l'allumette allumée prés du brdleur. Tournez
immédiatement le bouton de la plaque chauffante vers la
position & HIGH. Assurez-vous que le brileur s'allume et
reste allumé.

Test d'étanchéité des vannes, du tuyau et du

régulateur

Effectuez un test d'étanchéité avant la premiere utilisation, au

moins une fois par an et a chaque fois que vous changez ou

déconnectez la bonbonne.

1. Mettez tous les boutons de commande en position O.

2. Assurez-vous que le régulateur est solidement relié a la
bonbonne de gaz.

3. Ouvrez le gaz. Si vous entendez un bruit strident, coupez
immédiatement le gaz. Il y a une fuite importante au niveau
du raccordement. Corrigez avant de poursuivre.

4. Passez une solution savonneuse (mélange constitué a moitié
de savon et a moitié d'eau) sur les raccords des tuyaux.

5. Si des bulles apparaissent, il y a une fuite. Coupez
immédiatement le gaz au niveau de la bonbonne et vérifiez
I'étanchéité des raccordements. Si la fuite ne peut pas étre
arrétée, n'essayez pas de la réparer. Appelez pour obtenir
des piéces de rechange.

6. Coupez toujours le gaz au niveau de la bonbonne aprés
avoir effectué le test de fuite.

SI L'APPAREIL NE S'ALLUME PAS

Assurez-vous que la bonbonne de gaz est ouverte.

- Veérifiez qu'il y a du gaz dans la bonbonne.

o L'allumeur fait-il un bruit d'étincelles? Si oui, vérifiez s'il y a
des étincelles au niveau du brlleur.

« S'iln'y pas d'étincelles, vérifiez s'il y a des cables
endommagés ou laches.

« Siles cables sont en bon état, vérifiez s'il y a une électrode
fendue ou cassée, procédez a un remplacement si
nécessaire.

« Siles cables ou les électrodes sont couverts par des résidus

de cuisson, nettoyez la pointe de I'électrode a I'aide d'un

chiffon imbibé d'alcool, si nécessaire.

Au besoin, remplacez les cables.

S'iln'y a pas de bruit, vérifiez la batterie.

Assurez-vous que la batterie est correctement installée.

Vérifiez s'il y a des connexions laches des cables au niveau

du module et de l'interrupteur.

« Sil'allumeur continue a ne pas fonctionner, utilisez une
allumette.

ALERTE CONTRE LES ARAIGNEES !

ARAIGNEES ET
TOILES D'ARAIGNEE

Si votre barbecue s'allume difficilement ou si la flamme est
faible, vérifiez et nettoyez les brlleurs et les venturis.

Des araignées ou de petits insectes sont connus pour créer
des problemes de retour de flamme en construisant des nids
et en pondant des ceufs dans le venturi ou le brileur du
barbecue, obstruant la circulation du gaz. Le gaz bloqué peut
s'enflammer derriére le panneau de commande. Ce retour de
flamme peut endommager votre barbecue et causer des
blessures. Pour éviter les retours de flamme et garantir de
bonnes performances, le brileur et 'ensemble tube venturi
doivent étre retirés et nettoyés a chaque fois que le barbecue
reste inutilisé pendant une longue période.
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Instructions d'allumage du charbon

1. Veérifiez que le barbecue est, retirez les grilles de cuisson.

2. Placez le plateau a charbon dans le barbecue.

3. Placez une seule couche de charbon dans le plateau, maximum
0,9 kg (2 Ib) pour chaque plateau...

4. Replacez les grilles de cuisson.

5. En laissant le couvercle ouvert, allumez les brileurs en suivant les
Instructions d'allumage au gaz.

6. Faites fonctionner les brleurs en position 4 HIGH pendant
15 minutes avec le couvercle fermé.

7. Mettez tous les boutons de commande en position O (off).

8. Ouvrez le couvercle et attendez 5 minutes, ou jusqu'a ce que le
charbon devienne blanc, avant d'y ajouter des aliments.

9. Ne pas cuire avant que le carburant ait un revétement de cendres.

REMARQUE: Le barbecue doit étre chauffé et le carburant doit rester
au chaud pendant au moins 30 minutes avant la premiére cuisson.

AVERTISSEMENT

« Ne faites pas fonctionner les briileurs a gaz pendant
plus de 15 minutes lorsque vous utilisez du charbon.

« N'utilisez jamais d'essence a briquet, de kéroséne,
d'essence ou d'alcool pour allumer du charbon.

« Attention! Ne pas utilizer d'alcool, d'essence ou tout autre
liquid analogue pour allumer ou réactiver le barbecue

- N'utilisez jamais de morceaux de bois ou de produit a
allumage instantané dans votre barbecue.

+ Allumez le charbon UNIQUEMENT lorsque le plateau a
charbon est correctement positionné dans le chambre
de combustion. Voir la figure.

« Retirez le plateau a charbon de la chambre de
combustion et rangez-le si vous utilisez uniquement le
barbecue avec du gaz.

« N'activez pas le brileur a gaz si le plateau a charbon est
installé dans la chambre de combustion sans charbon.

Aerm @

RISQUE D'INTOXICATION PAR MONOXYDE DE CARBONE
Faire brdler du charbon a l'intérieur peut étre mortel. Il dégage
du monoxyde de carbone qui n'a aucune odeur. Ne brilez
JAMAIS du charbon a l'intérieur d'un domicile, de véhicules ou
de tentes.

Lorsqu'un feu de charbon semble éteint, les braises ardentes
peuvent conserver la chaleur pendant 24 heures et, si de |'air
frais circule, elles peuvent soudainement s'enflammer. Toute
braise ardente a l'extérieur de la chambre de combustion du
barbecue pose un risque d'incendie et, si exposée, peut
enflammer des surfaces inflammables telles que des terrasses
en bois.

Retirer les grilles de cuisson et les tentes chauffantes

|
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Bon positionnement du plateau a charbon

Recommandations de nettoyage

« |l est nécessaire de nettoyer réguliérement le barbecue
aprés chaque utilisation.

« .Assurez-vous que les braises sont completement éteintes et
que l'appareil a suffisamment refroidi avant de le nettoyer.

- .Enlevez le plateau a charbon et retirez toutes les cendres.

Remarque : Le plateau a charbon peut se décolorer aprés
I'utilisation. Cela est tout a fait normal.
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Nettoyage de I'ensemble brileur

Suivez ces instructions pour nettoyer et/ou remplacer les pieces de
I'ensemble brlleur ou si vous avez des difficultés a allumer le
barbecue.

1. Coupez le gaz avec les boutons de commande et au niveau de
la bonbonne GPL.

2. Retirez les grilles de cuisson et les tentes thermiques.

3. Retirez les tuyaux de transfert et les fixations des brileurs.

4. Détachez I'électrode du brileur.

REMARQUE: La méthode de retrait/détachement dépendra de la
configuration du brdleur. Consultez les différentes configurations dans
les illustrations ci-dessous.

5. Soulevez délicatement chaque brileur et éloignez des ouvertures
des vannes. Nous suggérons trois fagons de nettoyer les tuyaux du
brdleur. Utilisez la méthode qui vous semble la plus simple.

A. Pliez un fil rigide (un Iéger cintre fonctionne bien) pour former
un petit crochet. Insérez le crochet dans chaque tuyau du
brlleur a plusieurs reprises.

C—— 2
B. Utilisez un écouvillon étroit avec un manche flexible (n'utilisez
pas de brosse en laiton). Insérez le crochet dans chaque
tuyau du brdleur a plusieurs reprises.

C. Portez des lunettes de protection: Utilisez un tuyau d'air
pour forcer I'air dans le tuyau du brlleur et le faire sortir par les
orifices du braleur. Vérifiez chaque orifice pour vous assurer
que l'air sort de chaque trou.

6. Utilisez une brosse métallique sur toute la surface extérieure du
braleur pour enlever les résidus alimentaires et la saleté.

7. Nettoyez tous les orifices bloqués a I'aide d'un fil rigide comme un
trombone déplié.

8. Vérifiez si le brlleur présente des dommages dus a l'usure et a la
corrosion, certains trous pouvant s'élargir. Si vous constatez de
grosses fissures ou des trous, remplacez le brlleur.

TRES IMPORTANT: Les tuyaux du brdleur doivent
s'imbriquer avec les ouvertures des vannes.
Consultez les illustrations a droite.

Eqr]ne imbrication
ruleur a vanne

9. Fixez I'électrode au brileur.

10. Repositionnez délicatement les brileurs.

11. Fixez les brlleurs aux supports de la chambre de combustion.
12. Repositionnez les tuyaux de transfert et fixez-les aux brileurs.
Replacez les tentes thermiques et les grilles de cuisson.

13. Avant de réutiliser le barbecue, procédez a un « Test de fuite » et
une « Vérification de la flamme du braleur ».

.
/ / Enlevez

les vis

ambre a com@fn

Chambre de
combustion

Soulevez I'¢lectrode a
I'aide d'un tournevis
tournevis a lame plate

port de brdleur de
hambre a combustion

Rangement de votre appareil

* Nettoyez les grilles de cuisson.

* Conservez dans un endroit sec.

+ Lorsque la bonbonne de gaz est raccordée a l'appareil,
rangez |'appareil dans un espace bien ventilé et hors de
portée des enfants.

* Recouvrez l'appareil s'il est entreposé a 'extérieur.

* Rangez I'appareil a 'intérieur seulement si la bonbonne de
gaz est fermée et débranchée, retirée de I'appareil et rangée
a l'extérieur.

* En sortant I'appareil de I'endroit ou il était rangé, vérifiez si le
brlileur est obstrué.

Consignes générales de nettoyage de I'appareil

* Nettoyez régulierement I'appareil, de préférence aprés
chaque utilisation. Si une brosse avec soies est utilisée pour
le nettoyage des surfaces de cuisson de I'appareil, assurez-
vous qu'aucun poil ne reste accroché aux surfaces de
cuisson avant de commencer a utiliser le barbecue. Il n'est
pas recommandé de nettoyer la surface de cuisson lorsque
I'appareil est chaud. L'appareil doit étre nettoyé au moins une
fois par an.

* Ne confondez pas I'accumulation brune ou noire de graisse
et de fumée avec de la peinture. Les intérieurs des barbecues
au gaz ne sont pas peints a l'usine (et ils ne doivent jamais
'étre). Appliquez une forte solution d'eau et de détergent ou
utilisez un produit nettoyant pour appareil avec une brosse a
récurer pour les parties intérieures du couvercle et du fond de
I'appareil. Rincez et laissez sécher a I'air complétement.
N'appliquez pas de nettoyant a base de soude caustique pour
appareil/four sur les surfaces peintes.

* Parties en plastique: lavez & I'eau savonneuse et essuyez.
N'utilisez pas de citrisol, de nettoyants abrasifs, de
dégraissants ou un nettoyant concentré pour appareil sur les
parties en plastique. Cela pourrait causer des dommages et
un mauvais fonctionnement de certaines piéces.

« Surfaces en porcelaine: en raison de la composition proche
du verre, la plupart des résidus peuvent étre éliminés a l'aide
d'une solution de bicarbonate de soude/eau ou d'un nettoyant
spécialement formulé. Utilisez une poudre a récurer non-
abrasive pour les taches tenaces.

* Surfaces peintes: lavez avec un détergent doux ou un
nettoyant non-abrasif et de I'eau tiéde savonneuse. Essuyez
a l'aide d'un chiffon non abrasif.

« Surfaces en acier inoxydable: pour maintenir 'aspect haute
qualité de votre appareil, lavez a l'aide d'un détergent doux et
d'eau tiede savonneuse et essuyez avec un chiffon doux
aprés chaque utilisation. Les dépéts de graisse incrustée
peuvent nécessiter I'utilisation d'un tampon de nettoyage
abrasif en plastique. Utilisez uniqguement dans le sens du fini
brossé pour éviter d'endommager la surface. N'utilisez pas de
tampon abrasif sur les zones avec des images graphiques.

* Surfaces de cuisson: si une brosse avec soies est utilisée
pour le nettoyage des surfaces de cuisson de l'appareil,
assurez-vous qu'aucun poil ne reste accroché aux surfaces
de cuisson avant de commencer a utiliser le barbecue. Il n'est
pas recommandé de nettoyer les surfaces de cuisson lorsque
I'appareil est chaud.
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IMPORTANT! LISEZ S'IL VOUS PLAIT!

A A

CH bonbonn:a de gaz + Détendeur étranger

Bonbonne de gaz étrangére + CH Détendeur

Un régulateur doit étre utilisé avec cet
appareil. N'utilisez que le régulateur de
gaz fourni avec votre barbecue. Si un
détendeur n'est pas fourni, utilisez
uniquement un détendeur certifié
conforme a la norme EN16129 (débit max.
1,5 kg / h) et approuvé pour votre pays et
le gaz spécifié dans les données
techniques. Vous devez utiliser une
bouteille de gaz a essence compatible
avec votre régulateur.

Uniquement Pour La Suisse

Il existe un risque d’incendie et
d’explosion avec les appareils ménagers a
gaz qui sont équipés avec des détendeurs
étrangers, qui ne sont pas compatibles
avec les réservoirs de gaz et les
détendeurs disponibles en Suisse.

A cause des différents systémes de
fermeture, il est presque impossible de
sceller proprement le détendeur avec le
réservoir de gaz. Le gaz va ensuite
s’échapper et peut étre enflammé par
flamme ou étincelles. Une explosion
mortelle, et/ou dommages matériels
peuvent en résoudre. Réservoirs,
détendeurs suisses et allemands ne
peuvent pas étre raccordés.

Pour des raisons de sécurité, veuillez
vérifier le régulateur de votre barbecue, le
Kit de raccordement de bouteilles et
assurez-vous que ¢a correspond avec |'un
des cas permis illustré dans les images.

Effectuez une vérification de fuite chaque
fois que vous connectez votre barbecue
au réservoir.
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DONNEES TECHNIQUES
CHAR-BROIL, GmbH

Nom de l'appareil

Barbecue au gaz / Gril au gaz

Débit calorifique nominal total

18,74 KW ( 1,364 g/h)

Catégorie de gaz 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)

N° de modéle. 468400619 468400219

Type de gaz Butane Propane Butane, Propane ou Butane, Propane ou leurs
leurs mélanges mélanges

Pression du gaz 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Taille de l'injecteur taille (g mm)

Barbecue : 0,99 x 4 pcs

Barbecue : 0,99 x 4 pcs

Barbecue : 0,85 x 4 pcs

Plague chauffante :
0,92 x 1 pcs

Plague chauffante :
0,92 x 1 pcs

Plaque chauffante :
0,81 x 1 pcs

Pays de destination

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Fourniture électrique

Batterie 1.5VDC
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INSTALLATEUR/MONTEUR:
Dieses Handbuch ist zum Verbleib beim Verbraucher bestimmt.
VERBRAUCHER:

Bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen auf.

Fragen:
Wenn Sie wahrend der Montage oder bei der Nutzung dieses
Geréts Fragen haben, wenden Sie sich an lhren Handler vor Ort.

Wenn Sie Gas riechen:

1. Schalten Sie die Gaszufuhr des Gerats ab.
2. Loschen Sie jegliches offenes Feuer.

3. Offnen Sie den Deckel.

4. Wenn der Geruch weiterhin anhilt, bleiben Sie dem
Gerét fern und rufen Sie lhren Gaslieferanten oder lhre
Feuerwache umgehend an.

1. Lagern Sie weder Benzin noch andere brennbare
Fliissigkeiten in der Nahe dieser oder anderer
Haushaltsgerate auf.

2. Eine Gasflasche, die nicht zur Nutzung angeschlossen ist,
soll nichtin der Nahe dieser oder anderer Haushaltsgerate
aufbewahrt werden.

« Lesen und befolgen Sie vor der Montage oder Inbetriebnahme
zum Kochen alle Sicherheitshinweise, Montage- und
Nutzungsanweisungen sowie Pflegeanleitungen.

« Einige Teile kdnnen scharfe Kanten aufweisen. Wir empfehlen,
Schutzhandschuhe zu tragen.

Fettbrande

« Einen Fettbrand durch SchlieBen des Deckels zu I6schen, ist
nicht méglich.Grillgerate sind aus Sicherheitsgriinden sehr
gut beliiftet.

« Loschen Sie einen Fettbrand nicht mit Wasser, dies
kénntezuVerletzungen fiihren Wenn sich ein fortdauernder
Fettbrand entwickelt, schlieRen Sie die Drehkndpfe und die
Gasflasche.

« Wenn dieses Gerat nicht regelmaRig gereinigt wurde, kann
ein Fettbrand auftreten, der das Produkt beschédigen
konnte.Achten Sie daher sehr darauf, wenn Sie vorheizen
oder Lebensmittelriickstande abbrennen, sicherzustellen,
dass sich kein Fettbrand entwickelt. Befolgen Sie die
Anweisungen der iiblichen Geratereinigung und Reinigung
des Brennerautomaten, um Fettbrande zu verhindern. Der
beste Weg, Fettbrande zu verhindern, besteht in der
regelméRigen Reinigung des Geréts.

« Lassen Sie den Grill nicht unbeaufsichtigt, wahrend Sie
vorheizen oder Lebensmittelriickstande auf hoher Stufe
abbrennen. Wenn der Grill nicht regelmaBig gereinigt
wurde, kann ein Fettbrand auftreten, der das Produkt
beschéadigen konnte.

Zur sicheren Verwendung lhres Gerats und zur

Vermeidung ernsthafter Verletzungen:

* NUR IM FREIEN VERWENDEN. NIEMALS IN GESCHLOSSENEN
RAUMEN VERWENDEN.

Lesen Sie die Anweisungen vor Inbetriebnahme des
Gerats.Befolgen Sie stets folgende Anweisungen:

» Bewegen Sie das Gerat wahrend der Nutzung nicht.

« Zugangliche Teile kdnnen sehr heil® sein. Halten Sie kleine Kinder fem.
Lassen Sie Kinder nichtin der Nahe des Gerats herumtollen oder spielen.

« Drehen Sie die Gaszufuhr an der Flasche nach Gebrauch ab.

« Dieses Gerat muss von brennbarem Material wéhrend des
Gebrauchs ferngehalten werden.

« Verdecken Sie nicht die Locher an den Seiten oder im hinteren
Bereich des Geréts.

« Priifen Sie die Brennerflammen regelmafig.

« Blockieren Sie den Venturi-Ventilauslass am Brenner nicht.

« Benutzen Sie das Gerét nur an einem gut bellifteten Ort. Benutzen Sie das
Geré&t NIEMALS in einem geschlossenen Raum wie einem Carport, einer
Garage, einer Veranda, einem tiberdachten Hof oder unter einer
Uberdachung jeglicher Art.

« Bedecken Sie die Grillroste NICHT mit Aluminiumfolie oder anderem
Material. Dies blockiert die Brenner-Ventilation und schafft einen potentiell
gefahrlichen Zustand, der in Sach- und/oder Personenschaden
resultieren konnte.

« Benutzen Sie das Gerét mindestens einen Meter von jeder Wand oder
Oberfldche entfernt.

« Halten Sie 3 m Abstand zu Gegensténden ein, die Feuer fangen
konnten, oder zu Ziindquellen wie Kontroll-Leuchten von
Wasserkochern, angeschalteten Elektrogeraten usw.

« Versuchen Sie NIEMALS, den Brenner mit geschlossenem
Deckel zu zinden. Eine Ansammlung von nicht-entziindetem
Gas innerhalb eines geschlossenen Geréts ist gefahrlich.

« Nehmen Sie das Gerat mit Gasflasche nicht auBerhalb seines
bestimmungsmaRig korrekten Einsatzorts in Betrieb.

« Nehmen Sie keine Veranderungen am Gerat vor.Jegliche
Veranderung ist strengstens untersagt. Versiegelte
Bauteile drfen nicht vom Benutzer manipuliert werden.
Demontieren Sie die Injektoren nicht.
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Sicherheits-Tipps

« Bevor Sie ein Gasflaschen-Ventil &ffnen, priifen Sie den Regler auf
Dichtigkeit.

« Wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, stellen Sie die Gaszufuhr mit den
Drehreglem ab.

« Benutzen Sie Grillwerkzeug mit langem Griff und Topflappen, um
Verbrennungen und Brandblasen zu vermeiden. Verwenden Sie
Schutzhandschuhe, wenn Sie mit heiRen Gerateteilen hantieren.

« Die maximale Belastung fiir die Heizplatte und die Seitenablage
betragt 4,5 kg. Der Mindestdurchmesser des Kochtopfs betragt
200 mm und der Hochstdurchmesser 260 mm.

« Eine Fettwanne (sofem vorhanden) muss in das Gerét eingeschoben
werden und nach jedem Gebrauch geleert werden. Entfemen Sie die
Fettwanne nicht, bevor sich das Gerét nicht komplett abgektihit hat.

« Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den Deckel 6ffnen,
da heiller Dampf entweichen konnte.

« Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Kinder, Senioren oder Haustiere
in der Nahe sind.

« \Wenn sie bemerken, dass Fett oder anderes heiles Material vom
Gerét auf das Ventil, den Schiauch oder den Regler tropft, schalten Sie
sofort die Gaszufuhr ab. Bestimmen Sie die Ursache, beheben Sie sie,
saubem und inspizieren Sie dann das Ventil, den Schlauch und den
Regler, bevor Sie fortfahren.Flihren Sie einen Dichtigkeitstest durch.

« Lagem Sie keine Gegenstande oder Materialien im Gerétewagen-
Gehé&use, das den Verbrennungsluft-Durchsatz zur Unterseite von
entweder der Bedienleiste oder der \Wanne des Brennraums
blockieren wiirde.

« Unterbrechen Sie den Anschluss NICHT oder wechseln Sie NICHT die
Gasflasche innerhalb von 3 m von einer offenen Flamme oder einer
anderen Zindauelle entfemt.

Unterbringung der Gasflasche
Gasflaschen von 6 kg oder weniger konnen auf dem Boden
unter dem Seitenboden oder im Inneren des Gerétes an Ort
und Stelle platziert werden. GroRere Gasflaschen sind unter
dem Seitenboden oder hinter dem Grill zu platzieren. Die
Gasflaschen die im Grill untergebracht werden, sollten einen
maximalen Durchmesser von 345 mm und eine maximale
Hdhe von 370 mm haben. Gasflaschen die auf dem Boden
platziert werden, dlrfen nicht unter der Heizplatte platziert
werden.

Anforderungenan den Gasdruckregler

Ein Regler muss mit diesem Gerat verwendet werden.
Verwenden Sie nur den mit lhrem Grill gelieferten Gasregler.
Wenn kein Regler geliefert wird, verwenden Sie nur einen
Regler, der nach EN16129 (Durchflussrate max. 1,5 kg / h)
zertifiziert und fur Ihr Land und Gas zugelassen ist, wie in
den Technischen Daten angegeben. Sie miissen eine
Gasflasche verwenden, die mit lhrem Druckminder
kompatibel ist.

Anforderungen an Schlauche

Nutzen Sie nur zugelassene Schlauche, die nach
ordnungsgemafen EN-Normen zertifiziert sind und die eine
Lange von 1,5 mnicht Uberschreiten. In Finnland darf die
Schlauchlange 1,2 m nicht iiberschreiten.

Priifen Sie vor jeder Nutzung, ob die Schlauche Risse oder
Abnutzungen aufweisen. Vergewissern Sie sich, dass der
Schlauch nicht geknicktist.Sorgen Sie dafiir, dass der
angeschlossene Schlauch nicht mitheiten Oberflachenin
Beriihrung kommt.Ersetzen Sie beschadigte Schlauche,
bevor Sie das Gerat verwenden. Ersetzen Sie den Schlauch,
wie es die Richtlinienin Ihrem Land erfordern.

Gas entziinden mit elektronischem Ziindbrenner

+ Lehnen Sie sich nicht {iber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Zlindens oder des
erneuten Zlindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Zum Ziinden driicken Sie den ZUNDBRENNER-Knopf auf
HOCH 4. Driicken und halten Sie den ELEKTRONISCHEN
ZUNDBRENNER-Knopf,, bis der Brenner ziindet.

5. Wenn die Zindung NICHT innerhalb von 5 Sekunden eintritt,
drehen Sie den Brenner-Regler auf O, warten Sie 5 Minuten
und wiederholen Sie den Zindvorgang.

6. Um die verbleibenden Brenner zu ziinden, drehen Sie den

Drehknopf auf die Position 4 HOCH.

Drehen Sie die Regler und Gasflasche bei Nichtgebrauch aus.

u /M|  AcHTuNG

Wenn die Ziindung NICHT innerhalb von 5 Sekunden eintritt, drehen
Sie den Brenner-Regler auf O, warten Sie 5 Minuten und
wiederholen Sie den Ziindvorgang. Wenn der Brenner nicht mit
gedffnetem Gas-Ventil ziindet, wird weiterhin Gas aus dem Brenner
austreten, und dies konnte versehentlich geziindet werden, wobei
ein Verletzungsrisiko besteht.

Gas entziinden mit Streichholz
+ Lehnen Sie sich nicht liber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.
1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).
2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Ziindens oder des emeuten Ziindens.
3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.
4. Legen Sie die Streichhdlzer in den Streichholz-Halter (hangt an der
Seitenverkleidung des Grills).Ziinden Sie das Streichholz an; ziinden Sie dann
den Brenner, indem Sie das Streichholz durch das Streichholz-Loch an der
Seite des Grills halten. Driicken und drehen Sie den Brenner-Drehknopf sofort
auf die Stellung ¥ HOCH. Vergewissem Sie sich, dass der Brenner brennt und
angeziindet bleibt.
5. Ziinden Sie angrenzende Brenner der Reihe nach, indem Sie die
Drehkndpfe in gedriickter Stellung auf HOCH drehen.

I (]
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HINWEIS: Unter Umstéanden ist ihr Grill-Modell nicht mit einer

Heizplatte ausgestattet.

Ziinden des Ziindbrenners der Heizplatte

sLehnen Sie sich nicht iiber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Zlindens oder des emeuten Zlindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Drehen Sie den Heizplatten-Drehknopf auf die Position & HOCH, driicken und
hatten Sie den ELEKTRONISCHEN ZUNDBRENNER-Knopf.

5. Wenn sich die Heizplatte NICHT innerhalb von 5 Sekunden entzlindet,
drehen Sie den Knopf auf O (aus), warten Sie 5 Minuten und wiederholen
Sie dann den Ziindvorgang.

Ziinden der Heizplatte mit Streichholz

+ Lehnen Sie sich nicht liber den Grill, wahrend Sie ihn ziinden.

1. Drehen Sie die Gasbrenner-Regelventile auf O (aus).

2. Offnen Sie den Deckel wahrend des Z(indens oder des emeuten Zlindens.

3. Drehen Sie das Gas an der Gasflasche auf AN.

4. Halten Sie das angeziindete Streichholz an den Brenner. Drehen Sie den
Heizplatten-Drehknopf sofort auf die Position  HOCH Vergewissem Sie sich,
dass der Brenner brennt und geziindet bleibt.

Dichtigkeitstest fiir Ventile, Schlauch und Regler
Flhren Sie einen Dichtigkeitstest vor der Erstinbetriebnahme durch,
mindestens einmal pro Jahr und jedes Mal, wenn die Gasflasche
gewechselt wurde oder die Verbindung getrennt war.

1. Drehen Sie alle Drehregler des Gerates auf O.

2.Vergewissern Sie sich, dass der Gasdruckregler mit der
Gasflasche fest verbunden ist.

3. Drehen Sie das Gas an. Falls Sie ein zischendes Gerausch horen,
stellen Sie das Gas sofort ab.Es gibt eine grofere Undichtigkeit in der
Verbindung. Reparieren Sie diese, bevor Sie fortfahren.

4. Birsten Sie eine seifige Losung auf die Schlauchverbindungen
(Mischung aus halb Seife und halb Wasser).

5. Wenn Blasen auftauchen, die immer groRer werden, ist dort eine
Undichtigkeit. Stellen Sie das Gas an der Flasche sofort ab und
priifen Sie, ob die Veerbindungen fest sind Wenn die Leckage nicht
abgedichtet werden kann, versuchen Sie nicht, sie zu reparieren
Fordern Sie Ersatzteile an.

6. Stellen Sie stets das Gas an der Flasche ab, nachdem Sie einen
Dichtigkeitstest durchgefiihrt haben

WENN DAS GERAT NICHT ZUNDET

* Vergewissem Sie sich, dass das Gas an der Flasche aufgedreht ist.

« Vergewissem Sie sich, dass sich Gas in der Flasche befindet.

e Macht der Ziinder ein Gerausch wie bei einer Funkenbildung?
Falls ja, prifen Sie, ob am Brenner Funken entstehen.
Falls keine Funken vorhanden sind, priifen Sie, ob die Kabel
beschadigt oder locker sind.

« Wenn die Kabel in Ordnung sind, prifen Sie, ob Elektroden gerissen

oder gebrochen sind, ersezen Sie sie bei Bedarf.

 \Wenn Drahte oder Elektroden von Essensriickstanden bedeckt sind,

reinigen Sie die Elektrodenspitze mit einem in Alkohol getrénkten Tuch,

wenn es erforderiich ist.

Ersetzen Sie die Kabel bei Bedarf.

Wenn keine Gerausche auftreten, priifen Sie die Batterie.

Vergewissern Sie sich, dass die Batterie korrekt eingebaut ist

Priifen Sie, ob sich die Kabelverbindungen am Modul und Schalter

gelockert haben.

« Falls die Ziindung weiterhin nicht funktioniert, verwenden Sie ein Streichholz.

SPINNEN-ALARM!

SPINNEN UND SPINNEN
NETZE IM BRENNER

Wenn Ihr Grill schwer zu ziinden ist oder die Flamme schwach ist,
priifen und reinigen Sie die Venturi-Schiduche und die Brenner.

Spinnen oder kleine Insekten sind dafiir bekannt, Rickstau-Probleme
zu schaffen, indem sie Nester bauen und Eier in die Venturi-Schlduche
oder Brenner des Grills legen, was den Gasdurchfluss behindem
kann. Das riickgestaute Gas kann sich hinter dem Bedienfeld
entzlinden Dieser Riickstau kann lhren Grill beschédigen und
Verletzungen verursachen. Um Riickstau zu verhindem und flir eine
gute Leistung zu sorgen, sollten der Brenner und die Venturi-
Schlauch-Elemente entfemnt und gereinigt werden, wenn der Grill fir
einen langeren Zeitraum unbenutzt war.
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Anweisungen zum Anziinden der Holzkohle
1. Entfernen Sie die Grillroste, solange der Grill noch kalt ist.
2. Platzieren Sie die Holzkohlen-Schale im Grill.

3. Legen Sie eine einzelne Schicht Kohle in das Fach, maximal 0,9 kg
(2Ibs) fiir jedes Fach.

4. Legen Sie die Grillroste wieder ein.
5. Zinden Sie die Brenner unter Berticksichtigung der Anweisungen
zur Gas-Ziindung bei gedffnetem Deckel.

6. LassenSiedie Gasbrenner 15 Minutenlangbeigeschlossenem &
Deckelauf HOCH brennen.

7. Drehen Sie die Drehregler auf O (aus).

8. Offnen Sie die Haube und warten Sie 5 Minuten, oder bis die Holzkohle
weild wird, bevor Sie Grillgutauflegen.
9. Nicht grillen, bevor die Kohle eine Ascheschicht aufweist.

HINWEIS: Der Grill sollte erwarmt werden und der Kraftstoff

mindestens 30 Minuten vor dem ersten Kochvorgang heilt gehalten
werden.

« Lassen Sie die Gasbrenner nicht langer als 15 Minuten
brennen, wenn Sie Holzkohle verwenden.

* Benutzen Sie niemals fliissigen Grillanziinder, Petroleum, Benzin
oder Alkohol, um die Holzkohle anzuziinden.

« Benutzen Sie niemals Holzstiickchen oder Grillanziinder in
lhrem Girill.

 Holzkohlefeuer NUR machen, wenn die Kohleschale
richtig in die Brennkammer eingesetzt ist. Siehe
Abbildung.

« Entnehmen und verrdumen Sie die Holzkohlen-Schale aus dem
Brennraum, wenn Sie den Grill nur als Gasgyill verwenden.

 Nehmen Sie den Gasbrenner mit einer in den Brennraum

eingesetzten Holzkohlen-Schale ohne Holzkohle nicht in
Betrieb.

Aeflm © @

Entnehmen Sie die Grillroste.
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KOHLENMONOXID-VERGIFTUNGSGEFAHR Bei Abbrennen von
Holzkohle in geschlossenen Raumen besteht Lebensgefahr. Es wird
Kohlenmonoxid abgegeben, das geruchlos ist.Brennen Sie Holzkohle
NIEMALS in Wohnungen, Fahrzeugen oder Zelten ab.

Nachdem ein Holzkohlen-Feuer aus zu sein scheint, kann unverbrauchte
Glut die Hitze bis zu 24 Stunden lang speichem, und bei einem Luftzug kann
das Feuer wieder unerwartet ausbrechen.Glut aulRerhalb des
Grillbrennraums stelt ein Bandrisiko dar und kann entziindliche Oberfidchen
wie eine Holzterrasse bei Kontakt entziinden.

OrdnungsgemaRes Einsetzen der Holzkohlen-Schale

Reinigungsempfehlungen

* Die Reinigung des Grills nach jeder Nutzung mit Holzkohle ist erforderiich.

* Vergewissem Sie sich, dass die Kohle vollstandig geloscht wurde und
dass das Gerat ordnungsgemal’ abgekiihit ist, bevor Sie es reinigen.

» Entfemen Sie die Holzkohlen-Schale und leeren Sie die Asche aus.

Hinweis: Nach der Benutzung kann sich die Holzkohlen-Schale verfarbt
haben. Das sind normale Gebrauchsspuren.
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Reinigung der Brenner-Elemente

Folgen Sie dieserAnweisung, um Teile der Brenner-Elemente zu reinigen und /
oderzu ersetzen, oder wenn Sie Schwierigkeiten haben, den Grill zu ziinden

1. Stellen Sie das Gas an den Drehreglern der Gasflasche ab.

2. Entfernen Sie die Grillroste und den Flammschutz.

3. Entfernen Sie die Schlauchfiihrungunddie Schrauben, die den
Brennersichern.

4. Entnehmen Sie die Elektrode aus dem Brenner.

HINWEIS: Die Methode, wie entfernt/entnommen wird, istabhangig von
der Brennerkonfiguration Bitte betrachten Sie hierzu verschiedene
Konfigurationen in den Abbildungen unten.

5. Heben Sievorsichtigjeden Brenneranundvonden Ventildffnungen
weg.

WirempfehlendreiMethoden, die Brennerschlduche zureinigen.
Verwenden Sie diejenige, die fir Sieamleichtestenist.

A. Biegen Sie einenfesten Draht (ein Leichtmetall-Kleiderbligel ist
furdiesen Zweck gut geeignet) zu einem schmalen Haken.
Fuhren Sie den Haken mehrere Male durch jeden
Brennerschlauch.

B. Verwenden Sie eine schmale Flaschenbtrste mit einem flexiblen
Griff (verwenden Sie keine Messingdrahtbirste). Flinren Sie die
Brste mehrere Male durch jeden Brennerschlauch.

C———— o
C. Tragen Sie eine Schutzbrille: Treiben Sie unter Druck mittels eines
Luftschlauchs Luftin den Brennerschlauch und aus den

Brenneréfinungen wieder hinaus.Priifen Sie jede Offinung, umsich zu
vergewissern, dass aus jedem Loch Luft stromt.

6. Birsten Sie die gesamte dulere Oberflache des Brenners miteiner
Drahtbirste ab, um Essensrlickstande und Schmutz zuentfernen.

7. Reinigen Sie alle verstopften Offnungen miteinemsteifen Drahtwie
beispielsweise eineraufgebogenen Biroklammer.

8. Priifen Sie, ob der Brenner aufgrund von normaler Abnutzung oder
Korrosion beschadigtist, einige Locher konnten geweitet sein. Wenn
irgendwelche groen Risse oder Ldcher gefunden werden, ersetzen
Sieden Brenner.

SEHR WICHTIG: Die Brennerschlauche miissen wieder in die
Ventilofinungen einrasten. Sehen Sie hierzu die Abbildung rechts.

Die kg'rekteVerbi u
vom Brennerzum

9. Befestigen Sie die Elektrode am Brenner.

10. Ersetzen Sie die Brenner vorsichtig.

11. Befestigen Sie die Brenner an den Klammem des Brennraums.

12. Bringen Sie die Schlauchfiihrung wieder an und verbinden Sie sie mit dem
Brenner. Bringen Sie den Flammenschutz und die Grillroste wieder an

13. Bevor Sie emeut kochen oder grillen, flihren Sie einen ,Dichtigkeitstest* und

eine ,Brennerfunktionstest” durch.
V
/ / Entlemen Sie

die Schrauben

Brennraum ——

Hebeln Sie die Elekirode mit einem

hper-Halterung flachen Schraubenzieher aus.

. _desS Brennraums

Lagerung lhres Gerats

*Reinigen Sie den Grillrost.

«Lagern Sie ihn an einem trockenen Ort.

+Wenn eine Gasflasche an das Gerét angeschlossen ist, lagem Sie esim
Freien an einem gut beliifieten Ort und aulerhalb der Reichweite von Kindem.

*Decken Sie das Geréat ab, wenn es im Freien gelagert wird.

sLagem Sie das Gerat NUR in einem geschlossenen Raum, wenn die
Gasflasche abgedreht ist und vom Gerét gefrenntim Freien gelagert wird

*Wenn Sie das Gerat aus dem Lager holen, priifen Sie, ob der Brenner
verstopft ist.

Allgemeine Geratereinigung

*Reinigen Sie das Gerét oft, vorzugsweise nach jedem
Gebrauch. Das Gerat sollte mindestens einmal jahrlich
gereinigt werden.

*Halten Sie braune oder schwarze Fettansammlungen und
RuR nicht versehentlich fur Farbe. Die Innenseite von
Gasgrills werden im Werk nicht lackiert (und sollten niemals
lackiert werden). Benutzen Sie eine starke Seifenlauge und
Wasser oder benutzen Sie Grillreiniger mit einer
Scheuerbirste auf der Innenseite der Geratehaube und des
Geréatebodens. Splilen Sie nach und lassen Sie den Grill
vollstandig an der Luft trocknen. Verwenden Sie keine
atzendenMittel/Ofenreiniger auf lackierten Oberflachen.

* Kunststoffteile: Wischen Sie sie mit warmem Seifenwasser
ab und reiben Sie sie trocken.

* Verwenden Sie weder Zitronensaure, Scheuermittel,
Entfetter oder konzentrierte Gerétereiniger an Plastikteilen.
Dies kann eine Beschadigung oder den Ausfall der Teile
verursachen.

+Porzellan-Oberflachen: Wegen ihrer Glas-artigen
Zusammensetzung konnen die meisten Riickstande mit einer
Backpulver-Wasser-Ldsung oder einem speziell zu diesem
Zweck formulierten Reiniger abgewischt werden. Verwenden
Sie Scheuersand, der nicht die Oberflache beschédigt, fir
hartnackige Flecken.

«Lackierte Oberflachen: Wischen Sie sie mit mildem und nicht
die Oberflache beschadigenden Reinigungsmittel und
warmem Seifenwasser. Reiben Sie es mit einem weichen,
nicht-scheuernden Tuch trocken.

+Edelstahl-Oberflachen: Um ein qualitatsmaRig hochwertiges
Aussehen des Gerats zu erhalten, waschen Sie mit mildem
Reinigungsmittel und warmem Seifenwasser und reiben Sie
es nach jeder Benutzung mit einem weichen Tuch trocken.
Eingebrannte Fettablagerungen konnten die Benutzung eines
Kunststoff-Topfkratzer erforderlich machen. Verwenden Sie es
nur in Richtung der gebirsteten Oberflache, um Schaden zu
vermeiden. Verwenden Sie keinen die Oberflache
beschadigenden Topfkratzer auf Bereichen mit Aufdruck.

*Koch-Oberflache: Falls ein Borstenpinsel zur Reinigung einer
der Kochflachen des Geréats verwendet wird, vergewissern
Sie sich vor dem Grillen, dass keine losen Borsten auf der
Kochflache verblieben sind. Es ist nicht empfehlenswert, die
Kochoberflache zu reinigen, wahrend das Gerat noch heild ist.

21 LU AT CH DE



WICHTIG! BITTE LESEN SIE!

A
CH Gasflasche + Ausland Druckregler

Ausland Gasflasche + CH Druckregler

Ein Regler muss mit diesem Gerat
verwendet werden. Verwenden Sie nur
den mit lhrem Grill gelieferten Gasregler.
Wenn kein Regler geliefert wird,
verwenden Sie nur einen Regler, der nach
EN16129 (Durchflussrate max. 1,5 kg / h)
zertifiziert und fur lhr Land und Gas
zugelassen ist, wie in den Technischen
Daten angegeben. Sie missen eine
Gasflasche verwenden, die mit Ihrem
Druckminder kompatibel ist.

Nur fiir die Schweiz

Es besteht die Gefahr von Feuer und
Explosion mit Gasgeréten, welche mit
einem auslandischen Druckminder
reguliert werden. Diese sind nicht
kompatibel mit den Gastanks und
Gasdruckminderer, die in der Schweiz
verflgbar sind.

Durch die unterschiedlichen
Dichtungssysteme ist es unmdglich, den
Regler ordnungsgemaf mit den Gastank
zu versiegeln. Hier wird Gas entweichen
und kann durchaus durch Flammen oder
Funken Feuer fangen und sich entziinden.
Ein Lebensbedrohliche Explosion
und/oder Schaden ihres Eigentums
kénnten entstehen. Schweizerische und
deutsche Gasflasche und Druckregler
kénnen nicht miteinander
zusammengefuhrt werden.

Aus Sicherheitsgrinden, Uberprifen Sie
bitte den Druckminderer Ihres Grills und
Ihr Gastank-Anschluss und vergewissern
Sie sich, dass es den abgebildeten
Gebrauchsanweisungen entspricht.
Fuhren Sie jedes Mal eine

Leckageprifung durch, wenn Sie ihren
Grill mit dem Gastank verbinden wollen.
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TECHNISCHE DATEN
CHAR-BROIL, GmbH

Geratebezeichnung Gas-Girill
Gesamtnennwarmezufuhr 18,74 KW ( 1,364 g/h)
Gas-Kategorie 13+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/P(50)
Modell-Nr 468400619 468400219
Gas-Art Butan Propan Butan, Propan oder Butan, Propan oder deren
deren Gemische Gemische
Gasdruck 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar
Injektorgrofie (Durchm. mm) Grill:: 0,99 x 4 Stk Grill: 0,99 x 4 Stk Grill: 0,85 x 4 Stk
Heizplatte:0,92 x 1 Stk Heizplatte:0,92 x 1 Stk Heizplatte:0,81 x 1 Stk

Bestimmungslander GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, Fl, IS, CZ, AT, DE, CH, LU, SK

CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,

LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

Stromversorgung

1,5 VDC Batterie
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INSTALLATORE/ASSEMBLATORE:

Lasciare il presente manuale al consumatore.
CONSUMATORE:

Conservare il presente manuale per riferimenti futuri.
Domande:

Se avete domande durante il montaggio o l'utilizzo di questo
apparecchio contattare il rivenditore locale.

PERICOLO

Se si sente odore di gas:

1. Chiudere I'alimentazione del gas all'apparecchio.
2. Spegnere le eventuali fiamme libere.

3. Aprire il coperchio.

4. Se si continua ad avvertire odore, mantenersi lontani
dall'apparecchio e chiamare immediatamente il proprio
fornitore di gas o il comando locale dei vigili del fuoco.

1. Non conservare o utilizzare benzina o altri liquidi
infammabili in prossimita di questo o di altri
elettrodomestici.

2. Non conservare alcuna bombola di gas non collegata
per l'uso in prossimita di questo o di altri
elettrodomestici.

* Leggere e seguire tutte le istruzioni di sicurezza, le
istruzioni di montaggio e le indicazioni per l'uso e la
manutenzione prima di assemblare e cucinare.

* Alcune parti possono contenere bordi taglienti.
Indossare guanti di protezione, se consigliato.

Grasso in fiamme

® Se il grasso inizia a bruciare, non é possibile
spegnerlo chiudendo semplicemente il coperchio.
| barbecue sono ben ventilati per motivi di sicurezza.

® Non utilizzare acqua sul grasso in fiamme, onde
evitare possibili lesioni personali. Se un incendio si
sviluppa dal grasso in famme, ruotare le manopole
e la bombola del gas in posizione spenta (OFF).

® Se l'apparecchio non viene pulito regolarmente, &
possibile che il grasso si incendi, con il rischio di
danneggiare il prodotto. Fare molta attenzione
durante il preriscaldamento o lo spegnimento di
residui di alimenti in fiamme, al fine di garantire che
il grasso non si incendi. Seguire le istruzioni per la
pulizia generale dell'apparecchio e la pulizia del
gruppo bruciatore, al fine di impedire che il grasso
si incendi. Il modo migliore per impedire che il
grasso si incendi & eseguire una pulizia regolare
dell'apparecchio.

® Non lasciare incustodito il barbecue durante il
preriscaldamento o lo spegnimento di residui di
alimenti in fiamme. Se il barbecue non viene pulito
regolarmente, & possibile che il grasso si incendi,
con il rischio di danneggiare il prodotto.

Per un utilizzo sicuro del proprio apparecchio e

per evitare lesioni gravi:

¢ UTILIZZARE SOLO ALL'APERTO. NON PER USO INTERNO.

Leggere le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio. Attenersi

sempre alle istruzioni.

« Non spostare |'apparecchio durante 'uso.

« Le parti accessibili potrebbero essere surriscaldate. Tenere
lontano dalla portata dei bambini. Non permettere ai bambini
di utilizzare o giocare nelle vicinanze dell'apparecchio.

e Chiudere il rubinetto del gas in prossimita della bombola
dopo l'uso.

« Questo apparecchio deve essere tenuto lontano da
materiali infiammabili durante I'uso.

« Non ostruire i fori ai lati 0 sulla parte posteriore dellapparecchio.

« Controllare le fiamme del bruciatore regolarmente.

« Non ostruire le aperture del tubo di Venturi poste sul bruciatore.

« Utilizzare I'apparecchio solo in uno spazio ben ventilato.
Non utilizzare mai in uno spazio chiuso, come posti auto
coperto, garage, portici, patio coperti o al di sotto di una
struttura sopraelevata di qualsiasi tipo.

= NON coprire le griglie con un foglio di alluminio o di qualsiasi
altro materiale. In questo modo, si ostruira la ventilazione del
bruciatore e si creera una condizione potenzialmente
pericolosa causando danni a cose o beni e/o lesioni personali.

« Utilizzare I'apparecchio entro una distanza di almeno
1 metro da qualsiasi parete o superficie.

» Mantenere 3 metri di spazio libero da oggetti che possono
incendiarsi o da fonti di accensione, come fiamme pilota di
scaldaacqua, dispositivi elettrici vitali ecc.

« NON tentare MAI di accendere il bruciatore con il
coperchio chiuso. Un accumulo di gas non acceso
allinterno di un apparecchio chiuso & pericoloso.

 Spegnere sempre il gas in prossimita della bombola e
scollegare il regolatore prima di spostare la bombola del
gas dalla posizione di funzionamento specificata.

« Non utilizzare mai I'apparecchio con una bombola di gas
mal posizionata rispetto alla sede corretta specificata.

» Non modificare I'apparecchio. Qualsiasi modifica &
severamente vietata. Le parti sigillate non devono essere
manipolate dall'utilizzatore. Non smontare gli iniettori.
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Suggerimenti per la sicurezza

« Prima di aprire la valvola della bombola del gas, controllare
la tenuta del regolatore.

« Se l'apparecchio non € in uso, spegnere tutte le manopole di
controllo e il gas.

« Utilizzare utensili da barbecue con manico lungo e guanti da
forno per evitare ustioni e schizzi. Utilizzare guanti protettivi
quando si maneggiano componenti caldi.

« |l carico massimo per la piastra calda e il ripiano laterale ¢ di
4,5 kg. Recipiente di cottura con diametro minimo di 200 mm
e diametro massimo di 260 mm.

« La coppa raccogli grassi (se presente) deve essere inserita
nell'apparecchio e svuotata dopo ogni utilizzo. Non
rimuovere la coppa raccogli grassi prima del completo
raffreddamento dell'apparecchio.

« Fare molta attenzione quando si apre il coperchio, in quanto
potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.

« Fare molta attenzione quando sono presenti bambini,
anziani o animali nelle vicinanze.

« Se si nota grasso o altro materiale caldo gocciolare
dall'apparecchio sulla valvola, sul tubo o sul regolatore,
spegnere immediatamente I'alimentazione del gas.
Determinare la causa, correggerla, quindi pulire e
ispezionare la valvola, il tubo flessibile e il regolatore prima
di continuare. Eseguire una prova di tenuta.

« Non riporre oggetti o materiali all'interno del mobile carrello
dell'apparecchio che potrebbero bloccare il flusso dell'aria di
combustione sulla parte inferiore del pannello di controllo o
della ciotola del focolare.

» NON scollegare o sostituire il contenitore di gas entro una
distanza di 3 metri da una fiamma libera o altra fonte di
accensione.

Posizionamento della bombola
Una bombola di 6 kg o di dimensioni inferiori pud essere collocata
a terra sotto il ripiano laterale o all'interno dell'apparecchio
allinterno dell'apposito spazio. Le bombole di dimensioni piu
grandi devono essere collocate esclusivamente sotto il ripiano
laterale o dietro il barbecue. Le bombole collocate all'interno
dell'apparecchio dovranno avere un diametro massimo di 345
mm e un‘altezza massima di 370 mm. Le bombole collocate a
terra non dovranno essere collocate sotto la piastra calda.

Requisiti del regolatore

Un regolatore deve essere usato con questo apparecchio.
Utilizzare solo il regolatore del gas fornito con il barbecue. Se
non si fornisce un regolatore, utilizzare solo il regolatore
certificato secondo EN16129 (portata max 1,5kg /h) e
approvato per il proprio paese e gas specificato in Dati tecnici.
E necessario utilizzare una bombola di gas compatibile con il
regolatore.

Requisiti dei tubi flessibili
Utilizzare solo un tubo flessibile approvato che sia certificato
secondo i requisiti della normativa EN e che non superi 1,5
metri di lunghezza. Per la Finlandia, la lunghezza del tubo
flessibile non deve superare 1,2 metri.
Prima di ogni utilizzo, verificare che i tubi flessibili non
presentino tagli o segni di usura. Accertarsi che il tubo
flessibile non sia piegato. Accertarsi che una volta collegato il
tubo flessibile non venga a contatto con superfici calde.
Sostituire i tubi flessibili danneggiati prima di utilizzare
I'apparecchio. Sostituire il tubo flessibile come richiesto dalle
normative nazionali.

Istruzioni Gas llluminazione -accenditore

* Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in
posizione “spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas
propano liquido (PL).

4. Per accendere, spingere e ruotare la manopola accensione del
bruciatore #aALTO d . Immediatamente, spingere e tenere

premuto il pulsante IGNITOR ELETTRONICA fino ad accensione
avvenuta.

5. Se 'accensione NON avviene entro 5 secondi, ruotare le
manopole di controllo del bruciatore in posizione “spenta” O

6. Per accendere i bruciatori rimanenti, ruotare la manopola in
posizione “alto” ¢ (HIGH) partendo dai bruciatori piu vicini al
primo BRUCIATORE DI ACCENSIONE: 4.

Ruotare le manopole di controllo e la bombola del gas
in posizione spenta (OFF) quando non in uso.

u /N\| ATTENZIONE

Se I'accensione NON avviene entro 5 secondi, ruotare le
manopole di controllo del bruciatore in posizione “spenta”
O attendere 5 minuti e ripetere la procedura di accensione.
Se il bruciatore non si accende con la valvola aperta, il gas
continuera a fluire fuori dal bruciatore e potrebbe
accidentalmente incendiarsi con rischio di lesioni.

Accensione con fiammiferi

* Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in
posizione “spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante l'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas
propano liquido (PL).

4. Mettere un fiammifero nel supporto per fiammiferi (appeso al
pannello laterale del barbecue). Accendere il fiammifero; quindi,
accendere il bruciatore mettendo facendo passare il fiammifero
allinterno del foro di accensione sul lato del barbecue.
Spingerlo immediatamente all'interno e ruotare la manopola del
bruciatore in posizione “alto” ¥ (HIGH). Accertarsi che
I'accensione sia avvenuta e rimanga accesa.

5. Accendere i bruciatori adiacenti in sequenza spingendo le
manopole e ruotandole in posizione “alto” ¥ (HIGH).
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NOTA: Il barbecue dell'utente potrebbe NON essere
dotato di una piastra calda!

Accensione della piastra calda con accenditore

*Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in
posizione “spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas
propano liquido (PL).

4. Ruotare la manopola della piastra calda in posizione “alto” &
(HIGH), premere e tenere premuto Pulsante
ACCENDITORE ELETTRONICO.

5. Se la piastra calda non si accende entro 5 secondi, ruotare la
manopola su “spento” O (off), attendere 5 minuti, quindi
ripetere la procedura di accensione.

Accensione della piastra calda con fiammiferi

* Non sporgersi sopra il barbecue durante I'accensione.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore del gas in
posizione “spenta” O (off).

2. Aprire il coperchio durante I'accensione o la riaccensione.

3. Accendere (ON) il gas in prossimita della bombola di gas
propano liquido (PL).

4. Avvicinare il fiammifero al bruciatore. Spegnere
immediatamente la manopola della piastra calda portandola
in posizione “alto” & (HIGH). Accertarsi che l'accensione sia
avvenuta e rimanga accesa.

——

Prove di tenuta delle valvole, del tubo flessibile e

del regolatore

Eseguire una prova di tenuta prima del primo utilizzo, almeno

una volta I'anno e ad ogni sostituzione o disconnessione della

bombola.

1. Ruotare tutte le manopole di controllo dell'apparecchio in
posizione O .

2. Accertarsi che il regolatore sia strettamente collegato alla
bombola del gas.

3. Accendere il gas. Se si sente un suono impetuoso, spegnere
immediatamente il gas. In tal caso, si &€ in presenza di una
grande perdita in prossimita del collegamento. Correggere |l
problema prima di procedere.

4. Spazzolare i collegamenti del tubo flessibile con una
soluzione saponata (miscela per meta di acqua e sapone).

5. Se compaiono bolle d'aria, significa che & presente una
perdita. Spegnere immediatamente il gas in prossimita della
bombola e verificare la tenuta dei collegamenti. Se non &
possibile arrestare la perdita, non tentare di riparare.
Ordinare le parti di ricambio.

6. Spegnere sempre il gas in prossimita della bombola dopo
avere eseguito la prova di tenuta.

IN CASO DI MANCATA ACCENSIONE

DELL'APPARECCHIO

* Accertarsi che il gas sia acceso in prossimita della bombola.
* Accertarsi che il gas sia presente all'interno della bombola.
» L'accenditore produce un rumore di scintille?
In presenza di scintille, controllare la presenza di scintille
in prossimita del bruciatore.
In assenza di scintille, controllare I'eventuale presenza di
fili danneggiati o allentati.
* Se i cavi sono integri, controllare che gli elettrodi non siano
incrinati o rotti, sostituire se necessario.
« Seifili o gli elettrodi sono coperti da residui di cottura, pulire
gli elettrodi con un batuffolo imbevuto di alcool, se
necessario.
Se necessario, sostituire i cavi.
In assenza di rumori, controllare la batteria.
Accertarsi che la batteria sia installata correttamente.
Controllare I'eventuale presenza di collegamenti di fili
allentati in prossimita del modulo e dell'interruttore.
 Se l'accenditore continua a non funzionare, utilizzare un
fiammifero.

ALLERTA RAGNI!

PRESENZA DI RAGNI E RAGNATELE
ALL'INTERNO DEL BRUCIATORE

Se l'apparecchio per barbecue & sempre difficile da
accendere o la fiamma é debole, controllare e pulire il tubo di
Venturi e i bruciatori.

Ragni o piccoli insetti sono noti per creare problemi di “ritorno
di fiamma” costruendo nidi e deponendo le uova all'interno del
tubo di Venturi dell'apparecchio per barbecue o del bruciatore
ostacolandone il flusso di gas. Il gas di un ritorno di fiamma
pud incendiarsi dietro il pannello di controllo. Il ritorno di
fiamma pud danneggiare |'apparecchio per barbecue e
causare lesioni. Per evitare ritorni di fiamma e garantire una
buona prestazione, il gruppo del bruciatore e del tubo di
Venturi deve essere rimosso e pulito ogni volta che
I'apparecchio per barbecue rimane inattivo per un periodo di
tempo prolungato.
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Istruzioni per I'accensione con carbonella

1. Con il barbecue freddo, rimuovere le griglie di cottura.

2. Posizionare il vassoio di carbonella all'interno del barbecue.

3. Collocare un singolo strato di carbone nel vassoio, 0,9 kg (2
libbre) massimo per ciascun vassoio.

4. Riposizionare le griglie di cottura.

5. Con il coperchio aperto, accendere i bruciatori utilizzando le
istruzioni per I'accensione con gas.

6. Ruotare le manopole dei bruciatori a gas in posizione “alto” ¥
(HIGH) per 15 minuti con il coperchio chiuso.

7. Ruotare le manopole di controllo in posizione “spento” O (off).

8. Aprire il coperchio e attendere 5 minuti o fino a quando la
carbonella diventa bianca, prima di aggiungere il cibo.

9. Non cucinare prima che il carburante ha un rivestimento di
cenere.

NOTA: Il barbecue deve essere riscaldato e il carburante conservato
rosso caldo per almeno 30 minuti prima il vostro primo cuoco.

 Non utilizzare i bruciatori a gas per piu di 15 minuti
quando si utilizza la carbonella.

Non utilizzare mai liquido infiammabile, cherosene,
benzina o alcool per accendere la carbonella.

e ATTENZIONE! Non utilizzare alcool o benzina per accenderlo!
Utilizzare esclusivamente accendifuoco conformi alla EN 1860-3!

* Non utilizzare legna o accenditori istantanei all'interno
del barbecue.

 Accendere la carbonella SOLO con il vassoio di
carbonella posizionato correttamente nel focolare.
Vedere la figura.

 Rimuovere il vassoio di carbonella da focolare e
immagazzinarlo quando si utilizza il barbecue solo a gas.

* Non utilizzare il bruciatore a gas con il vassoio di
carbone installato nel focolare, senza carbonella.

RISCHIO ASSOCIATO AL MONOSSIDO DI CARBONIO La
combustione della carbonella in un luogo chiuso puo essere
letale. Sviluppa monossido di carbonio, che & inodore. NON
bruciare MAI la carbonella all'interno di abitazioni, veicoli o tende.

Una volta che il fuoco della carbonella appare spento, le braci
non consumate possono trattenere il calore per un massimo di
24 ore e in presenza di aria pulita potrebbe generare fiamme
in modo imprevisto. Le braci fuori dal focolare del barbecue
costituiscono un pericolo di incendio e se esposte a superfici
infiammabili, come il pavimento di legno di una veranda,
potrebbero causarne l'incendio.
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Rimuovere griglie di cottura e le tende di calore
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Corretto posizionamento del vassoio della carbonella

Raccomandazioni per la pulizia

e Pulire il barbecue dopo ogni utilizzo della carbonella.

o Verificare che i carboni siano completamente spenti e
che ['unita si sia adeguatamente raffreddata prima della
pulizia.

e Rimuovere il vassoio della carbonella e pulire via tutte le
ceneri.

Nota: Dopo I'utilizzo, il vassoio della carbonella potrebbe
scolorire. Questo &€ normale durante 'uso.
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Pulizia del gruppo bruciatore

Seguire queste istruzioni per pulire e/o sostituire le parti del gruppo
bruciatore o in caso di problemi con I'accensione del barbecue.

1. Spegnere il gas in prossimita delle manopole di controllo
e della bombola di PL.

2. Rimuovere le griglie di cottura e i diffusori di calore a tenda.

3. Rimuovere le minuterie di fissaggio dai tubi diffusori e dai
bruciatori.

4. Scollegare I'elettrodo dal bruciatore.
NOTA: Il metodo di rimozione/scollegamento dipendera dalla
configurazione del bruciatore. Vedere le diverse
configurazioni nelle illustrazioni riportate di seguito.

5. Sollevare delicatamente ogni bruciatore verso I'alto e lontano
dalle ai)erture delle valvole. Suggeriamo tre modi per pulire i
tubi del bruciatore. Utilizzare il metodo ritenuto pit facile.

A Pie%;are un filo metallico rigido (ad esempio, un appendiabiti
sottile aperto) a forma di piccolo uncino. Far passare
['uncino attraverso ogni tubo del bruciatore diverse volte.

C—— > -
B. Utilizzare una spazzola per la pulizia delle bottiglie stretta
con un manico flessibile (non utilizzare una spazzola

metallica a setole di ottone). Far passare la spazzola
attraverso ogni tubo del bruciatore diverse volte.

C. Indossare occhiali protettivi: Utilizzare un tubo flessibile
per l'aria compressa per forzare |'aria all'interno del tubo
del bruciatore e le fessura del bruciatore. Controllare ogni
porta per assicurarsi che |'aria fuoriesca da ogni foro.

6. Spazzolare con la spazzola metallica tutta la superficie
esterna del bruciatore per rimuovere i residui di cibo e sporco.

7. Pulire eventuali porte otturate con un filo metallico rigido, ad
esempio una graffetta aperta.

8. Controllare che il bruciatore non presenti segni di
danneggiamento, alcuni fori potrebbero allargarsi a causa
della normale usura e corrosione. In presenza di grandi
crepe o fori sostituire il bruciatore.

MOLTO IMPORTANTE: I tubi del bruciatore devono
essere perfettamente agganciati alle aperture delle
valvole. Vedere le illustrazioni riportate a destra. _,

Corretto aggancio del
bruciatore alla valvola

9. Collegare I'elettrodo al bruciatore.

10. Ricollocare accuratamente i bruciatori.

11. Fissare i bruciatori alle staffe poste sul focolare.

12. Riposizionare i tubi diffusori € fissarli ai bruciatori.
Riposizionare i diffusori di calore a tenda e le griglie di cottura.

13. Prima di cuocere di nuovo sul barbecue, eseguire una
“Prova di tenuta” e un “Controllo di fiamma del bruciatori”.

? / lléu\w/movere

Focolare

Supporto per bruciatore
del focolare (5

Staccare ['elettrodo con
un cacciavite a lama piatta

Immagazzinaggio del barbecue

*Pulire le griglie di cottura.

«Conservare in luogo asciutto.

*Quando la bombola del gas & collegata all'apparecchio,
immagazzinare all'aperto in uno spazio ben ventilato e fuori
dalla portata dei bambini.

«Chiudere I'apparecchio con il coperchio, se immagazzinato
all'aperto.

*Immagazzinare |'apparecchio in ambiente interno SOLO se la
bombola del gas ¢ scollegata, rimossa dall'apparecchio e
immagazzinata all'aperto.

Al momento di riutilizzare I'apparecchio dopo
l'immagazzinaggio, controllare la presenza di eventuali
ostruzioni del bruciatore.

Pulizia generale dell'apparecchio

*Pulire I'apparecchio regolarmente, preferibilmente dopo ogni
cottura. Se si utilizza una spazzola a setole per la pulizia di
tutti i piani di cottura dell'apparecchio, accertarsi che eventuali
setole allentate non rimangano sulle superfici di cottura prima
diiniziare a cuocere al barbecue. Non & consigliabile pulire la
superficie di cottura mentre |'apparecchio & ancora caldo.
L'apparecchio deve essere pulito almeno una volta I'anno.

*Non confondere I'accumulo di grasso e fumo di colore
marrone o nero per vernice. Le parti interne del barbecue a
gas non sono verniciate in fabbrica (€ non devono essere mai
verniciate). Applicare una forte soluzione di acqua e
detergente o utilizzare un detergente per apparecchi
utilizzando una spazzola sulle pareti interne del fondo e del
coperchio dell'apparecchio. Sciacquare e lasciare asciugare
completamente. Non applicare detergenti caustici per
apparecchi/forni sulle superfici verniciate.

* Parti in plastica: Lavare con acqua tiepida e sapone e
asciugare.

* Non utilizzare citrisol, detergenti abrasivi, sgrassanti o un
detergente concentrato sulle parti in plastica dell'apparecchio,
onde evitarne il danneggiamento e la rottura.

«Superfici in porcellana: A causa della composizione simile al
vetro, & possibile rimuovere una maggiore quantita di residui
utilizzando una soluzione di bicarbonato di sodio/acqua o un
detergente appositamente formulato. Utilizzare detergenti in
polvere non abrasivi per le macchie ostinate.

«Superfici verniciate: Lavare con un detergente delicato o
detergente non abrasivo e acqua tiepida e sapone. Asciugare
con un panno morbido non abrasivo.

+Superfici in acciaio inox: Per mantenere l'aspetto di alta
qualita del vostro apparecchio, lavare con un detergente
delicato e acqua tiepida e sapone e asciugare con un panno
morbido dopo ogni utilizzo. | depositi di grasso cotto possono
richiedere ['utilizzo di un tampone di pulizia per plastica
abrasiva. Utilizzare solo in direzione della finitura spazzolata
per evitare danni. Non utilizzare spugne abrasive sulle aree
con grafica.

* Piano di cottura: Se si utilizza una spazzola a setole per la
pulizia di tutti i piani di cottura dell'apparecchio, accertarsi che
eventuali setole allentate non rimangano sulle superfici di
cottura prima di iniziare a cuocere al barbecue. Non &
consigliabile pulire la superficie di cottura mentre
I'apparecchio & ancora caldo.

28CHIT



IMPORTANTE! SI PREGA DI LEGGERE!

Bombola svizzera + regolatore straniero

Bombola straniera + regolatore svizzero

Un regolatore deve essere usato con
questo apparecchio. Utilizzare solo il
regolatore del gas fornito con il barbecue.
Se non si fornisce un regolatore, utilizzare
solo il regolatore certificato secondo
EN16129 (portata max 1,5 kg/h) e
approvato per il proprio paese e gas
specificato in Dati tecnici. E necessario
utilizzare una bombola di gas compatibile
con il regolatore.

Solo per la Svizzera

C'e pericolo di incendio e di esplosione se
si utilizzano apparecchi a gas con un
regolatore di pressione straniero e non
compatibile con le bombole a gas e
regolatori disponibili in Svizzera.

A causa del diverso sistema di
connessione, € impossibile adattare il
regolatore straniero alla bombola di gas
chiudendolo correttamente. Di
conseguenza, il gas fuoriuscirebbe e
potrebbe incendiarsi venendo a contatto
con fiamme o scintille. Un'esplosione cosi
generata pud causare morte e danni a
persone e cose.

Le bombole a gas e i regolatori svizzeri e
tedeschi non sono intercambiabili.

Per ragioni di sicurezza, si invita a
controllare il regolatore del vostro grill e la
connessione con la bombola di gas ed
assicurarsi che rientri in uno dei casi
illustrati a fianco.

Si raccomanda di eseguire un test di
perdita del gas ogni volta che si connette |l
grill alla bombola.
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DATI TECNICI
CHAR-BROIL, GmbH

Denominazione dell'apparecchio

Barbecue a gas/Grill a gas

Portata termica nominale totale

18,74 kW ( 1,364 g/h)

Categoria gas 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)

Modello n. 468400619 468400219

Tipo di gas Butano Propano Butano, propano o loro Butano, propano o loro
miscele miscele

Pressione del gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Dimensioni iniettore (dia. mm)

Barbecue: 0,99 x 4 pz

Barbecue: 0,99 x 4 pz

Barbecue: 0,85 x 4 pz

Piastra calda:0,92 x 1 pz

Piastra calda:0,92 x 1 pz

Piastra calda:0,81 x 1 pz

Paesi di destinazione

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,

LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Fornitura elettrica

1.5VDC Batteria
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INSTALLATEUR/MONTEUR:

Laat deze handleiding bij de consument achter
CONSUMENT:

Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik.
Vragen:

Indien u vragen heeft gedurende de montage of het gebruik
van contact your local dealer.

Indien u gas ruikt:
1.Draai de gaskraan dicht.
2.Doof open vuur.
3. Open de deksel.

4. Als de stank aanhoudt, blijf op afstand van het
apparaat en bel onmiddellijk uw gasleverancier of de
plaatselijke brandweer.

1. Sla geen benzine of licht ontvlambare vloeistoffen in
de buurt van dit of enig ander apparaat op.

2. Een niet aangesloten gasfles mag nooit in de buurt
van dit of enig ander apparaat opgeslagen worden

« Lees zorgvuldig en volg alle veiligheidsinstructies, montage
handleiding en gebruiks- en onderhoudsinstructies op
voordat u begint met monteren en koken.

* Sommige onderdelen kunnen scherpe randen hebben. Het
gebruik van beschermende handschoenen wordt aanbevolen.

Vetbrand

® Een vetbrand uitmaken door de deksel te sluiten in niet
mogelijk. Om redenen van veiligheid zijn de grillen goed
geventileerd.

® Vermijd gebruik van water in geval van een vetbrand,

aangezien dit kan leiden tot persoonlijk letsel.

« Indien het apparaat niet regelmatig wordt schoongemaakt,
kan een vetbrand ontstaan dat het product kan
beschadigen. Let erop in geval van voorverhitten of
verbranden van voedselresten dat geen vetbrand kan
ontstaan. Volg de Algemene Reingingsinstructies en
Instructies voor het Reinigen van de Branders op om zo
vetbrand te voorkomen. De beste manier om vetbrand te
voorkomen is het regelmatig reinigen van het apparaat.

® Laat de barbecue niet onbeheerd achter tijdens het

voorverwarmen of afbranden voedselresten op HI. Als
de barbecue niet regelmatig wordt schoongemaakt,
kan een vetbrand ontstaan wat het product kan
beschadigen.

Voor Veilig Gebruik van Uw apparaat en om Ernstig

Letsel te Voorkomen:

* ALLEEN BUITEN TE GEBRUIKEN. GEBRUIK NOOIT BINNENSHUIS.

Lees de instructies zorgvuldig voordat u het apparaat in gebruik neemt

Volg altijd de onderstaande instructies op.

« Verplaats het apparaat nooit tijdens gebruik.

« Toegankelike onderdelen kunnen erg warm worden.Houd jonge
kinderen uit de buurt. Laat kinderen nooit het apparaat bedienen
of in de omgeving van het apparaat spelen.

« Schakel de gastoevoer van de gasfles uit na gebruik.

« Houd dit apparaat ver van brandbare materialen tiidens gebruik.

« Blokkeer geen van de gaten aan de zijkanten of achterkant
van het apparaat.

« Controleer de brander vlammen regelmatig.

« Blokkeer geen van de venturi buisjes van de brander.

« Gebruik het apparaat uitsluitend in een goed geventileerde ruimte.
Gebruik NOOIT in een afgesloten ruimte zoals een carport,
garage, veranda, overdekte patio, of onder een onder wat voor
een overdekking dan ook.Gebruik nooit houtskool of keramische
briketten in een gastoestel.

* Roosters NOOIT met aluminiumfolie of een ander materiaal
afdekken. Dit blokkeert ventilatie van de brander en kan tot een
mogelijk gevaariijke situatie leiden met materi€le schade en/of
persoonlijk letstel als gevolg.

« Gebruik het apparaat minstens 1 m van elke wand of opperviak.

« Zorg voor een afstand van minstens 3 m van objecten die viam
kunnen vatten of ontstekingsbronnen zoals waakviammen van
waterboilers, ingeschakelde elektrische apparaten, enz.

« Probeer NOOIT om een brander aan te steken met een gesloten
dekstel. Een cumulatie van niet-ontbrand gas in een afgesloten
apparaat is gevaarlijk.

« Schakel altiid gas van de gasfles uit en koppel de regelaar los
voordat u de gasfles van diens specifieke positie verwijderd.

« Gebruik het apparaat nooit met een gasfles in een incorrecte
positie.

« Maak geen aanpassingen aan het apparaat. Elke aanpassing of
verandering is streng verboden. Afgedichte onderdelen mogen
door de gebruiker niet aangepast worden.De injectoren niet
demonteren.

31 LU BENL



Veiligheidstips

» \Voordat u de gasfles opent, controleer of de regelaar goed vast zit.

« Wanneer het apparaat niet in gebruik is, schakel dan alle regelknoppen
engas uit.

« Gebruik barbecue gereedschap met lange stelen en ovenwanten om
brandwonden en spatten te voorkomen. Gebruik beschermende
handschoenen bij het hanteren van hete onderdelen.

« De maximale belasting voor een kookplaat en ziblad is 4,5kg. De
kookpan heeft een minimum diameter van 200mm en een maximum
diameter van 260 mm. NB: Uw barbecure kan mogelijkerwijs NIET
zjjn uitgerust met een KOOKPLAAT.

» De vetopvangbak (indien aanwezig) moet moet in het apparaat
aangebracht worden en na gebruik geleegd worden. Verwijder de
vetopvangvbak alleen dan wanneer het apparaat volledig afgekoeld is.

« Wees voorzichtig wanneer u de deksel opent, aangezien hete
stoom kan ontsnappen.

« Wees heel voorzichtig als er kinderen, bejaarden of huisdieren in
de buurt zijn.

« Indien u ziet dat vet of een andere hete substantie uit het apparaat
druipt op ventiel, slang of regelaar, schakel dan onmiddellik het gas ui.
Vind de oorzaak, comigeer het, en inspecteer en reinig ventiel, slang en
regelaar voordat u doorgaat. Vioer een lekkagetest uit Perform a leak
test.

« Sla geen voorwerpen of materialen op in de apparatenwagen
behuizing wat de verbrandingsluchttoevoer naar de onderkant van
zowel het controlepaneel of van de vuurhaard kan blokkeren.

« Ontkoppel of vervang de gasfles NOOIT binnen 3 meter van
een open vuur of een andere ontstekingsbron.

Plaatsen Gasfles
Een gasfles van 6 kg of minder kan op de grond onder de
kookplaat of binnen het apparaat op de daarvoor aangegeven
plaats geplaatst worden. Grotere gasflessen dienen uitsluitend
onder de kookplaat geplaatst te worden. Gasflessen die in het
apparaat geplaatst worden dienen een maximale diameter van
345mm en een maximale hoogte van 370mm te hebben.
Gasflessen die op de grond geplaatst worden mogen zich niet
onder de hitteplaat bevinden.

Vereisten Regelaar
Eenregelaar moet met dit apparaat gebruikt worden. Gebruik
uitsluitend de gasregelaar die met uw barbecue geleverd wordt.
Als deze regelaar niet geleverd is, dan mag alleen een regelaar
gebruikt worden die is gecertificeerd volgens EN126129
(Stroomsnelheid maximaal 1,5kg per uur) en is goedgekeurd voor
uw land en gas zoals gespecificeerd in Technische Gegevens.

Slang Vereisten
Gebruik uitsluitend een goedgekeurde slang die voldoet aan de
betreffende EN-standaard en die niet langer is dan 1,5m. Voor
Finland, de lengte van de slang mag niet langer zijn dan 1,2m.
Voor elk gebruik,dient u te controleren dat de slangen niet
gebroken of versleten zijn. Zorg ervoor dat de slang niet geknikt
is. Zorg ervoor dat de aangesloten slang niet in aanraking komt
met warme oppervlakken. Vervang beschadigde slangen voordat
u hetapparaat gebruikt. Vervang de slang overeenkomstig
nationale voorschriften.

Gasontsteking handleiding - Aansteker aansteken
* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai de gasbrander regelkleppen aan tot O (uit).

2. Open de deksel gedurende het aansteken en opnieuw aansteken.
3. Draai gas AAN op de gasfles.

4. Om ontbranden, duw en draai aansteekbrander knop # op HIGH &

. Onmiddellijk, duw en houd ELECTRONIC ontsteker ingedrukt
totdat de brander brandt.

5. Als het aansteken NIET binnen 5 seconden gebeurt, draai
de branderknoppen"aan" O, wacht 5 minuten en herhaal de
aansteekprocedure.

6. Om de overige branders aan te steken, draai de branderknop ¢ HOOG
beginnend met de branders het dichtst bj de AANGESTOKEN
BRANDERI #.

/N\| waarscHuwiNG

Als het aansteken NIET binnen 5 seconden gebeurt,
draai de branderknoppen O uit, wacht 5 minuten en
herhaal de aansteekprocedure. Als de brander niet gaat
branden met de klep open, dan kan gas uit de brander
lekken en ontbranden wat letsel kan veroorzaken.

Aansteken met Lucifers

* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai het gasbrander controleklep naar O (uit)

2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.
3. Draai gas op de glasfles AAN.

4. Plaats lucifer in luciferhouder (bevindt zich aan de zijkant van de
barbecue). Steek lucifer aan en steek de branderopening aan door de
lucifer aansteekopening aan de zijkant van de barbecue. Duw de
branderknop onmiddellijk in en draai deze ¥ HOOG. Zorg ervoor dat
de branders aan blijven.

5. Steek de aangrenzende branders in volgorde aan door op de knoppen
te duwen en te draaien "naar"é HOOG
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NB: Uw barbecue kan mogelijkerwijs NIET zijn uitgerust met een

KOOKPLAAT!

Kookplaat aansteker aansteken

*Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai het gasbrander controlekleppen naar O (uit).

2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.

3. Draai gas op de gasfles AAN.

4. Draai de kookplaatknop 4 HOOG en druk op de
ELEKTRONISCHE AANSTEKER knop en houd deze ingedrukt.

5. Als de kookplaat NIET binnen 5 seconden aansteekt, draai aan de knop
naar O (uit), wacht 5 minuten en herhaal de aansteekprocedure.

Kookplaat Aansteken met Lucifers

* Leun niet over het apparaat bij aansteken.

1. Draai het gasbrander controlekleppen naar O (uit).

2. Open deksel gedurende aansteken en opnieuw aansteken.

3. Draai gas op de gasfles AAN.

4. Plaats een aangestoken lucifer in de & brander. Draai de
hitteplaat knop onmiddellijk naar de 4 HOOG stand. Zorg
ervoor dat de brander aangaat en aan blijft.

Lektest Kleppen, Slang en Regelaar

U dient een lektest uit te voeren voor het eerste gebruik, en

minstens een keer per jaar alsmede wanneer de gasfles wordt

vervangen of losgekoppeld.

1. Draai alle bedieningsknoppen van het apparaat naar O.

2. Zorg ervoor dat de regelaar nauw verbonden is met de gasfles.

3. Draai gas aan. Indien u een ruisend geluid hoort, gas onmiddellijk
uitdraaien. Er is dan een substantieel lek bij de verbinding. Corigeer
dit voordat u doorgaat.

4. Bestrijk met een zeepoplossing (mengsel van half zeep en half water)
de slangverbindingen en de plaatsen op de slangverbindingen.

5. Als luchtbellen verschijnen, is er een lek. Draai het gas van de gasfles
onmiddellijk uit en controleer de afsluitingen van de verbindingen.
Indien het lek niet verholpen kan worden, probeer het in geen geval
zelf te repareren. Bel voor vervangende onderdelen.

6. Draai altiid het gas van de gasfles uit nadat een lektest is uitgevoerd.

ALS APPARAAT NIET AANGESTOKEN KAN WORDEN

« Controleer of gas"er" in de gasfles aangesloten is.
* Zorg ervoor dat gas"er" in de gasfles is.
» Maakt de ontsteker een vonkend geluid?
Indien ja, controleer de brander voor vonken.
Indien er geen vonk is, zoek voor beschadigde of losse draden.

¢ Indien de draden in orde zijn, controleer dan of de eleckirode gescheurd
of gebroken is, en vevang indien nodig.

» Wanneer draden of elektrodes met kookresten bedekt zijn, reinig dan

indien nodig de elektrode met een alcoholdoekje.

Indien nodig, vervang draden.

Indien geen geluid, controleer dan de batterij.

Zorg ervoor dat de batterij correct geinstalleerd is.

Controleer of er losse verbindingen bij de module of schakelaar zin.

Indien de aansteker weigert te werken, gebruik dan een lucifer.

SPINNEN EN

SPINNENWEBBEN
IN DE BRANDER

Wanneer uw barbecue moeizaam aangaat of de vlam zwak
is, controleer en reinig de venturi buisjes en branders.

Spinnen en kleine insecten staan erom bekend dat zij “flashback”
problemen veroorzaken doordat zij nesten bouwen en eieren
leggen in de venturi buisjes en branders van de barbecue, waardoor
de toevoer van gas wordt belemmerd. Het gecumuleerd gas kan
achter het controlepaneel ontvlammen. Deze flashback kan uw
barbecue beschadigen en letsel veroorzaken. Om flashbacks te
voorkomen en voor een goede prestatie zorg te dragen, dienen
brander en de venturi buisjes verwijderd en schoongemaakt te
worden wanneer de barbecue geruime tijd ongebruikt is.
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Aansteken van Houtskool Instructies

1. In geval van een koude barbecue, verwijder kookroosters.

2. Plaats houtskoollade in barbecue.

3. Plaats een enkele laag houtskool in de lade, 0,9 kg (2 Ibs)
maximum voor elke lade.

4. Vervang kookroosters.

5. Metopendekstel, steek branders aan volgens de Gasaansteken
Instructies.

6. Zet gasbranders op 4 HOOG voor 15 minutesn met gesloten deskel.

7. Draai controleknoppen naar O (uit)

8. Open deksel en wacht 5 minuten, of totdat de houtskool wit wordt,
voordat eten toegevoegd wordt.

9. Niet koken voordat brandstof heeft een coating van as.

OPMERKING: De barbecue moet worden opgewarmd en de

brandstof gehouden roodgloeiende gedurende ten minste 30 minuten
voor de eerste kok.

Aaem @ @

Verwijder kookroosters en Heat Tenten

T T

 Gebruik de gasbranders niet meer dan 15 minuten
wanneer houtskool gebruikt wordt.

WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus of benzine om de barbecue
aan te steken of opnieuw te doen branden. Uitsluitend
aanmaakblokjes gebruiken die conform EN1860-3 zijn!

» Gebruik nooit aanstekervloeistof, kerosine, benzine of
alcohol om houtskool aan te steken.
* Gebruik nooit houtsnippers of direct licht in uw barbecue. J ———
« Start houtskool UITSLUITEND met houtskoollade op juiste ==
wijze geplaatst in de vuurbox. Zie afbeelding.
« Verwijder houtskoollade van de vuurbox en sla op wanneer @ @
uitsluitend als gasbarbecure wordt gebruikt. =

* Gebruik gasbrander nooit met geplaatste houtskoollade in de
vuurbox zonder houtskool.
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Juiste Plaatsing Houtskoollade

KOOLMONOXIDE GEVAAR Houtskool binnen verbranden kan
dodelijk zijn. Het veroorzaakt koolmonoxide, dat geen geur heeft.

Daarom houtskool NOOIT binnenhuis of binnen voertuigen of tenten
verbranden.

Nadat een houtskoolvuur uit schijnt te zijn, kunnen niet verbrande
sintels nog 24 uur warmte vasthouden, en kunnen, indien blootgesteld
aan buitenlucht, plotseling viam vatten. leder van deze sintels buiten de
vuurbox van de grill vormen een brandgevaar en kunnen brandbare
opperviakken zoals houten dekken vlam laten vatten.

Aanbevelingen voor Reinigen

* De barbecue dient na ieder houtskoolgebruik gereinigd te worden.

« Zorg ervoor dat alle kooltjes volledig gedoofd zijn en de eenheid
voldoende is afgekoeld alvorens te reinigen.

« Verwijder houtskoollade en verwijder alle as.

NB: Na gebruik kan de houtskoollade verkleurd zijn. Dit is normal
tijdens gebruik.
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Reinigen van de Brander

\olg deze instructies op voor het reinigen en/of vervangen van onderdelen van

de brander of indien u problemen heeft met het aansteken van het apparaat.

1. Draai gas uit van de bedieningsknoppen en de gasfles.

2. Verwijder kookroosters en vlammendempers.

3. Verwijder elektrode van brander.

4. Verwijder slangen en branders.

NB: Verwijdering / Ontkoppeling methode zal afhangen van de brander

configuratie. Zie verschillende configuraties in de onderstaande

afbeeldingen Removal/Detachment method will depend on the bumer

configuration. See different configurations in illustrations below.

5. Til elke brander voorzichtig op en weg van de klepopeningen.

A. Buig een stevige metalen draad (een lichtgewicht kleerhanger werkt

goed) in de vorm van een een kleine haak. Voer de haak
verschillende keren door elke brander.

> 2

B. Gebruik een smalle flessenborstel met een flexibel handvat
( gebruik geen staaldraadborstel), voer de borstel
verschillende malen door elke brander.

C. Draag een veiligheidsbril: Gebruik een luchtslang om lucht in
branderbuis en uit branderopeningen te persen. Controleer
iedere opening om er zeker van de zijn dat lucht uit elk gat komt.

6. Borstel de gehele buitenkant van brander om voedselresten en vuil te
verwijderen.

7. Reinig geblokkeerde openingen met een stevige metalen draad zoals
een uitgebogen paperclip.

8. Controleer brander op schade; ten gevolge van dagelijks gebruik
en corrosie kunnen sommige gaten vergroot zijn. Indien grote
scheuren of gaten worden gevonden, vervang brander.

HEEL BELANGRIJK: Branderslangen moeten klepopeningen
opnieuw inschakelen. Zie illustratie aan de rechterkant.

guist verbin ip van
rander naar kle

9. Bevestig elektrode aan brander

10. Vervang branders voorzichtig.

11. Bevestig branders aan beugels op vuurhaard.

12. Plaats slangen en verbind met branders. Vervang viammendempers
en kookroosters.

13. Voor het opnieuw gebruiken vna de barbecue, voer een
‘Lektest” en een “Brander Vlam Controle Test” uit.

y
/ / Verwijder

? Schr()Jeven

Vuurbox

Wrik elektrode los met een
platte schroevendraaier

Opslaan van uw Apparaat

*Reinigen kookroosters.

*Opslaan op een droge plek.

*Wanneer een gasfles is aangesloten op het apparaat, dan buiten
opslaan in een goed geventileerde ruimte en buiten het bereik van
kinderen houden.

*Dek het apparaat af indien buiten opgeslagen.

«Sla het apparaat ALLEEN DAN binnenshuis op indien de gasfles is
afgesloten en losgekoppeld, alsmede verwijderd van het apparaat
en buiten opgeslagen.

*Wanner het apparaat uit de opslag wordt gehaald, dient het op brander
obstructies gecontroleerd te worden

Algemene Reiniging Apparaat

*Reinig het apparaat vaak, vooral na koken. Als een borstel wordt
gebruikt voor het reinigen, zorg er dan voor dat geen borstelharen
achterblijven op het kookoppervlak voordat met grillen wordt
begonnen. Het is niet raadzaam het kookopperviak te reinigen
terwijl het apparaat warm is. Het apparaat dient minstens een keer
per jaar gereinigd te worden.

+Zie in geen geval bruine of zwarte ophoping van vet voor verf aan.
De binnenkant van een gas grill wordt nooit geschilderd tijdens
fabricage. (en mag ook nooit geschilderd worden). Gebruik een
sterke oplossing van reinigingsmiddel en water of gebruik een
apparaat reiniger met schrobborstel voor het reinigen van de
binnenkant van deksel en onderkant van het apparaat. Afspoelen
en in de open lucht volledig laten drogen. Gebruik geen agressieve
reiniger of ovenreiniger op geschilderde opperviakken

+ Kunststofonderdelen: Was met warm zeepwater en droog af.
+ Gebruik geen citrisol, schuurmiddelen, ontvetters of een
geconcentreerde reiniger voor kunststof onderdelen. Dit kan
resulteren in schade aan en uitval van onderdelen.

*Porceleinen opperviakken: Door de glasachtige samenstelling kan de
meeste aanslag eenvoudig verwiiderd worden met zuiveringszout /
wateroplossing of een speciaal schoonmaakmiddel. Gebruikeen niet-
schurend schuurmiddel voor hardnekkige viekken.

*Geschilderde opperviakken: Reinig met een mild schoonmaakmiddel
of een niet-schurend reinigingsmiddel en warm zeepwater. Droog met
een zacht, niet-schurend doekje.

*Roestvrijstalen oppervlakken: Om het hoogwaardig uiterlijk van
uw apparaat te behouden, reinig met een mild
schoonmaakmiddel en warm zeepwater en droog een zacht
doekje na elk gebruik. Vioor het verwijderen van ingebakken vet
kan gebruik van een schuursponsje nodig zijn. Gebruik alleen in
de richting van geborstelde afwerking om schade te voorkomen.
Gebruik geen schuursponsjes op plaatsen met een afbeelding.

+ Kookoppervlakken: Als een borstel wordt gebruikt voor het reinigen
van een kookoppervlak, zorg er dan voor dat er geen losse
borstelharen op het kookopperviak achterblijven voordat met grillen
wordt begonnen. Het is niet raadzaam het kookopperviak te
reinigen terwijl het apparaat warm is.
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TECHNISCHE GEGEVENS
CHAR-BROIL, GmbH

Apparaatnaam

Gas Barbecue  Grill

Totale nominale warmtebelasting

18,74 KW (1,364 g/h)

Gas Categorie

13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)
Modelnummer 468400619 468400219
Gas Type Butaan Propaan Butaan, Propaan of een| Butaan, Propaan of een
menging van de twee menging van de twee
Gasdruk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Injector Grootte (Diameter. mm)

Barbecue: 0,99 x 4 stuks

Barbecue: 0,99 x 4 stuks

Barbecue: 0,85 x 4 stuks

Kookplaat:0,92 x 1 stuks

Kookplaat:0,92 x 1 stuks

Kookplaat:0,81 x 1 stuks

Bestemmingslanden

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Elektrische Voeding

1.5Vdc Battery
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INSTALLATOR/MONTOR:

Lamna denna bruksanvisning till konsumenten.

KONSUMENT:

Spara denna bruksanvisning for framtida referens. For saker anvandning av anordningen och for
Fragor: att undvika allvarliga skador:

Kontakta din lokala aterforsaljare om du har nagra fragor om + ANVAND ENDAST UTOMHUS. ANVAND ALDRIG INOMHUS.
montering eller anvandning av anordningen. Las anvisningarna innan du anvander grillen.

Folj alltid dessa anvisningar.
« Flytta inte grillen n&r den anvands.

- Atkomliga delar kan bli mycket varma. Hall sma barn borta
fran grillen. Lat inte barn anvéanda grillen eller leka i
narheten av den.

Om du kanner lukten av gas: « Stang av gastillforseln fran gasolflaskan efter anvandning.
1. Sténg av gasen till anordningen. « Denna anordning maste hallas borta fran brandfarliga
2. Slack eventuella 6ppna lagor. material under anvandning.

Blockera inte hal pa grillens sidor eller baksida.

Hall brannarlagorna under uppsikt.

Blockera inte brannarens venturirdr.

Anvénd endast pa valventilerade platser. Anvand ALDRIG
i slutna utrymmen sasom carport, garage, veranda,
inglasad altan eller under nagon takforsedd struktur av

— ) nagot slag.
« Tack INTE Over gallret med aluminiumfolie eller nagot
annat material. Det blockerar brannarens ventilation och
skapar ett potentiellt farligt tillstand, som kan leda till

brandfarliga vatskor i narheten av denna eller nagon - Anvnd grillen pa ett avstand pa minst 1 m fran vigg
liknande anordning.
eller annan yta.

2. En gasolflaska som inte ar ansluten for anvéndning . Hall ett sikerhetsavstand ba 3 m fran féremdl K
far inte forvaras i narheten av denna eller nagon all ell sakernetsavstand pa 5 m iran foremal som kan
liknande anordning. fatta eld eller antandningskallor, sasom kontrollampor pa

varmvattenberedare, igangsatta elektriska apparater 0.s.v.
IAKTTA FORSIKTIGHET

* Lé&s och fdlj alla sakerhetsanvisningar, monteringsinstruktioner
och bruks- och underhallsanvisningar innan du monterar
grillen och bérjar grilla.

* Vissa delar kan ha vassa kanter. Du rekommenderas att
anvanda skyddshandskar.

3. Oppna locket.

4. Om lukten kvarstar bor du omedelbart ringa din
gasleverantor eller brandkaren och halla dig pa
avstand fran anordningen.

Fettbrander

® Det gar inte att slacka fettbrander genom att stanga
locket. Grillar ar vélventilerade av sakerhetsskal.

® Anvand inte vatten pa en fettbrand, da det kan leda
till personskador. Om en ihallande fettbrand
utvecklas ska du vrida av vreden och gasolflaskan.

® Om anordningen inte har rengjorts regelbundet kan « Forsok ALDRIG att tanda brannaren med locket stangt.
fettbrander uppsta, vilket kan skada produkten. Var En ansamling av ej antand gas inuti en sluten anordning
uppmarksam vid forvarmning eller vid bortbranning ar farlig.
av matrester for att sakerstalla att en fettbrand inte « Sting alltid av gasen pa gasolflaskan och koppla fran
utvecklas. Folj anvisningarna angaende allman regulatorn innan du flyttar gasolflaskan fran den angivna
rengodring av anordningen och rengéring av anvéndningsplatsen.
brannaren for att forhindra fettbrander. Fettbrander .

. ’ s Anvand aldrig anordningen om gasolflaskan inte ar pa ratt
forebyggs bast genom regelbunden rengéring av plats enligt vad som har specificerats.

. aLn__ordnir_lgten. ilen obevakad under frvamni « Modifiera inte anordningen. Alla typer av modifieringar &r
amna inte grilien obevakad under forvarmning strangt forbjudna. Slutna delar far inte manipuleras av

eller bortbranning av matrester pa HI. Om anvandaren. Montera inte isar injektorerna.
anordningen inte har rengjorts regelbundet kan

fettbrander uppsta, vilket kan skada produkten.
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Sakerhetstips

« Kontrollera regulatorns tathet innan du 6ppnar gasventilen.

« Sténg av alla kontrollvred och gasen nér anordningen inte
anvands.

« Anvand grillredskap med langt skaft och grytvantar for att
undvika brannskador och stank. Anvand skyddshandskar nar
du hanterar varma komponenter.

« Maximal belastning pa varmeplattan och sidohyllan &r 4,5 kg.
Kokkarl med en minsta diameter pa 200 mm och en maximal
diameter pa 260 mm.

« Droppskalen (om sadan finns) maste foras in i anordningen
och témmas efter varje anvandning. Ta inte bort droppskalen
forran anordningen har svalnat helt och hallet.

« Viar mycket forsiktig nar du dppnar locket, da het anga kan
uppsta.

« Var mycket forsiktig nar barn, aldre personer eller husdjur ar
i narheten.

« Om du upptéacker att fett eller nagot annat hett droppar fran
anordningen ner pa ventilen, slangen eller regulatorn maste
du omedelbart stanga av gastillférseln. Faststall orsaken,
atgarda problemet och rengdr och inspektera ventilen,
slangen och regulatorn innan du fortsatter.

Genomfor ett lackagetest.

« Forvara inte foremal eller material inuti anordningens hdlje,
som skulle blockera forbranningsluftens flode till undersidan
av antingen kontrollpanelen eller bréannarhuset.

« Koppla INTE fran eller byt gasbehallare pa ett avstand
kortare &n 3 m fran en Gppen laga eller annan
antandningskalla.

Gasflaskans placering

En gasflaska pa 6 kg eller mindre kan placeras p& marken under
sidohyllan eller inuti anordningen i det angivna utrymmet. Stora
gasflaskor far endast placeras under sidohyllan eller bakom grillen.
Gasflaskor som placeras inuti anordningen ska ha en maximal
diameter pa 345 mm och en maximal héjd pa 370 mm. Gasflaskor
som placeras pa marken far inte placeras under varmeplattan.

Krav for regulator
En regulator maste anvandas med denna anordning. Anvand
endast den gasregulator som medféljer grillen. Om det inte
medfdljer nagon regulator ska du endast anvanda en regulator
som certifierats enligt EN16129 (flodeshastighet pa max. 1,5
kg/tim.) och som ar godkand for ditt land och fér den gas som
specifieras i avsnittet Tekniska data.

Krav for slang

Anvand endast en godkéand slang som certifierats enligt
lamplig EN-standard och som inte ar langre an 1,5 m. For
Finland ska slangen inte vara langre an 1,2 m.

Kontrollera att slangen inte &r skadad eller utsliten. Se till att
slangen inte har snott sig. Se till att slangen inte vidror nagra
varma ytor nar den ar ansluten. Byt ut skadade slangar innan
du anvander anordningen. Byt ut slangen i enlighet med
nationella krav.

Gasontsteking Instructie Tanda med

tandanordningen

* Luta dig inte 6ver grillen nar du tander den.

1. Vrid gasbrannarens kontrollvred till O (av).

2. Oppna locket nar du tander grillen.

3. Satt PA gasen pa LP-flaskan.

4. For att antanda, tryck och vrid tandningsbrannare vredet # till HOG
¥ . Omedelbart, hall ELEKTRONISK tandare knappen tills
brannaren tands.

5. Om grillen INTE tands inom fem sekunder vrider du
brannarens kontrollvred till O vantar fem minuter och
upprepar sedan tandningsproceduren.

6. Tand aterstaende brannare genom att vrida kontrollvredet till
positionen ¥ HIGH. Bérja med den brannare som &r narmast
IGNITION BURNER 4.

Stang av kontrollvred och gasolflaskan nar de inte

anvands.

u Al IAKTTA FORSIKTIGHET

Om grillen INTE tands inom fem sekunder vrider du
brannarens kontrollvred till O vantar fem minuter och
upprepar sedan tandningsproceduren. Om brannaren
inte tands med ventilen 6ppen kommer gas att fortsatta
floda ur brannaren och kan oavsiktligt antandas, vilket
kan orsaka skador.

Tanda med tandstickor

* Luta dig inte dver grillen nér du tander den.

1. Vrid gasbrannarens kontrollvred till O (av).

2. Oppna locket nar du tander grillen.

3. Satt PA gasen pa LP-flaskan.

4. Placera tandstickan i tandstickshallaren (som hanger fran
sidopanelen pa grillen). Tand tandstickan. Tand sedan bréannaren
genom att fora in tandstickan genom halet pa sidan av grillen. Tryck
omedelbart in och vrid pa brannarens kontrollvred till positionen
HIGH d. Se till att brannaren tands och fortsatter att vara tand.

5. LTéand angrénsande brannare i turordning genom att trycka in
och vrida pa vreden till positionen HIGH .
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OBS! Det kan handa att din grill INTE ar utrustad med
en varmeplatta!

Tanda varmeplattan med tandanordningen

+Luta dig inte dver grillen nér du téander den.

1. Vrid gasbrannarens kontrollvred till 1(av).

2. Oppna locket nar du tander grillen.

3. Sétt PA gasen pa LP-flaskan.

4. Vrid varmeplattans kontrollvred till positionen & HIGH, tryck
in och hall inne knappen ELECTRONIC IGNITOR.

5. Om varmeplattan INTE tands inom 5 sekunder vrider du
vredet till O (av), vantar 5 minuter och upprepar sedan
tandningsproceduren.

Tanda varmeplattan med tandstickor

+ Luta dig inte dver grillen nar du tander den.

1. Vrid gasbrannarens kontrollvred till O (av).

2. Oppna locket nar du tander grillen.

3. Sétt PA gasen pa LP-flaskan.

4. Placera en tand tandsticka nara brénnaren. Vrid omedelbart
varmeplattans kontrollvred till positionen & HIGH. Se till att
brannaren tands och fortsatter att vara tand.

Lackagetest for ventiler, slang och regulator
Genomfor ett lackagetest fore forsta anvandning, minst en gang
per ar och varje gang

gasolflaskan byts ut eller kopplas fran.

1. Vrid alla kontrollvred till O.

2. Se till att regulatorn &r ordentligt ansluten till gasolflaskan.

3. Séatt pa gasen. Stang omedelbart av gasen om du hor ett
susande ljud tryck. Det betyder att anslutningen lacker.
Atgarda detta innan du fortsatter.

4. Pensla med en tvallésning (en blandning av halften tval,
haften vatten) pa slangens anslutningar.

5. Om det uppstar bubblor finns det en lacka. Stang omedelbart
av gasen pa gasolflaskan och kontrollera att anslutningarna
ar tata. Om lackan inte kan atgardas ska du inte forsoka att
reparera skadan. Ring efter reservdelar.

6. Stang alltid av gasen pa gasolflaskan nér du har utfért ett
lackagetest.

OM ANORDNINGEN INTE TANDS

« Se till att gasen ar paslagen pa gasolflaskan.
* Se till att det finns tillrackligt med gas i gasolflaskan.
* Hor du ett gnistljud fran tandaren?
Om du hér det kontrollerar du om det finns gnistor vid
brannaren.
Om du inte ser nagra gnistor letar du efter skadade eller
|6sa ledningar.
» Om ledningarna &r ok letar du efter spruckna eller trasiga
elektroder och byter ut dessa om sa kravs.
 Om ledningar eller elektroder &r tackta av rester fran
matlagningen rengdr du elektrodspetsen med alkohol om sa
krévs.
Om sa kravs byter du ut ledningarna.
Omdu inte hér nagot gnistljud kontrollerar du batteriet.
Se till att batteriet ar ordentligt isatt.
Leta efter I6sa ledningar vid modulen och brytaren.
Om tandaren fortfarande inte fungerar anvéander du en
tandsticka istallet.

IAKTTA FORSIKTIGHET

VARNING FOR SPINDLAR!

SPINDLAR OCH
SPINDELNAT | BRANNAREN

Om grillen &r svar att tanda eller om lagan ar svag kontrollerar
du och rengdr venturirdren och brannarna.

Spindlar eller sma insekter skapar ofta "bakeldsproblem"
genom att bygga bon och lagga agg i grillens venturirér eller
brannare, vilket kan hindra gasflodet. Den ansamlade gasen
kan antéandas bakom kontrollpanelen. Denna bakeld kan
skada grillen och orsaka skador. Férebygg bakeld och
sakerstall god prestanda genom att ta bort och rengéra
brannaren och venturiréren nar anordningen har statt
oanvand under en langre tid.
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Instruktioner for tandning med trakol

1. Nar grillen &r kall tar du bort grillgallren.

2. Lé&gg trakol i grillen.

3. Placera ett skikt av trékol i bricka, maximalt 0,9 kg for varje
bricka.

4. Satt tillbaka grillgaller.

5. Med locket dppet tander du brénnare enligt instruktionerna for

tandning med gas.
6. Anvand gasolbrannare pa & HIGH i 15 minuter med locket stangt.

7. Vrid kontrolivreden till O (av).

8. Oppna locket och vanta 5 minuter eller tills kolen blir vitinnan du
lagger pa maten.

9. Laga inte innan brénslet har en belédggning av aska.

OBS: Grillen ska varmas upp och branslet héll glédhet i minst 30
minuter fore forsta kock.

 Anvand inte gasolbrannare i mer an 15 minuter nér du
anvander tréakol.

» VARNING! Anvénd inte sprit eller bensin for att tinda
grillen. Anvand endast brastandare som efterlever EN1860-
3!

 Anvand aldrig tandvatska, fotogen, bensin eller alkohol
for att tanda kolen.

+ Anvand aldrig trabitar eller portionspasar med kol i din
grill.

 Tand ENDAST kolen med trakolsbrickan ordentligt pa
plats i brannarhuset. Se figur.

« Avlagsna trakolsbrickan fran brannarhuset och forvara
den nér du endast anvander grillen med gasol.

 Anvand inte gasolbrannaren med trakolsbrickan i
brannarhuset utan nagon kol i.

Aerm @

FARA FOR KOLMONOXID Brinnande trakol i grillen kan vara
dddlig. Det avger kolmonoxid, vilket ar luktfritt. Anvand
ALDRIG trakol inomhus, i bilen eller i talt.

Nar en koleld verkar ha slocknat kan ofdrbrukade bitar halla
varmen i upp till 24 timmar, och om de utsatts for frisk luft kan
de plotsligt fatta eld. Alla sddana bitar som hamnar utanfor
brannarhuset utgor en brandfara, da de kan anténda
brannbara ytor som till exempel tradack.

Ta bort grillgaller och Heat Talt

|
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Korrekt placering av trakolsbricka

Rengoringsrekommendationer

@ Du maste rengora grillen efter varje gang du har anvant
trakol.

@ Se till att kolen har slocknat helt och att grillen har svalnat
tillrackligt fore rengdringen.

@ Avlagsna trakolsbrickan och rensa ut all aska.

OBS! Efter anvandning kan det handa att trékolsbrickan blir
missfargad. Detta &r normalt under anvéndning.
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Rengoéra brannaren
Follow these instructions to clean and/or replace parts of burner
assembly or if you have trouble igniting barbecue.
1. Stang av gasen med kontrollvreden och pa LP-flaskan.
2. Ta bort grillgaller och varmetalt.
3. Ta bort dverforingsrér och komponenter som haller fast brannare.
4. Koppla fran elektrod fran brannare.
OBS! Metod for aviagsnande/frankoppling beror pa
brannarkonfiguration. Se olika konfigurationer i illustrationerna nedan.
5. Lyft forsiktigt upp brannarna bort fran ventildppningarna. Vi
foreslar tre olika satt for att rengdra brannarréren. Anvand
det satt som du tycker &r enklast.
A. Boj en styv staltrad (en latt galge fungerar bra) till en liten
krok. Kor kroken genom varje brannarrér flera ganger.
C——= 2
B. Anvand en smal flaskborste med ett bjligt skaft (anvand
inte en borste i méssing). Kor borsten genom varje
brannarrér flera ganger.

C. Anvéand skyddsglasogon: Anvand en luftslang for att
blasa in luft i brannarréret och ut genom brannarportarna.
Kontrollera varje port for att sakerstélla att luften kommer
ut genom alla hal.

6. Borsta hela den yttre ytan pa brannaren med en stalborste
for att fa bort matrester och smuts.

7. Rengor eventuella blockerade portar med en styv staltrad,
som till exempel ett Gppnat gem.

8. Kontrollera att brannaren inte ar skadad. P& grund av normalt
slitage och korrosion kan vissa hal forstoras. Om du upptacker
nagra stora sprickor eller hal byter du ut brannaren.

MYCKET VIKTIGT: Brannarrér maste ateranslutas
till ventiloppningar. Se illustrationer till hoger.

Karrekt forbindelse mellan
brannare och ventil

9. Fast elektrod till brannare.

10. Byt forsiktigt ut brannare.

11. Montera brénnare till fastena i brénnarhuset.

12. Sétt tillbaka overforingsrér och fast till brannare. Satt tillbaka
varmetalt och grillgaller.

13. Innan du anvander grillen igen bor du genomfora ett
"lackagetest’och en’kontroll av brannarlaga”.

Skruva ur skruvar

Brannarhus

Band loss elektroden
1dd for branRge @ sparskruvmejsel

» -
O

Forvara grillen

*Rengér grillgaller.

*Forvara pa en torr plats.

Nar gasflaskan ar ansluten till grillen ska den forvaras
utomhus pa en valventilerad plats, utom rackhall for barn.

*Tack Gver grillen om den férvaras utomhus.

*Forvara grillen inomhus ENDAST om gasflaskan ar avstangd
och frankopplad, har avlagsnats fran grillen och forvaras
utomhus.

*Nar du tar fram grillen igen kontrollerar du att inga brannare ar
igentappta.

Rengora grillen

*Rengér grillen ofta, helst efter varje gang den har anvants.
Om en borste anvands for rengdring av grillens tillagningsytor
bor du se till att inga I6sa borststran finns kvar pa
tillagningsytan innan du bérjar grilla. Du rekommenderas inte
att rengora tillagningsytor nar grillen ar varm. Grillen bor
rengdras minst en gang per ar.

*Forvaxla inte brun eller svart ansamling av fett och rok med
farg. Insidan av gasolgrillar malas inte i fabriken (och bor
aldrig malas). Anvand en stark I6sning av rengdringsmedel
och vatten, eller anvand ett rengéringsredskap med
skrubborste pa insidan av grillens lock och botten. Plastic
parts: Wash with warm soapy water and wipe dry. Skélj och
lat lufttorka helt. Anvand inte fratande rengdringsmedel eller
ugnsrengorare pa malade ytor.

*Plastdelar: Tvatta med varmt tvalvatten och torka av.

*Anvand inte citrisol, rengdringsmedel med slipmedel,
avfettningsmedel eller koncentrerad grillrengdring pa
plastdelarna. Detta kan orsaka skador och fel pa delarna.

*Malade ytor: Tvatta med ett milt rengéringsmedel eller
rengoringsmedel utan slipmedel och varmt tvalvatten. Torka
av med en mjuk trasa.

* Ytor av rostfritt stal: Bibehall grillens hogkvalitativa utseende
genom att, efter varje anvandning, tvatta ytor av rostfritt stal
med ett milt rengdringsmedel och varmt tvalvatten.Torka
sedan av med en mjuk trasa. Fettavlagringar fran tillagningen
kan krava att du anvander en skursvamp. Anvand endast i
den borstade ytans riktning for att undvika skador. Anvand
inte en skursvamp pa omraden med bilder.

* Tillagningsytor: Om en borste anvands for rengéring av
grillens tillagningsytor bor du se till att inga Iésa borststran
finns kvar pa tillagningsytan innan du bérjar grilla. Du
rekommenderas inte att rengéra tillagningsytor nar grillen ar
varm.
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TEKNISKA SPECIFIKATIONER
CHAR-BROIL, GmbH

Anordningens namn

Gasolgrill

Total nominell varmetillforsel

18,74 kW ( 1,364 g/tim.)

Gaskategori 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)
Modellnr 468400619 468400219
Gastyp Butan Propan Butan, propan och Butan, propan och
blandningar av dessa blandningar av dessa
Gastryck| 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Injektorstorlek (dia. i mm) Grill: 0,99 x 4 st Grill: 0,99 x 4 st Grill: 0,85 x 4 st

Varmeplatta: 0,92 x 1 st Varmeplatta: 0,92 x 1 st

Varmeplatta: 0,81 x 1 st

Destinationer

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,

LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Strémférsorjning

1.5VDC Batteri
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ASENTAJA/KOKOAJA:

Jata tama kasikirja kuluttajalle.

KULUTTAJA:

Sailyta kayttdohje mydhempaa tarvetta varten.
Kysymykset:

Jos sinulla on kysymyksia asennuksen aikana tai laitteen
kayttoon liittyen, ota yhteyttd paikalliseen myyjaan.

AN vaara |

Jos tunnet kaasun hajua:
1. Sammuta laitteen kaasu.
2. Avotulet sammutettava.
3. Avaa kansi.

4. Jos haju jatkuu, pysy poissa laitteen laheisyydesta
ja soita valittomasti kaasun toimittajallesi tai
palokunnalle.

1. Al sailyta tai kdyta bensiinia tai muita palavia
nesteita tdman tai muiden laitteiden laheisyydessa.

2. Kaasupulloa, jota ei ole yhdistetty kayttoon, ei saa
sailyttaa taman, tai muiden laitteiden laheisyydessa.

« Lue ja noudata kaikkia turvallisuuslupia, asennusohjeita
seka kayta ja noudata ohjeita ennen kuin yritat koota ja
kokata.

- Joissakin osissa saattaa olla teravia reunoja.
Pukeutuminen suojakéasineisiin suotavaa.

Rasvapalot

» Rasvapalon sammuttaminen sulkemalla kansi ei ole
mahdollista. Grillit ovat hyvin tuuletettavia
turvallisuussyista.

« Ala kdyta vetta on rasvapaloon, seurauksena saattaa
olla Jos sitkea rasvapalo kehittyy, kddnna saatimia ja
kaasupullo pois paalta.

« Jos laitetta ei ole puhdistettu saannollisesti, rasva
voi alkaa palaa ja vahingoittaa tuotetta. Kiinnita
huomiota, kun esilammityksen tai pohjaanpalaneen
ruoan yhteydessé rasvapalo ei paase kehittymaan.
Seuraa laitteen yleisia siivoukseen seka polttimen
kokoonpanon puhdistukseen liittyvia ohjeita
estadksesi mahdolliset rasvapalot. Paras tapa estda
rasvapalot, on laitteen saannallinen puhdistus.

« Al3 jata grillia valvomatta esilammityksen aikana tai
polttaessasi pois ruoan jaamia Hl:lla. Jos grillia ei
ole puhdistettu saanndollisesti, rasva voi alkaa palaa
ja vahingoittaa tuotetta.

VAROITU

Laitteesi turvalliseen kayttoon seka vakavien
vahinkojen valttamiseksi: o
+« KAYTA AINOASTAAN ULKONA. ALA KOSKAAN KAYTA
SISATILOISSA.

Lue ohjeet ennen laitteen kédyttoonottoa.

Noudata aina naita ohjeita.

« Al4 siirr4 laitetta kayton aikana.

« Osat saattavat olla hyvin kuumia. Pida pienet lapset
poissa. Ald anna lasten kéyttaa tai leikkia laitteella.

- Katkaise kaasun tulo kaasupullosta kayton jalkeen.

- Laite on pidettava erillaan palavista materiaaleista kayton

aikana.

Al4 tuki laitteen sivuilla tai takana olevia reikia.

Tarkista poltin liekit saannollisesti.

Ala peita polttimen venturin aukkoja. o

Kayta laitetta ainoastaan hyvin iimastoidussa tilassa. ALA

KOSKAAN kéyta suljetussa tilassa, kuten

autokatos,autotalli, kuisti, katettu terassi tai minka tahansa

ylarakenteen alla.

* ALA peité ritilita alumiinifoliolla tai millaéan muullakaan
materiaalilla. Tama estaa polttimen ilmanvaihdon ja
aiheuttaa mahdollisen vaarallisen tilanteen joka voi johtaa
omaisuusvahinkoon ja / tai henkildvahinkoon.

- Kayta laitetta vahintdan 1m mista tahansa seinasta tai
pinnasta.

o Séilyta 3m etaisyys esineistd, jotka voivat syttya
palamaan, tai sytytyslahteen kuten veden lammittimien
sytytysliekin, eldvan séhkolaitteen, jne.
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» ALA KOSKAAN yrita sytyttaa poltinta kansi suljettuna.
Ei-sytytetyn kaasun kertyminen suljetussa laitteessa on
vaarallista.

« Katkaise aina kaasu kaasupullosta ja irrota séadin ennen
kaasupullon siirtamista maariteltyyn toiminta-asentoon.

« Al koskaan kayta laitetta kaasupullon ollessa pois
oikeasta asennostaan.

« Ala tee muutoksia laitteeseen. Kaikki tdman laitteen
muuntelut on ehdottomasti kielletty. Kayttajan ei tule
kasitella sinetdityja osia. Ala pura suuttimia.
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Turvallisuusvinkkeja

« Ennen kaasupullon venttiilin avaamista, tarkista saatimen
tiiviys.

« Kun laite ei ole kaytossa, sammuta kaikki saatimet ja kaasu.

« Kayta pitkavartisia grilliastioita ja patakintaita palovammojen
seka roiskeiden valttdmiseksi. Kayta suojakésineita
kasitellessasi kuumia osia.

« Suurin keittolevyn ja sivuhyllyn kuormitus on 4,5 Kg.

« Kypsennysastian minimihalkaisija 200mm ja suurin halkaisija
260mm.

+ Rasvakuppi (jos varusteena) on asetettava laitteeseen ja
tyhjennettava jokaisen kayttokerran jalkeen. Al& poista
rasvakuppia ennenkuin laite on taysin jadhtynyt.

« Ole varovainen, kun avaat kannen, koska avatessa saattaa
tulla kuumaa hoyrya.

« Ole hyvin varovainen lasten, vanhusten, tai eléinten ollessa
laheisyydessa.

« Jos huomaat rasvan tai muiden kuumien materiaalien
tippuvan laitteesta venttiilin, letkun tai saatimen paalle,
katkaise kaasu heti. Maarita syy, korjaa se, sitten puhdista ja
tarkasta venttiili, letku, ja saadin ennen jatkamista.

Suorita vuototesti.

« Al3 sdilyta esineité tai materiaaleja laitteen sisalla karryssa,
jotka estdisivat palamisilman virtauksen alapintaan joko
ohjauspaneeliin tai tulipesan kulhoon.

« Al irrota tai vaihda kaasusailiéta vahintaan 3 m avotulesta
tai muusta sytytyslahteesta.

Kaasupullon Sijoittaminen

Kaasupullo, joka on 6 kg tai véhemman, voidaan sijoittaa
maahan sivuhyllyn alle tai laitteen sisélle maariteltyyn
paikkaan. Suuremmat kaasupullot on asetettava ainoastaan
joko sivuhyllyn alle tai grillin taakse. Laitteeseen sijoitettavat
kaasupullot saavat olla halkaisijaltaan enintdédn 345 mm ja
suurimmalta korkeudeltaan 370 mm. Maahan asetettuja
kaasupulloja ei saa sijoittaa keittolevyn alle.

Saadinta koskevat vaatimukset
Saadinta on kaytettava laitteen kanssa. Kayta ainoastaan
kaasusaadinta, joka on toimitettu laitteen mukana. Jos
saadinta ei ole toimitettu, kayta vain sertificitua saadinta EN
16129 (virtausnopeus maks. 1,5 kg / h) ja joka on hyvaksytty
maassasi ja tayttaa kaasun maaritykset Teknisissa Tiedoissa.

Letkua koskevat Vaatimukset

Kayta vain hyvaksyttya letkua ja joka on sertifioitu EN
standardin mukaisesti ja on enintadan 1,5 m pitka. Suomen
osalta letkun pituus saa olla enintdan 1,2 m.

Ennen jokaista kéyttoa, tarkista onko ettd letku katkennut tai
kulunut. Varmista etta letku ei ole mutkalla. Varmista, etta
yhdistettyna letku ei osu kuumiin pintoihin. Vaihda vaurioituneet
letkut ennen laitteen kayttoa. Vaihda letku kansallisten
vaatimusten mukaan.

Kaasupalon Ohjeet - Sytyttimen sytytys
Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

. K&anna kaasupolttimen saatéventtiilit O (pois).

. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

. Kytke kaasu paalle kaasupullosta.

. Syttya, tyonna ja kdanna sytytyspolttimelle nappulaa # high & .
Valittdmésti, tydnné ja pida electronic ignitor painiketta, kunnes
poltin syttyy.

5. Jos syttymista ei tapahdu 5 sekunnissa, kdanné polttimen
ohjaimet pois O paalta, odota 5 minuuttia ja toista
sytytysmenettely.

6. Sytyttaessa jaljelld olevat polttimet, kdanna saadinta ¢ HIGH
-asentoon, alkaen SYTYTYSPOLTINTA lahimpéna olevasta
# polttimesta.

B W e
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Jos syttymisté ei tapahdu 5 sekunnissa, kdanna polttimen
ohjaimet pois O paalta, odota 5 minuuttia ja toista
sytytysmenettely. Jos poltin ei syty venttiilin ollessa auki,
kaasu virtaa edelleen ulos polttimesta ja voi vahingossa
syttya ja tdma aiheuttaa loukkaantumisriskin.

Sytytys tulitikulla

« Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. K&anna kaasupolttimen saatéventtiilit O (pois).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

3. Kytke kaasu péaalle kaasupullosta.

4. Aseta tulitikku tulitikkupidikkeeseen (roikkuu grillin
sivupaneelissa). Sytyta tulitikku; Sytyta sitten poltin
asettamalla tulitikku lapi grillin sivussa olevasta
tulitikkureiasta. ja kdanna polttimen nuppia valittomasti ¢
HIGH -asentoon. Varmista, etta poltin syttyy ja palaa
tasaisesti.

5. Sytyta vierekkaiset polttimet jarjestyksessa painamalla
nuppeja ja kaantaméaalla ¢ HIGH -asentoon.
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HUOMAUTUS: Grilliasi El VOI varustaa Keittolevylla!

Keittolevyn Sytyttimen Sytytys

«Ala kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. Kaanna kaasupolttimen saatéventtiilit O (off).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

3. Kytke kaasu péaalle kaasupullosta.

4. Kaanna keittolevyn nuppi ¥ HIGH -asentoon, tydnna ja pida
ELECTRONIC IGNITOR -painiketta alhaalla.

5. Jos keittolevy ei syty 5 sekunnin kuluessa, kdanna nuppi O
(pois), odota 5 minuuttia, sitten toista sytytysmenettely.

Keittolevyn Sytytys Tulitikulla

« Al kumarru grillin yli sytytyksen aikana.

1. K&anna kaasupolttimen saatoventtiilit O (pois).

2. Avaa kansi sytytyksen aikana tai uudelleen sytyttaessa.

3. Kytke kaasu paalle kaasupullosta.

4. Aseta tulitikun liekki [ahelle poltinta. K&anné valittomasti
keittolevyn nuppi ¥ HIGH -asentoon. Varmista, etta poltin

Venttiilien, Letkun ja Saatimen Vuototestaus
Vuototesti ennen ensimmaista kayttda, vahintaén kerran
vuodessa, ja joka kerta kaasupullo vaihdettaessa tai
irrotettaessa.

Kaasupullo vaihdetaan tai irrotetaan.

1. Kaanna laitteen kaikki ohjausnupit O.

2. Varmista, ettd saadin on tiiviisti kytketty kaasupulloon.

3. Kytke Kaasu. Jos kuulet kohisevaa aanta, kaanna kaasu
pois paalta valittomasti. Liitoksessa on suuri vuoto. Korjaa
ennen jatkamista.

4. Harjaa saippualiuoksella (sekoitus puolet saippuaa ja puolet
vettd) letkuliitdnnat.

5. Jos kuplia alkaa kehittya, on siina vuoto. Katkaise
kaasupullosta valittomasti ja tarkista liitosten pitavyys. Jos
vuotoa ei voida pysayttaa ala yrita korjata. Edellyttaa
varaosia.

6. Katkaise aina kaasu kaasupullosta vuototestin suorittamisen
jalkeen.

JOS LAITE EI SYTY

* Varmista ettd kaasu on kytkettyna péélle kaasupullosta.
« Varmista ettd kaasupullossa on kaasua.
« Tekeeko sytytin kipinGintiaanta?
Jos tekee, tarkista polttimen kipindinti.
Ellei kipindi, tarkista onko vahingoittuneita tai irtonaisia
johtoja.
« Jos johdot ovat kunnossa, tarkista onko vaurioituneita
elektrodeja, vaihda tarvittaessa.
« Jos johdossa tai elektrodeissa on ruoanlaitosta jaga@mia, pyyhi
elektrodin karki alkoholilla tarvittaessa.
Tarvittaessa vaihda johdot.
Jos aanta ei kuulu tarkistaa akku.
Varmista, etta akku on asennettu oikein.
Tarkista, ovatko moduulin ja kytkimen johtojen liitdnnat 1dysia.
Jos sytytin ei edelleenk&an toimi, kayta tulitikkuja.

HAMAHAKKIHALYTYS!
HAMAHAKKI JA VERKOT
POLTTIMEN SISALLA

Jos grillisi sytyttdminen vaikeutuu tai liekki on heikko, tarkista
ja puhdista venturit ja polttimet.

Hamahakkien tai pienten hydnteisten tiedetaan aiheuttavan
"flashback” -ongelmia rakentamalla pesia ja laskemalla munia
grillin ventureihin tai polttimiin estden kaasun virtausta.
Tiivistynyt kaasu voi syttya ohjauspaneelin takana. Tama
"flashback” voi vahingoittaa grilli@ ja aiheuttaa vammoja.
Estaméaan "flashback” ja varmistamaan hyva suorituskyky,
poltin ja venturiletkun asennus tulisi poistaa ja puhdistaa aina,
kun grilli on ollut k&yttamattomana pitkaan.
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Hiilien Sytytysohjeet

1. Grillin ollessa kylma, poista grilliritilét.

2. Aseta hiilikasetti grilliin.

3. Laita yksi kerros hiilikuitua lokeroon, korkeintaan 0,9 kg (2 kg)
jokaiselle lokerolle.

4. Aseta grilliritilat takaisin.

5. Kannen ollessa auki, sytyta polttimet kayttaen Kaasun
sytytysohjeita.

6. Kayta kaasupolttimia ¢ HIGH -asennossa 15 minuutin ajan kansi
suljettuna.

7. Kaanna saatimet nupit O -asentoon (pois).

8. Avaa kansi ja odota 5 minuuttia, tai kunnes hiili muuttuu
valkoiseksi, ennen ruoan lisaamista.

9. Ala valmista ennen polttoaine on pinnoite tuhkaa.

HUOM: Girilli tulee kuumentaa ja polttoaineen pidettiin Red Hot
vahintdén 30 minuuttia ennen ensimmaisen kokki.

« Ala kdyta kaasupolttimia yli 15 minuuttia, kun kaytat
hiilta.

VAROITUS! Al kayta alkoholia tai bensiinia sytytykseen tai
uudelleensytytykseen! Kayta vain sytyttimid, jotka ovat
standardin EN1860-3 mukaisia!

- Al kiyta sytytysnestetti, petrolia, bensiini tai
alkoholia hiilta sytyttaessa.

- Alé kdyta puuta palasina tai leimahtavaa sytytysta
grillissa.

« Aloita hiillostus VAIN hiilikasetin ollessa oikein
sijoitettuna tulipesassa. Katso kuva.

« Poista hiilikasetti tulipesasta ja varastoi kaytettdessa
grillia vain kaasulla.

« Ala kayta kaasupoltinta hiilikasetin ollessa asennettuna
tulipesassa ilman hiilta.

Aaem @ @

HIILIMONOKSIDIVAARA Hiilen polttaminen sisalla voi tappaa
sinut. Se synnyttaa hiilimonoksidia, joka ei haise. ALA
KOSKAAN polta hiilta sisalla kodeissa, ajoneuvoissa tai
teltoissa.

Vaikka hiillos nayttda sammuneelta, voi palamatta jaanyt
hiillos pysya kuumana jopa 24 tuntia, ja jos hiillos saa raitista
ilmaa, voi liekki leimahtaa yllattden. Kaikki tallaiset hiillokset
grillin tulipesan ulkopuolella saattavat aiheuttaa palovaaran ja
sytyttad palavia pintoja kuten puisia kansia.

Poista Cooking Séleikot ja Heat Teltat
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Asianmukainen Hiilikasetin sijoittaminen
Puhdistus suositukset

« Siivoa grilli jokaisen hiilen kayttétarpeen yhteydessa.

« Varmista, etta hiilet ovat taysin sammuneet ja laite jadhtynyt
riittdvasti ennen puhdistusta.

« Poista hiilikasetti ja puhdista taysin tuhkasta.

Huomautus: Kayton jalkeen hiilikasetti voi varjata. Tama on
normaalia kayton aikana.
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Polttimen asennuksen puhdistus

Noudata néité ohjeita puhdistaessa ja/tai vaihtaessa osia polttimen

asennuksessa tai jos sinulla on ongelmia grillia sytyttdessa.

1. Katkaise kaasu pois sdadinnupeista ja kaasupullosta.

2. Poista grilliritila ja lAmmadnjakopelti.

3. Poista siirtohormet ja polttimien turvaamisen tyokalut.

4. Irrota elektrodi polttimesta.

HUOMAUTUS: Poisto- / Irrotusmenetelma riippuu polttimen

kokoonpanosta. Katso eri kokoonpanot alla olevista kuvista.

5. Nosta kukin poltin varovasti ylos ja poispéin venttiilien
aukoista. Ehdotamme kolme tapaa puhdistaa polttimen
putket. Kayta yhta helpointa sinulle.

A. Taivuta jaykka johto (kevyt vaateripustin toimii hyvin)
pieneen koukkuun. Aja koukku jokaisen poltinputken
lapi useita kertoja.

—— >

B. Kayta kapeaa pulloharjaa jossa joustava kahva (ala
kayta messinkista terasharjaa). Aja harja jokaisen
poltinputken l&pi useita kertoja.

C. Kayta suojalaseja: Kayta ilmaletkua pakottamaan iima
polttimen putkeen ja ulos polttimen porteista. Tarkista
kukin portti ja varmista ilman ulostulo kustakin reiasta.

6. Terasharjalla koko ulkopinta poltin poistaa ruoanjaanteet ja
lian.

7. Puhdista tukossa olevat portit jaykalla johdolla kuten
aukaistulla paperiliittimella.

8. Tarkista, onko polttimeen syntynyt normaalin kulumisen ja
korroosion aiheuttamia vahinkoja, jotkut reiat voivat olla

lagjentuneita. Jos suuria halkeamia tai reikia [dytyy, vaihda

poltin.
HYVIN TARKEAA: Poltinputket taytyy jalleen

Korjaa poltin-
venttiilin kytkennat
9. Kiinnité elektrodi polttimeen.
10. Vaihda polttimet varovasti.
1. Kiinnita polttimet tulipesén kannakkeisiin.
12. Siirré siirtohormet ja liita polttimiin. Vaihda
lammanjakopellit ja grilliritilat.
13. Ennen seuraavaa kypsennysta grillilla, suorita "Vuototesti”
ja “Polttimen Liekin Tarkistus”.

~
/ / Poista

Tulipesa ruuvit

Tulipesan poltin tuki

Vaanna elektrodi
pois urataltalla

Laitteesi Varastoiminen

« Puhdista grilliritilat.

o Sailyta kuivassa tilassa.

« Kun kaasupullo on liitettyné laitteeseen, varastoi ulkona
hyvin tuuletettavassa tilassa ja poissa lasten ulottuvilta.

* Peité laite, jos sita sailytetaan ulkona.

« Sailyta laitetta sisatiloissa VAIN, jos kaasupullo on kytketty
pois paalta ja irrotettu, poistettu laitteesta ja varastoituna
ulkona.

« Laitetta siirtdessa pois varastoinnista tarkista, etta
polttimessa ei ole tukoksia

Laitteen Yleinen Puhdistus

« Puhdista laite usein, suositus jokaisen kypsennyksen
jalkeen. Jos laitteen paistopinnan puhdistuksessa kaytetaan
harjaa, varmista etté harjaksia ei jaa paistopinnoille ennen
grillausta. Ei ole suositeltavaa puhdistaa paistopintaa, kun
laite on kuuma. Laite tulee puhdistaa vahintaan kerran
vuodessa.

« Al4 sekoita ruskean tai mustan rasvan kertymia rasvaa ja
maalin polttoa. Kaasugrillien sisatiloja ei maalata tehtaalla
(eika pitéisi koskaan maalata). Levité voimakasta
puhdistusainetta ja vetté tai kayta laitteen puhdistusainetta
ja jynssaysharjaa laitteen kannen sisasivuihin seka pohjaan.

 Huuhtele ja anna kuivua taysin. Ala kayta syovyttavia aineita
laitteen / uuninpuhdistusainetta maalatuille pinnoille.

+ Muoviosat: Pese lampimalla saippuavedella ja kuivaa.

« Ala kayté citrasolvia, hankaavia puhdistusaineita,
rasvanpolttoaineita tai konsentroitua puhdistusainetta
muoviosiin. Tama voi aiheuttaa vaurioita tai vikoja osiin.

« Posliini pinnat: Lasimaisesta koostumuksesta johtuen
useimmat jadmat voidaan pyyhkia ruokasoodalla /
vesiliuoksella tai erityisesti posliinille kehitetylla
puhdistusaineella. Kayta hankaamatonta pesujauhetta
tahroihin.

» Maalatut pinnat: Pese miedolla pesuaineella tai ei hankaavia
puhdistusaineita ja [dmmint4 saippuavettd. Kuivaa
pehmealla hankaamattomalla kankaalla.

 Ruostumattomat teraspinnat; Laittteen korkealaatuinen
ulkonékd voidaan sailyttad pesemalla miedolla pesuaineella
ja ldmpimalla saippuavedelld ja pyyhi kuivaksi pehmealla
liinalla jokaisen k&yton jalkeen. Tarttunut rasva voi vaatia
kaytettavaksi hiovaa muovista puhdistustyynya. Kayta vain
harjatun viimeistelyn suuntaan vahinkojen valttamiseksi. Ala
kayta hankaustyynyja alueille, joissa gorafiikkaa.

« Keittotasot: Jos laitteen paistopinnan puhdistuksessa
kdytetdan harjaa, varmista ettd harjaksia ei jaa
paistopinnoille ennen grillausta. Ei ole suositeltavaa
puhdistaa paistopintaa, kun laite on kuuma.
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TEKNISET TIEDOT
CHAR-BROIL, GmbH

Laitteen Nimi

Kaasugrilli/Grilli

Nimellislampdteho

18,74 KW ( 1,364 g/h)

Kaasukategoria 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)

Mallinro. 468400619 468400219

Kaasutyyppi Butaani Propaani Butaani, Propaani tai | Butaani, Propaani tai niiden
niiden seokset seokset

Kaasun Paine 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Suuttimen Koko (Halk. mm)

Grilli: 0,99 x 4 pcs

Grilli: 0,99 x 4 pcs

Grilli: 0,85 x 4 pcs

Keittolevy:0,92 x 1 pcs

Keittolevy:0,92 x 1 pcs

Keittolevy:0,81 x 1 pcs

Kohdemaat GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR
Sahkoinen 1.5VDC akku

48 FI




INSTALADOR/ENSAMBLADOR:
Entregue este manual al consumidor.
CONSUMIDOR:

Conserve este manual para futura referencia.

Preguntas:
Si tiene preguntas durante el ensamble o uso de este aparato
contacte a su distribuidor local.

Si huele a gas:

1. Cierre el suministro de gas del aparato..
2. Apague todas las llamas abiertas.

3. Abra la tapa.

4. Si el olor persiste, aléjese del aparato e
inmediatamente llame a su proveedor de gas o al
departamento de bomberos.

ADVERTENCIA

1. No almacene ni use petréleo u otros liquidos
inflamables cerca de este u otro aparato.

2. Cuando el cilindro de gas no esta en uso no debe
almacenarse cerca de este ni de otro aparato.

 Leay siga todas las declaraciones de seguridad,
instrucciones de ensamble, uso y cuidado antes de
intentar ensamblar o cocinar.

* Algunas partes pueden contener bordes afilados. Se
recomienda usar guantes protectores.

Fuego de grasa

® No es posible apagar los incendios de grasas
cerrando la tapa. Las barbacoas estan bien
ventiladas por motivos de seguridad.
® No use agua en un fuego de grasa, puede ocasionar
lesiones personales. Si se desarrolla un fuego de
grasa persistente, apague los botones y cierre el
cilindro de gas.
® Si el aparato no se ha limpiado periédicamente,
puede ocurrir un fuego de grasa que puede dafiar
el producto. Ponga especial cuidado al precalentar
o quemar residuos de comida, para asegurarse que
no se desarrolle un fuego de grasa. Siga las
instrucciones generales de limpieza del aparato y
limpieza del conjunto de quemadores para prevenir
los fuegos de grasa. La mejor forma de prevenir los
fuegos de grasa es la limpieza periédica del aparato.
No deje la barbacoa en HIGHT (alto) desatendida
mientras se precalienta o quema residuos de
comida. Si la barbacoa no se limpia regularmente,
puede ocurrir un incendio de grasas que puede
daiiar el producto.

Para el uso seguro de su aparato y evitar

lesiones serias:

+ USO UNICAMENTE EN EXTERIORES. NUNCA LO USE EN
INTERIORES. Lea las instrucciones antes de usar este aparato.
Siga siempre estas instrucciones.

« No mueva el aparato cuando esta en uso.

« Las partes accesibles pueden estar muy calientes.
Mantenga los nifios menores alejados. No permita que los
nifios operen o jueguen cerca del aparato.

« Cierre el suministro de gas en el cilindro luego de usarlo.

« Este aparato debe mantenerse alejado de materiales
inflamables durante su uso.

« No bloquee los agujeros a los lados o respaldo del aparato.

* Revise periédicamente la llama de los quemadores.

« No bloquee las aberturas de los venturis del quemador.

« Use el aparato solo en un lugar bien ventilado. NUNCA lo
use en un espacio cerrado, tal como una cochera, garaje,
veranda, patio cubierto o debajo de una estructura
cubierta de cualquier tipo.

» NO cubra las parrillas con papel aluminio ni otro material.
Esto bloquea la ventilacidn de los quemadores y crea una
situacion potencialmente peligrosa que puede ocasionar
dafios a la propiedad y/o lesiones personales.

« Use el aparato al menos a 1 metro de cualquier pared
o superficie.

 Mantenga un espacio libre de 3 metros de los objetos que
pueden encenderse, tales como luces piloto de
calentadores de agua, electrodomésticos conectados, etc.

» NUNCA intente encender los quemadores con la tapa
cerrada. La acumulacion de gas sin encender dentro del
aparato cerrado es peligrosa.

- Siempre cierre el gas en el cilindro y desconecte el
regulador antes de cambiar el cilindro de la posicion de
operacion especificada.

« Nunca opere el aparato con el cilindro de gas por fuera de
la posicion correcta especificada.

» No modifique el aparato. Todas las modificaciones estan
estrictamente prohibidas. Las piezas selladas no deben
ser manipuladas por el usuario. No desarme los
inyectores.
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Consejos de seguridad

» Antes de abrir la valvula del cilindro de gas, revise que el
regulador esté apretado.

« Cuando no use el aparato, apague todas las perillas de
control y cierre el gas.

« Use utensilios para barbacoa largos y guantes para horno
para evitar quemaduras y salpicaduras. Use guantes
protectores cuando manipule componentes calientes.

- La carga maxima para la placa caliente y la bandeja lateral,
es 4,5 kilos.

« El recipiente de coccion debe tener un didmetro minimo de
200 mm y maximo de 260 mm.

- La taza de grasas (si cuenta con ella) debe estar colocada
en el aparato y se debe desocupar después de cada uso.
No retire la taza de grasas hasta que el aparato se haya
enfriado completamente.

 Sea muy cuidadoso al abrir la tapa, ya que el vapor caliente
puede escapar.

« Sea muy cuidadoso cuando haya nifios, ancianos o
mascotas cerca.

« Si nota que escurre grasa y otro material caliente del
aparato, en la valvula, manguera o regulador, cierre el
suministro de gas inmediatamente. Determine la causa,
corrijala, luego limpie e

« inspeccione la valvula, manguera y regulador antes de
continuar usandolo. Realice una prueba de fugas.

« No almacene objetos o materiales dentro de la canasta del
carro del aparato, que puedan bloquear el flujo del aire de
combustion para la parte inferior, el panel de control o la
taza de la caja de fuego.

« NO desconecte 0 cambie el recipiente de gas a menos de 3
metros de una llama abierta o fuente de ignicion.

Ubicacion del cilindro
Los cilindros de 6 kg 0 menos pueden ponerse en el piso bajo
el estante lateral o dentro del aparato en el lugar
proporcionado. Los cilindros mas grandes unicamente deben
ponerse debajo de la bandeja lateral o detras de la barbacoa.
Los cilindros puestos en el aparato deben tener un diametro
méximo de 345 mm y una altura méxima de 370 mm. Los
cilindros que se ubican en el piso no deben ser puestos bajo la
placa caliente.

Requisitos del regulador
Se debe usar un regulador con este aparato. Use Unicamente
el regulador de gas suministrado con la barbacoa. Sino se
suministra un regulador, entonces use Unicamente un
regulador certificado de acuerdo con EN16129 (Flujo max. 1,5
kg/h), aprobado para su pais y para el gas especificado en los
datos técnicos.

Requerimientos de manguera

Unicamente use mangueras aprobadas que hayan sido
certificadas al estandar EN y que no excedan una longitud de
1,5 m. Para Finlandia, la longitud total de la manguera no
debe exceder 1,2 m.

Antes de cada uso, compruebe que las mangueras no estén
cortadas o desgastadas. Asegurese que la manguera no esté
retorcida. Asegurese que cuando esta conectada, la manguera
no toque superficies calientes. Reemplace las mangueras
dafiadas antes de usar el aparato. Reemplace la manguera de
acuerdo con los requerimientos nacionales. requirements.

Las instrucciones de encendido de gas -

Encender con el encendedor

*No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O (apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Para encender, empuije y gire el mando del quemador de
encendido # a HIGH @ . Inmediatamente, presione y mantenga
presionado el botén ELECTRONIC IGNITOR hasta que el
quemador se ilumine.

5. Si el quemador NO enciende en 5 segundos, gire el control
del quemador a la posicion OFF (apagado) O, espere 5
minutos y repita el proceso de encendido.

6. Para encender los quemadores restantes, gire la perilla a la
posicion ¥ HIGH (alto) comenzando con los botones mas
cercanos al IGNITION BURNER (quemador de encendido
%).

DVERTENCIA

Apague los controles y cierre el cilindro de gas

cuando no use el aparato.

u /N\| PRECAUCION

Si el quemador NO enciende en 5 segundos, gire el
control O del quemador a la posicion OFF (apagado),
espere 5 minutos y repita el proceso de encendido.
Si el quemador no enciende con la valvula abierta,

el gas continuara saliendo del quemador y puede
encenderse accidentalmente con riesgo de lesiones.

Encendido con cerilla

* No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1. Gire las valvulas de control de los quemadores a O (apagado).
2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Ponga la cerilla en el soporte para cerillas (cuelga del panel
lateral de la barbacoa). Encienda la cerilla, luego encienda el
quemador poniendo la cerilla por el agujero para cerillas a un
lado de la barbacoa. Inmediatamente presione y gire la perilla
del quemador a la posicion & HIGH (alto). Asegurese que el
quemador enciende y se mantiene encendido.

5. Encienda los quemadores adyacentes en secuencia,
presionando las perillas y girandolas a la posicion ¢ HIGH (alto).
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NOTA: ;Su barbacoa puede NO tener una placa
caliente!

Encender la placa caliente con el encendedor
*No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1.Gire las vélvulas de control de los quemadores a O (apagado).
2.Abra la tapa durante el encendido o reencendido.
3.Abra el gas en el cilindro de LP.
4.Gire la perilla de la placa caliente a la posicion & HIGH (alto),
presione y mantenga presionado el boton

ELECTRONIC IGNITOR (encendedor electrénico).
5.Si la placa caliente NO enciende en 5 segundos, gire la
perilla a la posicion OFF O (apagado), espere 5 minutos y
luego repita el procedimiento de encendido.

Encender la placa caliente con cerillas

* No se incline sobre la barbacoa al encenderla.

1.Gire las vélvulas de control de los quemadores a O (apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o reencendido.

3. Abra el gas en el cilindro de LP.

4. Encienda la cerilla cerca al quemador. Inmediatamente gire la
perilla de la placa caliente a la posicion & HIGH (alto).
Asegurese que el quemador enciende y se mantiene encendido.

Prueba de fugas de valvulas, manguera y regulador

Revise que no haya fugas antes del primer uso, una vez al afio
y cada vez que cambia o desconecta el cilindro de gas.

1. Ponga todas las perillas de control del aparato en la posicién

2. Asegurese que el regulador esta firmemente conectado al
cilindro de gas.

3. Cierre el gas. Si escucha un siseo, cierre el gas de
inmediato. Hay una fuga de gas grande en la conexion.
Corrijala antes de continuar.

4. Aplique una solucion jabonosa (mezcla por mitad de jabon
y agua) a las conexiones de la manguera.

5. Si aparecen burbujas que crecen, hay una fuga. Cierre
inmediatamente el gas en el cilindro y compruebe que las
conexiones estén apretadas. Si no se puede detener la fuga,
no intente una reparacion. Llame para solicitar piezas de
reemplazo.

6. Siempre cierre el gas en el cilindro antes de realizar la
prueba de fugas.

S| EL APARATO NO ENCIENDE

 Asegurese que el gas esté abierto en el cilindro.

« Asegurese haya gas en el cilindro.

« ¢ El'encendedor hace un sonido de chispa?

« Silo hace, revise la chispa en el quemador.

« Sino hay chispa, revise que no haya cables dafiados o sueltos.

« Silos cables estan bien, revise que el electrodo no esté
fracturado o roto y reemplacelo si es necesario.

« Silos cables o electrodos estan cubiertos por residuos de
comida, limpie la punta del electrodo con una toallita con
alcohol, si es necesario.

« Si es necesario, reemplace los cables.

« Sino hay sonido, revise la bateria.

« Asegurese que la bateria esta instalada correctamente.

« Revise que no haya conexiones del cable sueltas en el
modulo y el interruptor.

« Si el encendedor sigue sin funcionar, use cerillas.

{ALERTA DE ARANAS!

ARANAS Y TELARANAS
DENTRO DEL QUEMADOR

Si su barbacoa se hace dificil de encender o la llama es débil,
compruebe y limpie los venturis y quemadores.

Se conoce que las arafias e insectos pequefios ocasionan
problemas de "fogonazos" al construir nidos y poner huevos
en los venturis 0 quemadores, obstruyendo el paso de gas.
El gas acumulado puede encenderse detras del panel de
control. El fogonazo puede dafiar la barbacoa y ocasionar
lesiones. Para evitar los fogonazos y asegurar un buen
desempefio, el conjunto de venturi y tubo inyector debe ser
retirado y limpiado cuando la barbacoa no ha sido usada por
un periodo prolongado de tiempo.
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Instrucciones para encender el carbén

1. Con la barbacoa fria, retire las parillas de coccion.

2. Ponga la bandeja de carbon en la barbacoa.

3. Coloque una sola capa de carbén en la bandeja, 0,9 kg (2 Ib)
como maximo para cada bandeja.

4. Vuelva a poner las parillas de coccion.

5. Con la tapa abierta, encienda los quemadores usando las
instrucciones para Encender con gas.

6. Opere los quemadores de gas en & HIGHT (alto) durante 15
minutos con la tapa cerrada.

7. Gire las perillas de control a apagado O (off).

8. Abra la tapa y espere 5 minutos, o hasta que el carbdn esté

blanco, antes de afadir alimentos. before adding food.

9. No cocine antes de que el combustible tenga un revestimiento de

cenizas.

NOTA: La barbacoa debe calentarse y el combustible se mantendra
caliente durante al menos 30 minutos antes de su primera coccién.

» No opere los quemadores de gas por mas de
15 minutos al usar carbén.

* jADVERTENCIA! jNo utilice bebidas alcohdlicas o gasolina para el
encendido o para volver a encender el fuego! jUtilice inicamente
encendedores de lumbre que cumplan con EN1860-3!

Nunca use fluido encendedor, queroseno, gasolina

o alcohol para encender el carbon.

Nunca use trozos de madera o fuego instantaneo en

la barbacoa. )

Prenda el carbon UNICAMENTE con la bandeja de

carbon colocada correctamente en la caja de fuego.

Vea la figura.

- Retire la bandeja de carbon de la caja de fuego y
almacénela cuando use la barbacoa solo con gas.

 No opere el quemador de gas con la bandeja de carbén

instalada en la caja de fuego sin carbon.the firebox

without charcoal.

PELIGRO DE MONOXIDO DE CARBONO Quemar carbén
en interiores puede matarlo. Emite mondxido de carbono,
que es inodoro. NUNCA queme carbén dentro de casas,
vehiculos o tiendas.

Después que el carbdn parece haberse extinguido, las brasas
sin consumir pueden retener calor hasta por 24 horas, y si hay
aire fresco, pueden encenderse llamas inesperadamente.
Estas brasas por fuera de la caja de fuego de la barbacoa
constituyen un riesgo de incendio y pueden incendiar
superficies combustibles tales como las terrazas de madera.
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Colocacién correcta de la bandeja de carbén

Recomendaciones de limpieza

* Es necesario limpiar la barbacoa luego de cada uso con carbon.

« Asegurese que los carbones se hayan extinguido
completamente y que la unidad se haya enfriado
adecuadamente antes de limpiarla.

« Retire la bandeja de carbon y limpie todas las cenizas.

Nota: Luego de usarla, la bandeja de carbén se puede
decolorar. Esto es normal durante el uso.
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Limpiar el conjunto quemador
Siga estas instrucciones para limpiar y/o reemplazar piezas del conjunto
quemador, o si tiene problemas para encender la barbacoa.
1. Apague el gas en las perillas de control y cierre el
cilindro de gas LP .
2. Retire las parillas de coccion y los difusores de calor.
3. Retire los tubos de transferencia y las piezas que aseguran
los quemadores.
4. Quite el electrodo del quemador.
NOTA: El método para quitar/remover dependera de la configuracion
del quemador. Vea a continuacion diferentes configuraciones en las
ilustraciones.
5. Levante cuidadosamente cada quemador hacia arriba y alejando
de las aberturas de las valvulas. Sugerimos tres formas de
limpiar los tubos quemadores. Use la que le parezca mas facil.
A. Doble un alambre rigido (un gancho para la ropa ligero funciona
bien) formando un pequefio gancho. Pase
el gancho varias veces por cada tubo quemador.
C—— 3
B. Use un cepillo de biberén angosto con mango flexible
(no use una brocha de alambre de bronce). Pase el cepillo
varias veces por cada tubo quemador.

C. Use proteccion para los ojos: Use una manguera de aire
para forzar aire en el tubo quemador y hacia afuera de los
puertos de los quemadores. Revise todos los puertos para
asegurarse que sale aire de todos.

6. Limpie con una brocha de alambre la superficie exterior del
quemador para eliminar los residuos de comida y tierra.

7. Limpie las partes bloqueadas con un alambre rigido,
tal como un clip de papel abierto.

8. Revise que el quemador no tenga dafios debido al uso normal y

corrosion, algunos agujeros se pueden agrandar. Si ncuentra grietas
grandes o agujeros, reemplace el quemador.

MUY IMPORTANTE: Los tubos de los quemadores
deben acoplarse de nuevo en las aberturas de las
valvulas. Vea las ilustraciones a la derecha. x

Acople correcto
quemador a valvula

9. Fije el electrodo al quemador.
10. Reemplace los quemadores cuidadosamente.
11. Fije los quemadores con soportes a la caja de fuego.

12. Posicione de nuevo los tubos de transferencia y acople los
quemadores. Reemplace los difusores de calor y las parillas de
coccion.

13. Antes de cocinar nuevamente en la barbacoa, realice una
“ ” “ v b
Prueba de fugas™ y una “Comprobacién de llama del quemador.

i~
/? o Reirelos
? tornillos

Caja de fuego

~ Soporte de la caja
de fuego

Saque el electrodo con un

So?orte dela caja atornillador de punta plana

de fuego

Almacenar su aparato

* Limpie las parillas de coccién.

* AiImacene en un lugar seco.

+ Cuando el cilindro de gas esta conectado al aparato,
almacene en exteriores en un lugar bien ventilado y lejos del
alcance de los nifios.

» Cubra el aparato si lo almacena en exteriores.

+ Almacene el aparato en interiores UNICAMENTE si el cilindro
de gas esta cerrado y desconectado, retirado del aparato y
almacenado en exteriores.

Al sacar el aparato del almacenamiento, revise que no haya
obstrucciones en los quemadores.

Limpieza general del aparato

* Limpie el aparato con frecuencia, preferiblemente después
de cada uso. Si se usa un cepillo de cerdas para limpiar las
superficies de coccion del aparato antes de asar, asegurese
que no queden cerdas sueltas en las superficies de coccion.
No se recomienda limpiar la superficie de coccion cuando el
aparato esta caliente. El aparato debe limpiarse al menos
una vez al afo.

* No confunda con pintura la acumulacién negra o café de
grasa o humo. Los interiores de las barbacoas de gas no se
pintan en la fabrica (y nunca deben pintarse). Aplique una
solucién de detergente fuerte y agua, o use un limpiador de
aparatos, cepillando el interior de la tapa y fondo del aparato.

* Enjuague y permita que se seque completamente al aire. No
aplique limpiadores de aparatos/hornos causticos a las
superficies pintadas.

« Parte plasticas: Lave con agua tibia jabonosa y seque con un
trapo.

* No use citrisol, limpiadores abrasivos, desengrasantes o
limpiadores concentrados para aparatos en las partes
plasticas. Puede ocasionar dafios y averias a las piezas.

Superficies de porcelana: Debido a su composicion parecida
al vidrio, la mayoria de los residuos pueden limpiarse con una
solucién de agua y soda, 0 un limpiador especialmente
formulado. Use polvo desengrasante no abrasivo para las
manchas dificiles.

» Superficies pintadas: Lave con detergente suave o limpiador
no abrasivo y agua tibia jabonosa. Seque con un trapo suave
no abrasivo.

* Superficies de acero inoxidable: Para conservar la apariencia
de alta calidad de su aparato, lave con un detergente suave y
agua caliente jabonosa y seque con un trapo suave luego de
cada uso.

* Los depositos de grasa quemada pueden requerir el uso de
una espuma limpiadora abrasiva de plastico. Use solamente
en direccién del acabado brufiido para evitar dafios. No use
la espuma abrasiva en areas con dibujos.

» Superficies de coccion: Si se usa un cepillo de cerdas para
limpiar las superficies de coccion del aparato antes de asar,
asegurese que no queden cerdas sueltas en las superficies
de coccién. No se recomienda limpiar las superficies de
coccién cuando el aparato esta caliente.
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DATOS

TECNICOS

CHAR-BROIL, GmbH

Nombre del aparato

Barbacoa a gas/parrilla a gas

Entrada de calor nominal

18,74 kW ( 1,364 g/h)

Categoria de gas 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)

Modelo No. 468400619 468400219

Tipo de gas Butano Propano Butano, propano Butano, propano
0 sus mezclas 0 sus mezclas

Presion del gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Tamafio de inyectores
(Diam. en mm)

Barbacoa: 0,99 x 4 piezas |Barbacoa: 0,99 x 4 piezas

Barbacoa: 0,85 x 4 piezas

Placa caliente:
0,92 x 1 piezas

Placa caliente:
0,92 x 1 piezas

Placa caliente:
0,81 x 1 piezas

Paises destino

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Suministro eléctrico

1.5VDC Bateria
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INSTALADOR/MONTADOR:

Deixe este manual com o consumidor.

CONSUMIDOR:

Guarde este manual para referéncia futura.

Perguntas:

Se tiver alguma questao durante a montagem ou utilizagéo
deste aparelho contacte o seu distribuidor local.

N  rerico N

Se Ihe cheirar a gas:

1.Desligue o gas do aparelho.
2.Apague todas as chamas abertas.
3.Abra a tampa.

4.Se o odor persistir, mantenha-se longe do aparelho e
ligue imediatamente para o seu distribuidor de gas
ou para os bombeiros.

1.Néo guarde ou use gasolina ou outros liquidos
inflamaveis nas proximidades deste ou de qualquer
outro aparelho.

2.Uma botija de gas que nao esteja ligada para ser
usada nao deve ser guardada nas proximidades deste
ou de qualquer outro aparelho.

* Leia e siga todos os manifestos de seguranga,
instrucdes de montagem e indicagdes de manutencgéo e
utilizagao antes de tentar montar o aparelho e cozinhar.

* Algumas partes podem ter rebordos afiados. E
recomendado que use luvas de protecao.

Fogos de Gordura

« Nao é possivel apagar fogos de gordura ao fechar da
tampa. Os grelhadores sdo bem ventilados, por razées de
seguranga.

 Nao use agua com um fogo de gordura. Pode resultar em

lesdes pessoais. Se se der um fogo de gordura

persistente, desligue os reguladores e a botija de gas.

ISe o aparelho néo for limpo com regularidade, pode

ocorrer um fogo de gordura que o pode danificar. Tome

muita atengdo durante o pré-aquecimento ou enquanto
queima residuos de comida para se assegurar que nao se
desenvolve um fogo de gordura. Siga as gerais de limpeza
do aparelho e de limpeza da montagem dos queimadores
para prevenir fogos de gordura. A melhor forma de

prevenir fogos de gordura é limpar regularmente o

aparelho.

Néo deixe o grelhador desacompanhado enquanto estiver

a aquecer ou a queimar residuos de gordura no HI. Se o

grelhador néo for limpo regularmente, pode dar-se um

fogo de gordura que pode danificar o produto.

Para Um Uso Seguro do Seu Aparelho e para

Evitar Les6es Graves:

* USE SOMENTE NO EXTERIOR. NUNCA USE NO INTERIOR.

Leia as instru¢des antes de usar o aparelho.

Siga sempre estas instrugoes.

 N&o movimente o aparelho durante a sua utilizagao.

« As partes acessiveis podem estar muito quentes. Nao deixe
que as criangas operem ou brinquem perto do aparelho.

« Desligue o fornecimento de gas no cilindro depois de usar.

- Este aparelho tem de ser afastado de materiais
inflamaveis durante a sua utilizag&o.

« Nao bloqueie os furos nos lados ou na traseira do
aparelho.

« Verifique as chamas dos queimadores com regularidade.

« N&o bloqueie as aberturas de venturi no queimador

« Use o aparelho somente em espagos bem ventilados.
NUNCA use em espagos fechados tais como
estacionamentos cobertos, garagens, alpendres, patios
cobertos, ou debaixo de qualquer estrutura de cobertura.

« Né&o use carvao ou briquetes de cerdmica num aparelho a gés.

« NAO cubra as grelhas com folha de aluminio ou qualquer
outro material. Isto ira bloquear a ventilagédo do queimador
e criar uma condi¢do potencialmente perigosa que pode
resultar em lesdes pessoais e/ou danos materiais.

» Use o0 aparelho a pelo menos 1m de distancia de qualquer
parede ou superficie.

» Mantenha 3m de distancia para objetos que possam pegar
fogo ou de fontes de ignicéo, tais como chamas-piloto,
aquecedores de agua, aparelhos elétricos acesos, etc.

« Nunca tente ligar um queimador com a tampa fechada.
Uma acumulagao de gas por queimar dentro de um
aparelho fechado é perigosa.

« Desligue sempre 0 gas na botija e desligue o regulador
antes de mover a botija de gas da posicao de
funcionamento especificada.

« Nunca ponha o aparelho a funcionar com a botija de gas
fora da correta posicéo especificada.

« Nao modifique o aparelho. Quaisquer modificagbes séo
estritamente proibidas. As pegas seladas nao sao para
ser manipuladas pelo utilizador. Nao desmonte os
injetores.
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Dicas de Seguranga

« Antes de abrir a valvula da botija de gas, verifique a
estanquicidade do regulador.

« Quando o aparelho n&o esteja a ser usado, desligue todos
os botdes de controlo e 0 gés.

« Utilize utensilios de grelhador com pegas longas e luvas de
forno para evitar queimaduras e salpicos. Use luvas de
protecéo quando estiver a manipular componentes quentes.

« A carga maxima do fogareiro, se equipada, e da prateleira
lateral € de 4,5 Kg. O didmetro minimo da superficie de
cozedura é de 200mm e o0 maximo de 260mm. NOTA: O seu
grelhador pode NAO estar equipado com um Fogareiro!

« O copo de gordura (se equipado) deve ser inserido no aparelho
e esvaziado depois de cada utilizagdo. Nao retire o copo de
gordura até que o aparelho tenha arrefecido completamente.

« Tenha muito cuidado quando abrir a tampa, uma vez que
pode libertar-se vapor quente.

« Tenha muito cuidado quando criangas, idosos ou animais de
estimacéo estejam préximos.

« Se notar que gordura ou qualquer outro material quente esta
a pingar do aparelho para a valvula, mangueira ou
regulador, desligue imediatamente o fornecimento de gas.

« Determine a causa, corrija-a, e depois limpe € inspecione a
valvula, mangueira e regulador antes de prosseguir.

« Faga um teste de fugas.

« N&o guarde objetos ou materiais dentro da parte fechada do
carrinho do aparelho que possam bloquear o fluxo de
combustdo de ar para a parte de baixo tanto do painel de
controlo como da bacia da fornalha.

« NAO desligue ou troque o contentor de gas num raio de 3m
de uma chama aberta ou outra fonte de igni¢éo

Posicionamento da Botija
Uma botija de 6kg ou menos pode ser posicionada no chao,
debaixo da prateleira lateral, ou dentro do aparelho no lugar
designado. Botijas maiores apenas devem ser posicionadas
debaixo da prateleira lateral ou por detras do grelhador. As
botijas colocadas dentro do aparelho devem ter um didmetro
maximo de 345mm e a altura maxima de 370mm. As botijas
colocadas no chdo ndo devem ser postas por baixo do
fogareiro.

Requerimentos do Redutor
Deve ser utilizado um redutor com este aparelho. Use apenas
o redutor de gas fornecido com o seu grelhador. Se néo Ihe for
fornecido um redutor, entdo use um certificado pela norma
EN16129 (Caudal méx. 1,5kg/h) e aprovada para o seu pais e
0 gas especificados nos Dados Técnicos.

Requerimentos da Mangueira

Use apenas mangueiras aprovadas, que sao certificadas pela
norma EN padréo apropriada € que nao excedem os 1,5m de
comprimento. Na Finléndia, o comprimento da mangueira néo
deve exceder os 1,2m.

Antes de cada utilizacao, verifique se as suas mangueiras
estdo cortadas ou gastas. Assegure-se de que a mangueira
néo estd dobrada. Assegure-se de que, quando esteja ligada, a
mangueira ndo toca em nenhuma superficie quente. Substitua
as mangueiras danificadas antes de usar o aparelho. Substitua
a mangueira seguindo os requerimentos nacionais.

Instrucdes de ignigao de gas - Acender com

dispositivo de ignigao

* Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em O
(off - desligado).

2 .Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gés na botija.

4. Para acender, empurre e gire o botdo do BOMBARDEIRO de
IGNICAOQ # para ALTO & . Imediatamente, pressione e segure o
botdo ELECTRONIC IGNITOR até que o queimador acenda.

5. Se a ignicdo NAO ocorrer em 5 segundos, desligue os
controlos do queimador na posi¢ao O , aguarde 5 minutos e
repita o0 processo de ignigao.

6. Para ligar os demais queimadores, rode o botédo para a
posicdo ¥ HIGH, comegando com o0s que estdo mais perto
do QUEIMADOR DE IGNICAO #.

Se a ignigao NAO ocorrer em 5 segundos, desligue os
controlos O do queimador, aguarde 5 minutos e repita o
processo de ignigdo. Se o queimador nao se acender
com a valvula aberta, o gas continuara a fluir e pode
acender-se acidentalmente, com risco de lesoes.

Acender com fésforos

* Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.
1.Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em O
(off - desligado).

2.Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3.LIGUE o gas na botija.

4.Coloque o fésforo no suporte de fosforos (pendurado no
painel lateral do grelhador). Acenda o fdsforo, e em seguida
acenda o queimador ao introduzir o fésforo através do furo de
ignicdo com fésforo na lateral do grelhador. Pressione e rode
imediatamente o botdo do queimador para a posicdo & HIGH.
Assegure-se de que o0 queimador acendeu e se mantém aceso.
5.Acenda os queimadores adjacentes sequencialmente, ao
pressionar os botdes e roda-los para a posi¢do & HIGH.
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NOTA: O seu grelhador pode NAO estar equipado
com um Fogareiro!

Acender o Fogareiro com Dispositivo de Igni¢ao

*Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores em O

(off - desligado).

2. Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o gas na botija

4 Rode 0 botéo do fogareiro para a posi¢éo ¥ HIGH, pressione
e segure o botdo de IGNICAO ELETRONICA.

5. Se o fogareiro NAO acender em 5 segundos, desligue botdo na
posicdo O off — desligado), aguarde 5 minutos e repita 0 processo
de ignicéo.

Acender o Fogareiro com Fosforos

* Nao se incline sobre o grelhador ao acendé-lo.

1. Posicione as valvulas de controlo dos queimadores de gas

em O (off - desligado).

2 .Abra a tampa ao acender ou re-acender.

3. LIGUE o géas na botija

4. Coloque o fosforo aceso perto do queimador. Rode
imediatamente o bot&o do fogareiro para a posigao ¢ HIGH.
Assegure-se de que 0 queimador se acende e mantém aceso.

Testar Fugas em Valvulas, Mangueira e Redutor
Faca um teste de fugas antes da primeira utilizaco, pelo
menos uma vez por ano, e a cada vez que trocar ou desligar
uma botija.

1. Rode todos os botdes de controlo do aparelho para O .

2. Assegure-se de que o redutor esta firmemente ligado & botija
de gas.

3. Ligue o Gas. Se ouvir um som de vento, desligue
imediatamente o gas. Existe uma fuga importante na
ligagéo. Corrija antes de prosseguir,

4. Esfregue uma solucéo de sab&o (mistura de uma parte de
sabdo e uma parte de agua) nas ligagdes da mangueira.

5. Se aparecerem bolhas crescentes, existe uma fuga.
Desligue o gas na botija imediatamente e verifique a firmeza
das ligages. Se nao for possivel estancar a fuga, ndo tente
repara-la. Ligue a encomendar pegas de substituicao.

6. Desligue sempre 0 gas na botija depois de fazer o teste de fugas.

SE O APARELHO NAO LIGAR

 Assegure-se que o gas esta ligado na botija.
» Make sure there is gas in the cylinder. Assegure-se de que
ha gas na botija.
« O dispositivo de ignicdo faz um som de clique?
Se sim, verifique a faisca no queimador
Se ndo houver faisca verifique se os fios estdo soltos ou
danificados.
* Se os fios estiverem bem, verifique se o elétrodo esta
rachado ou partido, e substitua se necessario.
« Se os fios ou elétrodos estiverem cobertos por residuos de
cozinhados, limpe a ponta do elétrodo com um lengo
embebido em alcool se necessario.
Se necessario, substitua os fios.
Se ndo houver som, verifique a bateria.
Assegure-se de que a bateria esta corretamente instalada.
Verifique se a ligag&o dos fios esta froixa no médulo e no
interruptor.
* Se o dispositivo de igni¢do continuar a nao funcionar, use
um fésforo.

ALERTA DE ARANHAS!

ARANHAS E TEIAS
DENTRO DO QUEIMADOR

Se o seu grelhador estd com dificuldades em acender-se ou
se a chama estiver fraca, verifique e limpe os venturis e
queimadores.

Aranhas ou pequenos insetos s&o causas conhecidas de
problemas de “flashback”, ao constuir ninhos € por ovos
dentro do venturi ou queimador dos grelhadores, obstuindo
assim a passagem do gas. O gas preso pode entrar em
combustdo por detras do painel de controlo. Este flashback
pode danificar o seu grelhador e provocar lesdes. Para
prevenir flashbacks e assegurar um bom desempenho, a
montagem do queimador e tubo de venturi devem ser
removidas e limpas sempre que o grelhador tenha estado
parado por um grande periodo de tempo.
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Instrugées para Acender com Carvao

1. Com o grelhador frio, remova as grelhas de cozedura.

2. Coloque o tabuleiro de carvao no grelhadir

3. Coloque uma Unica camada de carvdo na bandeja, com um
maximo de 0,9 kg (2 Ibs) para cada bandeja.

4. Recoloque as grelhas de cozedura.

5. Com a tampa aberta, acenda os queimadores segundo as
Instrugdes para Acender a Gas.

6. Deixe os queimadores a gas a funcionar em & HIGH durante 15
minutos com a tampa fechada.
7. Rode os botdes de controlo para O (off — desligado).

8. Abra a tampa e aguarde 5 minutos, ou até que o carvéo fique
branco, antes de adicionar a comida.

9. Nao cozinhe antes que o combustivel tenha um revestimento de
cinzas.

NOTA: O churrasco deve ser aquecido eo combustivel mantido

vermelho quente por pelo menos 30 minutos antes de seu primeiro
cozinheiro.

 Nao deixe os queimadores a gas a funcionar por mais
de 15 minutos quando usar carvao.

AVISO! Nao use aguardente ou gasolina para acender ou

reacender! Use apenas acendalhas em conformidade com a

norma EN1860-3!

Nunca use acendalha liquida, querosene, gasolina ou

alcool para acender carvao.

Nunca use pedagos de madeira ou acendalhas no seu

grelhador.

 Acenda o carvdo APENAS com o tabuleiro de carvao
corretamente posicionado na fornalha. Veja a figura.

Remova o tabuleiro de carvédo da fornalha e guarde-o

quando usar apenas o grelhador a gas.

Nao ponha o grelhador a funcionar a gas com o tabuleiro

de carvao na fornalha sem que este tenha carvao.
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RISCO DE MONOXIDO DE CARBONO Queimar carvio em
zonas fechadas pode mata-lo. Exala monéxido de carbono,

que ndo tem cheiro. NUNCA queime carvéo dentro de casas,
veiculos ou tendas.

Depois de um fogo de carvao parecer extinto, brasas ndo consumidas
podem reter calor por até 24 horas, € ao ar livre podem incendiar-se
inesperadamente. Quaisquer dessas brasas fora da fornalha do grelhador
representam um risco de incéndio, e quando expostas a superficies
combustiveis, tais como decks de madeira, podem atear-hes fogo.
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Remova as grelhas de cozedura

Recomendacgoes de Limpeza

« E necessario limpar o grelhador depois de cada utilizagdo
com carvao.

» Assegure-se de que as brasas estdo completamente extintas

e que a unidade arrefeceu convenientemente antes de fazer
a limpeza.

» Remova o tabuleiro de carvéo e limpe todas as cinzas

Nota: Apos o uso, a bandeja de carvao pode descolorir. Isso é
normal durante o uso.



Limpeza do Conjunto do Queimador

Siga estas instrugdes para limpar e/ou substituir pegas do conjunto do

queimador, ou se tiver problemas a ligar o grelhador.

1. Desligue o gas nos botdes de controlo e na botija de gas

2. Remova as grelhas de cozinhar e os distribuidores de chama.

3. Remova os tubos de fransporte e as ferragens que apertam os queimadores.

4. Desprenda o elétrodo do queimador

NOTA: O método para remover/desprender ira depender da

configuracéo do queimador. Veja as diferentes configuracdes nas

ilustragdes abaixo.

5. Levante cuidadosamente cada queimador e afaste-o das aberturas
das vélvulas. Sugerimos-lhe trés formas de limpar os tubos dos
queimadores. Use a que |he for mais facil.

A. Dobre um arame duro (um cabide leve funcionara bem) em
forma de gancho pequeno. Passe o gancho através de cada
tubo de queimador varias vezes.

C——— 2

B. Use escovilhdo de garrafas estreito com uma pega flexivel (ndo
use uma escova de latdo). Passe o escovilhdo através do tubo
do queimador varias vezes.

C. Use protecao ocular: Use uma mangueira de ar para forgar o
ar a entrar no tubo do queimador e a sair pelas entradas do
queimador. Verifique cada entrada para assegurar que sai ar
de cada furo.

6. Escove toda a superficie exterior do queimador para remover
sujidades e residuos de comida.

7. Limpe todas as entradas bloqueadas com um arame duro, como,
por exemplo, um clipe de papel aberto.

8. Verifique se existem danos no queimador devido a sua normal
utilizagdo e corrosdo. Alguns furos podem ter-se alargado. Se
encontrar rachas ou buracos grandes, substitua o queimador.

MUITO IMPORTANTE: Os tubos do queimador
devem reencaixar nas aberturas das valvulas.
Veja a ilustragéo a direita

sncaii(e 6orr_etovalve
alvula-Queimador

9. Ligue o elétrodo ao queimador.

10. Reponha cuidadosamente os queimadores.

11. Ligue os queimadores aos suportes da cuba.

12. Reposicione os tubos de transporte de chama e ligue aos
queimadores. Reponha os distribuidores de chama e grelhas.

13. Antes de cozinhar novamente no grelhador, faga o “Teste de
Fugas” e a “Verificagéo de Chama do Queimador”.

[
/ / Remove

screws

Firebox

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver

Guardar o Seu Aparelho

*Limpe as grelhas de cozinhar.

*Guarde-o num sitio seco.

*Quando a botija de gas estiver ligada ao aparelho, guarde-o
no exterior, numa area bem ventilada e fora do alcance das
criangas.

+Cubra o aparelho se o guardar no exterior.

*Guarde o aparelho no interior SOMENTE se a botija de gas
estiver desligada (nela prépria e do aparelho), retirada do
aparelho e guardada no exterior.

*Quando retirar o aparelho do sitio onde estava guardado,
verifique se ha obstrugdes nos queimadores.

Limpeza Geral do Aparelho

sLimpe o aparelho com frequéncia, preferencialmente depois
de cada utilizagdo. Se usar um escovilhdo de arame para
limpar qualquer superficie de cozedura, assegure-se de que
nao restam cerdas nas superficies antes de grelhar. Nao é
recomendado limpar as superficies de cozedura enquanto 0
aparelho esta quente. O aparelho deve ser limpo pelo menos
uma vez por ano.

*N&o confunda acumulagdes de gordura pretas ou castanhas
e fumo com pintura. Os interiores de grelhadores a gas nao
sa0 pintados na fabrica (e jamais devem ser pintados).
Aplique uma solugao forte de detergente com agua, ou use
um limpador préprio com uma escova para esfregar nos
interiores da tampa e no fundo. Enxague e deixe que sequem
completamente ao ar. Nao aplique detergentes
causticos/limpa-fornos nas superficies pintadas..

* Partes plasticas: Lave com agua quente com sabo e seque
cOm um pano.

* N&o use citrisol, detergentes abrasivos, desengordurantes
ou limpa-grelhadores concentrados nas partes plasticas. Isto
podera resultar em danos ou falhas nas pegas..

«Superficies de porcelana: Devido & sua composicao vitrea, a
maioria dos residuos podem ser limpos com uma solugéo
aquosa de bicarbonato de sodio ou um detergente
especialmente formulado para isto. Use p6 de limpeza ndo
abrasivo para manchas mais dificeis.

+Superficies pintadas: Lave com detergente suave ou limpador
nao abrasivo e agua quente com sabdo. Seque com um pano
nao abrasivo.

Superficies de ago inoxidavel: Para manter a aparéncia de
alta qualidade do seu aparelho, no final de cada utilizagéo
lave com detergente suave e dgua quente com sabéo,
secando depois com um pano macio.

* Superficies de cozedura: Se utilizar um escovilhao de arame
para limpar quaisquer das superficies de cozedura,
assegure-se que nao ficam cerdas depositadas nelas antes
de grelhar. Nao é recomendado limpar as superficies de
cozedura enquanto o aparelho estiver quente.
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DADOS TECNICOS
CHAR-BROIL, GmbH

Nome do Aparelho

Churrasqueira a Gas/Grelhador a Gas

Caudal Térmico Nominal Total

18,74 KW ( 1,364 g/h)

Categoria do Gas 13+(28-30/37) I3B/P(30) 13B/P(50)

Modelo Nr.. 468400619 468400219

Tipo de Gas Butano Propano Butano, Propano ou Butano, Propano ou
mistura deles mistura deles

Pressao do Gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Tamanho do Injetor (&. mm)

Grelhador: 0,99 x 4 pcs

Grelhador: 0,99 x 4 pcs

Grelhador: 0,85 x 4 pcs

Fogareiro:0,92 x 1 pcs

Fogareiro:0,92 x 1 pcs

Fogareiro:0,81 x 1 pcs

Paises de Destino

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,

LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Fornecimento elétrico

1.5VDC Bateria
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INSTALLATGR/MONT@R:

Efterlad denne vejledning hos kunden.

KUNDE:

Opbevar denne vejledning til senere brug.

Spergsmal:

IHvis du har spgrgsmal under monteringen eller om brugen af
dette apparat, skal du kontakte din lokale forhandler. contact
your local dealer.

Hvis du kan lugte gas:

1.Sluk for gassen til apparatet.
2.Sluk eventuelle flammer.
3.Abn laget.

4.Hvis lugten fortsaetter, skal du holde dig vaek fra
apparatet og gjeblikkeligt ringe til din gasleverander
eller brandvasenet.

1.Undga at opbevare eller anvende benzin eller andre
braendbare vasker i n@rheden af dette eller noget
andet apparat.

2.En gasflaske, der ikke er tilsluttet til brug, ma ikke
opbevares i nerheden af dette eller noget andet
apparat.

* Lees og falg alle sikkerhedsanvisninger,
monteringsvejledninger og retningslinjerne for brug og
pleje, inden du forsager at montere og tilberede mad.

* Nogle dele kan indeholde skarpe kanter. Det anbefales
at ifare sig beskyttelseshandsker

Fedtbrande

® Det er ikke muligt at slukke fedtbrande ved at lukke
laget. En grill er velventileret for sikkerhedsmassige
arsager.

® Held ikke vand pa en fedtbrand, det kan medfere
Hvis en vedvarende fedtbrand udvikles, skal du sla
drejeknapper og gasflaske fra.

® Hvis apparatet ikke regelmassigt rengeres, kan der
opsta en fedtbrand, der kan beskadige produktet.
Var meget opmarksom under forvarmning eller
afbraending af madrester for at sikre, at en fedtbrand
ikke Folg anvisningerne om generel rengering af
apparatet og rengering af braenderanordningen for
at forhindre fedtbrande. Den bedste made at
forhindre fedtbrande er regelmaessig rengering af
apparatet.

¢ Efterlad ikke grillen uden opsyn under forvarmning
eller afbraending af madrester pa Hl. Hvis apparatet
ikke regelmaessigt rengeres, kan der opsta en
fedtbrand, der kan beskadige produktet.

For sikker brug af apparatet og for at undga
+ KUN TIL UDEND@RS BRUG. MA ALDRIG BRUGES
INDEND@RS.

Lzes anvisningerne for du bruger apparatet.

Folg altid anvisningerne.

« Flyt ikke apparatet under brug.

« Tilgengelige dele kan vaere meget varme. Hold sma barn
veek. Lad ikke barn betjene eller lege i neerheden af
apparatet.

« Sluk for gasforsyningen pa flasken efter brug.

« Dette apparat skal holdes vaek fra braendbare materialer
under brug.

« Bloker ikke hullerne i siderne eller pa bagsiden af
apparatet.

« Tjek breenderflammer regelmaessigt.

« Bloker ikke venturirgr pa breenderen.

« Brug kun apparatet i velventilerede rum. Ma ALDRIG
bruges i lukkede rum sasom carport, garage,
veranda,overdaekket terrasse, eller anden overdaekkede
struktur

« Tildaek IKKE riste med aluminiumsfolie eller andet
materiale. Dette vil blokere braenderventilation og udgare
en potentielt farlig tilstand, der kan resultere i
materielskade og/eller personskade.

« Brug apparatet min. 1 m fra enhver vaeg eller overflade.

« Oprethold en sikkerhedsafstand pa 3 m til objekter, der
kan anteendes eller antaendelseskilder sasom
kontrollamper pa vandvarmere,

» Forsgg ALDRIG at teende braender med laget lukket. En
ophobning af ikke-anteendt gas i en lukket apparat er
farlig.

« Sluk altid for gassen pa flasken og framontér regulatoren,
for gasflasken flyttes fra den angivne betjeningsposition.

« Betjen aldrig apparatet, hvis gasflasken ikke er pa den
korrekte angivne position.

« Apparatet ma ikke modificeres. Enhver &ndring er strengt
forbudt. Forseglede dele ma ikke manipuleres af
brugeren. Du ma ikke adskille injektorer

61




Rad om sikkerhed

« Fer du abner gasflaskeventilen, skal du tiekke, at
regulatoren er teetsluttende.

« Nar apparatet ikke er i brug, skal alle knapper og gassen
slas fra.

« Brug langskaftede grillredskaber og grydelapper for at undga
forbraendinger og steenk. Brug beskyttelseshandsker ved
handtering af varme dele.

 Maksimal belastning for varmeplade og sidehylde er 4,5 kg.

» Gryde dia. pa minimum 200 mm and maksimum 260 mm.

» Fedtskalen (hvis sadan findes) skal indseettes i apparatet og
temmes efter hvert brug. Fjern kke fedtskalen, for apparatet
er helt afkglet.

« Veer forsigtig nar du abner laget, da der kan opsta varm
damp.

« Veer forsigtig, nar bern, eldre, eller keeledyr er | naerheden.

« Hvis du bemaerker fedt eller andet varmt materiale, der
drypper fra apparatet pa ventil, slange eller regulator, skal du
slukke for gasforsyningen med det samme. Find arsagen, ret
den, derefter rengar og inspicer ventil, slange og regulator,
for du fortseetter.

« Udfgr en leekagetest.

« Opbevar ikke genstande eller materialer inden i apparatets
kabinet, der kan blokere for strammen af forbreendingsluft pa
undersiden af enten kontrolpanelet eller breendkammerets
skal.

« Framontér IKKE eller skift gasbeholder indenfor en afstand
pa 3 m fra ben ild eller andre anteendelseskilder.

Placering af flaske
Flasker, der vejer 6 kg eller mindre, kan placeres pa jorden
under sidehylden eller inde i apparatet pa det angivne sted.
Starre flasker skal kun placeres under sidehylden eller bag
grillen. Flasker, der placeres i apparatet, skal have en
maksimal diameter pa 345 mm og maksimal hgjde pa 370
mm. Flasker, der placeres pa jorden, ma ikke placeres under
varmepladen.

Krav for regulator

En regulator skal anvendes med dette apparat. Brug kun
gasregulator der medfalger grillen. Hvis en regulator ikke
medfalger, skal du kun bruge en regulator, der er certificeret i
henhold til EN16129 (strgmningshastighed maks. 1,5 kg/t) og
godkendt til dit land og gas, der angives i tekniske data.

Krav for slange

Brug kun godkendte slanger, der er certificeret til passende DA
standard og ikke overstiger en leengde pa 1,5 m. Slangens
leengde ma ikke overstige 1,2 m i Finland.

Far hver anvendelse skal du tjekke, om slangerne er
beskadigede eller slidte. Serg for, at der ikke er knaek pa
slangen. Sarg for at slangen ikke rarer nogen varme overflader
under tilslutning. Udskift beskadigede slanger, far du bruger
apparatet. Udskift slangen i henhold til nationale krav.

Instruktioner Gas tending - Antanding

* Leen ikke over grillen under antanding.

1. Sla gasbraenderens kontrolventiler O (fra).

2. Abn 1ag under antzending eller genantaending.

3. Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4. For at antaende, skubbe og dreje TENDING BRANDER #
knappen til HGJ & . Straks, skubbe og ELEKTRONISK teender
knappen nede, indtil breenderen lys.

5. HvisantendinglKKEskerinden5sekunder,skaldusla
breenderknappernefraO,ventedminutteroggentage
antaendelsesproceduren.

6. For at anteende resterende breendere, skal du frst dreje
knappen til positionen & HIGH med de braendere, der er
teettest pa IGNITION BURNER #.

Ihvis antending IKKE sker inden 5 sekunder, skal du sla
braenderknapperne O fra, vente 5 minutter og gentage
antendelsesproceduren. Hvis braenderen ikke antendes
med ventilen aben, vil der fortsat stromme gas ud af
braenderen og kan ved et uheld anteendes med risiko for
skader.

Taendstiksantending

* Laen ikke over grillen under antanding.

1.5la gasbreenderens kontrolventiler O (fra).

2.Abn lag under anteending eller genanteending.

3.Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4 Placér teendstik i teendstiksholderen (haengende fra grillens
sidepanel). Stryg teendstikken, derefter anteend breenderen ved
at placere teendstikken gennem anteendingshullet pa siden af
grillen. Omgaende skub og drej breenderhandtaget til positionen
¢ HIGH. Veer sikker pa, at breenderen anteendes og forbliver
anteendt.

5.Anteend tilstadende braendere fortlgbende ved at trykke
knapperne ind og dreje dem til positionen ¢ HIGH.

o L A AN I i
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BEMAERK: Din grill er muligvis ikke udstyret med en varmeplade!

Antanding med varmeplade

Lzn ikke over grillen under antanding.

1. Sla gasbraenderens kontrolventiler til ( 1(fra).

2. Abn lag under antzending eller genantaending.

3. Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4. Drej varmepladens handtag til positionen O ¢ HIGH, skub og
hold ELECTRONIC IGNITOR-knappen nede.

5. Hvis anteending af varmepladen IKKE sker inden 5 sekunder,
skal du sla knappen il O (fra), vente 5 minutter og gentage
anteendelsesproceduren.

Tendstiksantaending med varmeplade

* Laen ikke over grillen under antanding.

1. Sla gasbraenderens kontrolventiler O (fra).

2. Abn lag under anteending eller genanteending.

3. Sla gassen TIL pa LP-flaskan.

4. Placér den teendte teendstik naer breenderen. Drej omgaende
varmepladens handtag til positionen 4 HIGH. Veer sikker pa,
at breenderen antaendes og forbliver anteendt.

Lakagetestning af ventiler, slange og regulator
Laekagetest skal ske fer farste ibrugtagning mindst en gang om
aret, og hver gang gasflasken udskiftes eller framonteres.
flasken udskiftes eller framonteres.

1. Drej alle apparatets knapper til O .

2. Veer sikker pa, at regulatoren tilsluttes teet pa gasflasken.

3. Teend for gassen. Hvis du herer en susende lyd, skal du
slukke for gassen. Der findes en starre leekage ved
forbindelsen. Skaden skal udbedres, fer du fortsestter.

4. Barst en saebeoplasning (blanding af halvt seebe og halvt
vand)

5. Hvis der opstar bobler, findes der en leekage. pa flasken og
tiek efter om, forbindelserne er teetsluttende. leekagen ikke
kan stoppes, skal du ikke prgve at reparere. Ring efter
reservedele.

6. Sluk altid for gassen pa flasken efter udferelse af laekagetest

HVIS APPARATET IKKE KAN ANTANDES

« Veer sikker pa, at der er teendt for gassen pa flasken.
« Veer sikker pa, at der er gas | flasken.
» Kommer der lyde af gnister fra teendersystemet?
Huvis ja, se om der er gnister ved braenderen.
Hvis der ikke er gnister, skal du tjekke efter, om der er
beskadigede eller Igse ledninger.
« Hvis ledningerne er OK; skal du tiekke efter for revnede eller
gdelagte elektroder, udskift hvis der er behov for det.
« Hvis en ledning eller elektroder er fyldt med madrester, skal du,
hvis der er behov for det, rengare elektrodespidsen med en klud
dyppet | sprit.
Udskift ledninger efter behov.
Hvis der ikke er nogen lyd, skal du tjekke batteriet.
Serg for at batteriet er installeret korrekt.
Tiek efter for lgse ledningsforbindelser pa modul og omskifter.
Hvis teendersystemet stadig ikke virker, skal du bruge
teendstiksanteending.

EDDERKOPPEVARSEL!

EDDERKOPPER OG SPINDELVAV
INDE | BRENDER

Hvis din grill er sveer at antaende, eller flammen er svag, skal
du kontrollere og renggre venurierne og braendere.

Edderkopper eller sma insekter er kendte for at skabe
"flashback” problemer ved at opbygge reder og leegge &g i
grillens venturi eller breender, hvilket blokerer gasstrammen.
Den tilbageholdte gas kan antaendes bag kontrolpanelet.
Denne flashback kan skade din grill og medfgre ulykker. For
at forebygge flashbacks og sikre god funktion, bgr breenderen
og venturirgrsamlingen tages af og renses, nar grillen ikke er
blevet brugt i leengere tid
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Anvisninger for antaeending med trakul

1. Fjern grillriste, nar grillen er kold.

2. Leeg treekul | grillen.

3. Placer enkeltlag af treekul i bakke, maks. 0,9 kg (2 Ibs) for hver
bakke.

4. Leeg grillriste tilbage.

5. Abn laget og anteend braendere vha. Anvisninger for antanding
med gas.

6. Gasbraendere skal vaere pa @ HIGH i 15 minutter med laget lukket.

7. Drej knapperne til O (fra).

8. Abn laget og vent 5 minutter, eller indtil kullene bliver hvide, fer du
tilbereder mad.

9. Du ma ikke koge fer breendstof har en beleegning af aske.

BEMZAERK: Grillen skal opvarmes og breendstoffet holdes
rgdglgdende i mindst 30 minutter for din farste kok.

ADVARSEL

* Brug ikke gasbrandere i mere end 15 minutter, nar du
bruger traekul.

* ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til opteending eller
genoptanding! Brug kun optandingsblokke der opfylder at
EN1860-3!

* Brug aldrig teendvaeske, petroleum, benzin eller alkohol
til at antaende traekul.

* Brug aldrig traestykker eller instant light-produkter i din
grill.

 Antand KUN traekul med traekulsbakken korrekt indsat i
breendkammeret. Se figur.

 Trakulsbakken skal fjernes fra braendkammeret og
gemmes vak, nar du anvender grillen som gasgrill.

» Anvend ikke gasbrander med traekulsbakken placeret i
braendkammeret uden traekul.
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KULILTEFARE Afbraending af treekul inden dgre kan sla dig
ihjel. Det afgiver kulilte, som man ikke kan lugte. Afbreend
ALDRIG treekul i boliger, karetgjer eller telte.

>

ADVARSEL

Selv om en treekulsafbraending synes slukket, kan glader
indeholde varme i op til 24 timer og kan uventet bryde i
flammer, hvis de bliver udsat for frisk luft. Glader uden for
grillens breendkammer udger en brandfare og kan antaende
breendbare overflader som f.eks. treeterrasser.
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Fiern grillriste og Heat Telte
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Korrekt placering af treekulsbakke

Renggaringsanvisninger

* Det er nadvendigt at renggre grillen, hver gang traekul
anvendes.

* Sorg for at kullene er fuldstaendigt slukkede, og at grillen er
tilstreekkeligt afkelet, far du rengarer den.

* Tag treekulsbakken ud og fiern alle askerester

Bemeerk: Der kan forekomme misfarvning af treekulsbakken
efter brug. Dette er normalt under brug.
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Sadan rengeres branderanordningen

Folg disse anvisninger for rengaring og/eller udskiftning af dele af

breendersamlingen, eller hvis du har problemer med at anteende

grillen

1. Sluk for gassen pa knapperne og LP-flasken.

2. Fjern tilberedningsriste og varmetelte.

3. Fjemn overfgringsrar og komponenter, der holder breenderne fast.

4. Afmonter elektrode fra breenderen.

BEM/ERK: Fjernelses-/adskillelsesmetode afhaenger af

breenderkonfigurationen. Se forskellige konfigurationer i

nedenstaende illustrationer.

5. Left forsigtigt hver braender op og veek fra ventilabninger. Vi
anbefaler tre mader at renggare breenderrgreme. Brug den metode,
du finder lettest at anvende.

A. Bgj en stiv wire (en let bgjle fungerer godt) Kar krogen
igennem hvert breenderrer flere gange.
—— <
B. Brug en smal flaskeberste med et fleksibelt handtag
(brug ikke en stalberste).brug ikke en messing
stalbarste). Kar barsten igennem hvert breenderrer flere
gange
C. Anvend gjenbeskyttelse: Brug en luftslange til at tvinge luft
ind i breenderrgret og ud af breenderudgangene. Tjek hver
udgang for at sikre, at der kommer luft ud af hvert hul.

6. Brug en stalbarste pa hele yderside af breenderen for at fierne
madrester og snavs.

7. Renger alle blokerede udgange med en stiv wire sasom en udfoldet
papirclips.

8. Tjek braenderen efter for skader som fglge af aimindelig slitage og
nedbrydning, nogle huller kan blive udvidede. Hvis der findes store
revner eller huller, skal du udskifte breender.

MEGET VIGTIGT: Braenderrer skal gentilsluttes
ventilabninger. Se illustrationerne til hgjre.

orrigér breenderens
{?ISII'UI elng ti ventﬁ

9. Fastger elektrode til breender.

10. Udskift forsigtigt breendere.

11. Montér breendere pa breendkammerets beslag.

12. Flyt overfgringsrarene og tilslut dem til breendere. Udskift
varmetelte og grillriste.

13. Far du griller igen, skal du udfare en "leekagetest’og“Kontrol af
breenderflamme”

/ Fjern

sKruer

Lirk elektroden ud med

;brae en flad skruetraekker

<>

Opbevaring af dit apparat

*Renggr grillriste.

*Opbevares pa et tert sted.

*Nar gasflasken tilsluttes apparatet, skal det opbevares
udenders i et velventileret omrade og uden for barns
reekkevidde.

*Tildeek apparatet, hvis det opbevares udendars.

*Opbevar KUN apparatet indenders, hvis der er slukket for
gasflasken, og den er framonteret og fiernet fra apparatet og
opbevares udenders.

*Nar du henter apparatet fra opbevaringen, skal du tjekke efter
for breenderblokeringer.

Generel rengering af apparatet

*Renggr apparatet ofte, helst efter hvert brug. Hvis
en barste bruges til at rengere apparatets
tilberedningsoverflader, skal du sgrge for, at der
ikke ligger barstehar pa tilberedningsoverflader,
for du starter med at grille. Det anbefales ikke at
renggre en tilberedningsoverflade, mens apparatet
er varmt. Apparatet skal renggres mindst en gang
om aret.

*Forveksl ikke brune eller sorte ophobninger af fedt
og reg. Gasgrillens interigr males ikke pa
fabrikken (og ber aldrig veere malet). Anvend en
staerk oplgsning af renggringsmiddel og vand eller
brug et rengaringsmiddel til apparater med
skurebgrste pa indersiden af apparatets lag og
bund.

Skyl og lad det lufttgrre helt. Anvend ikke kaustisk
apparat-/ovnrens pa malede overflader.

*Plastdele: Vask med varmt saebevand og ter efter.

* Brug ikke citrasolv, slibende rengagringsmidler,
affedtningsmidler eller koncentreret
renggringsmiddel til apparater pa plastdele. Det
kan resultere i beskadigelse og svigt af d ele.

*Porceleenoverflader: Pa grund af den glaslignende
sammensaetning, kan de fleste rester tgrres veek
med bagepulver/vandoplasning eller specielt
fremstillede renggringsmidler. Brug ikke-slibende
skurepulver til sveere pletter.

*Malede overflader: Vask med milde
renggringsmidler eller ikke-slibende
renggringsmidler og varmt saebevand. Tar efter
med en bladl ikke-slibende klud.

*Overflader i rustfrit stal: For at opretholde
apparatets eksklusive udseende, skal du vaske
med milde renggringsmidler og varmt saebevand
og terre efter med en blgd klud efter hvert brug.
For indbraendte fedtaflejringer kan det veere
ngdvendigt at anvende en slibende Ma kun bruges
i retning af den bgrstede finish for at undga
skader. Brug ikke slibeblokke pa omrader med
grafik.

*Tilberedningssoverflader: Hvis en barste bruges til
at renggre apparatets tilberedningsoverflader, skal
du sarge for, at der ikke ligger barstehar pa
tilberedningsoverflader, fgr du starter med at grille.
Det anbefales ikke at rengere
tilberedningsoverflader, mens apparatet er varmt.
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TEKNISKE DATA
CHAR-BROIL, GmbH

Apparatnavn Gas Girill

Samlet nominel varmetilfarsel 18,74 kW (1,364 g/t)

Gas, kategori 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)

Model nr. 468400619 468400219

Gastype Butan Propan Butan, propan eller Butan, propan eller
blandinger deraf blandinger deraf

Gastryk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar

50 mbar

Injektorstarrelse (dia. mm)

Grill: 0,99 x 4 stk.

Grill: 0,99 x 4 stk.

Grill: 0,85 x 4 stk.

Varmeplade: 0,92 x 1 stk.

Varmeplade: 0,92 x 1 stk.

Varmeplade: 0,81 x 1 stk.

Bestemmelsessted, lande

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Strgmforsyning

1.5VDC Batteri
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INSTALLATGR/MONT@R:

Legg igjen denne bruksanvisningen hos brukeren.
BRUKER:

Behold denne bruksanvisningen for fremtidig referanse.
Spersmal:

Ta kontakt med forhandleren hvis du har spgrsmal mens du
setter sammen eller bruker apparatet.

Dersom du lukter gass:

1. Steng av stremmen til apparatet.
2. Slukk flammene.

3. Apne dekselet.

4. Dersom det fortsatt lukter gass, ma du holde deg pa
avstand fra apparatet og ringe stremleverandgren din
eller brannvesenet.

ADVARSEL

1. Ikke oppbevar bensin eller andre brennbare vasker i
narheten av dette eller andre apparater.

2. En gassflaske som ikke er tilkoblet ma ikke lagres i
narheten av dette eller andre apparater.

* Les og fglg sikkerhetserkleeringene,
monteringsinstruksjonene og bruk- og
vedlikeholdsanvisningene fgr du monterer apparatet
eller begynner a lage mat.

* Noen deler kan ha skarpe kanter. Vi anbefaler a bruke
vernehansker.

Fettbrann

® Det er ikke mulig a slukke fettbranner ved a lukke
lokket. Grillen er godt ventilert av
sikkerhetsmessige arsaker.

® Du ma ikke helle vann pa fettbrann, da dette kan fere
til personskader. Dersom en fettbrann utarter seg,
ma du stenge av knappene og skru av gassflasken.

® Hvis apparatet ikke rengjores regelmessig, kan det
oppsta fettbrann som potensielt kan skade
produktet. Var oppmerksom nar du forvarmer eller
brenner vekk matrester, for a forsikre deg om at det
ikke oppstar fettbrann. Felg instruksjonene for
generell rengjering og rengjering av brenneren for a
unnga fettbrann. Den beste maten a unnga fettbrann
pa, er ved a regelmessig rengjore apparatet.

® Du ma ikke la grillen sta ubevoktet under forvarming
eller mens du brenner vekk matrester med HI-
innstillingen. Dersom grillen ikke har blitt
regelmessig rengjort, kan det oppsta en fettbrann
som kan gdelegge produktet.

For sikker bruk av apparatet og for a unnga
serigse skader:

+ KUN FOR UTEND@RS BRUK. MA ALDRI BRUKES
INNEND@RS. Les instruksjonsheftet for du bruker apparatet.
Disse instruksjonene skal alltid folges.

+ Du ma ikke flytte apparatet mens det er i bruk.

« De tilgjengelige delene kan bli veldig varme. Hold yngre
barn pa avstand. Ikke la barn bruke eller leke i naerheten
av apparatet.

« Sla av gassflasken etter bruk.

« Dette apparatet ma holdes unna brennbare materialer nar

det er i bruk.

Hullene pa siden eller bak pa apparatet ma ikke dekkes til.

Sjekk flammene regelmessig.

Venturiapningene pa brenneren ma ikke dekkes til.

Grillen ma kun brukes i et godt ventilert omrade. Ma

ALDRI brukes i avgrensede omrader som garasjer,

vestibyler, lukkede garder eller under noen form for

tildekket konstruksjon.

« IKKE DEKK TIL ristene med aluminiumsfolie eller andre
materialer. Dette farer til blokkering av ventilasjonen, og
kan skape farlige situasjoner som kan fgre til skade pa
eiendom og/eller personskade.

« Bruk apparatet minst én meter unna vegger eller
andre overflater.

« Oppretthold minst tre meter til andre objekter som kan ta
fyr, eller antenningskilder som tennflammer pa
varmtvannsberedere, paslatt elektrisk utstyr osv.

 Forsgk ALDRI & sla pa brenneren mens lokket er pa. En
oppsamling av ikke-patent gass inne i apparatet er farlig.

+ Du ma alltid huske & skru av gassflasken og koble fra
regulatoren far du flytter gassflasken fra den spesifiserte
bruksposisjonen.

« Apparatet ma aldri brukes mens gassflasken er i feil stilling.

« Du ma ikke endre pa apparatet. Alle former for endringer
er strengt forbudt. Forseglede deler ma ikke manipuleres
av brukeren. Du ma ikke demontere injektoren.
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Sikkerhetstips

« Sjekk at regulatoren er tett for du apner gassflaske-ventilen.

« Nar apparatet ikke er i bruk, ma alle kontrollknapper og gass
slas helt av.

« Bruk grillutstyr med lange handtak og grytekluter, slik at du
unngar sprut og brannsar. Bruk vernehansker nar du
behandler varme deler.

 Maksimal vekt for kokeplaten og sidehyllen er 4,5 kg.
Kokekar pa minimum 200 mm i diameter, og maksimum 260
mm i diameter.

« Smarekoppen (hvis utstyrt) ma bli satt inn i apparatet og
temt etter hvert bruk. Du ma ikke fierne smerekoppen far
apparatet har blitt helt nedkjalt.

» Veer sveert forsiktig nar du apner lokket, da varm damp
kan sige ut.

« Veer sveert forsiktig nar det er barn, eldre eller dyr i neerheten.

« Hvis du ser at fett eller andre varme veesker fra apparatet
drypper pa ventilen, slangen eller regulatoren, ma du sla av
gassen umiddelbart. Finn ut hvorfor det drypper, fiks det og
rengjer og inspiser ventilen, slangen og regulatoren far du
fortsetter. Utfar en lekkasjetest.

« Du mé ikke lagre objekter eller andre ting inni grillen som
kan blokkere stremmen av forbrenningsluft til undersiden av
enten kontrollpanelet eller askeskuffen i brennkammeret.

« Du ma IKKE koble fra eller bytte gassflaske naermere enn tre
meter unna den apne flammen eller andre tenningskilder.

Plassering av gassflasken

Gassflasker som veier 6 kg eller mindre kan plasseres pa
bakken under sidehyllen, eller pa innsiden av apparatet hvis
det er satt av plass til dette. Storre gassflasker ma kun
plasseres under sidehyllen eller bak grillen. Gassflasker som
plasseres inne i apparatet ma ha en diameter pa maksimum
345 mm og hgyde pa maksimum 370 mm. Gassflasker som
plasseres pa bakken ma ikke plasseres under kokeplaten.

Krav for regulatorer
En regulator ma brukes sammen med dette apparatet. Bruk
kun gassregulatoren som kom med grillen. Dersom det ikke
falger med en regulator, kan du bruke en regulator som er
sertifisert i henhold til EN16129 (Maks stramningshastighet pa
1,5 kg per time) og godkjent for landet ditt, sammen med
gassen som er spesifisert i de tekniske dataene.

Krav til slangen

Bruk kun godkjente slanger som er sertifiserte etter passende
EN-standarder og ikke er lengre enn 1,5 meter. For Finland ma
ikke lengden overga 1,2 meter.

Far hvert bruk ma du sjekke slangen for brudd eller slitasje.
Pass pa at slangen ikke er bgyd. Pass pa at slangen ikke
bergrer varme overflater mens den er koblet til. Skift ut
gdelagte slanger fgr du tar i bruk apparatet. Skift ut slanger
etter hva nasjonale krav tilsier.

Gass tenning Instruksjoner - Antenningslys

* Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.

1. Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.

3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. For a antennes, dytte og sla tennbrenneren knotten til HIGH & .
Umiddelbart, trykk og hold ELEKTRONISK IGNITOR # knappen til
brenner lys.

5. Dersom tenningen IKKE slar seg pa innen fem sekunder, ma
du sla av O ,brennerkontrollene, vente fem minutter og
gjenta antenningsprosedyren.

6. For a tenne gjenvaerende brennere, ma du skru knappen til
den star pa & HIGH, og start med brenneren som er
naermest IGNITION BURNER # farst.

A\

Dersom tenningen IKKE slar seg pa innen fem sekunder,
ma du sla av O brennerkontrollene, vente fem minutter og
gjenta antenningsprosedyren. Dersom brenneren ikke
tenner nar ventilen er apen, vil gass fortsette a stremme ut
av brenneren, ta fyr ved et uhell og forarsake personskader.

Tenning av fyrstikker

* Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.
1. Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.
3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4., Putt fyrstikken inn i fyrstikkholderen (som henger pa
sidepanelet pa grillen). Tenn fyrstikken, deretter tenner du pa
brenneren ved & plassere fyrstikken gjennom fyrstikkhullet pa
siden av grillen. Trykk inn og drei brennerknotten til posisjonen
¢ HIGH. Pass pa at brennerlyset er tent og forblir pa.

5. Tenn brennerne ved siden av i rekkefelge ved a trykke inn
knappene og dreie dem til posisjonen & HIGH.
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MERK: Grillen din er kanskje IKKE utstyrt med en
kokeplate!

Kokeplatens tenningslys

*Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.

1. Drei kontrollventilene pa gassbrenneren til O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.
3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. Drei kokeplatens knott til den star i & HIGH, trykk inn og hold
inne ELECTRONIC IGNITOR-knappen.

5. Dersom kokeplaten ikke tennes i lgpet av fem sekunder, ma
du dreie knotten til O (Av), og sa vente fem minutter fgr du
gjentar opptenningsprosedyren.

Tenne kokeplaten med fyrstikker

* Du ma ikke lene deg over grillen mens du tenner den.

1. Skru gassbrennerens kontrollventil til O (av).

2. Apne lokket under antenning eller nar du antenner pa nytt.

3. Skru PA gassen pa LP-gassflasken.

4. Plassert den tente fyrstikken neer brenneren. Sla pa
kokeplaten med en gang og drei knotten til den stari
HIGH. Pass pa at brennerlyset er tent og forblir pa.

Lekkasjetest av ventil, slange og regulator

Du ma teste for lekkasje far farste bruk, og deretter minst en gang

i aret, samt hver gang gassflasken blir skiftet ut eller koblet fra.

1. Drei alle kontrollknottene pa apparatet til O.

2. Pass pa at regulatoren er godt festet til gassflasken.

3. Sla pa gassen. Hvis du herer en raslende lyd, ma du sla av
gassen med en gang. Det er en stor lekkasje ved koblingen.
Fiks den for du fortsetter.

4. Borst sapeopplgsningen (blanding av sape og vann) inn i
slangekoblingene.

5. Dersom det oppstar bobler betyr det at det er en lekkasje.
Skru av gassen pa gassflasken umiddelbart og sjekk at
koblingene er godt festet. Dersom lekkasjen ikke kan
stoppes, ma du ikke forsgke a reparer den selv. Ring for a fa
reservedeler.

6. Du ma alltid sla av gassen fra gassflasken etter & ha utfert en
lekkasjetest.

DERSOM APPARATET IKKE SLAR SEG PA

« Pass pa at gassen er slatt pa, pa gassflasken.

* Pass pa at det er gass pa gassflasken.

» Kommer det gnistrelyder fra tenneren?
Hvis det gjer det, ma du sjekke om det gnistrer ved
brenneren.
Hvis ikke, ma du sjekke ledningene er gdelagte eller lgse.

 Dersom ledningene var i orden, kan du sjekke om elektrodene
er sprukne eller gdelagte, og om ngdvendig bytte dem.

* Dersom ledninger eller elektroder er dekket av matrester,

rengjer du elektrodespissen med alkoholserviett (om

ngdvendig).

Ledningene kan byttes ved behov.

Sjekk batteriet hvis det ikke kommer noen lyd.

Pass pa at batteriet er riktig installert.

Sjekk etter lgse ledninger pa enheten og bryteren.

Bruk en fyrstikk hvis tenneren fortsatt ikke fungerer.

EDDERKOPPVARSEL!

EDDERKOPPER OG EDDERKOPPSPINN
INNI BRENNEREN

Dersom grillen blir vanskeligere a tenne, eller flammen er
svak, kan du sjekke og rense venturirgrene og brenneren.

Edderkopper eller sma insekter er kjent for & skape problemer
ved at flammene slas tilbake, da de bygger reder og legger
egg i grillens venturirgr eller brenner som hindrer gassflyten.
Den overflgdige gassen kan selvantenne bak kontrollpanelet.
Denne tilbakekastingen av flammer kan skade grillen og
forarsake personskader. For & forhindre tilbakekasting av
flammer og serge for god ytelse, bar brenneren og
venturirgrene fiernes og vaskes hver gang grillen ikke har
veert i bruk pa en stund.
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Instruksjoner for tenning av trekull

1. Fjern grillristene mens grillen enda er kald.

2. Plasser grillkullskuffen i grillen.

3. Legg enkeltlag med kull i skuff, maks. 0,9 kg for hver
skuff.

4. Skift ut ristene.

5. Mens lokket er apent tenner du brenneren ved hjelp av
Instruksjoner for tenning med gass.

6. Kjor gassbrenneren pa ¢ HIGH i 15 minutter mens lokket er pa.

7. Vri kontrollknottene til O (av).

8. Apne lokket og vent i fem minutter, eller til trekullet har blitt hvitt,
fer du legger pa mat.

9. Ikke kok far drivstoff har et belegg av aske.

MERK: Grillen skal varmes opp og drivstoff holdt redgladende i minst
30 minutter fer den farste kokk.

Aaem @ @

- ADVARSEL Fiern grillrister og Heat Telt

* Du mé ikke bruke gassbrennere lengre enn 15 minutter EEEEEE——

dersom du bruker trekull. AREEEEEEE
ADVARSEL! Ikke bruk sprit eller bensin til opptenning eller
gjenopptenning! Bare bruk tennmidler som oppfyller
kravene i EN1860-3!

 Du ma aldri bruke tennvaske, parafin, bensin eller
alkohol for a tenne pa trekull.

* Bruk aldri vedkubber eller patenningspulver i grillen.

« Pass pa at trekullskuffen er plassert pa riktig mate i
brennkammeret FAR du tenner med trekull. Se
illustrasjon.

* Fjern trekullskuffen fra brennkammeret og lagre den et @ @ 4 ¢
annet sted nar du bruker grillen kun med gass. n =

 Du ma ikke bruke gassbrenneren nar trekullskuffen er

satt inn i brennkammeret uten trekull. Slik plasserer du trekullskuffen pa riktig mate.
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Anbefalinger for rengjering
ADVARSEL * Rengjer grillen etter hver gang du har brukt trekull.
« Pass pa at trekullet er absolutt slukket og at enheten har blitt

FARE FOR KARBONMONOKSIDFORGIFTNING Brenningay | Tovekkelg avdoltfor duengjor.
trekull inne kan drepe. Det avgir karbonmonoksid, som ikke har Jerm trekuliskulien og tark vekk all aske.

noen lukt. ALDRI brenn trekull hjemme i kjoretoy eller i telt. Merk: Etter bruk kan trekull forarsake misfarging. Dette er

normalt under bruk.

ADVARSEL -

Etter at en trekullbrann ser ut til a veere slukket, kan gledende
kull holde pa varmen i opptil 24 timer, og uventet blusse opp til
igjen hvis det er tilgang til luft. Alle slike glgr utenfor
brennkammeret pa grillen utgjer en brannfare, og kan utsettes,
og kan veere en brannfare hvis det finnes brennbare overflater
som tredekk i naerheten.
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Rengjering av brennerenheten
Falg disse anvisningene for a rengjare og/eller bytte deler av
brennerenheten, eller hvis du ikke far tent pa grillen.

1. Sla av gassen ved kontrollknottene og LP-gasstanken.

2. Fjern stekerister og varmetelt.

3. Fjern overfgringsrer og deler brenneren er festet med.

4. Koble elektroden fra brenneren.

MERK: Metoden for a fierne / koble fra avhenger av brennerens
innstillinger. Se de ulike konfigurasjonene i illustrasjonene
nedenfor.

5. Laft hver enkelt brenner forsiktig opp og vekk fra
ventilapningene. Vi foreslar tre méater & rengjere
brennerrgrene pa. Bruk den som er enklest for deg.

A. Boy en stiv metalltrad (en lett kleshenger vil fungere
utmerket) til en liten krok. Kjgr kroken gjennom hver
brennerrgr flere ganger.

—— >

B. Bruk en smal flaskebarste med fleksibelt handtak (ikke
bruk en messingstradberste). Kjer barsten gjennom
hver brennerrgr flere ganger.

C. Bruk vernebriller: Bruk en luftslange for a tvinge luft inn
i brennerraret og ut av brennerapningene. Sjekk ved
hver der at det kommer ut luft fra alle hullene.

6. Bruk en stalbarste pa hele utsiden av brenneren for a fierne
matrester og smuss.

7. Rens alle blokkerte derer med en stiv staltrad, som for
eksempel en apen binders.

8. Sjekk brenneren for skade fra naturlig slitasje og
rustangrep. Noen hull kan ha blitt utvidet. Brenneren ma
byttes hvis den har store sprekker eller hull.

VELDIG VIKTIG: Brennerrgrene ma kobles il
ventilapningene igjen. Se illustrasjon til hoyre.

Riktig tilkobling mellom
brenneren og ventilen

9. Fest elektroden til brenneren.

10. Skift ut brennerne forsiktig.

11. Fest brennerne til festene pa brennkammeret.

12. Endre stillingen til overfaringsrarene og fest dem til
brenneren. Skift ut varmeteltene og grillristene.

13. Far du lager mat igjen pa grillen, ma du utfgre en
“lekkasjetest” og “Kontroll av brennerflammen’”.

V Fiern
/ skruene

Brennkammer

=Statte for brenneren
pa brennkammeret

Fjern elektroden med
en flat skrutrekker

Stotte for brenneren pa
brennkammeret

Oppbevaring av apparatet

* Rengjer grillristene.

 Oppbevar dem pa et tert sted.

« Nar gassflasken er koblet til apparatet, ma den oppbevares
utenders i et omrade med god ventilasjon, og utenfor
rekkevidde for barn.

« Dekk til apparatet hvis det skal oppbevares utendgrs.

 Oppbevar apparatet innendars KUN dersom gassflasken er
skrudd av og frakoblet, fiernet fra apparatet og oppbevares
utendars.

« Sjekk at ingenting blokkerer brenneren nar du tar frem
apparatet igjen etter lagring.

Generell rengjering av apparatet

« Rengjor apparatet ofte, ideelt sett hver gang det har veert i
bruk. Hvis en grisebustbarste brukes til & rengjere noen av
apparatets matlagingsoverflater, ma du passe pa at ingen
buster henger igjen far du griller. Det er ikke anbefalt a
rengjere matlagingsoverflater mens apparatet fortsatt er
varmt. Apparatet burde rengjeres minst en gang i aret.

« Pass pa at du ikke tror at svarte eller brune oppsamlinger av
fett og rayk er maling. Innsiden av gassgriller males ikke pa
fabrikken (og ber heller ikke males). Pafer et sterkt
vaskemiddel og vann, eller bruk apparatrens med
skurebgrste pa innsiden av lokket og bunnen.

« Skyll og la den lufttarke. Ikke bruk etsende apparat-/ovn-
rens pa malte overflater.

« Plastdeler: Vask med sapevann og terk med en klut.

« |kke bruk citrisol, skuremiddel, fettfiernere eller konsentrert
apparatrens pa plastdelene. Hvis dette ikke folges, kan
delene feilfungere.

- Porselensoverflater: Den glassaktige sammensetningen gjar
at matrester kan tarkes bort med en opplgsning av
bakepulver/vann eller et spesiallaget rensemiddel. Bruk et
ikke-slipende skrubbepulver for vanskelige flekker.

« Malte overflater: Vask med et mildt eller ikke-slipende
rengjeringsmiddel og varmt sapevann. Tark av med en myk
0g ikke-slipende klut.

« Overflater av rustfritt stal: lvareta apparatets
kvalitetsutseende ved & vaske med et mildt
rengjeringsmiddel og varmt sdpevann og terke med en myk
klut etter hvert bruk. Det er mulig du ma bruke en slipende
rengjeringspute av plast for & bli kvitt innbakt fett. Barst kun i
samme retning som overflaten for @ unnga skade. lkke bruk
skrubb pa overflater med grafikk.

« Matlagingsoverflater: Hvis en grisebustbarste brukes til &
rengjere noen av apparatets matlagingsoverflater, ma du
passe pa at ingen buster henger igjen far du griller. Det
anbefales ikke a rengjegre matlagingsoverflaten mens
apparatet fortsatt er varmt.
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TEKNISKE DATA
CHAR-BROIL, GmbH

Injektorens stgrrelse (dia. mm)

Grill: 0,99 x 4 stk.

Grill: 0,99 x 4 stk.

Apparatets navn Gassgrill
Total nominell varmetilfgrsel 18,74 KW (1,364 g/t)
Gasskategori 13+(28-30/37) I13B/P(30) I13B/P(50)
IModell nummer 468400619 468400219
Gasstype Butan Propan Butan, propan eller en Butan, propan eller en
blanding blanding
Gasstrykk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Grill: 0,85 x 4 stk.

Kokeplate: 0,92 x 1 stk.

Kokeplate: 0,92 x 1 stk.

Kokeplate: 0,81 x 1 stk.

Destinasjonsland

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

stramforsyning

1.5VDC Batteri
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SUBJEKT VYKONAVAJUCI INSTALACIU/ MONTAZ:
Odovzdajte zakaznikovi uzivatelsku prirucku.

ZAKAZNIK:

Uschovajte tento navod pre buduce pouZitie.

Otazky:

Ak méte otazky tykajuce sa montéZe alebo pouzitia zariadenia,
kontaktujte svojho miestneho predajcu..

NEBEZPECENSTVO

Ak zacitite plyn:

1. Vypnite privod plynu do zariadenia.

2. Uhaste otvoreny ohei.

3. Otvorte poklop.

4. Ak zapach neprestava, odstupte od zariadenia a
ihned’ zavolajte dodavatela plynu alebo hasic¢ov.

VAROVANIA

1. Neskladujte ani nepouzivajte benzin ani iné horfavé
tekutiny v blizkosti tohto alebo iného zariadenia.

2. Neskladujte plynovu flasu, ktora nie je pripojena ku
grilu, v blizkosti tohto alebo iného zariadenia.

UPOZORNENIE

« Predtym ako za¢nete s montazou a grilovanim si
precitajte a dodrZiavajte bezpeénostné upozornenia a
pokyny na montaz, pouzivanie a starostlivost.

« .Niektoré Casti maju ostré hrany. Odporicame pouzivat
ochranné rukavice.

Horenie mastnych zvyskov

« Zatvorenim poklopu nie je mozné uhasit' horenie
mastnych zvyskov. Grily maju z bezpeénostnych
dévodov dobré odvetravanie.

« Na uhasenie horenia mastnych zvyskov nepouzivajte
vodu, moze dojst k zraneniu. Ak horenie neprestava,
vypnite ovladacie tlacidla a odstavte privod plynu z
plynovej flase.

 Zanedbavanim pravidelného cistenia zariadenia
mdze dojst’ k horeniu mastnych zvyskov, €o méze
sposobit’ poSkodenie vyrobku. Pri predhrievani
alebo vypalovani zbytkov jedla davajte pozor a
zabezpecte, aby nedoslo k poziaru. Predchadzajte
takymto poziarom tak, Zze budete dodrziavat
vSeobecné pokyny na istenie zariadenia a Casti
horaku. Najlepsim sposobom ako predchadzat’
takymto poziaarom je pravidelné Cistenie zariadenia.

« Pri predhrievani alebo vypalovani zbytkov jedla na
stupni HI nenechavaijte gril bez dozoru.
Zanedbavanim pravidelného cCistenia zariadenia
mdze dojst’ k horeniu mastnych zvyskov, ¢o méze
sposobit’ poskodenie vyrobku.

>
=

Bezpecéné pouzivanie zariadenia a predchadzanie
vaznych zraneni:

* ZARIADENIE JE URCENE IBA NA VONKAJSIE POUZITIE.
NIKDY NEPOUZIVAJTE VNUTRI. Pred poutitim zariadenia si
precitajte pokyny. Tieto pokyny vzdy dodrZiavajte

« Pocas prevadzky zariadenie nikdy nepremiestriujte

e Pristupné Casti mézu byt velmi hortce. Malé deti
udrziavajte v bezpe¢nej vzdialenosti. Nedovolte im, aby sa
hrali v blizkosti zariadenia.

« Po pouziti vypnite privod plynu na plynovej flasi.

« Zariadenie udrZiavajte v bezpe¢nej vzdialenosti od
horfavych materialov.

« Neupchéavaijte otvory na bokoch a v zadnej asti zariadenia

« Na horéku neupchavajte otvory Venturiho trubice.

« Zariadenie pouZzivajte na dobre vetranych miestach.
NIKDY nepouzivajte v uzavretych priestoroch, napr. pod
pristre§8kom na auta, v garazi, verande, krytej terase alebo
pod inou streSnou konstrukciou.

« Plynové zariadenie nie je uréené na pouzitie s drevenym
uhlim alebo keramickymi briketami.

« NEPOKRYVAJTE rost hlinikovou féliou alebo inym
materiadlom. MéZe to spdsobit zablokovanie odvetravania
horaka, tym vytvorit potencionalne nebezpecnu situaciu,
ktora moze viest k poskodeniu majetku a/alebo zraneniu.

« Zariadenie pouzivajte najmenej 1 meter od steny alebo
iného povrchu

e Zariadenie udrZiavajte 3 metre od horfavych predmetov
alebo zdrojov vznietenia, ako sU napr. kontrolné Ziarovky
na ohrievacoch vody, zivé elektrické spotrebice, atd.

 NIKDY sa nepokuSajte zapalit horak so zatvorenym
poklopom. Vo vnutri uzavretého zariadenia moZe dojst k
vytvoreniu nebezpeénych nezapalenych plynov.

« Pred premiestnenim plynovej flade z urCenej prevadzkove;
pozicie vzdy vypnite privod plynu na flasi a odpojte ovladac.

« Ak plynova ffada nie je na uréenej prevadzkovej pozicii,
nikdy zariadenie nepouZivajte.

« Na zariadeni nevykonavajte Ziadne upravy. Vetky Upravy
su prisne zakazané. Uzivatel nie je opravneny
manipulovat' so zape€atenymi ¢astami. Nevykonavajte
demontaz vstrekovacov.
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Bezpecénostné tipy

« Pred otvorenim ventilu plynovej flase skontrolujte tesnost
ovladaca.

« Ked nie je zariadenie v prevadzke, vypnite vetky ovladacie
tlacidla aj privod plynu.

« Popaleninam a obareninam predchadzajte pouzitim rukavic
a naradia na grilovanie s dlhou ra¢kou. Pri manipulacii s
hordcimi astami pouZivajte ochranné rukavice.

 Maximalna zataz ohrevnej platne, ak je sucastou vybavy, a
boénej policky je 4,5 kg. Grilovacia nadoba ma minimalny
priemer 200 mm a maximalny priemer 260 mm. POZNAMKA:
Va3 gril NEMUSI byt vybaveny ohrevnou platfiou!

« Olejovy zasobnik (ak je st¢astou vybavy) musite vioZit' do vnutra
zariadenia a po kazdom pouZiti ho vyprazadnit. Neodstrariujte
olejovy zasobnik, pokial zariadenie Uplne nevychladlo.

« Budte opatrni pri otvarani poklopu, pretoZe hrozi unik
hordicej pary.

« Be very careful when children, the elderly, or pets are nearby.

« Postupuijte velmi opatrne, ked sa v blizkosti nachadzaju deti,
star§i fudia alebo doméace zvierata.

« Ak zistite, Ze olej alebo iny hortci material kvapka zo
zariadenia na ventil, kabel alebo ovladac, ihned vypnite
privod plynu. UrCite pri€inu, zabezpecte opravu, nasledne
pred pokracovanim vydistite a skontrolujte ventil, kabel a
ovladac. Vykonajte skusku tesnosti.

« Neskladujte Ziadne predmety alebo materily vo vnatri
krytého vozika zariadenia, ktoré by mohli zamedzit toku
spalovacieho vzduchu smerom do spodnej ¢asti riadiaceho
panela alebo kotla.

Vymena plynovej ffase
Plynovu ffaSu s hmotnostou do 6 kg umiestnite na zem pod
boénu policku alebo do vnutra zariadenia na uréené miesto.
VacSie flaSe sa musia umiestnit iba pod boénl policku alebo za
gril. Flade, ktoré je mozné umiestnit do vnutra zariadenia,
musia mat maximalny priemer 345 mm a maximalnu vysku 370
mm. FlaSe stojace na zemi sa nesmu umiestiiovat pod ohrevnl
platfiu.

Poziadavky na ovladaé
S tymto zariadenim sa musi pouzivat ovladag. Pouzivajte iba
plynovy ovlada¢ dodany spolu s tymto grilom. Ak oviadac nie je
sucastou vybavy grilu, potom pouZivajte certifikovany ovladaé v
sulade s normou EN16129 (Max. rychlost toku 1,5 kg/hod.) a
schvaleny pre vasu krajinu a plyn, ako je to podrobne
stanovené v Technickych udajoch.

Poziadavky na hadice

PouZivajte iba schvalenu hadicu, ktora je certifikovana podla
prisluSnej normy EN a nepresiahne dlzku 1,5 metra. Vo Finsku
dlzka hadice nesmie presiahnut dizku 1,2 metra.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte,Ci nie st hadice prerezané
alebo opotrebované. Uistite sa, Ze hadica nie je zauzlena.
Zabezpecte, aby sa pripojena hadica nedotykala ziadnych
zohriatych povrchov. Pred pouzitim zariadenia zabezpecte
vymenu poskodenych hadic. Vymenu vykonajte v sulade s
vnutrostatnymi poziadavkami.

Pokyny plyn zapal'ovanie - Zapalovanie ignitorom

« Pri zapalovani sa neopierajte o gril.

1. OtoCte ventily oviadaca plynového horaka do pozicie O (vypnuty).

2. Potas zapalovania alebo opatovného zapalovania majte
poklop otvoreny.

3. Zapnite privod plynu na LPG ffasi.

4. Ak cheete zapalit, stlacte a otoGte gombik zapalovania horaka # na
HIGH & . OkamZite stlacte a podrzte tlacidlo ELECTRONIC
Zapalovag, kym svetla horaka.

5. Pokial sa oher neobjavi do piatich sekund, otocte oviadac
horaka do pozicie O (vypnuty), Cakajte pat minut a
zopakujte cely proces zapalovania znova.

6. Ak chcete zapalit dalSie horaky, otocte tlaCidlom do pozicie

¢ VYSOKY (HIGH). Zaénite s horakmi, ktoré st najblizsie ku

ZAPALOVANIA HORAKA. #

Ak nie je zariadenie v prevadzke, vypnite vsetky

ovladace a privod plynu z plynovej flase.

u /N\| UPOZORNENIE

Pokial sa ohefi NEOBJAVI do piatich sekund, otocte
ovlada¢ horaka do pozicie O (vypnuty), akajte pat’ minat
a zopakujte cely proces zapalovania znova. Ak sa horak
nezapali pomocou otvoreného ventilu, plyn bude nad’alej
unikat’ z horaka, moze sa nahodne vznietit' a sposobit’
vazne zranenie.

Zapal'ovanie pomocou zapaliek

* Pri zapalovani sa neopierajte o gril.

1. OtoCte ventily oviadaca plynového horéka do pozicie O (vypnuty).
2. Pocas zapalovania alebo opétovného zapalovania majte
pokolp otvoreny.

3. Zapnite privod plynu na LPG ffasi.

4. Umiestnite zapalky do drziaka zapaliek (je zaveseny na
boénom paneli grilu). Zapalte zapalku; potom zapalte horak tak,
ze prestréite zapalku cez otvor na bo¢nej strane grilu. [hned' ju
zasunte do vnutra a oto¢te gombik horaka do pozicie &
VYSOKY (HIGH). Uistite sa, Ze horak hori.

5. Postupne zapalte vedlajsie horaky stlaenim gombikov a
oto¢enim do pozicie ¥ VYSOKY (HIGH).
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POZNAMKA: Vas gril NEMUSI byt vybaveny ohrevnou

platiou!

Zapalenie ohrevnej platne pomocou ignitora

*Pri zapal'ovani sa neopierajte o gril.

1. Otocte ventily ovladaca plynového horéka do pozicie O (vypnuty).

2. Po&as zapalovania alebo opétovného zapalovania majte
pokolp otvoreny.

3. Zapnite privod plynu na LPG flasi.

4. Otogte gombik ohrevnej platne do pozicie & VYSOKY (HIGH),
stladte a drzte tlacidlo ELEKTRONICKEHO IGNITORA.

5. Pokial sa nezapali ohrevna platiia do piatich sekund, otoéte
ovladac do pozicie O (vypnuty), Cakajte pat minut a
zopakuijte cely proces zapalovania znova.

Zapalenie ohrevnej platne pomocou zapaliek

* Pri zapalovani sa neopierajte o gril.

1. Otocte ventily oviadaCa plynového horéka do pozicie O (vypnuty).

2. Pocas zapalovania alebo opatovného zapalovania majte
pokolp otvoreny.

3. Zapnite privod plynu na LPG flasi.

4. Prilozte zapalent zapalku ku horéku. Okamzite otocte
gombik ohrevnej platne do pozicie & VYSOKY (HIGH).

e
e

Skuska tesnosti ventilov, hadice a ovladaca

Vlykonajte skusku tesnosti pred prvym pouZitim, najmenej

jedenkrat za rok a vzdy pri vymene a odpojeni flase.

1. OtoCte vSetky tlacidla zariadenia do pozicie O .

2. Zabezpecte, aby bol ovlada¢ pevne pripojeny ku plynovej flasi.

3. Zapnite privod plynu. Ak podujete zvuk rychleho toku plynu,
ihned privod plynu odstavte. Bude tam velky dnik pri spoji.
Predtym, ako budete pokracovat, zabezpecte napravu.

4. Naneste na hadicové spoje mydlovy roztok (zmes mydla a
vody v pomere 1:1).

5. Ak sa objavia rastuce bubliny, znamena to, ze unika plyn.

Okamzite vypnite privod plynu na ffasi a skontrolujte tesnost

spojov. Ak sa Unik plynu neda zastavit, nesnazte sa to
opravit. Zavolajte a poZiadajte o nahradné diely.

6. Po vykonani skusky tesnosti vzdy vypnite privod plynu na flasi.

AK SA VASEMU ZARIADENIU NEDARI HORIET
« Uistite sa, ze je fa ffasi zapnuty privod plynu.
« Uistite sa, ze vo flasi je plyn.
* \lydava ignitor iskrivy zvuk?
Ak ano, skontrolujte zapalovanie v horaku.
Ak to nie je zapalovanie, skontrolujte, ¢i nie su kable
poskodené alebo uvolnené.

« Ak su kable v poriadku, skontrolujte, Ci nie je elektroda
prasknuta alebo nefunkéna, v pripade potreby ju vymerite

« Ak sa na kabloch a elektrédach nachadzaju zbytky jedla,

v pripade potreby utrite alkoholom hrot elektrody.

V pripade potreby zabezpecte vymenu kablov.

V pripade Ziadneho zvuku skontrolujte batériu.

Uistite sa, Ze je batéria spravne namontovana.

Skontrolujte, Ci nie st pri module a spinaci uvolnené kable.

Ak ignitor nadalej nefunguje, potom pouZite zapalky.

POZOR NA PAVUKOV!

PAVUKY A PAVUCINY
VO VNUTRI HORAKA

Ak sa vam gril tazko zapaluje alebo je plameri slaby,
skontrolujte a vycistite Venturiho trubicu a horaky.

Pavuky alebo maly hmyz su zname tym, Ze svojimi
pavucinami a nakladenymi vaji¢kami vo Venturiho trubici
alebo horéku grila spdsobuju problémy so spatnym
za8lahnutim plamenia a tym brania prideniu plynu. Zatlaceny
plyn méZe zapalit za kontrolnym panelom. Spatné
zaSlahnutie plameria m6ze viest k poSkodeniu grilu a
sposobit zranenie. Ked sa dIhSi ¢as gril nepouziva, musite
demontovat a vydistit horak a zostavu Venturiho trubice, aby
sa predislo spatnému zaslahnutiu plamena a bol
zabezpeceny jeho dobry vykon.
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Pokyny zapalovania pomocou dreveného uhlia

1. Ked gril vychladne, odstrante grilovacie rosty.

2. Do grilu umiestnite tacku na drevené uhlie.

3. Jednu vrstvu dreveného uhlia vioZte do zasobnika, maximalne 0,9
kg (2Ibs) pre kazdy zasobnik.

4. Vymente grilovacie rosty.

5. Podla Pokynov na zapalovanie plynom plynom a s otvorenym
poklopom zapélte horaky.

6. Udrziavaijte plynové horaky na pozicii & HIGH (VYSOKY) po dobu
15 minut so zatvorenym poklopom.

7. Ototte ovladacie tla¢idla do pozicie O (Vypnuty).

8. Otvorte poklop a pockajte 5 mindt, pokial sa na uhli nevytvori biely
popol, potom mdZete zacat grilovat.

9. Nevarte skor, nez palivo mé povlak z popola.

POZNAMKA: Barbecue treba zahriat a palivo udrziava red hot po
dobu aspon 30 minut pred vasou prvou kuchara.

« Pri pouziti dreveného uhlia nemanipulujte s plynovymi
horakmi dlhSie ako 15 minut.

* VAROVANIE! Na zapalenie alebo opatovné zapalenie ohfia
nepouzivajte lieh alebo benzin! Pouzivajte iba zapalovace spliajuce
normu EN1860-3!

« Pri zapal'ovani nikdy nepouzivajte zapal'ovaciu
kvapalinu, petrolej, benzin ani alkohol.

« Nikdy vo vaSom grile nepouzivajte kusy dreva alebo
urychlovace horenia.

« Zacnite IBA s drevenym uhlim tak, Zze spravne
umiestnite tacku na drevené uhlie do kotla. Vid’ obrazok.

« Ak chcete pouzit gril s iba plynom, odstraiite tacku na
drevené uhlie z kotla a uskladnite ju.

 Nemanipulujte s plynovymi horakmi, ked' je tacka na
drevené uhlie umiestnena v kotli bez uhlia.
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VAROVANIA

NEBEZPECENSTVO OXIDU UHOLNATEHO Horenie
dreveného uhlia v uzavretom priestore moze spdsobit smrt.
Viyluuje sa oxid uholnaty, ktory je bez zapachu. NIKDY
nezapalujte drevené uhlie vo vnutri domu, vozidla alebo stanu.

Po uhaseni uhlia si nespotrebované uhliky mdzu udrzat
teplotu az do 24 hodin. Na vzduchu mdzu ne¢akane vzbiknut.
V8etky takého uhliky nachadzajuce sa mimo kotla grilu
predstavuju nebezpeCenstvo poZiaru a pri vystaveni mézu
sposobit horenie horlavych povrchov, napr. drevenych dosiek.

Spravne umiestnenie tacky na uhlie

Odporucania na Cistenie

« Gril je potrebné vycistit po kazdom pouziti dreveného uhlia.

« Pred Cistenim sa uistite, aby bolo uhlie kompletne uhasené a
zariadenie dostatoCne vychladené.

« Odstrante tacku na uhlie a vyberte vSetok popol.

Poznamka: Po pouZziti mdZe dojst k zmene farby tacky.
Pri pouZivani grilu je to obvyklé.
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Cistenie zostavy horaka

Pri Cisteni a/alebo vymene Casti horaka alebo ak mate problémy so

zapalenim grilu, postupuijte podla tychto pokynov.

1. Vypnite privod plynu na ovladacich tlacidlach a LPG flasi.

2. Odstrante grilovacie rosty a aroma kolajnice.

3. Odstrante pohyblivé trubice a vybavenie na montaz horakov.

4. Odpojte elektrodu z horaka.

POZNAMKA: Spdsob odstranenia/demontéaze bude zavisiet od

konfiguracie horaka. Rozne konfiguracie mozete vidiet na nizsie

uvedenych obrazkoch.

5. Opatrne nadvihnite a vyberte vSetky horéky z ventilovych
otvorov. Odporu¢ame tri spdsoby Cistenia trubice horaka.

Riadte sa tym pre vas najfahSim spdsobom.

A. Ohnite ostry drét (veSiak na lah$i kabat moze dobre posluzit)
do tvaru mensieho héaku. Prestrte hak niekolko-krat cez
trubicu horaka.

——- >

B. Pouzite uzku kefu na fladu s ohybnou rukovéatou
(v ziadnom pripade nepouZite droteny kefu), ktort niekolko-krat
prestréte cez trubicu horaka.

C. Pouzite ochranu na o€i: Pomocou vzduchovej hadice
dostanete vzduch do trubice horéka a von ventilmi horaka.
Skontrolujte, €i vzduch vychadza zo vetkych ventilov.

6. Pomocou drotenej kefy vycistite vonkajsiu ¢ast horaku a odstrarite
zbytky jedla a Spinu.

7. VyCistite v3etky upchané ventily pomocou ostrého drbtu, napr.
pomocou otvorenej spinky na papier.

8. Uistite sa, Ze horak nie je poSkodeny, pretoze v désledku bezného
opotrebovania a korézie sa mézu trhlinky zvacsovat. V pripade, ak
najdete nejake trhliny, horak rad$ej vymerite.

VELMI DOLEZITE: Trubicu horaka musite znovu
zapojit’ cez otvor ventila. Vid' obrazok napravo.

Spravne zapojenie horaka
cez otvor ventila

9. Pripevnite elektrodu k horaku.
10. Opatrne vykonajte vymenu horakov.
11. Pripevnite horaky ku drziakom v kotli.
12. Pohyblivé trubice ulozte na miesto a pripevnite k horakom. Znovu
inStalujte aréma kolajnice a grilovacie rosty.
13. Pred grilovanim znova vykonajte ,skusku tesnosti* a ,.kontrolu
plameria na horaku".

o=
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/ Remove

screws

Firebox

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver

Skladovanie zariadenia

*VlyCistite grilovacie rosty.

+Zariadenie skladujte na suchom mieste.

+Ak je ku zariadeniu pripojena plynova flasa, skladujte ho
vonku na dobre vetranom mieste a mimo dosahu deti.

*Pri skladovani vonku pouZivajte na zariadenie obal.

«Skladovat zariadenie vnutri je mozné IBA vtedy, ked je
plynova flasa od zariadenia odpojena a ulozena vonku.

*Po skladovani skontrolujte, i sa v horakoch nenachadzaju
nejaké prekazky.

VSeobecné pokyny na Cistenie zariadenia

+Zariadenie Cistite Casto, pokial' mozno po kazdom grilovani.
Ak na Cistenie grilovacich povrchov pouzivate Stetinovu
kefku, uistite sa, aby uvolnené Stetiny nezostali na grilovacom
povrchu pred grilovanim. Odporuca sa Gistit grilovacie
povrchy, ked su horce. Zariadenie by sa malo vycistit' aspor
raz za rok.

*Nemylte si hnedé a Cierne usadeniny mastnoty a dymu s
farbou. Na vnutornu &ast' plynového grilu sa ani v tovarni
nenanasa farba (nikdy by sa nemala). Na Cistenie pouzite
silny roztok Cistiaceho prostriedku a vody alebo pouzite Cisti¢
so Skrabkou a vycistite vnatorné Casti poklopu a spodnej Casti
zariadenia. Oplachnite a nechajte na vzduchu uplne
vyschnut. Na povrchy natrené farbou nepouzivajte zieravé
latky alebo GistiCe na rdry.

* Plastové Casti: Umyte teplou mydlovou vodou a utrite do sucha.
* Na plastové ¢asti nepouzivajte citrizol, abrazivne a
koncentrované Cistiace prostriedky, ani odmastovace. M6ze
to viest k poskodeniu a nefunkénosti Casti zariadenia.

Porcelanové povrchy: Kvéli zlozeniu podobnému sklu sa da
vacsSina usadenim odstranit pomocou jedlej sédy/vodného
roztoku alebo Specialne namieSaného Cistiaceho prostriedku.
Na nepodajnu Spinu pouzite neabrazivny Cistiaci prasok.

Povrchy natrené farbou: Umyte pomocou jemného alebo
neabrazivneho Cistiaceho prostriedku a teplej mydlovej vody.
Utrite do sucha jemnou neabrazivnou handri¢kou.

*Povrchy z nehrdzavejucej ocele: Po kaZzdom pouZziti umyvajte
jemnym Cistiacim prostriedkom a teplou mydlovou vodou, aby
si zariadenie uchovalo vzhlad najvy$3ej kvality. Potom vytrite
do sucha jemnou handri¢kou. Pripalené mastné usadeniny
budu vyZadovat pouZitie abrazivnej plastovej Skrabky.
Pouzivajte v smere vribkovanej Upravy povrchu, aby ste sa
vyhli poSkodeniu. Abrazivnu Skrabku nepouzivajte na
plochach s grafikou.

* Grilovacie povrchy: Ak na Cistenie vSetkych grilovacich
povrchov pouzivate Stetinovl kefku, uistite sa, aby vypadnuté
Stetiny nezostali na grilovacich povrchoch pred grilovanim.
Neodporuca sa Cistit' grilovacie povrchy pocas prevadzky grilu.

77 SK



TECHNICKE UDAJE
CHAR-BROIL, GmbH

Néazov zariadenia Plynovy gril

Celkovy menovity tepelny prikon 18,74 KW (1,364 g/h)

Plynova kategoria 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)

Cislo modelu. 468400619 468400219

Typ plynu Butan Propan Butan, propan alebo Butan, propan alebo
ich zmesi ich zmesi

Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Ivelkost vstrekovaca
(priemer v mm)

Gril: 0,99 x 4 pcs

Gril: 0,99 x 4 pcs

Gril: 0,85 x 4 pcs

Ohrevna platna:
0,92 x 1 pcs

Ohrevna platna:
0,92 x 1 pcs

Ohrevna platha:
0,81 x 1 pcs

Cielové krajiny

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,
CH, CY,GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ,
IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,

LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

Elektricka Potreba

1.5VDC Battery
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UPPSETNINGARADILI:
Pessi handbok & ad vera hja notandanum.
NOTANDI:

Geymdu leidbeiningarnar til ad fletta upp i peim sidar. Fyrir 6rugga notkun grillsins og til ad koma i
Spurningar: veg fyrir alvarleg meidsli:

Ef spurningar vakna vid samsetningu eda notkun teekisins + NOTADU ADEINS UTANDYRA. NOTADU ALDREI INNANDYRA.
skaltu hafa samband vid stadbundinn séluadila. Lestu leidbeiningarnar adur en pu notar grillid. Fylgdu

avallt leidbeiningunum.
« Ekki feera grillid vid notkun.

« Adgengilegir hlutir kunna ad vera mjog heitir.
HETTA Haltu ungum boérnum fjarri.
Ekki leyfa bérnum ad nota eda leika sér naleegt grillinu.

Ef pu finnur gaslykt: Skrufadu fyrir gasid a katnum eftir notkun.
1. Slokktu & gasflaedi til grillsins. Halda skal grillinu fjarri eldfimum efnum vid notkun.
2. Slokktu allan opinn eld. Ekki hylja op & hlidum eda aftan a grillinu.
3. Opnadu lokid. Athugadu loga brennarans reglulega.
4. Ef lyktin hverfur ekki skaltu halda pig fjarri taekinu Ekki loka rennslisvidnamsgotunum & brennaranum.
og hringja strax i séluadila gassins eda sl6kkvilid. Notadu grillid adeins a vel loftreestum svaedum.
Notadu pad ALDREI i lokudum rymum eins og i bilskylum,
bilskrum, verondum,a lokuéum sélpdllum eda undir
neins konar mannvirkjum.

—_— « EKKI hylja ristar med alpappir eda 6drum efnum.pad leidir
til pess ad loftraesting brennarans lokast og getur skapad
astand sem er hugsanlega heettulegt og getur leitt til

. , . N eignatjons og/eda meidsla.
1. Ekki geyma eda nota bensin eda adra eldfima vokva - Notadu grillid ad minnsta kosti 1 m i burtu fr

nalaegt pessum eda 68rum bunadi. veaai .

Y, , . , ggjum eda yfirbordum.

2 Eg:‘;n}abgegw; 2?:%%?&33;0'("”;6?9"1 aad nota, « Haltu 3m fiarlaegd fra hlutum sem getur kviknad i eda
g ' eldsupptokum eins og gaumljésum a vatnshiturum,

« rafmagnsbunadi i gangi, 0.s.frv.

* Lestu og fylgdu 6llum éryggisfyrirmeelum, leidbeiningum
um samsetningu og umhirdu adur en pu setur grillio
saman og eldar & pvi.

* Sumir hlutar kunna ad vera med skarpar brunir.

Radlagt er ad nota hlifdarhanska.

Eldur af voldum feiti

® Ekki er haegt ad slokkva eld i feiti med pvi ad loka
lokinu.Grill eru vel loftraest af oryggisastaedum.

® Ekki nota vatn a feiti, pad getur leitt til persénulegra
meidsla.Ef kviknar i feiti, sem ekki slokknar, skaltu
skrufa fyrir alla hnuda og gaskutinn..

® Ef grillio er ekki prifid reglulega
getur kviknad i feiti sem skemmir véruna.
Gettu pess vel vid forhitun eda ef pu brennir
matarleifar i burtu ad tryggja ad ekki kvikni i feiti.
Fylgdu leidbeiningunum um almenn prif grillsins og

 Uppséfnun a gasi, sem ekki hefur kviknad i, inni i lokudu
grilli er heettuleg.

brif & brennarabtnadinum til ad koma i veg fyrir eld i + Skrafadu avallt fyrir gaskutinn og aftengdu stillinn adur en
feiti .Besta leidin til ad koma i veg fyrir ad kvikni i bu feerir gggkutlnn U beirri notkgnarstoéu sgm"tlltekln er.
feiti er ad prifa grillié reglulega. + Notadu grillid aldrei med gaskutinn i annarri stodu en

* EKkki skilja grillid eftir an eftirlits vid forhitun pess titekiner. -~ _
eda ef matarleifar eru brenndar i burtu 4 HI. » Ekki gera breytingar a grillinu.Allar breytingar eru
Ef grillid hefur ekki verid prifié reglulega getur stranglega bannadar.Notandinn ma ekki fikta vid limda
kviknad i feiti sem kann ad skemma voruna. hluti.Ekki taka innspytingarbtnad i sundur.
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Oryggisrad

« Adur en lokinn & gaskdtnum er opnadur skaltu athuga hvort
stillirinn sé vel péttur.

« Pegar grillid er ekki i notkun skaltu skrufa fyrir alla
stjornhnuda og gasio.

« Notadu grillahold med I16ngu handfangi og ofnhanska til ad
koma i veg fyrir ad pu brennir pig.Notadu hlifdarhanska
begar pu medhondlar heita hluti.

« Hamarkspungi fyrir hitaplétuna og hlidarhilluna er 4,5 kg
Lagmarkspvermal eldunarilats 200 mm og ad hamarki 260 mm

- Feitiilatio (ef fylgir) parf ad vera sett i taekid og teemt eftir
hverja notkun Ekki fjarleegja feitiilatio fyrr en teekid hefur
kolnad alveg.

« Syndu mikla adgat pegar pu opnar lokid pvi heit gufa kann
ad koma ut.

« Syndu mikla adgat pegar born, aldradir eda geeludyr eru
naleegt.

« Ef pu sérd feiti eda annad heitt efni leka Ur taekinu & loka,
slongu eda stilli skaltu skrufa tafarlaust fyrir gasid.

Finndu orsokina, lagfeerdu vandamalid og priféu sidan og
skodadu lokann, slonguna og stillinn adur en lengra er
haldid.Framkveemdu lekaprof.

« Ekki geyma hluti eda efni i grind teekisins sem getur lokad
fyrir loftfleedi fyrir brunann ad undirhlid annadhvort
stjérnbordsins eda eldholfsskalarinnar.

« EKKI aftengja eda skipta um gaskut i minna en 3m fjarleegd
fra opnum eldi eda 6drum eldsupptokum.

Skipti a kat

Setja ma kut, sem er 6 kg eda Iéttari, a jordina undir
hlidarhillunni eda inn i grillid 4 tileetladan stad. Adeins
ma setja staerri kuta undir hlidarhilluna eda & bak vid
grillid. Kutar, sem eru settir inn i grillid, mega ad
hamarki vera 345mm ad pvermali og 370mm ad haed.
Kutar, sem eru settir a jordina, mega ekki vera settir
undir hitaplotuna.

Krofur fyrir stilli
Nota skal stilli med grillinu. Notadu adeins gasstillinn sem
kemur med grillinu. Ef stillir, fylgir ekki med, ad pa skaltu adeins
nota vottadan stilli i samraemi vid EN16129 (flee6i ad hédm. 1,6
kg/klst.), sem er leyfdur i heimalandi pinu, gasid sem tilgreint er
i teekniupplysingunum.

Krofur fyrir slongu
Notadu adeins vidurkennda sldngu, sem er vottud fyrir
videigandi EN stadal og er ekki lengri en 1,5m ad lengd.
| Finnlandi ma sléngulengdin ekki vera yfir 1,2m.
Fyrir hverja notkun skaltu athuga hvort sléngurnar eru skornar
eda slitnar.
Gakktu Ur skugga um ad slangan hafi ekki beyglast.
Gakktu Ur skugga um ad tengd slanga snerti ekki heitt yfirbord.
Skiptu um skemmdar sldngur adur en grillid er notad.
Skiptu um slénguna eftir innlendum reglum.

Gas ikveikju Leidbeiningar - Kveiking

« EKkki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. SnGdu stjérnlokum gasbrennarans i (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skrufadu FRA gasinu & LP katnum.

4. Til a0 kveikja, yta og snua Ignition brennari hnappinn # til HIGH & .
Strax, yta og halda ELECTRONIC ignitor hnappinn til brennaranum
ljosum.

5. Ef EKKI kviknar & grillinu innan 5 sekindna skaltu slokkva &
brennaranum O, bida i 5 mindtur og endurtaka kveikinguna.

6. Til ad kveikja & hinum brennurunum skaltu sndia hntdinum &
stéduna HATT og byrja 4 brennurunum sem eru naest
KVEIKIBRENNARANUM #.

/N[ varue

Ef EKKI kviknar a grillinu innan 5 sekiindna skaltu slokkva
a brennaranum bida O 5 minutur og endurtaka
kveikinguna.Ef ekki kviknar & brennaranum pegar lokinn
er opinn mun gas halda afram ad flaeda Gt tr brennaranum
og getur kviknad évart i pvi og valdid meidslum.

Kveiking med eldspytu

* Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. Sntdu stjérnlokum gasbrennarans O (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skrufadu FRA gasinu & LP katnum.

4. Settu eldspytuna i eldspytuhaldarann (hangir & hlidarpili
grillsins).Kveiktu & eldspytunni; kveiktu sidan & brennaranum
med pvi ad setja eldspytuna i gegnum eldspytugatid 4 hlidinni a
grillinu.Yttu eldspytunni strax inn og snidu brennarahnddinum
¢ stdduna HATT. Gakktu Ur skugga um ad pad kvikni &
brennaranum og ad hann logi &fram.

5. Kveiktu & naleegum brennurum i rod med pvi ad yta a
hnudana og snua peim & stéduna HATT.
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ATHUGADU: baé getur verid ad grillid pitt sé EKKI
med hitaplotu!

Kveikt a hitaplotu med kveikju

*Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. Snudu stjornlokum gasbrennarans O (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skrifadu FRA gasinu & LP katnum.

4. SnGdu hnud hitapltunnar i stdduna HATT, yttu og haltu inni

& Hnappur RAFDRIFNU KVEIKJUNNAR.

5. Ef EKKI kviknar & hitapl6tunni innan 5 sekindna skaltu snda
hnudnum O (off), i (af), bida i 5 minutur og endurtaka svo
uppkveikjuna. procedure.

Kveikt & hitaplotu med eldspytu

* Ekki halla pér yfir grillid pegar kveikt er upp i pvi.

1. Snudu stjérnlokum gasbrennarans O (af).

2. Opnadu lokid vid kveikingu og endurkveikingu.

3. Skrufadu FRA gasinu & LP katnum.Snidu hnudi

hitapl6tunnar strax iSettu brennandi eldspytu neerri

brennaranum. d stdduna HATT Gakktu tr skugga um ad pad
kvikni @ brennaranum og ad hann logi afram.

Lekaprof a lokum, sléngu og stilli

Framkvaemdu lekaprof fyrir fyrstu notkun, ad minnsta kosti einu

sinni & ari og i hvert sinn sem skipt er um gaskutinn eda hann

aftengdur.

1. Sntdu dllum stjornhntdum grillsins § O .

2. Gakktu ur skugga um ad stillirinn sé tengdur med péttum
heetti vid katinn.

3. Skrufadu fra gasinu.Ef pu heyrir lofthljod skaltu skrufa strax fyrir
gasid.Tengingin lekur mikid.Lagfeerdu adur en lengra er haldid.

4. Berdu sapulausn (blanda med helmingi sapu og helmingi
vatn) & sléngutengingarnar.

5. Ef vaxandi bolur myndast er leki til stadar.Skrufadu strax fyrir
gaskutinn og athugadu péttni tenginga.Ef ekki er haegt ad
stodva lekann skaltu ekki reyna ad gera vid. Hringdu og
pantadu varahluti.

6. Skrufadu avallt fyrir gaskutinn eftir lekaprof.

EF EKKI KVEIKNAR A GRILLINU

 Gakktu Ur skugga um ad skrufad sé fra gaskutinum.
 Gakktu Ur skugga um ad gas sé i kutnum.
» Myndar kveikjan neistahljod?
Ef ja, skaltu athuga neista vid brennarann.
Ef enginn neisti skaltu athuga hvort virar séu skemmdir
eda lausir.

« Efvirar eru | LAGI skaltu athuga sprungin eda skemmd
rafskaut, skiptu um ef porf krefur.

« Efvirar eda rafskaut eru hulin matarleifum skaltu prifa odd

rafskautsins med alkoholpurrku ef porf krefur.

Ef porf krefur skal skipta um vira.

Ef ekkert hlj6d heyrist skaltu athuga rafhléduna.

Gakktu ur skugga um ad rafhladan sé rétt sett i.

Athugadu lausar virtengingar hja einingunni og rofanum.

Ef kveikjan virkar enn ekki skaltu nota eldspytu.

VIDVORUN UM KONGULZR!

KONGULAR 0G VEFIR
INNAN | BRENNURUM

Ef erfitt er ad kveikja a grillinu eda ef logarnir eru veikir skaltu
athuga og prifa rennslisvidnamsop og brennara.

Kénguleer eda litil skordyr geta valdid ,blossum* med pvi ad
bua til hreidur og verpa eggjum i rennslisvidnamsop eda
brennara grillsins sem hindra gasfleedid. Pad getur kviknad i
uppsafnada gasinu & bak vid stjornbordid.

Blossarnir geta skemmt grillid og valdid meidslum.

Til ad koma i veg fyrir blossa og tryggja snurdulausa notkun
&tti ad fjarleegja brennarann og rennslisvidnamsrorin og prifa
begar grillid hefur ekki verid notad um langan tima.
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Leidbeiningar fyrir uppkveikju med kolum

1. begar grillid er kalt skaltu fiarleegja grillristarnar.

2. Settu kolabakkann i grillid.

3. Settu eitt lag af kolum i bakki, 0,9 kg (2 Ibs) h&dmark fyrir
hverja bakka.

4. Skiptu um grillristar..

5. Kveiktu & brennurunum med lokid opid med pvi ad nota
leidbeiningarnar fyrir uppkveikju med gasi.

6. Stilltu gasbrennarana a Hatt é 15 minutur med lokid lokad.

7. Snudu stjornhnadunum O (af).

8. Opnadu lokid og biddu i 5 minttur pangad til kolin verda hvit adur
en pu setur mat a.

9. Ekki elda adur eldsneyti hefur lag af 6sku.

ATH: Grillid skal hitud upp og eldsneyti haldid rautt heitt i ad minnsta
kosti 30 minttur adur en fyrsta elda pinn.

Aaem @ @

Fjarleegja grillgrindur og Heat Tjold

* Ekki nota gasbrennarana i meira en 15 minutur pegar pu
notar kol. 0 jj_ o

=N

VIDVORUN! Notid ekki spritt eda bensin til ad kveikja eda

vidhalda eldi! Notid adeins grillkveikivokva sem uppfylla

EN1860-3!

 Notadu aldrei grillvokva, kerosin, bensin eda alkéhal til
ao kveikja upp i kolunum.

 Notadu aldrei vidarstykki eda hradkveikju i grillinu.

 Kveiktu ADEINS i kolunum med kolabakkann a réttum ,
stad i grillinu. Sja mynd. ==

* Fjarlagdu kolabakkann tr eldhéflinu og settu i geymslu
pegar pu notar adeins gas a grillinu. @ L) T .

» Ekki nota gasbrennarann pegar kolabakkinn er i A =

eldhélfinu an kola.

7

o
=
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Rétt stadsetning & kolabakka

Radleggingar fyrir prif
* pad er naudsynlegt ad prifa grillid eftir hverja notkun med
kolum.
KOLEINOXIDHATTAPad getur verid banvaent ad brenna kol * Gakktu Ur skugga um ad alveg hafi slokknad i kolunum og ad
innandyra. Pau gefa fra sér koleinoxid sem er lyktarlaust. grillid hafi kélnad nidur med fullnsegjandi haetti adur en prif
Notadu ALDREI kol innandyra, i 6kuteekjum eda tjoldum. eru framkveemd.

* Fjarleegdu kolabakkann og prifdu upp alla 6sku.

Athugadu: Eftir notkun getur kolabakkinn upplitast. Pad er
edlilegt vid notkun.

Pegar slokkt virdist hafa i kolaeldi geta dbrunnar eldgleedur
geymt hita i allt ad 24 klukkustundir og ef peer komast i
snertingu vid ferskloft getur kviknad 6veent i peim.

Allar slikar eldgleedur utan vid eldholf grillsins skapa heettu &
eldsvoda og geta kveikt i eldfimu yfirbordi eins og vidarpdllum.
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brif & brennarasamstadu
Fylgdu leidbeiningunum til ad prifa og/eda skipta um hluta
brennarasamstaedunnar eda ef pu att i erfidleikum med ad

kveikja a grillinu.

1.
2.
3.
4.

Skrufadu fyrir gas med stjornhnidum og a LP kati.
Fjarlaegdu grillristarnar og hitatjoldin.

Fiarleedu adfaerslurdrin og ihluti sem festa brennarana.
Taktu rafskautid af brennaranum.

ATHUGADU: Adferdin vid hvernig brennararnir eru

fiarleegdir/losadir fer eftir gerd peirra. Sja mismunandi gerdir

a myndunum ad nedan.

Lyftu hverjum og einum brennara varlega i burtu fra

lokaopunum. Vid radleggjum prjar leidir til ad prifa

brennarardrin. Notadu pa sem er audveldust fyrir pig.

A. Beygdu stifan vir (virherdatré virkar vel) i litinn krok.
Stingdu kréknum i gegnum &Il brennarardrin nokkrum
sinnum.

—— >

B. Notadu mjoan fléskubursta med sveigjanlegu handfangi
(ekki nota messingvirbursta). Stingdu burstanum i
gegnum Ol brennararérin nokkrum sinnum.

C. Notadu augnhlifar: Notadu loftslongu til ad pvinga lofti
inn i brennararérid og Ut um brennaraopin. Skodadu 6ll
opin til ad ganga Ur skugga um ad loft komi at um pau 6ll.

Virburstadu allt ytra yfirbord brennarans til ad fjarleegja

matarleifar og 6hreinindi.

prifdu stiflud op med stifum vir eins og opinni

pappirsklemmu.

Athugadu skemmdir a brennaranum vegna edlilegs slits og

teeringar, pad getur verid ad sum opin hafi steekkad. Ef

storar sprungur eda got finnast skal skipta um brennarann.
MJOG MIKILVAGT: Brennarardrin verda ad
tengjast lokaopunum. Sja myndirnar til haegri.

Rétt tenging a
brennara og loka
Festu rafskaut vid brennara.

10. Skiptu varlega um brennarana.

1.

Festu brennarana vid festingarnar i eldholfinu.

12. Settu adfeerslurdrin aftur i og festu vid brennarana. Skiptu

um hitatj6ldin og grillristarnar.

13. Adur en bu eldar aftur & grillinu skaltu framkvaema

LJlekaprof* og ,skodun & loga brennara®.

—
/ ? / Remove

screws

Pry off electrode with a
flate blade screwdriver

Geymsla & grillinu

prifdu grillristar.

Geymdu & purrum stad.

Pegar gaskutur er tengdur vid grillid skal geyma pad
utandyra a vel loftrymdu svaedi og par sem bdrn na ekki til.
Hyldu grillid ef pad er geymt utandyra.

Geymdu grillid ADEINS innandyra ef skrufad er fyrir
gaskutinn og hann aftengdur, fiarleegdur fra grillinu og
geymdur utandyra.

Pegar grillid er tekid ur geymslu skal athuga hindranir i
brennurunum.

Almenn prif a grillinu

Prifou grillid oft, helst eftir hverja notkun. Ef stifur bursti er
notadur til ad prifa eldunaryfirbord grillsins skal geeta pess
ad engar leifar Ur burstanum standi eftir & eldunaryfirbordinu
adur en grillad er. Ekki er radlagt ad prifa eldunaryfirbordid a
heitu grilli. brifa eetti grillid ad minnsta kosti einu sinni & ari.
Ekki ruglast & branni eda svartri uppséfnun a feiti og reyk
fyrir mélningu. Gasgrill eru ekki malud ad innan i
verksmidjunni (og aettu aldrei ad vera malud). Berdu &
kraftmikla lausn af hreinsiefni og vatni eda notadu grillhreinsi
med skrubbbursta innan & lok og botn grillsins.

Skoladu og lattu pad porna alveg. Ekki nota eetandi
efni/ofnhreinsi @ malad yfirbord.

Plasthlutar: bvoid med heitu sapuvatni og purrkid.

Ekki nota citrisl, hrjuf hreinsiefni, fituleysa eda 6pynntan
grillhreinsi a plasthluta. Pad getur leitt til skemmda eda
bilana & hlutum.

Postulinsyfirbord: Vegna samsetningar, sem er eins og gler,
er haegt ad purrka flestar leifar i burtu med
matarsdda/vatnslausn eda sérgerdum hreinsiefnum. Notadu
hreinsiduft, sem ekki er hrjuft, fyrir erfida bletti.

Malad yfirbord: Pvodu med mildu hreinsiefni, sem ekki er
hrjuft, og heitu sapuvatni. burrkadu med mjukum klut sem
ekki er hrjufur.

Yfirbord ur rydfriu stali: Til pess ad grillié haldi vondudu utliti
sinu skal pvo pad med mildu hreinsiefni og heitu sapuvatni
og purrka med mjukum klut eftir hverja notkun.

Pad getur verid ad nota verdi hrjufan plasthreinsipuda &
leifar sem fests hafa vid notkun. Notadu adeins i burstudu
attina til ad koma i veg fyrir skemmdir. Ekki nota hrjufa puda
a sveedi med grafik.

Eldunaryfirbord: Ef stifur bursti er notadur til ad prifa
eldunaryfirbord grillsins skal geeta pess ad engar leifar tr
burstanum standi eftir & eldunaryfirbordinu adur en grillad er.
Ekki er radlagt ad prifa eldunaryfirbordid a heitu grilli.
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TZAEKNILEGAR UPPLYSINGAR
CHAR-BROIL, GmbH

Heiti teekis Gasgrill
Malhitainntak i heild 18,74 KW (1,364 g/h)
Gasflokkur 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)
Médelnr. 468400619 468400219
Gasgerd Butan Prépan Butan, prépan eda Butan, prépan eda blondur
bléndur peirra peirra
Gasprystingur 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Spisssteerd (pv. mm) Grill:0,99 x 4 stk. Grill:0,99 x 4 stk. Grill:0,85 x 4 stk.
Hitaplata:0,92 x 1 stk Hitaplata:0,92 x 1 stk. Hitaplata:0,81 x 1 stk.

Markadslond GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, AT, DE, CH, LU, SK

CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,

LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR

Rafmagn porf

1.5VDC Rafhlada
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MONTER:

Tento navod nechte spotfebiteli.

SPOTREBITEL:

Tento ndvod si uschovejte pro budouci referenci. Pokyny k bezpeénému pouzivani pfistroje
Otazky: a prevenci vazného poranéni:

Pokud bé&hem sestavovani nebo pouzivani tohoto pistroje + POUZIVEJTE POUZE VENKU. NIKDY NEPOUZIVEJTE VEVNITR.
budete mit otazky, obratte se na mistniho prodejce Nez zaCnete pfistroj pouzivat, prectéte si tyto pokyny.

Vzdy je dodrzuijte.
 Béhem pouzivani pfistrojem nepohybuijte.

« Pfistupné dily mohou byt velmi horké. Udrzujte mimo
dosah déti. Nenechte déti pohybovat se nebo hrat si
v blizkosti pfistroje.

Pokud ucitite plyn: « Po pouZiti vypnéte zasobeni valce plynem.
1. Vypnéte pfivod plynu do pfistroje. « Tento pfistroj musi byt b&hem pouZivani uchovavan mimo
2. Uhaste otevieny oher. hoflavé materialy.

3. Oteviete viko.

4. Pokud zapach trva, nezdrzuijte se v blizkosti pristroje
aihned zavolejte dodavateli plynu nebo pozarni stanici.

Neblokujte otvory po stranach nebo na zadni sténé pfistroje.
ChPravidelné kontrolujte plameny horaku.

Neblokujte Venturiho trubice na hofaku.

Pristroj pouZivejte pouze v fadné vétraném prostoru.
NIKDY nepouzivejte v uzavieném prostoru, jako je
pfistfeSek pro auto, garaz, pfistfeSek, uzaviena terasa

_— nebo pod stropni strukturou jakéhokoli druhu.
VAROV ANi « NEPREKRYVEJTE mfizky alobalem ani jinym
materialem. DoSlo by tim k zablokovani vétrani hofaku

a vzniku potencialné nebezpeéného stavu vedouciho
1.V blizkosti tohoto nebo jinych pristroju neskladujte k poSkozeni majetku nebo poranéni osob.
ani nepouzivejte benzin nebo jiné hoflavé kapaliny. - Pristroj pouzivejte nejméné ve vzdalenosti 1 metro od
2.V blizkosti tohoto nebo jinych pfistrojii nepouZivejte jakékoli stény nebo povrchu.
plynovy valec, ktery neni pripojeny pro ucely pouzivani. « MaiY Udrzujte vzdalenost 3 m od objektt, které mohou

zachytit plamen, nebo od zdrojl vzniceni, jako jsou pilotni
kontrolky na ohfivacich vody, zivé elektrické pfistroje atd.

* Nez se pokusite pfistroj sestavit a vafit na ném, prectéte
si a dodrzujte vSechny bezpec€nostni pokyny, navod
k sestaveni a péci.

* Neékteré dily mohou mit ostré hrany. Doporucujeme
pouzivani ochrannych rukavic..

Hofici tuk

® Horici tuk neni mozné uhasit zavienim vika. Grily
jsou z bezpeénostnich dlivodu fadné vétrané.

® K haseni hoficiho tuku nepouzivejte vodu. Hrozi
riziko poranéni osob. Pokud dojde k trvalému hofeni
tuku, vypnéte knofliky a plynovy valec.

® Pokud pristroj pravidelné necistite, muze dojit ke
vzplanuti tuku, které muze vyrobek poskodit. Pri

predehfivani nebo vypalovani zbytkl potravin bud'te « NIKDY se nepokousejte zaZzehnout hofak, kdyZ je zavfené
opatrni, aby nedoslo k hoieni tuku. Pro zabranéni viko. Nahromadéni nevznétlivého plynu uvnitf zavieného
pozaru tuku dodrzujte pokyny k obecnému ¢isténi pfistroje je nebezpecné.
pristroju a cisténi sestavy horaku. NejlepSim « Pred pfemisténim plynového valce z dané provozni
zpUsobem zabranéni pozaru tuku je pravidelné polohy vzdy vypnéte plyn na valci a odpojte regulator.
¢isteéni pristroje. « Pfistroj nikdy neprovozuijte s plynovym valcem mimo

® Pfi pfedehfivani nebo spalovani zbytki potravin SPravnou pozici.
z grilu nenechavejte gril bez dozoru. Pokud gril « Pistroj nemodifikujte. Jakakoli modifikace je pFisné
pravidelné necistite, miize nastat spalovani tuku, zakazéna. UZivatel nesmi manipulovat s utésnénymi dily.
které muze poskodit vyrobek. Nedemontujte vstfikovade.
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Bezpecnostni tipy

« Pfed otevfenim plynového valce zkontrolujte tésnost
regulatoru.

« Kdyz pfistroj nepouzivate, vypnéte vSechny kontrolky a plyn.

« Pouzivejte grilovaci pfisluSenstvi s dlouhou rukojeti a
chiiapky, abyste se vyhnuli popalenindm a postfikani horkym
tukem. Pfi manipulaci s horkymi sou¢astmi pouzivejte
ochranné rukavice.

« Maximalni zatiZeni plotynky a postranniho regalu je 4,5 kg.
Minimalni primér vamé nadoby je 200 mm a maximalni 260 mm.

« Pokud je k dispozici kelimek na tuk, musi byt vioZzen do
pfistroje a po kazdém pouZiti vyprazdnén. Kelimek na tup
nevyjimejte, dokud pfistroj zcela nevychladne.

« Pii otevirani vika budte velmi opatrni, protoZe muze dojit
k uniku horké pary.

« Pokud jsou v blizkosti déti, starSi osoby nebo doméci
zvirata, budte velmi opatrni.

« Pokud si vSimnete, Ze z pristroje kape tuk nebo jiny horky
material na ventil, hadici nebo regulator, vypnéte ihned
dodavku plynu. UrCete pfipravu, napravte ji a potom
vyCistéte a zkontrolujte ventil, hadici a regulétor. Teprve
potom pokracuijte. Provedte test na Unik.

« Neuchovavejte objekty ani jiné materialy uvnitf krytu voziku
pfistroje. Tim by doSlo k zablokovani pritoku spalovaného
vzduchu do spodni strany ovladaciho panelu nebo misky
plamenice.

» NEODPOJUJTE ani nevymériujte plynovy kontejner ve
vzdalenosti do 3 metrli od otevfeného ohné nebo jiného
zdroje vzniceni.

Umisténi valce
Valec o hmotnosti 6 nebo méné kg mize byt poloZzen na zem
pod bo¢nim regalem nebo do vyhrazeného prostoru uvnitf
pfistroje. V&tSi valce je nutné umistit pod bocni regél nebo za
gril. Valce umisténé do pfistroje smi mit maximalni prdmér 345
mm a maximalni vysku 370 mm. Vélce umisténé na zemi
nesmi byt pod plotynkou.

Pozadavky na regulator
S timto pfistrojem je nutné pouzivat regulator. Pouzivejte
pouze plynovy regulator dodany s grilem. Pokud regulator neni
soucasti dodavky, pouZivejte pouze regulator certifikovany
podle normy EN16129 (maximalni rychlost pratoku 1,5 kg/h) a
schvaleny jako regulator pro vasi zemi a plyn specifikovany v
Casti Technické udaje.

Pozadavky na hadici

Pouzivejte pouze schvalenou hadici certifikovanou podle
pfislusné normy EN, jejiz délka nepfekracuje 1,5 m. Ve Finsku
nesmi byt hadice delSinez 1,2 m.

Pfed kazdym pouZzitim zkontrolujte, zda nejsou hadice ufiznuté
nebo opotrebené. Zkontrolujte, zda neni hadice ohnuta.
Zajistéte, aby se pfipojena hadice nedotykala zadnych teplych
povrchd. Pred pouzitim pfistroje vyménte poskozené hadice.
Hadici vyménujte v souladu s mistnimi pozadavky.

Pokyny plyn zapalovani - Zapaleni podpalovace

* Pii zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otodte ventily ovladani plynového hofaku do polohy O (vypnuto).

2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani oteviete viko.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Chcete-li zapalit, stisknéte a otocte knoflik zapalovani hofaku
$na HIGH ¢ . Okamzité stisknéte a podrzte tladitko
ELECTRONIC Zapalovac, dokud svétla hofaku.

5. Pokud se hoiak NEZAZEHNE b&hem 5 sekund,
vypnéte kontrolky hofdku O ,pockejte 5 minut a proces
zapalovani zopakujte.

6. Pfi zapalovani zbyvajicich hofaku otocte knoflik do polohy &
(VYSOKA). Zaénéte hotaky nejblize knofliku pro ZAPALENI
HORAKU #.

/N\| uPozorNENi

If Pokud se hofak NEZAZEHNE béhem 5 sekund, vypnéte
kontrolky hofaku O, pockejte 5 minut a proces zapalovani
zopakujte. Pokud se horak nezazehne pfi otevieném
ventilu, bude dal proudit plyn z horaku a mize dojit k jeho
nahodnému vzplanuti. To s sebou nese riziko poranéni.

Pouziti zapalek

* P¥i zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily oviadani plynového hofaku do polohy O (vypnuto).
2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani oteviete viko.
3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Zapalky polozte na drzak (na boéni strané grilu). Skrtnéte
zapalkou a potom zazehnéte hofak viozenim zapalky do otvoru na
zapalku na bocni strané grilu. Ihned otocte knoflik hofaku do polohy
¥ VYSOKA. Ujistéte se, Ze se hofak zapalil a ziistal zapéleny.

5. Postupné zapalujte sousedici hofaky stisknutim tlacitek a
otogenim do polohy & VYSOKA.
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POZNAMKA: Gril NEMUSI byt vybaven plotynkou
Zazehnuti podpalovace plotynky
Hot plate Ignitor Lighting

* Pfi zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily ovliadani plynového hofaku do polohy O (vypnuto).
2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani otevfete viko.
3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Otocte knofilik plotynky do polohy & VYSOKA, zatlagte a podrzte
Tlacitko ELECTRONIC IGNITOR (elektronicky zapalovac).

5. Pokud se plotynka NEZAZEHNE do 5 sekund, otocte knoflik do
vypnuté O polohy, pockejte 5 minut a zopakuite postup zapalovani.

Zazehnuti plotynky zapalkou

* Pfii zapalovani se nenaklanéjte nad gril.

1. Otocte ventily oviadani plynového hofaku do polohy O (vypnuto).

2. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani oteviete viko.

3. Zapnéte plyn na valci LP.

4. Pfilozte zapalenou zapalku k hofaku. Ihned otote knoflik
plotynky do polohy & VYSOKA. Ujistéte se, Ze se hofak
zapalil a zdstal zapaleny. and stays lit.

Testovani ventili, hadice a regulatoru na unik plynu
Test Uniku provadéjte pred prvnim pouzitim, nejméné jednou
ro¢né a pfi kazdé vyméné nebo odpojovani vélce.

1. Pfesunite vSechny ovladaci knofliky na pfistroji do polohy O .

2. Ujistéte se, Ze je regulator tésné pripevnény k plynovému valci.

3. Zapnéte plyn. Pokud uslySite syCivy zvuk, ihned plyn
vypnéte. Ve spoji dochazi k zdsadnimu uniku. NeZ budete
pokracovat, zavadu opravte.

4. Ocistéte spoje hadicek kartackem s mydlovym roztokem
(smés vody a mydlového roztoku v poméru 1:1).

5. Pokud se objevi narGstajici pocet bublin, dochazi k tniku.
lhned vypnéte plyn ve valci a zkontrolujte t&snost spoj.
Pokud Unik nelze zastavit, nepokou$ejte se 0 opravu.
VyZadejte si nahradni dily.

6. Po provedeni testu uniku vzdy vypnéte plyn ve Vvalci.

POKUD NENI MOZNE ZAPALIT PLYN

« Ujistéte se, ze je ve valci zapnuty pfivod plynu.

* Ujistéte se, ze je ve valci plyn.

 Ozyvé se ze zapalovace zvuk jiskieni?
Pokud ano, zkontrolujte, zda jsou jiskry u hofaku.
Pokud ne, zkontrolujte, zda nejsou poskozené nebo
uvolnéné draty.

* Pokud jsou draty v pofadku, zkontrolujte, zda neni praskla

nebo zlomena elektroda a v pfipadé potfeby ji vyménte.

* Pokud jsou na dratech nebo elektrodach zbytky po vareni,

vyCistéte v pfipadé potfeby hrot elektrody ubrouskem

namoCenym v alkoholu.

Pokud to bude potieba, vyménte draty.

Pokud se neozyva zadny zvuk, zkontrolujte baterii.

Ovéfte, zda je baterie spravné vlozena.

Zkontrolujte, zda nejsou uvolnéné spoje drati v modulu

a spinadi.

* Pokud zapalova€ stale nefunguje, pouZijte zapalky.

NA PAVOUKY!

PAVOUCI A PAVUCINY
UVNITR HORAKU

Pokud se vam gril nesnadno zapaluje nebo je slaby plamen,
zkontrolujte a vycistéte Venturiho trubice a hofaky.

Je zndmé, ze pavouci nebo maly hmyz zpUsobuji problémy
se ,zpétnym vyslehem plamene,* protoze si buduji hnizda a
nechavaiji vajicka ve Venturiho trubici nebo hofacich a blokuji
tak pritok plynu. Nahromadény plyn muze za ovladacim
panelem vzplanout. Tento zpétny vysleh plamene mize gril
poskodit a zplsobit poranéni. Pro zabranéni zpétného
vy$lehu plamene a zajisténi spravného vykonu je vhodné
vyjmout sestaveni hofdku a Venturiho trubice a vycistit je
pokazdé, kdyz byl gril delSi dobu v nedinnosti.
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Pokyny k zapalovani briket

1. Z vychlazeného grilu odeberte rost.

2. Umistéte na gril zasobnik na brikety.

3. Umistéte jednu vrstvu dfevéného uhli v zasobniku,
maximéalné 0,9kg (2Ibs) pro kazdy zasobnik.

4. Vlyménte grilovaci rost.

5. S otevienym vikem zapalte hofaky na zakladé pokyn(
k zapaleni plynu.

6. Horaky nechte hofet v poloze  VYSOKA po dobu 15 minut se
zavienym vikem.

7. Otocte ovladaci knofliky do polohy O (vypnuto).

8. Oteviete viko a pockejte 5 minut nebo do doby, kdy brikety zbélaji.
Teprve potom pfidejte potraviny.

9. Nevarte dfive, nez palivo ma povlak z popela.

POZNAMKA: Barbecue tfeba zahfat a palivo udrzuje red hot po
dobu alespofl 30 minut pfed vasi prvni kuchare.

VAROVA

 Pokud pouzivate brikety, nenechte plynové horaky
zapnuté déle nez 15 minut.

* POZOR! K rozpaleni nepouzivejte lih ani benzin.
Pouzivejte pouze podpalovace, které spliiuji normu
EN1860-3!

K zapaleni briket nikdy nepouzivejte podpalovaci
kapalinu, petrolej, benzin ani alkohol.

 Na grilu nikdy nepouzivejte kusy dieva nebo
instantni svétlo.

* Brikety pouzivejte, POUZE pokud je zasobnik na brikety
spravné vloZen v plamenici. Viz obrazek.

* Pokud pouzivate pouze plynovy gril, vyjméte zasobnik
na brikety z plamenice a uskladnéte ho.

» Neprovozujte plynovy horak, kdyz je v plamenici viozen

zasobnik na brikety bez briket.

VAROVANI

RIZIKO VZNIKU OXIDU UHELNATEHOHofici brikety ve
vnitfnich prostorach vas mohou zabit. Viylu€uiji oxid uhelnaty,
ktery je bez zapachu NIKDY nespalujte brikety uvnitf
domacnosti, vozidel nebo stand.

Aaem @ @

Odstrarite vareni rosty a tepla Stany

[
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Jakmile se brikety zdaji vyhofelé, mohou uhliky doutnat jesté
24 hodin a na Cerstvém vzduchu mohou necekané
vzplanout. Takové uhliky mimo plamenici grilu pfedstavuji
riziko vzniku pozaru a mohou zaZehnout hoflavé povrchy
jako dfevéné desky.

Spravné umisténi zasobniku na brikety

Doporuéené cisténi

* Gril vygistéte po kazdé, kdyz na ném pouZzijete brikety.

* Pred Cisténim se ujistéte, Ze je uhli zcela spalené a jednotka
zcela vychladla.

* Vyjméte zasobnik na brikety a vysypte vSechen popel.

Poznamka: Po pouziti mlZe zasobnik na brikety ztratit barvu.
To je béZné v dobé pouzivani.

88 CZ



Cisténi sestavy hofaku

Podle nasledujicich pokynl vycistéte nebo vymérite dily

sestavy hofaku. Tento postup provedte také v pfipadé, Ze mate

problém se zazehnutim plamene.

1. Vypnéte plyn na ovladacich knoflicich a valci LP.

2. Sundejte grilovaci mfizky a tepelné stany.

3. Sundejte propoustéci trubky a prvky zajistujici hofaky.

4. Odpojte z horaku elektrodu.

POZNAMKA: Zpisob demontéze zavisi na konfiguraci hoFaku.

Viz r(zné konfigurace na nasledujicich obrazcich.

5. Opatrné zazehnéte jednotlivé hofaky smérem nahoru a mimo
otvory ventild. Trubky hofaku doporucujeme Cistit jednim ze
tfi zpusobU. Vyberte si ten, ktery povazujete za nejjednodussi.
A. Vytvarujte pevny drat (vhodné je tieba draténé raminko

na Saty) do malého hacku. Nékolikrat hacek protahnéte
jednotlivymi trubicemi hofaku.
C—— =
B. PouZijte tenky kartaCek na lahve s pruznou rukojeti
(nepouzivejte mosazny dratovy kartac). Nékolikrat
kartacek protahnéte jednotlivymi trubicemi hofaku.

C. Pouzivejte ochranu o€i: Vzduchovou hadici foukejte
vzduch do trubice hofaku a ven z otvor( hofaku.
Zkontrolujte u kazdého otvoru, zda vychazi vzduch ven.

6. Draténym kartaCkem otfete cely vnéji povrch hofaku
k odstranéni zbytku jidla a neCistot.

7. Jakékoli zablokované otvory vycistéte pevnym dratem,
napfiklad rozevienou svorkou na papir.

8. Zkontrolujte, zda neni hofak poSkozeny v disledku bézného
opotfebeni a koroze. Nékteré otvory mohou byt zvétSené.
Pokud najdete velké praskliny nebo diry, hofak vyménte.

VELMI DULEZITE: Trubice hofaku musi znovu
zapadnout do otvoru ventild. Viz obrazek napravo.

Spravné zapojeni
hoféaku k ventilu

9. Pfipojte k hofaku elektrodu.

10. Opatrné nasadte horaky.

11. Pfipojte hofaky ke konzolam na plamenici.

12. Znovu nasadte propoustéci trubky a pfipojte je k hofakdm.
Nasadte zpét tepelné stany a grilovaci mfizky.

13. Pfed dal8im pouzitim grilu provedte test Uniku a kontrolu
plamene hofaku.

/ Odebrané

Odmontujte elektrodu
plochym Sroubovakem

Skladovani pristroje

*VlyCistéte grilovaci mrizky.

*Uschovejte je na suchém misteé.

*Kdyz je Kk pfistroji pfipojen plynovy valec, uchovavejte jej
venku v fadné vétraném prostoru a mimo dosah déti.

*Pokud pfistroj uchovavate venku, prikryjte ho.

*Pfistroj uchovavejte uvnitf, POUZE pokud je plynovy valec
vypnuty a odpojeny, vyjmuty z pfistroje a uchovavany venku.

*Pfi vyjimani pfistroje z ulozného prostoru zkontrolujte, zda
nejsou horéaky blokované.

Obecné postupy pfi ¢isténi

*Pristroj Casto Cistéte, idealné po kazdém pouziti. Pokud k
Cisténi jakéhokoli varného povrchu pfistroje pouzivate
Stétinovy kartacek, ovérte, zda na povrchu nezstaly néjaké
Stétiny. Teprve potom zahaijte grilovani. Nedoporucujeme Cistit
varny povrch, kdyZ je pfistroj horky. Pfistroj je nutné Cistit
nejméné jednou rocné.

+Dejte pozor, abyste nezaménili hnédy nebo Cerny nanos tuku
a koure za lak. Vnitfni stény plynovych grilGi nejsou z vyroby
nalakované (a neni vhodné je lakovat). Na Cisténi vnitfni a
spodni strany pfistroje pouzijte silny roztok myciho prostfedku
a vody nebo &isti¢ na pfistroje a kartacek. Oplachnéte a
nechte uschnout na vzduchu. Na lakované plochy
nepouZzivejte Ziravé pfipravky ani EistiCe trouby.

* Plastové dily: Omyjte teplou mydlovou vodou a osuste.
* Na plastové dily nepouZivejte citrisol, abrazivni Cistici
prostredky, odmastovace nebo koncentrované Cistici prostredky.
Mohlo by dojit k poskozeni téchto dilll a jejich zavadé.

+Porcelanové plochy: Vétsinu usazenin tvofi tukové slozky,
takZe je Ize offit roztokem jed|é sody s vodou nebo specialné
slozenym Gisticim pfipravkem. Na odolné skvrny pouZivejte
neabrazivni prasek.

«Lakované plochy: Umyjte mirym roztokem nebo
neabrazivnim Cisticim prostfedkem a teplou mydlovou vodou.
Utfete do sucha suchym neabrazivnim hadfikem.

*Plochy z nerezové oceli: Pro zachovani kvalitniho vzhledu
pristroje doporu¢ujeme umyvat ho mirnym roztokem gisticiho
prostiedku a teplé mydlové vody a utfit dosucha jemnym
hadrikem po kazdém pouziti. Speceny tuk mize vyZadovat
pouZiti abrazivni plastové Cistici utérky. Pouzivejte pouze ve
sméru brusného povrchu, aby nedolo k poskozeni. Abrazivni
utérku nepouzivejte na oblastech s obrazky.

+ Varné plochy: Pokud k ¢isténi jakéhokoli varného povrchu
pristroje pouZzivate Stétinovy kartacek, ovérte, zda na povrchu
nezustaly néjaké Stétiny. Teprve potom zahajte grilovani.
Nedoporu€ujeme Cistit varny povrch, kdyzZ je pfistroj horky.
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TECHNICKE UDAJE
CHAR-BROIL, GmbH

Nazev pfistroje Plynovy gril
Celkovy nominalni teplotni vstup 18,74 kKW ( 1,364 g/h)
Kategorie plynu 13+(28-30/37) I3B/P(30) I13B/P(50)
C. modelu 468400619 468400219
Typ plynu Butan Propan Butan, propan nebo Butan, propan nebo
jejich smési jejich smési
Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Velikost vstfikovace (pramér mm) Rost: 0,99 x 4 ks Rost: 0,99 x 4 ks Rost: 0,85 x 4 ks
HPlotynka:0,92 x 1 ks Plotynka:0,92 x 1 ks Plotynka:0,81 x 1 ks
Uréeno pro zemé: GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI IT, SK, BG, CY, EE, HR, HU,
LT, LU, LV, MT, RO, SI, TR
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PERSOANA CARE INSTALEAZA/ASAMBLEAZA:
Lasati acest manual consumatorului. & AV E RT I Z A RE &

CONSUMATOR:

Péastrati manualul pentru consultare ulterioara. Pentru siguranta utilizarii gratarului si pentru a

Intrebari: =~ o preveni accidentele grave:
Daca aveti intrebari pe parcursul asamblarii sau utilizarii « FOLOSITI GRATARUL NUMAI IN EXTERIOR. NU iL UTILIZATI
gratarului, contactati comerciantul. NICIODATA iN INTERIOR! ' ’

inainte de utilizarea gratarului, cititi instructiunile.
P E RI C 0 I. Respectati intotdeauna instructiunile.
+ Nu mutati gratarul in timpul utilizarii.

+Anumite parti pot deveni foarte fierbinti. Nu lasati copiii sa se

Daca simtiti miros de gaz: apropie de gratar. Nu l&sati copiii s& foloseasca gratarul sau sa
1. Intrerupeti alimentarea cu gaz a gratarului. se joace in preajma acestuia.
2. Stingeti eventualele flacari. + Dupa utilizare, intrerupeti alimentarea cu gaz de la butelie.
3. Deschideti capacul. + Nu utilizati gratarul in apropierea unor materiale inflamabile.
4. Daca mirosul persista, nu va apropiati de gratar si + Nu blocati orificiile din pértile laterale sau din partea posterioara
solicitati imediat interventia unei echipe a furnizorului de a gratarului.
gaz. « Verificati periodic flacara arzatorului.

+ Nu blocati orificiile Venturi ale arzatorului.

+ Folositi gratarul numai in spatii bine ventilate. ESTE INTERZISA
AV E RT I Z A R E utilizarea acestuia in spatii inchise, precum un adapost Fentru
masind, un garaj, o terasa acoperita sau sub orice alt fel de

o L . A acoperis.
1.N zitati si nu folositi lichide inflamabil nzina) in ST : - .
u depozitat §t Ul olosifi lic Itde a tab ¢ (benzina) « NU acoperit Fnlele ou folie de aluminiu sau alte materiale.
apropierea gratarulul sal a atior aparate casnice. Acest lucru blocheaza ventilarea arzatorului si poate crea
2. Buteliile de gaz neconectate spre utilizare nu se vor situatii periculoase, care au ca rezultat daune materiale si/sau
depozita Tn apropierea gratarului sau a altor aparate vatamare fizica.
casnice. + Pastrati o distantd de minimum 1 metru intre gratar si orice

perete sau alte suprafete.

+ Pastrati o distanta de minimum 3 metri fatd de obiectele
AT E N TI E inflamabile sau care pot reprezenta o sursa de a‘)rindere,
H recum flacdra de veghe a unui boiler, aparate electrice in

= unctiune etc.

+ Inainte de a asambla si a folosi gratarul, cititi si
respectati toate instructiunile privind siguranta,
instructiunile de asamblare, de utilizare si intretinere.

+ Anumite componente pot avea margini taioase. Se
recomanda utilizarea manusilor de protectie.

Aprinderea grasimilor

« Stingerea flacarilor provocate de aprinderea
grasimilor nu este posibila prin inchiderea capacului.
Gratarele dispun de un sistem de ventilare eficient
din motive de siguranta.

+ Nu folositi apa pentru a stinge grasimile aprinse.
Acest lucru prezinta pericol de vatamare fizica. In
cazul flacarilor persistente ale grasimilor aprinse,
inchideti toti robinetii gratarului si ai buteliei de gaz.

+ Daca gratarul nu a fost curatat in mod regulat,
grasimile acumulate se pot aprinde, provocand
defectiuni gratarului. Aveti grija atunci cand efectuati

+ NU incercati s aprindeti aprinzatorul cu capacul inchis. O

preincalzirea sau arderea resturilor de alimente, posibila acumulare de gaz sub capac este periculoasa.
pentru a evita aprinderea grasimilor. Pentru a evita + Inainte de a muta butelia de gaz din pozitia de lucru specificata,
aprinderea grasimilor, respectati instructiunile intrerupeti gazul de la robine?ul buteliei si deconectati
generale privind curatarea gratarului si a ansamblului regulatorul.
arzatorului. Cea mai buna metoda de a preveni + Niciodata nu puneti in functiune gratarul daca butelia de gaz nu
aprinderea grasimilor este curatarea periodica a se afla in pozitia corecta, conform instructiunilor.
gratarului. + Nu aduceti modificari grétarului. Orice modificare este strict

« Nu lasati gratarul nesupravegheat pe parcursul interzisa. Utilizatorul nu va manipula componentele sigilate. Nu

procesului de preincilzire sau ardere a resturilor de dezasamblafi injectoarele.

alimente pe treapta HI (maxim). Daca gratarul nu a
fost curatat in mod regulat, grasimile acumulate se
pot aprinde, provocéand defectiuni gratarului.
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Sfaturi privind siguranta

+ Inainte de a deschide robinetul buteliei de gaz, verificati daca
regulatorul este bine strans.

+ Céand nu folositi gratarul, inchideti toti robinetii acestuia si ai
buteliei de gaz.

* Folositi ustensile de gratar cu maner lung si manusi
de bucatarie pentru a evita arsurile. Cand manipulati
componentele fierbinti, folositi manusi de protectie.

* Greutatea maxima pentru plita calda si raftul lateral este de
4,5 kg. Vasul de gatit trebuie sa aiba diametrul minim de 200
mm, respectiv diametrul maxim de 260 mm. OBSERVATIE:
NU toate modelele de gratar sunt echipate cu plita calda!

* Recipientul pentru grasime (in cazul modelelor dotate cu

acest accesoriu) trebuie sa fie montat la gratar si golit dupa

fiecare utilizare. Nu demontati recipientul pentru grasime
decat dupa racirea completa a gratarului.

Aveti grija la deschiderea capacului. Sub acesta pot exista

aburi fierbinti.

Aveti grija cand se afla prin preajma copii, vérstnici sau

animale.

Daca observati ca picura grasime sau alte materii fierbinti

din gratar pe robineti, furtun sau regulator, intrerupeti imediat

alimentarea cu gaz. Determinati cauza, remediati problema,
apoi curatati si verificati robinetul, furtunul si regulatorul
inainte de a continua. Efectuati un test de scurgeri.

Nu depozitati in caruciorul gratarului alte obiecte sau

materiale, deoarece acestea ar putea bloca fluxul de aer

necesar arderii din partea inferioara a panoului de comenzi
sau a cuvei de ardere.

NU efectuati deconectarea sau schimbarea buteliei de gaz

la mai putin de 3 metri de o flacara deschisa sau o sursa de

aprindere.

Pozitionarea buteliei

Cilindrul de 6 kg sau mai putin poate fi asezat pe sol sub raftul
lateral sau in interiorul aparatului in locul prevazut. Cilindri mai
mari trebuie plasati numai sub raftul lateral sau in spatele
gratarului. Cilindrii plasati in aparat trebuie sa aiba un
diametru maxim de 345 mm si o inaltime maxima de 370 mm.
Cilindrii plasati pe sol nu trebuie plasati sub placa fierbinte.

Cerinte privind regulatorul

Pentru acest gratar este necesara utilizarea unui regulator.
Nu folositi alt regulator decét cel furnizat impreuna cu
gratarul. Daca regulatorul nu este inclus, folositi un reglator
ce corespunde standardului EN16129 (debit maxim 1,5 kg/h)
aprobat pentru tara dvs. si gazul specificat in sectiunea ,Date
tehnice”. Folositi o butelie de gaz compatibila cu regulatorul.

Cerinte privind furtunul

Folositi numai un furtun aprobat conform standardului EN
corespunzator si nu depaseste lungimea de 1,5 m. Pentru
Finlanda, furtunul nu trebuie sa depaseasca 1,2 m.

Tnainte de fiecare utilizare, verificati furtunul sa nu prezinte
taieturi sau uzura. Aveti grija ca furtunul sa nu fie pliat. Aveti
grija ca furtunul conectat s nu atinga nicio suprafata calda.
Daca furtunul prezinta defecte, acesta trebuie inlocuit inainte de
utilizarea gratarului. Inlocuiti furtunul conform cerintelor din tara
dvs.

Instructiuni pentru aprinderea gazului - Aprinderea

cu aprinzatorul incorporat

* Nu va aplecati peste gratar cand il aprindeti.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia O (Oprit).

2. Cand aprindeti sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie sa fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Pentru aprindere, apasati si rotiti butonul arzatorului la pozitia
¢ HIGH (Maxim). Imediat, apasati si tineti apasat butonul
#ELECTRONIC IGNITOR (Aprinzator electronic) pana se
aprinde arzatorul.

5. Daca aprinderea NU se realizeaza in 5 secunde, opriti
arzatorul de la buton O, asteptati 5 minute si repetati
procedura de aprindere.

6. Pentru aprinderea celorlalte arzatoare, aduceti robinetul
in pozitia ¥ HIGH (Maxim), incepand cu arzatorul cel mai
apropiat de arzatorul-aprinzator.

Cand nu folositi gratarul, aduceti toate butoanele in
pozitia oprit si inchideti robinetul buteliei.

Daca aprinderea NU se realizeaza in 5 secunde, opriti
arzatorul de la buton, asteptati 5 minute si repetati
procedura de aprindere. Daca arzatorul nu se aprinde cu
robinetul deschis, gazul va continua sa iasa prin arzator,
existand pericolul aprinderii accidentale si provocarii de
vatamare fizica.

Aprinderea cu chibrituri

* Nu va aplecati peste gratar cand il aprindeti.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia O (Oprit).

2. Céand aprindeti sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie sa fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Introduceti un chibrit in suportul special (atasat la panoul
lateral al gratarului). Aprindeti chibritul, apoi aprindeti
arzatorul introducand chibritul prin orificiul din partea laterala
a gratarului. Imediat, apasati si rotiti robinetul arzatorului in
pozitia ¥ HIGH (Maxim). Asigurati-va ca arzatorul s-a aprins
Si raméne aprins.

5. Aprindeti succesiv celelalte arzatoare apasand si rotind
robinetii corespunzatori in pozitia ¥ HIGH (Maxim).




OBSERVATIE: NU toate modelele de gratar sunt echipate

cu plita calda!

Aprinderea plitei calde cu aprinzatorul incorporat

* Nu va aplecati peste gratar cand il aprindeti.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia O (Oprit).

2. Cand aprindeti sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie sa fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Aduceti robinetul plitei calde in pozitia & HIGH (Maxim), apoi
apasati si tineti apasat butonul ELECTRONIC IGNITOR
(Aprinzator electronic).

5. Daca arzatorul plitei calde nu se aprinde in 5 secunde,
aduceti robinetul in pozitia O (Oprit), asteptati 5 minute, apoi
repetati procedura.

Aprinderea plitei calde cu chibrituri

* Nu va aplecati peste gratar cand il aprindeti.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia O (Oprit).

2. Cand aprindeti sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie sa fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Apropiati chibritul aprins de arzator. Imediat, rotiti robinetul de
alimentare cu gaz al plitei calde in pozitia ¢ HIGH (Maxim).

Testarea pentru etanseitate a robinetilor,

furtunului si regulatorului

Efectuati testul de etanseitate inainte de prima utilizare, cel

putin o data pe an si de fiecare data cand schimbati sau

deconectati butelia.

1. Aduceti toti robinetii gratarului in pozitia ,O”.

2. Asigurati-va ca regulatorul este bine strans pe butelie.

3. Deschideti robinetul de gaz. Daca se aude un zgomot
puternic, opriti imediat alimentarea cu gaz. Exista o scurgere
grava la nivelul racordului. Rectificati aceasta problema
inainte de a continua.

4. Aplicati cu o pensula solutie de sapun (amestec de apa i
sapun in proportii egale) pe conectorii furtunului.

5. Daca se formeaza bule tot mai mari, legatura nu este etansa.
Opriti imediat alimentarea cu gaz de la butelie si verificati
etanseitatea legaturilor. Dacé nu se poate opri scurgerea de
gaz, nu incercati sa executati reparatii. Solicitati piese de
schimb.

6. Dupa orice testare a etanseitatii, opriti gazul de la robinetul
buteliei.

DACA NU SE POATE REALIZA APRINDEREA GRATARULUI

+ Verificati daca ati deschis robinetul de gaz de la butelie.

+ Verificati daca existd gaz in butelie.

+ Se aude un zgomot de scanteie de la aprinzator? Daca da,
verificati daca scénteia chiar se produce.

+ Daca nu se produce scanteie, verificati daca firele nu sunt
cumva deteriorate sau intrerupte.

+ Daca firele nu sunt defecte, verificati daca nu cumva exista
crapaturi sau rupturi la nivelul electrodului. Daca e necesar,
inlocuiti electrodul.

+ Daca firele sau electrodul sunt acoperite de resturi de
alimente, curatati varful electrodului cu un tampon cu alcool.

+ Daca este necesar, inlocuiti firele.

+ Daca nu se aude niciun sunet, verificati bateria.

+ Verificati daca bateria este montata corect.

+ Verificati daca exista fire desprinse la modul sau la
comutator.

+ Daca nici acum nu functioneaza aprinzatorul, folositi
chibrituri.

ATENTIE LA PAIANJENI!

PAIANJENI S| PANZE
IN INTERIORUL
ARZATORULUI

Dacé gratarul devine mai dificil de aprins sau daca flacéra
este mai slaba, verificati si curatati conductele Venturi si
arzatoarele.

Paianjenii si alte insecte mici pot provoca fenomenul de
yretur al flacarii”, din cauza cuiburilor si oudlor depuse in
conductele Venturi sau in arzatorul gratarului, blocand fluxul
de gaz. Gazul care se intoarce pe conducta se poate aprinde
in spatele panoului de comenzi. O astfel de flacara poate
produce defectiuni gratarului si poate provocare vatamare
fizica. Pentru a preintampina fenomenul de retur al flacarii si
pentru o buna functionare, ansamblul cu arzator si conducta
Venturi trebuie demontat si curatat ori de cate ori gratarul a
fost nefolosit o perioada mai indelungata.
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Instructiuni pentru aprinderea carbunilor

1. Detasati grilele de gatire si scuturile arzatoarelor. Atentie: gratarul
trebuie sa fie rece.

2. Asezati tava pentru carbuni in interiorul gratarului.

3. Plasati un singur strat de carbune in tava, maximum 0,9 kg (2 Ib)
pentru fiecare tava.

4. Punetila loc grilele de gétire.

5. Cu capacul deschis, aprindeti arzatoarele urmand instructiunile
pentru aprinderea gazului.

6. Lasati arzatoarele sa functioneze pe treapta ¢ HIGH (Maxim) timp
de 15 minute cu capacul inchis.

7. Aduceti robinetii in pozitia O (Oprit).

8. Deschideti capacul si asteptati 5 minute sau asteptati pana cand
carbuni au culoarea alba, inainte de a adauga alimentele.

9. Nuincepeti gatirea decat dupa ce carbunii capata un invelis de

cenusa.
OBSERVATIE: Tnainte de prima gatire, gratarul trebuie incins iar
carbunii mentinuti foarte fierbinti timp de cel putin 30 de minute.

* Nu utilizati arzatoarele cu gaz mai mult de 15 minute atunci
cand folositi carbuni.

* AVERTIZARE! Nu utilizati alcool sau benzina pentru aprindere
sau reaprindere! Utilizati exclusiv aprinzatoarele care respecta
standardul EN1860-3!

* Nu folositi niciodata lichid pentru brichete, petrol, benzina sau
alcool pentru aprinderea carbunilor.

* Nu folositi niciodata brichete pe baza de lemn sau tavite-gratar
de unica folosinta in interiorul gratarului.

* Aprindeti carbunii NUMAI daca tava cu carbuni este asezata
corect in focar. Vezi figura.

+ Cand folositi gratarul numai cu gaz, scoateti tava pentru carbuni
din focar.

*Nu puneti in functiune arzétorul cu gaz atunci cand este
instalata in focar tava pentru carbuni goala.

AVERTIZARE

PERICOL DE ASFIXIERE CU MONOXID DE CARBON: Arderea
carbunilor intr-un spatiu interior prezinta pericol de moarte. Acestia
degaja monoxid de carbon, care este inodor. NICIODATA nu ardeti
carbuni in interiorul casei, in autovehicule sau in cort.

Desi carbunii pot parea stinsi, carbunii neconsumati pot retine
caldura pana la 24 de ore, iar sub actiunea curentilor de aer se
pot reaprinde spontan. In afara focarului gratarului, astfel de
carbuni aprinsi reprezinta un pericol de incendiu, puténd aprinde
suprafetele inflamabile, precum o terasa din lemn.

Recomandari privind curatarea

*  Este necesara curatarea gratarului dupa fiecare utilizare cu
carbuni.

* Inainte de curatare, carbunii trebuie sa fie complet stinsi, iar
gratarul trebuie sa se raceasca suficient.

+ Scoateti tava pentru carbuni si curétati bine resturile de cenusa.

Observatie: Dupa utilizare, tava pentru carbuni isi poate schimba
culoarea. Acesta este un lucru normal.
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Demontati grilele de gatire si scuturile arzatoarelor
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Curatarea ansamblului arzatorului

Pentru a curata/inlocui piese ale arzatorului sau daca aveti probleme

cu aprinderea, urmati aceste instructiuni.

1. Intrerupeti alimentarea cu gaz de la robinetii gratarului si cel
al buteliei GPL.

2. Demontati grilele de gatire si scuturile arzatoarelor.

3. Demontati conductele de transfer dintre arzatoare si elementele de
fixare a arzatoarelor.

4. Demontati electrodul de la arzator.

OBSERVATIE: Metoda de demontare/detasare depinde de configuratia

arzatorului. Vedeti diferite configuratii in ilustratiile de mai jos.

5. Ridicati cu grijd fiecare arzator si indepartati-| de la orificiul
robinetului.
Propunem trei metode de curatare a conductelor arzatoarelor.
Alegeti-o pe cea mai convenabild pentru dvs.
A.  Indoiti 0 bucaté de sarma tare (de exemplu un umeras de
sarma) forméand un mic cérlig. Introduceti carligul prin fiecare
conducta a arzatoarelor de mai multe ori.

C <— )

B. Utilizati o perie de sticle subtire cu maner flexibil (nu folositi o

perie de s&rma). Treceti peria prin fiecare conductd a arzatoarelor

de mai multe ori.
C. Folositi ochelari de protectie: Folositi un compresor si suflati
aer in conductele arzatoarelor, spre orificiile arzatorului. Verificati

orificiile arzatorului pentru a va asigura ca fiecare este desfundata.
6. Frecati exteriorul arzatorului cu peria de sarma pentru a indeparta

reziduurile si murdaria.

7. Curatati orificiile infundate cu o sarma tare, precum o agrafa de
birou desfacuta.

8. Verificati daca arzatorul prezinta urme de uzura sau coroziune:
unele orificii se pot largi. Dacd prezinta crapaturi sau gauri,
inlocuiti arzatorul.

FOARTE IMPORTANT: Conductele arzatoarelor

trebuie reconectate corect la orificiile
robinetilor. Vezi ilustratia din dreapta.

Racordarea corecta a
arzatorului la robinet

9. Atasati electrodul la arzator.

10. Montati la loc arzatoarele cu grija.

1. Atasati arzatoarele la suporturile din focar.

12. Montati la loc conductele de transfer dintre arzatoare. Montati la
loc scuturile arzatoarelor si grilele de gatire.

13. Inainte de a relua utilizarea gratarului, efectuati un test de
etanseitate si un test de flacarad pentru arzator.

Scoateti
/ suruburile

Scoateti electrodul folosind
o surubelnita plata

Depozitarea gratarului

Curatati grilele de gatire.

Depozitati intr-un loc uscat.

Daca butelia este conectata la gratar, depozitarea se va
face in exterior,intr-un spatiu bine ventilat si ferit de accesul
copiilor.

Daca se depoziteaza in exterior, acoperiti cu o husa.
Gratarul se va depozita in interior NUMAI daca butelia de
gaz este inchisa, deconectata de la gratar si depozitata in
exterior.

La repunerea in functiune dupa depozitare, verificati ca
arzatoarele sa nu fie infundate.

Instructiuni generale privind curatarea gratarului
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Curatati gratarul frecvent, de preferinta dupa fiecare
utilizare. Daca se foloseste o perie aspra pentru curatarea
suprafetelor de gatire ale gratarului, aveti grija sa nu raména
peri pe aceste suprafete inainte de gatire. Nu se recomanda
curatarea suprafetei de gatire cat timp gratarul este fierbinte.
Curatati gratarul cel putin o daté pe an.

Nu confundati depunerile de grasime si fum de culoare maro
sau negru cu vopseaua. Interiorul gratarelor cu gaz nu este
vopsit din fabrica (si nici nu trebuie vopsit vreodata). Aplicati
o solutie concentrate de detergent cu apa sau o solutie
speciala de curatat cu ajutorul periei pe interiorul capacului
si partea inferioara. CIatiti si asteptati s& se usuce. Nu
folositi o solutie caustica de curatare pe suprafetele vopsite.
Componentele de plastic: Spalati cu apa calda si sapun,
apoi stergeti bine.

Nu folositi Citrisol, agenti abrazivi, degresanti sau solutii de
curatare concentrate pe suprafete de plastic. Pot aparea
deteriorari sau defectiuni ale componentelor.

Suprafetele ceramice: Din cauza compozitiei similare cu cea
a sticlei, reziduurile pot fi, in general, sterse cu o solutie cu
bicarbonat/apa sau cu o solutie speciala de curatare. Pentru
petele persistente,folositi un praf de curatare neabraziv.
Suprafetele vopsite: Spalati cu un detergent slab sau solutie
de curatare neabraziva si apa calda cu sapun. Stergeti bine
Cu 0 carpa moale.

Suprafetele din otel inoxidabil: Pentru a pastra aspectul de
echipament de nalta calitate, spalati cu un detergent slab

si apa calda cu sapun, apoi stergeti bine cu o carpa moale
dupa fiecare utilizare.

Pentru inlaturarea depunerilor arse, poate fi necesar un
burete abraziv din plastic. Frecati in directia finisajului,
pentru a evita deteriorarea suprafetei. Nu folositi buretele
abraziv pe suprafetele cu inscriptii.

Suprafetele de gétire: Daca se foloseste o perie aspra
pentru curatarea oricaror suprafete de gatire, aveti grija sa
nu rdméana peri pe suprafetele de gatire inainte de utilizarea
gratarului. Nu se recomanda curatarea suprafetelor de gatire
cand gratarul este fierbinte.
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DATE TEHNICE
CHAR-BROIL, GmbH

Denumire produs Gratar cu gaz
Capacitate calorica nomi- 18,74 kW (1,364 g/h)
nala totala
Categorie gaz 13+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/P(50)
Model 468400619 468400219
Tip gaz Butan Propan Butan, propan sau amestec Butan, propan sau ames-
al celor doua tec al celor doua
Presiune gaz 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Marime injector (diametru: Gratar: 4 buc. x 0,99 Gratar: 4 buc. x 0,99 Gratar: 4 buc. x 0,85
mm)
Plita calda 1 buc. x 0,92 Plita calda 1 buc. x 0,92 Plita calda 1 buc. x 0,81
Tara de destinatie GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, IT, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI SK, BG, CY, EE, HR, HU, LT, LU,

LV, MT, RO, SI, TR

Alimentare electrica Baterie 1,5V c.c.
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ErKATAZTATHZ/ZYNAPMOAOIHTHE:
AQACTE TO gyXeIPiDIO QUTO OTOV KOTAVOAWTA. & n PO E IAO” OI H ZH &

KATANAAQTHE:

Ouhdgre T0 eyxelpidIo auto yiari Ba To XPEIATETE OTO PENOV. Mo vo S1aQUAGEETE TNV a0QaA XPAON.TNG

Epwtioeig: . . OUQKEUNG 00G Kal VO OTTOCOBNOETE KOBE ~
Av £xere amopieg kata T ouvappoAdynan 1 T xpran g oUoKeung Kivduvo TpOKAnong oofapou TPAUMATICHOU:
aung, ETTIKOIVWVNAOTE JE TOV AVTITIPOOWTTO TNG ETAIPEINS OTNV TTEPIOXTN « XPHZIMOMOIHETE TH LYZKEYH MONO ZE EZQTEPIKOYZ
oag. XQPOYZ, NMOTE 2E EZQTEPIKOYZ!

>

MpoToU XPNOINOTTOINCETE TN OUOKEUNR, BIBAOTE TIG
KI N AYN OZ oonyieg. [péel va TIG TPEITE TIOTA TAVTOTE.
o Aev TTpETTEI vl ETOKIVEITE TN GUOKEUN KaTG T Xpron TNG.

+ Tampoofdoiya eGaptripara evoexeTal va gival oAU Bepud.

>

Av avTiAn@Beite 6T UTTAPYEI 0TI agpiou: ®povriaTe va unv Ta TAnaIdlouv Ta Wikpa Taidid. Mnv ag@rivere
1. Alokoyre TV POy aepiou 0TN GUOKEUN. 10 QUG Va XPNOIHOTIOI0UV TN GUCKEU OUTE Val nai?ouv
2. ZPnote kabe yuuvi eAdya. KovTa TNG.
3. Avoigre 10 KGAupa. o Metd m xprion mpémel va KAeiveTe Tov SlakOTTT TTapox g
4. Av n pupwdia eokohouBei va uTrapxel, Peivete Jakpid amé n Qepiou TTOU UTTAPKE! TN QIGAN.
OUOKEUR Kall KAAEOTE EOWG T ETaIpET TTOU GG TrpounBelel * H uyKeKpIHEVN OUTKeUT TIpETIEI var BPIGKETaI TTAVTAl POKPIG
70 G£QI0 1 TNV TTUPOTREDTIKN. amd e0gAekTa UNKG KaTa T Xprion Tng.

o Aev TpéTTel v QPACTETE TIC OTIEC OTIC TTAVES TIAEUPEC fy oTNV

oW TAEUPG NG GUOKEUNG.
n POEl AO"O' HZH o TpéTel va EAEYXETE TOKTIKG TIC PAGYES OTOUS KAUGTPES.
o Aev rpémel va paoTETe T avoiyaTa e€aepiopol (Twv

1. Aev Tpémel va amoBnkeUeTe 0UTE vl XpnaIpoTIoIEiTE Bevdiv A . gw)\r]vwv Yentyn) orovkavompd. A
AMa EUQAEKTO UYPA KOVTA 0N GUYKEKPILEVN 1 O omoladioTe OUOKEUT TTPETTE! v%%mponomrm MOV GE KaAd

aMn GUGKeU? siaep@éugvo Xwpo. MOTE n xpno1WOTIOINGETE T1) GUOKEUR €
5 A 1 . )\”' . . . KAEIQTO XWpO, TT.X. UTTOGTEYO QUTOKIVATOU, YKAPAG, OKETIOOTH
. Av Exete QIGAeg uypaepiou Trou Bev ouvdEaaTe aKopn yia £ig080, OKETTAOTN BEPAVTA 1 KATW OO OKETOOTEO KGBE

xpron, dev mpémel va TIg amoBnkeUeTe £i50UC.
+ AEN MNPENEI va KoAUTITETE TIC O)APES e aAoUpIVOXapTO

oUTE e kamolo GAAo UAIKG. Oa TTapeuTodioTel 0 e60EPITOC

n POZOXH TWV KAUOTAPWY Kail UTrapyel TbavaTnta va Tpok Ul KATTola
emkivouvn kataaTaon 1ou Ba TPokaAETE! UNIKES CnuIES kai/h
TpaUHaTIoUO.

* AiaBdore kai akohouBriaTe GAeg Tig dupBOUAEG yia Bépara + TIpel Vol XpNOIOTIOIEITE TN GUOKEUN OF ATT60TaOT
aoQAAelag Kai Tig 0dnyies ouvapuoAdynang, xenang Kai TouhdyioTov 1 peTpou amrod kabe Toixo i empdvela.
@povTibag TTPOTOU ETTIXEIPACETE VO GUVAPHOAOYAOETE T * Houokeur TPETTEr va amexel 3 PETPA ATTO QVTIKEIEVA TTOU
OUGKEUN KOl VI JaYEIPEYETE. UTTApXE! KIVOUVOC VOl TIAPOUV WTIA f TINYEG avqu)\sing, X

+ Opiouéva egaptApata evoEXETaI va TIEPIEXOUV QIYUNPA AKPQ. Beppoaipuve, nAekTpikeg cUOKeUES O€ Aeimoupyia KATT.

ZUVIOTOUWE VOl POPATE TIPOCTATEUTIKA YAVTIQL
Qwrid omd Kapévo AiTrog

* Aev pmopeite va opioete T wid amd Kapévo Aitog
kAeivovtag 1o kGAuppa. O1 CUOKEUES UTTAPUTTEKIOU EGaEpiCovTal
KaAd yia Adyoug ac@AAlag.

L€ TIEPITITWON QWTIAS aTTd Kapévo Aitrog, dev TpETel
XPNOIHOTIOIRTETE VEPO yia va Tn oBAaeTe yiaTi Ba diatpétere
KivOuvo TpaupaTIauoU. Av T0 Kapévo AiTrog TTaper QuwTId Tou
dev aprvel ypAyopa, KAEIoTe Toug SIaKOTITEG Kall TNV TIAPOXT
amo Tn QIGAN agpiou.

* Av dev KaBapidete TaKTIKG TN GUOKEUN, UTTAPYXE! KivOUVOg
QwTIAc amd kauévo Aitog Kai TpdkAnang {nuIdg aTo TPOidv.
Mpémel va TpoaéxeTe TOAU Katd TV TpoBéppavan A Ty kauan
TWV UTTOAEIIPATWY TV QaynTwv yia va Siac@alioeTe 611 10
kapévo Aitmog dev Ba dipel pwrid. PpovTioTe va akoAoUBEiTE TIg
odnyieg yia ™ diadikaaia yevikol kabapioHoU TG GUOKEUAS
kai ™ diadikacia kaBapiopol g DIATAENG TwV KAUCTAPWY
WaTe va amoooPAGETE TOV KivOUVO QwTIAC OTTd Kapévo AiTrog.
O KaAUTEPOG TPOTTOG IO VO ATTOTPATTE! O KivAUVOg aUTOC €ivail 0
TaKTIKOG KOBAPIONAS TG GUOKEUAG.

o Nev TTPETEI VOl ATTOPOKPUVEDTE ATTO TN GUCKEUN PTTAPUTTEKIOU
Kal VO TNV OQAVETE QVETTITAPNTN KOTA TV TTIPOBEPHAVAN
A TNV KaUON TwV UTTOAEIMMATWV Twv GayNTWY |E XPHoN
e Aerroupyiag HI. Av dev kaBapidete TakTIkG T GUOKEUN
MTTAPWTTEKIOU, UTTAPYXEI KiVOUVOC QUITIOS OTTO KAUEVO ATTOg
otote Ba mpokAnBei (nuid oTo TTPOIGY.
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ZUHPOUAEG yia BépaTa ao@aAEIag

* [potoU avoitee Tn BaABida TG GIAANG aepiou, ENEYETE av ival KaAd
OQIYHEVOC 0 PUBHIOTAC.

+ Omrorte bev ¥pNOIWOTIOIEITE TN OUGKEUN, TTPETTEI val KAEivETE OAOUG
T0UG DIOKOTITEG PUBKIGNG KOl TV TIAOX agpiou.

* [lp€mel va XpnaIWoTIOIEITE EQYOAEIQ UTTCPUTIEKIOU HE MaKPIG AN
Kol YavTio @oUpVvoU Yia Vol aTToQUYETE eyKaupaTa Kal TTaIAiouara.
Mpémel va QopdTe TTPOTTATEUTIKA YaVTIO OTTOTE OYOAEIOTE e BepUd
eCapmaTa.

+ To avwrato QopTio yia Tn Beppavikr TAGKa kai yia 10 TAGIVE pdo!
eivai 4,5 KING e okelog payeipéparog eAdyiong diauétpou 200
XINooTwv Kal péyioTng dlapéTpou 260 XINOOTWV.

* [lpémel va TOTOBETEITE €T OTN GUOKEUN TO TIPOCTATEUTIKO
KaAuppa yia 1o AiTrog (av utiéipyel oTov ECOTTAIOG 0aG) Kal va
10 ad€EIAETE et amo kABe XpAon. Aev TPETEN va aQAIPEITE TO
TIPOOTATEUTIKG KAAUPMA YIC TO AITTOG WOGTOU KPUWOE! EVTEAWS N
OUOKEUR.

* [pémel va mpoaéxeTe TOAU OTAV QVOIYETE TO TIPOGTATEUTIKG KAAUMUA
eTmeIdN evOEXETAI VI Byel KAUTOC OTUOC.

« Amaireitar peydAn mpoooxr étav Bpickovrar kovid Taidid,
NAIKIWEVA aTopa A KaToIkidia.

* Av rapamprioete 61 oTaCel AiTrog ) GAAo Bepu6 UNKG amd T
ouokeur emévw ot BaARida, oTov UKapTTo GwAAVa i OTOV
puBuIoTA, dlakOWTE apéowg TV TTapoX! aepiou. ECakpIBwaTe Ty
artia, dlopBware 1o MPOPANUA Kal UaoTepa KabapiaTe Kai eAEyETe
10 BaABida, Tov EUKOUTITO CWAAVA Kal TOV pUBICTH TTpoTOU
OUVEYIOETE.

Kavte ia doKIpr yia va AEYEETE UATIWGS UTIAPXOUV dICPPOEC.

+ Aev rpéTel va amoBnkeleTe Péoa aTo mepiBAnUa Tou TpoxRAaTou
NG GUOKEUNG QVTIKEILEVA 1) UNIKG TTOU EVOEXETAI VOl TIEPIOPITOUV
™ pof Tou aépa Kalang pog TV k&Tw TAeupd €ite Tou Trivaka
eAéyxou €ite Tou WTTOA T €aTiag.

« AEN MNPENEI va amoguvdéete oUTe va aAGCeTe T QIdAn agpiou o€
améoTaon 3 pérpwv amo yupvég GAOYeS i AAEC TyES avapAegng.

TotroBétnon @loAwv

KUAvOpog 6 kihwv 1y Aiyétepo pmmopei va TomroBetnBei aTo £dapog
kaTw amo 1o TAAiVE pdQI 1 uéaa aTn ouakeur ot Béan Tou
Tapéxeral. Or peyahutepor KUAIVOpoI Tpémel va ToTroBeTolvTal ovo
kAW amd 10 TAEUPIKG PAQ! A} THiow amd 1o Umdpuekiou. O
KUAIVOPOI TIOU TOTIOBETOUVTAI TN GUOKEUR TIPETTEN VA EXOUV PEYIOT
diaeTpo 345 mm kai péyiato wog 370 mm. O1 kUAIvGpOI TToU
ToTmoBeTolvTal 0T0 €800 eV TPETTEN VOl TOTTOBETOUVTAI KATW ATTO TNV
€0Tia.

Amroutio€Ig yia ToV puBUIOTH

TN GUYKEKpPIWEVN auUaKeur emPBAMeTal n xpron pubuioT.
XpnOIHOTIOIAROTE WOVO TOV PUBHICTH aEpiou TTOU TTIAPEXETAI OTN
OUOKEUATia TN GUOKEUNG PTTAPMTTEKIOU TNV OTTolal ayopaoare. Av
dev TTapExETal PUBKIOTAG, TOTE TIPETTEI VO XPNOILOTIOIEITE HOVO
puBuIoT TToU eival maToToINUéVOS e Baan To TpdTuTTIo EN16129
(yiar géyiato puBuo poi¢ 1,5 kglwpa) kai eivar eyKeEKPIPEVOS yia T
XWpa aag kai 7o aépio Tou kabopieTal aTnv evotnTa « TEVIKA
dedopévar. Mpémel va xpnaiuoToieite degapevn aepiou Tou va eival
oupparh e Tov puBYIOT 0ag.

ATraITAOEIG YIa TOV EUKOMTITO GWARVa

XpNOIUOTIOIAOTE OVO TOV EYKEKPIUEVO EUKAUTITO GWAFAVA TTOU Eival
TaToToINWEVOG e Baan To av@hoyo TTpaTUTIo EN Kail T0 PriKog Tou
dev Gemepvd 10 1,5 pETpo. Ma n GivAavdia 1o PAKOG TOU EUKapTITOU
OwArva dev TpETel val Gerepva Ta 1,2 pépal.

Mpiv amo6 k&Be XpAon TPETEN VO EAEYYETE PATIWG O EUKAUTITOG
owArvag éxel kotiei f Bapei o€ k&molo anyeio. Befaiwbeite 611 0
€UKaPTITOC oWwARvag Gev eival aTpippévos. Befaiweite 611 0 cwAjvag,
otav eival guvdedepévog, dev akoupTtd ot kapia Beppn emedvela.
MpoToU XpnOIMOTIOINTETE T GUOKEUN, QVTIKATAOTACOTE TOV EUKOTITO
OWARVa av eival KaTeoTpapuévog. H avTIKaTaoTaon Tou EUKAUTITOU
OwAva TTpETel va yivetal e BAoN TIC aTaITAGEIS TwV OXETIKWY
€BVIKWY KaVOVITHWV.

Odnyieg yia TNV EvEPYOTTOINGN TG TTOPOXNG AEPIQU -

Aiadikdoia avappaTog TOU EKKIVTH QWTIAS begyujtas

o Mn okOeTe TAVW OTTO TN GUOKEUN PTTAPHTTEKIOU TV WA TTOU
NV avapere.

1. TupioTe TIg BaABideg eAéyxou Twv KauaTipwy agpiou oTn Béon
O (amevepyotoinang).

2. Avoigre 1o KGAupa TNV wpa TTou Ba avVAWETE yia TTPWTN QOPa 1

Qava Tn GUOKEUN.

3. Avoire v mapoyn aepiou (Béan ON) atov KUAIvdpo LP.

4. Tia va emmeuyBei avaeAetn, mEATE Kal I-YU ioTe TOV DIAKOTITN
IGNITION BURNER # o 6éon & HIGH. Néow mEQTE
aparerapéva 1o kouptri ELECTRONIC IGNITOR watou va
avawel o Kauchrgpqg.

5. Av AEN emireuyBei avagAetn uéoa ot 5 deutepoAettta, KAEiaTe
10 KOU;\J'ITIG pU UIG%Q Tou kauaTipa O, TepIpéveTe 5 AeTTa Kal
emavaAGBeTe T diadIKagia avapuaTog.

6. Mo va avayere Toug UTTOAOITIOUS KAUGTNPES, YUPIOTE ToV BIOKOTITN
ot 6¢on ¢ HIGH ap%ovw Qamo T0UC KAUGTAPEG TTOU EiVall TTIO
KOVTAl GTOV JIQKOTITN

NITION BURNER # mpwra.

Mpémel va KAgiveTe To KOUPTTIA PUBHIONG KAl TN QIGAN OEPiOU
OTTOTE BV XPNTIUOTTOIEITE T CUGKEUN.

Av AEN emiteuyBei ava@Aedn péoa o€ 5 deutepoAeTTa,
KAEIOTE TO KOUTTI Oeulogg TOU KQUOTAPA, TIEPIPEVETE 5
Aerd Kau snuvc()\dﬁpm ™ diadikagio avayporog. Av dev
emiteuxBei avagpAeSn otov kauaTipa pe Tn BaABida avoiyTh,
Ba ouveyioTei ) pon Tou agpiou égw a1 TOV KAUOTAPA KAl

uTTapXEl KivOuvog Tuxaiag ava@AESng Kal TpaUPaTIoOU.

Alodikagio avappaTog oTipTWV

*  Mn okUBeTe TAVW ATTO TN GUGKEUR PTIAPUTIEKIOU THV WP TTOU
NV avapere.

1. TupioTe TIg BaABideg eAéyxou Twv KauoTipwy agpiou aTn Béon
O (amevepyomoinang).

2. Avoigre 10 KGAuppa TV Wpa TTou Ba avAWeTE yia TTPWTN QoA f

iavd Tr OUOKEUN).

3. Avoitte v mapoyn aepiou (Béan ON) aTtov kUAIvdpo LP.

4. TomoBeaTe 1O OTTIPTO WETQ 0NV UTTOOXA OTTipTWV (N OTTOial
KPEETI MO TO TIAIVO TIAQITIO TG GUTKEUNG WTTAPHTIEKIOU).
Avayre 1o aTripTo. "YOTEPO QVAYTE TOV KAUGTNPO TIEQVWVTAG
10 OTTPTO PEGQ QTG TV 0TI AVOMATOG OTTPTWY 0TV TV
mheupd Trg OUOKEUNG UTTApTTEKIOU. ALEOWG TTIEDTE ngog 10

€001 TOV OIOKOTITN TOU KAUGTNPA Kall YUPiaTe Tov OTr) BEan &
IGH. BeBaiwbeite 611 0 KQUOTAPAG EXEI AVAYE KOl OTI TTOPQEVE]
Qvappévog.

5. Avayre TOUG YeITOVIKOUG KAUGTNPES 0T GEIPA TTIECOVTOG TTPOG Ta

ﬂéﬁl% THoug DIOKOTITES TOUG KOl yupigovmg TouG 0TV Béan




HMEIQZH: H 81k oag ouokeun pmapprekiou evaéxetal va MH
dia0érel BeppavTik TAGKA!

Aladikaoia avappaTog EKKIVATH QWTIOG yio Tn BeppavTIKi TAGKO
* Mn oKOeTe TAVW OO TN CUGKEUN PTIAPUTTEKIOU THV WP TTOU
v avapere.

1. TupioTe TIg BaABideg eAEyxou Twv KauaTpwy aepiou oTn Béon

B~

(amevepyomoinong).

Avoitre T0 KGAUpPa TRV Wpa TToU Ba avAWETE yia TTPWTN QOPaA f
¢ava tn guokeun.

Avoigre v rapoyn aepiou (8éan ON) atov kuAvdpo LP.

l'upiaTe Tov diakoTm TG BeppavTikAg TAdkag oTn Béon & HIGH
kai méate maparetapéva 1o koupTi ELECTRONIC IGNITOR.

Av n BepuavTikr TAGka AEN avéyel o€ 5 deutepdhetTa, yupioTe
Tov dlakoTn o Béan O (amevepyotoinang), TePIPEVETE 5 AeTrTd
KaI UoTepa emavadpere T diadikaaiar avapparog.

Aiodikaoia avappaTog OTTipTOU YIO TN BEPHAVTIKA
TAdKa

* Mn okUPeTE TAVW ATTO T GUOKEUN PTTAPHTTEKIOU THYV WPA
TOU TNV avapeTe.

1. TupioTe TIg BaABideg eAEyxou Twv KauaTpwy aepiou aTn Béon

2.

3.
4.

O (amevepyomoinang).

Avoigre 1o KGAupa TRV Wpea TTou Ba avayere yia TpwTn eopd
¢ava T guaokeun.

Avoigre v rapoyn aepiou (8éan ON) atov kuAivdpo LP.
TomoBETAOTE TO AVAWPEVO OTTIPTO KOVTA GTOV KAUaTAPa. TupioTe
apéowg Tov dlakdmm g BeppavTikic TAdkag an 6¢on & HIGH.
BeBaiwBeite 611 0 KAUOTAPAC £XEI AVAWEI KA OTI TTAPAWEVEI
QVAMEVOC.

Aiodikaoia eAéyxou Twv BaABidwv, Tou EdKapTITOU
owANVa Kal Tou puBUIoTN Yia dIapPOoES

KavTe ia dOKIW yia v EAEYEETE UATTWGS UTIAPXOUV DICPPOE TIpIV aTTd
MV TTpWTN XPA0N NG GUGKEURS, TOUAAXIOTOV Lic Gopd TOV XPOVO Kal
k@B opd TTou OAAGZETE 1) ATTOOUVOEETE T QIAAN.

1. TupiaTe dAoug Toug diakomTeg puBUIoNg TG auakeung ot Béan O.
2.

3.

BeBaiwBeite 611 0 pubpioTA €ivar kahd guvOedePéVog Kal
OQIYUEVOC OTN QIAAN OEPIOU.

Avoicre v rapoyn aepiou. Av akoUaETe Evav X0 OpuUNTIKAS PON,
dlakoyTe apéowg TV TTapoxr agpiou. Ymapyel cofapn diappor)
0Tn oUvoEan.

MepdoTe e Eva TIvVEAO GOTTOUVEVEPO (LEiYUa oaTTOUVIOU Kail vepoU
o¢ iga pépn) emavw OTIC GUVOETEIS TOU EUKAWTITOU GWARVA.

Av ggavioTolv UOONIBEC TTOU BIoyKWvOVTal, UTTAPXE! DIappon.
KAeioTe apéowg Tov SIaKOTITN TTAPOXNG aEpiou TToU UTIGIpKEl

0T QI0AN Kal EMEYETE av eiva KaAG oQIypéves oI OUVETEIS. Av
dev UTTOPETETE VO OTOMATATETE Tr DIAPPON, UNV ETTIXEIPATETE va
ETMIOKEVAOETE Tr) CUOKEUN. ETTIKOIVWVACTE JE TOV QUTITIPOOWTIO KAl
{nmoTe avTaANGKTIKA.

Mavra TpETEl va KAEIVETE Tov BIAKOTITN TIAPOXNS CEPIOU TTOU
UTTAPXE! aTN QIGAN 0QOU eKTENETETE i DOKIWI Yia EAeyXO
dIaPPOWV.

AN H ZYZKEYH AEN ANABEI

BeBaiwbBeite o1 Exee avoigel Tov S10KATITN TTAPOXIS dEpiou
TTOU UTTAPXEI OTN QIAAN.
BeBaiwBeite 611 uTrApyEl aéplo pEaa aTn QIGAN.
MATIWG 0 EKKIVITAG QWTIAG KAvel BopuBo aTiverpa:
Av val, eAéyre av uTTApyEl OTTIVEAPAG GTOV KAUOTAPA.
Av dev utt@pyel oIverpag, eAEyere UATIWG Ta KaAWSIa
¢xouv @Bapei 1 xahapwaoel.
Av Ta kaAwdia eivar eviager, EAEyETe PATTWS KATTOI0
NAEKTPODIO €XEI payioel ) OTTACE! KAl QVTIKATAOTAOTE TO
£QO0OV gival aTapaitnTo.
Av 1a kaAwdia A Ta nAekTpddIa £X0UV KAAUPOEI e
UTTOAEIJaTa payeIpeéVWY aynTwy, KaBapioTe To AKPo
kGBe nAekTpodiou GKOUTTICOVTAG TO LE OIVOTTVEULA EQOGOV
gival amapaitnto.
Av XpelaaoTei, avTIKATOOTAOTE Ta KAAWDIA.
Av dev akouyetal Kavévag AXog, ENEYETE Ty pTrarapia.
BeBaiwBeite 611 n utTaTapia eivar eyKateaTNUEVN CWOTA.
EAEyEre uAmwg éxel xahapwael n olvdeon Kamoliou
kaAwdiou aTn povada Kai atov dIaKOTIT.
Av 0 ekKIVNTAS QWTIAC EEaKOAOUBET va LN AEIToupyEi, TOTE
XPNOIUOTIOINOTE OTTiPTO.

MPOZOXH ZTIZ APAXNEZ!

APAXNEZ KAI
IZTOI MEZA ZTON
KAYZTHPA

Av d10pkw¢ BUTKOAEUEDTE VA AVAWETE TN GUOKEUN
pTTapuTeKIou i av n @AGya eivar aduvaun, eAEyETe Kal
kaBapioTe Toug cwAAveg Venturi kal TOUG KAUOTAPES.

Apayveg 1§ MIKpG EvTopa TTOAU auyvé dnuioupyoly
TPORAANATA «UTTOUKWUATOSH XTICOVTAS TIC QWAIES TOUG

KaI yevvawvTag Ta apyd Toug péaa atoug owhiveg Venturi

f 0TOUG KAUGTAPEG TNG GUOKEUNG UTTAPUTIEKIOU KOl
eptrodidouv T por) Tou agpiou. To agpIo ToU OTTOIOU N PON
avaoTpéPETal UTTAPXE KivOuvog va avagAexBei Tiow amd
TOV TTivaka eAéyxou. AuTA n avacTpo®n TG PoNg UTTopEi

va TIPoKaAéaEl {nuIdl OTrn GUOKEUN HTTAPUTTEKIOU KAl
Tpaupartiopd. INa va amo@Uyete kGBe Kivduvo avaoTpo®ng
POAG KaI va BIaoQaNiTETE TIG KOAEG ETTIBOTEIG TNG GUOKEUNS
MTTAPUTTEKIOU, TTPETTEI VO aQaIpEiTE TN dIAGTAEN TwV
KauaTAPWY Kal Twv owAivwy Venturi kai va v kaBapidete
omroTe £xeTe TTOAU KQIPO VO XPNOIUOTIOINTETE TN CUOKEUN
0aG.
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9.

0dnyieg yia Tn S1adIKaoia AVAPPATOS §uAOKngouvou
13

AgaipeaTe TIC OXAPES HAYEIPEUATOC Kall TIG A0TTiOEG BepuomTag
£QOOOV 1) CUOKEUN UTTappTTEKIOU €ival kpUa. )
TotroBemaere Tov 9ioKO TOU UAOKAPPOUVOU 0T GUTKEUN
mpgne,mou., o , )
oToRETAOTE £va aTPWHA KapPBouvou gt diako, peyiaTo 0,9kg
2Ibs) yia k@Be dioko.
TIQVATOTIOBETATE TIG OXAPEG MAYEIPEUATOG. )
AQAOTE T0 KAAUMUA QVOIXTO KQI QVAYTE TOUG KAUOTAPEG
akoAouBwvTag i OBnyieg yia v evepyoToinan TG TIAPOXAG
aepiou.

ApriaTe ToUG kAUGTAPEG Oepiou va Aerroupyriaouv pe T puBuian

BIGH et 15 Aetrtd £xovTag 10 KAAUMA KAEIOTO.

[upioTe Toug diakoTTEG PUBUIONG 0T BEaN Qrmevepyoroinarg).
MpoToU PoaBETETe T0 YaynTo, AVOiCTe TO KAAUMLO KOl TIEILEVETE

5 AeTrTa fy éxpi va aoTpioel 1o GUAoKapBouvo.
Mn payeipéwete av dev kaAu@Bei ue aTaym 1o Kalaigo.

ZHMEIQZH: Mpémel va Bepudvete T GUTKEUN Kall Va KPOTATETE TO

uhokapBouvo kauto e TouAdyiaTov 30 AeTITa TTPOTOU LayeEIpEWETE Yia

TPWTN Popd.

+Omore xpnaoipomoleite GUAoKkAPBOUVO, 01 KAUTTPEG aepiou dev
[T_]TBETTEI va )\anouzpl_Youv mavw amd 15 Aetra.

POEIAOMOIHZR! Aey mrpémel val XpnaIUOTIOIEITE OIVOTIVEUUA
oUTe Bevdivn yia va avayerte 1y va gavavayerte 1 ewrial Mpéme
VOl XPOTHOTIOIE(TE HOVO rrpooavqﬁpma TToU TANPOUV TIG
armarmaeig Tou mporutmou EN1860-3! ) )
Moté Jn XPNOIWOTIOIRCETE UYPO avamTipwy, Kneogivn, Beviivn

OIVOTIVEUPIQ VI vV QVAWETE TO CUAOKAPBOLVO. )

oyek XPNOIUOTIOINTETE KORKATIA §UAOU 1 €id1 OTIYHICiag
avdg. a”ir]g OTn OUOKEUR pna%msmoq. ) ]
Avare 10 SuhokapBouvo MONO agou TomoBerraete Tov dioko

uhokapBouvou oy evdedelypévn BEan Tou pEaa o €T

vonpe%s oV EIKOVQ.
Orore xpnaipomoleite povo mv Uapox%qspiou Y101 TN OUOKEUN
HTTAPUTIEKIOU, TIPETTEI VO AQOIPEITE TOV DIOKO iu)\ompﬁouvou
amo TV €aTia Kai va Tov QUAAOTETe Ot A0Qarég aneio.
Aev TTpémel val XPNOIMOTIOIEITE TOV KAUGTAPA CEPIOU OPrvOVTaG
Tov digko EuhokGpBouvou adelo YEoa aTnv EaTial.

[MPOEIAOMOIHZH

KINAYNOZ AOIQ MONOZ=EIAIOY TOY ANOPAKA: H kauon

AokapBouvou o€ E0WTEPIKOUG XWPOUG UTTOPET var amopei

u
gavmr]cpépa. ExAUgTal povoeidio Tou GvBpaka 1o 0Toio €ival

doayo.

Merd 1o Gvappa Quriag pe cuhokapBouvo, Ta apnapéva Kal
gn XPno1hoTIoINEVA KAPBOUV UTTOPOUV va SIaTEROUY T

EpUOT ! rdl e
(pAoEa ga(pvma Qv 10l QUOTEE! KO agog aEpag. Av auta Ta
K
pn%pungklou Kall PEivouv ekTeBeIpéva, UTIAPXE! KivOUVOG
TIUPKQYIGG YIOTi EVOEXETA VO TIAPOUV QWITIC OIAPOPES EUPAEKTEG
EMQAVEIES, TT.X. COAIVOI TTAYKOL.

TG TOUG ETTT £WG KAl 24 WPEG Kal evOEXETal val Bydhouv

0UVa TIEEGOUV £6w QIO TO TTEPIBANUA TNG €TTIOG TNG CUOKEUNS

Luo

1docig yia Tn diadikagia kabapiopos )
EmBaMerar va kaBapiete kaAG T GUOKEUI PTTAPUTIEKIOU HETA
amo k3be >g>nqn ¢uhokdapBouvou. )

MporoU kagapiaeTe T ovada, TPEMel va EAEyyeTe av T
KapBouva £xouv oBoel evieAwg Kai av 1) GUOKEUN EXEI KPUWOE
000 ypelacerar. ) )

Mpétel va agaipeite Tov dioko {uhokapBouvou kai va
QTTOMAKPUVETE OAN T OTAXM.

Znpeiwan: O diokog EuhokapBouvou eVBEXETaI VOl ATTOXPWHOTIOTE]
HE TV Tapodo Tou Xpovou. AuTo eival Gualooyiko Kar OQEIAETal OTN
Xpran Tou digkou.

Aeflm © @

AQaipEaTe TIC OXAPES MaYEIPENATOC KAl TIC aaTTIOES BepuOTTAG.
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Aiodikaoio kaBapiopou T¢ diATagNS TWV KAUOTAPWY
AxohouBraTe I 0dnyies auTéC yia Tov KaBaPIOWA kai/f v avTIKATAOTOON
eCapmudmwy g SIATagNS Twv KAUaTAPWY f av SUTKOAEUETTE va AVAYETE
TN OUGKEUI PTTAPUTIEKIOU.
1. Alakoyre "[lv Topox1 agpiou aToug dloKOTITEG PUBNIONS Kal OTOV
KUAIvpo LP.
2. AQaIptaTe TiG OXApES HaYEIPENATOG Kl TIG aaTTideg Bepudmrac.
3. AgaiptaTe ToUG GWANVEG LETAYOPAS Kl Ta EGPTALIATA IO
QUYKPATOUV TOUC KAUTTHPEC.
4, AmogTaaTe 10 NAeKTPO0IO ATTO TOV KAUGTAPA.
THMEIQZH: H péBodog agaipeang/amoammaong ekaptaral armo
diGipBpwan Tng diamagng Twv kauaThpwv. Mmopeite va deite G1QopoUS
Epénoug d18pBpwang aTIC TTAPAKATW EIKOVES,
. AvoonKwaTe TPOCEKTIKA kABe KAUOTAPA KAl ATTOCTTACTE TOV ATT6 Tal
avoiyuara Twv BaABiduwv. MpoTeivoupe TPEIC TPOTIOUS kaBapIoHoU
TWV OWAAVWY Twv KauaThpwy. MTToPEITE va ¥pna1oToIRaETe OTTolov
0ag BIEUKOAUVel TIEPIGTOTEQO.
A.~ Avyiote éva axkAnpd auppa (1 akopn kai evav ehagpl yavico
Qo WIa KPEPAaTpa poUxwWY) WaTe Vo ONHIOUPYAOETE Eva pIkpd
QykioTpo. MepAoTe APKETEG POPEC TO (YKIOTPO PETT QTG TOV
owhrva kaBe kauaTpa.
c p—
B.  XpnaioroiAate pia atevi) Bolpraa kaBapiopou UTOUKaAIwY
He eUkapTm Aapn (kai 6x1 opelx@Akivn auppatéBouptaa).
£0ATE QPKETES QOPEG T BoUpTaal PEGa ATIO TOV TWANVA KGBE
KauaTApa.
C. Oopéate mpooTateuTiKG yuohid: XpnoIHomoInaTe Evav
E0KAUTITO GWAAVA TIEMIEGHEVOU EPA YIO VO TIEPATE! AEPQG
LEoa aTov awAfva KGBE KauaThpa Kai va Byel ammo TIC BUPEC
Tou kauaThpa. EAEyEre kaBe Bupa yia va Bsgmweshs 0Tl Byaivel
aépag amo kade o).
6. Tpiyre pe ouppatdBouptaa oAGKANPN TV EGWTEQIKN EMQAvEIQ
TOU KQUOTAPa Y10 va amropakpOveTe uTroAeiiuaTa gaynTol Ka
akabapaieg.
7. KaBapiote kabe payuévn BGpa e akAnpd alpya, T.y. pe Evav
QVOIyWEVO GUVDETNPO,
8. E)\éY%TE ATTWG UTTAIPXOUV KOTEOTPOEVT OTUEID GTOV KAUTTAQA.
Noyw uatohoyikrig 9Bopdg kar dIABPWANG OpITHEVES OTIEG EVOEXETAI
VOl £XOUV HeYOAWOEL Av QICTTIOTWOETE OTI UTIAPXOUV HeYAAES PWYHEG
f) OTIEG, QVTIKATOOTAGTE TOV KAUOTAPA. 9

MOAY ZHMANTIKO: Mpémel va £QappooETe Kal
A KaAd TOUg owAr’glsg TWV KAUOTHPWY OTa
avoiypara Twv BaABidwv. Acite Tig €1KOveS DeCIA.

LwoTA EQapHoyA KauaTApa
ot Bg)\ iagp v P

9. [pooapoTe 10 NAekTPGBIO GTOV KAUGTAP.

10.  EmavaromodeTaTe TPOEKTIKA TOUG KAUTTHPES,

1. MpogapTATE TOUG KAUATPES OTal UTIOGTNPIYLATA TOUG OTNV £0TIA.

12. EmavaromoBetaTe Toug GWAIVEC HETOPOPA Kl TPOGOPTATTE TOUG
aT0UG KauaTipeg. EmavaromoBemoTe Ti¢ aaTmideg Beppdmrag ko Tig
OXAIpES HaYEIPENQTOC,

13. TlpotoU payelpéwere cava aTn GUGKEUN TTAPTTEKIOU KAVTE Lia
OOk yia Vol eAEYEETE PATILIG UTTAPXOUY BIAPPOES Kal GAGYEG aToUg

KQUOTNQEC.
= .
2
E

ATooTaoTe 10 NAEKTPOSI0
pe éva katoaBiol
e Aamd pom.

A

adIkaoio aToBAKEUONG TG CUTKEURG GOG
KaBapioTe TI¢ oXApES payeipépaToc.
AmoBnKeUOTE TN GUCKEUR € XWPO XWPIS uypaaia.
Omore agrvete T QIGAN aepiou GuvOedeUévn OTN TUCKEUN, TTPETTEI
va amoBnkeUeTe Tov ECOTAIONO T€ KaAG e€EPICOLEVO XWPO KAl OF
onpeio 6mou dev Ba pmmopolv va T Bpouv Ta Traidid.
KaAUyre T guokeun av TPOKEITal va Ty amoBnkeUoeTe ot
€GWTEPIKG XWpO.
Mropeite va amoBnkeUTETE TN GUOKEUN O€ ECWTEPIKO XWPO
MONO av kAeioete T @I1GAn aepiou, v amoouvdéaeTe, TV
aQQIPECETE OTTO TN GUGKEUN Kail TV ammoBnkeUaeTe O€ ewTepIKd
XWpo.
'OmroTe MOWOKPUVETE TN CUGKEUN OTT6 TOV XWPO OmToBrKEUaNG,
eMEyETe PATILG UTTAPXOUV QVTIKEIWEVA TTOU EUTTOBICOUV TOUG
KaUOTAPEC.

Aiadikaaia yevikoU kaBapiopol TnG GUGKEURS

OpovriaTe va kaBapieTe ouyva T GUOKEUN, KaTd TTPOTIUNGN
HETA 10 TEAOG KGBE payeipéparog. Av xpnaipoToleite Bouptoa e
Tpixa yia va KaBapioeTe KATOIES Al TIC EMQAVEIES HayEIpEHaTOC,
TpoToU ¥pnalyotoIoeTe &avd T ouokeur Befaiwbeite OTi

dEV EXOUV PEivel TPIYES ETAVW OTIC ETTIQAVEIES LAYEIPEUATOG.
ZuvIoTOUE Vo Inv kabBapieTe TV em@AvEID JayeIpELOTOS
TIPOTOU KPUWOEI N cuokeun. Mpémel va kaBapilete T guokeun
TOUAGXI0TOV Wit @opd Tov ¥pdvo.

Mnv umepbeuteite 6Tav Oeite kagenid A padpa onuddia amd
OUCOWPEUPEVA AT Kal KATTVO Kal TIGTEWETE OTI €ival PTToyId.
To €0WTEPIKG TWV CUTKEUWV UTTAPUTIEKIOU OEpiou dev BageTal
0T0 £pYO0TATIO (Kai 0UTE TTPETTEN VAl BAQTET TTOTE). AMAWATE Eval
IoXUpd d1GAUNa ATTOPEUTTAVTIKOU LE VEPO I} XPNCILOTIOINGTE £va
KaBapIoTIkG GUOKEUWY [ BOUPTTQ TPIWIHATOS OTIC ECWTEPIKES
EMQAVEIES TOU KAAUUMOTOS KOl TOU KATW PEPOUS TNG GUOKEURG.
ZeTAOVETE TEC KaIl aQAOTE TEG VA OTEYVWOOUV EVIEAWS OTOV QEQQ.
Aev Trpémel va XpnaIMOTIOIEITE KAUOTIKA KABAPIOTIKG CUTKEUWV/
QOUPVWV OTIG BapMEVES ETTIQAVEIES.

MAaoTiké egaptAuara: MAOVETE Ta pe XAIapo GATTOUVOVEPO Kal
OKOUTTIOTE T0 Y10 VO GTEYVWOOUV.

Aev Tpémel va xpnalpotoleite kabapiaTikd TuTmou citrisol,
Ae1avTIKG KaBapIaTIKA, aTTOAITTAVTIKG 1} GUUTIUKVWHEVD
KaBapIoTIKG OUKEUWY OTa TTAAOTIKG EGopTAWaTA. YTTAPXE!
Kivduvog va TpokAnBouv {nuiég kai PAGRES oTa ev Adyw
egapmuaTa.

MopaeAaviveg emipaveie Adyw TG oUVBETTS Twv EMPavEIwV
QUTWV TTOU €ival Gav ToU YUaAIOU, UTTOPEITE VO OTTOUAKPUVETE

Ta MEPIOOOTEPA UTTIOAEIPATA e éva didAupa payelpikng oodag/
vepoU A e Eva kaBapiaTikd €8IKAG aUvBeang. XpnaiuotoiRaTe
€va un AeiavTikd kaBapiaTikd ae Hop@r akOvNG yia TOUG ETTIMOVOUG
Aekédec.

Baupéveg emoaveies: MAUVETE TIC EMQAVEIES e Eva ATTIO
ATOPPUTIAVTIKG 1) N AciavTiskkdinne KaBapioTikG kai xAiapd
OQTTOUVOVEPO. ZKOUTTIOTE TEG e Eval HOAaKS N AsiavTik Travi yia
vl TIG OTEYVWOETE.

Emgaveieg amd avoleidwro xaAuBa: Na va diatnpAaeTe Ty
UYPNARG TTOIBTNTAC EMPAVIAN TNG GUTKEUAS O, HTTOPEITE Va

NV TAEVETE PE ATTIO ATTOPPUTIAVTIKG Kal XAIapd oaTouvévepo

Kall val TN oKouTTieTe pe Eva JaAaKG TTavi yia va OTEYVWOEl

HETA a6 KABe Xprion. Ma T0 CUTOWPEUMEVA KapEva NiTm iowg
XPEIOTTE VO XPNOIWOTIOITETE EVa GQOUYYAPAKI e AEIAVTIKO
kaBapiaTikd TAaaTikwy. Tpiyte pdvo Pog T gopd TG Bagrg Tou
QIVIPIoNATOG YO val NV TPOGEVATETE {NuId. Mn xpnoIoTIoIRoETE
AEIOVTIKO GQOUYYOPAKI OE ONEIT PE YPAPIKG.

Emiaveleg payelpéuatog: Av XpnolloTiolEiTe BoUpToa e Tpixa yia
va kaBapioeTe KATTOIES QTG TIC ETIPAVEIES PAYEIPELATOG, TTPOTOU
XpnolpoToIfaETe Eava Tn ouakeur BePaiwbeite OTi dev Exouv
HEIVEI TRIXEC ETTAVW OTIC ETTIQPAVEIES PAYEIPEUATOC. ZUVIGTOUE VO
NV KaBapideTe TIC ETTIQAVEIES AYEIPEPATOC TIPOTOU KPUWGEI N
OUOKEUN.
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TEXNIKA AEAOMENA
CHAR-BROIL, GmbH

Ovopaaia GuoKeurg MmapuTekiou agpiou/TKpIA agpiou
ZUVOAIKA OVOUOOTIKA 18,74 kKW (1,364 g/wpa)
eioodog BepuoTnTag
Karnyopia agpiou 13+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/P(50)
Ap. povtéAou 468400619 468400219
TuTog agpiou Boutavio Mpotavio Bourtavio, Tpottavio 1| peiyuara Bourtavio, Tpotavio 1
TOUG HEiypaTa Toug
Miean agpiou 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
MéyeBog eyxutipa Mméputekiou: 0,99 x 4 Te. MmappuTekiou: 0,99 x 4 Tep. MmappuTekiou: 0,85 x
(d16eTPOG GE Mm) 4 Teyl.
OepuavTikr TAGKa: 0,92 x 1 Tep. OepuavTikr) TAGKa: 0,92 x 1 ey, | Ogppavtikn mAaka: 0,81 x
1 Te).
Xwpeg Tpoopiapol GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, IT, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI SK, BG, CY, EE, HR, HU, LT, LU,
LV, MT, RO, SI, TR
[Mapoxr) NAEKTPIKOU Mmarapia ouvexoug peuparog (DC) 1,5V
PEUNATOC
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TELEPITEST/OSSZESZERELEST VEGZO SZEMELY:
Ezt a kézikonyvet a vevénél kell hagyni.

VEVO:

Kés6bbi utmutatashoz 6rizze meg ezt a kézikonyvet.
Kérdések:

Amennyiben kérdései lennének a készillék dsszeszerelése
vagy hasznélata soran, lépjen kapcsolatba a helyi
forgalmazoval.

Ha gazszagot észlel:

1. Zarja el a készilék gazellatasat.

2. Sziintessen meg minden nyilt langot.

3. Nyissa fel a fedelet.

4. Ha tovabbra is gazszag érezhetd, ne tartdzkodjon a

vagy a tlizoltésagot.

/1\ FIGYELMEZTETES /1\

késziilék kdzelében, és azonnal hivja fel a gazszolgaltatot

FIGYELMEZTETES

1. Akészulék illetve mas készilékek kozelében tilos benzint

vagy mas tlizveszélyes folyadékot tarolni.
2. Akészlilék illetve mas késziilékek kdzelében tilos nem
csatlakoztatott gazpalackot tarolni.

o A készilék osszeszerelése és hasznalatba vétele elott

olvassa el és tartsa be az 0sszes biztonsagi szabalyt,
Osszeszerelési utasitast és hasznalati valamint
karbantartasi utmutatot.

+ Egyes alkatrészek élesek lehetnek. Vedokesztyl
hasznalata ajanlott.

Zsiradéktiizek

+ Azsiradéktiizeket nem lehet eloltani a fedél
lezarasaval. A barbecue késziilékek biztonsagi
okokbhdl jol szell6zottek.

« Zsiradéktlizre tilos vizet onteni, mert az személyi
sériiléshez vezethet. Makacs zsiradéktiiz kialakulasa
esetén zarja el az égofej gombokat és a gazpalackot.

« Ha a késziiléket nem tisztitottak rendszeresen, akkor
az a késziilék karosodasat okozo zsiradéktilizhoz
vezethet.

+ Az elémelegités illetve az ételmaradékok leégetése
soran 6vatosan kell eljarni, nehogy zsiradéktiiz
keletkezzen. A zsiradéktiizek megakadalyozasa
érdekében tartsa be a késziilék altalanos tisztitasara
és valamint az égdszerkezet tisztitasara vonatkozo
utasitasokat. A zsiradéktiizek legegyszeriibben a
késziilék rendszeres tisztitasaval elé6zheték meg.

* Az elémelegités illetve az ételmaradékok magas
(,HI”) allasban torténd leégetése kozben ne hagyja
feliigyelet nélkiil a barbecue-t. Ha a barbecue-t
nem tisztitottak rendszeresen, akkor az a késziilék
karosodasat okoz6 zsiradéktiizh6z vezethet.

A késziilék biztonsagos hasznalatanak . |
biztosjtasahoz és a Sulyos sérulések elkertilése
érdekében:

* KIZAROLAG A SZABADBAN HASZNALANDO! ZART
HELYEN TILOS HASZNALNI!

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati
utasitast. Mindig tartsa be ezeket az utasitasokat.

* Hasznéalat kzben ne mozgassa a késziiléket.

* Aszabadon levd alkatrészek nagyon forrok lehetnek. A fiatal
gyerekeket tavol kell tartani, Ne engedje, hogy a késziiléket
gyerekek kezeljék vagy a készlilék kozelében jatsszanak.

* Hasznalat utan zarja el a gazpalackot.

+ Akészliléket hasznalat kdzben tlizveszélyes anyagoktél tavol
kell tartani.

. Ha([;yja szabadon a kész(lek oldalan és hatuljan levo
nyilasokat.

* Rendszeresen ellendrizze az égéfejek langjat.
* Hagyja szabadon az égéfej venturi nyilasait.

* Akészileket csak jol szelloz6 helyen szabad hasznalni. TILOS
zart helyen, pl. %épkocs,lbeélléban_, garazsban, teraszon, fedett
verandan vagy barmiféle felsd éplletszerkezet alatt hasznalnil

* TILOS a racsokat aluminiumfoliaval vagy barmiféle mas
anyaggal lefednil Ezek megakadalyozzak az égdfej szellozését
és anyagi karhoz és/vagy személyi sérilléshez vezetd veszélyes
kériiményeket okoznak.

* A késziiléket a faltol vagy mas fellilettél legalabb 1 m
tavolsagra kell hasznalni.

+ Tartson 3 m tavolsagot barmilyen éghetd anyagtol illetve
grﬂjtéforréstél, pl. forréviztartaly 6rlangjatol, bekapcsolt
elektromos készUlékektdl stb.

« SOHA NE kisérelie meg begyujtani az ég(jfeﬂ'et, ha
a fedél zarva van. A zart készilékben felgyllemld
begyuijtatian gaz veszélyes.

A gazpalack eldirt izemelési helyzetbdl torténd
elmozditasa elétt mindig zarja el a gazpalackot és
valassza le a nyoméasszabalyzot.

« Akésziléket tilos az eléirt helyzetbdl elmozditott

%ézpalackkal mikodtetni.

ilos a készUléket mddositani. Barmiféle modositas
szigoruan tilos! A zart alkatrészeket a felhasznalé nem
maodosithatja. Tilos a flvokakat szétszerelni!
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Biztonsagi tanacsok

* Agazpalack szelepének kinyitasa elétt ellenérizze a
nyomasszabalyz6 szorossagat.

+ Ha nem hasznalja a készUléket, zarja el az dsszes szabalyz6
gombot és a gazt.

* Az égési sérilések és froccsenések elkertlése érdekében
hasznaljon hosszu nyell barbecue eszkdzoket és edényfogd
keszty(it. A forr6 alkatrészek kezelése soran viseljen
védokeszty(it.

+ Amelegitd lap és az oldalpolc maximalis teherbirasa 4,5
kg. A f6zésre hasznalt edény minimalis atméréje 200 mm,
maximalis atméréje 260 mm.

+ Azsirfogd poharat (amennyiben van ilyen) be kell helyezni
a készulékbe és minden hasznalat utén ki kell Uriteni. Ne
tavolitsa el a zsirfogd poharat, amig a készilék teljesen le
nem hilt.

+ Afedelet nagyon dvatosan kell felnyitni, mert a készUlékbél
forr6 g6z tdvozhat.

+ Nagyon 6vatosan kell eljarni, ha a kdzelben gyerekek, dregek
vagy haziallatok tartzkodnak.

* Ha azt észleli, hogy a készlilékbdl zsiradék vagy egyéeb
forré anyag csopog a szelepre, a témlére vagy a
nyomasszabalyzora, akkor azonnal zérja el a gazt. Keresse
meg a csOpOgeés okat, sziintesse meg, majd tisztitsa meg
és ellendrizze a szelepet, a toml6t és a nyomasszabalyzdt,
mielétt a késziléket tovabb hasznalja.

Végezzen el szivargas ellenérzé tesztet.

* Ne taroljon olyan targyakat vagy anyagokat a készulék
kocsijanak belsé terében, amelyek akadalyozhatjak az
égéshez szilkséges levegd aramlasat a szabalyzd panel vagy
az égoteér aljahoz.

+ A gazpalackot TILOS nyilt langtol vagy egyéb gyuijtéforrastol 3
m tavolsagon beliil levalasztani illetve cserélni.

A palack elhelyezése

A 6 kg-os vagy annal kisebb henger a f6ldon az oldalso6 polc
alatt vagy a készllék belsejében helyezhetd el a helyén. A
nagyobb palackokat csak az also polc vagy a grill mogott lehet
elhelyezni. A készilékbe helyezett hengerek maximalis
atméréje 345 mm és maximalis magassaga 370 mm. A talajra
helyezett palackokat tilos a forro lemez ala helyezni.

A nyomasszabalyzora vonatkozé eldirasok

Ehhez a késziilékhez nyomasszabalyzot kell hasznalni. Csak a
barbecue-jahoz mellékelt gaznyomas szabalyzo6t szabad
hasznalni. Ha nincs mellékelve nyomasszabalyzo, akkor csak
az EN16129 szerint minésitett (Aramlasi sebesség max.1,5 kg/
h) és az dn orszagahoz valamint a miiszaki adatokban
meghatarozott gaztipushoz jovahagyott nyomasszabalyzét
szabad hasznalni. A nyomasszabalyzéjaval kompatibilis
gazpalackot kell hasznélnia.

A tomlore vonatkozo eldirasok

Kizarolag a megfelel6 EN szabvany szerint mindsitett,
maximum 1,5 m hosszusagu témlét szabad hasznalni.
Finnorszagban a tomlé hossza nem haladhatja meg az 1,2 m-t.
Minden hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a toml6k nincsenek-e
elvagva vagy elkopva. Ellenérizze, hogy a toml6 ne legyen
megcsavarodva. Ugyelien arra, hogy a csatlakoztatott tomlé ne
érjen meleg feluletekhez. A készulék hasznalata el6tt cserélje le
a serlt tomldket. A tomldket az orszagos elirdsoknak
megfelel6en kell lecserélni.

Gaz begyujtasi utasitasok - Gyujtofejjel torténd

begyujtas

* Begyujtas kozben ne hajoljon a barbecue folé.

1. Kapcsolja a gazégé szabalyzé szelepeket O (Ki) allasba.

2. Begyuijtas illetve Ujra gyujtas kozben nyissa fel a fedelet.

3. NYISSAKI a gazt a gazpalacknal. )

4. A begyujtashoz nyomja be és forgassa el az ég6 gombjaté U
(MAGAS,) allasba. Azonnal nyomja be és tartsa benyomva az
# ELEKTROMOS GYUJTOFEJ gombjat, amig az égéfej be
nem gyullad.

5. Ha a lang 5 masodpercen belil NEM gyullad be, akkor
kapcsolja az égéfej szabalyzdkat O (Ki) allasba, varjon 5
percig, majd ismételje meg a begyujtasi miveletet.

6. A tobbi égbfej begyujtasahoz forgassa el a gombot 4 MAGAS
allasba, a # GYUJTOFEJES EGOFEJHEZ legkozelebbi
égofejekkel kezdve.

Hasznalaton kiviil mindig zarja el a szabalyzokat és a
gazpalackot.

Ha a lang 5 masodpercen beliil NEM gyullad be, akkor
kapcsolja az égdfej szabalyzokat O (Ki) allasba, varjon 5
percig, majd ismételje meg a begyujtasi miiveletet. Ha a
az égofej nem gyullad be nyitott szelep mellett, akkor a
gaz tovabbra is kifelé aramlik az égéfejbdl, és véletleniil
begyulladva sériilést okozhat.

Gyufaval torténé begyujtas

* Begyujtas kozben ne hajoljon a barbecue folé.

. Kapcsolja a gazégd szabalyzo szelepeket O (Ki) allasba.

. Begyujtas illetve ujra gyujtas kdzben nyissa fel a fedelet.

. NYISSAKI a gézt a gazpalacknal.

. Helyezzen egy gyufaszalat a gyufatartoba (a barbecue
oldalpaneljara van fiiggesztve). GyUjtsa meg a gyufat; majd
a gyufat a barbecue oldalan levé gyuijtd nyilason bedugva
gyujtsa meg az égét. Azonnal nyomja be és forgassa el az
ég6 gombjat ¥ U (MAGAS) 4llasba. Ellendrizze, hogy az ég6
begyulladt és égve maradt.

5. Egymas utan gyuijtsa be a szomszédos égbket a gombok

benyomasaval és ¥ U (MAGAS) allasba forgatasaval.

S o NN -
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MEGJEGYZES: Lehetséges, hogy az On barbecue-ja NINCS

ellatva melegité lappal!

Melegit6 lap gyujtofejjel torténd begyujtasa

* Begyujtas kozben ne hajoljon a barbecue folé.

1. Kapcsolja a gazégé szabalyzd szelepeket O (Ki) allasba.

2. Begyujtas illetve tjra gyujtés kdzben nyissa fel a fedelet.

3. NYISSAKI a gazt a gazpalacknal.

4. Forgassa el a melegitd lap gombjat 4 MAGAS éllasba, majd
nyomja be és forditsa el az ELEKTRONIKUS GYUJTOFEJ
gombot.

5. Ha a MELEGITO lap 5 masodpercen beliil NEM gyullad be,
akkor kapcsolja az égéfej szabalyzokat O (Ki) allasba, vérjon
5 percig, majd ismételje meg a begyuijtasi miveletet.

Melegité lap gyufaval torténé begyujtasa

* Begyujtas kozben ne hajoljon a barbecue folé.

1. Kapcsolja a gazég6 szabalyzo szelepeket O (Ki) allasba.

2. Begydijtas illetve Ujra gyujtas kozben nyissa fel a fedelet.

3. NYISSAKI a gazt a gazpalacknal.

4. Helyezzen egy ég0 gyufat az égéfej kdzelébe. Azonnal
nyomja be és forgassa el a melegité lap gombjat 4 (MAGAS)
allasba.

Ellendrizze, hogy az g6 begyulladt és égve maradt.

A szelepek, a toml6 és a nyomasszabalyzé

szivargasellendrzése

A szivargasellendrzést az elsd begyuijtas elétt, évente legalabb

egyszer, és a palack cseréje vagy levalasztasa esetén minden

alkalommal el kell végezni.

1. Forgassa a készlilék dsszes szabalyz gombjat io allasba O.

2. Ellenérizze, hogy a nyoméasszabalyzd szorosan a
gazpalackhoz van csatlakoztatva.

3. Nyissa ki a gazt. Ha sziszeg6 hangot hall, azonnal zérja
el a gazt. A csatlakozasnal nagymértéki szivargés van.
Szlintesse meg, mielétt tovabb lépne.

4. Ecsettel kenjen szappanos oldatot (szappan és viz fele-fele
aranyU keverékét) a tdml csatlakozasokra.

5. Ha ndvekvé buborékok képzddnek, akkor az szivargast
jelez. Azonnal zarja el a gazt a palacknal és ellenérizze
a csatlakozasok szorossagat. Ha a szivargast nem
lehet megsz(intetni, ne kisérelje megjavitani. Kérjen
cserealkatrészeket.

6. A szivargasellendrzés elvégzése utan mindig zérja el a gazt
a palacknal.

HA A KESZULEK NEM GYULLAD BE

+ Ellenérizze, hogy a gaz ki van nyitva a palacknal.

+ Ellendrizze, hogy a palackban van elegendé gaz.

¢+ Agyujtofej szikrazd hangot ad?

Ha igen, akkor ellendrizze, hogy van-e szikra az
égofejnél.

Ha nincs szikra, akkor ellendrizze, hogy a vezetékek
nem sérlltek-e illetve nem lazultak-e ki.

+ Ha a vezetékek rendben vannak, akkor ellendrizze, hogy
az elektroda nincs-e megrepedve vagy eltorve, és sziikség
szerint cserélje ki.

+ Ha a vezetéken vagy az elektrédan ételmaradék van, akkor
az elektroda végét sziikség szerint tisztitsa meg alkoholos
torl6vel.

+ Szlikség esetén cserélje ki a vezetékeket.

* Ha nem hallhaté hang, akkor ellendrizze az elemet.

+ Ellendrizze, hogy az elem helyesen van behelyezve.

* Ellendrizze, hogy a vezeték csatlakozas nem lazult-e ki a
modulnal illetve a kapcsolonal.

+ Ha a gyuijtdfej tovabbra sem miikodik, akkor hasznaljon
gyufat.

POK FIGYELMEZTETES!

POKOK ES POKHALOK
AZ EGOFEJ
BELSEJEBEN

Ha egyre nehezebben gyuijthato be a barbecue vagy gyenge
a lang, akkor ellendrizze és tisztitsa ki a venturikat és az
égbfejeket.

Ismert, hogy a pdkok vagy kisméret(i rovarok
,Visszaléngolasos” probléméakat okozhatnak azzal, hogy a
barbecue venturi csdvébe vagy égbfejébe fészkelve illetve
petézve akadalyozzak a gaz aramlasat. A felhalmozodott
gaz a vezérlépanel mogott begyulladhat. Ez a visszalangolas
karosithatja a barbecue-t és személyi sérilést okozhat. A
visszalangolasok megakadalyozasa és a megfelelé mikddés
biztositasa érdekében az égbfejet és a venturi cs6 egységet
mindig ki kell szerelni és ki kell tisztitani, ha a barbecue-t
hosszabb idén keresztiil nem hasznaltak
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Faszén begyujtasi utasitasok

1 Tavolitsa el a hideg barbecue siit6 racsait és héterel§ elemeit.

2. Helyezze a faszéntarto télcat a barbecue-ba.

3. Helyezze az egyréteq(i faszenet a télcaba, legfeljebb 0,9

kg (2 font) minden talcahoz.

Helyezze vissza a sitd racsokat.

Nyitott fedél mellett gyujtsa be az égdket a gaz begyujtasi

utasitasok alkalmazasaval.

Uzemeltesse a gaz égbfejeket 15 percig ¥ MAGAS allashan, a

fedél lezart allapotaban.

Kapcsolja O (ki) helyzetbe a szabalyozé gombot.

Nyissa fel a fedelet, és az étel berakasa elétt varjon 5 percig vagy

addig, amig a faszén fehér szin(ivé nem valik.

9. Ne slisson mindaddig, amig a tlizeldanyagot nem vonta be
hamuréteg.

MEGJEGYZES: Az elsd s(ités el6tt a barbecue-t fel kell melegiteni és

a tiizel6anyagot legalabb 30 percig vordsizzasban kell tartani.

* Faszén hasznélata esetén ne izemeltesse a gaz égéfejeket 15
percnél hosszabb ideig.

+ FIGYELMEZTETES! Tilos a begyuijtashoz vagy Ujra gyujtashoz
alkoholt vagy benzint hasznalni! Kizarélag az EN1860-3
szabvanynak megfeleld gyujtoeszkdzoket hasznaljon!

+ Afaszén begyujtasahoz soha ne hasznaljon dngyUjtébenzint,
petroleumot, benzint vagy alkoholt.

+ Soha ne hasznaljon a barbecue-ban fadarabokat vagy gyors
tlzinditét,. |

+ Afaszenet KIZAROLAG a tiztérbe megfeleld modon
behelyezett faszéntartd talca mellett gyujtsa be. Lasd az abrat.

* Ha a barbecue-t csak gaziizem(i barbecue-ként haszndlja,
vegye ki és tegye el a faszéntart6 talcat a tiztérbdl.

+ Tilos a gaz égdfejet faszén nélkiil a tliztérbe helyezett
faszéntarto talcaval lizemeltetni.

o Gk
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FIGYELMEZTETES

SZEN-MONOXID VESZELY: A zért helyiségben égetett faszén
halalt okozhat. Ebbél szénmonoxid keletkezik, ami szagtalan.

SOHA ne égessen faszenet lakasban, jarmiivekben vagy
satrakban.

Miutén gy tlinik, hogy a faszén tiz elaludt, az el nem égett parazs
akar 24 6ran keresztlil is megtarthatjak a hét és friss levegét kapva
varatlanul langra kaphatnak. Az ilyen parazs a barbecue tlizterén
kivll tlizveszélyt jelentenek, és levegdnek kitéve meggyujthatjak az
éghetd fellleteket, pl. fabdl késziilt deszkaburkolatokat.

Tisztitasra vonatkozo javaslatok

*  Abarbecue-t minden faszenes hasznalat utan ki kell tisztitani.

+  Kitisztitas el6tt a ellendrizze, hogy parazs teljesen kialudt és a
készUlék teljesen lehuilt.

+ Vegye ki a faszéntarto talcat és tavolitsa el az dsszes hamut.

Megjegyzés: A faszéntarto talca hasznalat utén elszinezédhet. Ez
hasznalat kozbeni normalis jelenség.
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Az égofej egyséq tisztitasa
Kdvesse a kdvetkez0 utasitasokat az égéfej egység alkatrészeinek
tisztitasahoz vagy kicseréléséhez, illetve akkor, ha a barbecue
nehezen gyujthatd be.

1. Zarja el a gazt a szabalyzé gomboknal és a gazpalacknal.

2. Tavolitsa el a st racsokat és hétereld elemeket.

3. Tavolitsa el az dsszekotd csdveket és az égéfejeket rogzitd
elemeket.

4. Vdlassza le az elektrodat az égéfejrl.

MEGJEGYZES: Az eltavolitas/levalasztas mddja az égofe]

elrendezésétdl fligg. A kiilonbdzé elrendezések az alabbi abrakon

|athatok.

5. Ovatosan felfelé és kifelé emelve tavolitsa el mindegyik égéfejet a
szelepek nyilasaibol.

Az égbfejek csoveinek tisztitésahoz harom modszert javaslunk.

Hasznalja az Onnek legkdnnyebb modszert.

A. Egy darab merev drétbdl hajlitson egy kampét (egy kénny(
ruhaakaszto j0l megfelel erre a célra). A kampdt dugja at
tobbsz6r mindegyik égéfej csdvon.

c <)

B. Hasznaljon egy rugalmas fogantyuval rendelkezd keskeny
palackmosd kefét (ne hasznaljon sargarézbdl késziilt
drétkefét). Tolja &t a kefét tobbszor mindegyik égdfej csovon.

C. Viseljen szemvédo eszkozt: Légtomlével fuvassa at az
égfej csdvét és az égdfej nyilasait. Ellendrizze mindegyik
nyilast, hogy mindegyik nyilasbol tavozik levegé.

6. Drotkefével tavolitsa el az ételmaradékokat és szennyezédéseket
az éqofej teljes feliiletérdl.

7. Egy merev drétdarabbal, pl. egy kiegyenesitett gemkapoccsal
tisztitsa meg az eltémdédott nyilasokat.

8. Ellendrizze, hogy az égdfej normal elhasznalddas agy korrdzio
miatt nem karosodott-e, mivel a nyilasok emiatt nagyobb méretiivé
valhatnak. Ha nagyméreti repedést vagy lyukat talal, akkor
cserélie ki az égofejet.

NAGYON FONTOS: Az égdfej csoveinek

illeszkednitik kell a szelepek nyilasaiba.
Lasd a jobb oldali abrakat.

Az égofej megfeleld
illeszkedése a szelephez

9. Csatlakoztassa az elektrodat az égéfejhez.

10. Ovatosan helyezze vissza az égdfejeket.

11. Csatlakoztassa az égéfejeket a tliztér konzoljaihoz

12. Helyezze vissza az 6sszekotd csoveket és csatlakoztassa
az églfejekhez. Helyezze vissza a siitd racsokat és hétereld
elemeket.

13. Mielétt ujra hasznéina a barbecue-t, végezzen el egy
“Szivargasellendrz( tesztet” és “Egéfej langellendrzd tesztet”.

Tavolitsa
ela
csavarokat

Lapos csavarhuzéval
feszitse le az elektrodat

A késziilék tarolasa

Tisztitsa meg a siit6 racsokat.

Tarolja hiivos helyen.

Ha a készllékhez gazpalack van csatlakoztatva, tarolja a
szabadban, j0l szell6z6 helyen, gyermekek el6l elzérva.
Takarja le a késziléket, ha a szabadban térolja.

A késziiléket KIZAROLAG akkor tarolja zart helyen, ha

a gazpalackot elzarta, levalasztotta a késziilékrél, és azt
szabadban tarolja.

Akésziiléket tarolasbdl elévéve ellenérizze, hogy
nincsenek-e eltdmddve az égbfejek.

A keésziilék altalanos tisztitasa

Akészliléket gyakran, lehetéleg minden sités utan meg kell
tisztitani. Ha a barbecue siit feliileteit drotkefével tisztitja,
akkor a barbecue hasznalata el6tt Ggyelien arra, hogy ne
maradjanak drétdarabok a sitd feltleteken. A késziiléket
nem ajanlott forro allapotaban tisztitani. A késziléket
legalabb évente egyszer meg kell tisztitani.

Barna és fekete szin(i zsiradék- és flistmaradvanyokat

ne tévessze 0ssze a készlilek festékével. A gaziizem(
barbecue belsé felliletei nincsenek gyarilag lefestve (és
azokat nem szabad befesteni). A készlilék fedelének és
aljanak a megtisztitdsahoz hasznaljon erés mosdszeres
vizes oldatot vagy készUlék tisztitd szert és surolokefét.
Oblitse le, &s hagyja, hogy a levegén teljesen
megszaradjon. Ne alkalmazzon lugos sutétisztito szert a
festett fellletekre.

Mdanyagbol készllt alkatrészek: Mossa le meleg szappanos
vizzel, és tordlje szérazra.

A miianyaghol késziilt alkatrészeken ne alkalmazzon
citrisol-t, dorzsold hatasu tisztitdszereket, zsirtalanito
szereket vagy koncentralt sttétisztitd szert. Ezek az
alkatrészek karosodasat és meghibasodasat okozhatjak.
Porcelan felliletek: Az livegszeri anyagszerkezetnek
készdnhetéen a legtdbb szennyezddés vizes
szédabikarbdna oldattal vagy kilon erre a célra készillt
tisztitoszerrel letdrolhetd. A makacs foltok eltavolitasara
hasznaljon nem dorzs6l6 hatasu suroloport.

Festett feliletek: Mossa le gyenge mososzerrel agy nem
dorzsol6 hatasu tisztitoszerrel és meleg szappanos vizzel.
Torolje szarazra puha, nem dérzsélé hatasu torléruhaval.
Rozsdamentes acél felliletek: A készilék minéségi
megjelenésének megbrzéséhez minden hasznalat utan
mossa le gyenge mosoészerrel €s meleg szappanos vizzel,
majd tordlje szarazra puha ruhaval.

A réégett zsirmaradékok eltavolitdsahoz szikség lehet
dérzsold hatasu mlianyag szivacs hasznalatara. A
kérosodas elkerilése érdekében csak a csiszolt felulet
iranyaban hasznalja. Ne hasznaljon dorzsol6 hatasu
szivacsot az abrakat tartalmazo fellleteken.

Siité felliletek: Ha a barbecue siité fellileteit drotkefével
tisztitja, akkor a barbecue hasznélata el6tt igyeljen arra,
hogy ne maradjanak drétdarabok a siit6 feltleteken. A
készléket nem ajanlott forrd allapotaban tisztitani.
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MUSZAKI ADATOK
CHAR-BROIL, GmbH

A készilék elnevezése

Gaz barbecue/Gaz grill

Osszes névleges leadott
hételjesitmény

18,74 KW (1,364 g/h)

Géz kategoria 13+(28-30/37) I3B/P(30) I3B/P(50)

Modell szam 468400619 468400219

Gaz tipusa Butan Propén Butén, propan vagy azok keve- | Butén, propan vagy azok
rékei keverékei

Gaznyomas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Injektor mérete (atméro,
mm)

Barbecue: 0,99 x 4 db.

Barbecue: 0,99 x 4 db.

Barbecue: 0,85 x 4 db.

Melegité lap: 0,92 x 1 db.

Melegité lap: 0,92 x 1 db.

Melegit6 lap: 0,81 x 1 db.

Célorszagok GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK, DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, IT, AT, DE, CH, LU, SK
CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI SK, BG, CY, EE, HR, HU, LT, LU,
LV, MT, RO, SI, TR
Aramforras 1,5V Egyenaramu elem
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3A NIULIETO, KOETO MHCTANUPA | CTNOBABA BAPBEKIOTO:
ToBa pPbKOBOACTBO [1a Ce OCTaBY Ha NoTpeGuTens.

NOTPEBUTE/:
3anaseTe pbkOBOACTBOTO 3a GbeLLy CnpaBKit.

Bwnpocu:

Ako MmaTe BbMPOCK M0 BpeMe Ha crnobsBaHeTo unu npu
W3Mon3BaHeTo Ha 6apbektoTo, 06bPHETE Ce KbM BalLMs MECTEH
ANMBP.

OMACHOCT

AKo yceTuTe MUpU3Ma Ha ras:

1. CnpeTe ra3ta kbm 6apbekioTo.

2. W3raceTe BCEKM OTKPUT NaMbK.

3. OTBOpeTe Kanaka.

4. Ako mupu3maTa Npoabixasa Aa ce ycella, OTAPbIHeTe
ce o1 6apbekioTo 1 ce 0baaeTe Ha BaLLMS JOCTABYMK Ha
ras unu Ha noxapHarta.

1. [la He ce cbxpaHsiBa BeH3uH Unu apyru 3ananumu
TEYHOCTM B 6:m3ocT fo GapbekoTo 1K 4o Apyrv ypeau.

2. [a3oBa ByTunka, KOSITO HE € CBbp3aHa 3a M3nonayBaHe
kbM 6apbektoTo, Aa He ce CbxpaHsiBa B 6/M30CT 4O HEro
Wnn 00 Apyrv ypeawm.

« [poueteTte u cnespainTe BCUUKM yKazaHus 3a
6e30MacHOCT, MHCTPYKLMKTE 3a CriobsBaHe,
W3Mon3yBaHe U NOAAPBXKKA NPeAm Aa 3anouHeTe
crnobssaHeTo 1 ynotpebata Ha bapbektoTo.

* Hskow YacT Moxe fa ca ¢ ocTpu pbboBe.
MpenopbyBa ce HOCEHETO Ha NPeANa3HN PbKaBUL.

Mnambyu om MasHuHama

* He e Bb3MOXHO Aa Ce u3racaT nnambuuTe OT
MasHMHaTa kaTo ce 3aTBOpu Kanaka. bapbekiotara ca
Aobpe BeHTUNMPaHK ¢ Lien 6e30MacHoCT.

+ [la He ce n3nuBa BoAa BbpXy NNambLy OT MasHWHaTa,
3aLL0TO TOBa MOXeE Aa [oBeAe A0 TenecHa nospesa.
AKO Ma3HWHaTa ropu NPOAbIKUTENIHO BPEME, 3aBbpTETE
KOHTPOJHWTE KMKOYOBE 1 rasoBata byTunka Ha
W3KIIOYEHO NOSTOXEHME.

* Ao 6ap0ekioTo He Ce MOYMCTBA PeoBHO, € Bb3MOXHO
Bb3HUKBAHETO Ha ObH OT OCTaHanaTa MasHuHa.
Korato usrapsite octaTbLy OT XpaHa, BHUMaBanTe ga
He Bb3HUKHE TakbB OrbH. CneaBaiiTe MHCTPYKLUUTE
3a 0610 nouMcTBaHe Ha ypeaa 1 Ha ropenkuTe.
Hai-gobpust HaunH Aa He ce nonyyar nnambLy oT
Ma3HWHaTa e PeOBHOTO NOYMCTBaHE Ha BapbektoTo.

+ [la He ce ocTaBs bapbektoTo 63 Ha30p KoraTo ce
NPETONNS XpaHa U ce U3rapsT XpaHUTENHM OCTaTbLy
Ha HI. Ako 6apbektoTo He ce NOYNCTBa PEAOBHO, MOXe
Aa Bb3HUKHE OMbH OT Ma3HWHaTa 1 Aa ro noBpeay.

/1\ MPEOYMPEXOEHUE /1\

3a 6e3onacHoO u3nonsyBaHe Ha BaleTo
OapOekio U 3a fa ce u3berHe HapaHsBaHe:

* 1A CE U3Mon3yBA CAMO HA OTKPUTO. HUKOT'A 1A HE
CE U3MON3YBA B 3AKPUTO NMOMELLEHUE!

MpoyeTeTe MHCTPYKUMUTE Npeau u3nonsysaHe. BuHaru
crepBanTe Te3n MHCTPYKLMK.

+ [la He ce mecTin HapbektoTo Mo BpeME Ha NMon3yBaHe.

*Hsikon yacTit moxe fja ca ropetuu. [lpbxre Manku feta
HacTpaHa. He no3BonsBaiTe Ha Manku aeua aa bopasst ¢
6apOektoTo 1nu Aa urpasT B BnM30CT A0 Hero.

+ Cnep ynotpeGa, cnpeTe nofjaBaHeTo Ha ra3 ot GyTunkara.

¢ He gpbxTe 3ananummn matepuany B 6mmsoct 4o 6apbektoto
KoraTo TO Ce U3Monaysa.

+ [la He ce GriokvpaT OTBOPHUTE BCTPaHY 1 0T3aZ Ha ypesa.
+ TMpoBepsBaliTe PefOBHO NNAMbLKTE Ha FOpenkuTe.
+ [la He ce GiokupaT OTBOPHUTE Ha BEHTYpUTE Ha ropenkata.

+ bapbekioTo Aa ce u3non3ysa camo Ha A0Ope NPOBETPEHO
msicto. HAKOTA fa He ce 13non3yBa B 3aTBOPEHO MSCTO KaTo
rapax, NoKpUT BXOZ, NOKPUT BLTPELLEH ABOP, MKW MOL, HABEC.

+ [la He ce n3non3yBaT AbPBEHN BLIALLA UK KEPAMUYHI
BpukeTn B ra3oBo Gapbekio.

+ [A HE CE nokpuBat ckapuTe C anyMUHEBO (hONKMO Wnu ¢ Apyr
MaTepvarn. ToBa Lue brokvpa BeHTUNaLNATa Ha ropenkiTe u
MOXe Ja Npeav3sika NOTEHLMANHO OnacHa cuTyauns, kKoaTo aa
[0Befe [0 LWEeTH Ha UMYLLeCTBO W/Unu O TenecHa noBpesa.

+ bap0ekioTo Aa ce U3non3yBa Ha Hai-Manko 1 m
a3CTOSIHME OT CTEHA UNK ApYyra NOBBLPXHOCT.

Ea uMa 3 M OTCTOSIHIE OT 3ananumMu NpeamMeTyH unu ot

M3TOYHMLM Ha Bb3NnaMeHsIBaHe KaTo KOHTPOMHI CBETAMHM Ha

BO[HW HarpeBaTenu, OTKPUTY eNEKTPOYPEaM, U T.H.

¢+ HUWKOTA He ce onuTtBaiTe Aa 3ananute ropenka cbe
3aTBOPEH Kkanak. HaTpynBaHeTo Ha He3anarneH ras B
3aTBOPEHO MPOCTPAHCTBO € OMacHO.

¢ BwHaru cnupaiite ra3ta npu Bytunkata 1 paskavaiTte
perynaropa npeau fa npemMecTuTe rasosara OyTtunka ot
rnocoyeHaTa noanums.

* Hukora He nyckaitTe 6apbekioTo, ako rasoata 6yTunka
HE € Ha TOYHOTO MSCTO.

* [la He ce n3MeHst KOHCTpyKUMsiTa Ha BapbektoTo. Besika
npomsiHa e cTporo 3abpaHena. Mnombupaxu Yact ga
He Ce Manunynupat ot notpebutens. [la He ce paskavar
nHxekTopu!
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CbBeTH 3a be3onacHocT

* [lpoBepeTe perynartopa fanu € 3aTerHat npeau fa 0TBopuTe
razoearta byTunka.

* M3KnioueTe BCUYKM KOHTPOMHM KMKOYOBE U rasTa Korato
GapbektoTo He ce 13non3Ba.

* M3nonsysainTte npnbopu ¢ gbnra ApbXka 1 pbkaBuLm 3a
dypHa 3a aa ce n3berHat usrapsHus 1 npbekn. CnoxeTe cu
npeanasHu pbkaBuLy korato GopasuTe C ropeLLy YacTy.

* MakcumanHoTo HaToBapBaHe 3a KOTNOHA M Ha CTpaHuYHaTa
nasuua e 4.5 kr. MUHUManHWAT aMameTbp Ha CbA 3a roTBEHE
e 200 MM, @ MakcumManHusT — 260 M.

¢ CbabT 3a Ma3HMHa (ako “Ma TakbB) TpsibBa Aa ce nocTaBu B
BapbekioTo 1 Aa ce 13npasBa cneq BCsKo nonaysaxe. [la He
ce u3Baxaa ookato 6apbekioTo He e N3CTUHAMNO HaMbIIHO.

+ BHuMaBaiiTe kaTo OTBapATE Kanaka 3all0To MOXeE Aa u3nese
ropeLla napa.

* bbaeTe MHOro BHUMaTENHu korato Habnnso nma geua,
Bb3PACTHM XOpa WM KUBOTHM.

* Ako 3abenexunTe Ma3HWHa UNK Lpyr ropeLy Matepuan aa
kane oT 6apbeKtOTO Ha BEHTMI, MapKyy UNn perynarop,
cnpeTe BeAHara nogaBaHeTo Ha ra3. BuxTe kaksa
€ npuymnHaTa, NonpaeeTe £, Cneja ToBa NoYncTeTe U
WHCNEKTUPaNTe BEHTWMA, MapKyya W perynaropa npeau aa
npoabmxuTe. HanpaeeTe TecT 3a Te4oBe.

¢ He cbxpaHsiBaiiTe NnpegMeTi Unn MaTepuany BbTpe B
BapbektoTo, KOMTO MOXe a 6nokMpaT Bb3AYLLHMS NOTOK 3a
FOPEHETO KbM [OfHaTa CTpaHa Ha KOHTPOMHUS NaHen uin Ha
OTHULLETO.

+ [A HE CE paskayBa unm cMeHs razoBata byTunka Ha
MO-Marko OT 3 M OT OTKPUT OMbH UMK APYT U3TOYHUK Ha
Bb3nnaMeHsBaHe.

MocTaBsiHe Ha razoBara OyTUnKa

LnmHabp oT 6 Kr unv no-mManko Moxe Aa 6bae nocTaBeH Ha
3eMsiTa Noj CTPaHWYHNA Wend unv BbTPe B ypeaa Ha
npeaBnaeHoTo MscTo. Mo-ronemn uunuHapu Tpsbea fa ce
MOCTaBAT Mo CTPaHWYHKSA Wwend unm camo 3a bapbektoTo.
LunuHapute, noctaBen B ypeaa, Tpsbsa aa umat
MakcumManeH anameTbp 345 mm u makcumasnHa eucounHa 370
mm. Lunuugpute, noctaBeHu Ha 3emsiTa, He TpsibBa fa ce
NoCTaBAT nog ropeLyara nnova.

U3nckBaHua 3a perynatopa

TpsibBa fa ce n3nonaysa perynatop npu pabota ¢ 6apbekto.
[a ce n3nonsysa camo perynatopbT, 4OCTABEH 3a€HO C
BawweTo Gapbekio. AKO He € JOCTaBEH, Toraea Aa ce 13nonsyea
perynatop, KOuTo e cepTudmumpaH B cbotaeTcTame ¢ EN16129
(c makcumaneH aebut 1.5 kr/v.) n ogobpeH 3a Bawata
AbpxaBa, C NOCOYEH ra3 B TEXHUYECKUTE AaHHW. TpsbBa fa
n3nonaysaTe razoBa byTunka, CbBMECTUMa C perynaropa.

M3unckBaHuA 3a MapKy4a

[a ce n3nonsysa camo ogobpeH Mapkyy, cepTudmumpaH
cnope cboteeTHUS EN cTanaapa v Aa He Hagsuwasa 1.5 m.
Mpean BCsko n3nonsysaHe Ha GapbekioTo, NpoBepeTe Lanu
MapKy4uTe He ca Hapsi3aaHu UK U3HOCEHW. YBepeTe ce, Ye
MapKy4bT He e nperbHar. [poBepeTe Aanu CBbP3aHNsT
MapKyy He Ce Jonupa A0 TOMMM NOBbPXHOCTU. 3aMeHeTe
NoBpedeHNTe MapKyyu npeam ynotpeba. 3amMeHeTe Mapky,
aKo ce Harnara OT AbPXaBHUTE U3NCKBaHWS.

MHCprKLWIM 3a 3ananBaHe ¢ a3 - 3ananBaHe Ha
Bb3NjlaMeHUTenA

* He ce obnsraiite Ha 6ap6ektoTo KoraTo ro 3anansare.

1. 3aBbpTETE KOHTPOMHMTE KNanaHi Ha ra3oBata ropenka Ha O
(M3KITKYEHO).

2. OTBOpETE Kanaka no BpeMe Ha 3anansaHe Ui npu NOBTOPEH ONKT.

3. Oteopere rasra ON npw LP rasosata 6yTunka.

4. 3a fja ce 3ananv rasta, HaTUCHETe 1 3aBbPTETE KMioya 3a
3ananeaHe Ha ropenkata Ha & HIGH. BegHara cnep ToBa,
HaTucHeTe 1 3aapbxTe kntova # ELECTRONIC IGNITOR mokato
ropernkata He ce 3ananm.

5. Axo HE ce 3ananu B pamkuTe Ha 5 CekyHau, 3aBbpTeTe
KOHTPOTHMTE KINYO0BE Ha ropenkata Ha O (M3KMKYEHo), 3vakanTe
5 MUHYTV ¥ NOBTOPETE NPOLieAypaTa no 3anansaHeTo.

6. 3a fia 3ananuTe oCTaHanUTe ropenky, 3aBbpTeTe ktova 3a
3ananBaHe Ha ropenkara Ha & HIGH , 3ano4sariku mbpBeo ¢
ropenkuTe, kouto ca Hai-6nm3o o # IGNITION BURNER.

3aBbpTeTe KOHTPONHUTE KIHOYOBE Ha U3KMYEHO
W cnpeTe rasra oT ra3oBara OyTunka, korato
6ap0eKTO He ce n3nonaysa.

AN N

Ako Bb3nnameHsaBaHeTo HE ce cnyuu B pamkuTe Ha

5 ceKkyHAu, 3aBbPTETE KOHTPOJTHUATE KNKOYOBE Ha
ropesnkara Ha O (M3KknOYEHO), U34aKanTe 5 MUHYTH

1 NOBTOpETE NpoLieaypaTa no 3anansaHeTo. Ako
ropenkara He ce 3anasim U BEHTUJTLT 3a rasta e
OTBOpEH, rasTa Lie NpoAbIIKMA Aa U3TUYA OT ropenkara
1 MOXe Aa ce 3ananu CryvyanHo ¢ PUCK 3a HapaHsBaHe.

3ananBaHe ¢ Knoput

* He ce obnsraiite Ha 6ap6ektoTo KoraTo ro 3anansare.

1. 3aBbpTETE KOHTPOMHMTE KNanaHi Ha ra3oata ropenka Ha O
(M3KITHYEHO).

2. OTBOpETE Kanaka no BPeMe Ha 3ananBaHe Ui npu NOBTOPEH ONKT.

3. Otsopere rasra ON npu LP rasosara 6yTunka.

4. TocTaBeTe Kkneykata kubpuT B fbpaya (BUCALY OT CTPAHUYHIS
naHen Ha 6apbektoto). 3ananeTe kneykata kubpuT; cnes Toea
3ananeTe ropenkara kato MbXHETe Krneykata KubpuT B oynkarta 3a
3annasaHe ¢ knbpuT oTcTpanm Ha 6apbekioTo. BeaHara HaTucHeTe
1 3aBbPTETE KIKYa 3a 3ananBaHe Ha ropenkata Ha & HIGH.
YBepeTe ce, Ye ropenkata cBeTea 1 0CTaBa 3ananeHa.

5. 3ananeTe CbCeAHWUTE FOPENKM NOCMEAOBATENHO KaTO HATUCKaTE U
3aBbpTaTe KOHTPOMHMTE KNK40Be A0 nonoxeHue & HIGH.
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3ABENEXKA: BaweTo 6ap6ekto Moxe Aa HAMa KOTNOH!
3ananBaHe Ha KOTNOHa

* He ce obnsranTe Ha 6apOeKOTO KoraTo ro 3anansare.

1. 3aBbpTETE KOHTPONHUTE KNanaHu Ha rasosata ropenka Ha O

2.

5.

(M3KIHYEHO).
OTBopeTe kanaka no Bpeme Ha 3anansaHe unu npu
MOBTOPEH OMUT.

3. OtBopere rasta ON npu LP rasosata byTurnka.
4.

3aBbpTETE KMtoYa Ha KOTMOHA Ha nonoxexne & HIGH,
HaTucHeTe 1 3agpbxTe 6yToHa ELECTRONIC IGNITOR
Ako koTtnoHbT HE CE 3ananu B pamkuTe Ha 5 cekyHawm,
3aBbpTeTe Kntoya Ha O (M3KMKYEHO), M34akanTe 5 MUHYTY 1
noBTOpETE NpoLiedypata no 3anajBaHeTo.

3ananBaHe Ha KOT/IOHa € KUoput
* He ce obnsranTte Ha 6apOeKOTO KoraTo ro
3anansare.

1.

2.

B ow

3aBbpTeTe KOHTPOHUTE KNanaHu Ha razosarta ropernka Ha O
(M3KIOYEHO).

OTBopeTe kanaka no Bpeme Ha 3anansaHe unu npu
MOBTOPEH OMUT.

. OtBopeTe rasta ON npw LP rasosata 6ytusnka.
. [NocTaBeTe 3ananeHa kneyka kubput 61130 40 ropenkara.

KMOpWUT B AbpKaya (BUCALL OT CTPAHUYHUS NaHeN Ha
GapbektoTo). BegHara 3aBbpTeTE KNHOYA 3a 3ananeaHe Ha
koTnoHa Ha nonoxeHue ¥ HIGH. YBepeTe ce, ye ropenkara
CBEeTBa 1 OCTaBa 3ananeHa.

TecT 3a Te4oBe OT BEHTUIN, MAapKyy W perynarop
Hanpasete TecT 3a TeyoBe npeay mbpaata ynotpeda Ha
6apbekioTo, Hal-Marnko eauH MbT FOAULLHO, 11 BCEKW MbT KOrato
rasosata ByTurka ce CMeHs Ui paskada.

1.
2.

3.

3aBbpTeTe BCUYKM KOHTPOMHM KIto4oBe Ha O (M3KMHOYEHO).
YBepeTe ce, Ye perynatopbT € 34paBo CBbp3aH 3a rasoBata
ByTunka.

lMycHeTe rasta. AKO YyeTe CBUCTSILL, 3BYK, CNPETE BegHara
rasta. ima ronsm Teu B cBpb3kata. [lonpaseTe ro npeam
3arnoYyHeTe OTHOBO.

. CrioxeTe canyHeH pasTBop (CMEC OT NOMOBMH CanyH 1

NONOBWH BOﬂa) BbPXY CBPBH3KUTE Ha MapKy4a.

. Ako ce nokaxar yronemMsasallyn ce MexypyeTa, 3Ha4u

uma Tey. CnpeTe BeHara rasta npyu rasoeara byTurka
" NpOBEpeTe Janu CBbP3BaHETO e 3[paBo 3aTerHato.
AKo TeybT He MOXe Aa 6bae CrpsH, He ce onuTBaiTe aa
nonpasute. ObafieTe ce fa 3aMeHuTe YacTuTe.

. BuHarv cnmpaiite rasta npu GyTunkata cnep TecT 3a Teyose.

AKO BAPBEKIOTO HE CE 3AMNAJN

MpoBepeTe fanu rasrta e nycHata npu byTunkara.
YBepeTe ce, Ye uma ras B bytunkara.
BbannameruTensT usnasa nu npawysy wym?
AKo Aa, NpoBepeTe 3a enekTpuyecka 1ckpa npu
ropenkara.
AKo HsiMa Mckpa,npoBepeTe 3a NOBPeAEHN ninn
pasxnabeHu kabenu.
Ako kabenuTe ca Hapeg, NPOBEPETE 3a HamnyKaH Unn CHyneH
eneKkTpoa, 1 ro 3aMeHeTe, ako Ma Hyxaa.
Ako kaben unn enekTpoam ca NoKpUTH € 0CTaTbLM OT
Ma3H1Ha, MOYNCTETE BbpXa Ha EeNeKkTpoAa CbC CupT, ako
“Ma Hyxza.
3ameHeTe kabenu, ako Mma Hyxaa.
AKo HsIMa 3BYK OT eneKTpuyecka uckpa, NpoBepeTe
GatepusiTa.
YBeperte ce, Ye baTepusiTa e MHCTanMpaHa NpaBuIiHO.
MpoBepeTe 3a pa3xnabeHa cBpb3ka Ha kabenu npu mogyna
W KNtoya.
Ako Bb3nnameHUTensT NPoAbMKaBa Aa He paboTu, Torasa
W13nonayBaiTe KUbpuT.

NPEAYNPEXAEHUE 3A NAALMK!

NAAK U NAAXWHN B
FOPEJIKA

Ako BalweTo 6apbekto ce 3anansa TPYAHO UMW NNAMBKLT €
cnab, npoBepeTe 1 NOYNCTETE BEHTYPUTE U FOPENKUTE.

A3BeCTHO €, Ye nasuy unu Marku Hacekomu chbagasat
npobnemu, NpaBeikn rHe3fa U CHACANKA LA BbB
BEHTYpuTe Ha 6apbekioTo UK B ropesikata kato
Bb3NMPEnSTCTBYBAT NOTOKA Ha rasta. ToBa MOXe [a NoBpeau
GapbektoTo 1 Aa Npeanssuka HapaHsBaHe. 3a ga ce usberHe
TOBa, ropenkata u Tpbute Ha BeHTypu bu Tpsbeano

[a Ce N3BaadAT W noumncTaT korato 6apbekioTo He e buno
W3M0on3yBaHo Obro Bpeme.
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MHCprKLWIM 3a 3ananBaHe ¢ AdbpPBEHU Bbrnuila

1. V3BageTe ckapuTe 1 NoKpvBanata Ha ropenkute Korato
6apbekioTo € CTyaeHo.

2. ToctaBeTe Tabna 3a [bpBEHM BbIMMLLA B HapbektoTo.

3

MocTaBeTe eANHNYEH CrOV BbITIEH B TaBa, Makcumym 0,9 kr
(2Ibs) 3a BCska TaBa.

4. TlocTaBeTe OTHOBO CKapuTe.

5. Tlpn 0TBOPEH kanak, 3ananeTe ropenkute kato 13nonaysare
WHCTpyKumm 3a 3anansake ¢ as.

6. Ocrasete ropenkute fa pabtar Ha @ HIGH 3a 15 MuHyTH npu
3aTBOPEH kanak.

7. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUTE KNK4oBE Ha O (M3KIHOUEHO).

8. OTBOpeTe Kanaka 1 u34akante 5 MUHYTH, Ui SbPBEHUTE
BbIMMLLA Aa NobenesT, npeav Aa NocTaBuTe XpaHa.

9. [la He ce roteu npeau Aa ce e obpasysan crnoi nenen.

3ABEINEXKA: bapbekioTo TpsibBa fja ce 3arpee 1 [bpBEHUTE

BBITNLLA [a CTaHAT YepBEHO ropelLy 3a Han-Masnko 30 MuHyTH npeam
[ia 3anoyHeTe Aa roTeuTe.

Aeflm © @

V13BageTe CkapuTe 11 NOKpUBanaTa Ha ropenkiTe

nPEnynPE)I(uEHME HHHHHHH _-\H O
- Korato u3nonayBate AbpBeHy BbIMNLLA, FA30BITE FOPENKH fa F 577777 ATZATEE e “

He paboTsT noBeye oT 15 MUHYTH.
- MPEQYNPEXOEHWE: [la He ce n3nonaysa ankoxomn unm

neTpOn 3a 3ananeaHe W Npy NoBTOPeH onuT. A3nonaysaiite
CaMo 3anarku, KouTo 0TroBapsT Ha cTanaapTa EN1860-3!
Hwkora aa He ce 13Mon3yBa TEYHOCT 3a 3ananBaHe, KepoCuH,
BEH3MH MNM ankoxon 3a 3ananBaHe Ha AbPBEHUTE BbINLLA.
- He cnaraitte napyeTa abpeo B bapbektoTo. ——
- Wanonaygaiite gbpeenn Bbramwa CAMO npu npasuiHo

noctaseHa Tabna. BuxTe durypata.

Korato bapbekioto paboTi camo Ha ras, u3eaaete Tabnara 3a @ @
[bPBEHM BbITNLLA. =

[la He ce nycka rasoBa ropesnka korato HMa bpBEHM BbrMLLA
B Tabnara.

|
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I'IpanmHo nocTaBsiHe Ha Tabnata 3a [bPBEHU BbIMNLLA

NPEQYNPEXOEHWUE

PUCK OT BbIMEPOLAEH OKWUC: V3rapsHeTo Ha AbpBeHH
BbIMNLLA B 3aTBOPEHO NOMeLLeHre Moxe Aa i youe. OTaens
Ce BbrnepoaeH okuc, kointo Hama mupuc. HUKOT'A He uarapsitte
[IbPBEHY BbIMHLLa BbTPE B KbluyaTta, B aBTOMOOUAN A nanatku.

Cneq kaTo OrbHAT OT AbPBEHNUTE BITULIA U3TMEX[a yracHan,
HEM3ropenuTe 0CTaTbLM MOXe fla 0CTaHaT ropeliy 1o 24 yaca
W, aKO Ma CBEX Bb3MyX, Te MOXe [1a Ce 3anandT Heo4akBaHo.
Bcskaksy TakvBa HeM3ropenk ocTaTbLy U3BbH bapbekioTo

NPEeACTaBNABAT PUCK 3a NOXAp My 3ananimit NOBLPXHOCTH KaTo
[TbPBEHI JIEKOBE.

Mpenoptbku 3a MouncteaHe

 TouncreaiiTe 6apbekioTo Cres BCSKO 13NON3yBaHe Ha AbpBeHN
BbIAMLLA.

YBepeTe ce, Ye BbIMNLLATa Ca U3ropen HambHo 1 6apbekioTo e
N3CTHamNo npeaun aa ro no4YucTuTe.

W3Banete Tabnata 3a [ObPBEHU BbIMULLA U NOYUCTETE nenenta.

3abenexka: TabnaTa 3a AbpBEHN BLIMMLLA MOXe Aa ce 06e3LBeTH
cneq ynotpeba. Toea e HopManHo.
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MouncraHe Ha MNopenkata
CﬂeﬂBaVITe WNHCTPYKLMUTE 3a NOYUCTBAHE uvnn nogmsaHa Ha 4act OT
ropenkaTta, unu ako 6ap66K+0T0 Ce 3anarnea TpyaHo.

1.
2.
3.
4.

Cnperte ra3ra npu KOHTPONHMTE KntoyoBe U LP GyTunkara.
V3BageTe CkapuTe 1 NoKpUBanaTa Ha ropeskuTe.

V3BageTe HoceluuTe TPBOW 11 3aKpenBaHETO Ha ropenkuTe.
PaskaueTe enekTpoaa oT ropenkata.

3ABENEXKA: HausHa Ha u3BaxaaHe / paskayaHe LU 3aBuCK OT
KOHEUrypaLmsiTa Ha ropenkara. Bixkte pasnuunuTe KOHUrypaumm
UnlocTpauuuTe, AaAeHN No-oony.

5.

10.
1.
12.

13.

BHumaTenHo u3sageTe BCAka ropenka 0T OTBOPUTE Ha KnanaHa.
Hve npenopbysame Tpi Ha4MHa 3a NOYUCTBAHE Ha TPBOUTE Ha
ropenkara. /1anonayBsaitte T03u, KOMTO e Halt-eceH 3a Bac.

A. TlperbHeTe TBbpAA XMLUa (Neka 3akavanka € MHOro
noaxozsila) B Manka kyka. [pekapaiite kykata npe3 scska
Tpbba Ha ropenkata HAKOMKO MbTH.

b. Manonaygaiite TscHa YeTka 3a OYTUMKM C OrbBaLla ce Apbxka
(na He ce u3nonaBa TeneHa yeTka). Mpekapaitte YeTkata
npe3 Bcsika Tpbba Ha ropesnkarta HAKOMKO MbTi

c <

B. [a ce HocAT npegnasHu ouuna: Manonsysaiite celloap
3a [la BkapaTe Bb3ayx B Tpbbata Ha ropenkara 1 u3BbH
oTBopuTe. [TpoBepeTe BCekV OTBOP 3a Aa CTe CUTYpHH, Ye
Bb34YXbT M3MK3a OT BCAKa Aynka.

C TeneHa YyeTka M34MCTETE BbHLUHATA NOBLPXHOCT Ha ropenkara

OT Ma3HMHa 1 MPBCOTHS.

MouncTeTe BCuuky BOKMpaHu 0TBOPY C TBbPAA KuLa, kaTo

Hanpumep pasrbHaT Knamep.

MpoBepeTe ropenkara 3a NOBPeau, AbiKally Ce Ha HOPMarHO

WU3HOCBAHE M KOPO3MS, HAKOM OTBOPU MOXE Aa Ca Ce pasLLmMpuin.

Ako UMa ronemi nyKHaTUHW UK AyMKY , 3aMeHeTe ropenkarta.

MHOIO BAXHO: Tpnbute Ha
ropenkara TpsabBa aa ce 3axBaHaT
OTHOBO B OTBOPUTE Ha KnanaHa.

BwxTte uniocTpauumte BAACHO.

MpaBunHO ropenka — KbM —
KnanaH 3axBallaHe

3akayeTe enekTpoaa KM ropenkara.

BHUMaTenHo NocTaBeTe OTHOBO FOPENKMTE.

MpukayeTe ropenkuTe KbM CKOBUTE Ha OTHULLETO.

MocTaBeTe OTHOBO HOCELMTE TPBOU U I 3aKayeTe KbM
ropenkute. MocTaeTe OTHOBO NOKpUBAMaTa 1 ckapute.

Mpeav aa nanonayeate 6HapOeKOTO OTHOBO, HaNpaBeTe TECT 3a
TEYOBE M MPOBEPKA HA NNamMbka Ha ropenkara.

W3BapeTe
/ BUHTOBETE

VambkHeTE enekTpoda ¢
nnocka oteepTka

CbxpaHaBaHe Ha BawweTo 6apbekto

lMouncteTe ckapuTe.

CbxpaHsiBanTe ro Ha CyXo MSICTO.

Korato raszosata GyTunka e cBbp3aHa kbm 6apbektoTo,
[a ce CbXpaHsBa Ha Aobpe NPOBETPSABAHO MSICTO U U3BBH
obcera Ha geLa.

lMokpuinTe 6apBekioTo, ako ro CbxpaHsiBaTe Ha OTKPUTO.
lMoctaeeTe 6apbektoTo B 3aTBOPEHO NomeLleHne CAMO,
aKo rasosarta OyTunka e 3aTBOpeHa 1 paskayeHa, U3BaaeHa
0T 6apbeKIOTO U Ce CbXpaHsiBa OTBbH.

Korato ro ussaxaarte 0T Cknaga, NpoBepeTe Aani HAKOS
ropenka He e 3aapbCTeHa.

O6wwo noyncTBaHe Ha 6apOekoTo

MouncTBaiTe YecTo 6apbekiOTO, 3a NpeanoUMTaHe cneg
BCsika ynoTpeba. AKo ce 13non3Ba TefeHa YeTka, yBepere
Ce, Ye He ca OCTaHanM OT Hest Mo CkapuTe Npeau aa
BKntoumTe BapbektoTo. He ce npenopbyBa 4a ce nouncTeat
NOBBPHOCTUTE, KoraTo BapbektoTo e oLe ropelo. Tpsibea
Aa ce NOYMCTBA Hail-Manko eAuH MbT FOANLLHO.

[a He ce BbpKa kadsIBO UMK YepPHO HATPYMBaHE OT Ma3HKHA
n nywek 3a 6051. BvTpeluHaTa yacT Ha rasosute 6apbekiota
He ce 6osigmcsat BbB thabpukata (1 Hukora He Hu Tpsibeano
ha ce bosgucesart). [la ce n3nonsysa CuUneH pasTeop OT
NoYMCTBaLL, Npenapar v BoAa, Un NoYMcTBaLYy npenapat

3a bapbektoTa ¢ YeTka Ha BbTPELLHUTE YacTy Ha Kanaka u
IbHOTO. M3nnakHeTe v ocTaBeTe Aa M3CbXHe HambIHO. [1a
He ce npunara passxaaly npenapat 3a 6apbekto / ypHa Ha
BosgmcaH1TE NOBLPXHOCTH.

lMnacTtmacosw YyacTu: M3muinte ¢ Tonna canyHeHa Boga

N n3bbpLueTe Jo Cyxo. - [la He ce u3nonaea cUTpM3on,
abpasuBHM NOYMCTBALLM NpenapaTi, obeamacnuTenu

WK KOHLLEHTPMPaH NoYmncTBaLL npenapat 3a 6apbekto Ha
nnacTMacosu YacTi. ToBa MOXe Aa rv yBpeau.
MopuenaHoBm NoBbPXHOCTH: [opaan Nogo6HUs Ha CTHKIO
CbCTaB, NO-rofiiMaTa YacT OT ocTaTbuUuTe MOXe Aa 6bae
n3bbpcaHa ¢ pasTBOp OT roTBapcka cofa / Boga unm ¢
noYMCTBALL, Npenapar 3a Takvuea NoBbpXHOCTH. [la ce
n3nonasa HeabpasvBHa ThpKalla npax 3a no-ynopuTu
neTHa.

Bosiucann noBbpxHOCTY: U3muiiTe ¢ mek unu HeabpasuseH
nouuCTBaLL Npenapar v Tonna canyHeHa Boga. M3bbpluete
[0 CyX0 C MeKa HeabpasnBHa TbKaH.

lMoBBPXHOCTU OT HepbXKAaeMa cTomaHa: 3a fa nogabpxarte
BMCOKOKa4eCTBEHWS BUA Ha BaleTo 6apbeko, namuinte

C MeK MOYMCTBALL, Npenapar v Tonna canyHeHa Boda,

N n3bbpLIETe C MeKa TbkaH crief Besika ynoTpeba.
OcTaTbUy OT Ma3HMHA MOXe [a HanaraT 13non3yBaHeTo

Ha abpa3BeH NnacTMacoB NOYUCTBALL TaMMoH. [a

Ce M3rno3Ba camo B eiHa Nocoka 3a a He Ce HapaHu
noBbpxHocTTa. [la He ce n3nonasa abpasvBeH TaMMoH Ha
MecTa C rpaguki.

CkapuTe 3a roTBeHe: AKO Ce U3Morn3Ba TeneHa YeTka,
yBEpeTe Ce, Ye He Ca OCTaHanM OT Hesl Mo ckapuTe

npeam ga eknoumte bapbektoTo. He ce npenopbysa ga

Cce NoYmncTBaT NOBLPHOCTUTE, Korato BapbektoTo e oule
ropeLLo.
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TEXHWUYECKW JAHHW
YAP-EPOMIT 00[

HavnmeHoBaHue Ha
BapbektoTo

Bap6ekio Ha ra3 / ['pun Ha ra3

Obwia HoMUHarnHa
TOMMWUHHA MOLLHOCT

18,74 KW (1,364 rfu)

a3 Knac 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(50)

Mogen Homep 468400619 468400219

Tun Ha lMasTa ByTtaH MponaH BytaH, MponaH unu TexHn cmecu | BytaH, MponaH unm TexHu
cmecH

HansiraHe Ha rasta 28-30 mbap 37 mbap 28-30 mbap 50 mbap

Pa3mep Ha UHXeKkTopa
(omam. B Mm)

Bapb6ekio: 0,99 x 4 6p.

Bapb6ekio: 0,99 x 4 6p.

Bap6ekio: 0,85 x 4 6p.

Kotnon: 0,92 x 1 6p.

KotnoH: 0,92 x 1 6p.

Kotnon: 0,81 x 1 6p.

[ectuHauwns (Ovpxasn)

GB, FR, BE, ES, IT, PT, CZ, SK,

CH, CY, GR, IE, LT, LU, LV, SI

DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, IT,
SK, BG, CY, EE, HR, HU, LT, LU,
LV, MT, RO, SI, TR

AT, DE, CH, LU, SK

EnekrposaxpaHBaHe

Barepusa 1.5VDC
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HARDWARE LIST

Key Description Picture Qty

1/4-20x3/4" Machine Screw

A 53
1/4-20 Flange Nut

B 8
1/4-20x2" Machine Screw

C 2
7x15 Fiber Washer

D 4
Caster pin

E 1
#8-32x3/8" Machine Screw

G S} 2
Wing Nut

: =0 1
5mm Fiber Washer

J 1
Venturi Clip

K 1
#8x3/8" Sheet Metal Screw

L ' > 1
#10-24x3/8" Machine Screw
5mm Lock Washer

N @ 4
5mm Flat Washer

P 4
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Beschlagliste

Ref. Beschreibung Bild Stk
1/4-20x3/4" Maschinenschraube

A 53
B 1/4-20 Flanschmutter 8
C 1/4-20x2" Maschinenschraube 2

D 7x15 Fiber-Unterlegscheibe

E Werkzeug fiir Rollen

G #8-32x3/8" Maschinenschraube

H M4 Fliigelmutter

5mm Fiber-Unterlegscheibe

K Venturi-Sicherung

L #8x3/8" Blechschraube '

M #10-24x3/8" Maschinenschraube

N 5mm Sicherungsscheibe

P 5mm Unterlegscheibe

o0 F T eCT &

122



PARTS LIST

Key [Qty |Description Key [Qty |Description

1 1 [TOP LID 40 2 |CASTER, LOCKING

2 4 |LID BUMPER 41 2 [BASKET, F/ CHARCOAL TRAY
3 1 [LOGO PLATE 42 1 [BOTTOM SHELF

4 1 |HANDLE, F/ LID 43 1 |HOT PLATE SHELF

5 1 [TEMPERATURE GAUGE 44 1 [DRIP PAN F/ HOT PLATE

6 1 |BEZEL, TEMPERATURE GAUGE 45 1 |HOT PLATE BURNER

7 1 [HARDWARE F/ TOP LID 46 1 [ELECTRODE, F/HOT PLATE
8 1 |FIREBOX 47 1 JIGNITOR WIRE, F/HOT PLATE
9 4 |BURNER 48 1 [HOT PLATE GRATE

10 4 |HEAT TENT 49 1 |HOT PLATE LID

11 3 |FLAME CARRYOVER TUBE 50 1 [RIGHT SHELF ASSEMBLY

12 1 |ELECTRODE 51 1 |HEAT SHIELD, F/ El MODULE
13 1 |GREASE CUP CLIP 52 1 [HEAT SHIELD, F/ HANDLE

14 1 |GREASE CUP 53 4 |BURNER BRACE

15 4 [COOKING GRATE 54 2 |HEAT SHIELD, F/ FIREBOX
16 1 |SWINGAWAY RACK 55 4 |MAGNET ASSEMBLY

17 1 [BACK PANEL 56 2 |HANDLE, F/ DOOR

18 1 |MIDDLE PANEL, CABINET 57 1 |SHELF, CABINET

19 2 |SIDE PANEL, F/ CART 58 1 [WEIGHT BLOCK
20 1 |LEG, LEFT FRONT 59 1 |TANK EXCLUSION WIRE
21 1 [LEG, RIGHT FRONT
22 2 |UPPER CART BRACE NOT Pictured
23 1 [DOOR, LEFT 1 [PRODUCT GUIDE, EUROPE
24 1 |DOOR, RIGHT 1 |HARDWARE PACK
25 1 [CONTROL PANEL 1 [RETAINER CLIP, F/ HOT PLATE
26 1 |JELECTRONIC IGNITION MODULE 1 |CASTERPIN
27 1 [BUTTON, F/ EIl MODULE 1 [GRATE TOOL
28 1 |IMATCH HOLDER
29 1 [VALVE ASSEMBLY

30 2 [FIXEDPIN, F/DOOR

31 2 |SPRING PIN, F/ DOOR

32 1 |DOOR BRACE, UPPER

33 1 [HEAT SHIELD, TANK

34 1 |GROMMET, F/ REGULATOR HOLE

35 2 |CHARCOAL TRAY

36 5 [CONTROL KNOB

37 5 |BEZEL, F/ CONTROL KNOB

38 2 |END CAP, F/ LEG

39 2 |CASTER, FIXED

NOTE: Some grill parts shown in the assembly steps may differ slightly in appearance from

those on your particular grill model. However, the method of assembly remains the same.
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Teilelist 468400219, 468400619

Ref. |Stk |Beschreibung
39 2 |CASTER, FIXED
40 2 |CASTER, LOCKING
41 2 |KORB, FUR CHARCOAL TABLETT
42 1 |GRUNDBODEN
43 1 |HEISSE PLATTE REGAL
44 1 [TROPFEN-WANMNE FUR WARME PLATTE
45 1 |HEISSPLATTENBRENMER
46 1 |ELEKTRODE, FUR HEISSE PLATTE
47 1 [IGNITOR DRAHT, FUR WARMPLATTE
48 1 |HEISSER PLATTENROST
49 1 |WARMHALTEPLATTE
50 1 |RECHTE MONTAGE
a1 1 |WARMESCHUTZ, FUR EI-MODUL
52 1 |HITZESCHILD, FUR DEM GRIFF
53 4 |BRENNER BRACE
54 2 |HITZESCHILD, FUR FEUERSTELLE
55 4 |MAGHET-MONTAGE
56 2 |GRIFF, FUR TUR
a7 1 |REGAL, CABINET
58 1 |GEWICHTSBLOCK
59 1 |TAMK-AUSSCHLUSS-DRAHT

NICHT abgebildet

PRODUKTLEITFADEN, EUROPA

HARDWAREPAKET

HALTEKLAMMER

WERKZEUG FUR CASTER

R R N [

GRABWERKZEUG

Ref. |Stk |Beschreibung
1 1 |DECKEL
2 4 |DECKEL-STORSTANGE
3 1 |LOGOPLATTE
4 1 |GRIFF, FUR DECKEL
5 1 [TEMPERATURANZEIGE
B 1 |ZAPFEN, TEMPERATURANZEIGE
7 1 |HARDWARE FUR TOP LID
B 1 |FEUERBOX
g 4 |BREMNER
10 | 4 |WARME ZELT
11 3 |FLAMMEN-TRAGETUBE
12 1 |ELEKTRODE
13 1 |FETTPLATTE CLIP
14 1 |SCHMIERBECHER
15 | 4 |KOCHGRAT
16 1 |[SCHWINGEN-RACK
17 1 |RUCKSEITE
18 1 [MITTELPAMNEEL, KABINETT
19 | 2 |SIDE PANEL, FUR DEN WARENKORB
20 1 [BEIN, LINKS WVORME
21 1 |BEIN, RECHTS VORNE
22 | 2 |OBERE KART BRACE
23 1 |TUR. LINKS
24 1 |TUR. RECHTS
25 1 [SCHALTTAFEL
26 1 |ELEKTROMISCHES ZUNDUNGSMODUL
27 1 |KMOPF, FUR El-MODUL
28 1 |SPIELHALTER
29 1 [VENTILAUFBALU
30 | 2 |FESTE PIN, FUR DIE TUR
3 2 |SPRING PIN, FUR DIE TUR
32 1 |TUR-BRACE, UPPER
33 1 |WARMESCHUTZ, TANK
34 1 |GROMMET, FUR REGULATOR LOCH
35 | 2 |KOHLENSCHALE
36 5 |DER REGLERKNOPF
37 | 5 |BEZEL, F/STEUERKNOPF
38 | 2 |ENDKAPPE, FUR BEIN
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PARTS DIAGRAM/ SCHEMA DES PIECES / VISTA ESQUEMATICA DE PIEZAS
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Tighten the screws
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Tighten the screws
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LEAK CHECK FOR MODELS: 468400219

Disconnect the tank after this check!
Ontkoppel de gastank na deze controle!
Koppla fran tanken efter denna kontroll!
Koble fra beholderen etter denne
kontrollen!Po kontrole nadobu odpojte!
Po té kontrole odpojte né

Irrota sailié taman tarkistuksen jalkeen!
Framontér tanken efter denne kontrol!
Us3knioyeTe pesepBoapa crnen tasm
npoBepkal

ATtroouvdéoTe Tn de§apevi META ATTO AUTOV
TOV éAegyyo!

Kdsse le a tartalyt az ellen6érzés utan!

°‘

T eas®COAL
L”/

\\

Deconectati rezervorul dupa aceasta verificare!
Klemmen Sie den Tank nach dieser Priifung ab!
Scollegare il serbatoio dopo questo controllo!
iDesconecte el tanque luego de esta comprobacion!
Desligue a botija depois desta verificagdo! Déconnectez
le réservoir apres cette vérification !Aftengdu tankinn

eftir pessa skodun!
IprTan AanxY? 7onn nx N
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LEAK CHECK FOR MODELS: 468400619

° [ I
eAS@)eOAL
o —

AZOAAEIAZ AZPANEIAT!

3AJIAYM CEKPETHO!
TIGHTEN SECURELY! SERREZ FERMEMENT
KIRISTA HUOLELLISESTI! SICHER BEFESTIGEN!
PEVNE UTAHNETE! SERRARE SALDAMENTE
FASTSPZEND KORREKT! APRIETE FIRMEMENTE
DRAAI STEVIG AAN! BEZPECNE ZATIAHNUT!
DRA AT ORDENTLIGT! AFTENGDU TANKINN EFTIR PESSA
FEST GODT! SKODUN!
ATENTIE SECURAL! lapTina 7Tn

GAS(Z)GOAL
|

fm )
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Disconnect the tank after this check!
Ontkoppel de gastank na deze controle!
Koppla fran tanken efter denna kontroll!
Koble fra beholderen etter denne
kontrollen!Po kontrole nadobu odpojte!
Po té kontrole odpojte né

Irrota sailié taman tarkistuksen jalkeen!
Framontér tanken efter denne kontrol!
U3knioyeTe pesepBoapa cnea Tasu
npoBepka!

ATtroouvdéoTe TN Segapev PETA ATTO AUTOV
ToV éAgyxo!

Kdsse le a tartalyt az ellenérzés utan!

1 @@
ans(@cOAL

Deconectati rezervorul dupa aceasta verificare!
Klemmen Sie den Tank nach dieser Priifung ab!
Scollegare il serbatoio dopo questo controllo!
iDesconecte el tanque luego de esta comprobacion!
Desligue a botija depois desta verificagdao! Déconnectez
le réservoir aprés cette vérification !Aftengdu tankinn

eftir pessa skodun!
IprTan anxY? 7onn nx pna
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CAUTION
Failure to install grease cup clip and cup will cause hot grease to drip from bottom of grill
with risk of fire or property damage.

MISE EN GARDE
Le fait de ne pas installer la pince et la cuvette de graisseur entrainera une egouttement de
la graisse chaude par le bas du gril avec un risgue d'incendie ou de dommage matériel.

VORSICHT
Wenn Sie den Schmiernippelclip und den Becher nicht installieren, kann heiffes Fett von der
Unterseite des Grills tropfen, was zu Feuer oder Sachschaden fihren kann.

ATTENZIONE
La mancata installazione della clip e della tazza della tazza di grasso fa si che il grasso caldo
goccioli dalla parte inferiore della griglia con rischio di incendio o danni alla proprieta.

VOORZICHTIGHEID
Als de klem en beker van de vetkom niet worden geinstalleerd, zal er heet vet van de
onderkant van de grill druppelen met het risico van brand of schade aan eigendommen.

VARNING
Underlatenhet att installera fettkoppskldamma och kopp ger upphov till att hett fett droppar
fran botten av grillen med risk for brand eller egendomsskada.

VAROWVAISUUS
Jos rasvakupin pidike ja kuppi eivat ole asennettavissa, rasva saattaa kuumaa rasvaa alaspain
grillin alapuolelta tulipalon tai omaisuusvaurioiden varalta.

PRECAUCION
Sino se instala el clip de la taza de grasa y la taza, la grasa caliente goteara desde el fondo de
la parrilla con riesgo de incendio o dafios a la propiedad.

cuiDADO
Se ndo instalar o clipe do copo de graxa e o copo, a graxa quente gotejara da parte inferior da
chapa, com risco de incéndio ou danos materiais.

ADVARSEL
Hvis du ikke installerer fedtkoppeklips og kop, far det varme fedt til at dryppe fra bunden af
grillen med risiko for brand eller skade p3 ejendommen.

FORSIKTIGHET
Hvis du ikke installerer fettkoppeklips og kopp, vil det fare til at varmt fett draper fra bunnen
av grillen, med fare for brann eller skade pa eiendom.

POZOR
Pri nedokonéene] montaii klinteka a Salky na mastnotu déjde k odkvapknutiu hordceho tuku
zospodu grilu s rizikom poZiaru alebo poSkodenia majetku.

VARUD
Ef ekki er sett upp fitubollarbunad og bolli mun pad valda pvi ad heitt fita dreypi ur botni
grillsins par sem hastta er 4 eldi efa skemmdum a eignum.

POZOR
Medostatek montaze kelimky a S3alku na mastnotu zpdsobi, e horky tuk odkapava ze spodni
casti grilu s nebezpedéim poiaru nebo poskozeni majetku.

niaT
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PRUDENTA
Daca nu instalati clema de cupé si ceascd de grasime, grasimea fierbinte va picura din partea
infericard a gratarului cu risc de incendiu sau daune materiale.

NnPOITOXH

H amotuyla TomoeBitnong Tou kAW dluTioviol Almous Kol Tou KumEAdou Ba mpokadsost
oTaySnv ypaoo oid TO KOTWTOTO ONUELD TG OXap g Ye KIvSUvo TTUpKoayLag f {nNpLdc otnw
LSLoKkTnolo.

VIGYAZAT
Ha a zsircsésze és a pohar nem keril felhelyezésre, akkor a forro zsir a grill aljatél csépog,
tlzveszély vagy anyagi kar miatt.

BHHUMAHWE
HE\I’CI‘IEX ApK MOHTHMPaHETO Ha crobaTa 3a yawM v YawaTa we qosenese 0o M3TH4aHe Ha ropeua
Ma3IHHMHa OT AbHOTO Ha CRapaTta C PHCK OT NMosap HMAM MaTepHanHKM LEeTH.




CONVERSION/ CONVERSION

o GAS TO CHARCOAL CONVERSION MUST BE DONE WITH A COLD GRILL.
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Leak test before first use, at least once per year, and every time the gas tank is changed or disconnected.

Faites un test d'étanchéité avant la premiére utilisation, au moins une fois par an et a chague fois que le réservoir de gaz GPL est changé ou déconnecté.

Dichtheitsprifung vor dem ersten Gebrauch, mindestens einmal pro Jahr und jedes Mal, wenn der Flussiggastank ausgetauscht oder getrennt wird.

Test di tenuta prima del primo utilizzo, almeno una volta all'anno, e ogni volta che il serbatoio del gas GPL viene cambiato o scollegato.

Lektest vaor eerste gebruik, minstens één keer per jaar en telkens wanneer de gastank wordt vervangen of losgekoppeld.

Licktest fére forsta anvndningen, minst en gdng per &r, och varje gng LP-gasen dr &ndrad eller avstingd.

Vuototesti ennen ensimmdistd kdyttdd vihintddn kerran vuodessa ja joka kerta, kun LP-kaasus3ilit on vaihdettu tai irrotettu.

Prueba de fugas antes del primer usg, al menos una vez al afio, y cada vez que se cambie o desconecte el tangue de gas LP.

Teste de vazamento antes do primeiro uso, pelo menos uma vez por ano, e toda vez que o tangue de GLP for trocado ou desconectado.

Lakage test for forste gang brug, mindst en gang om aret, og hver gang LP-tanken andres eller frakobles.

Lekketest far fprste gangs bruk, minst en gang i aret, og hver gang LP-bensintanken skiftes eller kobles fra.

Skizka tesnosti pred prvym poufitim, najmenej raz za rok a vidy pri vymene alebo odpojeni plynovej nadrie LP.

Leakprof fyrir fyrstu notkun, ad minnsta kosti einu sinni a ari, og i hvert skipti sem LP-gasgeymirinn er breyttur eda aftengdur.

Zkouska tésnosti pfed prvnim pouZitim, alespoii jednou za rok, a pokaZdé, kdyZ je vyména nebo odpojeni plynové nadrie LP.

FTIEN X NInen LP 7770 2'0 DR DYD 7021,N18 0YD NINDY7 ,IWEN wIn'in 197 N9 T N

Aokl SLoppor|g mpLY artd TRV TPWTN Xpron, Touhdylotov pla dopd to ypovo ko kdbe dopd mou arldiel f anoouvSeetal n Sefapevn asplou LP.

Aokipr) SLappor|g mpLv and Ty pwtn ¥prjon, Toukdyiotov pla dopa to ypovo ko kaBe dopd nou aihdlel ) ancovvSeetal n SsEapevr) aspiou LP.

Szivargasvizsgalat az els6 haszndlat el&tt, évente legaldbb egyszer, és minden alkalommal, amikor az LP gaztartalyt megvéltoztatjak vagy levalasztjak.

HManuTeaHe 33 nponycknMBOCT Npegu Nbpea VI'IOTpEEE, HaA-Manko BeAHBH MOOMLWIHO, U BCEKKW MBT, KOMaTO DE3epB0ap®T 28 DeHIMH ce NPOMEHA MAKW U3RAKDUEBE.
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Warranty Statement

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-StraBe 8, Quartier O - 4.0G, D-22761 Hamburg (Char-Broil) warrants to the
PURCHASER of this Char-Broil product that it will be free of defects in material and workmanship from the date of purchase
as follows:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil or the seller of the product may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU
SHOULD RETAIN YOUR SALES RECEIPT OR INVOICE.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

This Warranty includes the right of repair or replacement of the product or parts of the product that prove defective under
normal use and service. Before returning any parts, you should promptly contact Char-Broil using the contact information
on our website. In case of a defect, Char-Broil will elect to replace or repair the product or such parts without charge. .
Char-Broil will return the product or parts of the product to the purchaser, freight or postage prepaid. If Char-Broil elects to
repair the product or such defective parts of the product and this repair fails, you are entitled, pursuant to your statutory
legal rights, to reduce the purchase price or to withdraw from the contract and receive a refund.

This Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration,
misapplication, vandalism, improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and
routine maintenance, including but not limited to damage caused by insects within the burner tubes, as set out in this
owner’s manual. Exceptions may apply, so please contact Char-Broil or your seller in case you have any questions on
whether this Warranty applies to your specific case or not.

Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes, discoloration
due to exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not covered by this Warranty, and are not normally
covered by your statutory legal rights.

Char-Broil is not liable for any unforeseeable losses (i.e. loss or damage that neither you nor Char-Broil or the seller
contemplated at the time of purchase), or any damage caused by you, save for that Char-Broil’s liability for fraud or

death or personal injury caused by its negligence is not limited.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

This Warranty applies only to products sold at retail to individuals (as opposed to businesses) within the European Union.
This Warranty does not affect any of your statutory legal rights under the applicable consumer laws of your resident country.

For warranty service, contact Char-Broil at info-eu@charbroil.com.
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Déclaration de Garantie

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stral’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (« Char-Broil »), garantit a
TACHETEUR du présent produit Char-Broil que ce dernier sera exempt de tout défaut de matériel ou de
fabrication a compter de la date de I'achat, comme suit :

Gas2Coal
Burners 5vyears
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Il se peut que Char-Broil ou le vendeur du produit exige une preuve raisonnable de la date de votre achat. PAR
CONSEQUENT, VOUS DEVRIEZ CONSERVER VOTRE RECU OU VOTRE FACTURE.

[France seulement : Tous les produits vendus par le vendeur sont couverts par les garanties légales prévues aux
articles 1641 et suivants du Code civil (garantie contre les défauts cachés) et aux articles L. 217-1 a L. 217-14 et L. 411-1
a L. 411-2 du Code de la consommation (garantie de conformité.]

La présente garantie comprend le droit a la réparation ou au remplacement du produit ou des piéces du produit qui se
révelent défectueux dans des conditions normales d’usage et d’entretien. Avant de retourner une piéce, vous étes invité a
prendre contact sans délai avec Char-Broil aux coordonnées indiquées sur notre site Web. En cas de défaut, Char-Braoil
décidera de remplacer ou de réparer sans frais le produit ou les piéces en question. Char-Broil retournera le produit ou les
pieces a l'acheteur, frais d’expédition ou d’affranchissement prépayés. Si, aprés que Char-Broil a décidé de réparer le
produit ou les pieces défectueuses, la réparation échoue, vous avez le droit, en vertu de vos droits Iégaux réglementaires,
de réduire le prix d’achat ou de résilier le contrat et de vous faire rembourser.

La présente garantie ne couvre pas les défaillances ou les problémes de fonctionnement découlant d’'un accident, d’une
utilisation abusive, d’'une mauvaise utilisation, d’'une modification, d’une application erronée, d’un acte de vandalisme, d’'une
mauvaise installation, d’'un mauvais entretien, d’'une mauvaise réparation ou du non-respect des procédures d’entretien
normal et régulier, y compris notamment les dommages causés par les insectes dans les tubes des brileurs, comme le
décrit le présent mode d’emploi. Certaines exceptions peuvent s’appliquer. Veuillez donc prendre contact avec Char-Braoil
ou avec votre vendeur si vous vous demandez si la présente garantie couvre votre cas particulier ou non.

La détérioration ou les dommages causés par les conditions climatiques particulierement rigoureuses, comme la gréle, les
ouragans, les séismes ou les tornades, ainsi que la décoloration due a I'exposition a des substances chimiques, soit
directement, soit dans I'atmosphére, ne sont pas couverts par la présente garantie, et ne sont normalement pas visés par
vos droits |égaux réglementaires.

Char-Broil n’est pas responsable des pertes imprévues (c’est-a-dire les pertes ou les dommages que ni vous, ni Char-Broil,
ni le vendeur n'avez envisagés au moment de I'achat) ou de tout dommage dont vous étes la cause, a ceci prés que la
responsabilité de Char-Broil pour fraude, déces ou dommage corporel causés par sa négligence n’est pas limitée.

Char-Broil n'autorise aucun particulier ni aucune société a assumer en son nom toute autre obligation ou responsabilité
relativement a la vente, a l'installation, a I'utilisation, a I'élimination, au retour ou au remplacement de son équipement;
aucune déclaration a cet effet ne lie Char- Broil.

La présente garantie ne concerne que les produits vendus au détail a des particuliers (et non a des sociétés) au sein de 'Union
européenne.

La présente garantie n’a aucune incidence sur les droits Iégaux réglementaires qui vous sont octroyés par les lois sur la
consommation en vigueur dans votre pays de résidence.

Pour demander un service sous garantie, prenez contact avec Char-Broil a 'adresse info-eu@charbroil.com.
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Gewahrleistungserklarung

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strale 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil)
gewahrleistet gegenuber dem KAUFER dieses Char-Broil-Produktes, dass es ab dem
Verkaufsdatum frei von Materials-und Verarbeitungsfehlern sein wird, wie im Folgenden dargestellt:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil oder der Handler des Produkts werden eventuell angemessenen Nachweis lhres Kaufsdatums
verlangen. DESHALB SOLLTEN SIE IHREN KAUFBELEG ODER IHRE RECHNUNG AUFBEWAHREN.

Diese Gewahrleistung umfasst das Nachbesserungsrecht oder Ersetzungsrecht des Produktes oder der Teile
des Produktes, die sich bei normalem Gebrauch und Anwendung als mangelhaft erweisen. Vor der
Ricksendung jedweder Teile sollten Sie sich unverzlglich mit Char-Broil unter Nutzung der
Kontaktinformationen auf unserer Website in Verbindung setzen. Im Falle eines Herstellungsfehlers wird Char-
Broil das Produkt oder die entsprechenden Teile ohne Berechnung entweder ersetzen oder nachbessern. Char-
Broil wird das Produkt oder die Ersatzteile fir das Produkt an den K&ufer zuricksenden, wobei Fracht oder
Porto im Voraus bezahlt wird. Falls Char-Broil die Entscheidung trifft, das Produkt oder die entsprechenen Teile
nachzubessern und die Reparatur fehlschlagt, sind Sie gemaR lhrer rechtlichen Anspriiche dazu berechtigt, den
Kaufspreis zu vermindern oder vom Vertrag zurtickzutreten und eine Rickvergltung zu erhalten.

Die Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf Versagen oder Bedienungsschwierigkeiten infolge von Unfallen,
Missbrauch, Fehlanwendung, Abanderung, falscher Verwendung, mutwilliger Beschadigung, unsachgemafer
Installation oder unsachgemafer Instandhaltung oder Betrieb, oder Unterlassen normaler und routinemaRiger
Instandhaltung, einschlieBlich, aber nicht beschrankt auf, durch Insekten im Inneren der Brennrohre
verursachte Schaden, wie in dieser Bedienungsanleitung dargelegt. Ausnahmen kénnen vorkommen, darum
bitten wir Sie, Char-Broil oder lhren Handler zu kontaktieren, falls Sie irgendwelche Fragen dartber haben, ob
diese Gewahrleistung auf Ihren speziellen Fall zutrifft oder nicht.

Zerfall oder Schaden, die durch extreme Witterungsbedingungen wie Hagel, Orkane, Erdbeben oder Tornados,
Verfarbung durch Exposition gegenuber chemischen Stoffen, entweder direkt oder atmospharisch bedingt,
verursacht werden, sind durch diese Gewahrleistung nicht gedeckt und sind normalerweise nicht durch
zutreffende rechtliche Anspriiche gedeckt.

Char-Broil Ubernimmt keine Verantwortung fur irgendwelche unvorhergesehenen Verluste (z. B. Verlust oder
Schaden, die weder Sie noch Char-Broil noch der Handler zum Zeitpunkt des Kaufs voraussahen), oder
irgendeinen von |hnen verursachten Schaden, mit Ausnahme der Tatsache, dass die Haftung von Char-Broil fir
Betrug oder durch ihre Nachlassigkeit verursachten Todesfall oder Verletzungen nicht beschrankt ist.

Char-Broil erteilt keiner anderen Person oder Firma dieVollmacht, fiir sie irgendwelche anderen Verpflichtungen
oder Haftungen im Zusammenhang mit dem Verkauf, der Installation, des Gebrauchs, der Entfernung,
Rucksendung, oder des Ersetzens ihrer Gerate zu Gibernehmen, und keine diesbeziiglichen Erklarungen sind
fir Char-Broil verbindlich.

Diese Gewahrleistung hat nur auf im Einzelhandel an Privatpersonen (im Gegensatz zu Unternehmen)
innerhalb der Europaischen Union verkaufte Produkte Anwendung.

Diese Gewahrleistung berihrt keine lhrer rechtlichen Anspriiche unter den in Ihrem Wohnsitzland geltenden
Verbraucherrechten.

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen kontaktieren Sie Char-Broil unter
info-eu@charbroil.com.
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Bozza di dichiarazione di garanzia per Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stralle 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil)garantisce
allACQUIRENTE di questo prodotto Char-Broil che lo stesso sara privo di difetti, per quanto riguarda materiali e lavorazione,
per i seguenti periodi a partire dalla data di acquisto:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil e il venditore del prodotto potranno richiedere una prova certa della data di acquisto. VI PREGHIAMO
PERTANTO DI CONSERVARE LO SCONTRINO O LA FATTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Questa Garanzia comprende il diritto alla riparazione o sostituzione del prodotto o delle parti dello stesso che presentano
difetti alle normali condizioni d'uso e manutenzione. Prima di restituire qualsiasi parte, vi preghiamo di contattare quanto
prima Char-Broil ai numeri e indirizzi riportati nel nostro sito web. In caso di difetto, Char-Broil decidera se sostituire o
riparare gratuitamente il prodotto o le parti in questione. Char-Broil restituira il prodotto o le parti dello stesso all'acquirente,
spese di spedizione o affrancatura prepagate. Qualora Char-Broil scelga di riparare il prodotto o le parti difettose dello
stesso e la riparazione non dia il risultato previsto, avrete il diritto, in virtu dei diritti legali previsti per legge, di ottenere una
riduzione del prezzo d'acquisto o di recedere dal contratto e ottenere il rimborso.

Questa Garanzia non copre guasti o problemi di funzionamento determinati da incidenti, uso improprio, errato o
scorretto, modifiche, atti di vandalismo, installazione scorretta, manutenzione o assistenza errata o mancata
esecuzione delle operazioni di manutenzione normali e di routine, inclusi, senza carattere limitativo, i danni causati
da insetti all'interno dei tubi dei fornelli, come descritto in questo manuale d'istruzioni. Tuttavia possono esservi delle
eccezioni. Vi preghiamo pertanto di contattare Char-Broil o il venditore per sapere se la Garanzia & applicabile o
meno al vostro caso particolare.

Deterioramenti o danni causati da condizioni meteorologiche avverse, quali grandine, uragani, terremoti o trombe d'aria, e
lo scolorimento dovuto all'esposizione a sostanze chimiche, per contatto diretto o presenza nell'atmosfera, non sono coperti
da questa Garanzia e non sono normalmente coperti dai diritti legali previsti per legge.

Char-Broil non & responsabile per perdite non prevedibili (cioé perdite o danni non contemplati da voi, da Char-Broil o

dal venditore al momento dell'acquisto) o per danni causati da voi, fermo restando che la responsabilita di Char-Broil

in caso di frode, morte o lesioni personali causate da negligenza da parte sua ¢ illimitata.

Char-Broil non autorizza persone o societa ad assumere ulteriori obblighi o0 responsabilita in suo nome, in relazione alla
vendita, installazione, utilizzo, rimozione, restituzione, o sostituzione dell'apparecchio; qualsiasi dichiarazione in tal senso
non ¢ vincolante per Char-Broil.

Questa garanzia & valida solo per i prodotti venduti al dettaglio a privati (non a imprese) all'interno dell'Unione europea.
Questa Garanzia non pregiudica i diritti legali previsti dai codici del consumo vigenti nel vostro paese di residenza.

Per l'assistenza in garanzia, contattate Char-Broil all'indirizzo info-ue@charbroil.com.
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Concept van garantiebeleid voor Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Straflie 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garandeert aan de
KOPER van dit Char-Broil- product dat het geen materiaal- en productiefouten zal bevatten vanaf de aankoopdatum tot:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Het is mogelijk dat Char-Broil of de verkoper van het product een redelijk bewijs vraagt van de aankoopdatum. BEWAAR
DAAROM UW AANKOOPBEWIJS OF FACTUUR.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Deze garantie omvat het recht op reparatie of vervanging van het product of de onderdelen van het product die defect
blijken te zijn bij gewoon gebruik en onderhoud. Voordat u onderdelen retourneert, moet u zo snel mogelijk contact
opnemen met Char-Broil via de contactinformatie op onze website. In het geval van een defect zal Char-Broil bepalen of
het product gratis zal worden vervangen of de onderdelen gratis zullen worden gerepareerd. Char-Broil zal het product of
de onderdeken van het product aan de koper terugzenden zonder vracht- of portkosten. Indien Char-Broil ervoor kiest om
het product of de defecte onderdelen van het product te repareren en het product nog steeds defect is na de reparatie,
dan hebt u wettelijk recht op een korting op de aankoopprijs of om het contract te verbreken en restitutie te ontvangen.

Deze garantie dekt geen defecten of problemen bij de werking ten gevolge van een ongeval, misbruik, incorrect
gebruik, aanpassing, onjuiste toepassing, vandalisme, slechte installatie of slecht onderhoud of nazicht of wegens
het niet-uitvoeren van gewoon en routinematig onderhoud, inclusief, zonder beperking, schade veroorzaakt door
insecten in de buizen van de brander, zoals beschreven in de handleiding. Uitzonderingen kunnen van toepassing
zijn. Neem daarom contact op met Char-Broil of uw verkoper voor vragen of deze garantie al dan niet op een
specifiek geval van toepassing is.

Aantasting of schade wegens barre weersomstandigheden, zoals hagel, orkanen, aardbevingen of tornado’s, en verkleuring
door blootstelling aan chemische stoffen, direct of in de atmosfeer, vallen niet onder deze garantie en zijn doorgaans ook
niet gedekt door uw wettelijke rechten.

Char-Broil is niet aansprakelijk voor niet te voorzien verlies (verlies dat of schade die u noch Char-Broil of de
verkoper had voorzien bij de aankoop) of voor schade die u hebt veroorzaakt, behalve dat de aansprakelijkheid van
Char-Broil voor fraude of overlijden of letsel door nalatigheid van Char-Broil niet beperkt is.

Char-Broil verbiedt personen of bedrijven om verplichtingen of aansprakelijkheid te aanvaarden voor Char-Broil
gerelateerd aan de verkoop, de installatie, het gebruik, de verwijdering, het retourneren of vervangen van dit apparaat.
Dergelijke verklaringen binden Char- Broil niet.

Deze garantie is uitsluitend van toepassing op producten verkocht in de detailhandel aan personen (niet aan bedrijven)
binnen de Europese Unie.

Deze garantie verandert niets aan uw wettelijke rechten krachtens de toepasselijke consumentenwetten van het land waar u
woont.

Voor service onder de garantie neemt u contact op met Char-Broil op info-eu@charbroil.com..
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Utkast av garantibeskrivning for Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-StraRRe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garanterar
KOPAREN av denna produkt fran Char-Broil att den kommer vara fri fran brister i material och utférande fran
inkdpsdatumet pa foljande satt:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil eller séljaren av denna produkt kan krava ett giltigt bevis av ditt inkdpsdatum. DARFOR SKA DU SPARA
DITT KVITTO ELLER FAKTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Denna garanti omfattar ratten att reparera eller byta ut produkten eller delar av produkten som visar sig vara defekta vid
normal anvandning och service. Innan du returnerar delar ska du omedelbart kontakta Char-Broil med hjalp av
kontaktinformationen pa var webbplats. | handelse av en defekt produkt avgér Char-Broil om produkten ska ersattas eller
repareras, kostnadsfritt. . Char-Broil returnerar produkten eller delarna av produkten till kdparen med férbetald frakt eller
porto. Om Char-Broil valjer att reparera produkten, eller defekta delar av produkten, och denna reparation misslyckas har
du ratt, i enlighet med dina lagstadgade rattigheter, att minska ink&pspriset eller upphava avtalet och erhalla en
aterbetalning.

Denna garanti tacker inte fel eller besvar under anvandning som har uppkommit pa grund av en olyckshandelse,
missbruk, felanvandning, andring, felaktig anvandning, vandalism, felaktig installation eller felaktigt underhall eller
skotsel, eller underlatenhet att utféra standard- och rutinunderhall, inklusive men inte begransat till skador orsakade
av insekter i brannréren, enligt beskrivningen i denna bruksanvisning. Undantag kan géalla, var god kontakta Char-
Broil eller din saljare om du har nagra fragor om huruvida denna garanti galler for ditt specifika fall eller e;.

Forfall eller skador som uppkommit pa grund av allvarliga vaderhallanden som hagel, orkaner, jordbavningar eller tromber,
missfargning pa grund av exponering av kemikalier, antingen direkt eller i atmosfaren, omfattas inte av denna garanti och ar
normalt inte omfattad av dina lagstadgade juridiska rattigheter.

Char-Broil ar inte ansvarig for eventuella oférutsedda forluster (dvs. forluster eller skador som varken du, Char-Broil

eller séljaren beskadat vid inkopstillfallet), eller skador som orsakats av dig, forutom Char-Broils ansvar for bedrageri,
dodsfall eller personskada orsakad av vardsloshet.

Char-Braoil tillater inte nagon person eller foretag att pata sig nagon skyldighet eller ansvar i samband med forsaljning,
installation, anvandning, borttagning, returnering eller byte av utrustning, och inga sadana framstallningar ar bindande for
Char-Broil.

Denna garanti galler endast produkter som saljs i detaljhandeln till privatpersoner (i motsats till foretag) inom den Europeiska
unionen.

Denna garanti paverkar inte dina lagstadgade juridiska rattigheter enligt de gallande konsumentlagarna i ditt hemland.

For garantiservice, kontakta Char-Broil pa info-eu@charbroil.com.
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Char-Broilin takuuehdotusluonnos

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stralie 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) takaa tdman Char-
Broil-tuotteen OSTAJALLE, ettd siina ei ole materiaali- ja valmistusvikoja ostopaivasta alkaen seuraavasti:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil tai tuotteen myyja voi vaatia kohtuullista todistusta ostopaivastasi. SIKSI SINUN TULEE SAILYTTAA
OSTOKUITTISI TAI LASKUSI.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Tama takuu sisaltda oikeuden korjata tai vaihtaa tuotteen tai tuotteen osien, jotka osoittautuvat vialliseksi tavanomaisessa
kaytéssa ja huollossa. Ennen minkdan osan palauttamista sinun tulee valittdmasti ottaa yhteyttd Char-Broiliin
verkkosivustossamme oleviin yhteystietoihin. Vianmaarityksen yhteydessa Char-Broil valitsee tuotteen korvaamisen tai
korjauksen ilmaiseksi. . Char-Broil palauttaa tuotteen tai tuotteen osan ostajalle, rahti tai postimaksut maksettuina. Jos
Char-Broil paattaa korjata tuotteen tai tuotteen virheelliset osat ja tama korjaus epaonnistuu, sinulla on lakisaateisten
laillisten oikeuksiesi mukaisesti oikeus alentaa ostohintaa tai peruuttaa sopimus ja saada palautusta.

Tama takuu ei kata onnettomuuksia, vaarinkaytoksia, tehtyja muutoksia, virheellisia kayttdtapoja, vandalismia,
vaaranlaista asennusta tai huollosta taikka huollon aiheuttamia toimintahairiditd tai muita toimintahairioitéa tai
tavanomaisen ja rutiininomaisen huollon suorittamatta jattdmista, mukaan lukien, mutta ei rajoittuen, hyonteisten
aiheuttamiin vahinkoihin polttimen putkien sisalla, kuten on esitetty tdssa omistajan kasikirjassa. Poikkeuksia saattaa
olla, joten ota yhteyttd Char-Broiliin tai myyjaasi, jos sinulla on kysyttavaa, koskeeko tdma takuu erityisesti teidan
tapaukseenne vai ei.

Tama takuu ei koske vaikeita sddolosuhteita, kuten rakeita, hurrikaaneja, maanjaristyksia tai tornadoja, jotka johtuvat
suoraan tai ilmakeh&an joutuneille kemikaaleille altistumisesta. Ne eivat yleensa kuulu lakisdateisten oikeuksien piiriin.

Char-Broil ei ole vastuussa mistaan ennalta arvaamattomista menetyksista (tappioista tai vahingoista, jotka sinulle tai
Char-Braoilille tai myyjalle eivat ole ostohetkella ajankohtaisia) tai vahingosta, jonka olet aiheuttanut, lukuun ottamatta
Char-Broilin vastuuta petoksesta tai laiminlyonnista aiheutunutta kuolemantapausta tai henkildévahinkoa, joita ei ole
rajoitettu.

Char-Broil ei salli kenenkaan henkilon tai yrityksen olla vastuussa mistadan muista velvoitteista, jotka liittyvat laitteiden
myyntiin, asennukseen, kayttéon, poistamiseen, palauttamiseen tai korvaamiseen. Eivatka tallaiset edustukset sido Char-
Broilia.

Tama takuu koskee vain tuotteita, jotka myydaan yksityishenkildille (toisin kuin yrityksille) Euroopan unionin alueella.
Tama takuu ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi maassasi sovellettavien kuluttajansuojalainsaadantdjen mukaisesti.

Takuuhuoltoon liittyen, ota yhteytt4 Char-Broiliin info-eu@charbroil.com.
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Declaracién de garantia premilinar de Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stralle 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garantiza al comprador
de este producto de Char-Broil que estara libre de defectos en material y mano de obra a partir de la fecha de compra
como sigue:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil o el vendedor del producto podria requerir de una prueba razonable de LA FECHA DE COMPRA. POR LO
TANTO, USTED DEBE GUARDAR EL RECIBO DE VENTA O FACTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

La presente Garantia incluye el derecho de reparacion o reemplazo del producto o piezas del producto que resultasen
defectuosas bajo un uso y servicio normales. Antes de devolver las piezas, debe comunicarse inmediatamente con Char-
Broil utilizando la informacién de contacto en nuestro sitio web. En caso de defecto, Char-Broil elegira reemplazar o
reparar el producto o dichas piezas sin costo alguno. Char-Broil devolvera el producto o piezas del producto al comprador,
bajo la modalidad de flete o porte prepagado. Si elige que Char-Broil repare el producto o esas piezas defectuosas del
producto y esa reparacion no es adecuada, usted tiene derecho, en virtud de sus derechos estatutarios, a reducir el
precio de compra o a rescindir el contrato y recibir un reembolso.

Esta Garantia no cubre fallas o dificultades de funcionamiento por accidente, abuso, mal uso, alteracion, aplicacién
indebida, vandalismo, instalacion inadecuada, mantenimiento o reparacion indebido, o realizacion del
mantenimiento normal y de rutina, lo que incluye pero no se limita a dafios causados por insectos dentro de los
tubos del quemador, como se establece en este manual del propietario. Algunas excepciones podrian aplicar,
pdngase en contacto con Char-Broil o con el vendedor en caso de tener dudas sobre si esta garantia se aplica a su
caso especifico o no.

El deterioro o danos debido a condiciones climaticas extremas tales como granizo, huracanes, terremotos o tornados, la
decoloracion debido a la exposicion a productos quimicos ya sea directamente o en la atmésfera, no estan cubiertos por
esta Garantia y normalmente no estan cubiertos por sus derechos estatutarios.

Char-Broil no es responsable por niguna pérdida imprevisible (es decir, pérdida o dafio que ni usted ni Char-Broil o el
vendedor pudiese haber contemplado en el momento de la compra), o cualquier dafio causado por usted, salvo la
responsabilidad de Char-Broil por fraude, muerte o dafios personales causados por su negligencia.

Char-Broil no autoriza a ninguna persona o empresa a asumir cualquier otra obligacion o responsabilidad con respecto a
la venta, instalacion, uso, retiro, devolucién o reemplazo de sus equipos; y ninguna de esas declaraciones son vinculantes
para Char-Broil.

Esta Garantia solo se aplica a productos vendidos al por menor a particulares (y no a empresas) dentro de la Unién
Europea.

Esta garantia no afecta ninguno de sus derechos estatutarios bajo las leyes del consumidor aplicables de su pais residente.

Para el servicio de garantia, pongase en contacto con Char-Broil en_info-eu@charbroil.com.
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Proposta de Declaracao de Garantia para a Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strafe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garante ao COMPRADOR
deste produto Char-Broil, que ele esta isento de defeitos em termos de material e fabrico a partir da dada de aquisigao como
segue:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

A Char-Broil ou o vendedor do produto pode solicitar prova razoavel da sua data de aquisicdo. PORTANTO, DEVE
GUARDAR O SEU RECIBO OU FATURA DE VENDA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Esta Garantia inclui o direito a reparagéo ou substituicdo do produto ou pegas do produto que se revelem defeituosas sob
utilizagdo e servigo normal. Antes de devolver quaisquer pecgas, deve contatar imediatamente a Char-Broil através das
informagdes de contacto no nosso website. Em caso de defeito, a Char-Broil decidira substituir ou reparar o produto ou as
referidas pecas a titulo gratuito. A Char-Broil devolvera o produto ou as pegas do produto ao comprador, através de frete
pré-pago ou porte pré-pago. Se a Char-Broil decidir reparar o produto ou as referidas pecas defeituosas do produto e se
esta reparagao falhar, tem direito, de acordo com os seus direitos estatutarios legais, a reduzir o pre¢o de aquisi¢gdo ou a
desistir do contrato e a receber um reembolso.

Esta Garantia ndo cobre quaisquer falhas ou dificuldades de funcionamento devido a acidente, abuso, utilizagéo indevida,
alteracao, aplicagao incorreta, vandalismo, instalagao imprépria ou manutengéo ou servigo inadequados, ou incapacidade de
executar uma manutencéo normal e de rotina que incluam, mas se n&o restrinjam, a danos provocados por insetos dentro
dos tubos do bico, conforme determinado neste manual do utilizador. Podem aplicar-se excegdes, portanto contacte a Char-
Broil ou 0 seu vendedor caso tenha perguntas ou se esta Garantia se aplicar ou ndo ao seu caso especifico.

Degradacao ou danos em virtude de condigbes atmosféricas adversas, como granizo, furacdes, sismos ou tornados, a
descoloragao resultante da exposigao a quimicos, diretamente ou na atmosfera, ndo estao cobertos por esta Garantia e nao
estao geralmente cobertos pelos seus direitos estatutarios legais.

A Char-Broil ndo é responsavel por quaisquer perdas imprevisiveis (i.e. perda ou dano nao contemplado por si, pela Char-
Broil ou pelo vendedor na altura da aquisigéo), ou qualquer dano provocado por si, salvo a responsabilidade n&o limitada da
Char-Broil por fraude ou morte ou lesdo pessoal decorrente de negligéncia.

A Char-Broil ndo autoriza qualquer pessoa ou empresa a assumir por isso qualquer obrigagao ou responsabilidade
relacionada com a venda, instalagao, utilizacdo, remogao ou substituicdo do seu equipamento e tais representacdes nao
vinculam a Char-Braoil.

Esta Garantia aplica-se apenas a produtos vendidos a retalho a individuos (em oposi¢cao as empresas) dentro da Unido
Europeia.

Esta Garantia ndo afeta qualquer dos seus direitos estatutarios legais ao abrigo das leis do consumidor, aplicaveis no seu
pais de residéncia.

Para servico de garantia, contacte a Char-Broil em info-eu@charbroil.com.
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Garantierklaering

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strale 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-
Broil) garanterer kgberen af dette Char-Broil produkt er uden materielle eller fabrikationsfejl som
anvist:

Gas2Coal
Burners 5vyears
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Bade Char-Broil og seelger af produktet kan opkraeve et rimeligt bevis for kgbsdatoen. DERFOR
SKAL DU BEHOLDE DIN KVITTERING ELLER FAKTURA.

Garantien omfatter retten til reparation eller udskiftning af produktet eller dele af produktet, som kan
bevises at vaere defekt ved normal brug og service. Fgr du returnere delene, skal du straks kontakte
Char-Broil. Du finder kontaktoplysningerne pa vores hjemmeside. | tilfeelde af fejl, vil Char-Broil
erstatte eller reparere produktet eller delene uden beregning. Char-Broil vil returnere produktet eller
dele af produktet til kaberen, efter forudbetalt fragt eller porto. Hvis Char-Broil veelger at reparere
produktet eller de defekte dele af produktet og denne reparation mislykkes, har du ret til, i henhold til
dine lovbestemte juridiske rettigheder, at reducere kebsprisen eller at fortryde aftalen og blive
refunderet.

Denne garanti deekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder pa grund af uheld, misbrug, aendring,
fejlagtig anvendelse, vandalisme, forkert installation eller vedligeholdelse eller service, eller
manglende evne til at opfylde normal og rutinemeessig vedligeholdelse, herunder men ikke
begreenset til skader forarsaget af insekter i breendergr, som angivet i denne ejers brugervejledning.
Ved undtagelser, venligst kontakt Char-Broil eller din seelger, hvis du har spgrgsmal om, hvorvidt
denne garanti geelder for din konkrete sag eller e;.

Forringelse eller skader som fglge af vanskelige vejrforhold sdsom hagl, orkaner, jordskeelv eller
tornadoer, misfarvning som fglge af udsaettelse for kemikalier, enten direkte eller i atmosfaeren, er
ikke omfattet af denne garantiforsikring, og er normalt ikke daekket af dine lovmaessige rettigheder .

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforudsete tab (dvs. tab eller skader, som hverken du,
Char-Broil eller saelger har overvejet pa kgbstidspunktet), eller eventuelle skader du kan have
forarsaget, med undtagelse af, at Char-Broils ansvar er ubegreenset over for bedrageri, dgdsfald eller
personskade forarsaget af uagtsomhed.

Char-Broil tillader ikke, at hverken en person eller virksomhed patager sig nogen andre forpligtelser
eller ansvar i forbindelse med salg, installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning af sit udstyr;
og sadanne repraesentationer er ikke bindende for Char-Broil.

Denne GARANTI er kun gezldende for produkter, der seelges i detailhandlen til enkeltpersoner (i
modsaetning til vicksomhederne) i den Europaeiske Union.

Denne garanti pavirker ikke nogen af dine lovbestemte juridiske rettigheder i henhold til geeldende
forbrugerlovgivning i dit hjemland.

For garantiservice bgr du kontakte Char-Broil pa info-eu@charbroil.com.
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Utkast til garantierklaering for Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strafe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garanterer overfor
KJYPEREN av dette Char-Broil-produktet at det skal veere fritt for feil i materialer og utfgrelse fra felgende kjgpsdato:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil eller selgeren av dette produktet kan kreve rimelige dokumentasjon pa kjgpsdatoen. DERFOR B@R DU TA
VARE PA KVITTERINGEN ELLER FAKTUREAN.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Denne garantien omfatter rett til reparasjon eller erstatning av produktet eller deler av produktet dersom det viser seg & ha
feil ved normalbruk og service. Far du returnerer deler, ma du omgaende kontakte Char-Boil ved hjelp av
kontaktopplysningene pa nettsidene vare. Dersom det pavises feil, vil Char-Broil velge & enten erstatte eller reparere
produkter eller de mangelfulle delene, uten kostnad. . Char-Broil vil returnere produktet eller deler av produktet til
kjgperen, med forhandsbefalt frakt eller porto. Hvis Char-Broil velger a reparere produktet eller produktets defekte deler,
og hvis slik reparasjon ikke lykkes, har du rett til, i henhold til dine juridiske rettigheter, & redusere kjgpesummen eller
trekke deg fra kontrakten og fa refundert belgpet.

Denne garantien dekker ikke feil eller driftsvansker som skyldes uhell, misbruk, feilbruk, endringsarbeid, heerverk eller
feil montering, vedlikehold eller service, eller manglende utfgrelse av vanlig og rutinemessig vedlikehold, inkluder, men
ikke begrenset til, skade som skyldes insekter i brennerrgrene, som forklart i denne brukerhandboken. Det kan finnes
unntak, kontakt derfor Char-Broil eller forhandleren dersom du ikke er sikker pad om denne garantien gjelder i nettopp
ditt tilfelle eller ikke.

Forringelse eller skade som skyldes vanskelige veerforhold som f.eks. hagl, orkan, jordskjelv eller tornado, misfarging som
skyldes kjemikalieeksponering, enten direkte eller i atmosfeeren, dekkes ikke av denne garantien og dekkes vanligvis heller
ikke av dine lovfestede rettigheter.

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforutsette tap (dvs. tap eller skade som verken du eller Char-Broil forutsa

pa kjapstidspunktet) eller for skade forarsaket av deg, fortsett fra at Char-Broils skadeansvar for svindel, dad eller
personskade som skyldes uaktsomhet fra Char-Broils side ikke er begrenset.

Char-Braoil tillater ingen personer eller bedrifter & pata seg forpliktelser eller ansvar for selskapet i forbindelse med salg,
montering, bruk, fierning, retur eller utskifting av selskapets utstyr, og ingen slike fremfgringer skal vaere bindende for
Char-Broil.

Denne garantien gjelder kun for produkter som selges gjennom detaljhandel til enkeltpersoner (ikke til bedrifter) innenfor EU.
Denne garantien pavirker ingen av dine lovpalagte juridiske rettigheter under gjeldende forbrukerlover i ditt bostedsland.

For garantiservice kan du kontakte Char-Broil painfo-eu@charbroil.com.
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Zaruéného Vyhlasenia

Spolocnost Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stralte 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) poskytuje
NADOBUDATELOVI diiom zakupenia tohto vyrobku znacky Char-Broil nasledujucu zaruku, ze nebude mat zavady
materialu a spracovania nasledovne:

Gas2Coal
Burners 5years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Spolo¢nost Char-Broil alebo predajca tohto vyrobku méze pozadovat dokaz o datume jeho zakupenia. PRETO BY STE
SI MALI UCTENKU ALEBO FAKTURU PONECHAT.

Tato zaruka zahfria narok na opravu alebo vymenu vyrobku alebo jeho Casti, ktoré sa preukazu ako zavadné pri
normalnom pouzivani a ¢innosti vyrobku. Pred vratenim ktorejkolvek Casti pouzite kontaktné informacie na nasej
internetovej stranke a urychlene kontaktujte spolo¢nost Char-Broil. V pripade zavady spolo¢nost Char-Broil podla viastnej
uvahy bezplatne bud vymeni alebo opravi vyrobok alebo jeho €asti. Spolo¢nost Char-Broil vrati vyrobok alebo jeho &asti
zékaznikovi a uhradi prepravu a poStovné. Ak sa spolo&nost’ Char-Broil rozhodne opravit' vyrobok alebo jeho jeho zavadné
Casti a oprava nepomdze, budete mat na zaklade prav vyplyvajucich zo zakona narok na zniZzenie kupnej ceny alebo
odstupenie od zmluvy a preplatenie kupnej ceny.

Tato zaruka sa nevztahuje na zavady a poruchovu &innost vyrobku v désledku nehody, zlého zaobchadzania a
nespravneho pouzivania vyrobku, jeho pozmenenia, nespravnej aplikacie, vandalizmu, nespravnej montaze alebo
neprimeranej udrzby alebo servisu, alebo neposkytnutia normalnej alebo rutinnej udrzby vratane poskodenia
spdsobeného hmyzom vo vnutri trubok horaka a iného poskodenia ako sa uvadza v Navode na pouzivanie. M6zZu
platit’ urcité vynimky, preto v pripade akychkolvek otazok v suvislosti s platnostou tejto zaruky vo vaSom konkrétnom
pripade sa obratte na spolo¢nost Char-Broil alebo vasho predajcu.

Schatranie alebo poskodenie v dosledku extrémnych klimatickych podmienok ako je krupobitie, hurikany, zemetrasenia
alebo tornada, vyblednutie v dosledku vystavenia chemikaliam alebo &i uz priamo alebo v ovzdusi, tato zaruka nepokryva
a zvy€ajne sa na ne nevztahuju ani vase prava vyplyvajuce zo zakona.

Spolo¢nost Char-Broil nie je zodpovedna za ziadne nepredvidatelné straty (t.j. stratu alebo poSkodenie, ktoré ste vy,
spolo¢nost Char-Broil alebo predajca v ¢ase kupy nebrali do Gvahy), ani za vami spésobené poskodenie s vynimkou
pravnej zodpovednosti spolo¢nosti Char-Broil v pripade podvodu, smrti alebo Urazu oséb spdsobenych jej
nedbalostou.

Spolo¢nost Char-Broil neopravriuje ziadnu osobu alebo spolo¢nost prevziat na seba v mene spolo¢nosti Char-Broil Ziadne
iné zavazky alebo zodpovednost v suvislosti s predajom, montazou, pouzivanim, demontazou, vratenim alebo vymenou jej
zariadenia a uvedené zastupovanie nie je pre spolo¢nost’ Char-Broil zavazné.

Tato zaruka sa vztahuje vyluéne na vyrobky predavané jednotlivcom v maloobchodne;j sieti (na rozdiel od velkoobchodu)
v ramci Europskej unie.

Tato zaruka nema dopad na vase prava vyplyvajuce zo spotrebitelskych zakonov krajiny vasho pobytu.

Svoju ziadost o servis v ramci zaruky zaslite spolocnosti Char-Broil na emailovu adresu info-eu@charbroil.com.
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Uppkast ad abyrgdaryfirlysingu fyrir Char-Broil

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strafte 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) abyrgist ad
KAUPANDI pessarar Char-Broil véru muni kaupa véru sem er laus vid galla i efni og vinnu fra dagsetningum kaupa a
eftifarandi mata:

Gas2Coal
Burners 5vyears
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil eda s6luadili vérunnar kann ad gera krofu um sénnun a dagsetningum kaupa. PVI £TTIR PU AD GEYMA
SOLUKVITTUN PINA EBA -REIKNING.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Pessi abyrgd felur i sér rétt a vidgerd eda endurnyjun vorunnar eda hlutum vérunnar sem reynast galladir vié hefébundna
notkun og pjonustu. Adur en skilad er hlutum skal hafa samband vid Char-Broil med pvi ad nota samskiptaupplysingarnar
sem finna ma a vefsvaedinu okkar. Ef um galla er ad reeda akvedur Char-Broil hvort skipt verid vid eda gert vid voruna eda
slika hluta an endurgjalds. . Char-Broil skilar vorunni eda hlutum vérunnar til kaupanda, flutnings- er fyrirfram greiddur. Ef
Char-Broil akvedur ad gera vid voruna eda slika gallada hluta vérunna og su vidgerd virkar ekki att pu rétt a, i samraemi
vid [6gbundinn rétt pinn, ad fa leekkad innkaupsverd pitt eda afturkalla samninginn og fa endurgreidslu.

Pessi abyrgd neer ekki yfir bilun eda notkunarvanda vegna slyss, misnotkunar, skemmdarverka, oévideigandi
uppsetningar eda dvideigandi vidhalds eda pjénustu, eda ef hefdbundnu og venjubundnu vidhaldi er ekki sinnt, par a
medal en ekki takmarkad vid tjon sem orsakast af skordyrum inni i brennararérum, eins og lyst er i
eigandahandbdkinni. Undanpagur kunna ad eiga vid. Vinsamlegast haféu samband vid Char-Broil eda séluadila pinn
ef pu hefur einhverjar spurninga vardandi hvort pessi abyrgd eigi vid sértaekt tilvik pitt eda ekki.

Slit eda tjon vegna alvarlegra vedurbrigda a bord vid haglél, hvirfilbyli, jardskjalfta eda fellibyli, upplitun vegna Utsetningar
fyrir efnum annadhvort beint eda i andrumsiloftinu, fellur ekki undir pessa abyrgd og er yfirleitt ekki hluti af pinum I6gbundnu
réttindum.

Char-Broil ber ekki abyrgd a &fyrirsjaanlegu tjoni (t.d. Tjoni eda skemmdum sem hvorki pu né Char-Broil eda

soluadilinn sa fyrir vid kaupin), eda tjon sem orsakad er af pér, ad undanskildri abyrgd Char-Broil hvad vardar svik

eda likamstjon sem orsakast af vanreekslu.

Char-Broil veitir engum adila eda fyrirtaeki leyfi til ad taka a hendur skuldbindingar fyrir sig eda abyrgd i tengslum vié solu,
uppsetningu, notkun, brottnam, skil eda endurnyjun bunadar sins; og ekkert slikt umbod er bindandi fyrir Char-Broil.

Pessi abyrgd a adeins vid vOorur sem sendar eru i smasolu til einstaklinga (ekki fyrirteekja) i Evrépusambandinu.
Pessi abyrgd hefur engin ahrif a [6gbundin réttindi pins samkvaemt gildandi neytendalégum i busetulandi pinu.

Frekari upplysingar um abyrgdina ma nalgast med pvi ad hafa samband vié Char-Broil & netfangid info-eu@charbroil.com.
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Zarucniho Listu

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stralie 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) zaru€uje
kupujicimu tohoto produktu Char-Broil, Ze na ném nebudou zavady, ani na materialu ani provedeni, od data koupg,
nasledovné:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil nebo prodejce produktu mize pozadovat dikaz s datem koupé. PROTO, SI VZDY SCHOVEJTE UCTENKU,
POKLADNI LISTEK NEBO FAKTURU.

Tato Zaruka zahrnuje pravo na opravu nebo nahradu vyrobku nebo jeho souc&astek, které se ukazou jako zavadné pfi
normalnim pouzivani nebo udrzbé. Pfed reklamaci jakékoli sou¢astky ihned kontaktujte Char-Broil podle udaju uvedenych
na nasi webové strance. Jde-li o zavadu, Char-Broil rozhodne, zda produkt nebo dané soucastky vyméni nebo opravi
zdarma. Char-Broil vrati produkt nebo jeho soucastky zakaznikovi a dopravni naklady nebo postovné budou uhrazeny.
Pakli se Char-Broil rozhodne produkt nebo dané zavadné soudastky opravit a tato oprava se nepodafi, mate v souladu se
zédkonem narok na snizenou kupni cenu nebo pravo ustoupit od kupni smlouvy a pozadovat vraceni penéz.

Tato Zaruka se nevztahuje na selhani nebo provozni potize, které jsou nasledkem nehody, Spatného pouzivani Ci
zachazeni, pozménéni, nespravného pouzivani, vandalismu, nespravné instalace, nespravné udrzby nebo servisu,
nebo nasledkem neplnéni normalni a pravidelné udrzby, zahrnujici mimo jiné hmyzem zpusobené Skody na vnitfnich
trubickach horaku, jak je popsano v této pfiru¢ce pro uzivatele. Mohou platit vyjimky, proto kontaktujte

Char-Broil nebo prodejce s dotazy, jestli tato Zaruka plati ve vasem konkrétnim pfipadé nebo ne.

Zchétrani nebo poskozeni nasledkem drsného pocasi jako napf. kroupy, uragan, zemétifeseni nebo tornada, vyblednuti
zpUsobené pfimym vystavenim chemikaliim nebo latkami obsazenymi ve vzduchu, tato Zaruka nekryje a neplati zde bézna
ochrana podle zakona.

Char-Broil nenese zodpovédnost za zadné nepredvidatelné ztraty (ij. ztraty nebo Skody, o kterych jste vy ani Char-
Broil ani prodejce neuvazovali v dobé koupé), ani za Skody, které jste zplsobil(a) vy, s vyjimkou, Ze odpovédnost
firmy Char-Broil za podvod, smrt nebo Uraz, zpusobené jeji nedbalosti neni omezena.

Firma Char-Broil neopravriuje zadnou jinou osobu nebo spole¢nost k tomu, aby za ni pfevzala jakoukoli jinou povinnost
nebo zodpovédnost ve spojitosti s prodejem, s instalaci, s odstranénim, s pouzivanim, s reklamaci, s vracenim nebo

s vyménou svého vybaveni, a Zadna takova prohladeni nejsou pro Char- Broil zavazna.

Tato Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky prodané v maloobchodé jednotlivedm (nikoliv podnikiim) v Evropské Unii.

Tato Zaruka nijak neovliviiuje vaSe zakonem dana prava v souladu s platnymi zakony o ochrané spotrebitell ve staté
vaSeho bydlisté.

V pfipadé potfeby zarukou daného servisu se obratte na Char-Broil na info-eu@charbroil.com.
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Declaratie privind garantia

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-StralRe 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) garanteaza
Cumparatorului acestui produs Char-Broil ca nu va avea defecte de material si de executie de la data cumpararii dupa
cum urmeaza:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil sau vanzatorul produsului poate solicita o dovada rezonabila a datei de achizitie. Prin urmare, trebuie sa va
mentineti vdnzarile sau factura.

Aceasta garantie include dreptul de reparatie sau inlocuire a produsului sau a partilor produsului care se dovedesc a fi
defecte in conditii normale de utilizare si de utilizare. Tnainte de returnarea oricaror parti, trebuie sa contactati prompt Char-
Broil utilizadnd mformatule de contact de pe site-ul nostru. In cazul unui defect, Char-Broil va alege sa inlocuiasca sau sa
repare produsul sau aceste componente fara taxa. . Char-Broil va returna produsul sau partile produsului catre cumparator,
transportul de marfuri sau postale platite anticipat. Daca Char-Broil alege sa repare produsul sau astfel de parti defecte ale
produsului si aceasta reparare nu reuseste, aveti dreptul, Tn conformitate cu drepturile legale de drept, sa reduceti pretul de
cumparare sau sa va retrageti din contract si sa primiti o rambursare.

Aceasta garantie nu acopera orice defectiuni sau dificultati de functionare din cauza unui accident, a unui abuz, a unei
utilizari incorecte, a unei modificari, a unei aplicari gresite, a vandalismului, a unei instalari necorespunzatoare sau a unei
intretineri necorespunzatoare sau a unei reparatii sau a unei intreruperi normale si de rutind, in interiorul tuburilor
arzatorului, asa cum se specifica in acest manual de utilizare. Pot fi aplicate exceptii, asa ca va rugam sa contactati Char-
Broil sau vanzatorul in cazul in care aveti intrebari cu privire la faptul daca aceasta Garantie se aplica in cazul
dumneavoastra sau nu.

Deteriorarea sau deteriorarea datorata conditiilor meteorologice grave, cum ar fi grindina, uraganele, cutremurele sau
tornadele, decolorarea datorata expunerii la substante chimice, fie direct, fie In atmosfera, nu este acoperita de aceasta
garantie si nu este Tn mod obisnuit acoperita de drepturile dvs. legale.

Char-Broil nu este raspunzatoare pentru niciun fel de pierderi neprevazute (pierderi sau daune pe care nici dvs., nici
Char-Broil sau vanzatorul nu le-ati avut in vedere la momentul cumpararii) sau orice prejudiciu cauzat de dvs., cu
exceptia responsabilitatii Char-Broil pentru frauda sau moartea sau vatamarea corporald cauzata de neglijenta sa

nu este limitata.

Char-Broil nu autorizeaza nici o persoana sau companie sa-si asume o alta obligatie sau raspundere in legatura cu
vanzarea, instalarea, utilizarea, scoaterea, returnarea sau inlocuirea echipamentului sau; si nici o astfel de declaratie nu
este obligatorie pentru Char-Broil.

Aceasta garantie se aplica numai produselor vandute la vanzare cu amanuntul persoanelor fizice (spre deosebire de
intreprinderi) din cadrul Uniunii Europene.

Aceasta Garantie nu afecteaza niciunul dintre drepturile dvs. legale legale in conformitate cu legile aplicabile privind
protectia consumatorilor din tara dvs. rezidenta.

Pentru service in garantie, contactati-l pe Char-Broil info-eu@charbroil.com.
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AnAwon gyyunong

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strale 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) eyyudtai otov ayopaoTh
auTou Tou Trpoiévtog Char-Broil 611 Ba gival atraAAaypévo atrd eAaTTwpara UAIKOU Kal KATAOKEUNG aTTé TV nuEpounvia

ayopdg wg €gng:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

H Char-Broil | o TTwANTAG TOU TTPOIGVTOG PTTOPEI VO aTTAITACEl EUAOYN aTTOdEIEN TNG NUEPOUNVIaG ayopds. Emouévwg, 8a
mpérrel va d1arnpAoeTe Tnv mapalafn Twv mwAoswv oag n 1o TiIHOAGyIo.

AuTH n gyyunon trepIAapBAavel TO dIKAiWMA ETTIOKEUAG A AVTIKATACTACNG TOU TTPOIOGVTOG ) TUNUATWY TOU TTPOIGVTOG TTOU
atmodelkvUuovTal EAATTWHATIKA KOTA TV KAVOVIKA Xprion Kal cuvtApnon. MNpiv emoTpéweTe TuxOv e€apTipara, 6a Tpétel va
ETMKOIVWVNOETE apéowg Pe TNV Char-Broil xpnoIoTTovTag Ta OTOIXEIQ ETTIKOIVWVIAG TNV I0TOCEAIDO PAG. Z€ TTEPITITWON
ehatTwpaTog, n Char-Broil 6a €1MAEEEl va avTIKATAOTACEI ] VO ETTIOKEUACEI TO TTPOIOV i Ta avTOAAGKTIKA Xwpis xpéwaon. . H
Char-Broil 6a emioTpéwyel T0 TTPOIGV 1) TA YEPN TOU TTPOIGVTOG OTOV TIPOTTANPWHEVO AYOPACTH, QOPTIO 1 TAXUOPOMIKA TEAN.
Edv n Char-Broil emAégel va emTiokeudoel To TTPOIOV A Ta EAGTTWHATIKA PEPN TOU TTPOIOGVTOG KAl N aTTOTUXIa aQUTh
ETTIOKEVOOTE], DIKAIOUOTE, CUPPWVA PE TA VOUIKG 0OG SIKAIWHPATA, VO JEIWOETE TNV TIMF ayopdg I va aTTooUPETE OTTO TN
oUuBaon kai va AGBETe TIOTPOPI XPNHATWV.

H mrapoloa eyyunon &ev kaAUTITel TUXOV PAGBEG 1] duoKoAieg Acitoupyiag Adyw aTuxAuaTtog, Katdyxpenong, Kataxpnong,
TPOTTOTTOINONG, KAKAG £Qapuoyng, Bavdahiopol, akaTdAANANG eykatdotaong f akatdAAnAng cuvtipnong fj ouviipnong f
aduvapiag Kavovikng Kal ouvAing cuvTrpnong, CUUTTEPIAaUBavopévng, eVOEIKTIKA, (NUILOV TTOU TTPOKaAoUvTal atTd £vioud
EVIOC TwV CWANVWV KauoThpa, OTTwG opifeTal oTo eyxelpidlo XpAong Tou IBIOKTHTN. MTropei va 1oxlouv e€aipéocelg,
ETTOUEVWG ETTIKOIVWVACTE Pe Tnv Char-Broil ] Tov TTWANTA 0ag o€ TTEPITITWON TTOU EXETE EPWTACEIC OXETIKA PE TO AV N
TTaPOUCa £yyunon ICXUEl YIA TN CUYKEKPIYEVN TTEPITITWON OOG A OXI.

EmBapuvoeig A CnUIEG TTou o@eilovTal o€ OORAPES KAIPIKEG TUVOAKEG, OTTWG XAAALl, TUQWVEG, OEITHOI ] avePoaTpoBIAol,
ATTOXPWHATIOUOG AOYWw €KBEONG 0€ XNUIKEG OUTIES €iTe atTeUBEiag eite oTnV aTudoaIpa, Oev KAAUTITOVTAI aTTé TNV TTapolaa
€yyunon Kal KavovIKA dev KOAUTITOVTAI aTTO TA VOUIKA oag SIKAIWPATA.

H Char-Broil dev euBuveTal yia Tuxov atmmpoBAeTTTEG aTTWAEIEG (ONA. ATTWAEIA ) ¢nuia TTou oUTe €0¢€ig ouTte n Char-
Broil | o TwANTAG oxedIALETE KATA TN GTIYUA TNG Ayopdq) 1 oTroladATTOTE {Nia TTPOKANBNKE atrd €04G EKTOG ATTO TNV
€ubuvn Tng Char-Broil yia atrdrn ) o 8avaTtog ) N cwuaTikr) BAGRN TTou TTPOKAAEITaI ATTd TNV AUEAEIG TOU eV
TTEPIOpICeTal.

H Char-Broil dev e€ouaiodoTei 0TT0I00ATTOTE TTPOCWTTO A TAIPEIa va avaAdBel yia Aoyapiaguo TnG oTroladnTroTe GAAN
uTTOXPEWON 1) €UBUVN O€ OXEON YE TNV TTWANCN, EYKATACTAGCT, XPAON, GTTONAKPUVAN, ETTIOTPO®H I AVTIKATACTACT TOU
e€OTTANIOOU TOU. Kal Kapia TéTola Trapatripnon dev deopelel Tn Char-Broil.

H trapouca gyyunon 1oxUel uévo yia TTPoidvTa TTou TTWAOUVTAI GTO AIAVIKO €UTTOPIO O€ IDITEG (O€ avTiBeon e TIG
ETMXEIPNOEIG) EVTOG TNG EupwTraikng Evwong.

H TTapouoa gyyunon dev eTTnpeddel Kavéva atro Ta VOUIKA 0ag SIKAIWUATA CUPPWVA JE TOUG IOXUOVTEG VOUOUG TTEPI
TIPOCTACIOG TWV KATAVAAWTWY TNG XWPAS SIANOVAS COG.

MNa uttnpeaia eyyunaong, emkoivwvaTe pe Tov Char-Broil otoinfo-eu@charbroil.com.
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Jotallasi nyilatkozat

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stral’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil) a Char-Broil
termék PURCHASER-jét garantalja, hogy a vasarlas napjatdl az anyag és a gyartas hibaibdl mentes, az aldbbiak
szerint:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

A Char-Broil vagy a termék eladdja megkovetelheti a vasarlas datumanak ésszerl bizonyitékat. Ezért az eladdsaidat vagy
a szamlajat el kell tavolitani.

Ez a j6tallas magaban foglalja a termék vagy a termék részei javitasanak vagy cseréjének jogait, amelyek rendeltetésszeri
hasznalata és szervizelése soran hibasnak bizonyulnak. Miel6tt barmilyen részre visszatérne, azonnal kapcsolatba kell
Iépnie a Char-Broil céggel a weboldalunkon talalhaté elérhetségi adatok segitségével. Hiany esetén a Char-Broil
megvalasztja a terméket vagy az ilyen alkatrészeket dijmentesen. . A Char-Broil visszaadja a terméket vagy a termék
részeit a vevének, az aruszallitdsnak vagy a postakoltségnek. Ha a Char-Broil gy dont, hogy javitja a terméket vagy a
termék hibas alkatrészeit, és ez a javitas sikertelen, akkor a térvényes joga szerint On jogosult a vételar csdkkentésére
vagy a szerz8déstdl valé visszavonasra és visszatérités megszerzéseére.

Ez a garancia nem terjed ki a balesetek, visszaélések, visszaélések, valtoztatdsok, helytelen alkalmazasok, vandalizmus,
helytelen beszerelés vagy helytelen karbantartdas vagy szervizelés, illetve a normél és a szokasos karbantartas
elmulasztasa miatti hibak vagy mikddési nehézségek, beleértve, de nem kizarélag a rovarok altal okozott karokat az
égdbcsoveken belll, az ebben a kezelési utmutatdban leirtak szerint. Kivételtdl eltekinthet, ezért kérjiik, forduljon a Char-
Broil-hez vagy az eladdjahoz, ha barmilyen kérdése van-e arra vonatkozdan, hogy ez a garancia vonatkozik-e az adott
esetre, vagy sem.

A garancia nem vonatkozik a sulyos idjarasi viszonyok - mint példaul a jégesd, a hurrikanok, a féldrengések vagy a
tornaddk miatt bekdvetkez6 romlasra, karosodasra, a kdzvetlendl vagy a l1égkorben 1évé vegyi anyagoknak valé kitettség
miatt fellépd elszinezddésre, és ezeket rendszerint nem a térvényes jogaik fedezik.

A Char-Broil nem vallal felel6sséget barmely olyan el6re nem lathato veszteségert (azaz veszteségért vagy karért,

amelyet sem On, sem a Char-Broil vagy az eladé a vasarlaskor nem szamolt), vagy az On altal okozott karokért,

kivéve a Char-Broil csalasért vagy felelésségéért a halal vagy a személyi sérilés okozta hanyagsag nem

korlatozott.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

Ez a garancia kizarolag az Eurdpai Unidn beluli maganszemélyeknek (a vallalkozasokkal ellentétben) értékesitett termékekre
vonatkozik.

Ez a garancia nem érinti a rezidens orszag vonatkozoé fogyasztévédelmi jogszabalyai szerinti térvényi jogait.

A jotallasi szervizhez forduljon Char-Broil-hez info-eu@charbroil.com.
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lapaHUuMOHHa geKknapauusa

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Stral’e 8 Quartier O — 4.0G D-22761 Hamburg (Char-Broil)rapaHTupa Ha kynysada
Ha To3un npoaykT Char-Broil, ye HAMa oa nma gedbekTn B matepmana n nspaboTkata OT garata Ha nokynkara, KakTo criegsa:

Gas2Coal
Burners 5 years
Cooking Grates/Emitters 2 years
Charcoal Pan 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil unn npogaBaybT Ha NpoaykTa MOXe [a u3ncka pasyMHO AoKa3aTesniCTBO 3a AaTaTta Ha MnokyrnkaTa.
CnedoeamenHo, Bue mpsibea 0a 3anazume Bawusi [TIPOAXBA unu ¢ghakmypa.

Tasu rapaHumsi BKIHOYBa NPaBOTO HA PEMOHT MMM 3aMsiHa Ha NPOAYKTa MMM 4acTu OT HEro, KOMTO ce oKa3BaT AedeKkTHU
npu HopMarHa ynotpeba u cepsus. [Npeamn oa BbpHeTe BCUYKM YacTu, TpsibBa He3abaBHO aa ce cebpxeTe ¢ Char-Broil,
KaTo nanonssaTe MHdopMaLMaTa 3a KOHTAKT Ha Hawna yebcanTt. B cnyyan Ha gedekT, Char-Broil we nsdepe na samenun
NN peMoHTMpa NpoAdyKTa unm Tean yactu 6e3 Takca. , Char-Broil we BbpHe NnpogykTa unm Yactute oT Hero Ha Kynysaya,
Ha HaBnoTo unu Ha npegnnatexnnTte. Ako Char-Broil n3tbepe aa nonpasu npogykta nnm aeekTHUTE YacTu Ha npogykTa u
TO3U PEMOHT € HeyCrneLleH, MMaTe NpaBo CbrNacHo BawwnTte 3akOHOBM 3aKOHOBM NpaBa 4a HamanuTe NoKynHaTa LeHa unm
Aa ce oTKaxeTe OT AOroBopa v Aa nonyynTe Bb3CTaHOBSABAHE.

Tasn rapaHuusi He MOKpMBA HWKAKBM MOBPEAM WIN EKCNoaTauMOHHM TPYAHOCTW Mopaau 3ronosnyka, 3mnoynotpeba,
HenpaBUITHO M3MOMI3BaHe, MPOMsiHA, HEMPAaBWIHO MpwunaraHe, BaHAANM3bM, HenpaBUiHA WHCTaNauus Unu HenpaBurHa
noaApbXKka UMM CEpPBU3 UMN HEU3MbIIHEHWE Ha HOpMarHa W pyTMHHA MOAAPBXKKA, BKMIOYUTENHO, HO He camo, LeTw,
NPUYMHEHN OT HacekoMu B TPLOWTE Ha ropernkarta, KakTo € NOCOYEHO B TOBA PBLKOBOACTBO 3a ekcrnoaTtauus. sknoueHus
MOXe [la ca NpunoXxumu, 3aToBa mMornsl, cBbpxeTe ce ¢ Char-Broil unv npogasaya cu B crniyyan, Ye umaTe BbMNPOCH OTHOCHO
TOBa [anu Tasu rapaHums BaXkv 3a KOHKpeTHUs! By cnyyait nnm He.

BnowaBaHeTo unu BpeguTe, OblKalwn Ce Ha TEXKN METEOPOJIOrM4YHN yCrioBUA KaTo rpaayulka, yparaHu, 3aeMeTpeceHuns
mnnn TopHago, obesuBeTsiBaHe nopaan n3naraHe Ha XxmMmukanum anpekTHo nin B aTMOC(bepaTa, He ca obxBaHaTh OT
HacTodwaTa rapaHumna n 00OMKHOBEHO He ca obxBaHaTK OT BalMTE 3aKOHOBU npaea.

Char-Broil He Hocx OTroBOpPHOCT 3a HenpeaBuaeHn 3arybu (T.e. 3arybu unm weTn, KouTo HUTO BUe, HUTO Char-Broil,
UNu NpogasaybT NaHvupany no Bpeme Ha nokynkaTa), HATO LWeTUTe, NPUYMHEHN OT Bac, C U3KITKOYEHMEe Ha
oTroBopHocTTa Ha Char-Broil 3a namama unu cMbpT nu TenecHa nospeaa, NpuynHeHa oT HeltHaTa HeOPEXHOCT,
He e orpaHunyeHa.

Char-Broil He ynbrnHoMOLLaBa HUKOE NULIE UK KOMMaHUA Aa noeme 3a Hero Apyro 3agbimkeHue Unm oTroBOPHOCT BbB
Bpb3Ka c npoaaxbara, MHcTanMpaHeTo, U3NON3BaHETO, OTCTPaHABAHETO, BPbLLAHETO NN nogMsHaTa Ha obopyaABaHeTO Cu;
N TakoBa NpeacTaBsiHe He € 3aabimkuTenHo 3a Char-Broil.

Tasu rapaHLus Baxky camo 3a NpodyKTu, NpoAaBaHn Ha ApebHO Ha dnsmdeckn nuua (3a pasnvka oT b13Heca) B pamMK1Te Ha
EBponeickus cbios.

Tasu rapaHLUmsa He 3acsara HUKOe OT BalUMTE 3aKOHHW 3aKOHHU NpaBa CbINacHO NPUNOXMMOTO 3aKOHOAATENCTBO Ha
notpebutennTe Ha BallaTa MeCTHa AbpXKaBa.

3a rapaHuUMoHHO 0bcnyBaHe, cBbpxkeTe ce ¢ Char-Broil B info-eu@charbroil.com.
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GB

NOTE: This informasion is a guide only.  ems included in your BBQ
speciicalion may difier depending on region or specific dealer
specificalion.

All specificalions are subject fo change without nolice.

CH,FR

NOTE: Ces renseignements sont donnés & ire indicalf. I est possible
que les arfickes inclus dans les speciicaions de volre barbecus
difierent sebon la region ou bes caraciEnsiques sipules par ke
ConCessionnaire.

Toutes les caracitristques sont suscepible:

LU, AT, CH, DE

ANMERKUNG: Dicse Anbeitung dicnt nur 2u InformaSonszwecken.
Emnzetede der Grllspezificason sind unter Umnatienden verschisden
entsprechend der “."E".E':-SE; )ON Oger DESIMIMiEN

HAendizranioedenungen.

Andeny ngen ohne vorhenge Bekannigabe vorbehalien.

CH,IT

AVWVERTENZA: Queste informazioni hanno il valors di guida soltanio.

ol arC0d COMPres) nelie Camensache IBCIChe 021 Darlscue podetoen

Vanare 4 seConda 0Ea reQone O OSl CONCESSIoNan.

| daf fecnici peesono cambiare senza preavviso.

LU, BE, NL

ATTENTIE: Deze informaiie is alleen bedochd als gids. Onerdelen in
uw BBQ specibicalie en pakket kunnen per regio of per dealer
verschillen.

Ale specificaies kunnen zonder voorsigaands
kennisgeving worden gewizigd.

SE

ANM.: Denna informaion 3 endast avsedd som handledning.
Specikalionema fir grillen kan vanera regionalt eller beroende pd de
kraw som o Ssritesiare har.

Kaikki ofoeudet ieknisten Seiojen muutoksin pidadietan.

Fl

HUOMATKAA: Nama Sedot ovat pelicasidan suuniaa aniavia,
Oslamanne gl yKSRy1sKoncal wirval 083 emiace] pasikaunnan
efityisien myyakohiaisten yksiyiskohSen mukaan.

Kaikki yksifyiskohdat vioivat muuua iman c8a nist
ENKseEn BmoRstaan.

ES

NOTA: Esta informacidn es una gud- APnicamentz. Es posibie qus
las indicaciones incluidas en las especificaciones de su Asador
seandiferenies SE{_;.E.“‘I la 'e;ﬁ"l o las especiicacaiones espech-icas
ded representante.

Todas las especiicaciones esian sujetas a cambios sin
PrEVIO VIS0,

PT

MOTA: Esta informago & simplesmente um guia. Os ilens incluidos
na especiicacio do seu BBQ poderdo diferir dependendo da
especiicagio da regifio ou do vendedor especiiice.

Todas as especiicagies esto sujsitas a aleragdo sem
aviso,

DK

NB.: Denne nformation er kun veiedende. Speciliatoner kan vanere
cher .i;ls-;e fra forhandier, clier | henhold 8 nadonale regler.

Alle specificalioner kan sndres foruden varsel.

NO

NB.: Denne informasion er kun velledende.  Spesiikasjoner kan variers
som sipulert av forhand T, CiS | henhold & Nasponaie Krav.

Spesificasioner kan endres ulenvarssl.

8K

POZNAMKA: Tigto informécie shifia len ako pomécka. Udaje uvedens
v technickych Udajoch vasho grilu sa mddu liSit podla regidnu aisho
Epecificioych technickych ddsjov sianovenych predaicom.

Vielity Specificacie sa miZu zmenit bez upozomenia.

ATHUGH: AZessar uppldicsingar eru akeing leil peinandl. Husr sem
i~nna mA; A- 1Aesingu A; o
;v.i',-i’a eha 5511'1356 3.

Azah-nu geta venA® mismunand A; mi

Allar lysingar eru hadar breyingum an Vidvorunar,

cZ

POZNAMKA: Tyto informace siouZi pouze jeko insukia?, Soutass
vaisho BBQ. Specifikace se mohou BSit podie regicnu/zems nebo
specifickych Udajl prodeice.

Eechny informace mohou byt zménény bez predchozing
upozZomeEni.

W 019103 07730 01BN TR 01Nt T AE T n
1# THT ORTIND DIInWny DIy NI TAn rwon
OO Y TR T

DUTIN KT DIPWT 0'BI93 009NN 13

RO

NOTA: Acsasty niormats ests doar un ghid. Elemenizle incluss n
specificaiile dvs. peniru gritar pod diferi in funcie de regiune s3u de
;::-ecfca; £ OEaNeTUlI.

Toate speciicatile pot § modiicate s nofficare.

GR

THMEITH: Autég o mhnpogopieg enval povo évag obnyog. Ta otongeia
mou TR pINIURVOWTON O TpaBiTyasEe BEQ evBéyeral va Sngdpouy
OOy e TV TIEDKDNT 1] TIC QUYKEKDINEVES TIROGIYDaRE Tou
aVTITTDOTLWITION.

kg o MRoBITYDEEEC UTIORENTN OF AAAIVES JuwDic
TpceiGoTIomno.

HU

MEGIEGYZES: £7 a7 imfoemécia cazk Sigkoziatd jellegl. A BBQ
specifiacioighan szerepld iSislsl & regitidl vagy & speciius
Werekeddi specifiacion] figgden sherdsl lehetnsl.

Minden mizzaki vanzisias jogst EnniEgul.

BG

BABENERKA: Tamw mbopMaLian & CEMO DeEosofcTso. Enemesmire,
BEMBOMEHA B CREUMDWEALIAATS 33 Gapbeisn, MONE 03 CE PasMWMGSET B
SATACAMOCT 0T PEMOHE A KDHIPETHATE CRELMEWERLI HE [ATERA.

B cneuadvikaiy NOLNERET Ha MposaHa Be3
MpSSBECTAS .

Char-Broil® Europe GmbH
Paul-Dessau-Stralte 8
Quartier O —4.0G
D-22761 Hamburg
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