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Operating temperature: 250°C (482°T )Maximum
Cable temperature: 450°C (842°T )Maximum

NOTE The operation temperature range of the sensor probe
is -4°T to 482°F (-20°Cto 250°C).The LCD display range is
0°C to 199°C.When the display temperature is out of its
range,the display digits flash.

NOTE Place the sensor on fire or grill directly will cause it
damaged.
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Figur 2. Termosensoren
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ON/OFF knap
Termosensor LED
Sondestik

Sondestikkets afdekning
Sonden
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Figur 4. Is@t batterierne (termosensor)

Figur 5. Reset (termosensor)



Figur 6. Batterifaget (displayet)

1. Hi/Lo (hgj/lav) knap
2.°C / °F knappen
3.reset knappen

Figur 7. Blteklemme og staende position

OPSATNING

Installation af batteri

Batteriet isattes ved at fglge nedenstiende trin.

I displayet (figur 3, 5 og 7)

1. Laget skydes nedefter og balteklemmen lgftes af
bagpa displayet. Derefter lgftes laget, og
batterifagets lag fjernes.

2. To AA batterier placeres i faget med poling iht.

symbolerne (+ og -).

3. Med f.eks. en papirklemme trykkes pa reset i

batterifaget (figur 5).

BEMZAZRK: Til synkronisering af
signaltransmissionen resettes bade bade displayet
og termosensoren.

4. Seet 1ag og belteklemme pa igen.

I termosensoren (figur 4)

1. Abn batterifagets 1ag.

2. Iset to AAA batterier i faget iht. polariteten (som
vist). Ved hjelp af f.eks. en papirklemme resettes.

3. Seet batterifagets lag pa igen.

BEMZARK: Nar symbolet (lav batteristatus) vises
pa monitoren, udskiftes batterierne.
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(Figur 6)
For at vaelge mellem Fahrenheit og Celsius, forskydes
°C/ °F kontakten.

VOLUMEN

(Figur 6)
For at justere displayets volumen, forskydes hi/lo-
kontakten, der findes i termometerets batterifag.

LED INDIKATOR
(Figur 2)

Den rgde LED midt i termosensoren blinker for at
indikere, at den er tndt og transmitterer.

SENSORENS PLACERING
(Figur 7)

Displayet kan tages med i beeltet eller det kan sta pa
en lige flade. Skal det sta et sted, fjernes
balteklemmen fra displayets bagside. Is®t venstre
eller hgjre side af klemmen i det nederste hul.
Derefter klemmes den anden side pa plads i det andet
nederste hul.

(Figur 2)

Find afdekningen til sondestikket gverst pa hgjre side af
termosensoren og traek det forsigtigt af. Tilslut kgdsondens
ledning i stikket.

BETJENING

Valg af tilberedningsgrad, “’rgdt”, ”meget rgdt”, "medium”
eller ”gennemstegt” gzlder kun for oksekgd, lammekgd eller
kalv. Til kylling, kalkun, svinekgd, fisk, og skinkesandwiches
bruges displayets indstilling til gennemstegt.

1. ON/OFF knappen trykkes og holdes nede, indtil
termosensorens rgde LED blinker. Derefter trykkes pa
ON/OFF knappen pi displayet. Den holdes nede, indtil
de grgnne LED lyser og alle displaysegmenter vises.
Tryk to gange pa SELECT, indtil det gnskede kgd vises.
Der kan vaelges mellem BEEF (Oksekgd), LAMB
(lammekgd), VEAL (Kalvekgd) og HAMB
(skinkesandwich), PORK (svinekgd), TURKEY (kalkun),
CHICK (kylling) eller FISH (fisk).

Tryk flere gange pa cook (kog) for at veelge
tilberedningsgraden.
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TIPS: Dette produkt maler kun den indre temperatur og kan
ikke erstatte opskrifter. Valg af kgdtype og tilberedningsgraden
er kun vejledende. Nogle opskrifter kraever, at kgdet tages af
varmen 15 — 30 minutter fgr (som f.eks. kalkun eller kylling),
sdledes at den indre temperatur fortsat kan stige, inden kgdet
udskeres. Opskrifternes anvisninger skal altid fplges, sa man
kan vere sikker pd, at kgdet er gennemstegt og stegt
tilstraekkeligt.



4. Termometerets placeres i n@rheden af kogeomrédet
og sondens ende stikkes ind midt i kgdet. For at fa
et bedre overblik, bruges termometeret i staende
tilstand, eller balteklemmen anvendes.

BEMZRK:

e For at fa et klarsignal, placeres displayet indenfor
en afstand pa 30,5 m (100 fod) fra termosensoren.

e Termosensoren placeres, sa den vender vaek fra
direkte varme eller flamme.

5. Nar kgdet er tilberedt, fjernes sonden fra kgdet og
den afkgles lidt, inden den bergres. Tryk pa power
ON pa displayet, og pa termosensoren for at slukke
dem.

6. Tag sonden ud af termosensoren og s&t
stikbeskyttelsen pa igen. Nar madlavningen er
afsluttet, tgrres displayet og termosensoren af med
en fugtig klud. Stalsonden afvaskes forsigtigt med
et mildt opvaskemiddel og varmt vand.

BEMARK:
Kom ikke sonden i opvaskemaskinen og neds@nk
ikke displayet og termosensoren i vand eller vaeske.
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KONTROL AF SIGNALER OG ALARM

A Indikerer intet signal
@ Indikerer, at termometeret modtager signal fra
sensoren.

e tre biplyde — indikerer at displayet ikke modtager
signal fra sensoren

e fire biplyde — indikerer, at den aktuelle temperatur
kun er ca. 5 grader fra mal-temperaturen.

¢ En vedvarende biplyd — indikerer, at sensoren
har ndet mal-temperaturen.

¢ En kraftig og vedvarende biplyd — indikerer, at
kgdet har faet for meget.

BATTERI

(lavt batterisymbol) vises i displayet for at indikere

batteriets status. Fglgende oplysninger indikerer, at

batteriet skal udskiftes.

e K2 main (hovedstrgm) — indikerer, at displayets
batteristatus er lav

e K - remote (fjernstrgm) — indikerer, at
termosensorens batteristatus er lav
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e K} -main remote - indikerer, at batteristatussen er
lav pa bade displayet og termosensoren.

e Brug kun nye batterier af den specificerede type

¢ Bland ikke nye og gamle batterier forskellige typer
af batterier (standard, alkaline, eller genopladelige),
eller genopladelige af forskellig type.

e Hvis ikke termometret skal bruges i en maned eller
en lengere periode, fjernes batterierne for at undga,
at de Igber ud og gdelegger termometeret.

Specifikationerne er typiske og kan variiere i
forskellige enheder. Vi forbeholder os ret til at @ndre
specifikationerne uden varsel.

DISPLAYET

Batterier 2xAAL1S5V
Arbejdstemperaturomrade 0°C til 50°C  (32°F til 122° F)
-30°C til 70°C  (-22°F til 158°F)
LED display rekkevidde 0°C til 199°C

TERMOSENSORENS SONDE

Batterier 2xAAALSYV
Arbejdstemperaturomréade -20°C til 250°C  (-4°F til 482°F)

Opbevaringstemperatur

Langde pa rustfri stalsonde
Temperaturoplgsning
Varmebestandighed

Den rustri stilsondes
Arbejds temperatur
Kabel temperatur

1 m (3,28 fod)
+ 1°C ( 2°F)
70°C (158°F)

Max.250°C (482°F )
Max.450°C (842°F )

_ Rakkevidden for sensorsondens
arbejdstemperatur er -20°C til 250°C (-4°TF til 482°T").
R&kkevidden af LCD displayet er 0°Ctil 199°C.

Hvis display-temperaturen Kommer udenfor dette
omrd de,begynder displayets tal at blinke.

_ Placere sensoren péabrand eller grill

direkte vil fa det beskadigede.
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TRADLOS GRILLTERMOMETER NYCKELFUNKTIONER

MODELL: HR642

ANVANDARMANUAL:
INNEHALLSFORTECKNING [N
Nyckelegenskaper 1
Instéllning 3
Installation av batterierna --------------------------- 3
°C/°F 4
Volym 4
LED-indikator 4 Bild 1 Monitor
Sensorlokalisering 4 1. Indikerar monitorns/termometerns
Ansluta sonden 4 o
Anviindni 4 sensorkommunikation
nvancaing - 2. Légt batteri-indikator
Kontrollera signaler och alarm --------------------- 5 <
Si 3. Maltemperatur
ignal T 4 Select/cook-kn:
Alarm 5 . elec! COO -Knapp
Batteri 5 5. T}/p av kott
Specifikationer 6 6. Firdighetsgrad
7. Nuvarande temperatur
8. Power-knapp
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Bild 2. Termometersensor

1. Power-knapp

2. Termometer sensorns indikatorlampa
3. Sondurtag

4. Sondurtagsskydd

5. Sond

Bild 4. Siitt in batterier (termometersensor)

Bild 5. Reset (termometersensor)



Bild 6. Batterilucka (monitor)
1. Hi/Lo (hog/lag-knapp)

2. °C/°F-knapp
3. Res

Bild 7. Biltesclip och héllare.

INSTALLNING

Installation av batterier
Folj dessa steg for att installera batterierna.
Pa monitorn (bild 3, 5 och 7)

1. Skjut ned och lyft av biltesclipet fran baksidan av
monitorn. Skjut och lyft upp for att avldgsna
batteriets skyddslucka.

2. Lidggitvdi AA-batterier enligt polaritetssymbolerna
(+och -).

3. Tryck pa reset i batteriluckan med ett spetsigt
foremal som ett gem (bild 5).

OBS: Nollstill bade monitor och termometersensorn
inom 60 sekunder for att synkronisera
signaloverforingarna.

4. Sitt tillbaka skyddet och biltesclipet.

Pa termometersensorn (bild 4)

1. Tryck av batteriluckan.

2. Sitt in tvd AAA-batterier i luckan likvirdigt
polariteterna (som visat). Tryck pa reset med ett
spetsigt foremal som ett gem.

3. Sitt tillbaka batteriskyddet.

OBS: Nir LAGT BATTERI visar sig pa monitorn,

byt ut batterierna.

SW
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(Bild 6)
For att vilja Fahrenheit eller Celsius,
°C/ °F-knappen.

anvind

VOLYM

(Bild 6)
For att stélla in monitorns volym, anvind Hi/Lo-knappen
pé termometerns batterilucka.

LED-INDIKATOR
(Bild 2)

Den roda indikatorlampan i mitten av termometersensorn
blinkar for att indikeraatt den dr pa.

SENSORLOKALISERING
(Bild 7)

Du kan bira monitorn pa ditt bilte eller 1ata den sta upp
paen plan yta. For att fa den att std upp, avlidgsna
biltesclipet pa baksidan av monitorn. Sitt in den vénstra
och hogra sidan av clipet i den ldgre delen av springan,

knépp till den i andra sidan av den andra ldgre springan.

(Bild 2)

Lokalisera sondens urtagsskydd pé den dvre hogra sidan av
termometersensorn ochdra forsiktigt ut den. Plugga i
dndtraden av kottsonden i urtaget.

ANVANDNING

Firdighetsnivderna, rare, med rare, medium och well done
giller endast, notkott, lamm och kalvkétt. For kyckling,
kalkon, griskott, fisk och hamburgare visar monitorn bara well
done.

1. Tryck och hall power nere tills termometersensorernas réda
indikatorlampa blinkar. Tryck och héll di power nere tills
monitorns grona LCD-lampor och alla displaysegment visas.
2. Tryck pa select (tva génger) dnda tills det 6nskade kottet
visas. Du kan vilja mellan BEEF, LAMB, VEAL, HMBGR
(hamburgare) PORK, TURKY (kalkon), CHICK (kyckling)
eller fisk.

3. Tryck pa cook upprepade ganger for att viilja firdigheten.

TIPS: Denna produkt méter endast innertemperaturen och ar
inte tinkt att ersitta receptinstruktioner. Omfanget for kottyper
och firdighetsnivaer dr endast riktlinjer. Vissa recept kan
foresla att kottet (som kalkon eller kyckling) ska avldgsnas fran
virmekéllan 15-30 minuter tidigare, sa att innertemperaturen
kan fortsitta att stiga innan kottet skivas. Folj alltid
receptinstruktionerna for att forsidkra dig om att kottet blir helt
och korrekt tillagat.



4. Placera termometern nira tillagningsomradet och tryck
in toppen av sonden i kéttets centrum. Anvind
monitorns héllare for att se littare eller anvind
biltesclipet.

OBS:

e For en klar signal, placera monitorn inom 30,5
m avstand fran termometersensorn.

e Placera termometersensorn utom rickhall fran
direkt virme eller ldga. Ligg inte sonden pa
tillagningsomrédet eftersom det kan skada
termistorn pa insidan av sonden.

5. Nir kottet ér fardigt, avldgsna sonden fran kéttet och lat
den svalna innan berdring pa power pa monitorn och
termometersensorn for att stinga av.

6. Koppla loss sonden fran termometersensorn och siitt
tillbaka urtagsskyddet. Efter att du slutat tillaga, torka
monitorn och termometersensorn med en fuktig trasa.
Tvitta jarnsonden varsamt med ett milt
rengdringsmedel och varmt vatten.

OBS:

Anvind inte en diskmaskin for att tvitta sonden och
doppa inte monitorn eller termometersensorn i vatten eller
vitska.

KONTROLLERA SIGNALER OCH ALARM

A Indikerar ingen signal
(A) Indikerar att termometern tar emot signaler frén
sensorn

e Tre pip - indikerar att monitorn inte tar emot signaler
fan sensorn.

e Fyra pip - indikerar att den nuvarande temperaturen dr
nom fem grader fran méltemperaturen.

o Ett oavbrutet pip — indikerar att sensorn har natt
maltemperaturen.

o Ett starkt och oavbrutet pip — indikerar att kottet dr
overkokt.

BATTERI

(Lagt batteri-indikator) visas pa monitorn for att indikera
tillstdndet pa batterierna. observera foljande information
for en indikation pa nr batterierna behdver bytas.

¢ K main - indikerar att monitorns batteri dr svagt.

e v remote - indikerar att termometersensorns
batteri 4r svagt.

=
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K — main remote — indikerar att batterierna dr svga
béde i monitorn och termometersensorn.

e Anvind endast nya batterier av den angivna storleken.
e Blanda inte gamla och nya batterier, olika typer av
batterier (standard, alkaliska eller
ateruppladdningsbara), eller ateruppladdningsbara av
olika styrkor.

Om du inte tinker anvinda termometern pa en manad
eller ldngre, vénligen avldgsna batterierna for att
forhindra ldckage och skador.

Specifikationer dr enhetsbaserade och enskilda enheter kan
variera.

Specifikationer kan dndras utan varsel.

MONITORN

Batterier 2xAALSV

0°C till 50°C (32°F til 122° F)
-30°C till 70°C (-22°F til 158°F )
0°C till 199°C

TERMOMETERNS SENSORSOND

Batterier 2xAAA 1S5V
Anvindningstemperatur  -20°C till 250°C (-4°F till 482°F)

Anvindningstemperatur
Forvaringstemperatur
LCD-display

ALLMANT

Rostfri stilsond (ldngd) 1 m (3,28 fot)
+ 1°C (= 2°F)

70°C (158°F)

Temperaturnoggrannhet
Virmemotstand
Rostfri stalsond
anvindnings temperatur max. 250°C (482°F)
Kable temperatur Max.450°C (842°F)

OBS: Anvindningstemperaturer av sensorsonden ér -20°C
till 250°C ( -4°F till 482°F). LCD-displayen &r 0 °C

till 199 °C. Nir displayens temperatur r utanfor blinkar
displayens siffror.

OBS: Placera sensorn pj eld eller grilla direkt
orsakar den skadade.
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Abb. 2 Thermometer

1. Thermometer LED

2. Ein/Aus-Schalter

3. Steckplatz flir Sonde

4. Abdeckung des Steckplatzes
5. Sonde

Abb. 5 Riickstelltaste
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Abb. 6 - Batteriefach

1. Rickstelltaste
2. C/F Taste
3. HI/LO Taste

Abb. 7 - Giirtelclip und Aufstellposition

Vorbereiten

Batterie einsetzen: Setzen Sie die Batterie in
folgenden Schritten ein.
Anzeigegerat (Abb. 3,6 und 7)

1. Glrtelclip nach unten schieben und ihn dann
vom Gerat abheben.

2. Zwei AA-Batterien in das Batteriefach einsetzen.
Dabei die Polzeichen +/- beachten.

3. Die Riuckstelltaste im Batteriefach mit Hilfe eines
spitzen Gegenstandes (z.B. Biroklammer) driicken.

Achtung: Betatigen Sie zur Syncronisation der
Signaliibertragung beide Riickstelltasten
(Anzeigegerat und Thermometer) innerhalb
eines Zeitraumes von nicht mehr als 1 Minute.

4. Die Abdeckung und den Girtelclip wieder einsetzen.

Thermometer (Abb. 4)

1. Das Batteriefach aufschieben.

2. Zwei AAA-Batterien in das Batteriefach einsetzen.
Dabei die Polzeichen +/- beachten.

3. Die Ruckstelltaste im Batteriefach mit Hilfe eines
spitzen Gegenstandes (z.B. Blroklammer) driicken.

Achtung: wenn dieses Symbol BIA__F aufdem
Bildschirm erscheint, sind die Batterien schwach
und mussen ersetzt werden.

DE
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Abb. 6
Mit diesem Schiebschalter “Grad Fahrenheit”
bzw. “Grad Celsius” einstellen.

Lautstarke
Abb. 6
Mit dem hi/lo (Laut-/Leise)-Schiebeschalter,

der sich im Batteriefach befindet, die
Lautstarke des Anzeigegerates einstellen.

Leuchtdioden-Anzeige

Abb. 2

In der Mitte des Thermometers blinkt eine rote
Leuchtdiode, wenn diese betriebs- und
sendebereit ist.

Anzeigegerat befestigen/aufstellen
Abb.7

Sie kdnnen das Anzeigegerat am Girtel tragen
oder auf einer ebenen Flache abstellen. Dazu
den Girtelclip abnehmen und dann als Stander
zuerst mit der einen, dann mit der anderen Seite
in die unteren Halteschlitze einsetzen.

Sonde anschlieRen

Abb. 2
Den Thermometer so in der Hand halten,
dass der Sondensteckplatz nach oben zeigt.
Die Abdeckung des Sondensteckplatzes
vorsichtig abziehen und dann den
Anschlussstecker der Sonde einsetzen.

Messungen

Die Garzustandsbezeichnung rare (blutig), medrare
(zwischen blutig und medium), medium (halb duchgebraten)
und well done (durchgebraten) sind anwendbar fir die
Fleischsorten: Rind, Lamm, Kalb, Huhn, Pute und Schwein,
sowie auf Fisch und Hackfleisch. Die Voreinstellung des
Anzeigegerates ist well done (durchgebraten).

1. Thermometer einschalten und Taste gedrickt halten, bis
die rote LED blinkt. Danach Anzeigegerat einschalten und
Taste gedrickt halten, bis die griine LED leuchtet und
alle Anzeigesegmente erscheinen.

2. Auf der Auswahltaste zweimal kurz SELECT driicken und
dann so oft, bis die gewlinschte Fleischart angezeigt wird.
BEEF=RIND, LAMB=LAMM, VAEL=KALB, CHICK=HUHN,
TURK=PUTE, PORK=SCHWEIN, FISH=FISCH und
HBGR=HACKFLEISCH.

3. Auf der Auswahltaste COOK so oft driicken, bis der
gewlinschte Garzustand angezeigt wird.
Hinweis: Diese Gerat misst nur die Temperatur im Fleisch
und kann Anweisungen aus dem jeweiligen Rezept nicht
ersetzen. Die Angaben dieses Gerates kénnen lediglich
als Richtlinien dienen. Bei manchen Rezepten, etwa
fur Huhn oder Pute, ist es eventuell ratsam, das Fleisch
15-30 min frilher vom Feuer zu nehmen, so dass sich die
Hitze gleichmaRig im Fleisch verteilen kann, bevor es
tranchiert wird. Folgen Sie immer den Anweisungen des
Rezepts, so dass Sie ein einwandfrei gebratenes Stlick
Fleisch servieren kénnen.



4. Stellen Sie den Thermometer in der Nahe des Grills /
Ofens auf oder befestigen ihn an lhrem Giirtel.
Fihren Sie die Sonde bis zur Fleischmitte ein.

Beachten Sie:

e Die Funkibertragung funktioniert am besten
innerhalb einer Reichweite von nicht mehr als
30 Metern zwischen dem Thermometer und
dem Anzeigegerat. Je Naher je besser.

® Halten Sie den Thermometer von dem direkten
Einfluss der Hitzequelle fern.

*Legen Sie die Sonde nie direkt auf die Hitzequelle,
sondern weit genug entfernt, um einen Defekt am
Sensor zu vermeiden.

5. Wenn das Fleisch fertig ist, Sonde herausziehen
und etwas abkihlen lassen. Anzeigegerat und
Thermometer jeweils ausschalten.

6. Sonde vom Thermometer trennen und Sonden-
steckplatzam Thermometer wieder abdecken.
Zum Schluss Anzeigegerat und Thermometer
mit einem feuchten Tuch abwischen und die
Sondenspitze mit ein wenig mildem Spilmittel
und warmen Wasser abwischen.

Achtung:

Sonde nicht in der Spiilmaschine reinigen
und Anzeigegerat und Thermometer nichtin
Wasser oder Flissigkeiten tauchen.

DE

Priif- und Warnsignale
OPTISCH

A Keine Signaliibetragung vom Thermometer
X Signaliibetragung vom Thermometer

AKUSTISCH

* Drei Pieptdone - Anzeigegerat hat keine Verbindun g
zum Thermometer

® Vier Pieptdne - noch 5 Grad bis zur eingestellten
Temperatur

* Dauerton-Zieltemperatur erreicht

e Schnell Dauerpieptdne - Zieltemperatur
Uberschritten

Batterie

B+ Wenndieses Symbol auf der Anzeige erscheint,
dann ist die Batterie schwach und muss
ersetzt werden

® K MAIN - Batterie im Anzeigegerat ersetzten

® x5 REMOTE - Batterie im Thermometer ersetzten
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® K Main remote - Batterie in Anzeigegerat und Sonstige Eigenschaften
Thermometer ersetzen

Lange Sondenkabel Tm
*Verwenden Sie nur neue Batterien der angegeben Temperaturauflésungsvermégen 2 %
GroRe Hitzebesténdigkeit Sondenkabel +70C
s Verwenden Sie nicht gleichzeitig alte und neue Maximale Betriebstemperatur +250°C
Batterien oder Batterien unterschiedlicher Art
(Standart,Alkaline, oder wiederaufladbar) oder Die Betriebstemperatur der Sonde reicht von
e wiederaufladbare Batterien mit unterschiedlicher . 20°C bis + 250'C. Das Anzeigegerat zeigt jedoch nur
Stromstéarke einen Temperaturbereich von 0°C bis +199°C. Wird
die maximale anzeigbare Temperatur Gberschritten,
Technische Eigenschaften blinkt die Anzeige.

Die technischen Eigenschaften beziehen sich

auf den Geratetyp und kénnen beim einzelnen

Gerat leicht abweichen. Technische und

Optische Anderungen méglich. Legen Sie die Sonde nie direkt auf eine Hitzequelle
. o oder den Grill. Das wiirde Sie beschadigen.

Anzeigegerat

Batterien 2xAA15V

Temperaturbereich Betrieb -10bis+50C

Temperaturbereich Lagerung -20 bis + 60°C

Temperaturbereich Anzeige O'bis +199'C

Thermometer

Batterien 2)gAAA1,5V
Temperaturbereich Messung -20 bis + 250 C
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