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Black Diamond Cheese Sticks Coloured
Medium

Medium Cheddar Cheese is produced from fresh, high quality
pasteurized milk. This Cheddar is orange in colour, with a

uniform smooth, closely knit texture.

Serving Size
Servings per Container

21 G

Calories
Amount Per Serving

80
% Daily Value*

Total Fat 7 g 9%

Saturated Fat 4.5 g 23 %

Trans Fat 0.2 g

Cholesterol 20 mg %

Sodium 160 mg 7 %

Total Carbohydrates 1 g %

Dietary Fiber 0 g 0 %

Total Sugars 0 g

Includes Added Sugars %

Protein 5 g

Vitamin D %

Calcium 150 mg 12 %

Iron 0 mg 0 %

Potassium 20 mg 0 %

Nutrition Facts

*The % Daily Values (DV) tells you how much a nutrient in a serving
of food contributes to a daily diet. 2,000 calories a day is used for
general nutrition advice.

Handling Suggestions : Benefits :

The great taste of Black Diamond Natural Cheese in a convenient individually
wrapped cheese stick. Black DiamondCheese Sticks are perfect to eat on their own
or to pair with your favourite cracker, fruit or vegetable.

Serving Suggestions :

Ready to serve.

Prep & Cooking Suggestions :

Ready to use. Great as a snack on its own or to pair with your favourite cracker,
fruit or vegetable.

More Information :

Brand Website: blackdiamond.ca

Consumer Support Number : 1-800-563-1515

Product Specifications :

Code GTIN Pack Description

94571 10068200945719 10X252G

Brand Brand Owner GPC Description

Black Diamond Lactalis Canada Cheese

Gross Weight Net Weight Country of origin Kosher Halal

2.930 kg 2.52 kg Canada no

Shipping Information

Length Width Height Volume TIxHI Shelf Life Storage Temps From/To

28.500 cm 16.800 cm 19.600 cm 9384.4 cm² 24x5 150 days 1 C° / 4 C°

Ingredients :

Milk, Modified milk ingredients, Cream, Salt, Bacterial culture, Calcium chloride, Microbial enzyme, Colour (Annatto) Contains: Milk

Allergens(C='Contains' M='May Contain' NI='No Information”)

Eggs - NI Milk - C Peanuts - NI

Soy - NI Wheat - NI TreeNuts - NI

Fish - NI Crustacean - NI Sesame - NI



Dernière sauvegarde du produit: 23 May 2026

Batonnet de Fromage Colore Mi-Fort
Black Diamond

Le cheddar mi-fort est fait de lait frais pasteurisé de très grande
qualité. Ce fromage cheddar est orange avec une texture

uniformément lisse et compacte.

Portion
portion par conteneur

21 G

Calories
Teneur par portion

80
% valeur quotidienne*

Lipides 7 g 9 %

Saturés 4.5 g 23 %

Trans Fat 0.2 g

Cholestérol 20 mg %

Sodium 160 mg 7 %

Total Carbohydrates 1 g %

Dietary 0 g 0 %

Sucres 0 g

Compre de sucre ajouté %

Protéin 5 g

Vitamin D %

Calcium 150 mg 12 %

Fer 0 mg 0 %

Potassium 20 mg 0 %

Valeur

* Le pourcentage de valeur quotidienne est basé sur un régime
alimentaire de 2 000 calories. Vos valeurs quotidiennes peuvent être
supérieures ou inférieures, selon vos besoins en calories

Manipulation suggérée : Avantages :

Le bon goût du fromage naturel Black Diamond dans un bâtonnet de fromage
pratique, emballé individuellement. Lesbâtonnets de fromage Black Diamond sont
délicieux seuls ou accompagnés de vos craquelins, fruits ou légumes préférés.

Applications Suggérées :

Prêt à utiliser.

Suggestion de préparation et de cuisson :

Prêt à utiliser. Excellent comme collation ou accompagnés de vos craquelins,
fruits ou légumes préférés.

Renseignements supplémentaires :

Site de la marque : blackdiamond.ca

Numéro de support consommateur : 1-800-563-1515

Spécification du produit :

Code GTIN Description de l'emballage

94571 10068200945719 10X252G

Marque Propriétaire de la marque Description GPC

Black Diamond Lactalis Canada Fromage

Poids brut Poids net Pays d'origine Casher oui Halal

2.930 kg 2.52 kg Canada non

Renseignements sur l'expédition

Longueur Largeur Hauteur Volume Caisses x
rangées

Durée de
conservation

Température
d'entreposage Min.

28.500 cm 16.800 cm 19.600 cm 9384.4 cm² 24x5 150 days 1 C° / 4 C°

Ingrédients :

Allergènes(C=Contient, MC=Peut contenir, NI=Aucune information)

Oeufs - NI Lait - C Arachides - NI

Soya - NI Blé - NI Noix - NI

Poisson - NI Crustacés - NI Sésame - NI

Moutarde - NI Sulfites - NI


