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product safety

READ CAREFULLY AND KEEP
FOR FUTURE REFERENCE

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with
the appliance.

Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord
out of reach of children less than
8 years.

This product must be positioned

on a stable surface with the handles
positioned to avoid the spillage

of hot liquids.

& Surfaces of the product are
liable to get hot during use.

Never operate the product by means
of an external timer or separate
remote-control system.

Never immerse any part of the
appliance or power cord and plug
in water or any other liquid.

If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualifed persons
in order to avoid a hazard.

Ensure the appliance is kept

clean after use. For details see the
Care and Cleaning section.

Pay particular care regarding items
that can be immersed in water and/
or a dishwasher.

A\ Never use this appliance for anything other than its intended
use. This appliance is for household use only. Do not use this
appliance outdoors.

A\ Always ensure that hands are dry before handling the plug

or switching on the appliance.

Always use the appliance on a stable, secure, dry and

level surface.

/N Ensure the appliance is switched off and unplugged from
the supply socket if it is left unattended, when it is not in use
or before cleaning. Never leave the appliance unattended when
itis in use.

/A Never use this appliance with an external timer or separate
remote-control system.

A\ Always allow the appliance to fully cool down before cleaning
or storing.

A\ Do not use the appliance if it has been dropped, if there are
any visible signs of damage or if it is leaking.

A\ Never let the power cord hang over the edge of a work top,
touch hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.

/A" Do not touch the external surfaces of the appliance during

A

A

A

A

[>

use as they may become very hot.

Only use spares or accessories that are recommended by

the manufacturer.

Allow adequate space above and on all sides for air circulation.
Do not allow the appliance to touch any fammable material
during use (such as curtains or wall coverings).

Care is required when using the appliance on surfaces that may
be damaged by heat. The use of an insulated pad is
recommended.

Parts Cooking Function Chart
1 Contr.ol Panel Functions Temp Time
2. Cooking Compartment 1 - ; .

. Air Fryer 180°C 15 mins
3. Cooking Compartment 2 , - .
4 Storage Drawer Turbo Crisp 240°C 10 mins
5. Basket x2 Roast 180°C 60 mins
6. Air Flow tray x2 Grill 230°C 15 mins
7. Small roasting tray x2 Bake 160°C 30 mins
8. Large roasting tray x1 Reheat 120°C 10 mins
9. Small mesh tray x2 Manual 200°C 15 mins
10. Removable basket handle
11. Middle partition (removable

P ( ) Preset Chart
12. Clasp
Control Panel Functions Temp Time
13. Power Fries 200°C 20 mins
14. Start/ Pause Chicken 170°C 60 mins
15. Temperature adjustment Steak 230°C 15 mins
16. Timer adjustment . . Veg 70 15 mins
17. Cooking functions: air fry, turbo crisp, roast,
grill, bake, reheat,
18. Presets: fries, chicken, meat and vegetables Preparing Your Air Fryer For First Use
19. Manual cooking function L R | oacka e ickers and labels i and
. . Remove all packaging materials, stickers and labels in an

20. Match Funqtlon on the Air Fryer
21. Sync Function 2. Clean interior and accessories of the Air Fryer with a damp
22. Cooking Compartment 1 cloth, using only mild, soapy water. DO NOT IMMERSE

. THE AIR FRYER IN WATER. Abrasive cleaners,
23. QOOkmg Compartment 2 scrubbing brushes and chemical cleaners will damage the
24. Light Air Fryer and accessories.
25. Temperature 3. Place the Air Fryer on a fat surface.

- 4. Plug the Air Fryer into an electrical outlet.

26. Time

5. Press the Power button (()) to turn the Air Fryer on.
All the available functions will light up.

6.  Select the match function (1=2), then air fry, then press start
(). The Air Fryer will run for 15 minutes to eliminate any
remaining manufacturing residue.

Confguring Your Air Fryer

1. The Air Fryer can be used as two separate cooking
compartments where each side can be programmed with
different functions, times and temperatures, or as one large
11L cooking compartment by removing the Middle Partition.

2. After deciding on your confguration place the Air Fryer on a fat
surface and plug in.
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Removing the Middle Partition

1.

2.
3.

4.

Ensure the Air Fryer is cool. DO NOT remove the Middle
Partition while the Air Fryer is hot.

Open both compartment doors.

Pull the Middle Partition towards you to slide it out of the
Air Fryer.

The large roasting tray can be used when the partition

is removed.

All functions and presets can be used when cooking

in the large cooking compartment, however ‘1’, ‘2, ‘Sync’
(182) and ‘Match’ (1=2) are not relevant to the large cooking
compartment and so will not be available to select.

Re-inserting the Middle Partition

1.

2.
3.

Ensure the Air Fryer is cool. DO NOT insert the partition whilst
the Air Fryer is hot.

Fully open both compartment doors.

There is no ‘wrong way’ when re-inserting the Middle Partition.
Align into the slots at the top and bottom of the cooking
compartment and push gently until it touches the back wall.
Once in place the Air Fryer will register it has been inserted
and the user interface will allow you to set the program for the
cooking compartments separately.

NOTE: If the doors will not close properly the Middle Partition
has not been inserted into the cooking compartment correctly.

Choosing Your Accessories

When using the small mesh trays place the small roasting trays
on the rail below or on the bottom of the cooking compartment
to collect any oil or crumbs.

For best results when using the small roasting trays and

mesh trays together in the same compartment, the roasting
tray should be placed on lower rail only, with the mesh trays
positioned above. This allows for better airfow and evenly
cooked food.

When using the baskets ensure the air fow trays are fully
inserted until the rubber feet are on the bottom of the basket.
When cooking frozen food using all 4 trays at once, we
recommend increasing your cooking time by 3-4 minutes.
NOTE: When using either the small or large roasting tray on the
highest shelf position, food with a high fat content can create
more smoke, due to the proximity of the heating element.

For best results and when baking larger cakes, bread and
cookies, we advise baking with the Middle Partition removed
and the large roasting tray placed on the bottom of the oven,
with the basket or your own bakeware placed on the roasting
tray. This allows better airfow around your chosen bakeware.

g~ wn

Programme — one side or large compartment only

1. Add food to your chosen accessory and place inside
the cooking compartment, then close the door.

2. Press the power button (()).

3. Press the compartment button ‘1" or ‘2" according to where
you've placed the food (not required when the Middle Partition
is removed).

Choose the desired Function or Preset, or Manual.

5. If necessary, adjust the time () or temperature (4) using the
(+) and (-) buttons.

6. Press Start (pin).

Programme — both sides with the same settings

(MATCH available)

1. Add food to your chosen accessories and place inside
the cooking compartments, then close the doors.

2. Press the power button (()).

3. Press the Match button (1=2). The digital displays over both
sides will be on during programming because these settings
will apply to both sides (so you don't have to programme each
side separately).

Choose the desired Function or Preset, or Manual.

5. If necessary, adjust the time () or temperature (4) using the
(+) and (-) buttons.

6. Press Start (pin).

Programme — both sides with different settings

(SYNC available)

1. Add food to your chosen accessories and place inside

the cooking compartments, then close the doors.

Press the power button (()).

Press the Button ‘1’ to programme that compartment.

Choose the desired Function or Preset, or Manual.

If necessary, adjust the time () or temperature () using the

(+) and (-) buttons.

6.  Press the Button ‘2’ to programme that compartment and
repeat steps 4 and 5. You can even choose the same function
or preset but with a different time or temperature if you wish.

7. If each side has different cooking times but you wish both to
fnish together, press the SYNC button (182).

NOTE: to ensure optimum cooking there is a maximum holding

time difference allowed between each side. If you require
a greater time difference than the unit will allow then delay
adding your food to that side by that extra amount of time.

8. Press Start (pin).

Cooking

1.

After pressing Start (>1) the cooking compartment light will
illuminate, the heat and fan will switch on and the time display
will count down.

The light button (Q) can be pressed during cooking if you need
to check your food with the door closed. It will automatically
switch off after 30 seconds.

Press the Start/Pause button (1) at any time to pause
cooking, which suspends the time and switches off the heat.
Re-press the button to continue cooking.

Opening the door during cooking will pause the programme,
suspend the timer and switch off the heat. Closing the door will
automatically restart the programme and continue cooking.

An audible alert will sound (5 times) and display ‘FLIP" halfway
through your programmed time as a reminder to turn your food
or shake the basket for even cooking (see Air Fryer cooking
chart for more details).

NOTE: If your food does not require turning you can ignore the
beep. The audible alert will not sound when the bake or roast
function are in use because foods cooking under these settings
are unlikely to require turning.

Both compartment lights will illuminate 1 minute before the end
to alert you that cooking is almost fnished.

When cooking is fnished an audible alert will sound (3 times)
and the compartment lights will illuminate for 10 seconds before
the Air Fryer automatically turns itself off.

Press the Power button () at any time to cancel cooking

or to re-programme.

Additional Functions

Turbo Crisp: If your food needs a fnal crisping, you can use
the Turbo Crisp function for an additional 10 minutes of cooking:
when normal cooking has fnished press this button (it defaults
to 10 minutes) and press Start ().

SYNC (1%2): Automatically syncs both cooking compartments
to fnish cooking at the same time even if they have different
cooking times. The compartment with the longest cook

time will start frst, then the shorter cook time will begin,
allowing both compartments to fnish at the same time.

This is ideal for cooking fast food style items, whether frozen

or chilled. The maximum time difference between each side is
pre-set, to allow the fnished food quality of both compartments
to be at their optimum.

MATCH (1=2): The match button automatically sets both
cooking compartments to the same time and temperature.

This function can be used if you are cooking a large amount

of the same food or different foods with the same cook time
and temperature.

NOTE: When using the Sync or Match function both cooking
compartments will pause cooking if only one door is opened.
This is to allow the food to fnish cooking at the same time.
Once both doors are closed cooking will continue.

Helpful tips

1.

10.

11.

The function temperature and timer are guidance only, please
see Air Fryer Cooking Chart for details.

During cooking if the door is left open for 5 minutes or more the
Air Fryer will go to sleep. Press the Power button (D) to wake
the Air Fryer.

To remove the cooking baskets from the Air Fryer, you can use
the removable handle. Squeeze the handle to insert into the
clasp on the basket and use the same action to remove the
handle. DO NOT remove the hot baskets without the handle.
Use a thick kitchen towel or oven proof gloves to remove trays
from a warm cooking compartment.

After cooking carefully remove food with a heat safe cooking
utensil. Do not put hot baskets, trays or food on a surface
which is not heatproof. Use caution when tipping the baskets
to remove food, to avoid spillage of oil or hot liquids.

The large and small cooking trays can be stored in the

drawer when not in use. The smaller roasting trays and mesh
baskets will nest into the large roasting tray to be placed in the
storage drawer.

The cooking baskets can be stored in the cooking
compartments when not in use.

During programming, or after a door is opened during cooking,
the Air Fryer will automatically switch off if no user interaction
within 5 minutes. Press the Power button (()) to restart
programming.

If one side is already cooking and you wish to add food to the
other side, simply press pause, then programme the other
side as per the instructions ‘Programme - one side or large
compartment only.” Now add your food and press start.

Both sides will now cook together.

DO NOT use metal utensils in combination with the
accessories. It is recommend to use silicone based utensils.
When baking, we recommend placing bake-ware on top of the
small or large roasting tray, this allows air fow underneath the
bake-ware. The baskets, with the airfow trays removed are also
suitable for baking.

Cleaning & Maintenance Of Your

Air Fryer
1. Clean the Air Fryer and accessories after each use.
2. Before cleaning your Breville® Air Fryer, unplug it and allow

it to cool.

To clean the interior of the Air Fryer wipe with a damp cloth
using only mild, soapy water. DO NOT IMMERSE IN WATER.
Abrasive cleaners, scrubbing brushes and chemical cleaners
will damage the Air Fryer.

Empty the Air Fryer baskets and trays frequently to avoid
accumulation of crumbs.

Baskets, trays, removable divider and handle are all
dishwasher safe.
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Air Fryer Cooking Chart

) Shake/Turn

Food Weight EL::SC;OHI Time Temperature Plfrlnfn\?gg Qil
cooking

POTATOES
Hand Cut Fries 7009 - 800g Fries 30 - 35 mins 200°C Yes 1 thsp
Hand Cut Fries 250g Fries 15 - 20 mins 200°C Yes % thsp
Frozen Fries, (Thick Cut) 5009 — 700g Fries 20 - 25 mins 200°C Yes No
Frozen Fries, (Thick Cut) 2509 Fries 13 - 15 mins 200°C Yes No
Frozen Fries, (Thin Cut) 500g — 700g Fries 18 - 20 mins 200°C Yes No
Frozen Fries, (Thin Cut) 2509 Fries 10 - 12 mins 200°C Yes No
Frozen Sweet Potato fries 5009 Fries 15 - 18 mins 200°C Yes No
Frozen Hash Browns 600g Fries 18 - 20 mins 200°C Yes No
Fresh Jacket Potatoes 1kg (4) Air Fry 60 mins 180°C No No
MEAT/POULTRY/FISH
Steak 250g (1) Steak 10 - 15 mins 200°C Yes 1tsp
Pork Chops 600g (3) Steak 15 -20 mins 180°C Yes 1 thsp
Beef Burgers 340g (2) Steak 16 — 18 mins 180°C Yes No
Leg of Lamb 2.0kg - 2.5kg Roast 105 - 120 mins 170°C No No
Whole Roast Chicken 1.8kg—2.2kg | Chicken 80 - 90 mins 170°C No No
Whole Roast Chicken 1.3kg-1.6kg | Chicken 60 - 70 mins 170°C No No
Chicken Wings 1kg Chicken 30 - 35 mins 180°C Yes No
Salmon Fillet 4809 (2) Air Fry 12 - 15 mins 180°C No No
FROZEN FOODS
Frozen Battered Fish 400g (2) Air Fry 12 - 15 mins 180°C Yes No
Frozen Chicken Nuggets 400g Air Fry 12 - 15 mins 180°C Yes No
Frozen Vegetable Burgers 450q (4) Air Fry 15 - 20 mins 200°C Yes No
Frozen garlic bread slices 6 slices Air Fry 6 — 8mins 180°C Yes No
VEGETABLES
Frozen Onion Rings 400g Air Fry 10 - 12 mins 180°C Yes No
Fresh Roasting Vegetables 800g Veg 15 -20 mins 170°C Yes 1thsp

Troubleshooting

Overcooked /
Undercooked Foods

Incorrect temperature
or time setting

You may have to adjust the time and temperature to
desired taste.

Because your Air Fryer is smaller than your regular oven, it will
heat up faster and generally cook in shorter periods of time.

Burning Smell

Food build-up inside fryer
Cooking compartments

Refer to “Cleaning Your Air Fryer” Section.

Touch panel interface
is non-responsive

Panel is dirty or greasy
Excess moisture on panel
Controller is malfunctioning

Ensure panel is clean and free of debris before using.
Ensure panel is clean and dry, and use dry hands to operate.

Unplug unit and let it rest for 60 seconds before plugging in
again. If the error persists contact aftersales support.

Touch panel right hand
side is non responsive

The middle partition is not

in place

The middle partition has not been
inserted correctly

Ensure the middle partition has been inserted as per the
instructions.

Air Fryer will not start
after programming

Door is open
Time difference between sides
in SYNC mode is too much

-

Close the door.
Reduce the time difference.
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Fitting of a plug - for U.K. and Ireland only

After sales service & replacement parts

A\ This appliance must be earthed.

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home,

it can be removed and replaced by a plug of the correct type.

If the fuse in @ moulded plug needs to be changed, the fuse cover
must be reftted. The appliance must not be used without the fuse
cover fited.

If the plug fuse requires replacement, a fuse of the same rating

as that ftted by the manufacturer must be used. In order to prevent
a hazard do not ft a fuse of a lower or higher rating.

If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure about
the installation of the plug please contact a qualifed electrician.

Plug should be ASTA approved to BS1363
Fuse should be ASTA approved to BS1362

Green/Yellow
(Earth) @

Blue
(Neutral)

Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip

In the case the appliance does not operate but is under warranty,
return the product to the place it was purchased for a replacement.
Please be aware that a valid form of proof of purchase will be
required. For additional support, please contact our Consumer
Service Department at: United Kingdom: 0800 028 7154 | Spain:
0900 81 65 10 | France: 0805 542 055. For all other countries,
please call +44 800 028 7154. International rates may apply.
Alternatively, e-mail: BrevilleEurope@newellco.com.

Waste Disposal

Waste electrical products should not be disposed of with household
waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us at
BrevilleEurope@newellco.com for further recycling and

WEEE information.

securité du produit

A LIRE ATTENTIVEMENT
ET CONSERVER POUR
REFERENCE ULTERIEURE

Cet appareil peut étre utilisé par

des enfants a partir de 8 ans,

ainsi que par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles

ou intellectuelles réduites, ou encore
des personnes n’ayant aucune
connaissance ou expérience du
produit, a condition d’avoir été
formés a son utilisation correcte et
de comprendre les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil.

Les opérations de nettoyage

et d’entretien ne doivent pas étre
effectuées par des enfants, a moins
gu’ils n'aient plus de 8 ans et soient
surveillés par un adulte.

Tenez I'appareil et son cordon hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

Cet appareil doit étre placé sur
une surface stable en orientant

les poignées de sorte a éviter les
éclaboussures de liquides chauds.

& Les surfaces de I'appareil
risquent de devenir brilantes en
cours d’utilisation.

Ne contrdlez jamais I'appareil
au moyen d’un minuteur externe
ou d’un systeme de commande
a distance sépare.

Ne plongez jamais I'appareil ou son
cordon et la fche dans I'eau ou tout
autre liquide.

Si le cordon d’alimentation est
endommagé, il doit étre remplaceé par
le fabricant, son représentant agréé
ou toute autre personne qualifée
afn d’éviter tout danger.

Veillez a nettoyer I'appareil apres
chaque utilisation. Pour plus
d’informations, reportez-vous

a la section « Entretien et nettoyage ».
Faites particulierement attention aux
éléments qui peuvent étre plongés
dans I'eau et/ou qui passent au
lave-vaisselle.

A Nutilisez pas cet appareil & des fns autres que celles
auxquelles il est destiné. Cet appareil est réservé a une
utilisation domestique. Ne l'utilisez pas a I'extérieur.

/A Assurez-vous que vos mains sont séches avant de manipuler

la fche ou de mettre 'appareil en marche.

Veillez a utiliser 'appareil sur une surface stable, a niveau,

seche et sans danger.

Veillez & arréter 'appareil et a le débrancher si vous quittez

la piece, lorsqu'il n'est pas utilisé et avant toute opération

de nettoyage. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance

en cours d'utilisation.

Ne contrélez pas I'appareil au moyen d’'un minuteur externe

ou d'un systeme de commande a distance séparé.

Attendez toujours que I'appareil soit complétement refroidi avant

de le nettoyer ou le ranger.

N'utilisez pas I'appareil s'il est tombé, s'il présente des signes

visibles de dommages ou en cas de fuite.

Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre dans le vide

ni toucher des surfaces chaudes et évitez qu'il ne sS'emméle,

se coince ou se comprime.

Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil en cours

d'utilisation, car elle peut étre briilante.

Utilisez uniquement les piéces détachées et les accessoires

recommandés par le fabricant.

Laissez suffsamment d’espace autour de I'appareil et

au-dessus de ce dernier pour permettre a I'air de circuler.

Veillez & ce que 'appareil ne rentre pas en contact avec

tout matériau infammable (rideau ou revétement mural,

par exemple) en cours d'utilisation.

Soyez particulierement vigilant si vous utilisez 'appareil sur une

surface susceptible d’étre endommagée par la chaleur.

L'utilisation d'un support résistant a la chaleur est

recommandée.

> b

> B B> B

> B B> B

>
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Pieces Tableau des fonctions de cuisson Retrait de la cloison centrale 3. Appuyez sur la touche du compartiment « 1 » ou « 2 » en
1. Vérifez que la friteuse sans huile est froide. NE retirez PAS fonction de I'endroit ot vous avez placé les aliments (inutile
1. Panneau de commande Fonctions Temp Durée la cloison centrale lorsque la friteuse sans huile est chaude. lorsque la cloison centrale est enlevée).
2. Compartiment de cuisson 1 2. Ouvrez les deux portes des compartiments. 4. Choisissez la fonction, le préréglage ou le mode manuel désiré.
Frit huil 180 °C 15 mi ; ; oo
3. Compartiment de cuisson 2 riture sans huile min 3. gw?z :a_ cloison cen;rq:e vers vous pour la faire glisser hors 5. Sinécessaire, réglez la durée (%) ou la température (8) &
S Turbo Crisp 240 °C 10 min e la friteuse sans huile. I'aide des touches (+) et (-).
4, TII’OI_I’ de rangement — - 4. Legrand plateau a rétir peut étre utilisé lorsque la cloison 6.  Appuyez sur Démarrage (Bi1).
R o ppuy ge (1)
5. Panier x2 otir 180 °C 60 min est enlevée. Programm les d 516 | .
- ) N - . ) R, e — les deux coOtés a
6. Bac avec fux d'air x2 Griller 230°C 15 min 5. Tous les preréglages et fonctions peuvent étre utiisés lors de régl%lges (fonction de correspovr?dcar?csené?gz)%iible)
. \aL - - la cuisson dans le grand compartiment de cuisson, mais les h h ) :
7. Petit plateau a rotir x2 Cuire 160 °C 30 min fonctions « 1, « 2 », « Sync » (182) et « Match » (1=2) 1. Ajoutez les aliments dans les accessoires de votre choix et
8. Grand plateau a rotir x1. - - - ne s'appliquent pas au grand compartiment de cuisson placez le tout dans les compartiments de cuisson, puis fermez
Réchauffer 120 °C 10 min ; i tre sél tp . les portes.
: : et ne peuvent donc pas étre sélectionnées.
9. Petit plateau_en gr|IIe_x2 Manuel 200 °C 15 min ~ p P i 2. Appuyez sur le bouton d'alimentation ().

10. Anse de panier amovible Réinsertion de la cloison centrale 3. Appuyez sur la touche de la fonction de correspondance (1=2).
11. Cloi tral ib| 1. Venfgz que la frlteusg sans huile est froide. N'insérez PAS Les &crans numériques des deux cotés seront allumés pendant
.+ Cloison centrale (amovible) Tabl d <réal lacloison lorsque la friteuse sans huile est chaude. la programmation car ces réglages s'appliqueront aux deux
12. Fermoir ableau des prereglages 2. Ouvrez entiérement les deux portes du compartiment cotés (il n'est donc 4 i bté

. . : pas nécessaire de programmer chaque c6té
3. IIny apas de « mauvaise méthode » pour remettre en place séparément).
Panneau de commande Préréglages Temp. Durée I(:; cIoi;on gentrale. Al@gnez-léa dar]s les fentes Situéfsden haut 4. Choisissez la fonction, le préréglage ou le mode manuel désiré.
. . et en bas du compartiment de cuisson et poussez-la doucement - - 4 . N
13. A“,mentatlon Frites 200 °C 20 minutes jusqu'a ce qu'elle touche la paroi arriere. Une fois en place, > f;ﬂifgifgf&ﬁgg'?i)litdﬁ;ee (K) ou latempérature (§) a
14. Démarrage / Pause I - - la friteuse sans huile enregistre son insertion et I'interface i ’
4 ’ Poulet 170°C 60 minutes utilisateur vous permet de régler le programme pour les 6. Appuyez sur Démarrage (bin).
15. Reglage de la temperature k compartiments de cuisson séparément P d d |
, . . Steal 230 °C 15 minutes . rogramme — deux cotés avec des réglages différents
16. Regla'ge de la mmUte”e ) ) 2 - - REMARQUE : si les portes ne se ferment pas correctement, (fonction de SYNCHRONISATION disponible)
17. Fonctions de cuisson : friture sans huile, egumes 170°C 15 minutes alors la cloison centrale n'a pas bien été insérée dans 1. Ajoutez les aliments dans les accessoires de votre choix
turbo cris Y cuire au fOUF, riIIer, rc‘Jtir, réchauffer le compartiment de cuisson. et placez le tout dans les compartiments de cuisson,
18 Préréglag%s - frites poulegt; viande etlégumes  Préparation de la friteuse sans huile Choix des accessoires B e oS aimenta
) ; T ' g P o S +  Lorsque vous utilisez les petits plateaux en grille, placez les 2. Appuyez sur le bouton d'alimentation (O).
19. Fonction de cuisson manuelle avant la premieére utilisation petits plateaux & rétir sur le rail en dessous ou au fond du 3. Appuyez sur la touche « 1 » pour programmer
20. Fonction Ir ndan compartiment de cuisson pour recueillir I'huile ou les miettes. ce compartiment.
onction de correspondance . A - P P
21. Fonction de synchronisation L Steltérseétt'guZtltiz E?Fet”,a“x d etmballlagfe_t, ainsi que Iﬁs_lautocollams + Pour obtenir les meilleurs résultats lors de lutilisation des 4. Choisissez la fonction, le préréglage ou le mode manuel désire.
. iqu intérieur et sur la friteuse sans huile. i 3 roti i P NG e ré ; 4 5
. . CHES k > petits plateaux & rotir et des plateaux en grille dans le méme 5. Sinécessaire, réglez la durée (%) ou la température (4) &
22. Compartiment de cuisson 1 2. rl:lgtltoye.;; !’(ljnt((ejfleur re]zltﬁles ﬁccgzsowte;de vgtre friteuse sans compartiment, le plateau a rotir doit étre placé sur le rail I'aide des touches (+) et (-).
23. Compartimen isson 2 uile a l'aide d'un chiffon humide et d’eau douce savonneuse. inférieur uniguement et les plateaux en grille au-dessus. .
on L p ent de cuisso NIMMERGEZ PAS LA FRITEUSE SANS HUILE DANS L'EAU. Cela permet une meilleure circulation de I'air et une cuisson > é\tp%?g;; :gslaéttgggzi(;tz 5?8832 E[,%gvr:? ;];rs:: 5&?%?%2;”;
. umle,re Les nettoyants abrasifs, les brosses a récurer et les nettoyants uniforme des aliments. fonction ou le méme préréglage mais avec une durée ou une
25. Température chimiques endommageront la friteuse sans huile et ses +  Lors de lutilisation des paniers, assurez-vous que les plateaux température différente si vous le souhaitez.
accessoires i e P, 5 . b ’
26. Durée > ) avec circulation d'air sont insérés a fond jusqu'a ce que les 7. Siles deux cotés ont des temps de cuisson différents mais que
3. Placez la friteuse sans huile sur une surface plane. butées en caoutchouc reposent sur le fond du panier. vous souhaitez que la cuisson se termine en méme temps
4. Branchez la friteuse sans huile a une prise électrique. «  Lorsque vous cuisinez des aliments surgelés en utilisant appuyez sur la touche SYNC (182).
Appuyez sur le bouton d'alimentation ((")) pour mettre les 4 plateaux en méme temps, nous vous recommandons REMARQUE : pour assurer une cuisson optimale, il y a une
la friteuse sans huile en marche. Toutes les fonctions d'augmenter le temps de cuisson de 3 a 4 minutes. différence maximale de temps de maintien en température
disponibles s'allument. REMARQUE : lorsque vous utilisez le petit ou le grand plateau entre chaque cOté. Si vous avez besoin d'une différence de
eV . . grand p e cote. -z ;
6.  Sélectionnez la fonction de correspondance (1=2), a rotir sur le niveau le plus haut, les aliments a forte teneur temps superieure a cglle autorisée par 'appareil, retardez
puis la fonction de friture sans huile et appuyez sur Démarrage en matiéres grasses peuvent dégager plus de fumée en raison d'autant 'ajout des aliments de ce coté.
(). La friteuse sans huile fonctionnera pendant 15 minutes de la proximite de I'élément chauffant. 8. Appuyez sur Démarrage (1Mi).
pour éliminer tout résidu de fabrication. +  Pour de meilleurs résultats et pour la cuisson de géateaux, pains Cuisson
] . . et biscuits de grande taille, nous vous conseillons d’enlever 1 Apre : & sur D6 la lumire d
Confguration de votre friteuse sans huile la cloison centrale et de placer le grand plateau a rotir au fond - Apres at\(0|r atp(;j)uye sur e[nﬁrragel(bﬂE]),l a urTllere u'l
du four, avec le panier ou vos propres ustensiles de cuisson compa:{ |rr;en € curllssotnls? ume, ;Ch a eutr de, € Ve??' ateur
1. Lafriteuse sans huile peut étre utilisée comme deux sur le plateau a rétir. Cela permet une meilleure circulation de 5¢ metlent & marche et 1é flemps afiche es tecompre.
compartiments de cuisson séparés oul chaque coté peut étre I'air autour du moule choisi. 2 :_a ouche de a Iumlerﬁ () pgqtfetre actllqnne‘te pendan(tj
rogrammeé avec des fonctions, des durées et des températures Até - a cuisson si vous souhaitez vérifer vos aliments en gardant
giﬁgrentes ou comme un grand compartiment de cuisspon Promlgramrr:e — un coté ou un grand compartiment a porte fermée. Elle s'éteint automatiquement aprés 30 secondes.
{ seulemen A .
; X ; . ; , , 3. A [ h
de 11 litres en retirant [a cloison centrale. 1. Ajoutez les aliments dans 'accessoire de votre choix et placez Ppuyez & fout moment sur a touche Demarrage/Pause
N . . : . (>n) pour interrompre la cuisson, ce qui suspend le décompte
2. Aprés avoir choisi votre confguration, placez la friteuse sans le tout dans le compartiment de cuisson, puis fermez la porte o X
huile sur une surface plane et branchez-la. . ) . ) et désactive la production de chaleur. Appuyez a nouveau sur
2. Appuyez sur le bouton d'alimentation (O). le bouton pour poursuivre la cuisson.
12 13
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4. L'ouverture de la porte pendant la cuisson met en pause
le programme, suspend la minuterie et désactive la production
de chaleur. En refermant la porte, le programme redémarre
automatiquement et la cuisson se poursuit.

5. Un signal sonore retentit (5 fois) a la moitié du temps
programmé et affche « FLIP » (Retourner) pour vous rappeler
de retourner vos aliments ou de secouer le panier pour une
cuisson homogeéne (voir le tableau de cuisson de la friteuse
sans huile pour plus de détails).

REMARQUE : si vos aliments n'ont pas besoin d'étre

retournés, vous pouvez ignorer le signal sonore. Le signal
sonore ne se déclenche pas lorsque les fonctions Cuire ou Rétir
sont utilisées, car il est peu probable que les aliments cuits
selon ces réglages aient besoin d'étre retournés.

6. Leslampes des deux compartiments s'allument 1 minute avant
la fn pour vous avertir que la cuisson est presque terminée.

7. Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit
(3 fois) et les lumiéres des compartiments s'allument pendant
10 secondes avant que la friteuse sans huile ne s'éteigne
automatiquement.

8. Appuyez a tout moment sur la touche d'alimentation (())
pour annuler la cuisson ou reprogrammer.

Fonctions supplémentaires

*  Turbo Crisp : sivos aliments ont besoin d'une touche
croustillante, vous pouvez utiliser la fonction Turbo Crisp pour
10 minutes de cuisson supplémentaires. Lorsque la cuisson
normale est terminée, appuyez sur cette touche (elle est réglée
par défaut sur 10 minutes) et appuyez sur Démarrage ().

*  SYNC (182): synchronise automatiquement les deux
compartiments de cuisson pour qu'ils terminent la cuisson en
méme temps, méme si les durées de cuisson sont différentes.
Le compartiment dont le temps de cuisson est le plus long
démarre en premier, puis le compartiment dont le temps de
cuisson est le plus court démarre a son tour, ce qui permet
aux deux compartiments de terminer leur cuisson en méme
temps. Cette fonction est idéale pour la cuisson de produits de
type restauration rapide, qu'ils soient congelés ou réfrigérés.
La différence de temps maximale entre chaque c6té est
prédéfnie, afn que la qualité des aliments fnis dans les deux
compartiments soit optimale.

*  MATCH (1=2) : la touche de la fonction de correspondance
permet de régler automatiquement les deux compartiments
de cuisson a la méme durée et & la méme température.

Cette fonction peut étre utilisée pour la cuisson d'une grande
quantité d'un méme aliment ou d'aliments différents avec

le méme temps de cuisson et la méme température.
REMARQUE : lors de I'utilisation de la fonction de
synchronisation ou de correspondance, les deux compartiments
de cuisson s'interrompent si une seule porte est ouverte.

Cela permet aux aliments de fnir de cuire en méme temps.

Une fois les deux portes fermées, la cuisson se poursuit.

Conseils utiles

1. Latempérature de fonctionnement et la durée ne sont données
qu'a titre indicatif. Veuillez consulter le Tableau de cuisson
de la friteuse sans huile pour plus de détails.

10.

11.

Pendant la cuisson, si la porte reste ouverte pendant 5 minutes
ou plus, la friteuse sans huile se met en veille. Appuyez sur le
bouton d’alimentation (() pour réactiver la friteuse sans huile.
Pour retirer les paniers de cuisson de la friteuse sans huile,
vous pouvez utiliser la poignée amovible. Pressez la poignée
pour l'insérer dans le fermoir du panier et procédez de la méme
maniere pour retirer la poignée. NE retirez PAS les paniers
chauds sans la poignée.

Utilisez un torchon épais ou des gants de cuisine pour retirer
les plateaux d’un compartiment de cuisson chaud.

Aprés la cuisson, retirez soigneusement les aliments a I'aide
d'un ustensile de cuisine résistant a la chaleur. Ne posez pas
de paniers, de plateaux ou d'aliments chauds sur une surface
non thermorésistante. Faites preuve de prudence lorsque vous
inclinez les paniers pour retirer les aliments, afn d'éviter de
renverser de I'huile ou des liquides chauds.

Les grands et petits plateaux de cuisson peuvent étre rangés
dans le tiroir lorsqu'ils ne sont pas utilisés. Les petits plateaux
de rotissage et les paniers en grille s'emboitent dans

le grand plateau de rétissage pour étre placés dans e tiroir

de rangement.

Les paniers de cuisson peuvent étre rangés dans les
compartiments de cuisson lorsqu'ils ne sont pas utilisés.
Pendant la programmation, ou apres I'ouverture d'une

porte au cours de la cuisson, la friteuse sans huile s'éteint
automatiquement si I'utilisateur n'intervient pas dans les

5 minutes qui suivent. Appuyez sur le bouton d’alimentation
(O) pour redémarrer la programmation.

Si un coté est déja en train de cuire et que vous souhaitez
ajouter des aliments de l'autre c6té, appuyez simplement sur
Pause, puis programmez I'autre c6té en suivant les instructions
« Programme - un c6té ou grand compartiment seulement ».
Ajoutez ensuite vos aliments et appuyez sur Démarrage.

Les deux cotés vont maintenant cuire ensemble.

N'utilisez PAS d'ustensiles métalliques en combinaison avec
les accessoires. Il est recommandé d'utiliser des ustensiles

a base de silicone.

Lors de la cuisson, nous recommandons de placer les
ustensiles de cuisson sur le petit ou le grand plateau a rotir,

ce qui permet a I'air de circuler sous les ustensiles de cuisson.
Les paniers, dont les plateaux a circulation dair ont été retirés,
conviennent également a la cuisson.

Nettoyage et entretien de votre friteuse
sans huile

Nettoyez la friteuse sans huile et ses accessoires apres
chaque utilisation.

Avant de nettoyer votre friteuse sans huile Breville®,
débranchez-la et laissez-la refroidir.

Nettoyez I'intérieur de votre friteuse sans huile a I'aide d'un
chiffon humide et d’eau douce savonneuse.

NE PAS IMMERGER DANS L'EAU. Les nettoyants abrasifs,
brosses & récurer et nettoyants chimiques risquent
d'endommager la friteuse sans huile.

Videz fréquemment les paniers et les plateaux de la friteuse
sans huile pour éviter 'accumulation de miettes.

Les paniers, les plateaux, la cloison amovible et la poignée sont
tous lavables au lave-vaisselle.

Tableau de cuisson Friteuse a air

Fonction/ Agiter/

Nourriture Poids Préréglage Durée Température | Retourner Huile
glag a mi-cuisson

POTATOES
Frites coupées a la main 700g-800g Frites 30 - 35 min 200 °C Oui lcas.
Frites coupées a la main 2509 Frites 15-20 min 200 °C Oui %c.as.
Frites surgelées (épaisses) 5009-700g Frites 20 - 25 min 200 °C Oui Non
Frites surgelées (épaisses) 250 g Frites 13-15min 200 °C Oui Non
Frites surgelées (fines) 500g-700g Frites 18- 20 min 200 °C Oui Non
Frites surgelées (fines) 2509 Frites 10 - 12 min 200 °C Oui Non
Frites de patates douces 500 g Frites 15- 18 min 200°C oui Non
surgelées
Pommes de terre rissolées 600 g Frites 18- 20 min 200 °C oui Non
surgelées
Pommes de terre au four fraiches | 1 kg (4) Eﬂitlire sans 60 min 180 °C Non Non
VIANDE/VOLAILLE/POISSON
Steak 2509 (1) Steak 10- 15 min 200 °C oui ; i;'f!ere
Cotelettes de porc 6009 (3) Steak 15 - 20 min 180 °C Oui lcas.
Burgers de beeuf 3409 (2) Steak 16 - 18 min 180 °C Oui Non
Gigot d’agneau 2,0kg-25kg | Rotir 105 - 120 min 170 °C Non Non
Poulet roti entier 18kg-2,2kg | Poulet 80 - 90 min 170 °C Non Non
Poulet r6ti entier 1,3kg-1,6kg | Poulet 60 - 70 min 170 °C Non Non
Ailes de poulet 1kg Poulet 30 - 35min 180 °C Oui Non
Filet de saumon 4809 (2) Eﬂitlire sans 12 -15min 180 °C Non Non
ALIMENTS SURGELES
Poisson pané 4009 (2) Eﬂﬁ‘ge Sans 11215 min 180°C oui Non
Nuggets de poulet surgelés 4009 Eﬂitllére sans 12 -15min 180 °C Oui Non
Burgers végétariens surgelés 4509 (4) Eﬂitllge sans 15-20 min 200 °C Oui Non
Tranches de pain a l'ail surgelées | 6 tranches Eﬂitlire sans 6-8min 180 °C Oui Non
LEGUMES
Rondelles d'oignon surgelées 4009 Eﬂitllére sans 10- 12 min 200 °C Oui Non
Légumes grillés frais 800 ¢ Légumes 15 - 20 min 170 °C Oui lcas.

14

000000000000000000000000m00000

15

0000000000000



Dépannage

Aliments trop ou
pas assez cuits

Réglage incorrect de
la température ou de la durée

Il se peut que vous deviez ajuster la durée et la température
en fonction du godt souhaité.

La friteuse & air étant plus petite qu'un four ordinaire, elle

chauffe plus rapidement et cuit généralement plus rapidement.

Odeur de brilé +  Accumulation de nourriture dans
le tiroir de la friteuse

Compartiments de cuisson

Consultez la section « Nettoyage de votre friteuse a air ».

L'interface de I'écran
tactile ne répond pas .

L'écran est sale ou gras
Exces d'humidité sur 'écran
Le contrdleur fonctionne mal

Vérifez que I'écran est propre et exempt de détritus avant

de l'utiliser.

Veillez & ce que I'écran soit propre et sec veillez a ce que vos
mains soient séches avant de I'utiliser.

Débranchez I'appareil et patientez 60 secondes avant

de le rebrancher. Si l'erreur persiste, contactez le service
apres-vente.

L'écran tactile du coté .
droit ne répond pas

La cloison centrale n'est pas
en place

+  Lacloison centrale n'a pas été
insérée correctement

Assurez-vous que la cloison centrale a été insérée
conformément aux instructions.

La friteuse sans huile
ne démarre pas apres
la programmation

La porte est ouverte

La différence de temps entre les
deux cotés en mode SYNC est
trop importante

Fermez la porte.
Réduisez la différence de temps.

Service aprés-vente et pieces
de rechange

Mise au rebut

Si I'appareil ne fonctionne plus, mais est encore sous garantie,
rapportez le produit ol vous l'avez acheté pour procéder a un
échange. Veuillez remarquer qu'une preuve d'achat valide vous
sera exigée. Pour obtenir de I'aide supplémentaire, veuillez prendre
contact avec notre service apres-vente au :

Royaume-Uni : 0800 028 7154 | Espagne : 0900 81 65 10 |
France : 0805 542 055. Pour tous les autres pays,

appelez le +44 800 028 7154. Un tarif international s’applique.
Vous pouvez également envoyer un e-mail & :
BrevilleEurope@newellco.com.

Les équipements électriques usagés ne doivent pas étre mis

au rebut avec les ordures ménageres. Recyclez ces déchets

lorsque cela est possible. Ecrivez-nous un e-mail & I'adresse

BrevilleEurope@newellco.com pour plus d'informations sur
le recyclage et la directive WEEE.

Produktsicherheit

'SORGFALTIG LESEN UND
FUR SPATER AUFBEWAHREN

Dieses Gerat kann von Kindern

ab 8 Jahren und von Personen

mit eingeschrénkten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder
in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Gerét spielen.

Reinigung und Benutzerwartung
durfen nicht von Kindern durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind alter

als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und das
dazugehorige Kabel auf3erhalb
der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren auf.

Dieses Produkt muss auf einer
stabilen Oberfache stehen und die
Griffe mlissen so positioniert sein,
dass das Verschitten von heilien
Flussigkeiten vermieden wird.

& Die Oberfachen des Produkts
konnen wahrend des Gebrauchs
heil® werden.

Betreiben Sie das Produkt niemals
mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernbedie-
nungssystem.

Tauchen Sie Teile des Gerats, das
Netzkabel und den Stecker nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten.

Wenn das Netzkabel beschédigt

ist, muss es durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder ahnlich
qualifzierte Personen ersetzt werden,
um eine Gefédhrdung zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass das Gerat
nach dem Gebrauch sauber gehalten
wird. Weitere Informationen fnden Sie
im Abschnitt ,,Pfege und Reinigung®.
Seien Sie besonders vorsichtig bei
Gegenstanden, die in Wasser und/
oder eine Spulmaschine gelegt
werden konnen.

/A Verwenden Sie das Gerat nur fiir den bestimmungsgeméfen
Zweck. Dieses Gerdt ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt.
Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien.

A\ Achten Sie immer darauf, dass lhre Hande trocken sind,
bevor Sie den Stecker anfassen oder das Gerét einschalten.

/N Verwenden Sie das Gerat immer auf einer stabilen, sicheren,
trockenen und ebenen Flache.

A\ Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet und
der Stecker aus der Steckdose gezogen ist, wenn es
unbeaufsichtigt gelassen wird, wenn es nicht in Gebrauch ist
oder bevor es gereinigt wird. Lassen Sie das Gerat niemals
unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

/A Verwenden Sie dieses Gerat niemals mit einer externen

Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem.

Lassen Sie das Gerat immer vollstandig abkiihlen, bevor Sie

es reinigen oder lagern.

Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn es heruntergefallen ist,

wenn es sichtbare Anzeichen von Schaden aufweist oder wenn

es undicht ist.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel niemals tiber die Kante

einer Arbeitsplatte hangt, mit heiBen Oberféachen in Bertihrung

kommt oder verknotet, eingekeilt oder eingeklemmt wird.

Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die AuRenfachen des

Geréts, weil sie sehr heil} werden kdnnen.

Verwenden Sie nur Ersatzteile oder Zubehor, die vom Hersteller

empfohlen werden.

Lassen Sie oben und an allen Seiten ausreichend Platz fiir die

Luftzirkulation.

Achten Sie darauf, dass das Gerat wahrend des Gebrauchs

nicht mit brennbaren Materialien in Berihrung kommt

(z. B. Vorhange oder Wandverkleidungen).

Bei der Verwendung des Gerats auf Oberfachen, die durch

Hitze beschédigt werden konnen, ist Vorsicht geboten.

Die Verwendung einer isolierten Unterlage wird empfohlen.

L> > B

> B B> B>

L>
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Teile Kochfunktionstabelle
1. Bedienfeld Funktionen Temperatur Zeit
2. Garraum1 — - .
HeiBluftfritteuse 180°C 15 Min.
3. Garraum 2 - .
4. Schubfach zum Verstauen Turbo-Knusper 240°C 10 Min.
5 Korb x2 Rosten 180°C 60 Min.
6. Luftstromblech x2 Grillen 230°C 15 Min.
7. Kleines Bratblech x2 Backen 160°C 30 Min.
8. Grol3es Bratblech x1 Aufwarmen 120°C 10 Min.
9. Kleine Gitterschale xg Vanuell 200°C 15 Min.
10. Abnehmbarer Korbgriff
11. Mittlere Trennwand (herausnehmbar)

12.

Verschluss

Bedienfeld

13.
14.
15.
16.
17.

Ein/Aus

Start/Pause

Temperatureinstellung

Timer-Einstellung

Kochfunktionen: Luftbraten, Turbo-Knusper,
Rosten, Grillen, Backen, Aufwarmen,

Tabelle mit Voreinstellungen

Funktionen Temperatur Zeit
Pommes frites 200°C 20 Min.
Huhn 170°C 60 Min.
Steak 230°C 15 Min.
Gemiise 170°C 15 Min.

Entfernen der mittleren Trennwand

1.

Vergewissern Sie sich, dass die Fritteuse abgekuhlt ist.
Entfernen Sie die mittlere Trennwand NICHT, solange die
Fritteuse heif3 ist.

Offnen Sie beide Garraumtiiren.

Ziehen Sie die mittlere Trennwand zu sich hin, um sie aus der
Fritteuse zu schieben.

Wenn die Trennwand entfernt wurde, kann das grof3e Bratblech
verwendet werden.

Beim Garen im groRen Garraum kdnnen alle Funktionen

und Voreinstellungen verwendet werden, jedoch sind 1, 2,
Synchronisieren (182) und Verknupfung (1=2) fiir den groen
Garraum nicht relevant und kdnnen daher nicht ausgewahit
werden.

Wiedereinsetzen der mittleren Trennwand

1.

2.
3.

Vergewissern Sie sich, dass die Fritteuse abgekihlt ist. Setzen
Sie die Trennwand NICHT ein, solange die Fritteuse heifd ist.
Offnen Sie beide Garraumtiiren vollstandig.

Beim Wiedereinsetzen der mittleren Trennwand gibt es keine
Jfalsche Richtung“. Richten Sie sie in den Schlitzen oben und
unten im Garraum aus und driicken Sie sie vorsichtig hinein,
bis sie die Riickwand bertihrt. Nach dem Einsetzen registriert
die Fritteuse, dass die Trennwand eingesetzt wurde,
woraufhin die Benutzeroberfache die separate Einstellung
des Programms fir die einzelnen Garrdume ermdglicht.
HINWEIS: Wenn sich die Turen nicht richtig schlieRen lassen,
ist die mittlere Trennwand nicht richtig in den Garraum

5.

6.

Driicken Sie die Garraumtaste 1 oder 2, je hachdem, wo sich
die Lebensmittel befnden (nicht erforderlich, wenn die mittlere
Trennwand entfernt wurde).

Wahlen Sie die gewlinschte Funktion oder Voreinstellung
oder ,manuell*,

Stellen Sie ggf. die Zeit (X) oder die Temperatur (&) mit den
Tasten (+) und (-) ein.

Driicken Sie Start (pin).

Programmieren — beide Seiten mit den gleichen
Einstellungen ( VERKNUPFUNG verfugbar)
1.

5.

6.

Legen Sie die Lebensmittel in das gewahlte Zubehér, stellen
Sie sie in die Garrdume und schlieen Sie dann die Tiren.
Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (()).

Driicken Sie die Verknlpfungstaste (1=2). Die Digitalanzeigen
auf beiden Seiten sind wéhrend der Programmierung
eingeschaltet, da diese Einstellungen fir beide Seiten gelten
(Sie miissen also nicht jede Seite einzeln programmieren).
Wahlen Sie die gewlinschte Funktion oder Voreinstellung
oder ,manuell*,

Stellen Sie ggf. die Zeit ( ) oder die Temperatur (8) mit den
Tasten (+) und (-) ein.

Driicken Sie Start (pin).

Programmieren — beide Seiten mit unterschiedlichen
Einstellungen (SYNCHRONISIEREN verfugbar)
1.

Legen Sie die Lebensmittel in das gewahlte Zubehér, stellen
Sie sie in die Garraume und schlieBen Sie dann die Tiren.

. . eingesetzt worden. 2. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (O)).
18. Voreinstellungen: Pommes frites, Huhn, Vorbereitung der HeiBluftfritteuse Wahl des Zubehsrs 3. Driicken Sie die Taste 1, um diesen Garraum zu programmieren.
Fleisch und Gemiise far den ersten Gebrauch + Bei Verwendung der kleinen Gitterschalen stellen Sie die 4. Wahlen Sie die gewinschte Funktion oder Voreinstellung
19. Manuelle Kochfunktion Kleinen Bratbleche auf die Schiene unter oder auf den Boden oder ,,mapuell o . .
20. Verkniinfunasfunktion 1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber und des Garraums, um Ol oder Kriimel aufzufangen. 5. Stellen Sie ggf. die Zeit () oder die Temperatur () mit den
- Verkntip u .gs u .0 Etiketten in und an der Fritteuse. +  Um die besten Ergebnisse zu erzielen, wenn die kleinen Taften (+)lunq () ein. .
21 Synchr0n|5|erfunkt|0n 2. Reinigen Sie das Innere und das Zubehdr der Fritteuse Bratbleche und Gitterschalen zusammen im selben Fach 6. Driicken S-Ie die Tastel2, um dIeSBI:I Garraum.zu
22. Garraum 1 mit einem feuchten Tuch und nur mit milder Seifenlauge. verwendet werden, sollten Sie die Bratbleche nur auf die untere programmieren und wiederholen Sie die Schritte 4 und 5.
TAUCHEN SIE DIE FRITTEUSE NICHT IN WASSER. Schiene stellen und die Gitterschalen dariber positionieren. Sie konnen auch dieselbe Funktion oder Voreinstellung wahlen,
23. Garraum 2 Scheuernde Reinigungsmittel, Scheuerbiirsten und chemische Dies ermdglicht eine bessere Luftzirkulation und gleichméRiges aber mit einer anderen Zeit oder Temperatur.
24. Licht Reiniger beschadigen die Fritteuse und das Zubehor. Garen der Speisen. 7. Wenn beide Seiten unterschiedliche Garzeiten haben, Sie aber
25. Temperatur 3. Stellen Sie die Fritteuse auf eine ebene Flache. «  Achten Sie bei Verwendung der Kérbe darauf, dass die machten, dass beide gleichzeitig fertig werden, driicken Sie die
B Schlieen Sie die Fritteuse an eine Steckdose an Luftstrombleche vollstandig eingesetzt sind, bis die GummifiiRe SYNCHRONISIEREN-Taste (152).
26. Zeit o o o auf dem Boden des Korbes aufiegen. HINWEIS: Um optimales Garen zu gewahrleisten, ist eine
5. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (), um die Fritteuse ) X g o imale Wartezeitdif ischen den einzelnen Seit
einzuschalten. Alle verfiigbaren Funktionen leuchten auf * Wenn Sie Gefriergut auf allen 4 Blechen gleichzeitig garen, maximate Flartezediiierenz Zwiscnen den emnzeinen Serten
e 9 ) ' empfehlen wir, die Garzeit um 3-4 Minuten zu verlangem zulassig. Wenn Sie eine groRere Zeitdifferenz bendtigen,
6. Wahlen Sie die Verkniipfungsfunktion (1=2), dann Luftbraten, L . ' als das Gerét zulasst, konnen Sie die Lebensmittel zur zweiten
: o Eri ; HINWEIS: Wenn S der das ki der d R '
und driicken Sie dann Start (i1). Die Fritteuse luft 15 Minuten - Wenn Sie entweder das kleine oder das grole Seite entsprechend spéter hinzufiigen.
P P g
lang, um alle verbleibenden Herstellungsriicksténde zu entfernen. Bratblech auf der obersten Einschubebene verwenden, konnen 8. Dricken Sie Start
Lebensmittel mit hohem Fettgehalt aufgrund der N&he zum - Dricken Sie Start (bin).
Einrichtung der Fritteuse Heizelement mehr Rauch entwickeln. Garvorgang
+  Fir optimale Ergebnisse und beim Backen von gréReren 1. Nach dem Driicken der Starttaste (>Il) geht die
1. Die Fritteuse kann mit zwei getrennten Garraumen verwendet Kuchen, Brot und Keksen empfehlen wir, die mittlere Garraumbeleuchtung an, das Heizelement und das Geblase
werden, wobei jede Seite mit unterschiedlichen Funktionen, Trennwand zu entfernen und das grof3e Backblech auf den schalten sich ein und die Zeitanzeige beginnt mit dem
Zeiten und Temperaturen programmiert werden kann, oder Boden des Gerats zu stellen, wobei Sie den Korb oder Ihre Countdown.
als ein groRer 11-Liter-Garraum, wenn die mittlere Trennwand eigenen Backformen auf dem Backblech positionieren. Dies 2. Die Lichttaste () kann wahrend des Garvorgangs gedrickt
entfernt wird. ermdglicht eine bessere Luftzirkulation um die von Ihnen werden, wenn Sie Ihr Essen bei geschlossener Tur iiberprifen
2. Nachdem Sie sich fiir eine Anordnung entschieden haben, gewahiten Backformen herum. mdchten. Das Licht schaltet sich nach 30 Sekunden
stellen Sie die Fritteuse auf eine ebene Flache und schlieBen Programmieren — nur eine Seite oder groRer Garraum aL‘Jtomansch. aus.
Sie sie an. 1. Legen Sie Lebensmittel in das gewahlte Zubehor, stellen Siees 3. Sie konnen jederzeit die Taste Start/Pause (i) driicken, um
in den Garraum und schlieRen Sie die Tir. den Garvorgang zu unterbrechen, wodurch die Zeit angehalten
2. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (). und das Heizelement ausgeschaltet wird. Driicken Sie die Taste
erneut, um den Garvorgang fortzusetzen.
18 19
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4. Wenn Sie die Tur wéhrend des Garvorgangs 6ffnen,
wird das Programm unterbrochen, der Timer angehalten und
das Heizelement ausgeschaltet. Wenn Sie die Tir schlieRen,
wird das Programm automatisch neu gestartet und der
Garvorgang fortgesetzt.

5. Nach der Halfte der programmierten Zeit ertont ein akustisches
Signal (5-mal) und die Anzeige ,FLIP* erinnert Sie daran,
lhr Essen zu wenden oder den Korb zu schiitteln, um
gleichméRiges Garen zu gewahrleisten (weitere Informationen
fnden Sie in der Gartabelle fiir die Fritteuse).

HINWEIS: Wenn Ihr Essen nicht gewendet werden muss,
kénnen Sie den Piepton ignorieren. Das akustische Signal
ertdnt nicht, wenn die Back- oder Rostfunktion verwendet wird,
da bei diesen Einstellungen die Speisen wahrscheinlich nicht
gewendet werden miissen.

6. Beide Garraumleuchten gehen 1 Minute vor Ende des
Garvorgangs an, um Sie darauf hinzuweisen, dass der
Garvorgang fast beendet ist.

7. Nach Beendigung des Garvorgangs ertont ein akustisches
Signal (3-mal) und die Garraumbeleuchtung geht fiir 10

Sekunden an, bevor sich die Fritteuse automatisch ausschaltet.

8.  Sie kdnnen jederzeit die Ein/Aus-Taste (()) driicken, um den
Garvorgang abzubrechen oder neu zu programmieren.

Zuséatzliche Funktionen

*  Turbo-Knusper: Wenn lhr Essen knusprig werden soll,
kénnen Sie zum Abschluss 10 Minuten lang die Turbo-
Knusperfunktion einsetzen: Driicken Sie nach Beendigung
des normalen Garvorgangs diese Taste (sie ist auf 10 Minuten
voreingestellt) und dann Start (>II).

*+  SYNCHRONISIEREN (182): Synchronisiert automatisch
beide Garrdume, damit sie zur gleichen Zeit fertig werden,
auch wenn sie unterschiedliche Garzeiten haben. Der Garraum
mit der l&ngeren Garzeit wird zuerst gestartet, dann beginnt
die kiirzere Garzeit, so dass beide Garrdume gleichzeitig
fertig werden. Diese Funktion ist ideal zum Garen von Fast-
Food-Produkten, ob gekihlt oder tiefgekiihit. Die maximale
Zeitdifferenz zwischen den beiden Seiten ist voreingestellt,
damit die Qualitat der fertigen Speisen in beiden Garrdumen
optimal ist.

+ VERKNUPFUNG (1=2): Mit der Verkniipfungs-Taste
werden beide Garrdume automatisch auf dieselbe Zeit
und Temperatur eingestellt. Diese Funktion kann verwendet
werden, wenn Sie eine groe Menge desselben Lebensmittels
oder verschiedene Lebensmittel mit der gleichen Garzeit und
Temperatur zubereiten méchten.

HINWEIS: Bei Verwendung der Synchronisieren- oder
Verkniipfungs-Funktion wird der Garvorgang in beiden
Garrdumen unterbrochen, wenn nur eine Tir gedffnet wird.
Dadurch wird erreicht, dass die Speisen gleichzeitig fertig
gegart werden. Sobald beide Tiren geschlossen sind, wird der
Garvorgang fortgesetzt.

Hilfreiche Tipps

1. Die Temperatur- und Zeitangaben sind nur Richtwerte.
Einzelheiten fnden Sie in der Gartabelle fiir die Fritteuse.

10.

11.

Wenn die Tiir wahrend des Garvorgangs 5 Minuten oder
l&nger offen bleibt, schaltet die Fritteuse in den Ruhemodus.
Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (()), um die Fritteuse wieder
zu aktivieren.

Um die Garkorbe aus der Fritteuse zu nehmen, kénnen Sie
den abnehmbaren Griff verwenden. Driicken Sie den Griff
zusammen, um ihn in den Verschluss des Korbes einzufiihren,
und entfernen Sie ihn auf die gleiche Weise. Nehmen Sie die
heilen Kérbe NICHT ohne den Griff heraus.

Verwenden Sie ein dickes Kiichentuch oder ofenfeste
Handschuhe, um die Bleche aus dem warmen Garraum

zu nehmen.

Nehmen Sie die Speisen nach dem Garen vorsichtig mit
hitzebesténdigen Utensilien heraus. Stellen Sie keine heien
Korbe, Bleche oder Lebensmittel auf eine nicht hitzebestandige
Oberféche. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Kdrbe zur
Entnahme von Essen kippen, um Verschiitten von Ol oder
heilen Flussigkeiten zu vermeiden.

Die grofRen und Kleinen Bratbleche kénnen im Schubfach
verstaut werden, wenn sie nicht gebraucht werden.

Die kleineren Brathleche und Gitterkérbe konnen in das
grof3e Bratblech gesetzt und im Schubfach verstaut werden.
Die Garkdrbe kdnnen bei Nichtgebrauch in den Garrdumen
aufbewahrt werden.

Wahrend der Programmierung oder nach dem Offnen einer
Tir wéhrend des Garvorgangs schaltet sich die Fritteuse
automatisch aus, wenn innerhalb von 5 Minuten keine
Benutzeraktion erfolgt. Driicken Sie die Ein/Aus-Taste (()),
um die Programmierung neu zu starten.

Wenn eine Seite bereits gart und Sie Speisen auf die andere
Seite stellen mochten, driicken Sie einfach die Pausentaste
und programmieren dann die andere Seite geméaR den
Anweisungen unter ,Programmieren — nur eine Seite oder
groBer Garraum®. Figen Sie dann Ihre Lebensmittel hinzu
und driicken Sie auf Start. Beide Seiten werden jetzt
zusammen gegart.

Verwenden Sie KEINE Metallutensilien in Kombination mit
dem Zubehér. Es wird empfohlen, Utensilien auf Silikonbasis
zu verwenden.

Beim Backen empfehlen wir, Backformen auf das kleine oder
grofRe Bratblech zu stellen, damit die Luft unter den Backformen
zirkulieren kann. Die Kérbe eignen sich auch zum Backen,
wenn die Luftstrombleche entfernt werden.

Reinigung und Wartung der Fritteuse

1

2.

Reinigen Sie die Fritteuse und das Zubehdr nach jedem
Gebrauch.

Bevor Sie Ihre Breville® HeiRluftfritteuse reinigen, ziehen Sie
den Netzstecker und lassen Sie sie abkiihlen.

Reinigen Sie das Innere der Fritteuse nur mit einem feuchten
Tuch und milder Seifenlauge. NICHT IN WASSER TAUCHEN.
Scheuernde Reinigungsmittel, Scheuerbirsten und chemische
Reiniger beschédigen die Fritteuse.

Leeren Sie die Kérbe und Bleche der Fritteuse haufg,

um Ansammlungen von Kriimeln zu vermeiden.

Korbe, Bleche, die herausnehmbare Trennwand und der Griff
sind spllmaschinenfest.

Gartabelle flr die Fritteuse

) Schiitteln/

Lebensmittel Gewicht \F/g?ekitr:(s)[]elllu ng Zeit Temperatur \r?;imdﬁglb or o]
Garzeit

KARTOFFELN
Handgeschnittene Pommes frites | 700-800 g Pommes frites | 30-35 Min. 200°C Ja 1 Essloffel
Handgeschnittene Pommes frites | 250 g Pommes frites | 15-20 Min. 200°C Ja Y Essloffel
g‘fgrk‘)é:g‘z;‘i’tg:)es frtes, 500-700 g Pommes frites | 20-25 Min. 200°C Ja Nein
g‘fcfrk"é:gﬁhf]‘i’trt‘;':)es frites, 250 g Pommes frites | 13-15 Min. 200°C Ja Nein
aifr:ﬁrgggcimg‘n‘;s frtes, 500-700 g Pommes frites | 18-20 Min. 200°C Ja Nein
ﬁmrgggcimg‘n‘;s frtes, 250 g Pommes frites | 10-12 Min. 200°C Ja Nein
gggkrg iszfre'tlﬁs aus gefrorenen 5009 Pommes frites | 15-18 Min. 200°C Ja Nein
Gefrorene Résti 600 g Pommes frites | 18-20 Min. 200°C Ja Nein
Frische Folienkartoffeln 1kg (4) Luftbraten 60 Min. 180°C Nein Nein
FLEISCH/GEFLUGEL/FISCH
Steak 2509 (1) Steak 10-15 Min. 200°C Ja 1 Teeloffel
Schweinekoteletts 6009 (3) Steak 15-20 Min. 180 °C Ja 1 Essloffel
Rindfleisch-Burger 3409 (2) Steak 16-18 Min. 180°C Ja Nein
Lammkeule 2,0-2,5kg Braten 105-120 Min. 170°C Nein Nein
Ganzes Brath&hnchen 1,8-2,2kg Huhn 80-90 Min. 170°C Nein Nein
Ganzes Brathdhnchen 1,3-1,6 kg Huhn 60-70 Min. 170°C Nein Nein
Hahnchenfligel 1kg Huhn 30-35 Min. 180°C Ja Nein
Lachsfilet 4809 (2) Luftbraten 12-15 Min. 180 °C Nein Nein
GEFRORENE LEBENSMITTEL
Gefrorener panierter Fisch 4009 (2) Luftbraten 12-15 Min. 180°C Ja Nein
Gefrorene Chicken Nuggets 4009 Luftbraten 12-15 Min. 180 °C Ja Nein
Gefrorene Veggie-Burger 4509 (4) Luftbraten 15-20 Min. 200°C Ja Nein
Gefrorene Knoblauchbror- 6Scheiben | Luftbraten | 6-8 Min. 180°C s Nein
GEMUSE
Gefrorene Zwiebelringe 4009 Luftbraten 10-12 Min. 180°C Ja Nein
Frisches Rostgemise 8009 Gemiise 15-20 Min. 170°C Ja 1 Essloffel
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Troubleshooting

Ubergarte/nicht gare ¢+ Falsche Temperatur- oder Eventuell missen Zeit und Temperatur an den gewlinschten
Lebensmittel Zeiteinstellung Geschmack anpasst werden.
Da die HeiRluftfritteuse kleiner ist als ein normaler Backofen,
wird sie schneller heif? und gart im Allgemeinen in kiirzerer Zeit.
Verbrannter Geruch +  Lebensmittelablagerungen Siehe Abschnitt ,Reinigung der Fritteuse”.
in der Fritteuse
+  Garraume
Die Touchscreen- +  Das Bedienfeld ist schmutzig Vor der Verwendung sicherstellen, dass das Feld sauber und
Oberféche reagiert nicht oder fettig frei von Verschmutzungen ist.
Uberschiissige Feuchtigkeit Sicherstellen, dass das Feld sauber und trocken ist, und das
auf dem Feld Feld mit trockenen Handen betéatigen.
Der Regler funktioniert Den Netzstecker abziehen und das Gerét 60 Sekunden lang
nicht richtig ruhen lassen, bevor es wieder angeschlossen wird. Wenn der

Fehler weiterhin besteht, den Kundendienst verstandigen.

Die mittlere Trennwand ist nicht
an ihrem Platz

Die mittlere Trennwand wurde
nicht korrekt eingesetzt

Die rechte Seite des
Touchscreens reagiert
nicht .

Sicherstellen, dass die mittlere Trennwand geméf den
Anweisungen eingesetzt wurde.

Eine Tir ist offen

Die Zeitdifferenz zwischen
den beiden Seiten im
SYNCHRONISIEREN-Modus
ist zu groB

Die Fritteuse I&sst sich
nach der Programmierung
nicht starten

Die Tur schlieBen.
Die Zeitdifferenz reduzieren.

Kundendienst und Ersatzteile

Abfallentsorgung

Firr den Fall, dass das Gerét nicht funktioniert, aber noch unter
Garantie steht, geben Sie das Produkt an dem Ort zuriick, an dem
es gekauft wurde, um es umzutauschen. Bitte beachten Sie, dass ein
gultiger Kaufnachweis erforderlich ist. Fir zusétzliche Unterstiitzung
wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst: Vereinigtes
Kdnigreich: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 | Frankreich:
0805 542 055. Fir alle anderen Lander wahlen Sie bitte +44 800
028 7154. Es kénnen internationale Tarife gelten. Alternativ kdnnen
Sie auch eine E-Mail schicken: BrevilleEurope@newellco.com.

Elektrische Abfallprodukte diirfen nicht mit dem Hausmiill entsorgt
werden. Bitte in den entsprechenden Werkstoffzentren entsorgen.
Schicken Sie uns eine E-Mail an BrevilleEurope@newellco.com fir

weitere Informationen zum Recycling und zu WEEE.

sicurezza dei
prodotti

LEGGERE ATTENTAMENTE
E CONSERVARE PER
RIFERIMENTI FUTURI

Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini di eta pari

0 superiore a 8 anni e da persone
con ridotte capacita fsiche,
sensoriali 0 mentali o prive

di esperienza e conoscenza, se SOno
stati supervisionati o istruiti sull’'uso
dell’apparecchio in modo sicuro, e ne
comprendono i potenziali pericoli.

| bambini non devono giocare
con I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione da
parte dell’'utente non devono essere
effettuate da bambini a meno che
non abbiano piu di 8 anni e siano
sorvegliati.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

Questo prodotto deve essere
posizionato su una superfcie

stabile con le maniglie posizionate
in modo da evitare la fuoriuscita

di liquidi caldi.

& Le superfci del prodotto
possono surriscaldarsi durante I'uso.

Non azionare mai il prodotto
mediante un timer esterno o un
sistema di controllo remoto separato.

Non immergere mai alcuna

parte dell’apparecchio o il cavo

di alimentazione e la spina in acqua
o altri liquidi.

Se il cavo di alimentazione

é danneggiato, deve essere
sostituito dal fabbricante, da un suo
agente di assistenza o da personale
qualifcato per evitare rischi.

Assicurarsi che I'apparecchio sia
tenuto pulito dopo I'uso. Per i dettagli
vedere la sezione Cura e pulizia.
Prestare particolare attenzione agli
oggetti che possono essere immersi
in acqua e/o in lavastoviglie.

/" Non utilizzare mai questo apparecchio per scopi diversi da
quello previsto. Questo apparecchio € destinato solo alluso
domestico. Non utilizzare questo apparecchio all'aperto.

A\ Assicurarsi sempre che le mani siano asciutte prima

di maneggiare la spina o accendere I'apparecchio.

Utilizzare sempre I'apparecchio su una superfcie stabile, sicura,

asciutta e piana.

Assicurarsi che 'apparecchio sia spento e scollegato dalla

presa di corrente se viene lasciato incustodito, quando non

viene utilizzato o prima della pulizia. Non lasciare mai

I'apparecchio incustodito quando & in funzione.

Non utilizzare mai questo apparecchio con un timer esterno

0 un sistema di controllo remoto separato.

Lasciare sempre raffreddare completamente I'apparecchio

prima di pulirlo o riporlo.

Non utilizzare I'apparecchio se & caduto, se presenta segni

visibili di danneggiamento o se presenta perdite.

Non lasciare mai che il cavo di alimentazione penda dal bordo

di un piano di lavoro, tocchi superfci calde o si annodi,

si incastri 0 venga pizzicato.

Non toccare le superfci esterne dell'apparecchio durante I'uso

in quanto potrebbero diventare molto calde.

Utilizzare solo ricambi o accessori consigliati dal fabbricante.

Lasciare uno spazio adeguato sopra e su tutti i lati per

la circolazione dell'aria.

Evitare che I'apparecchio entri in contatto con qualsiasi

materiale infammabile durante I'uso (come tende o rivestimenti

murali).

E necessario prestare attenzione quando si utilizza

I'apparecchio su superfci che potrebbero essere danneggiate

dal calore. Si consiglia I'uso di un cuscinetto isolante.

> b

> BB > B B> B
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Parti Tabella delle funzioni di cottura
1. Pannello di controllo —

. Funzioni Temp Tempo
2. Vano di cottura 1 — . - :
3. Vano di cottura 2 Friggitrice ad aria 180°C 15 min
4. Cassetto Turbo croccante 240°C 10 min
5. Cesto x2 Arrosto 180°C 60 min
6. Vassoio per fusso d'aria x2 Gril 230°C 15 min
7. Griglia piccola x2 Cottura al forno 160°C 30 min
8. Griglia grande x1 Riscaldare 120°C 10 min
9. Teglia forata piccola x2 Manuale 200°C 5min

N
o

Maniglia del cestello rimovibile
11. Divisorio centrale (rimovibile)
12. Chiusura

Pannello di controllo

13. Alimentazione

14. Awvio/Pausa

15. Regolazione della temperatura

16. Regolazione del timer

17. Funzioni di cottura: frittura ad aria, turbo
croccante, arrosto, grill, cottura al forno,
riscaldamento,

18. Preimpostazioni: patatine fritte, pollo,
carne e verdure

19. Funzione di cottura manuale

20. Funzione Abbina

21. Funzione Sinc

22. Vano di cottura 1

23. Vano di cottura 2

Grafco preimpostazioni

Preimpostazione Temp. Tempo
Patatine fritte 200°C 20 min.
Pollo 170°C 60 min.
Bistecca 230°C 15 min.
Veg 170°C 15 min.

Preparare la friggitrice ad aria per
il primo utilizzo

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi
e le etichette all'interno e sulla friggitrice ad aria.

2. Pulire linterno e gli accessori della friggitrice ad aria con
un panno umido usando solo acqua saponata delicata.
NON IMMERGERE LA FRIGGITRICE AD ARIA IN
ACQUA. Detergenti abrasivi, spazzole e detergenti chimici
danneggeranno la friggitrice ad aria e gli accessori.

3. Posizionare la friggitrice ad aria su una superfcie piana.

Rimozione del divisorio centrale

1. Assicurarsi che la friggitrice ad aria sia fredda. NON rimuovere
il divisorio centrale mentre la friggitrice ad aria € calda.

2. Aprire entrambi gli sportello del vano.

3. Tirare verso di sé il divisorio centrale per estrarlo dalla friggitrice
ad aria, facendolo scorrere.

4. Lagriglia grande puo essere utilizzata quando il divisorio & rimosso.

5. Tutte le funzioni e le preimpostazioni possono essere utilizzate
durante la cottura nel vano di cottura grande, tuttavia ‘1’, ‘2',
‘Sinc’ (182) e ‘Abbina’ (1=2) non sono rilevanti per il vano
cottura grande e quindi non saranno selezionabili.

Reinserimento del divisorio centrale

1. Assicurarsi che la friggitrice ad aria sia fredda. NON inserire
il divisorio mentre la friggitrice ad aria e calda.

2. Aprire completamente entrambi gli sportelli del vano.

3. Non esiste un “modo shagliato” di reinserire il divisorio centrale.
Allineare nelle fessure nella parte superiore e inferiore del vano
di cottura e spingere delicatamente fnché non tocca la parete
posteriore. Una volta posizionata, la friggitrice ad aria registrera
Iinserimento e l'interfaccia utente consentira di impostare
separatamente il programma per i vani di cottura.
NOTA: Se gli sportelli non si chiudono correttamente, il divisorio
centrale non € stato inserito correttamente nel vano di cottura.

Scelta degli accessori

*  Quando si utilizzano le teglie forate piccole, posizionare
le griglie piccole sulla guida sottostante o sul fondo del vano
di cottura per raccogliere eventuali oli o briciole.

«  Per ottenere i migliori risultati quando si utilizzano griglie
piccole e teglie forate insieme nello stesso vano, la griglia deve
essere posizionata solo sulla guida inferiore, con le teglie forate
posizionate sopra. Cio consente un migliore fusso d'aria e una
cottura uniforme dei cibi.

*  Quando si utilizzano i cestelli, assicurarsi che i vassoi per
il fusso d'aria siano completamente inseriti in modo che
i piedini in gomma poggino sul fondo del cestello.

*  Quando si cucinano alimenti surgelati utilizzando tutte
e 4 le teglie contemporaneamente, si consiglia di aumentare
il tempo di cottura di 3-4 minuti.

5. Se necessario, regolare I'ora (X) o la temperatura (§)
utilizzando i pulsanti (+) e (-).
6. Premere Awvio (Dn).

Programma: entrambe le parti con le stesse

impostazioni (ABBINAMENTO disponibile)

1. Aggiungere il cibo agli accessori scelti e posizionalo allinterno
dei vani di cottura, quindi chiudere gli sportelli.

2. Premere il pulsante di accensione (()).

3. Premiil pulsante Abbina (1=2). | display digitali su entrambi
i lati saranno accesi durante la programmazione perché queste
impostazioni si applicheranno a entrambi i lati (quindi non
€ necessario programmare ciascun lato separatamente).

4. Scegliere la funzione desiderata, preimpostata o manuale.

5. Se necessario, regolare l'ora () o la temperatura (8)
utilizzando i pulsanti (+) e (-).

6.  Premere Awio (DID).

Programma: entrambi i lati con impostazioni diverse

(SINC disponibile)

1. Aggiungere il cibo agli accessori scelti e posizionalo all'interno

dei vani di cottura, quindi chiudere gli sportelli.

Premere il pulsante di accensione (()).

Premere il pulsante “1" per programmare il vano.

Scegliere la funzione desiderata, preimpostata o manuale.

Se necessario, regolare l'ora () o la temperatura (§)

utilizzando i pulsanti (+) e (-).

6. Premere il pulsante “2" per programmare il vano e ripetere
i passaggi 4 e 5. Se lo si desidera, & possibile anche scegliere
la stessa funzione o preimpostazione ma con un tempo 0 una
temperatura diversi.

7. Seciascun lato ha tempi di cottura diversi ma si desidera che
fniscano entrambi insieme, premere il pulsante SINC (182).
NOTA: per garantire una cottura ottimale e consentita una
differenza massima di tempo di sosta tra ciascun lato.

Se € necessaria una differenza di tempo maggiore di quella
consentita dall'unita, ritardare I'aggiunta del cibo su quel lato
per quel periodo di tempo extra.

8. Premere Awio (DI).

o~ wd

24. Luce oS! ¢ ! NOTA: Quando si utilizza la griglia piccola o grande sul ripiano Cucinare
25 Temperatura 4. Collegare la friggitrice ad aria a una presa elettrica. pit alto, gli alimenti ad alto contenuto di grassi possono creare 1. Dopo aver premuto Awio (bil), la luce del vano di cottura
' p 5. Premere il pulsante di accensione (()) per accendere pit fumo a causa della vicinanza dell'elemento riscaldante. si accendera, il riscaldamento e la ventola si accenderanno
26. Tempo la friggitrice ad aria. Tutte le funzioni disponibili si illumineranno. « Per ottenere i migliori risultati e quando si cuociono torte, e il display del tempo iniziera il conto alla rovescia.
6. Selezionare la funzione di abbinamento (1=2), pane e biscotti piti grandi, si consiglia di cuocere con il divisorio 2. Il pulsante Luce (Q) pud essere premuto durante la cottura
quindi mettere in funzione la friggitrice ad aria premendo centrale rimosso e la griglia grande posizionata sul fondo del se & necessario controllare il cibo con lo sportello chiuso.
Awvio (pin). La friggitrice ad aria funzionera per 15 minuti per forno, con il cestello o la propria teglia posizionata sulla griglia. Si spegnera automaticamente dopo 30 secondi.
eliminare eventuali residui di produzione rimanenti. Cio consente un migliore fusso d'aria intorno alla teglia scelta. 3. Premere il pulsante Awio/Pausa (iil) in qualsiasi momento
. L . Programma — solo vano laterale o grande per mettere in pausa la cottura, sospendendo cosi il tempo
Confgurazmne della f“ggltnce ad aria 1. Aggiungere il cibo all'accessorio scelto e posizionarlo allinterno e spegnendo I'erogazione del calore. Premere nuovamente
1 Lafriagitice ad ari N tilizzat d . del vano di cottura, quindi chiudere lo sportello. il pulsante per continuare la cottura.

' d?cgggg'ggsar;r;%? gzzgﬁll!tﬁig gg?e(rae gs)g?;rlnm ato 2. Premere il pulsante di accensione (()). 4. _L'apertura dello sportello dl_Jrante la cottura mettera in pausa
con funzioni, tempi e temperature diverse, oppure come 3. Premiil pulsante del vano *1” 0 “2" a seconda di dove € stato il programma, sospendera il timer e spegnera l'erogazione del
un unico grande vano di cottura da 11 litri imuovendo posizionato il cibo (non necessario quando il divisorio centrale calore. Chiudendo lo sportello il programma verra riavviato
il divisorio centrale viene rimosso). automaticamente e la cottura continuera.

2. Dopo aver deciso la confgurazione, posizionare la friggitrice 4. Scegliere la funzione desiderata, preimpostata o manuale.
ad aria su una superfcie piana e collegarla alla presa.
24 25
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5. Verra emesso un segnale acustico (5 volte) e verra visualizzato
“GIRARE" a meta del tempo programmato come promemoria
per girare il cibo o scuotere il cestello per una cottura uniforme
(vedere la tabella di cottura della friggitrice ad aria per maggiori
dettagli).

NOTA: se il cibo non necessita di essere girato, & possibile
ignorare il segnale acustico. Il segnale acustico non verra
emesso quando € in uso la funzione di cottura al forno o
arrosto poiché e improbabile che gli alimenti cotti con queste
impostazioni richiedano di essere girati.

6.  Entrambe le luci del vano si illumineranno 1 minuto prima della
fne per avvisare che la cottura & quasi terminata.

7. Altermine della cottura, verra emesso un segnale acustico
(3 volte) e le luci del vano si illumineranno per 10 secondi prima
che la friggitrice ad aria si spenga automaticamente.

8. Premere il pulsante di accensione (()) in qualsiasi momento
per annullare la cottura o riprogrammare.

Funzioni aggiuntive

*  Turbo croccante: Se il cibo necessita di un'ulteriore
croccantezza, € possibile utilizzare la funzione Turbo croccante
per altri 10 minuti di cottura: al termine della cottura normale,
premere questo pulsante (il tempo predefnito € 10 minuti)

e premere Awio (D).

*  SINC (182): Sincronizza automaticamente entrambi i vani
di cottura per terminare la cottura contemporaneamente anche
se hanno tempi di cottura diversi. Lo scomparto con il tempo
di cottura piti lungo iniziera per primo, poi iniziera il tempo
di cottura pitl breve, consentendo a entrambi i vani di terminare
contemporaneamente. Questo ¢ l'ideale per cucinare piatti
in stile fast food, sia congelati che refrigerati. La differenza
di tempo massima tra ciascun lato & preimpostata,
per consentire che la qualita del cibo fnito in entrambi i vani
sia ottimale.

*  ABBINA (1=2): Il pulsante Abbina imposta automaticamente
entrambi vani di cottura alla stessa ora e temperatura.

Questa funzione puo essere utilizzata se si cucina una grande
quantita dello stesso cibo o di cibi diversi con lo stesso tempo
di cottura e temperatura.

NOTA: Quando si utilizza la funzione Sinc o Abbina,
entrambi i vani di cottura metteranno in pausa la cottura se
viene aperto solo uno sportello. Questo per consentire al cibo
di terminare la cottura nello stesso momento. Una volta chiuse
entrambi gli sportelli, la cottura continuera.

Consigli utili

1. Latemperatura della funzione e il timer sono solo indicativi,
vedere la tabella di cottura della friggitrice ad aria per i dettagli.
2. Durante la cottura, se lo sportello viene lasciato aperto per
5 minuti o piu, la friggitrice ad aria entrera in modalita
di sospensione. Premere il pulsante di accensione (())
per riattivare la friggitrice ad aria.
3. Perrimuovere i cestelli di cottura dalla friggitrice ad aria,
& possibile utilizzare la maniglia rimovibile. Stringere la maniglia
per inserirla nella chiusura del cestello e utilizzare la stessa
azione per rimuovere la maniglia. NON rimuovere i cestelli caldi
senza la maniglia.

10.

11.

Utilizzare un panno da cucina spesso o guanti da forno per
rimuovere le teglie dal vano di cottura caldo.

Dopo la cottura, rimuovere con attenzione il cibo con un
utensile da cucina resistente al calore. Non appoggiare cestelli,
vassoi 0 alimenti caldi su una superfcie non resistente

al calore. Prestare attenzione quando si ribaltano i cestell

per rimuovere gli alimenti, per evitare fuoriuscite di olio

o liquidi caldi.

Le teglie di cottura grandi e piccole possono essere riposte nel
cassetto quando non vengono utilizzate. Le griglie piu piccole
e i cestelli forati entrano nella griglia grande in modo da poter
essere conservate.

| cestelli di cottura possono essere riposti nei vani di cottura
quando non vengono utilizzati.

Durante la programmazione o dopo I'apertura di uno

sportello durante la cottura, la friggitrice ad aria si spegnera
automaticamente se non viene effettuata alcuna interazione

da parte dell'utente entro 5 minuti. Premere il pulsante

di accensione (()) per riavviare la programmazione.

Se un lato sta gia cuocendo e desideri aggiungere cibo all'altro
lato, premere semplicemente pausa, quindi programmare l'altro
lato seguendo le istruzioni “Programma: solo un lato o vano
grande”. Ora aggiungere il cibo e premere Avvio. Entrambi lati
ora funzioneranno insieme.

NON utilizzare utensili metallici in combinazione con gli
accessori. Si consiglia di utilizzare utensili a base di silicone.
Durante la cottura, si consiglia di posizionare la teglia sopra

la griglia piccola o grande, in modo da consentire il fusso
d'aria sotto la teglia. | cestelli, senza i vassoi per il fusso d'aria,
sono adatti anche per la cottura al forno.

Pulizia e manutenzione della friggitrice

ad aria

1. Pulire la friggitrice ad aria e gli accessori dopo ogni utilizzo.

2. Primadi pulire la friggitrice ad aria Breville ®, scollegarla
e lasciarla raffreddare.

3. Per pulire l'nterno della friggitrice ad aria, strofnare con
un panno umido usando solo acqua saponata delicata.
NON IMMERGERE IL PRODOTTO NELL'ACQUA.
Detergenti abrasivi, spazzoloni e detergenti chimici
danneggiano la friggitrice ad aria.

4. Svuotare frequentemente i cestelli e i vassoi della friggitrice
ad aria per evitare I'accumulo di briciole.

5. Cestelli, vassoi, divisori removibili e maniglia sono tutti lavabili

in lavastoviglie.

Grafco di cottura della friggitrice ad aria

. Funzione/ A_gitarel N .

Cibo Peso Preimpostazione Tempo Temperatura | girare a meta | Olio
cottura

PATATE
Patatine fritte tagliate a mano 700g-800g Patatine fritte 30 - 35 min. 200°C Si 1 cucchiaio
Patatine fritte tagliate a mano 2509 Patatine fritte 15 - 20 min. 200°C Si % cucchiaio
(Pt:;grt]ee ;')t;‘: :g')rge'ate' 500g-700g |Patatinefrite | 20-25min. | 200°C S No
(Ft’:;litéllrt]: ;r;)t(t;sseu)rgelate, 2509 Patatine fritte 13- 15 min. 200°C Si No
(F::;‘f(')”so‘;ﬁ surgelate 500g-700g | Patatinefrite  |18-20min. | 200°C si No
EZ;%”;‘;‘IEB) surgelate 250¢ Patatine frite | 10-12min. | 200°C Si No
Patatine fritte surgelate 5009 Patatine fritte 15 - 18 min. 200°C Si No
Hash Brown surgelati 600 g Patatine fritte 18 - 20 min. 200°C Si No
Patate fresche al cartoccio 1kg (4) Frittura ad aria 60 min. 180°C No No
CARNE/POLLAME/PESCE
Bistecca 2509 (1) Bistecca 10 - 15 min. 200°C Si 1 cucchiaino
Braciole di maiale 6009 (3) Bistecca 15 - 20 min. 180 °C Si 1 cucchiaio
Hamburger di manzo 3409 (2) Bistecca 16 - 18 min. 180°C Si No
Hamburger di manzo 2,0kg-25kg | Arrosto 105-120 min. | 170°C No No
Pollo arrosto intero 18kg-2,2kg | Pollo 80 - 90 min. 170°C No No
Pollo arrosto intero 13kg-1,6kg | Pollo 60 - 70 min. 170°C No No
Alette di pollo 1kg Pollo 30 - 35 min. 180°C Si No
Filetto di salmone 4809 (2) Frittura ad aria 12 - 15 min. 180°C No No
ALIMENTI SURGELATI
Pesce in pastella congelato 4009 (2) Frittura ad aria 12 - 15 min. 180°C Si No
Crocchette d pollo congelate 400 g Frittura ad aria 12 - 15 min. 180 °C Si No
Hamburger di verdure surgelate | 450 g (4) Frittura ad aria 15 - 20 min. 200°C Si No
Fette di pane all'aglio surgelate | 6 fette Frittura ad aria 6 -8 min. 180°C Si No
VERDURA
Anelli di cipolla congelati 4009 Frittura ad aria 10 - 12 min. 200°C Si No
Verdure fresche arrostite 800 ¢ Veg 15 - 20 min. 170°C Si 1 cucchiaio
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Risoluzione dei problemi

Cibi troppo cotti/poco cotti Impostazione errata della

temperatura o del tempo

Potrebbe essere necessario regolare il tempo e la temperatura
in base al gusto desiderato.

Poiché la tua friggitrice ad aria & pit piccola di un normale
forno, si riscaldera pili velocemente e generalmente cuocera
in periodi di tempo pitl brevi.

Accumulo di cibo all'interno
del cassetto della friggitrice
*  Vanidi cottura

Odore di bruciato .

Fare riferimento alla sezione "Pulizia della friggitrice ad aria".

L'interfaccia del pannello
a sforamento
non risponde

Il pannello & sporco o unto
Eccesso di umidita sul pannello

Il controller non funziona
correttamente

Assicurarsi che il pannello sia pulito e privo di detriti prima
dell'uso.

Assicurarsi che il pannello sia pulito e asciutto e usare le mani
asciutte per operare.

Scollegare l'unita e lasciarla riposare per 60 secondi prima
diricollegarla. Se l'errore persiste, contattare l'assistenza
post-vendita.

Il divisorio centrale non

e stato inserito

Il divisorio centrale non & stato
inserito correttamente

Il lato destro del pannello
a sforamento non
risponde .

Assicurarsi che il divisorio centrale sia stato inserito secondo
le istruzioni.

La friggitrice ad aria
non si avvia dopo .
la programmazione

Lo sportello & aperto
La differenza oraria tra i lati
in modalita SINC & eccessiva

Chiudere lo sportello.
Ridurre la differenza oraria.

Servizio post vendita e pezzi di ricambio

Smaltimento dei rifuti

Nel caso in cui 'apparecchio non funzioni ma sia in garanzia,
restituire il prodotto al punto vendita in cui & stato acquistato per

la sostituzione. Tenere presente che sara richiesta una forma
valida di prova d'acquisto. Per ulteriore assistenza, contattare

il nostro servizio clienti: Regno Unito: 0800 028 7154 |

Spagna: 0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055. Per tutti gli altri
paesi, chiamare il numero +44 800 028 7154.

Potrebbero essere applicate tariffe internazionali. In alternativa,
inviare un'e-mail a: BrevilleEurope@newellco.com.

| prodotti elettrici di scarto non devono essere smaltiti con i rifuti
domestici. Si prega di riciclare in strutture idonee. Inviare un‘e-mail
a BrevilleEurope@newellco.com per ulteriori informazioni sul

riciclaggio e RAEE.

seguridad
del producto

LEER ATENTAMENTE
Y CONSERVAR PARA
CONSULTAS FUTURAS

Este aparato puede ser utilizado

por nifios a partir de 8 afios

y personas con capacidades

fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o con falta de experiencia
y conocimientos, si han recibido
supervision o instrucciones sobre

el uso del aparato de forma segura
y comprenden los posibles peligros.

Los nifios no deben jugar con
el aparato.

Los nifios no deben realizar tareas
de limpieza ni de mantenimiento,
a menos que sean mayores de

8 afos y estén supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera
del alcance de nifios menores de
8 anos.

Este producto debe ubicarse en
una superfcie estable con las asas
colocadas para evitar el derrame
de liquidos calientes.

& Las superfcies del producto
pueden calentarse durante el uso.

No utilice nunca el producto con un
temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

No sumerja el cuerpo principal del
aparato, el cable de alimentacion

ni el enchufe en agua ni en ningln
otro liquido.

Si el cable de alimentacion esta
dafado, debera ser sustituido por

el fabricante, su agente de servicio
técnico o personas que cuenten con
una cualifcacion equivalente para
evitar posibles riesgos.

Asegurese de que el aparato se
mantiene limpio después de su

uso. Para més detalles, consulte

la seccion Cuidado y limpieza.

Preste especial atencion a qué
articulos pueden sumergirse en agua
y/o lavarse en un lavavajillas.

A\ No utilice nunca este aparato para un uso distinto al previsto.
Este aparato es para uso doméstico exclusivamente. No utilice
este aparato en exterior.

A\ Aseglrese siempre de tener las manos secas antes de

manipular el enchufe o encender el aparato.

Utilice siempre el aparato sobre una superfcie estable, segura,

seca y horizontal.

AsegUrese de que el aparato esté apagado y desenchufado

de la toma de corriente si se deja sin vigilancia, cuando no

se utilice o antes de limpiarlo. No deje nunca el aparato sin

supervisién cuando lo esté utilizando.

No utilice nunca este aparato con un temporizador externo

0 un mando a distancia independiente.

Deje siempre que el aparato se enfrie completamente antes

de limpiarlo o guardarlo.

No utilice el aparato si se ha caido al suelo, si presenta signos

visibles de dafios o tiene fugas.

Evite que el cable de alimentacion cuelgue del borde de

una encimera, toque superfcies calientes o se enrede,

quede aprisionado o se pince.

No toque las partes metalicas del aparato durante su uso,

ya que pueden estar muy calientes.

Utilice Ginicamente repuestos o accesorios recomendados por

el fabricante.

Deje espacio sufciente por encima y por todos los lados para

que circule el aire.

No deje que el aparato toque ningln material infamable

durante su uso (como cortinas o revestimientos murales).

Tenga especial cuidado si utiliza el aparato sobre superfcies

que puedan dafiarse por el calor. Se recomienda el uso de un

sistema de acolchado aislante.

> b

> B B> B
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Piezas Tabla de funciones de coccion Extraer la particion central 3. Pulse el boton del compartimento “1” 0 “2” segtin donde haya
1 p ld | 1. Asegurese de que la freidora de aire esté fria. NO retire colocado los alimentos (esto no es necesario si se ha retirado
. ane e_ contro 3 Funciones Temp. Tiempo la particion central mientras la freldora esté caliente. la partlgon centraIA)., A -
2. Compartimento de coccion 1 2. Abralas puertas de los dos compartimentos. 4. Seleccione la funcion o preajuste deseado o la funcién manual.
3. Compartimento de coccion 2 Freidora de aire 180°C 15 min 3. Tire de la particion central hacia usted para sacarla de 5. Encaso necesario, ajuste el tiempo (%) o la temperatura (4)
’ ., . Turbo Crisp 240°C 10 min la freidora de aire. con los botones (+) y (-).
4. Cajon de almacenamiento — o= pow 4. Lagran bandeja de asar puede utilizarse una vez retirada 6. Pulse Inicio (b10).
sado min i
5. Cesta _X2 . . - - - la particion. ) ) Programa: ambos lados con los mismos ajustes
6. Bandefade fujo de afe 12 T gy {Uncion MATCH disponicl)
) i fia x2 H 160° min i e Pt . o 1. Ponga los alimentos en los accesorios elegidos, coloquelos
! Bandej_a de asar pequenax omear s0¢ 30 mi 1", “2", *Sincronizacion (1. 82)y "Match .(,1_2) no son dentro de los compartimentos de coccion y cierre las puertas.
8. Bandeja de asar grande x1 Recalentar 120°C 10 min relevantes para el compartimento de coccion g(ande Y, 2. Pulse el boton de encendido (¢").
9. Bandeiad ill Ra x2 por lo tanto, no estaran disponibles para seleccionarse. X - .
. anaeja de rejilla pequena X Manual 200°C 15 min Vol ) | o | 3. Pulse el boton Match (1=2). Las pantallas digitales de amhos
i olver a insertar la particion centra lados se encenderan durante la programacion porque estos
10. Asa de cesta exraible . 1. Aseglrese de que la freidora de aire esté fria. NO inserte ajustes se aplicaran a los dos lados (por lo que no tendra que
11. Particion central (extraible) . la particion mientras la freidora de aire esté caliente. programar cada lado por separado).
12. Presilla Tabla de preajustes 2. Abra deltodo las puertas de ambos compartimentos. 4. Seleccione la funcion o preajuste deseado o la funcién manual.
3. Noes posible insertar la particion central de “forma incorrecta”. 5. En caso necesario, ajuste el tiempo (X) o la temperatura (4)
Panel de control Preajustes Temp. Tiempo Alinee en las ranuras de la parte superior e inferior del con los botones (+) y (-).
. . . - compartimento de coccién y empuje suavemente hasta que 6. Pulse Inicio (o).
13. Engendldo Patatas fritas 200€ 20 min. toque la pared posterior. Una vez colocada, la freidora de ¢ . )
14. Inicio / Pausa Pollo 170°C 60 min. aire registrara que se ha insertado y la interfaz de usuario Programa: ambos Iad_os con diferentes ajustes
; - - - le permitira confgurar por separado programas para distintos (SINCRONIZACION disponible)
15. A!USte de tempergtura Bistec 230°C 15 min. compartimentos de coccion. 1. Ponga los alimentos en los accesorios elegidos, col6quelos
16. Ajuste del temporizador Verd. 170°C 5. NOTA: Si las puertas no se cierran bien, es que la particién dentro de los compartimentos de coccion y cierre las puertas.
17. Funciones de coccion: freir al aire, turbo crisp, intermedia no se ha insertado correctamente en el 2. Pulse el boton de encendido (()).
asar gratinar hornear y recalentar compartimento de coccion. 3. Pulse el botén “1” para programar ese compartimento.
18. P | tes: ! tatas frit I Co la freid d . Elegir los accesorios 4. Seleccione la funcién o preajuste deseado o la funcién manual.
. Preajustes: patatas fritas, pollo, Omo preparar la freidora de aire para + Cuando utilice las bandejas de rejilla pequefias, coléquelas en 5. En caso necesario, ajuste el tiempo (i) o la temperatura (8)
carne y verduras Su primer uso el carril de debajo o en el fondo del compartimento de coccién con los botones (+) y (-).
19. Funcién de coccion manual para recoger el aceite 0 migas. 6. Pulse el boton “2" para programar ese compartimento y repita
20. Funci6 tch L. Retire todos los materiales de embalaje, adhesivos y etiquetas + Para obtener los mejores resultados al utilizar las bandejas los pasos 4y 5. Incluso puede elegir la misma funcion o
- Funcion matc o de la freidora de aire. de asar pequefias y las bandejas de rejilla juntas en el mismo preajuste, pero con otro tiempo o temperatura i lo desea.
21. Funcion de sincronizacion 2. Limpie el interior y los accesorios de la freidora de aire con compartimento, la bandeja de asar debe ponerse solo en 7. Sicada lado tiene tiempos de coccion diferentes, pero desea
; i un pafio himedo utilizando solo agua jabonosa suave. el carril inferior, con las bandejas de rejilla colocadas encima. que ambos terminen a la vez, pulse el botén de sincronizacion
22, Compart!mento de COCC!(/)H L NO SUMERGIR LA FREIDORA DE AIRE EN AGUA. Esto mejora la circulacion del aire y permite una coccion (182).
23. Compartimento de coccion 2 Los productos de limpieza abrasivos, cepillos de fregar uniforme de los alimentos. NOTA: Para garantizar una coccion 6ptima, se permite una
24. Luz y productos quimicos dafiaran la freidora de aire y los accesorios. «  Cuando use las cestas, aseg(rese de que las bandejas de fujo diferencig méximg de tigmpo qe espera entre cada IadQ:
25 Temperatura 3. Coloque la freidora de aire sobre una superfcie plana. de aire estén insertadas del todo, hasta que las patas de goma Sinecesita una diferencia (_16 ’t|emp0 mayor de la permitida
- . Enchufe la freidora de aire a una toma de corriente. estén en el fondo de la cesta. por la unidad, retrase la adicion de alimentos a ese lado
26. Tiempo 5. Pulse el boton de encendido (()) para encender la freidora + Cuando cocine alimentos congelados utilizando las 4 bandejas durante ese tiempo extra.
de aire. Se iluminaran todas las funciones disponibles. a la vez, le recomendamos que aumente el tiempo de coccion 8. Pulse Inicio (Pin).
6. Seleccione la funcion match (1=2), luego, freir al aire y, en 3-4 minutos. _ Cocinar
a continuacion, pulse Inicio (MI). La freidora de aire funcionara NOTA: Al usar la bandeja de asar pequefia o grande en 1. Después de pulsar Start (1), se encendera la luz del
durante 15 minutos para eliminar cualquier resto de fabricacion. la posicion de estante mas alta, los alimentos con un alto compartimento de coccion, se encenderén el calor
) ) contenido en grasa pueden generar mas humo, debido a su y el ventilador y se iniciara la cuenta atras.
Confgurar la freidora de aire proximidad con la resistencia 2. Durante la coccion, puede pulsar el boton de la luz (Q)
+  Para obtener los mejores resultados y hornear pasteles mas si necesita comprobar la comida con la puerta cerrada.
1. Lafreidora de aire se puede utilizar como dos compartimentos grandes, pan y galletas, aconsejamos hornear con la particion Se apagara autométicamente a los 30 segundos.
de coccion independientes donde cada lado se puede central retirada y la bandeja de asar grande colocadaen 3. Pulse en cualquier momento el botdn Inicio/Pausa (1)
programar con diferentes funciones, tiempos y temperaturas, laparte inferior del hormo, con la cesta 0 sus propios utensilios para pausar la coccion, con lo que se suspenderé el iempo
0 como un gran y tinico compartimento de coccion de 11 L si se para hornear puestos en la bandeja de asar. Esto permitira una y se apagaré el calor. Vuelva a pulsar el boton para sequir
retira la particion central. mejor circulacion del aire alrededor del recipiente elegido. cocinando.
2. Una vez decidida la confguracién, coloque la freidora de aire Programa: solo un lado o compartimento grande 4. Siseabre la puerta durante la coccién, se detendra
sobre una superfcie plana y enchifela. 1. Ponga los alimentos en el accesorio elegido y coldquelo dentro el programa, se suspendera el temporizador y se apagara
del compartimento de coccion; acto seguido, cierre la puerta. el calor. Al cerrar la puerta, el programa se reiniciara
2. Pulse el botén de encendido (D). automaticamente y continuara la coccion.
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5. Sonaré una alerta acUstica (5 veces) a la mitad del tiempo 3. Pararetirar las cestas de coccion de la freidora de aire, Tabla de coccidn de la freidora de aire
programado como recordatorio para que le dé la vuelta a los puede emplear el asa extraible. Apriete el asa para introducirla
alimentos o para que agite el cajon de la freidora de aire para en la presilla de la cesta y realice la misma accion para extraer
lograr una coccién uniforme (consulte la tabla de coccién de el asa. NO retire cestas calientes sin el asa. - -
la freidora de aire para obtener mas detalles). 4. Utilice un pafio de cocina grueso o guantes para horno al retirar ) Funcién/ ) Agitarigirar .
NOTA: Si su comida no requiere que se le dé la vuelta, puede bandejas de un compartimento de coccion caliente. Alimentos Peso Preajuste Tiempo Temperatura | amitad de | Aceite
ignorar el pitido. La alerta aclstica no sonara cuando se estén 5. Después de la coccion, extraiga con cuidado los alimentos con coccion
utilizando las funciones de horneado o asado, ya que es poco un utensilio de cocina apto para el calor. No coloque cestas, PATATAS
probable que haga falta dar la vuelta a los alimentos que se bandejas o alimentos calientes sobre una superfcie que no Patatas fritas frescas 700g-800g | Patatasfritas | 30-35min 200°C Si 1 cucharada
estén cocinando con esos ajustes. sea resistente al calor. A la hora de extraer los alimentos, - - - " - .
6. Lasdos luces del compartimento se encenderan un minuto tenga cuidado al volcar las cestas para evitar derrames de Patatas fritas frescas 250 Patatas fritas | 15 - 20 min. 200°C S  cucharada
antes del fnal para avisarle de que la coccién esté a punto aceite o liquidos calientes. Patatas fritas congeladas, 500g-700g Patatas fritas | 20 - 25 min 200°C si No
de terminar. 6. Las bandejas de coccién grande y pequefia pueden guardarse (corte grueso) ]
7. Cuando termine la coccién, sonaréa una alerta aclstica en el cajon cuando no se utilicen. Las bandejas de asar més Patatas fritas congeladas, ) ) ; ,
(3 veces) y las luces del compartimento se iluminaran durante pequefias y las cestas de rejilla caben en la bandeja de asar (corte grueso) 2509 Patatas fritas | 13 - 15 min. 200°C Si No
10 segundos antes de que la freidora de aire se apague sola grande para poder colocarlas en el cajon de almacenamiento. Patatas fritas conaeladas
de manera automatica. 7. Las cestas de coccién pueden guardarse en los (corte fino) Y ' 5009-700g Patatas fritas | 18 - 20 min. 200°C Si No
8.  Pulse el boton de encendido (()) en cualquier momento para compartimentos de coccion cuando no se utilicen. -
cancelar la coccion o para reprogramarla. 8. Durante la programacion, o después de abrir una Patatas fritas congeladas, 250g Patatas fritas | 10 - 12 min. 200°C S No
Funciones adicionales puerta durante la coccion, la freidora de aire se apagara (corte fino)
automaticamente si no hay interaccion por parte del usuario Patatas fritas de boniato . ) o .
en 5 minutos. Pulse el botén de encendido (()) para reiniciar congeladas 5009 Patatas fritas | 15 - 18 min. 200°C i No
*  Turbo Crisp: si sucomida necesita un toque crujiente fnal, la programacion. Hash Browns congeladas 600g Patatas fritas | 18 - 20 min. 200°C si No
puede utilizar la funcion Turbo Crisp durante 10 minutos mas 9. Siunlado ya esta cocinando y desea afiadir comida al otro —— : .
de coccion: cuando haya terminado la coccion normal, pulse lado, simplemente pulse Pausa, luego programe el otro Patatas asadas frescas 1kg (4) Freir al aire 60 min. 180°C No No
este boton (de manera predeterminada son 10 minutos) y pulse lado seg(in las instrucciones “Programar: solo un lado CARNE/AVES/PESCADO
Inicio (b4p)- 0 compartimento grande”. Ahora afiada su comida y pulse Bistec 2509 (1) Bistec 10 - 15 min. 200°C Si 1 cucharadita
+  Sincronizacién (182): sincroniza automaticamente ambos Inicio. Ambos lados se cocinaran juntos. ; - " p
compartimentos de coccion para que terminen de cocinar al 10. NO use utensilios metalicos en combinacién con los Chuletas de cerdo 6009 ) Bistec 15 - 20 min 180°C S 1 cucharada
mismo tiempo, aungue tengan tiempos de coccion diferentes. accesorios. Se recomienda utilizar utensilios de silicona. Hamburguesas de ternera 340g (2) Bistec 16 - 18 min 180°C St No
corto, permit‘iendo que ampos compartimentqs term@nen gagr;:gerj?g;Sglgqs?ods;?mbigrgdgii?r;ris%rj;:?)g??j?ebajo Pollo asado entero 18kg-22kg | Pollo 80 - 90 min 170°C No No
ala velz.dEs |de.a}| _paragocml_ar g_lfatos de comida rzpl?_a, yasean del recipiente. Las cestas, una vez retiradas las bandejas Pollo asado entero 1,3kg-16kg | Pollo 60 - 70 min 170°C No No
congelados o refrigerados. La diferencia maxima de tiempo ; ; AN - - p
entr% cada lado es%a preajustada para permitir que la caligad de de fujo de aire, también sirven para ormear. Alitas de pollo Lk Pollo 30 - 35 min 180°C S No
los alimentos acabados de ambos compartimentos sea 6ptima. Limpieza y manten imiento de la freidora Filete de salmén 480g (2) Freir al aire 12 - 15 min. 180°C No No
«  MATCH (1:2): el boton Match,ajusta autolméticamente de aire ALIMENTOS CONGELADOS
Srtr::s; ;gm?:.ngggn;ﬁzc?gncsgCplﬂgdc : E&!;ZLSST 2;:gr2§gin ando — ' ' . ] Pescado rebozado congelado 400g (2) Freir al aire 12 - 15 min. 180°C Si No
un mismo alimento en gran cantidad o distintos alimentos ; :mplec;a lf.reldlora def a'_rs y Iods ac.ces;no?"dgsgues deh‘f?dla uso. Nuggets de pollo congelados 400g Freiralaire | 12-15min. 180°C Si No
con el mismo tiempo de coccién y temperatura. - Antes de limpiar su freidora de aire Breville®, desenchufela Hamburguesas vegetales o ] i
NOTA: Cuando se usa la funcién Match o de sincronizacién, y deje que se enfrie. conge|agas ‘ 4509 (4) Freir al aire 15- 20 min. 200°C S No
ambos compartimentos de coccién solo detendran la coccion 3. Limpie el interior de la freidora de aire con un pafio himedo Rebanadas d6 an d a1
si se abre una puerta. Esto es para que los alimentos terminen usando solo agua jabonosa suave. NO LA SUMERJA EN ¢ anla das € pan de a0 6rebanadas | Freiralaire | 6-8min 180°C Si No
de hacerse al mismo tiempo. Una vez cerradas ambas puertas, AGUA. Los productos de limpieza abrasivos, cepillos de fregar congeladas
la coccién continuara. y productos quimicos dafiaran la freidora de aire. VERDURAS
. L. 4. Vacie con frecuencia las cestas y bandejas de la freidora Aros de cebolla congelados 400g Freir al aire 10 - 12 min. 200°C S No
Consejos utiles de aire para evitar la acumulacion de restos y migas. - " -
5. Las cestas, las bandejas, el separador extraible y el asa se Verduras frescas para asar 800g Verd. 15 - 20 min. 180°C Si 1 cucharada
1. Latemperatura de funcionamiento y el temporizador son pueden lavar en el lavavajillas.
orientativos, consulte la tabla de coccion de la freidora de aire
para mas informacion.
2. Durante la coccion, si se deja abierta la puerta durante
5 minutos o mas, la freidora de aire entrara en modo de reposo.
Pulse el botén de encendido (()) para activar la freidora
de aire.
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Solucioén de problemas

Alimentos demasiado
cocidos/poco cocidos

Ajuste incorrecto de
la temperatura o del tiempo

Puede que tenga que ajustar el tiempo y la temperatura
al gusto deseado.

Como su freidora de aire es mas pequefia que su horno
normal, se calentard mas rapido y generalmente cocinara
en periodos de tiempo més cortos.

Acumulacién de alimentos en
el interior del cajon de la freidora
+  Compartimentos de coccion

Olor a quemado .

Consulte la seccién "Limpieza de la freidora de aire".

La interfaz del panel .
tactil no responde

El panel esta sucio o grasiento
Exceso de humedad en el panel

El controlador no funciona
correctamente

Asegurese de que el panel esté limpio y sin residuos antes
de utilizarlo.

Asegurese de que el panel esté limpio y seco, manéjelo con
las manos secas.

Desenchufe el aparato y déjelo reposar durante 60 segundos
antes de volver a enchufarlo. Si el error persiste, péngase en
contacto con el servicio posventa.

El panel tactil derecho
no responde

La particion central no esta en
su sitio

«  Laparticién central no se ha
insertado correctamente

Asegurese de que la particion central se ha insertado segin
las instrucciones.

Puerta abierta

La diferencia de tiempo entre
los lados en el modo de
sincronizacion es excesiva

La freidora de aire no
se enciende después .
de programarla

Cierre la puerta.
Reduzca la diferencia de tiempo.

Servicio posventa y piezas de repuesto

Eliminacién de residuos

En caso de que el aparato no funcione pero esté en garantia,
devuelva el producto en el lugar donde lo comprd para su
sustitucion. Tenga en cuenta que se requerira una prueba de compra
valida. Si necesita mas ayuda, péngase en contacto

con nuestro Servicio de Atencién al Consumidor:

Reino Unido: 0800 028 7154 | Espafia: 0900 81 65 10 |

Francia: 0805 542 055. Para los demés paises,

llame al +44 800 028 7154. Pueden aplicarse tarifas internacionales.
También puede enviar un correo electronico:
BrevilleEurope@newellco.com.

Los residuos de productos eléctricos no deben eliminarse

con la basura doméstica. Le rogamos recicle en los puntos
donde haya instalaciones. Envienos un correo electronico

a BrevilleEurope@newellco.com para obtener mas informacion

sobre reciclaje y sobre residuos de aparatos eléctricos

y electronicos (RAEE).
|

seguranca
dos produtos

LEIA ATENTAMENTE
E GUARDE PARA
REFERENCIA FUTURA

Este aparelho pode ser utilizado
por criangas com idade superior
a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta
de experiéncia e conhecimentos,
sob supervisao ou se lhes tiverem
sido dadas instrucdes relativas

a utilizacdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem
0s perigos envolvidos.

N&o permita que criangas brinquem
com o aparelho.

A limpeza e a manutencéo a executar
pelo utilizador ndo devem ser

feitas por criancas, a menos que
tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo
cabo fora do alcance de criangas
com idade inferior a 8 anos.

Este produto tem de ser colocado
numa superficie estavel com as
pegas posicionadas de modo a evitar
o derrame de liquidos quentes.

& As superficies do produto sdo
suscetiveis de aquecer durante
a utilizac&o.

Nunca opere o aparelho por meios de
um temporizador externo ou sistema
de controlo remoto separado.

Nunca submerja o corpo principal
do aparelho ou o cabo elétrico

e a fcha em dgua ou em qualquer
outro liquido.

Se o cabo de alimentacéo fcar
danifcado, deve ser substituido
pelo fabricante, pelo agente de
assisténcia ou por pessoas com
qualifcagbes semelhantes, a fm
de evitar perigos.

Assegure que o aparelho é mantido
limpo apds a utilizacdo. Para mais
informacdes, consulte a sec¢do
Cuidados e limpeza. Preste especial
atencao aos artigos que podem ser
imersos em agua e/ou colocados
numa méaquina de lavar louga.

A\ Nunca utilize este aparelho para outro fm que n&o a sua
utilizagéo prevista. Este aparelho serve apenas para utilizagao
doméstica. N&o utilize este aparelho ao ar livre.

A\ Certifque-se sempre de que tem as méos secas antes de ligar

a tomada ou ligar o aparelho.

Utilize sempre o aparelho numa superficie estavel, segura,

seca e nivelada.

Certifque-se de que o aparelho esta desligado e desconectado

da tomada de alimentacdo se for deixado sem vigilancia,

quando n&o estiver a ser utilizado ou antes de o limpar.

Nunca deixe o aparelho vigilancia durante a utilizacéo.

Nunca utilize este aparelho com um temporizador externo

ou um sistema de controlo remoto separado.

Deixe sempre o aparelho arrefecer completamente antes de

0 limpar ou guardar.

Néo utilize o utensilio, caso ele tenha caido ou se houver sinais

visiveis de danos ou fugas.

Nunca permita que o cabo de alimentagdo fque pendurado na

extremidade do balc&o, em contacto com superficies quentes

ou que fque enlacado, preso ou entalado.

Nao toque nas pegas metalicas do aparelho durante

a utilizagdo, uma vez que podem fcar bastante quentes.

Utilize apenas pegas sobresselentes ou acessorios

recomendados pelo fabricante.

Deixe um espaco adequado acima e em todos os lados para

a circulagéo do ar.

Nao deixe que o aparelho toque em materiais infamaveis

durante a utilizagéo (como cortinas ou revestimentos

de parede).

E necessério cuidado ao usar o aparelho em superficies que

podem ser danifcadas pelo calor. Recomenda-se a utilizacdo

de um tapete isolado.

> b
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Pecas Tabela de fungdes de cozedura
1. Painel de Controlo -

. Funcdes Temperatura Tempo
2. Compartimento de cozedura 1 - - .

. Fritar a ar 180°C 15 min.
3. Compartimento de cozedura 2 : - .
4. Gaveta de arrumagio Turbo Crisp 240°C 10 min.
5. Cesto x2 Assar 180°C 60 min.
6. Tabuleiro de fuxo de ar x2 Grelhar 230°C 15 min.
7. Assadeira pequena x2 Cozer 160°C 30 min.
8. Assadeira grande x1 Aquecer 120°C 10 min.
9. Tabuleiro d(? rede pequeno x2 Manual 200°C 15 min.
10. Pega amovivel para os cestos
11. Divisoria intermédia (amovivel)
12. Fecho Tabela de predefnicdes
Painel de Controlo Predefnicdes Temp. Tempo
13. Alimentag&o Batatas fritas 200°C 20 min
15. Regulacdo da temperatura Bife 230°C 15 min
16. Ajuste do temporizador Vegetals 00 15 min

17. Funcbes de cozedura: Fritar a ar, Turbo Crisp,
Assar, Grelhar, Cozer, Aquecer.

18. PredefnicOes: batatas fritas, frango,
carne e legumes

19. Funcéo de cozedura manual

20. Funcdo de combinag&o “Match”

21. Funcdo de sincronizagdo “Sync”

22. Compartimento de cozedura 1

23. Compartimento de cozedura 2

Preparar a Air Fryer para
a primeira utilizagcéo

1. Remova todos 0s materiais de embalagem,
autocolantes e etiquetas do interior e exterior da Air Fryer.

2. Paralimpar o interior e 0s acessorios da Air Fryer, passe um
pano himido utilizando apenas &gua com sab&o neutro.
NAO IMERGIR AAIR FRYER EM AGUA. Os produtos de
limpeza abrasivos, as escovas de limpeza e os produtos

Remocéao da divisoria intermédia

1. Certifque-se de que a Air Fryer esta fria. NAO retire a diviséria
intermédia enquanto a Air Fryer estiver quente.

2. Abraas duas portas do compartimento.

3. Puxe a divisoria intermédia na sua diregéo para a retirar
da Air Fryer.

4. Epossivel utilizar o tabuleiro de assar de grande dimenséo
quando a divisoria é retirada.

5. Todas as funcdes e predefnicdes podem ser utilizadas quando
se cozinha no compartimento de cozedura grande, no entanto,
“1",2",“Sync” (182) e “Match” (1=2) ndo s&o relevantes para
o compartimento de cozedura grande e, por isso, ndo estarédo
disponiveis para selegao.

Reinsercgdo da divisoria intermédia

1. Certifque-se de que a Air Fryer esta fria. NAQ insira a diviséria
enquanto a Air Fryer estiver quente.

2. Abra completamente as duas portas do compartimento.

3. Néo existe uma “forma errada” de reinserir a divisoria
intermédia. Alinhe nas ranhuras superiores e inferiores do
compartimento de cozedura e empurre suavemente até tocar
na parede traseira. Uma vez colocada, a Air Fryer registara
a sua insercdo e a interface do utilizador permitir-lhe-a
defnir o programa para os compartimentos de cozedura
separadamente.

NOTA: Se as portas ndo fecharem corretamente, signifca
que a divisoria intermédia n&o foi inserida corretamente no
compartimento de cozedura.

Escolher os acessorios
*  Quando utilizar os tabuleiros de rede pequenos, coloque
as assadeiras pequenas na calha inferior ou no fundo do
compartimento de cozedura para recolher o 6leo e as migalhas.
«  Para obter melhores resultados ao utilizar as assadeiras
pequenas e os tabuleiros de rede no mesmo compartimento,
a assadeira deve ser colocada apenas na calha inferior,
com os tabuleiros de rede posicionados por cima. Isto permite
um melhor fuxo de ar e uma cozedura uniforme dos alimentos.

*  Quando utilizar os cestos, certifque-se de que os tabuleiros

3. Prima o bot&o do compartimento “1” ou “2" de acordo com
o local onde colocou os alimentos (ndo é necessario quando
a divisdria intermédia tenha sido removida).

4. Selecione o tipo de funcionamento pretendido: Funcéo,
Predefni¢do ou Manual.

5. Se necessério, ajuste a hora (X) ou a temperatura (4)
utilizando os botdes (+) e (-).

6. Prima Iniciar (D).

Programa - ambos os lados com as mesmas

defnicbes (MATCH disponivel)

1. Cologque os alimentos nos acessorios, coloque-0s nos
compartimentos de cozedura e depois feche as portas.

2. Prima o botdo de alimentagéo (()).

3. Prima o botdo “Match” (1=2). Os ecras digitais de ambos
os lados estardo acesos durante a programagao, uma vez
que estas defnicdes se aplicam a ambos os lados
(ndo é necessario programar cada lado separadamente).

4. Selecione o tipo de funcionamento pretendido:

Funcéo, Predefnicéo ou Manual.

5. Se necessério, ajuste a hora () ou a temperatura (4)
utilizando os botdes (+) e (-).

6. Prima Iniciar (D).

Programa - ambos os lados com defnicées

diferentes (SYNC disponivel)

1. Cologque os alimentos nos acessorios, coloque-0s nos
compartimentos de cozedura e depois feche as portas.

2. Prima o botdo de alimentacéo (()).

3. Prima o botdo “1" para programar esse compartimento.

4. Selecione o tipo de funcionamento pretendido: Funcéo,
Predefni¢do ou Manual.

5. Se necessario, ajuste a hora (X) ou a temperatura (4)
utilizando os botdes (+) e (-).

6. Prima o botdo “2" para programar esse compartimento
e repita 0s passos 4 e 5. Pode até escolher a mesma fungéo
ou predefni¢do, mas com um tempo ou temperatura diferentes,
se assim o desejar.

24. Luz quimicos danifcam a Air Fryer e os acessorios. de fuxo de ar estdo completamente inseridos até os pés 7. Se cada lado tiver tempos de cozedura diferentes mas desejar
25. Temperatura 3. Cologue aAir Fryer numa superficie plana. de borracha estarem no fundo do cesto. que ambos terminem ao mesmo tempo, prima o botdo SYNC
4. Ligue a Air Fryer a uma tomada elétrica. *  Quando cozinhar alimentos congelados utilizando os (182). ) e -
26. Tempo 5. Prima o botio de alimentagdo (C) para ligar a Aif Fryer. 4 tabuleiros de uma 6 vez, recomendamos que aumente NOTA: para garantir uma cozedura 6tima, é permitido um
Todas as fungdes disponiveis acendem-se. 0 tempo de cozedura em 3-4 minutos. tempg_][naxmo&je espera entre cada Iad(_)._dSe n?cess_léardde
6.  Selecione a fungéo “Match” (1=2), depois “Fritar a ar” e prima NOTA: Quando utilizar a assadeira pequena ou grande ;g?: al :Jigiadoses :?npeontsg'spzrgsz FI);(;?;L)? e';i: ;:rlio%oe’
iniciar (p1). A Air Fryer funcionara durante 15 minutos para na posi¢do mais elevada, os alimentos com elevado teor de tempo adicional
eliminar qualquer residuo de fabrico remanescente. de gordura podem criar mais fumo, devido & proximidade - o ’
do elemento de aquecimento. 8. Prima Iniciar (M1).
Confgurar a Air Fryer +  Para obter melhores resultados e ao cozer bolos, pao e biscoitos Cozinhar
maiores, aconselhamos a que a cozedura seja feita sem 1. Depois de premir Start (1), a luz do compartimento
1. AAir Fryer pode ser utilizada como dois compartimentos de a diviséria intermédia e que a assadeira grande seja colocada de cozedura acende-se, 0 aquecimento e a ventoinha ligam-se
cozedura separados, em que cada lado pode ser programado na parte inferior do forno, com o cesto ou 0s seus préprios e a contagem decrescente do tempo € iniciada.
com diferentes fungdes, tempos e temperaturas, ou como um utensilios de cozinha colocados na assadeira. Isto permite 2. Pode premir o boto de iluminagéo (Q) durante a cozedura
) compartimento de cozedura de 11 L, removendo a diviséria um melhor fuxo de ar a volta do tabuleiro. para verifcar os alimentos com a porta fechada. Esta des|iga.se
do mgio. B A Programa - apenas num lado ou automaticamente apés 30 segundos.
2. Depois de decidir a sua confguragéo, coloque a Air Fryer numa no compartimento grande 3. Prima a qualquer momento a tecla Inicio/Pausa (1) para fazer
superficie plana e ligue-a a corrente. 1. Cologue os alimentos no acessério, cologue-0 no uma pausa na cozedura, que suspende o tempo e desliga
compartimento de cozedura e feche a porta. 0 aquecimento. Volte a premir o botéo para retomar a cozedura.
2. Prima o botéo de alimentacéo (()).
36 37

000000000000000000000000m00000

0000000000000



4, Ao abrir a porta durante a cozedura, 0 programa
¢ interrompido, o temporizador é suspenso e 0 aguecimento
¢ desligado. Ao fechar a porta, 0 programa é automaticamente
reiniciado e a cozedura prossegue.

5. O alerta sonoro soara (5 vezes) a meio do tempo programado
como um lembrete para virar os alimentos ou agitar a gaveta da
Air Fryer para obter uma cozedura uniforme (consulte a tabela
de cozedura da Air Fryer para mais detalhes).
NOTA: Se ndo for necessario virar os alimentos, pode ignorar
o sinal sonoro. O alerta sonoro ndo soara quando a funcéo
cozer ou assar estiver a ser utilizada, porque € pouco provavel
que os alimentos cozinhados nestas defni¢des necessitem
de ser virados.

6. Asluzes de ambos os compartimentos acendem-se 1 minuto
antes do fnal para o avisar de que a cozedura esta quase
a terminar.

7. Quando a cozedura estiver concluida, soara um alerta sonoro
(3 vezes) e as luzes do compartimento acender-se-ao durante
10 segundos antes de a Air Fryer se desligar automaticamente.

8. Prima o botdo de alimentagdo (()) em qualquer altura para
cancelar a cozedura ou para reprogramar.

Funcdes adicionais

*  Turbo Crisp: Se pretender que o0s seus alimentos fquem
estaladicos, pode utilizar a fungéo Turbo Crisp para mais
10 minutos de cozedura: quando a cozedura normal tiver
terminado, prima este botéo (por defeito, 10 minutos) e prima
Start (pin).

+  SYNC (182): Sincroniza automaticamente os dois
compartimentos de cozedura para que terminem de cozinhar
a0 mesmo tempo, mesmo que tenham tempos de cozedura
diferentes. O compartimento com o tempo de cozedura mais
longo comegara primeiro, depois comegara o compartimento
com o tempo de cozedura mais curto, permitindo que ambos
0s compartimentos acabem de cozinhar ao mesmo tempo.

E ideal para cozinhar alimentos de estilo fast food,
congelados ou refrigerados. A diferenga maxima de tempo
entre cada lado é predefnida, para permitir que a qualidade
dos alimentos cozinhados em ambos os compartimentos seja
a melhor possivel.

*  MATCH (1=2): O botéo “Match” regula automaticamente
os dois compartimentos de cozedura para 0 mesmo tempo
e temperatura. Esta fun¢do pode ser utilizada se estiver
a cozinhar uma grande quantidade do mesmo alimento
ou alimentos diferentes com o mesmo tempo de cozedura
e temperatura.

NOTA: Quando se utiliza a fungéo “Sync” ou “Match”,
ao abrir-se uma das portas, ambos os compartimentos
de cozedura entram em pausa. Isto é para garantir que
0s alimentos acabam de cozinhar ao mesmo tempo.
Quando as duas portas estiverem fechadas, a cozedura
prossegue.

Sugestdes Uteis

1. Atemperatura e o temporizador predefnidos sdo meramente
indicativos. Para mais informagcdes, consulte a Tabela de
Cozedura da Air Fryer.

10.

11.

Durante a cozedura, se a porta for deixada aberta durante

5 minutos ou mais, a Air Fryer entra em modo de espera.
Prima o boté&o de alimentacéo (()) para ativar a Air Fryer.
Para retirar os cestos de cozedura da Air Fryer, pode utilizar
a pega amovivel. Aperte a pega para a inserir no encaixe

do cesto e utilize a mesma agao para retirar a pega.

NAQ retire cestos quentes sem a pega.

Para retirar os tabuleiros de um compartimento de cozedura
quente, utilize um pano de cozinha grosso ou luvas de cozinha.
Apo6s a cozedura, retire cuidadosamente os alimentos com
um utensilio de cozinha seguro para o calor. Nao coloque os
cestos, tabuleiros ou alimentos quentes numa superficie que
ndo seja resistente ao calor. Tenha cuidado ao inclinar os
cestos para retirar os alimentos, para evitar derrames de 6leo
ou liquidos quentes.

Quando ndo estéo a ser utilizados, os tabuleiros de cozedura
grandes e pequenos podem ser guardados na gaveta.

Para guardar as assadeiras mais pequenas e 0s cestos

de rede na gaveta de arrumagéo, encaixe-0s no interior

da assadeira grande.

Quando ndo estéo a ser utilizados, os cestos de cozedura
podem ser guardados nos compartimentos de cozedura.
Durante a programacao, ou depois de uma porta ser aberta
durante a cozedura, a Air Fryer desliga-se automaticamente
se ndo houver interacdo do utilizador no espaco de

5 minutos. Prima o bot&o de alimentacéo (()) para reiniciar
a programagao.

Se um lado ja estiver a cozinhar e desejar adicionar alimentos
ao outro lado, basta premir pausa e, em seguida, programar
0 outro lado de acordo com as instrucdes “Programar -
apenas um lado ou compartimento grande”. Agora, adicione
os alimentos e prima Iniciar. Os dois lados iréo agora cozinhar
em conjunto.

NAO utilize utensilios metélicos ao lidar com os acessorios.
Recomenda-se a utilizacéo de utensilios de silicone.

Ao cozer, recomendamos que coloque os utensilios de
cozedura em cima da assadeira pequena ou grande, para
permitir o fuxo de ar por baixo dos utensilios de cozedura.
Os cestos, com 0s tabuleiros de circulacdo de ar removidos,
também sdo adequados para cozer.

Limpeza e manutencédo da Air Fryer

Limpe a Air Fryer e os acessorios apds cada utilizagao.

Antes de limpar a sua Air Fryer Breville®, desligue-a da corrente
elétrica e deixe-a arrefecer.

Para limpar o interior da Air Fryer, passe um pano himido
utilizando apenas agua com sabao neutro. NAO IMERGIR
EM AGUA. Os produtos de limpeza abrasivos, as escovas

de esfregar e os produtos de limpeza quimicos danifcam

a Air Fryer.

Esvazie frequentemente a gaveta e o tabuleiro da Air Fryer
para evitar a acumulacdo de migalhas.

Os cestos, os tabuleiros, a diviséria amovivel e a pega podem
ser lavados na maquina de lavar louca.

Tabela de Cozedura da Air Fryer

) Funciol Agita_r/Virar )

Alimentos Peso Predefinicio Tempo Temperatura | a meio da Oleo
cozedura

BATATAS
Batatas fritas cortadas a mdo 700g-800g | Batatas fritas | 30 -35min 200 °C Sim 1 colher de sopa
Batatas fritas cortadas a mdo 2509 Batatas fritas | 15 - 20 min 200 °C Sim % colher de sopa
?c%‘g;a;rg:z;)w”ge'adas 500g-700g |Batatasfitas |20-25min  |200°C Sim Ndo
afsga;rgggz)congeladas 2509 Batatas fritas | 13- 15 min 200 °C Sim Nao
i?;éafsmfg)tas congeladas 5009g-700g | Batatasfritas | 18-20min 200 °C Sim Nao
Batatas fritas congeladas 250 g Batatas fritas | 10— 12min | 200°C sim Néo
(corte fino)
Eg;gﬁ;é;“js de batata-doce | 5 Batatas fiitas | 15-18min | 200°C sim Nao
“Hash Browns” congelados 600 g Batatas fritas | 18 - 20 min 200 °C Sim Néo
Batata assada 1kg (4) Fritar a ar 60 min 180 °C N&o Néo
CARNE/AVES/PEIXE
Bife 2509 (1) Bife 10 - 15 min 200 °C Sim 1 colher de cha
Costeletas de porco 6009 (3) Bife 15 - 20 min 180 °C Sim 1 colher de sopa
g:g‘g\ﬂ;%”eres de came 3409 (2) Bife 16-18min | 180°C sim Ndo
Perna de borrego 2,0kg-25kg | Assar 105-120min | 170°C N&o Nao
Frango assado inteiro 18kg-2,2kg | Frango 80 - 90 min 170 °C N&o Néo
Frango assado inteiro 1,3kg-1,6kg | Frango 60 - 70 min 170 °C N&o Néo
Asas de frango 1kg Frango 30 - 35 min 180 °C Sim Nao
Filete de salméo 48049 (2) Fritar a ar 12 -15min 180 °C Nao Nao
ALIMENTOS CONGELADOS
Peixe panado congelado 4009 (2) Fritar a ar 12 -15min 180 °C Sim Nao
Nuggets de frango congelados 400 g Fritar a ar 12 -15min 180 °C Sim Nao
c“:fgg}‘a’ggseres de legumes 450 g (4) Fritar a ar 15-20min | 200°C Sim Ndo
Fatias de pdo de alho congeladas | 6 fatias Fritar a ar 6-8min 180 °C Sim Néo
LEGUMES
Anéis de cebola congelados 4009 Fritar a ar 10 - 12 min 200 °C Sim Néo
Legumes frescos para assar 8009 Vegetais 15-20 min 180 °C Sim 1 colher de sopa
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Resolucéo de problemas

Alimentos demasiado
cozinhados / pouco
cozinhados

Defnicéo incorreta da temperatura
ou do tempo

Pode ser necessario ajustar o tempo e a temperatura ao gosto
desejado.

Uma vez que a sua Air Fryer é mais pequena do que um forno
normal, aquece mais rapidamente e, geralmente, cozinha em
periodos de tempo mais curtos.

Cheiro a queimado

Acumulaggo de alimentos
na gaveta da fritadeira

Compartimentos de cozedura

Consulte a seccéo "Limpar a sua Air Fryer".

Alinterface do painel
tatil ndo responde

O painel esté sujo ou gorduroso
Excesso de humidade no painel
O controlador ndo funciona
corretamente

Certifque-se de que o painel esta limpo e sem detritos antes
de o utilizar.

Certifque-se de que o painel esta limpo e seco e opere sempre
com as maos secas.

Desligue a unidade e deixe-a repousar durante 60 segundos
antes de a voltar a ligar. Se o erro persistir, contacte o servico
pés-venda.

O painel tatil do lado

A divisoria intermédia ndo esta

Certifque-se de que a divisdria intermédia foi inserida

apos a programagao

A diferenca de tempo entre
os lados no modo SYNC
é demasiado grande

direito ndo responde no lugar de acordo com as instruges.
*  Aparticdo intermédia néo foi
inserida corretamente
AAIr Fryer ndo arranca Aporta est4 aberta Fecha a porta.

Reduza a diferenca de tempo.

Servico pos-venda e pecas

de substituicéo

No caso de o aparelho n&o funcionar mas ainda estiver dentro

da garantia, devolva o produto ao local onde o comprou para obter
um produto de substituicdo. Tenha em atencdo que seré necessario
apresentar um comprovativo de compra valido. Para apoio adicional,
contacte 0 nosso Departamento de Apoio ao Cliente:

Reino Unido: 0800 028 7154 | Espanha: 0900 81 65 10 |

Franca: 0805 542 055.

Para todos 0s outros paises, contactar +44 800 028 7154.
Podem aplicar-se taxas internacionais. Em alternativa,
enviar um e-mail: BrevilleEurope@newellco.com.

Eliminacao de residuos

Os produtos elétricos de desperdicio ndo devem ser eliminados
juntamente com o lixo doméstico. Faga a reciclagem desse material
sempre que existam instalagdes para esse efeito.

Para obter mais informagdo sobre REEE e reciclagem,

envie um e-mail para BrevilleEurope@newellco.com.

hi¢

produktsakerhet

LAS NOGA OCH SPARA
DEM OM DU BEHOVER LASA
DEM IGEN

Denna apparat kan anvandas av barn

fran atta ars alder och av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental kapacitet eller brist

pa erfarenhet och kunskap om de

har fatt handledning eller anvisningar

om hur apparaten anvands pa ett
sakert s_att och forstar riskerna
som ar involverade.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoring och anvandarunderhall
far endast utforas av barn om de

ar minst atta ar gamla och 6vervakas
av en vuxen.

Forvara apparaten och dess sladd
utom rackhall for barn under atta ar.

Produkten maste placeras pa ett
stabilt underlag med handtagen
monterade for att undvika att spilla
varma vatskor.

& Produktens utsida kan bli varm
vid anvandning.

Produkten far aldrig sattas pa/
stangas av med en extern timer eller
ett separat fjarrkontrollsystem.

Doppa aldrig nagon del av apparaten
eller natsladden och kontakten
i vatten eller nagon annan vétska.

Om natsladden skadas méaste

den bytas ut av tillverkaren,

dennes serviceombud eller en
person med liknande kvalifkationer
for att undvika risker.

Se till att apparaten rengors

efter anvandning. Det fnns mer
information i avsnittet om skotsel
och rengdring. Var sarskilt forsiktig
nar det géaller foremal som kan
doppas i vatten och/eller placeras

I en diskmaskin.

A

e N = >

Anvand aldrig apparaten till ndgonting annat an det den

ar avsedd for. Apparaten &r endast avsedd for privat bruk.
Apparaten far inte anvandas utomhus.

Se alltid till att dina hénder &r torra innan du hanterar kontakten
eller slar pa apparaten.

Anvand alltid apparaten pa ett stabilt, sakert, torrt och

jamnt underlag.

Se till att apparaten &r avstangd och urkopplad fran vagguttaget
om den lamnas obevakad, nar den inte anvands eller fére
rengdring. Limna aldrig apparaten utan uppsikt medan den
&ribruk.

Anvand aldrig den har apparaten med en extern timer eller ett
separat fiarrkontrollsystem.

Lat alltid apparaten svalna helt fore rengoring eller forvaring.
Anvand inte apparaten om den har tappats, om det fnns synliga
tecken pa skador eller om den lacker.

Lat aldrig natsladden hénga 6ver kanten pa en arbetsbank,
vidrora varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli klamd.
Vidrér inte apparatens utsida under anvandning eftersom den
kan bli mycket varm.

Anvénd endast reservdelar eller tillbehdr som rekommenderas
av tillverkaren.

Lamna tillrackligt med utrymme for luftcirkulation pa ovansidan
och alla sidor.

Apparaten far inte vidrora lattantandligt material (till exempel
gardiner eller tapeter) under anvandning.

Du maste vara forsiktig nar du anvander apparaten pa ytor som
kan skadas av varme. Anvéndning av isolerande underlégg
rekommenderas.
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Delar Tabell 6ver tillagningsfunktioner Ta bort mellanvaggen Program — bada sidor med samma instéllningar
1. Setillatt luftfritdsen &r sval. Ta INTE bort mellanvdggen medan (MATCHNING tillgangligt).
1. Kontrollpanel - - |uftfritdsen &r varm. Tillsétt livsmedel till dina valda tillbehér och placera dem inuti
) . Funktioner Temp. Tid - . p facken. S dan d¢
2. Tillagningsfack 1 — - . 2. Oppna bada fackdérrarna. ugnsfacken. Stang sedan dorrama.
3. Tillagningsfack 2 Luftfrits 180°C 15 min. 3. Dramellanvaggen mot dig for att dra ut den ur luftfritésen. 2. Tryck pa strémbrytaren (D).
. o Turbokris 240°C 10 min. 4. Den stora stekplaten kan anvandas nér mellanvaggen tas bort. 3. Tryck p& knappen Matchning (1=2). De digitala displayerma
4. Forvaringslada P sver bida sidor k 4 und :

' i N - 5. Alla funktioner och férinstallningar kan anvandas vid tillagning over bada sidor kommer att vara pa under programmeringen
5. Korg x2 Ugnsstekning 180°C 60 min. i det stora ugnsutrymmet, dock &r “1”, “2”, “Synk.” (182) och eftersom dessa installningar galler for béda sidorna (sA att du
6. Luftfodesbricka x2 Grill 230°C 15 min. “Matchning” (1=2) inte relevanta for det stora ugnsutrymmet inte behdver programmera varje sida separat).

’ . o och kommer darfor inte att vara tillgangliga att vélja. 4, Valj onskad funktion eller forinstéllning eller manuell.

o . . ganglig J
7. Liten ugnsploat X2 Graddning 160 °C 30 min. Aterinsattning av mellanvéggen 5. Justera vid behov tiden () eller temperaturen (§)
8. Stor ugns;l)lat x1 Ateruppvarmning 120°C 10 min. 1. Setill att luftfritosen &r sval. Satt INTE in mellanvaggen medan 6 ;n;gkk;?sﬁzr:?gnr)) och ().
9. Liten nétp at x2 . : |uftfritosen &r varm. . :
' Manuell 200°C 15 min. .
10. Avtagbart korghandtag 2. Oppna bada fackddrrarna helt. Program — bada sidor med olika installningar
P 3. Det fnns inget "fel satt” nér du sétter in mellanvaggen igen. (SYNK. tillgangligt).
11 Moellanvagg (borttagbar) Eorinstallninasdiaaram Rikta in i sk&rorna l&ngst upp och nere i ugnen och tryck 1. Tillsatt livsmedel till dina valda tillbehér och placera dem inuti
12. Las g g forsiktigt in mellanvaggen tills den nuddar den bakre vaggen. ugnsfacken. Stang sedan dérrarna.
— - Val pa plats kommer luftfritdsen att registrera att mellanvaggen 2. Tryck pé strombrytaren (O).
Kontrollpanel Forinstallningar Temp. Tid har satts i och anvandargranssnittet later dig stalla in 3. Tryck p& knappen "1" for att programmera detta fack.
13. Strém Pommes frites 200°C 20 min. programmzt for ugnsfacten separat. Sentict 4. Valj onskad funktion eller forinstallning eller manuell.
' , ; . OBS: Om ddrrama inte kan stangas ordentligt har 5. Justera vid behov tiden () eller temperaturen
14. Start/Paus Kyckling 170°C 60 min. mellanvéggen inte satts in pa rétt sétt i ugnen. med knappama (+) och((-)? P @
15. Temperaturjustering Biff 230°C 15 min valia ti 5 5 vy £
. . ja tillbehor 6.  Tryck pa knappen "2" for att programmera detta fack och
16. Timerjustering Grénsak 170°C 15 min +  Nérdu anvander de sma natplatara placerar du de sma upprepa steg 4 och 5. Du kan till och med vélja samma
. . . , s . . stekplatarna pa skenan under eller pa botten av ugnen for att funktion eller férinstalining men med en annan tid eller
17. Tlllagplngsfgnktlongr. Iuttfrltenngl turb_Oanp* samla upp eventuell olja eller smulor. temperatur om du vill.
stekning, grill, bakning, ateruppvérmning, +  For basta resultat nar du anvander de sma stekplatarna och 7. Omvarje sida har olika tillagningstider men du vill att bada ska
18. Forinstallningar: pommes frites, kyckling, kott Forbereda din luftfritds infor det forsta ”I’fnp'atam% ‘g'sam”&ansLsammafZCk;?Oltftekp'a‘e“f?”daﬁ g";‘sult"fiﬁ Sat;““,dllg‘v mck Pi"t_syz\ﬁ'knéppef” (1%22- -
N o ; e placeras pé& den nedre skenan, med nétplétarna ovanfor. I for att sékerstalla optimal tillagning fnns det en maxima
och grongaker' ) anvandnmgs“ lIfallet Detta méjliggor battre luftféde och jamnt tillagad mat. tilldten halltidsskillnad mellan varje sida. Om du behéver en
19. Manuell tillagningsfunktion . , o , « Nar du anvander korgarna, se till att luftfodesbrickorna ar helt storre tidsskillnad &n vad enheten tillater, fordroj d& inséttningen
20. Matchningsfunktion L RE%Zﬁlgg(:ssgfenéngsmate”al’ KiStermerken och etkeser insatta tills gummifétterna ar p& botten av korgen. av maten pé den sidan med den extra tiden.
' I . ' . 4 8 idi 8. Tryck pé Start (bl ).
21. Synkroniseringsfunktion 2. For att rengdra insidan av luftfritésen, torka av den med en Nar du lagar fryst mat med alla fyra pldtara samtldlgt, - i ry. P (o)
- ] fuktig trasa med endast milt diskmedelsvatten. SANK INTE rekommenderar vi att du okar tillagningstiden med 3-4 minuter. Tillagning
22. Tillagningsfack 1 NED LUFTFRITOSEN | VATTEN. Slipande rengdringsmede, OBS: Nar du anvander antingen den lilla eller den stora 1. Efter att ha tryckt p& Start (i) tands ugnslampan,
23. Tillagningsfack 2 skurborstar och kemiska rengéringsmedel kommer att skada ?te‘;]plla‘ekn pa den h.QI?S‘Oa hyupOS'W]eE kan T_Tlllat med h|09 varmen och fakten sl&s pa och tidsdisplayen raknar ner.
24. Belysning Iuftfritosen och dess tillbehor. etthalt skapa mer 1ok pa grund av narheten til varmeelementet. 5 | jysknappen (©) kan tryckas in under tillagningen om
3. Placera luftfritésen pa en plan yta. *  For basta resultat och nar du bakar stdrre kakor eller bréd du behdver kontrollera din mat med luckan sténgd.
25. Temperatur 4 Anslut luftritesen tll ett elutt rekommenderar vi att du graddar med mellanvaggen borttagen Belysningen stings automatiskt av efter 30 sekunder.
26. Tid - Anslutiuttintosen til ett elutiag. och den stora stekplaten placerad i botten av ugnen, med 3. Tryck pa Start/Paus-knappen (1) nar som helst for att pausa
5. Tryck pa strsmbrytaren (D) for att slé pé luftfritosen. korgen eller din egen bakform placerad pa stekplaten. fllagningen, vilket stoppar tiden och stanger av varmen.
Alla tlllgangl_lga funktlloner tands. ) L Detta ger battre luftfode runt din valda bakform. Tryck p& knéppen igen fér att fortsétta tillagningen.
> \s/:cli]ar:?ghsrg:‘? ?fpuﬂgl)knli?f?frr]itgjls;r? )léodr::ﬁgf ;:;J Eg,l;esninfsoﬁ:ntﬂ){gf Program — endast en sida eller stort fack 4, Om du Gppnar luckan under tillagningen pausas programmet,
for att eliminera eve}]tuella kvarvarande tillverkningsrester 1. Tillsatt livsmedel till ditt valda tillbehdr och placera det inuti timern stoppar och varmen sténgs av. Om du sténger luckan
' ugnen. Sténg sedan luckan. startas programmet automatiskt om och tillagningen fortsatter.
Konfgurera din luftfritdos 2. Tryck pd strombrytaren (()). 5. Enljudsignal kommer att ljuda (fem génger) halvvigs genom
3. Tryck p fackknappen “1” eller “2” beroende pa var du har in programmerade tid som en paminnelse om att vanda maten
yek ph fackknapp P d ade fid som en paminnelse om at vénd
1. Luftfritosen kan anvandas som tva separata ugnar dar varje placerat maten (behdvs inte nér mellanvaggen ar borttagen). eller skaka lufritosladan for jamn tilagning (se tilagningstabell
sida kan programmeras med olika funktioner, tider och 4. Valj 6nskad funktion eller forinstélining eller manuell. for luftfitos _for mer |nforma}|on)_ ) )
temperaturer, eller som ett stort 11 liters ugnsutrymme genom 5. Justera vid behov tiden (R) eller temperaturen (8) OBS: Om din mat inte behover véndas kan du ignorera
att ta bort mellanvaggen. med knapparna (+) och (-). pipsignalen. Ljudsignalen hors inte nér baknings- eller
2. Nar du har bestamt dig for din konfguration, placera luftfritosen 6. Tryck pa Start (i) stekfunktionen anvands eftersom mat som fillagas under dessa
pa en plan yta och anslut den til strommen. ' ’ instéliningar sannolikt inte behdver véndas.
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6. Bada facklamporna tands en minut fore slutet for att varma 8. Under programmering, eller efter att en lucka har dppnats Tillagningsschema for luftfritds
dig om att tillagningen néstan &r klar. under tillagning, stéangs luftfritésen automatiskt av om

7. Nértillagningen ar Klar hors en ljudsignal (tre g&nger) och ingen anvéndareln gdr nagot inom fem minuter. Tryck pa
fackets lampor kommer att lysa i tio sekunder innan luftfritésen strombrytaren (O) for att starta om programmeringen. -
automatiskt stanger av sig sjélv. 9. Om maten pa den ena sidan redan haller pa att tillagas och du Funktion/ S.kaléa Ia(tian/

8. Tryck pa strémbrytaren (")) nér som helst fér att avbryta vill Iagga till mat pa den andra sidan, tryck helt enkelt p& paus Livsmedel Vikt FH”. '?.,n“ | Tid Temperatur v?tn rr]n T en Olja
tillagningen eller programmera om. och programmera sedan den andra sidan enligt instruktionerna orinstalining erter naiva

"Program - endast en sida eller stort fack’. Lagg nu till din tillagningen

Ytterligare funktioner mat och tryck pa Start. Bada sidor kommer nu att laga mat POTATISAR

o E\I:\T\?:]lr\ln;rl];TE lhedskan | Kombinaton med tlbehs Handskurna pommes frites 700g-800g | Pommes frites | 30-35 minuter 200°C Ja 1 msk

*  Turbokrisp: Om din mat behdver en krispig yta kan du . metaliredskap | kombination med tilibehoren. : : o0 i 0 1
anvéinda Turbokrisp-funktionen for ytterligare tio minuters Det rekommenderas att anvanda silikonbaserade redskap. Handskurna pommes frlltes 2509 Pommes frftes 15-20 m?n. 200°C Ja Yo msk
tillagning: nar den normala tillagningen &r lar, tryck pa den har 11, Nér du bakar rekommenderar vi att du placerar bakformen Frysta pommes frites (tjocka) 5009-700g | Pommes frites | 20-25 min. 200°C Ja Nej
knappen (den ar som standard tio minuter) och tryck pa Start ovanpa den lilla eller stora stekplaten, detta méjliggor luftfode Frysta pommes frites (tjocka) 250 g Pommes frites | 13-15 min. 200 °C Ja Nej
(o). under bakformen. Korgarna, med luftfédesplatarna borttagna, - " - o -

. SYNK. (182): Synkroniserar automatiski bida Ar ocksé lampliga for bakning. Frysta pommes frftes (tunna) 500 g-700 g Pommes frftes 18-20 m?n. 200°C Ja Ne!
tilagningsfacken for att avsluta tillagningen samtidigt, . . . L Frysta pommes frites (tunna) 2509 Pommes frites | 10-12 min. 200°C Ja Nej
aven om de har olika tillagningstider. Facken med den Rengoring och underhall av din luftfritds Frysta pommes frites , - 0 :
langsta tillagningstiden startar forst, sedan bérjar den kortare av sétpotatis 5009 Pommes frites | 15-18 min. 200°C Ja Nej
tillagningstiden, vilket gor att bada facken avslutar samtidigt. 1. Rengor luftfritésen och tillbehdren efter varje anvandning. - - -

) L . A Frysta hash browns 600 Pommes frites | 18-20 min. 200°C Ja Ne
Detta dr idealiskt for att tillaga snabbmatsprodukter, 2. Innan du rengér din Breville ®-luftfritss, koppla bort den fran y : g — : . ]
oavsett om de &r frysta eller kylda. Den maximala tidsskillnaden strémmen och Iat den svalna. Férsk bakpotatis 1kg (4) Luftfritering 60 min. 180°C Nej Nej
{12'{?;9;%22 :g; f;g'ggﬂglfo’ att den fardiga matkvaliteten 3. For att rengdra insidan av luftfritésen, torka av den med en KOTT/FAGEL/FISK

. . ) fuktig trasa med endast milt diskmedelsvatten. SANK INTE Biff 250 g (1 Biff 10-15 min 200 °C Ja 1 tsk

* MATCHNING (1=2): Matchningsknappen stéller automatiskt NED ENHETEN | VATTEN. Slipande rengéringsmedel, - 9@ - —
in bada ugnsfacken till samma tid och temperatur. skurborstar och kemiska rengéringsmedel kommer att skada Flaskkotletter 60093 Biff 15-20 min. 180°C Ja 1 msk
Denna funktion kI’Tm afl!\l:éndas om du 'é:jgaf en Sto_lflméf_lgd ’ enheten. Notkottsburgare 3409 (2) Biff 16-18 min, 180°C Ja Nej
av samma mat eller olika matvaror med samma tillagningsti ; T ; ; ; i A - - - -
och tem gning 4. Tom luftfritdsladan och -brickan ofta fér att undvika ansamling Lammlar 2,0kg-2,5 kg Ugnsstekning 105-120 min. 170 °C Nej Nej

peratur. av smulor.
OBS: Nar du anvander synkroniserings- eller matchningsfunk- 5 korgar, plétar, avtagbar avdelare och handtag tAl alla Helstekt kyckling 18kg-2.2kg | Kyckling 80-90 min. 170°C Nej Nej
tionen kommer bada tillagningsfacken att pausa tillagningen, diskmaskin. Helstekt kyckling 1,3kg-1,6 kg | Kyckling 60-70 min. 170°C Nej Nej
&ven om bara en lucka dppnas. Detta for att maten ska bli klar KveKlinavi I Kveki 3035 mi 180°C ] Nei
samtidigt. Nar bada dérrarna &r stangda fortstter tillagningen. yeKlingvingar g ycling -390 min. a €l
. . Laxfilé 4809 (2) Luftfritering 12-15 min. 180°C Nej Nej

Praktiska tips FRYSTA LIVSMEDEL

1. Funktionstemperaturen och timern &r endast véagledande, Fryst panerad fisk 4009 (2) Luftfrtering 12-15 min. 180°C Ja Nej
se tillagningstabellen for luftfritosen for detaljer. Frysta kycklingnuggets 4009 Luftfritering 12-15 min. 180°C Ja Nej

2. CTIm dorren Iérlng?s Gppen i lfem mir;(uter eller rtl;er unde(r ) Frysta grénsaksburgare 450 g (4) Luftfritering 15-20 min. 200°C Ja Nej
tillagning gar luftfritsen i vila. Tryck pa strombrytaren (¢ PP - . : ’
for att vacka Iuftfritosen . Frys"ta vitloksbrodsskivor 6 skivor Luftfritering 6-8 min. 180°C Ja Nej

3. For att ta bort matlagningskorgarna frén luftfritosen kan du GRONSAKER
anvanda det avtagbara handtaget. Klam pa handtaggt for Frysta lokringar 400 g Luftfritering 10-12 min. 200 °C Ja Nej
att sétta in i spannet p& korgen och anvand samma étgérd - - " - - o
for att ta bort handtaget. Ta INTE bort de varma korgama Stekning av férska gronsaker 8009 Gronsak 15-20 min. 180°C Ja 1 msk
utan handtaget.

4. Anvand en tjock kdkshandduk eller ugnsvantar for att ta ut
platar fran en varm ugn.

5. Eftertillagning, ta forsiktigt bort maten med ett véarmesakert
koksredskap. Lagg inte varma korgar, plétar eller mat pé en yta
som inte &r varmebestandig. Var férsiktig nar du tippar korgarna
for att ta bort mat, for att undvika spill av olja eller heta vétskor.

6. De stora och sma ugnsplatarna kan forvaras i ladan nér de inte
anvinds. De mindre stekplatarna och natkorgarna kan passas
in i den stora stekplaten for att placeras i forvaringslédan.

7. Tillagningskorgarna kan férvaras i ugnsfacken nar de inte
anvénds.
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Felsokning

Overkokta/underkokta
livsmedel

Felaktig temperatur eller
tidsinstallning

Du kan behéva justera tid och temperatur till dnskad smak.

Eftersom din luftfrités & mindre &n din vanliga ugn,
kommer den att varmas upp snabbare och i allménhet tillaga
livsmedel snabbare.

Det luktar brant Livsmedel har ansamlats
i fritosladan

Tillagningsfack

Se avsnittet "Rengdra din luftfritds".

Pekskarmsgranssnittet
svarar inte

Panelen ar smutsig eller fottig
Overskott av fukt p& panelen
+  Styrenheten fungerar inte

Se till att panelen &r ren och fri fran skrép innan

du anvénder den.

Se till att panelen &r ren och torr och anvand den med torra
hander.

Koppla ur enheten och Iat den vila i 60 sekunder innan

du ansluter den igen. Kontakta kundsupport om felet kvarstar.

Pekskarmens hogra sida
svarar inte

Mellanvaggen sitter inte pa plats

Mellanvdggen har inte satts in
korrekt

Se till att mellanvégg har satts in enligt instruktionerna.

Luftfritdsen startar inte
efter programmering

Darren &r 6ppen
Tidsskillnaden mellan sidorna
i SYNK.-lage é&r for stor

Sténg dorren.
Minska tidsskillnaden.

Efterforséljning och reservdelar

Avfallshantering

Om apparaten inte fungerar och garantin fortfarande galler returnerar
du produkten till inkGpsstéllet sa att apparaten kan bytas ut.

Tank pa att ett giltigt inkdpshevis krévs. Kontakta var kundtjan-
stavdelning om du behdver ytterligare hjalp:

Storbritannien: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 |
Frankrike: 0805 542 055. Ovriga lander: ring +44 800 028 7154.
Internationella priser kan galla. Du kan ocksa skicka e-post:
BrevilleEurope@newellco.com.

Elektriskt avfall ska inte slangas tillsammans med hushallsavfall.
Produkterna bor i mgjligaste man atervinnas. Skicka e-post till oss
pé BrevilleEurope@newellco.com om du vill veta mer om
atervinning och WEEE-direktivet for hantering av elektriskt och

elektroniskt avfall.

produktsikkerhet

LES NOYE OG OPPBEVAR
FOR FREMTIDIG REFERANSE

Dette produktet kan brukes av barn
fra 8 ar og oppover og personer

med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap hvis de er
under tilsyn eller er gitt instruksjoner
om bruk pa en trygg mate og forstar
farene involvert.

Barn skal ikke leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold skal
ikke foretas av barn som er under
8 ar eller uten tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor
rekkevidden til barn under 8 ar.

Produktet ma sta pa en stabil
overfate med handtakene i posisjon
for & unnga sgling av varm vaeske.

& Deler av utstyret vil bli varmt
under bruk.

Ikke bruk produktet ved hjelp av
en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

Dypp aldri en del av apparatet
eller stramkabelen i vann eller
annen vaeske.

Hvis stremledningen er skadet,

ma den erstattes av produsenten,
en servicetekniker eller lignende
kvalifsert person for ikke a utgjgre
en fare.

Serg for at apparatet holdes rent
etter bruk. Se delen Vedlikehold

og rengjaring for mer informasjon.
Veer spesielt forsiktig med elementer
som kan senkes i vann og/eller
vaskes i oppvaskmaskin.

Bruk aldri dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk.
Dette apparatet er kun ment for husholdningsbruk. Ikke bruk
apparatet utendars.
Sarg alltid for at hendene dine er tarre far du tar i stapselet eller
slar pa apparatet.
A\ Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, tarr og jevn overfate.
Pése at apparatet er slatt av og koblet fra stramforsyningen
dersom det forlates uten oppsyn, nér det ikke er i bruk samt far
rengjering. lkke la apparatet vaere uten oppsyn nér det er i bruk.
Ikke bruk dette apparatet med en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.
La alltid apparatet bli helt kaldt far rengjgring eller oppbevaring.
Ikke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet, hvis det har synlige
tegn pa skader eller hvis det lekker.
Aldri la stremledningen henge over kanten av en benkeplate,
bergre varme overfater eller fa knute, bli sittende fast eller
komme i klem.
Ikke rar apparatets ytre overfater under bruk, da de kan
bli sveert varme.
Bruk kun reservedeler eller tilbehar som er anbefalt
av produsenten.
Sarg for tilstrekkelig med rom over og omkring apparatet
for luftsirkulasjon.
Ikke la apparatet komme i kontakt med brennbart materiale
ved bruk (som f.eks. gardiner eller veggkledning).
Veer varsom nér du bruker apparatet pa overfater som kan
skades av varme. Bruk av en isolasjonsplate anbefales.

> B> B
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Deler Oversikt over matlagingsfunksjoner Fjerne midtstykket Program — begge sider med samme innstillinger
1 Kontroll | 1. Pase at luftfrityrkokeren er kald. IKKE fiern midtstykket mens (TILPASS tilgjengelig)
. ontrolipane Funksjoner Temp Tid luftfrityrkokeren er varm. lI;egg maten i ﬂnskletk Elzehzr plasser den inne i steke-/
2. Steke-/bakerom 1 - - ‘ 2. Apne begge darene. akerommene og lukk darene.
3. Steke-/bakerom 2 Luftrityrkoker 180°C 15 min 3. Trekk midtstykket mot deg slik at du kan fierne det fra 2. Trykk pa Pa-knappen (O).
4 Oppbevarinasskuff Turbo-spresteke 240°C 10 min Iuftfrityrkokeren. 3. Trykk pa Tilpass-knappen (1=2). Digitalskjermene pd
' pp g s - 4. Det store stekebrettet kan brukes nar midtstykket er fiemet. begge sider vil veere p under programmeringen fordi disse
5. Kurvx2 Steke 180 ¢C 60 min 5. Alle funksjoner og forhandsinnstillinger kan brukes nar du lager innstillingene vil gjelde for begge sider (du trenger ikke
6. Luftstrambrett x2 Grille 230°C 15 min mat i det store steke-/bakerommet, men ‘1, ‘2", ‘Synk’ (182) d programmere hver side separal).
N - - og ‘Tilpass' (1=2) gjelder ikke for det store steke-/bakerommet 4. Velg gnsket funksjon eller forhandsinnstilling, eller manuell.
7. Sma stekebrett x2 Bake 160°C 30 min og vil derfor ikke veere aktive. 5. Om ngdvendig, juster tiden () eller temperaturen (&) ved hjelp
8. StOI’ot stekeprett x1 Gienoppvarming 120°C 10 min Sette midtstykket pé plass av knappene (+) og (-).
9. Sma stekerister x2 Vanuel 200°C 5 min 1. Pase at luftfrityrkokeren er kald. IKKE sett midistykketinnmens 6 Trykk pa Start (b1).
10. Avtakbart kurvhandtak luftfrityrkokeren er varm. Program — begge sider med ulike innstillinger
11 Midtstvkke (kan fi 2. Apne begge darene fullstendig. (SYNK tilgjengelig)
- Midtstykke (kan fiernes) . o . - 3. Deteringen ‘feil vei' ndr du setter midtstykket inn igjen. 1. Legg maten i ansket tilbehar, plasser den inne i steke-/
12. Spenne Liste over forhandsinnstillinger Sett midtstykket inn i sporene oppe og nede i steke-/ bakerommene og lukk darene.
Kontrollpanel bakerommet og skyv forsiktig til det berarer bakveggen. 2. Trykk pa Pa-knappen (()).
P Forhandsinnstillinger Temp. Tid Nar Fiet er pkz:a pll(ass, vil qutfrjtyrko}ﬁre; regist(ere at det harfblitt 3. Trykk p& knappen ‘1 for & programmere det rommet.
i ° ' saft inn, og brukergrensesnittet vil la deg angi programmet for 4. Velg gnsket funksjon eller forh&ndsinnstilling, eller manuell.
13. Strgm Frites 200C 20min. steke-/bakerommene separat. 5 0 9 dvendia. i ! iden (%) el g §) ved hiel
14. Start/Pause " . . o . o . Om ngdvendig, juster tiden (23) eller temperaturen (&) ved hjelp
. Kylling 170°C 60min. MERK: Hvis darene ikke lukker seg ordentlig, er ikke av knappene (+) og (-).
15. TemperaturjUStering Biff 230°C 15min. midistykket satt rktig inn | steke-fbakerommet. 6.  Trykk pa knappen ‘2’ for & programmere det rommet og gjenta
16. Timerjusterin " - Velge tilbehegr trinn 4 og 5. Du kan til og med velge samme funksjon eller
17. Matl : inasf gk . uftsteke. turb Grannsaker 170C 15min. « Nardu bruker de smé stekeristene, plasserer du de smé forhandsinnstilling, men med forskjellig tid eller temperatur om
- Matlagingsiun Sjone_r' Ufisteke, urbo- stekebrettene pa rillen under eller nederst i steke-/bakerommet du gnsker det.
sprasteke, steke, grille, bake, varme opp, for & samle opp olje eller smuler. 7. Huis hver side har forskjellig steketid, men du gnsker at de skal
18. Forhéndsinnstillinger: pommes frites, kyIIing, Klargjzring av qutfrityrkokeren for fgrste *  For be_st resu_ltater ved bruk av de sma stekebrettene med . veere klare §ar_m|d|g, tfykker du_ pa SYNK-knapper_l (1 82).
Kigtt rgnnsaker anas bruk stekeristene i samme rom, skal stekebrettene bare plasseres pa MERK: for a sikre optimal steking er det en maksimalt tillatt
Jotog g Sake gang nederste rille med stekeristene plassert over dem. Dette sikrer tilbakeholdelsestid for hver side. Hvis du trenger en starre
19. Manuelle matlagingsfunksjoner ) Lo ) ) . bedre luftgjennomstrgmning og jevn steking. tidsforskjell enn enheten tillater, ma du vente med & sette inn
g i i 1. Fjem all emballasie, Kistremerker og etiketter i og pa + Na&r du bruker kurvene, pase at luftstramplatene er satt helt inn maten pa den siden il den tiden har gétt
20 TllpasmngsfunkSJon luftfrityrkokeren. i gummifgttene i bunnen av kurvene 8. Trykk pa Start ()
21. Synkroniseringsfunksjon 2. Terkav innsiden av luftfrityrkokeren med en klut fuktet med « N&r du tilbereder frossen mat ved hjélp av alle 4 plater S.t i '
mildt sdpevann. IKKE SETT LUFTFRITYRKOKEREN | VANN. - B : ' eKing
22. Steke-/bakerom 1 Skuremi%ler, skureborster og Kiemiske rengjaringsmidler anbefaler vi at du oker steketiden med 3-4 minutter. 1 Etter & ha trykket p& Start (b villyset  steke-fbakerommet
23. Steke-/bakerom 2 vil skade luffrityrkokeren og tibeharet. MERK: Nar du bruker det lille eller store stekebrettet pa gverste tennes, varmen og viften vil sla seg pa, og tidsuret vil telle ned.
h o rille, kan mat med hgyere fettinnhold skape mer rayk, 2. Du kan trykke pa lyskn n (Q) under steking hvis du trenger
24. Lys 3. Sett luftfrityrkokeren pa et fatt underlag. : - Dukan trykke pa lysknappen () under steking hvis du trenge
4. Koble luftfrtvrkokeren fil en stikkontakt grunnet den korte avstanden til varmeelementet. & sjekke maten med dgren lukket. Den vil automatisk sl& seq av
25. Temperatur 5 Trkkod P fyk S o1 & oA o8 koK « For best resultater nar du baker starre kaker, brad og kjeks, etter 30 sekunder.
26. Tid ' A:Iy _lp_a a—l_na;;pelr: (©) OTIT sla pa luftirityrkokeren. anbefaler vi & bake uten midtstykket og med det store 3. Trykk p& Start/Pause-knappen (blI) nar som helst for & sette
e tilgiengelige funksjoner vil lyse. stekebrettet nederst i ovnen med kurvene eller dine egne stekingen pa pause. Tidsuret settes pa vent og varmen slas av.
6. Velg tilpasningsfunksjonen (1=2), deretter luftsteke, og trykk bakeformer pa stekebrettet. Dette sikrer bedre luftstrgm rundt Trykk pa knappen igien for & fortsette stekingen
¢ DII). i il kjgre i i i e S ' .
g%rggg g\?e?]ttirttaﬁe pzoﬁﬂmtgg? hzrgpo\ghggghls minutter for bakverket dit. 4. Hvis du apner dgren under steking, vil det sette programmet pa
' Program — kun én side eller stort steke-/bakerom pause, sette tidsuret pa vent og sl av varmen. Nar du lukker
Konfgurere luftfrityrkokeren 1. tgggr;nrﬁt;;i (;agnlsukﬁ: :jillztjjétrl]m og plasser den inne i steke-/ ?ozr{tsag&(\e/ilsgeekti re}l;lé(:}matisk startet opp programmet igjen og
1. Luftfrityrkokeren kan brukes som to separate steke-/bakerom, 2. Trykk p:f\ Pé-knappen (9)' . . . H Iydsjgnal villyde (5 ganger) 0g skjermen \iisgr FLIP .
der hver side kan programmeres med ulike funksjoner, tider og 3. Trykk pa rom-knappen ‘1" eller "2" avhengig av hvor du har satt halvveis i den programmerte tiden som en paminnelse om &
temperaturer, eller som ett stort steke-/bakerom p 11 | ved inn maten (ikke ngdvendig nar midtstykket er fiermnet). snu maten eller riste luftfityrkurven for jevn tilberedning (se
4 fierne midtstykket. 4. Velg gnsket funksjon eller forhdndsinnstilling, eller manuell. matlaglngs.tabelllen for Iuﬁfntyorkokeren for fere de?aljer).
2. Etter & ha valgt ansket konfgurasjon, setter du luftfrityrkokeren 5. Om ngdvendig, juster tiden (X) eller temperaturen (&) ved hjelp MERK: Hvis du ikke trenger & snu maten, kan du ignorere
pa et fatt underlag og kobler den til av knappene (+) og (-). Ide|gnaIet: Lydsignalet vil |k!<e lyde nar'bake- eller ,
6. Trykk p& Start (i) stekefunkslonen b“{k?S fordlomat som tilberedes med disse
' ’ funksjonene vanligvis ikke ma snus.
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6.  Lysene for begge rommene vil tennes 1 minutt fgr endt steketid 8. Under programmering, eller etter at en der har blitt apnet under Matlagingstabell for luftfrityrkokeren
for & varsle deg om at maten straks er klar. steking, vil luftfrityrkokeren automatisk sla seg av hvis brukeren
7. Nér stekingen er over vil en lydalarm lyde (3 ganger) og ikke griper inn innen 5 minutter. Trykk p& Pa-knappen ()
lysene i rommene vil tennes i 10 sekunder far luftfrityrkokeren for & starte programmeringen pa nytt. -
automatisk slar seg av. 9. Hvis den ene siden allerede steker og du gnsker & legge il Funksjon/ R|stlsny
PR 2 2 ‘ 2 - 2 PR ) halvveis )
8. Trykk p& P&-knappen (()) nar som helst for & avbryte stekingen mat pa den andre siden, trykker du ganske enkelt pa pause Mat Vekt Forh&ndsinn- | Tid Temperatur ‘ Olje
elier programmere pa nytt. og programmerer deretter den andre siden i henhold til stilling gjennom
instruksjonene i ‘Program — kun én side eller stort steke-/ stekingen
Ytterligere funksjoner bakerom’. Sett dergtter inn maten og trykk pa start. POTETER
0 2;%9}? i‘i‘-‘;e V't' rl‘la Z‘e:e sammen. I Handkuttede pommes frites 700g-800g | Frites 30- 35 min 200°C Ja 1ss
+  Turbo-sprgsteke: Hvis maten din trenger sprasteking mot . metaliredskaper sammen med tilbengret. 2 - - -
slutten, ka'r? du bruke turbo-sprﬂsteke-funkgjone’?l [ ytterliggere Det anbefales & bruke redskap laget av silikon. Handkuttede pommes fites 209 Frites 15 - 20 min 200°c Ja % 5S
10 minutter: nr den normale steketiden er over, trykker du 11. Ved baking, anbefaler vi & plassere bakeformene oppé det lille Frosne pommes frites, (tykke) | 500g - 700g Frites 20 - 25 min 200°C Ja Nei
pa denne knappen (den er standardinnstilt pa 10 minutter) eller store stekebrettet slik at luften kan strgmme fritt under Frosne pommes frites, (tykke) 2509 Frites 13- 15 min 200°C Ja Nei
og trykk pa Start (>in). bakeformene. Kurvene, med luftstrambrettene fieret, kan ogsa - - - -
. SYNK (182): Synkroniserer automatisk begge steke-/ brukes til baking. Frosne pommes frites, (tynne) 5009 - 700g Frites 18 - 20 min 200°C Ja Nei
bakerommene slik at stekingen avsluttes samtidig, selv om o ] Frosne pommes frites, (tynne) 250¢g Frites 10- 12 min 200°C Ja Nei
forskjellig steketid er angitt. Rommet med lengst steketid vil Rengjaring og vedlikehold Frosne sgtpotetfries 5009 Frites 15 - 18 min 200°C Ja Nei
starte farst, og deretter vil den korteste steketiden begynne av luftfrityrkokeren - - -
slik at begge steke-/hakerommene bli ferdige klare samtidig. Y Frosne Hash Browns 600g Frites 18- 20 min 200°C Ja Nei
Dette er ideeltfor & ilberede hurtigmat, enten frossen eller 1. Rengjer luftfrityrkokeren og tilbehgret etter hver bruk. Ferske jakkepoteter 1kg (4) Lufisteke 60 min 180°C Nei e
avigglt. Den maksimale tidsforskjellen mellom hver side er 2. Fer du rengjer Breville ® luftfrityrkokeren, koble den fra og KIGTT/FIARFE/FISK
forhandsinnstilt for a sikre at kvaliteten pa den ferdig tilberedte la den avkjales Biff 2500 (1 Bif 10-15mi 200°C ] 1
maten | begge rommene er optimal. 3. Forarengjore ilnnsiden av |uftfrityrkokeren, tark av med en I o) I T ° =
*  TILPASS (1=2): Tilpasningsknappen stiler automatisk begge ™}« fuktetgjmed kun mildt Sépeva,{nl IKKE SENK NED | VANN. Svinekoteletter 600g (3) Bfff 15-20 mfn 180°C Ja 1 8
steke-/bakerommene til samme tid og temperatur. Skuremidler, skurebgrster og kjemiske rengjgringsmidler vil Hamburgere 3409 (2) Biff 16 - 18 min 180°C Ja Nei
Denne funksjonen kan brukes hvis du tilbereder en stor mengde skade luffrityrkokeren A - " - -
av samme type mat eller forskjellige oppskrifter med samme N ) . . Lammelar 20kg-25kg | Steke 105 - 120 min 170°C Nei Nei
steketid og temperatur. 4. Tem kurvene og brettene filluftfrityrkokeren ofte for a unnga Helstekt kylling 18kg-2,2kg | Kylling 80 - 90 min 170°C Nei Nei
MERK: Nér du bruker Synk- eller Tilpass-funksjonen, Oppiopning v smuler 5 Helstekt kyllin 13kg-1,6kg | Kylin 60 - 70 min 170°C Nei Nei
vil begge steke-/bakerommene bii satt pa pause hvis bare 5. _Kurvene, brettgne, midtstykket og handtaket kan alle settes S yling ©Kg-10Kg Y - 9 - - :
én av dorene &pnes. Dette sikrer at maten blir klar samtidig. i oppvaskmaskin. Kyllingvinger 1k Kylling 30- 35 min 180°C Ja Nei
Nar begge darene er lukket, vil stekingen fortsette. Laksefilet 4809 (2) Luftsteke 12 - 15 min 180°C Nei Nei
Nyttige tips FROSSEN MAT : .
Frossenfisk i batter (rare) 400g (2) Luftsteke 12 - 15min 180°C Ja Nei
1. Funksjonstemperaturen og tidtakeren er kun veiledende, Frosne kyllingnuggets 4009 Luftsteke 12 - 15 min 180°C Ja Nei
se _qutfrityrkokeerens matlagingstabell for detaljert informasjon. Frosne grennsaksburgere 450g (4) Luftsteke 15- 20 min 200°C Ja Nei
2 ur:ﬁ;ﬂgmﬁfgﬁg é ?gngtﬁifdfégg;rnd:;pﬁk(lglg') Frosne hvitlgksbradskiver 6 skiver Luftsteke 6-8min 180°C Ja Nei
for & vekke luftfrityrkokeren. GRONNSAKER
3. Foréafieme steknekurvene fra quﬁrityrkoke[,en, kan du b{uke Frosne lgkringer 400g Luftsteke 10 - 12 min 200°C Ja Nei
gz; iz;vﬁl;k:)e:sﬂf::}ng;aﬁjrt\.lglfrcr)lgs;r;lrn:jzr: Q:rr;(:;e;kgrfgrf;rs: éte Friske stekegrannsaker 800g Grgnnsaker 15 - 20 min 170°C Ja 1ss
handtaket. IKKE fiern de varme kurvene uten handtaket.
4. Bruk et tykt kjgkkenhandkle eller grytevotter for & fierne brett
fra det varme steke-/bakerommet.
5. Fjern forsiktig og maten med et varmesikkert kjgkkenredskap
etter steking. Ikke sett varme kurver, brett eller mat pa en
overfate som ikke er varmebestandig. Utvis forsiktighet nar
du vipper kurvene for & helle ut maten slik at du unngér & sale
olje eller varm veeske.
6. Det store og de sma stekebrettene kan oppbevares
i skuffen nar de ikke er i bruk. De mindre stekebrettene
0g nettingkurvene passer inn i det store stekebrettet slik
at de kan plasseres i oppbevaringsskuffen.
7. Stekekurvene kan oppbevares i steke-/bakerommene nér
de ikke er i bruk.
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Feilsgking

Overkokt / underkokt mat Feil temperatur- eller

tidsinnstilling

Du ma kanskije justere tid og temperatur til @nsket smak.

Fordi din Air Fryer er mindre enn den vanlige ovnen din, vil den
varmes opp raskere og vanligvis tiloeredes pa kortere tidsrom.

grensesnitt reagerer ikke

For mye fuktighet p& panel
¢« Kontrolleren fungerer ikke

Det lukter brent +  Matbelegg inne i frityrskuffen Se avsnittet "Rengjare luftfrityrkokeren.
Steke-/bakerom
Beraringspanelets Panelet er skittent eller fettete Sarg for at panelet er rent og fritt for rusk fer bruk.

Sarg for at panelet er rent og tert, og bruk terre hender

til & betjene.

Koble fra enheten og la den hvile i 60 sekunder far du kobler
den til igjen. Kontakt kundestatte hvis feilen vedvarer.

Bergringspanelet pa hayre
side reagerer ikke

Midtstykket er ikke pa plass
Midtstykket har ikke blitt satt
inn riktig

Sarg for at midtstykket har blitt satt inn i henhold til
instruksjonene.

Luftfrityrkokeren vil ikke
starte etter programmering

Dgren er apen

Tidsforskjellen mellom sidene
i SYNK-modus er for stor

Lukk dgren.
Reduser tidsforskjellen.

Ettersalg og reservedeler

Avfallshandtering

Hvis apparatet ikke fungerer, men er under garanti, ma du returnere
produktet til stedet det ble kjgpt for en erstatning. Veer oppmerksom
pa at en gyldig form for kjgpsbevis vil veere nadvendig. Hvis du

vil ha mer statte, kan du kontakte vér forbrukerserviceavdeling i:
Storbritannia: 0800 028 7154 | Spania: 0900 81 65 10 |
Frankrike: 0805 542 055. For alle andre land kan du ringe

+ 44 800 028 7154. Internasjonale priser kan palape. Eller send

en e-postmelding til: BrevilleEurope@newellco.com.

Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall. Resirkuler der slike anlegg fnnes. Dersom du har
spersmal angaende resirkulering eller WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment Regulation), kan du sende en e-postmelding til

BrevilleEurope@newellco.com.

siguranta
produselor

CITITI CU ATENTIE
ACESTE INSTRUCTIUNI Sl
PASTRATI-LE PENTRU A LE
PUTEA CONSULTA ULTERIOR

Acest aparat poate T utilizat

de copii cu varsta de peste 8 ani

Si de persoane cu capacitati fzice,
senzoriale sau mentale reduse sau
lipsa de experienta si cunostinte,

cu conditia ca acestia sa fe
supravegheati sau instruiti in privinta
utilizarii in siguranta a aparatului

si sa T inteles pericolele implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace
cu acest produs.

Curéatarea si intretinerea de catre
utilizator nu vor f efectuate de copii,
cu exceptia cazului in care au peste
8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul _
la Tndemana copiilor cu varsta mai
mica de 8 ani.

Acest produs trebuie amplasat pe
0 suprafata stabila, cu manerele
pozitionate pentru a evita varsarea
lichidelor ferbinti.

& Suprafetele produsului pot
atinge temperaturi inalte in timpul
utilizarii.

Nu incercati niciodata sa controlati
produsul prin intermediul unui
temporizator extern sau al unei
telecomenzi separate.

Nu introduceti niciodata o parte
a aparatului sau cablul si fsa de
alimentare in apa sau in alte lichide.

Pentru evitarea pericolelor, in cazul
deteriorarii cablului de alimentare,
acesta trebuie inlocuit de producator,
de personalul autorizat de service
sau de alte persoane califcate.

Asigurati-va ca aparatul este pastrat
curat dupa utilizare. Pentru detalii,
consultati sectiunea Ingrijirea

si curatarea. Acordati o atentie
deosebita articolelor care pot f
scufundate in apa si/sau spalate

in masina de spalat vase.

A\ Nu utilizati niciodata aparatul Tn alte scopuri decat cel pentru
care a fost prevazut. Acest aparat este destinat exclusiv uzului
casnic. Nu utilizati acest aparat in exterior.

A\ Asigurati-va intotdeauna ca aveti mainile uscate fnainte

de a atinge stecdrul sau de a porni aparatul.

Instalati intotdeauna aparatul pe o suprafatd stabila, sigura,

uscata si orizontala.

A\ Asigurati-vd cA aparatul este oprit si deconectat de la priza

de alimentare dacd este lasat nesupravegheat, cand nu este

utilizat sau Tnainte de curdtare. Nu lasati niciodata aparatul

nesupravegheat atunci cand este in functiune.

Nu incercati niciodata sa controlati aparatul prin intermediul unui

temporizator extern sau al unei telecomenzi separate.

Ldsati intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de curdtarea

sau depozitarea acestuia.

Nu utilizati aparatul daca a fost scapat pe jos, daca prezinta

semne vizibile de deteriorare sau dacd prezintd scurgeri.

Nu lasati niciodata cablul de alimentare sa atare peste

marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete ferbinti sau

sa fe innodat, prins sau strivit.

Nu atingeti suprafetele exterioare ale aparatului in timpul

utilizarii, deoarece acestea pot atinge temperaturi foarte inalte.

Utilizati numai piese de schimb sau accesorii recomandate de

producétor.

Lasati un spatiu adecvat deasupra si pe toate laturile,

pentru circulatia aerului.

In timpul utilizarii, nu permiteti contactul aparatului cu niciun

material infamabil (cum ar f perdelele sau tapetul).

Este necesara o atentie deosebitd la utilizarea aparatului pe

suprafete care pot f deteriorate de céldurd. Se recomanda

folosirea unei placi izolate.

> B B> B >

=
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Componente Grafcul functiilor de gatit
1. Panou d(_e control » Functi Temp. Timp
2. Compartiment de gétit 1 — - .

. 2. Friteuza cu aer 180°C 15 minute
3. Compartiment de gatit 2 : - .
4. Sertar de depozitare Turbo Crisp 240°C 10 minute
5 Cos x2 Préjire 180°C 60 de minute
6. Tava pentru circulatia aerului x2 Grétar 230°C 15 minute
7. Tava micd pentru prajire x2 Coacere 160°C 30 de minute
8. Tavd mare pentru préjire x1 Reincalzire 120°C 10 minute
9. Taya mica cu p!asa x2 Manual 200°C 15 minute
10. Méner detasabil pentru cos
11. Perete despartitor din mijloc (detasabil)
12. Clema Grafcul de presetare
Panoul de control

Presetari Temp. Timp
13. BUton de almlemare Cartof prajiti 200°C 20 minute.
14. Pornire/Pauza ) ToC prS—,
15. Reglarea temperaturii — ; ,
. Friptura 230C 15 minute.

16. Reglarea duratei - :
17. Functii de gétit: prajire la aer, turbo crisp, Legume 110¢ 15 minute.

prdjire, gratar, coacere, reincalzire,

Indepartarea peretelui despartitor din mijloc

1.

2.
3.

Asigurati-va cd friteuza cu aer este rece. NU scoateti peretele
despartitor din mijloc in timp ce friteuza cu aer este ferbinte.
Deschideti ambele usi ale compartimentului.

Trageti peretele despartitor din mijloc spre dvs. pentru a-l glisa
din friteuza cu aer.

Tava mare pentru prajire poate f utilizata atunci cand

se indepdrteaza peretele despartitor.

Toate functiile si presetdrile pot f utilizate atunci cand

gatiti in compartimentul mare de gatit, insa , 1", ,2",
,Sincronizare” (182) si ,Potrivire” (1=2) nu sunt relevante
pentru compartimentul mare de gatit si, prin urmare, nu vor f
disponibile pentru a f selectate.

Introducerea din nou a peretelui despartitor

din mijloc

1. Asigurati-va ca friteuza cu aer este rece. NU introduceti
peretele despartitor in timp ce friteuza cu aer este ferbinte.

2. Deschideti complet ambele usi ale compartimentului.

3. Nuexista un ,mod gresit” de introducere din nou a peretelui

despartitor din mijloc. Aliniati-l in fantele din partea superioara
si inferioard a compartimentului de gatit si impingeti-| usor pana
cand acesta atinge peretele din spate. Odata ce acesta este
introdus, friteuza cu aer va inregistra acest lucru, iar interfata

cu utilizatorul va va permite sa setati separat programul pentru
compartimentele de gatit.

NOTA: in cazul in care usile nu se inchid corect, peretele
despartitor din mijloc nu a fost introdus corect in compartimentul
de gatit.

Program - o singura parte sau un singur
compartiment mare

1

5.

6.

Adaugati alimentele in accesoriul ales si puneti-le in interiorul
compartimentului de gatit, apoi inchideti usa.

Apésati butonul de alimentare (()).

Apésati butonul compartimentului 1" sau ,2" In functie de locul
in care ati asezat alimentele (acest lucru nu este necesar atunci
cand este indepartat peretele despartitor din mijloc).

Alegeti functia sau presetarea doritd, ori modul manual.

Dac este necesar, reglati timpul () sau temperatura (8)

cu ajutorul butoanelor (+) si (-).

Apésati Start (MI).

Program - ambele parti cu aceleasi setari
(este disponibila functia de POTRIVIRE)

1.

6.

Adaugati alimentele in accesoriile alese si puneti-le in interiorul
compartimentelor de gatit, apoi inchideti usile.

Apésati butonul de alimentare (O)).

Apasati butonul de potrivire (1=2). Afsajele digitale de pe
ambele parti vor f aprinse n timpul programdrii, deoarece
aceste setari se vor aplica ambelor parti (astfel incat nu trebuie
sa programati fecare parte separat).

Alegeti functia sau presetarea dorita, ori modul manual.

Daca este necesar, reglati impul () sau temperatura (§)

cu ajutorul butoanelor (+) si (-).

Apasati Start (DII).

Program - ambele parti cu setari diferite
(este disponibila functia de SINCRONIZARE)

18. Presetari: cartof prajiti, pui, carne si legume Pregatirea friteuzei cu aer pentru Alegerea accesoriilor dvs 1. Adéugati alimentele in accesorille alese si puneti-le in interiorul
19. Mod manual de gdtire prima utilizare « Cand folositi tavile mici cu plasa, asezati tavile mici pentru cor?partlmentelor de gt apol '?Ch'det' ugile.
20. Functie de potrivire - . _ _ prajire pe sina de sub sau de pe fundul compartimentului 2. Apasafi butonul de alimentare (). _
., . . 1. Indepartati toate materialele de ambalare, autocolantele si de gatit pentru a colecta uleiul sau frimiturile. 3. Apadsati butonul ,1" pentru a programa compartimentul
21. Functie qe Smcromzva_re etichetele din si de pe friteuza cu aer. + Pentru a obtine cele mai bune rezultate atunci cand se respectiv.
22. Compartiment de gétit 1 2. Curatati interiorul si accesorile friteuzei cu aer cu o carpa utilizeaz in acelasi compartiment atat tévile mici pentru prijire, 4. Alegeti functia sau presetarea doritd, ori modul manual.
23. Compartiment de gatit 2 umeda, folosind doar apa caldutd, cu sapun. NU SCUFUNDATI cét si tavile cu plasa, tava de préjire trebuie asezata numai pe 5. Dacd este necesar, reglati timpul () sau temperatura 8)
sy FRITEUZA CU AER IN APA. Detergentii abrazivi, periile de sina inferioard, iar tavile cu plasa trebuie pozitionate deasupra. cu ajutorul butoanelor (+) si (-).
24. Lumina frecare si detergentii chimici vor deteriora friteuza cu aer Acest lucru permite o mai bun circulatie a aerului si o gatire 6. Apésati butonul ,2” pentru a programa compartimentul
25. Temperatura $i accesorille acesteia. uniforma a alimentelor. respectiv si repetati pasii 4 si 5. Daca doriti, puteti chiar
26. Timp 3. Asezati friteuza cu aer comprimat pe o suprafata plana. +  Atunci cand utilizati cosurile, asigurati-va c& tavile pentru sd alegeti aceeasi functie sau presetare, dar cu un timp sau
4. Conectati friteuza cu aer la o priza electrica. circulatia aerului sunt introduse complet pana cand picioarele o0 temperatura diferite.
5. Apasati butonul de alimentare ((") pentru a porni friteuza de cauciuc se afé pe partea inferioara a cosului. 7. Dacé fecare parte are timpi de gétire diferiti, dar doriti
cu aer. Toate functiile disponibile se vor aprinde. +  Atunci cand gétiti alimente congelate folosind toate cele ca ambele sa se Incheie impreund, apasati butonul
6.  Selectati functia de potrivire (1=2), apoi prajiti la aer, 4 tavi in acelasi timp, va recomandam sa mariti timpul de gatire SINCRONIZARE (122). » L
apoi apasati butonul de pornire (pin). Friteuza cu aer va cu 3-4 minute. NOTlA:vpent_ru a aggura_ga}lrea pptlma, |ntre‘ fecare pafte esFe
functiona timp de 15 minute pentru a elimina orice reziduu NOTA: Atunci cand folositi fe tava mic#, fe tava mare pentru permisa o diferenta maximé de timp de mentinere. Daca aveti
de fabricatie ramas. prajire pe cea mai fnalté pozitie a raftului, alimentele cu un nevoie de o diferenta de timp mai mare decat cea permisa
' continut ridicat de grasimi pot crea mai mult fum, din cauza de unitate, atunci amanati adéugarea alimentelor in partea
Confgurarea friteuzei cu aer apropierii de elementul de incalzire. respectivd cu perioada suplimentara necesara de timp.
«  Pentru a obtine cele mai bune rezultate si atunci cand coaceti 8. Apdsati Start (PII).
1. Friteuza cu aer poate f utilizatd ca doud compartimente de gatit préajituri mai mjari, péine siA fursepuzi, va sfatuim sa indepartati Gatitul
separate, iar _fe_car_e parte poate f programata cu functii, qu_rate pefgtelfe despart[tor d}ﬂ njuloc si sd agezafi tava mare pentru 1. Dupi apésarea butonului Start (>1), lumina compartimentului
si temperaturi d!fE[Ite, ori ca un singur cpmparyment Qe gatit prajire in partea 1nfer|oara a cuptorului, iar coqu:sau vasele de gatit se va aprinde, incalzirea si ventilatorul vor porni,
mare de 111, prin indepartarea peretelui despartitor din mijloc. de copt proprii sa fe asezate pe tava pentru prajire. iar afsajul impului va incepe numartoarea inversa.
2. Dupd ce v-af hm?rét asupra confgu_raneu a_$gzam friteuza cu Aceslt Iugru permllte 0 mai bund circulatie a aerului in jurul 2. Daca trebuie sa verifcati mancarea cu usa inchisa, puteti apasa
aer pe o suprafata pland si conectati-o la priza. vaselor de copt alese. butonul de lumina () in timpul gatitului. Acesta se va opri
automat dupa 30 de secunde.
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3. Apasati in orice moment butonul Start/Pauza (M) pentru
a intrerupe gatitul, ceea ce intrerupe timpul si opreste céldura.
Apasati din nou butonul pentru a continua gatitul.

4. Deschiderea usii in timpul gatitului va intrerupe programul,
va Intrerupe cronometrul si va opri caldura. inchiderea usii
va reporni automat programul si va continua gatitul.

5. Alerta sonord va suna (de 5 ori) si afsajul va indica ,ROTIRE"
la jumdtatea timpului programat ca un memento pentru a va
reaminti s intoarceti mancarea sau sa scuturati cosul pentru
0 gatire uniforma (pentru mai multe detalii, consultati grafcul
de gatit al friteuzei cu aer de).

NOTA: dacd nu este nevoie s& intoarceti mancarea, putei
ignora semnalul sonor. Alerta sonord nu va suna atunci cand
sunt utilizate functiile de coacere sau prajire, deoarece este
putin probabil ca alimentele gatite folosind aceste setari sa
necesite intoarcere.

6. Ambele lumini ale compartimentului se vor aprinde cu
1 minut Tnainte de sfarsit pentru a va avertiza ca gatitul este
aproape gata.

7. Cand se termina gatitul, se va auzi o alerta sonora (de 3 ori)
si luminile compartimentului se vor aprinde timp de 10 secunde
Tnainte ca friteuza cu aer sa se opreasca automat.

8.  Apasati butonul de alimentare ((") in orice moment pentru
a anula gatitul sau pentru a reprograma.

Functii suplimentare

*  Turbo Crisp: Daca mancarea dvs. are nevoie de o crusta
crocanta, puteti utiliza functia Turbo Crisp pentru inca 10 minute
de gdtit: cand gatitul normal s-a terminat, apasati acest buton
(timpul este setat implicit la 10 minute) si apasati butonul Start
(>a).

+  SINCRONIZARE (182): Sincronizeaza automat ambele
compartimente de gatit pentru a termina gatitul in acelasi timp,
chiar daca timpii de gatire sunt diferiti. Compartimentul cu cel
mai lung timp de gatire va incepe primul, apoi va incepe cel cu
timpul de gatire mai scurt, astfel incat, ambele compartimente
vor termina gatitul in acelasi timp. Aceasta functie este ideald
pentru a gati produse de tip fast-food, fe ca sunt congelate sau
refrigerate. Diferenta maxima de timp dintre fecare parte este
prestabilita, pentru a obtine alimente fnite de calitate optima
n ambele compartimente.

*  POTRIVIRE (1=2): Butonul de potrivire seteaza automat
ambele compartimente de gdtit la acelasi timp si la aceeasi
temperaturd. Aceasta functie poate f utilizatd daca gétiti o
cantitate mare din acelasi aliment sau alimente diferite cu
acelasi timp de gatire si aceeasi temperatura.

NOTA: atunci cand se utilizeaza functia de sincronizare

sau de potrivire, ambele compartimente de gatit vor intrerupe
gatitul daca se deschide doar o usa. Aceastd operatiune este
necesara pentru ca alimentele sa se gateasca in acelasi timp.
Odata ce ambele usi sunt inchise, gatitul va continua.

Sfaturi utile

1. Temperatura de functionare si temporizatorul sunt doar
orientative; pentru detalii, consultati grafcul de gatit al friteuzei
cu aer.

In timpul gatitului, daca usa este lasatd deschisa timp de

5 minute sau mai mult, friteuza cu aer va intra in repaus.
Apéasati butonul de alimentare (() pentru a scoate friteuza

cu aer din starea de repaus.

Pentru a scoate cosurile de gatit din friteuza cu aer, puteti folosi
manerul detasabil. Strangeti manerul pentru a-| introduce n
clema de pe cos si folositi aceeasi actiune pentru a-l scoate.

NU scoateti cosurile ferbinti fara s folositi manerul.

Folositi un prosop gros de bucétarie sau manusi de bucatarie
pentru a scoate tavile dintr-un compartiment de gatit cald.
Dupa ce gatiti, scoateti cu grija alimentele cu o ustensila de
gatit sigura din punct de vedere termic. Nu asezati cosurile,
tavile sau alimentele ferbinti pe o suprafata care nu este
rezistentd la caldura. Aveti grij cand rasturnati cosurile pentru
a scoate alimentele, pentru a evita varsarea uleiului sau

a lichidelor ferbinti.

Tavile mari si mici pentru gatit pot T depozitate in sertar atunci
cand nu sunt folosite. Tavile mai mici de prajire si cosurile cu
plasd se vor aseza in tava mare de prajire pentru a f amplasate
n sertarul de depozitare.

Cosurile de gatit pot f depozitate Tn compartimentele de gatit
atunci cand nu sunt utilizate.

in timpul programérii sau dupé ce o usa este deschisa in
timpul gatitului, friteuza cu aer se va opri automat daca nu
exista nicio interactiune din partea utilizatorului in decurs de

5 minute. Apasati butonul de alimentare (()) pentru a reporni
programarea.

Daca o parte este deja folosita pentru gatit si doriti sa adaugati
alimente n cealaltd parte, apasati pur si simplu butonul de
pauza, apoi programati cealalta parte conform instructiunilor
din sectiunea ,Program - 0 singura parte sau un singur
compartiment mare”. Acum addugati alimentele si apasati
butonul start. Ambele parti vor gati acum Tmpreuna.

NU folositi accesoriile cu ustensile din metal. Se recomanda
utilizarea ustensilelor pe baza de silicon.

Cand coaceti, va recomandam sa asezati vasul de copt
deasupra tavii mici sau mari de prajit, pentru a permite circulatia
aerului sub vasul de copt. Cosurile, cu tavile pentru circulatia
aerului indepartate, sunt, de asemenea, potrivite pentru
coacere.

Curatarea si intretinerea friteuzei cu aer

Grafc de gatit al friteuzei cu aer

Curatati friteuza cu aer si accesoriile dupa fecare utilizare.
Inainte de a curata friteuza cu aer Breville®, scoateti-o din priza
si lasati-o s se rdceasca.

Pentru a curata interiorul friteuzei cu aer, stergeti cu o carpa
umeda, folosind doar apa caldutd, cu sdpun. NU SCUFUNDATI
ACEST PRODUS IN APA. Detergentii abrazivi, periile de
frecare si detergentii chimici vor deteriora friteuza cu aer.

Goliti frecvent cosurile si tavile friteuzei cu aer pentru a evita
acumularea de frimituri.

Cosurile, tavile, peretele despartitor detasabil si manerul sunt
toate lavabile in masina de spdlat vase.

) Agitatifintoarceti

Alimente Greutate E?::élg/re Timp Temperatura Ir?e]rlijg;iztea Ulei
de gatire

CARTOFI
Cartofi prajiti taiati manual 700g-800¢g Cartofi prajti 30 - 35 minute 200°C Da 1 lingurd
Cartofi prdjiti taiati manual 2509 Cartofi prajti 15 - 20 minute 200°C Da Y lingura
(Ct:lggﬂg%?)m congelafi 500g-700g | Cartofipréjii | 20-25minute | 200°C Da Nu
(Ct;ggﬂg%?)m congelafi 250 Cartofi préjti | 13- 15minute | 200°C Da Nu
(Ct;ggfgﬁg:ﬂ)c°”ge'at~" 500g-700g | Carofiprajti | 18-20minute | 200°C Da Nu
g;ggf;ﬁgﬂ)c°”ge'a“' 250 ¢ Cartof prjti | 10-12 minute | 200°C Da Nu
Cartofi prdjiti dulci congelati 5009 Cartofi prajti 15 - 18 minute 200°C Da Nu
Crochete de cartofi congelate 600 g Cartofi prajiti 18 - 20 minute 200°C Da Nu
Cartofi proaspeti copti 1kg (4) Prajire la aer 60 minute 180°C Nu Nu
CARNE/PASARE/PESTE
Friptura 2509 (1) Friptura 10 - 15 minute 200°C Da 1 lingurita
Cotlete de porc 6009 (3) Fripturd 15 - 20 minute 180°C Da 1 lingura
Burgeri de carne de vitd 3409 (2) Fripturd 16 - 18 minute 180°C Da Nu
Picior de miel 2,0kg-25kg | Prdjire 105 - 120 minute | 170°C Nu Nu
Pui prajit intreg 18kg-2,2kg | Pui 80 - 90 minute 170°C Nu Nu
Pui prdjit intreg 13kg-1,6kg |Pui 60 - 70 minute 170°C Nu Nu
Aripioare de pui 1kg Pui 30 - 35 minute 180°C Da Nu
File de somon 4809 (2) Prajire la aer 12 - 15 minute 180°C Nu Nu
ALIMENTE CONGELATE
Peste n crustd congelat 4009 (2) Préjire la aer 12 - 15 minute 180°C Da Nu
Nuggets de pui congelate 4009 Prajire la aer 12 - 15 minute 180°C Da Nu
Burgeri de legume congelati 450 g (4) Prajire laaer | 15 - 20 minute 200°C Da Nu
Egrl:;g?af;me cu usturol 6 felii Prajire laaer | 6 - 8 minute 180°C Da Nu
LEGUME
Inele de ceapa congelate 4009 Prajire la aer 10 - 12 minute 200°C Da Nu
Legume proaspete coapte 800¢g Legume 15 - 20 minute 170°C Da 1 lingurd
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Depanare

Alimentele prea gatite/
insufcient gatite

Setarea incorecta a temperaturii
sau a timpului

Este posibil sd trebuiasca sa ajustati timpul si temperatura in
functie de gustul dorit.

Deoarece friteuza cu aer este mai mica decat cuptorul obisnuit,
se va incalzi mai repede si, in general, va gati in perioade mai
scurte de timp.

Acumularea de alimente in
interiorul sertarului friteuzei

«  Compartimente de gatit

Miros de arsura

Consultati sectiunea "Curatarea friteuzei cu aer", pagina 41.

Panoul este murdar sau unsuros
Exces de umiditate pe panou

+  Controlerul functioneaza
defectuos

Interfata panoului tactil nu
raspunde

Asigurati-va cd panoul este curat si lipsit de resturi inainte

de utilizare.

Asigurati-va cd panoul este curat si uscat si ca 1l folositi

cu mainile uscate pentru a functiona.

Deconectati unitatea si ldsati-o s& se odihneasca timp de 60 de
secunde Tnainte de a o conecta din nou. Dacd eroarea persistd,
contactati serviciul de asistenta post-vanzare.

Panoul tactil din partea
dreapta nu raspunde

Peretele despartitor din mijloc
nu este la locul sau

Peretele despartitor din mijloc
nu a fost introdus corect

Asigurati-va cd peretele despartitor din mijloc a fost introdus
conform instructiunilor.

Friteuza cu aer nu .
porneste dupd programare

Usa este deschisa
Diferenta de timp dintre parti
este prea mare in modul de
SINCRONIZARE

Inchideti usa.
Reduceti diferenta de timp.

Post-vanzare si piese de schimb

Eliminarea deseurilor

Tn cazul in care aparatul nu functioneaza, dar este in garantie,

duceti produsul napoi in locul de unde a fost achizitionat pentru

a f schimbat. Va atragem atentia ca va f necesard o dovada valabild
a achizitiei. Pentru asistentd suplimentara, contactati Departamentul
de servicii pentru consumatori la: Regatul Unit: 0800 028 7154 |
Spania: 0900 81 65 10 | Franta: 0805 542 055.

Pentru toate celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154.

Se pot aplica tarife internationale. Alternativ, trimiteti un e-mail la:
BrevilleEurope@newellco.com.

Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
impreund cu deseurile menajere. Va rugam sa le reciclati daca aveti
aceastd posibilitate. Pentru informatii suplimentare privind reciclarea si
deseurile provenite din echipamentele electrice si electronice (WEEE),
contactati-ne prin e-mail la BrevilleEurope@newellco.com.

hi¢

bezpieczenstwo
produktu

UWAZNIE PRZECZYTAJ
| ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

Urzadzenie to moze byC uzywane przez
dzieci od 8. roku zycia oraz osoby

0 ograniczonej sprawnosci fzycznej,
czuciowej lub psychicznej lub osoby
niemajgce do$wiadczenia ani wiedzy,
pod warunkiem ze korzystajg

z urzadzenia pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane odnosnie do
bezpiecznego uzywania urzadzenia
oraz majg Swiadomosc ryzyka
Zwigzanego z jego uzytkowaniem.

Dzieci nie powinny bawic sie
urzadzeniem.

Dzieci nie powinny czyscicani
konserwowac urzadzenia, chyba ze
maja wiecej niz 8 lat i sg nadzorowane.

Przechowuj urzgdzenie i przewdd
w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8. roku zycia.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na
stabilnej powierzchni z uchwytami
w pozycji uniemozliwiajgcej rozlanie
gorgcego ptynu.

Podczas uzytkowania produktu
powierzchnie mogg stac sie gorace.

Nigdy nie obstuguj produktu za
pomoca 0sobnego wytgcznika
czasowego lub systemu zdalnego
sterowania.

Nigdy nie zanurzaj zadnej czesci
urzadzenia, przewodu zasilajacego

lub wtyczki w wodzie ani w zadnej
innej cieczy.

W celu unikniecia zagrozenia
uszkodzony przewdd zasilajacy
moze by¢ wymieniony jedynie przez
producenta, autoryzowany serwis
lub wykwalifkowang osobe.

Po uzyciu urzadzenie nalezy
wyczyscic. Szczegotowe informacije
znajdujg sie w rozdziale
~Konserwacja i czyszczenie”.

Nalezy zachowac szczegoing
ostroznos¢ w przypadku czesci,
ktdre zostac by¢ zanurzone w wodzie
I/lub umieszczone w zmywarce

do naczyn.

A\ Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzycia
w gospodarstwie domowym. Nie wolno go uzywa¢ na zewnatrz.
/A Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytacznika zasilania
wilgotnymi rekami.
Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej,
suchej i poziomej powierzchni.
Zostawiajac urzadzenie bez nadzoru, w czasie, gdy nie jest
uzywane, lub przed czyszczeniem sprawdz, czy urzadzenie
jest wytaczone i odigczone od pradu. Nigdy nie pozostawiaj
dziatajgcego urzadzenia bez nadzoru.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia z oddzielnym wytgcznikiem
czasowym lub systemem zdalnego sterowania.
Przed czyszczeniem lub odiozeniem na miejsce
przechowywania urzadzenie musi catkowicie ostygnag.
Nie uzywaj urzadzenia, ktére zostato upuszczone, ma widoczne
oznaki uszkodzenia lub przecieka.
Przewod zasilajgcy nie moze zwisa¢ nad krawedzig blatu
ani dotyka¢ goracych powierzchni; nie wolno go zapetlac,
przycina¢ ani przyciskac.
Podczas dziatania urzadzenia nie dotykaj jego zewnetrznych
powierzchni, poniewaz moga by¢ bardzo gorace.
Uzywaj wytacznie czesci zamiennych lub akcesoridw
zalecanych przez producenta.
Pozostaw odpowiednio duzo miejsca nad urzadzeniem
i po bokach, aby zapewni¢ dobra cyrkulacje powietrza.
Nie dopuszczaj do zetkniecia dziatajacego urzadzenia
z jakimkolwiek fatwopalnym materiatem (takim jak franki
czy tapety).
Nalezy zachowa¢ ostroznos¢, gdy urzadzenie jest uzywane
na powierzchniach, ktére moze uszkodzi¢ wysoka temperatura.
W takiej sytuacii zaleca sie uzycie podkfadki izolacyjnej.

> b
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Czesci Tabela funkcji gotowania Dodatkowo, po usunieciu przegrody $rodkowej, calg frytkownice  Program — tylko jedna strona lub duza komora
. mozna wykorzystywac jako jedng komore do gotowania, 1. Umie$¢ zywnos$¢ na wybranym akcesorium, a nastepnie wioz
1. Panel sterowania 0 pojemnosci 11 litrow. ja do komory gotowania i zamknij drzwiczki
) Funkcje Temp. Czas ) . o ) o ° o '
2. Komora gotowania 1 2. Powybraniu konfguracji nalezy umiescic¢ frytkownice na 2. Naci$nij przycisk zasilania (D).
. Smazenie goracym 180°C 15 min. plaskiej powierzchni i podigczy€ ja do zasilania. 3. Naciénij przycisk przegrody ,1" lub ,2" w zaleznosci od tego,
3. Komora gotowania 2 powietrzem ; & ; gdzie u]m[;es’%i}es’lﬁls’ zglwngéé (nie bedzie to wymagane jegli
4. Szufada do przechowywania . - , Usuwanie przegrody srodkowej . . da grodk ala wviet
' Turbo Crisp 240°C 10 min, 1. Upewnij sie, ze frytkownica jest chiodna. NIE usuwaj $rodkowej przegroda srodkowa zostata wyjeta).
5. Kosz x2 (szybkie gotowanie) przegrody, gdy frytkownica jest goraca. 4. Wybierz preferowang funkcje, ustawienie wstepne lub tryb reczny.
6. Tacka przep}ywu powietrza X2 Pieczenic 180°C 0 min. 2. Otworz drzwiczki komory. 5. Wrazie potrzeby_d(k)lsto?uj)gz(a)s (2) lub temperature (8)
; ; : . - . 3. Pociggnij érodkowa przegrode do siebie, aby wysunaé ja Za pomocg przyciskow (+) 1 {-).
I Ma’fa tl))lladl]1a %0 pl_eczem_a X2 Grillowanie 230°C 15 min. z frytkownicy. 6. Nacisnij Start (>in).
8. Duza blac a 0 pieczenia x1 Zapiekanie 160°C 30 min. 4. Usuniecie przegrody Srodkowej umozliwi umieszczenie duzej Program — obie strony z tymi samymi ustawieniami
9. Mate tace siatkowe x2 _ - _ blachy do pieczenia. (dostepny tryb MATCH (DOPASOWANIE))
i Odgrzewanie 120°C 10 min. 5. Podczas gotowania w duzej komorze mozna korzysta¢ ze 1. Umiesc zywno$¢ na wybranych akcesoriach, a nastepnie
10. Zdejmowany uchwyt kosza
p . Tryb reczn 200°C 15 min. wszystkich funkcji i ustawien wstepnych, jednakze z uwagi na wioz je do komér gotowania i zamknij drzwiczki.
11. Przegroda $rodkowa (wyjmowana) nrEey fakt, ze 1", 2", ,Synchronizacja’ (182) i ,Dopasowanie” 2. Naciénij przycisk zasilania ().
12. Zatrzask , (1=2) nie dotycza duzej komory, nie bedg one dostepne dla 3. Naciénii - 1= :
: - . ij przycisk Dopasuj (1=2). Podczas programowania
Panel sterowania Tabela programéw automatycznych tego wariantu gotowania. znajdujace sie po obu stronach wy$wietlacze cyfrowe beda
5 T c Ponowne umieszczenie przegrody $rodkowej wlaczone, poniewaz ustawienia te beda dotyczyly obu stron
13. Zasilanie r?grantw emp. zas 1. Upewnij sie, ze frytkownica jest chiodna. NIE UMIESZCZAJ (dzigki czemu nie trzeba programowac kazdej strony z osobna).
14, Start/ Pauza automatyczny przegrody, jesi frytkownica jest goraca. 4. Wybierz preferowana funkcje, ustawienie wstepne lub tryb reczny.
’ ; Frytki 200°C 20 min. 2. Calkowicie otworz drzwiczki komory. 5. W razie potrzeby dostosuj czas () lub temperature (8)
15. Regulacja temperatury Kurczak 170C 60 min 3. Nie ma mozliwo$ci umieszczenia przegrody $rodkowej we za pomocg przyciskow (+) i (-).
16. Regulacja czasomierza i frytkownicy niewtasciwa strong. Wyréwnaj przegrode zgodnie 6. Nacisnij Start (DII).
. . s Stek 230°C 15 min. z rozmieszczeniem szczelin w gornej i dolnej czesci komory, _ i ‘- . Lo
17. Funkcje gotowania: smazenie goracym - o o a nastepie eliatnie popcti, a2 co zeknicia i przegrody 1O9r™ 001 ST & FOTVITE LS TEIENIE
powietrzem, turbo crisp (szybkie gotowanie), arzywa min. Z tylna Scianka. Po umieszczeniu przegrody, frytkownica ! Uﬁrizaéé 5 nos,é o wibranch akoesariach. a nastecle
zapiekanie, grillowanie, pieczenie beztluszczowa zarejestruie fak! jej umieszczenia, a interfes Wi e do komar gotowana | zamkn draviczki
! ! ! uzytkownika umozliwi oddzielne ustawienie programéw dla 2 Nacini iok zasilania (¢ '
odgrzewanie frvtki. ki k Przygotowanie frytkownicy poszczegolnyeh komor gotowana. 3. NZE:::: ngik Zla”SIZS)IIaz(a(p)rnggramowaé dana komore
18. Ustawienia wstepne: fryt i, kurczak, do pierwszego uzvcia UWAGA: Jezeli drzwiczki nie zamykaja sie prawidiowo oznacza ' ) "o - B '
mieso i warzywa P 9 y to, ze przegroda $rodkowa zostata niewlasciwie umieszczona 4. Wybierz preferowang funkcje, ustawienie wstepne lub tryb reczny.
19 Funkcja gotowania recznego 1. Usun wszystkie materialy opakowaniowe, naklejki i etykiety W komorze. 5 Wrazie pOtrZEby.dE?'tosij 92'?3 (&) lub temperature (£)
’ . . znajdujace sie na oraz wewnatrz frytkownicy bezttuszczowej. Wybor akcesoriow 6 ’z\‘a p.(fm"ocq pr.zy‘flsz"ché )i0). ‘1o k
20. Funkcja dopasowania 2. Wyczysé wewnetrzng powierzchnie frytkownicy bezttuszczowej * W przypadku korzystania z mafych tac siatkowych nalezy je -+ Nacisnj przycisk ,2", aby zaprogramowac t¢ komore,
. e B - S ; 4 f izei lub na dnie komory aotowania. a nastepnie powtorz kroki 4 i 5. Jesli zechcesz, mozesz nawet
21. Funkcja synchronizacii wilgotng Sciereczka uzywajac tylko fagodnego roztworu umieszczac na szynie ponize Y9 : brac funkcie Iub > | :
22, Komora dotowania 1 wody z mydiem. NIE ZANURZAC FRYTKOWNICY aby umozliwi¢ gromadzenie oleju i okruszkéw. wybrac tle E"imq un tcje ub ustawienie wstgpne, lecz z innym
' 9 . BEZTLUSZCZOWEJ W WODZIE. Sciemne $rodki czyszczace, *  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, gdy mate blachy do pieczenia czgsgm u empera urg. .
23. Komora gotowania 2 szczotki do szorowania i chemiczne $rodki czyszczace i tace siatkowe umieszczane s3 razem w tej samej komorze, I ngehbl_(azda strona mallnny czasdgotowaréla, lecz cheesz,
i spowodujg uszkodzenie frytkownicy i akcesoriéw. blache do pieczenia nalezy umieszcza¢ wytacznie na dolnej aby obie potrawy zostaly przyrzadzone jednoczesnie, nacisni
24. Swiatto : . o~ : przycisk SYNC (SYNCHRONIZACJI) (182)
25. Temperatura 3. Umiesc frytkownice beztluszczowa na plaskiej powierzchni. szynie, a tace siatkowe nad nimi. Zapewni to lepszy przeplyw UV\}I AGA: aby zapewnic optymalne gotowani.e dozwolone
' 4. Podiacz frytkownicg beztiuszczowa do gniazdka sieciowego. powietrza | rownomierme przyrzadza}rlue‘ potraw. jest stosowanie maksymalnej roznicy czasu pr'zechowywania
26. Czas 5. Naci$nij przycisk zasilania (), aby wiaczy¢ frytkownice. ) Eg\:?ezt?zsakg;zg;}f:\lﬁcZiek\?vss%il:g?:vtvgly S;g’gzu%tg‘fvz ;r)]rézzelzlywu pomiedzy kazda ze stron. Jesli potrzebujesz wiekszej roznicy
PodsSwietlone zostang wszystkie dostepne funkcje. Znaiduja sie na spodzie kosza : czasu, niz pozwala na to urzadzenie, op6znij dodanie zywnosci
6. Wybierz funkcje dopasowania (1=2), nastepnie smazenie ) ) ' ) do tej strony o wymagany, dodatkowy czas.
goracym powietrzem, po czym naciénij Start (>i1). * Zzigf:azgr?fw;r;?ammmz?k' Zﬁ'giz?stklggtg bI;]c_gach 8. Naciénij Start (>11).
Frytkownica bedzie dziafata przez 15 minut, aby usuna¢ ] ZESNie Z Yy wydiuzenie czasu gotowan
wrsyztelkie pozogta}oéci poprogukcyjne. v 0 3-4 minuty. Gotowanie .
UWAGA: W przypadku korzystania z matej lub duzej blachy L. Po nacisnigciu Start (M) zaswieci sig lampka komory
Konfgurowanie swojej frytkownicy do pieczenia na najwyzszej péice, potrawy o duzej zawartosci gotowania, wiaczy sie ogrzewanie i wentylator, a wySwietlacz
beztluszczowe J tluszczu mogg powodowacé powstawanie wigkszych ilosci dymu czasu rozpocznie odliczanie.
ze wzgledu na blisko$¢ elementu grzejnego. 2. Przycisk lampki () mozna nacisnac podczas gotowania, jezeli
. L «  Aby uzyskaé najlepsze rezultaty podczas pieczenia wiekszych cheesz sprawdzic stopien przyrzadzenia potrawy bez otwierania
L \Ifclyrgg/zsytgi?ekg gxggﬁ\/ 2ggz?;ﬁggﬁzféﬁ]wéfjpg(;§l:1v;§ggz;ch ciast, chleba i ciasteczek, zalecamy pieczenie z usunieta drzwiczek. Lampka wytaczy sig automatycznie po uptywie 30 sekund.
do gotowania. Kazda z komér moze zostac zaprogramowana érodkgwq przegroda i duzg blacha do pieczenia umigszczona 3. Aby vystrzymac’ gotowanie, w dowolnym momencie r_lacis'nij
zgodnie z preferowanymi funkcjami, czasem i temperaturami. na _dnle piekarnika, z koszem lub w!aan blz_i;h_q do pieczenia _przymsk St_arthauza (_Dﬂﬂ), co spowodulgrz;_\trzymame_ czasu
umieszczong na blasze do pieczenia. Umozliwi to lepszy i wytaczenie ogrzewania. Ponownie nacisnij ten przycisk,
przeptyw powietrza wokét wybranych akcesoriéw do pieczenia. aby kontynuowac¢ gotowanie.
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4. Otwarcie drzwi podczas gotowania spowoduje wstrzymanie
programu, zatrzymanie czasomierza i wytgczenie ogrzewania.
Zamkniecie drzwi automatycznie ponownie uruchomi program
umozliwiajac kontynuacje gotowania.

5. W polowie zaprogramowanego czasu rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy (5 razy) i wySwietlony zostanie komunikat ,FLIP”
(OBROC) przypominajac o koniecznosci obrécenia potrawy
lub potrzas$niecia koszem w celu réwnomiernego ugotowania
potrawy (wiecej informacji znajduje sie w tabeli gotowania
frytkownicy bezttuszczowej).

UWAGA: Jesli Twoje jedzenie nie wymaga obracania, mozesz
zignorowac sygnat dzwigkowy. Alarm dzwigkowy nie bedzie
emitowany, jesli uzywana jest funkcja zapiekania lub pieczenia,
poniewaz jest mato prawdopodobne, aby potrawy gotowane

z wykorzystaniem tych ustawiert wymagaty obracania.

6.  Obie lampki w komorze za$wiecg sie na 1 minute przed
koricem programu, informujac, ze gotowanie juz wkrétce
zostanie zakofczone.

7. Po zakoriczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
(3 razy), a o$wietlenie komory zaswieci sie na 10 sekund,
po czym frytkownica automatycznie sie wytaczy.

8. W dowolnym momencie nacisnij przycisk zasilania (()),
aby anulowa¢ gotowanie lub zaprogramowac je ponownie.

Dodatkowe funkcje

+  Turbo Crisp (szybkie gotowanie): Jesli potrawa
wymaga ostatecznego przypieczenia, mozna uzy¢ funkcji
Turbo Crisp, aby zyska¢ dodatkowe 10 minut gotowania:
po zakoriczeniu normalnego gotowania naciénij ten przycisk
(domysinie 10 minut), po czym nacisnij przycisk Start (M1).

*+ SYNCHRONIZACJA (182): Automatycznie synchronizuje
obie komory gotowania, aby zakoriczy¢ gotowanie w tym
samym czasie, nawet jesli czasy gotowania sg rézne.

Najpierw uruchomi sig komora z najdiuzszym czasem
gotowania, a nastepnie uruchomiona zostanie komora

z krétszym czasem gotowania, dzieki czemu obie komory
beda mogly zakoriczy¢ prace w tym samym czasie.

Jest to idealne rozwigzanie do gotowania dan typu fast food,
zaréwno mrozonych, jak i schtodzonych. Maksymalna réznica
czasu pomiedzy kazda strong jest ustawiana wstepnie,

co zapewnia optymalng jako$¢ gotowej zywno$ci w

obu komorach.

+  DOPASOWANIE (1=2): Przycisk dopasowania
automatycznie ustawia w obu komorach piekarnika ten sam
czas i temperature. Z tej funkcji mozna skorzystac, jesli gotujesz
duzg ilos¢ tej samej potrawy lub réznych potraw w tym samym
czasie i temperaturze.

UWAGA: Podczas korzystania z funkcji Synchronizacji lub
Dopasowania, w przypadku otwarcia ktérychkolwiek drzwiczek,
obie komory gotowania wstrzymaja gotowanie. Ma to na celu
umozliwienie dokoriczenia gotowania potrawy w tym samym
czasie. Po zamknigciu obu drzwiczek gotowanie zostanie
wznowione.

Pomocne wskazowki

1. Wyswietlana temperatura i czas stuza jedynie jako wskazowki.
Szczegotowe informacje mozna znalez¢ w tabeli gotowania
we frytkownicy beztluszczowej.

10.

11.

Jedli podczas gotowania drzwiczki beda pozostawaly otwarte
przez co najmniej 5 minut, frytkownica przejdzie w tryb uspienia.
Aby wybudzi¢ frytkownice, nacisnij przycisk zasilania ().

Aby wyjac kosze do gotowania z frytkownicy, mozesz uzy¢
odtgczanego uchwytu. Scisnij uchwyt, aby umiesci¢ go

w zatrzasku na koszu i wykonaj te samg czynno$c¢, aby
zdemontowac uchwyt. NIE wyjmuj goracych koszy bez uchwytu.
Do wyjmowania blach z rozgrzanej komory nalezy uzywac
grubego recznika kuchennego lub rekawic zaroodpornych.

Po ugotowaniu ostroznie wyjmij zywno$¢ uzywajac akcesoriow
chronigcych przed poparzeniem. Nie ktadZ gorgcych koszy,
blach ani jedzenia na powierzchni, ktéra nie jest odporna

na wysokie temperatury. Zachowaj ostrozno$¢ podczas
przechylania koszy w celu usunigcia zywnosci, aby unikna¢
rozlania oleju lub goracych plynéw.

Duze i mate blachy do gotowania mozna przechowywaé

w szufadzie, gdy nie sg uzywane. Mniejsze blachy do pieczenia
i kosze siatkowe umieszcza sie w duzej blasze do pieczenia,
ktéra nalezy umiesci¢ w szufadzie do przechowywania.

Kosze do gotowania, jesli nie sg uzywane, mozna
przechowywa¢ w komorach przeznaczonych do gotowania.
Podczas programowania lub po otwarciu drzwiczek podczas
gotowania, jesli uzytkownik nie podejmie zadnego dziatania

w ciggu 5 minut, frytkownica wylgczy sie automatycznie.

Aby ponownie uruchomié¢ funkcje programowania,

nacisnij przycisk zasilania (().

Jedli jedna strona zostanie juz ugotowana i zechcesz dodac¢
potrawe do drugiej strony, wystarczy, ze nacisniesz przycisk
Pauzy, a nastepnie zaprogramujesz druga strone zgodnie

z instrukcja ,Program — tylko jedna strona lub duza komora”.
Teraz dodaj jedzenie i naciénij Start. Teraz obie strony beda
gotowac sie razem.

ZABRANIA SIE stosowania metalowych przyboréw kuchennych
w potaczeniu z akcesoriami. Zaleca sie stosowanie przyboréw
na bazie silikonu.

Podczas pieczenia zalecamy umieszczanie naczyn do
pieczenia na matej lub duzej blasze do pieczenia, co umozliwi
przeplyw powietrza pod naczyniem. Kosze po wyjeciu blach
umozliwiajgcych przeptyw powietrza réwniez nadaja sie

do pieczenia.

Czyszczenie i konserwacja Twojej
frytkownicy beztluszczowej

1
2.

w

Po kazdym uzyciu wyczy$¢ frytkownice i akcesoria.

Przed przystapieniem do czyszczenia frytkownicy
beztluszczowej Breville® odiacz urzadzenie od zasilania

i pozostaw do ostygniecia.

Aby wyczysci¢ wewnetrzne powierzchnie frytkownicy,
wytrzyj je wilgotng Sciereczka, uzywajac tylko tagodnego
roztworu wody z mydiem. « NIE ZANURZAC URZADZENIA
W WODZIE. Scierne $rodki czyszczace, szczotki do szorowania
i chemiczne $rodki czyszczace spowodujg uszkodzenie
frytkownicy beztluszczowej.

Czesto oprozniaj kosze frytkownicy i blachy, aby unikna¢
gromadzenia sie okruchow.

Kosze, blachy, wyjmowana przegroda i uchwyt mozna my¢
W zmywarce.

Tabela gotowania we frytkownicy bezttuszczowej

] Funkcja/ Wstrzasnac/
Zywno$¢ Waga Ustawienia | Czas Temperatura | obréci¢ w potowie | Olej
wstepne gotowania
ZIEMNIAKI
Frytki krojone recznie 700g - 800g Frytki 30 - 35 min. 200°C Tak 1lyzka
Frytki krojone recznie 2509 Frytki 15 - 20 min. 200°C Tak Y lyzki
Mrozone frytki (grubo krojone) 5009 - 700g Frytki 20 - 25 min. 200°C Tak Nie
Mrozone frytki (grubo krojone) 2509 Frytki 13 - 15 min. 200°C Tak Nie
Mrozone frytki (cienko krojone) 500g - 700g Frytki 18 - 20 min. 200°C Tak Nie
Mrozone frytki (cienko krojone) 2509 Frytki 10 - 12 min. 200°C Tak Nie
Mrozone fryt ze stodkich 500g Frytii 15 - 18 min. 200°C Tak Nie
ziemniakow
Mrozone placki ziemniaczane 600g Frytki 18 - 20 min. 200°C Tak Nie
) Smazenie
Swieze ziemniaki w mundurkach | 1 kg (4) gorgcym 60 min. 180°C Nie Nie
powietrzem
MIESO/DROB/RYBY
Stek 2509 (1) Stek 10 - 15 min. 200°C Tak Il .
yzeczka
Kotlety schabowe 6009 (3) Stek 15 - 20 min. 180°C Tak 1lyzka
Hamburgery wotowe 340g (2) Stek 16 - 18 min. 180°C Tak Nie
Udziec jagnigcy 2,0kg - 2,5kg Pieczenie 105 - 120 min. 170°C Nie Nie
Caly pieczony kurczak 1,8kg - 2,2kg Kurczak 80 - 90 min. 170°C Nie Nie
Caly pieczony kurczak 1,3kg - 1,6kg Kurczak 60 - 70 min. 170°C Nie Nie
Skrzydetka kurczaka 1kg Kurczak 30 - 35 min. 180°C Tak Nie
Smazenie
Filet z fososia 4809 (2) goracym 12 - 15 min. 180°C Nie Nie
powietrzem
ZYWNOSC MROZONA
Smazenie
Mrozona, panierowana ryba 400g (2) goracym 12 - 15 min. 180°C Tak Nie
powietrzem
Smazenie
Mrozone nuggetsy z kurczaka 400g gorgcym 12 - 15 min. 180°C Tak Nie
powietrzem
Smazenie
Mrozone burgery warzywne 4509 (4) goracym 15 - 20 min. 200°C Tak Nie
powietrzem
. ) Smazenie
Mrozone kromki chleba . 5 .
czosnkowego 6 kromek goracym 6 -8 min. 180°C Tak Nie
powietrzem
WARZYWA
Smazenie
Mrozone krazki cebuli 400g goracym 10 - 12 min. 200°C Tak Nie
powietrzem
Swieze warzywa do pieczenia 800g Warzywa 15 - 20 min. 180°C Tak 1lyzka
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Rozwigzywanie problemow

Rozgotowane/
niedogotowane potrawy

Nieprawidtowe ustawienie
temperatury lub czasu

Dla uzyskania pozadanego smaku, moze by¢ konieczne
dostosowanie czasu i temperatury.

Poniewaz frytkownica bezttuszczowa jest mniejsza niz zwykly
piekarnik, nagrzewa sie szybciej i zazwyczaj przygotowuje
potrawe w krétszym czasie.

Zapach spalenizny Nagromadzenie sktadnikéw
w pojemniku do gotowania

«  Komory gotowania

Patrz rozdziat ,Czyszczenie frytkownicy bezttuszczowej".

Panel dotykowy
nie reaguje

Panel jest brudny
lub zatluszczony

¢+ Nadmiar wilgoci na panelu
Kontroler dziata nieprawidtowo

Przed uzyciem upewnij sie, ze panel jest czysty i nie ma $ladow
zabrudzen.

Upewnij sig, ze panel jest czysty i suchy, do obstugi uzywaj
suchych rak.

Odtacz urzadzenie i pozostaw na 60 sekund przed ponownym
podigczeniem. Jesli biad bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie

z obstugg posprzedazna.

Srodkowa przegroda nie znajduje
sie na swoim miejscu

Srodkowa przegroda nie zostata
umieszczona prawidiowo

Panel dotykowy po prawej
stronie nie reaguje

Upewnij sie, ze przegroda $rodkowa zostata umieszczona
zgodnie z instrukcjami.

Frytkownica nie uruchamia
sie po zaprogramowaniu

Drzwiczki sg otwarte
Réznica czasu pomiedzy
stronami w trybie SYNC
(SYNCHRONIZACJI)
jest zbyt duza

Zamknij drzwiczki.
Zmniejsz réznice czasu.

Obstuga Posprzedazowa
| Czesci Zamienne

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest objete gwarancja,
nalezy zwréci¢ produkt do miejsca zakupu w celu wymiany.
Nalezy pamietac, ze wymagany jest wazny dowdd zakupu.

Aby uzyskaé dodatkowa pomoc, prosimy o kontakt

z dziatem obstugi klienta: Wielka Brytania: 0800 028 7154 |
Hiszpania: 0900 81 65 10 | Francja: 0805 542 055.

Inne kraje: +44 800 028 7154. Moga obowigzywac stawki
miedzynarodowe. Mozna takze napisa¢ wiadomo$¢ e-mail:
BrevilleEurope@ newellco.com.

Utylizacja

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska
2012/19/UE oraz ustawa 0 zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym symbolem przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po zakoriczeniu
eksploatacji nie moze by¢ umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego. Uzytkownik sprzetu
jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Punkty zbierania sg
prowadzone m.in. przez sprzedawcéw hurtowych i detalicznych tego
sprzetu oraz przez gminne jednostki organizacyjne prowadzace
dziatalno$¢ w zakresie odbierania odpadéw.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia si¢ do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i $rodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

productveiligheid

ZORGVULDIG LEZEN
EN BEWAREN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK

Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen van 8 jaar en ouder
en personen met beperkt fysiek,
zintuiglijk of mentaal vermogen,

of een gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij voldoende
begeleiding of instructies hebben
ontvangen over het veilige gebruik
van het apparaat en zij de eventuele
gevaren ervan begrijpen.

Laat kinderen niet met dit
apparaat spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud
mag alleen door kinderen van

8 jaar of ouder (niet jonger)
worden uitgevoerd mits onder
toezicht van een volwassene.

Houd het apparaat en het snoer
buiten het bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

Plaats dit product op een stabiel
oppervlak en zorg dat de handgrepen
z0 zijn geplaatst dat er geen warme
vloeistoffen worden gemorst.

& De oppervlakken van het product
kunnen heet worden tijdens gebruik.

Gebruik het product niet in combinatie
met een externe tijdschakelaar of een
afstandsbediening.

Dompel geen enkel deel van het
apparaat, het netsnoer en de stekker

ond(_ar in water of een andere
vloeistof.

Als het netsnoer is beschadigd,

dient dit door de fabrikant, zijn
onderhoudsbedrijf of gelijksoortige
erkende personen te worden
vervangen om gevaren te voorkomen.

Reinig het apparaat na gebruik.

Zie ‘Onderhoud en reiniging’ voor
meer informatie. Let vooral goed

op welke onderdelen in water kunnen
worden ondergedompeld en/

of in de vaatwasmachine kunnen
worden gereinigd.

A

Gebruik dit apparaat niet voor een ander doel dan het bestemde
doel. Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik. Het is niet geschikt voor gebruik buiten.
A\ Zorg altijd dat uw handen droog zijn alvorens de stekker in
het stopcontact te steken of eruit te nemen, of het apparaat
aan te zetten.
Gebruik het apparaat alleen op een stabiele, stevige, droge en
platte ondergrond.
Schakel het apparaat altijd uit en neem de stekker uit het
stopcontact als dit onbeheerd wordt achtergelaten, als dit niet
wordt gebruikt en voordat het wordt gereinigd. Laat het apparaat
nooit onbeheerd achter wanneer dit in werking is.
Gebruik het apparaat niet in combinatie met een externe
tijdschakelaar of een afstandsbediening.
Laat het apparaat altijd goed afkoelen voordat dit wordt
gereinigd of opgeborgen.
Gebruik het apparaat niet als het is gevallen of zichtbare
beschadiging of lekkages vertoont.
Laat het netsnoer nooit over de rand van een werkblad of
aanrecht hangen, in aanraking komen met hete oppervlakken,
of in de knoop, vast of bekneld raken.
Raak de buitenkant van het apparaat tijdens gebruik niet aan;
de oppervlakken kunnen erg heet worden.
Gebruik uitsluitend reserveonderdelen en accessoires die
worden aanbevolen door de fabrikant.
Laat voldoende ruimte vrij boven en om het apparaat voor
luchtcirculatie.
Zorg dat het apparaat tijdens gebruik niet in contact kan komen
met ontvlambare materialen (zoals gordijnen of wandbekleding).
Wees voorzichtig wanneer het apparaat wordt gebruikt op een
hittegevoelig opperviak. U wordt aanbevolen een
warmtebestendige onderzetter te gebruiken.

> b

> B B> B>

> B > B >
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Onderdelen Tabel met bakfuncties De tussenwand verwijderen 3. Druk op compartimentknop'1’ of ‘2 afhankelijk van waar
L 1. Zorg ervoor dat de airfryer koel is. Verwijder de tussenwand u het voedsel hebt geplaatst (niet nodig als de tussenwand
1. Bedieningspaneel Functios Temp Tiid NIET als de airfryer heet is. is verwijderd).
2. Bereidingscompartiment 1 - - - 2. Open beide compartimentdeuren. 4. Kies de gewenste functie of voorinstelling, of handmatig.
3. Bereidingscompartiment 2 Airfryer 180°C 15 minuten 3. Trek de tussenwand naar u toe om deze uit de airfryer 5. Pas waar nodig de tijd () of temperatuur () aan met de
4. Opberglade Turbo Crisp 240°C 10 minuten te schuiven. knoppen (+) en (-).
' 4. De grote braadslede kan worden gebruikt als de tussenwand 6. Druk op Start (>II).
5. Mand x2 Roosteren 180°C 60 minuten is vgrwijderd g b P b( 'd) i  dezelfde instelli
' o N ) rogramma - beide zijden met dezelfde instellingen
6. Luchtstroombak x2 Grillen 230°C 15 minuten 5. AIIIehfutncuets ‘En vqg_rmstelhngerr;_kunrlen ‘gor_‘if” gemfjl”ft(z, (MATCH beschikbaar)
i B ' ais net grote pereidingscompartiment gebruikt, maar L, “2, 1. Voeg voedsel toe aan de door u gekozen accessoires,
7. Kleine braadslede x2 Bakken 160 € 30 minuten ‘Sync’ (122) en ‘Match’ (1=2) zijn niet relevant voor het plaa?s het in de bereidingscompe?rtimenten en sluit vervolgens
8. Grote braadslede x1 Opwarmen 120°C 10 minuten grote bereidingscompartiment en kunnen dus niet worden de deuren.
9. Klein gaashakije x2 po— 00°C Fr— geselecteerd. 2. Druk op de aan-uitknop ((9).
10. Verwijderbaar handvat van de mand De tussenwand terugplaatsen 3. Druk op de knop Match (1=2). De digitale displays aan
8 1. Zorg ervoor dat de airfryer koel is. Plaats de tussenwand beide zijden zijn tijdens het programmeren aan, omdat deze
11. Tussenwand (verwijderbaar) NIET als de airfryer heet is. instellingen voor beide zijden gelden (u hoeft dus niet elke zijde
12. Klem Grafek met standen 2. Open beide compartimentdeuren volledig. apart te programmeren).
P 3. Eris geen ‘verkeerde manier’ om de tussenwand terug te 4. Kies de gewenste functie of voorinstelling, of handmatig.
Bedieningspaneel i e
gsp Standen Temp. Tijd plaatsen. Lijn de tussenwand uit in de gleuven bovenaan en 5. Pas waar nodig de tijd () of temperatuur (§) aan met de
. - onderaan het bereidingscompartiment en duw voorzichtig knoppen (+) en (-).
13. Aan-uitknop Patat 200 C 20 minuten. totdat de tussenwand de achterwand raakt. Na plaatsing 6. Druk op Start (b1).
14. Starten / Onderbreken Kip 170°C 60 minuten zal de airfryer registreren dat de tussenwand is geplaatst en o )
15. Temperatuur aanpassen i met de gebruikersinterface kunt u het programma voor de Programma - beide zijden met verschillende
C P i P Biefstuk 230°C 15 minuten. bereidingscompartimenten afzonderlijk instellen. instellingen (SYNC beschikbaar)
16. Timer instellen - - OPMERKING: Als de deuren niet aoed sluiten is de 1. Voeg voedsel toe aan de door u gekozen accessoires,
e ; ; : Groente 170°C 15 minuten. : : 9 i plaats het in de bereidingscompartimenten en sluit vervolgens
17. Bereidingsfuncties: airfryen, Turbo Crisp, tussenwand niet goed in het bereidingscompartiment geplaatst. e e
roosteren, grillen, bakken, opwarmen, Accessoires kiezen . 2 Drukop de aan-uitknop (¢").
18. Voorinstellingen: friet, kip, vlees en groenten Uw airfryer voorbereiden op het ) ﬁl]zgrd; I:)I;lg: lt))cr:jae?slsgsigfgggﬁiﬁlg?:ctgrgS;?tiﬁwagn?grgeoﬁell 3. Druk op knop ‘1’ om dat compartiment te programmeren.
19. Handmatige bereidingsfunctie eerste gebruik of kruimels op te vangen. 4. Kiesde gewenste fqnctie of voorinstelling, of handmatig.
20. Match-functie } , , , , , « Voor de beste resultaten bij gebruik van de kleine braadsledes 5. Pas waar nodig de fid (E) of temperatuur (§) aan met
21 Synchronisatiefuncti 1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, stickers en etiketten in en en de gaashakjes samen in hetzelfde compartiment moet de de knoppen (+) en (-).

- vynchronisatetunctie op het apparaat. braadslede alleen op de onderste rail worden geplaatst, metde 6. Druk op knop ‘2’ om dat compartiment te programmeren

22. Bereidingscompartiment 1 2. Maak de binnenkant van de airfryer schoon met een vochtige gaashakjes erboven. Dit zorgt voor een betere luchtstroom en en herhaal stappen 4 en 5. U kunt ook dezelfde functie of
idi ; doek met een milde zeepoplossing. Dompel DE AIRFRYER gelijkmatig gebakken voedsel. voorinstelling kiezen, maar met een andere tijd of temperatuur
;i EeLeldlngscompartlment 2 NIET ONDER IN WATER. Gebruik geen schurende + Alsu de manden gebruikt, zorg er dan voor dat de luchtstroom- als u dat wit.

- Licht schoonmaakmiddelen, schuurborstels en chemische bakken volledig zijn geplaatst totdat de rubberen voetjes op de 7. Als elke zijde een andere bereidingstijd heeft, maar u wilt dat
25. Temperatuur schoonmaakmiddelen, omdat deze de Air Fryer en accessoires bodem van de mand staan. ze allebei tegelijk klaar zijn, druk dan op de knop SYNC (182).
26 Tijd beschad|ge.n. « Wanneer u diepvriesmaalijden bereidt met de 4 bakken OPMERKING: Voor een optimale bergldlng is een maximaal

’ 3. Plaats de Air Fryer op een vlakke ondergrond. tegelijkertijd, raden we u aan om de bereidingstijd tijd met t!j_dsversch!l toegestaan tussen elke zijde. Als u een groter

4. Steek de stekker van de airfryer in het stopcontact. 3-4 minuten te verlengen. tidsverschil wilt gebruiken dan het apparaat toestaat, stel het
5. Druk op de aan-uitknop ((O) om de airfryer aan te zetten. OPMERKING: Bij gebruik van de kleine of grote braadslede Looeev\?eegﬁgiﬁ;duw voedsel aan die zijde dan uit met die extra
Alle beschikbare functies gaan branden. in de hoogste positie kan voedsel met een hoog vetgehalte ’
6. Selecteer de aanpassingsfunctie (1=2), dan airfryer en druk meer rook produceren door de nabijheid van het 8. Druk op Start (PII).
vervolgens op start (>1). De airfryer zal 15 minuten draaien om verwarmingselement. Bereiden
alle overgebleven productieresten te verwijderen. +  Voor de beste resultaten en bij het bakken van grotere cakes, 1. Alsuop Start (M) drukt, gaat het lampje van het bereidings-
i brood en koekjes raden we u aan om te bakken met de compartiment branden, worden de warmte en de ventilator
Uw airfryer confgureren tussenwand verwijderd en de grote braadslede op de bodem ingeschakeld en telt de tijd af.
van de oven geplaatst, met de mand of uw eigen bakgerei op 2. De lichtknop () kan tijdens het bereiden worden ingedrukt als
1. De airfryer kan worden gebruikt met twee aparte de braadslede geplaatst. Dit zorgt voor een betere luchtstroom u uw voedsel wilt controleren met de deur dicht. Het schakelt
bereidingscompartimenten waarbij elke kant kan worden rond het gekozen bakgerei. na 30 seconden automatisch uit.
geprogrammeerd met verschillende functies, tjden en Programma - alleen één zijde of groot compartiment 3. Druk op elk moment op de knop Starten/Onderbreken
tenl].pergturez, of als één ﬁroqt k;]ere|d.|ggscompart|m;nt van 1. Voeg voedsel toe aan uw gekozen accessoire, plaats het in het (b)) om het bereiden te onderbreken, waardoor de tijd wordt
11 liter daor het tussenschot in het midden te verwijderen. bereidingscompartiment en sluit vervolgens de deur. onderbroken en de warmte wordt uitgeschakeld. Druk opnieuw
2. Als u de confguratie hebt bepaald, plaatst u de airfryer op een i | op de knop om verder te gaan met bereiden.
plat opperviak en steekt u de stekker in het stopcontact. 2. Drukop de aan-uitknop ().
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4. Als u de deur tijdens het bereiden opent, wordt het programma
en de timer onderbroken, en wordt de warmte uitgeschakeld.
Als u de deur sluit, wordt het programma automatisch opnieuw
gestart en gaat het bereiden verder.

5. Halverwege de geprogrammeerde tijd klinkt een geluidssignaal
(5 keer) als herinnering om het eten om te draaien of de mand
te schudden voor een gelijkmatige bereiding (zie de
bereidingstabel van de airfryer voor meer informatie).
OPMERKING: Als uw voedsel niet hoeft te worden gedraaid,
kunt u de pieptoon negeren. Het geluidssignaal klinkt niet
wanneer de bak- of braadfunctie in gebruik is, omdat het
onwaarschijnlijk is dat voedsel dat met deze instellingen wordt
bereid, moet worden gedraaid.

6. Beide compartimentlampjes gaan 1 minuut voor het einde
branden om aan te geven dat het bereiden bijna klaar is.

7. Als het bereiden klaar is, klinkt er een geluidssignaal (3 keer)
en branden de lampjes in het compartiment 10 seconden
voordat de airfryer automatisch wordt uitgeschakeld.

8. U kunt op elk moment op de aan-uitknop ((")) drukken om het
bereiden te stoppen of opnieuw te programmeren.

Extra functies

*  Turbo Crisp: Als u wilt dat het eten extra knapperig wordt,
kunt u de Turbo Crisp-functie gebruiken voor 10 minuten extra
bereidingstijd: druk op deze knop als het normale bereiden
klaar is (deze staat standaard op 10 minuten) en druk op Start
(o).

* SYNC (182): Synchroniseert automatisch beide
bereidingscompartimenten zodat ze op hetzelfde moment klaar
zijn met bereiden, zelfs als ze verschillende bereidingstijden
hebben.

Het compartiment met de langste bereidingstijd begint

eerst, daarna begint de kortere bereidingstijd, zodat beide
compartimenten op hetzelfde moment klaar zijn. Dit is ideaal
voor het bereiden van fastfoodproducten, zowel bevroren als
gekoeld. Het maximale tijdsverschil tussen elke zijde is vooraf
ingesteld, zodat de voedselkwaliteit van beide compartimenten
optimaal is.

*  MATCH (1=2): De knop Match stelt automatisch beide
bereidingscompartimenten in op dezelfde tijd en temperatuur.
Deze functie kan worden gebruikt als u een grote hoeveelheid
van hetzelfde voedsel of verschillende soorten voedsel met
dezelfde bereidingstijd en temperatuur bereidt.
OPMERKING: Bij gebruik van de functie Sync of Match
wordt het bakken in beide bereidingscompartimenten
onderbroken als slechts één deur wordt geopend. Zo wordt het
voedsel tegelijkertijd gegaard. Zodra beide deuren gesloten zijn,
gaat het bakken verder.

Handige tips

1. De ingestelde temperatuur en timer zijn slechts een richtlijn;
zie de baktabel van de airfryer voor meer informatie.

2. Als de deur tijdens het bereiden 5 minuten of langer open blijft,
gaat de airfryer in de slaapstand. Druk op de aan-uitknop ()
om de airfryer te activeren.

10.

11.

Als u de manden uit de airfryer wilt halen, kunt u de afneembare
handgreep gebruiken. Knijp in de handgreep om deze in

de sluiting van de mand te steken en gebruik dezelfde
handeling om de handgreep te verwijderen. Verwijder de
warmhoudmanden NIET zonder de handgreep.

Gebruik een dikke keukendoek of ovenhandschoenen om
bakken uit een warm bereidingscompartiment te halen.
Verwijder het voedsel na het bakken voorzichtig met
hittebestendig kookgerei. Zet geen hete manden, schalen of
etenswaren op een oppervlak dat niet hittebestendig is.

Wees voorzichtig als u de manden kantelt om het voedsel
eruit te halen, om te voorkomen dat er olie of hete vloeistoffen
worden gemorst.

De grote en kleine bakken kunnen in de lade worden
opgeborgen als ze niet worden gebruikt. De kleinere
braadsledes en gaasbakken passen in de grote braadslede en
kunnen in de opberglade worden geplaatst.

De manden kunnen worden opgeborgen in de
bereidingscompartimenten wanneer ze niet worden gebruikt.
Tijdens het programmeren of als een deur tijdens het bereiden
wordt geopend, schakelt de airfryer automatisch uit als de
gebruiker binnen 5 minuten niets doet. Druk op de aan-uitknop
((H) om het programmeren opnieuw te starten.

Als één zijde al wordt bereid en u wilt voedsel toevoegen aan
de andere zijde, drukt u gewoon op de knop voor onderbreken
en programmeert u de andere zijde volgens de instructies
‘Programmeren - alleen één zijde of groot compartiment'.
Voeg nu het voedsel toe en druk op Start. Beide zijden worden
nu samen bereid.

Gebruik GEEN metalen keukengerei in combinatie met de
accessoires. We raden u aan om keukengerei van siliconen

te gebruiken.

Tijdens het bakken raden we u aan om het bakgerei bovenop
de kleine of grote braadslede te plaatsen, zodat er lucht

onder het bakgerei kan stromen. De manden met verwijderde
luchtstroombakijes zijn ook geschikt om in te bakken.

Reiniging en onderhoud van uw airfryer

Bakschema airfryer

Maak de airfryer en accessoires na elk gebruik schoon.
Voordat u uw Breville®-airfryer schoonmaakt, moet u de stekker
uit het stopcontact halen en het apparaat laten afkoelen.

Maak de binnenkant van de airfryer schoon door deze af te
vegen met een vochtige doek met een milde zeepoplossing.
NIET ONDERDOMPELEN IN WATER. Gebruik geen
schurende schoonmaakmiddelen, schuurborstels en chemische
schoonmaakmiddelen, omdat deze de Air Fryer beschadigen.
Leeg de manden en bakken van de airfryer regelmatig om
ophoping van kruimels te voorkomen.

De manden, bakken, verwijderbare tussenwand en handgreep
kunnen in de vaatwasmachine worden gewassen.

) Functie/ ) Schudden / )

Eten Gewicht Voorinstelling Tijd Temperatuur Ealven/vege het Olie
akken draaien

AARDAPPELEN
Handgesneden patat 700-800¢ Patat 30 - 35 minuten 200°C Ja lel.
Handgesneden patat 2509 Patat 15 - 20 minuten 200°C Ja % eetlepel
Bevroren patat (dik gesneden) 500-700g Patat 20 - 25 minuten 200°C Ja Nee
Bevroren patat (dik gesneden) 250 g Patat 13 - 15 minuten 200°C Ja Nee
Bevroren patat (dun gesneden) | 500 - 700 g Patat 18 - 20 minuten 200°C Ja Nee
Bevroren patat (dun gesneden) | 250 g Patat 10 - 12 minuten 200°C Ja Nee
Bevroren zoete-aardappelpatat | 500 g Patat 15 - 18 minuten 200°C Ja Nee
Bevroren rgstirondjes 600 g Patat 18 - 20 minuten 200°C Ja Nee
Verse aardappelen in schil 1kg (4) airfryen 60 minuten 180°C Nee Nee
VLEES / GEVOGELTE / VIS
Biefstuk 2509 (1) Biefstuk 10 - 15 minuten 200°C Ja 1 theelepel
Karbonades 6009 (3) Biefstuk 15 - 20 minuten 180°C Ja lel.
Rundvleesburgers 3409 (2) Biefstuk 16 - 18 minuten 180°C Ja Nee
Lamsbout 2,0-25kg Roosteren 105 - 120 minuten | 170°C Nee Nee
Hele gebraden kip 18-22kg Kip 80 - 90 minuten 170°C Nee Nee
Hele gebraden kip 1,3-1,6 kg Kip 60 - 70 minuten 170°C Nee Nee
Kippenvleugels 1kg Kip 30 - 35 minuten 180°C Ja Nee
Zalmfilet 4809 (2) airfryen 12 - 15 minuten 180°C Nee Nee
BEVROREN ETEN
Bevroren gebakken vis 4009 (2) airfryen 12 - 15 minuten 180°C Ja Nee
Bevroren kipnuggets 4009 airfryen 12 - 15 minuten 180°C Ja Nee
Bevroren groentenburgers 450 g (4) airfryen 15 - 20 minuten 200°C Ja Nee
Er?c\)lfrlgroir:)rgoeos ; eden 6 sneden airfryen 6 - 8 minuten 180°C Ja Nee
GROENTEN
Bevroren uienringen 4009 airfryen 10 - 12 minuten 200°C Ja Nee
Verse geroosterde groenten 800¢g Groente 15 - 20 minuten 180°C Ja lel.
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Problemen oplossen

Eten te gaar / niet gaar *  Verkeerde temperatuur-
of tijdinstelling

Mogelijk moet u de tijd en de temperatuur aanpassen aan
de gewenste smaak.

Uw airfryer is kleiner dan een gewone oven en dus zal de
airfryer sneller opwarmen en zal het eten over het algemeen
in kortere tijd gaar worden.

Brandlucht +  Opgehoopte etensresten
in de airfryerlade

+  Bereidingscompartimenten

Zie "Uw airfryer schoonmaken".

in SYNC-modus is te groot

De interface van *  Het paneel is vuil of vettig Zorg ervoor dat het paneel schoon en vrij van vuil

het aanragkscherm +  Overtollig vocht op paneel is voor gebruik.

reageert niet «  Bediening werkt niet goed Zorg ervoor dat het paneel schoon en droog is, en gebruik
droge handen om het te bedienen.
Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
60 seconden rusten voordat u de stekker weer in het
stopcontact steekt. Als de fout blijft bestaan, neem dan contact
op met de klantenservice.

Het aanraakscherm «  De tussenwand is niet geplaatst Controleer of de tussenwand volgens de instructies

aan de rechterzijde +  De tussenwand is niet goed is geplaatst.

reageert niet geplaatst

De airfryer start niet +  Deuris open Sluit de deur.

na programmeren +  Tijdsverschil tussen zijden Verklein het tijdsverschil.

Aftersales en vervangingsonderdelen

Afvalverwijdering

Als het apparaat niet werkt en nog onder garantie is, kunt u hiervoor
een vervanging krijgen door het defecte apparaat in te leveren bij
het aankooppunt. U dient dan wel een geldig bewijs van aankoop te
overhandigen. Voor meer support kunt u contact opnemen met onze
afdeling voor klantenservice: Verenigd Koninkrijk: 0800 0287154 |
Spanje: 0900 816510 | Frankrijk: 0805 542055 Voor alle andere
landen kunt u het volgende nummer bellen: +44 800 028 7154.
Er kunnen internationale beltarieven in rekening worden gebracht.

U kunt ook een e-mail sturen aan: BrevilleEurope@newellco.com.

Afgedankte elektrische apparaten mogen niet met het huisvuil worden
weggegooid. Recycle uw apparaten indien de faciliteiten hiervoor
bestaan. Stuur een e-mail aan BrevilleEurope@newellco.com

voor verdere informatie omtrent recycling en AEEA.
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Breville

Newell Poland Services Sp. z 0.0.,
Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.

e-mail: BrevilleEurope@newellco.com
Spain: 0900 81 65 10
France: 0805 542 055
International: +44 800 028 7154
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© 2023 Sunbeam Products Inc. Tous droits réservés.
Newell Poland Services Sp. z 0.0., Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Pologne.
Newell Poland Services Sp. z 0.0. sont des fliales de Newell Brands Inc.
En raison du développement continu de nos produits, 'appareil livré risque de varier légérement de ['illustration sur I'emballage.
Fabriqué en Chine.
Wyprodukowano w Chinach.
En raison du développement continu de nos produits, I'appareil acheté risque de varier légerement de l'illustration sur I'emballage.
Das von lhnen erworbene Produkt kann sich aufgrund laufender Produktentwicklung leicht von dem auf diesem
Karton abgebildeten Produkt unterscheiden.
Door de continue productontwikkeling kan het product dat u koopt iets afwijken van het getoonde product op deze doos.
Tuote voi jatkuvan tuotekehityksen vuoksi poiketa hiukan pakkauksessa esitetystd mallista.
Produkten som du har kdpt kan skilja sig négot fran den som syns pa forpackningen eftersom produkten utvecklas IGpande.
Vzhledem k neustalému vyvoji produktd se méize dodany produkt mirné lisit od produktu vyobrazeného na obalu.
Z dovodu nepretrZitého vyvoja sa zaklpeny produkt moze mierne IiSit od vyobrazeného produktu.
Zakupiony produkt moze nieznacznie réznic sie od urzadzenia widniejacego na opakowaniu ze wzgledu na ciagly rozwoj produktow.
Det kabte produkt kan afvige en smule fra det viste produkt pa kartonen pga. lgbende produktudvikling.
Da vi driver med kontinuerlig produktutvikling, kan produktet du har kjgpt, skille seg noe fra det som vises pa esken.
Produsul cumparat poate f usor diferit de cel ilustrat pe ambalaj, din cauza dezvoltdrii continue a produselor.
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