
 

FILE NAME:  C207603pkg270v6_EFS_091125

DIE: from existing file 

SUBSTRATE: clay coated white substrate, 

 e-flute = number 1 westvaco stock

PRINTING: Litho 

DESIGNER:      LC
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© 2025 The Legacy Companies, LLC   I25   chefschoice.com

Due to continuous improvements 
made by The Legacy Companies, the 
actual product may di�er slightly from 
the photograph shown on the box. 
Product may be covered by one or 
more EdgeCraft patents and/or 
patents pending. Chef’sChoice®, 
EdgeCraft® and the overall design of 
the product are registered trademarks.
Knives not included.
Box printed in China.  

En raison des constants ameliorations 
qu’apporte The Legacy Companies à 
ces produits, la photographie figurant 
sur la boîte peut être légèrement 
di�érente du contenu de celle-ci.
Ce produit peut être couvert par un 
ou plusieurs brevets EdgeCraft et/ou 
des brevets en instance comme 
indiqué(s) sur le produit. Chef'sChoice®, 
EdgeCraft® et la conception générale 
du produit sont des marques déposées.
Couteaux non compris.
Boîte imprimée en Chine.  

Debido a las continuas mejoras 
introducidas por The Legacy 
Companies, el producto real puede 
diferir ligeramente de la fotografía 
que aparece en la caja.
Este producto puede estar cubierto 
por una o más patentes EdgeCraft y/o 
patentes pendientes de aprobación, 
como se indica en el producto. 
Chef'sChoice®, EdgeCraft® y el 
diseño general del producto son 
marcas registradas.
No se incluyen cuchillos.
Caja impresa en China.  

C207603

H Y B R I D  K N I F E  S H A R P E N E R Thank you
for your

purchase!
Questions about

this product? Visit
www.chefschoice.com

Accessory parts may be
contained within the packaging
material. Please check carefully

before discarding.

Nous vous
remercions de
votre achat !

Vous avez des questions
sur ce produit ? Visite
www.chefschoice.com

Des accessoires peuvent se
trouver dans l’emballage.

Veuillez vérifier attentivement 
l’emballage avant de le jeter.

¡Gracias 
por su

compra!
 

¿Tiene preguntas sobre
este producto? La visita
www.chefschoice.com

El material de empaque puede
contener partes accesorias.
Revíselo cuidadosamente 

antes de desecharlo.

LOVE OUR PRODUCT?
LEAVE US A REVIEW

VOUS AIMEZ NOTRE PRODUIT?
LAISSEZ-NOUS UN COMMENTAIRE

¿TE ENCANTA NUESTRO PRODUCTO?
DÉJANOS UNA RESEÑA

H Y B R I D  K N I F E  S H A R P E N E R

270 HYBRID

270 HYBRID

Manual Finishing diamond abrasives for razor-sharp edge

3 Stages sharpen, hone, polish

Trizor® Engineered TRIPLE-BEVEL

CrissCross® Technology microserrated finish
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Made in the U.S.A. with U.S. and globally sourced materials

TRIPLE-BEVEL
EDGE

270 HYBRID

CONVENTIONAL 
HOLLOW GROUND 
WEAK EDGE FAILS

Trizor® Engineered
Three distinct facets set at 
di�erent angles that 
form a supportive triple-bevel, 
arch-shape edge.

CHEF’S SERRATED SPORTS

SHARPENS MOST TYPES OF KNIVES

20° Sharpening
Applies a 20° edge to 
your knives.

CrissCross®
Specialized diamond abrasive 
disks that create a burr-free 
edge with micro-serrated finish.

Manual Finishing Stage 
No power needed to sharpen 
your knife in the final stage.

Distributed by /
Distribué par / Distribuido por

The Legacy Companies,
Weston FL, 33331 U.S.A.

A I G U I S E U R  D E  C O U T E A U X  H Y B R I D E
A F I L A D O R  H Í B R I D O  D E  C U C H I L L O

270 HYBRIDE • HÍBRIDO

Finition Manuelle abrasifs diamantés pour des fils tranchants 
comme une lame de rasoir
Acabado Manual abrasivos de diamante para filos de navaja

3 Étapes a�ûter, a�ler, polir
3-Etapa afilar, afinar, pulir

IngénierieTrizor® TRIPLE BISEAU
Trizor® Diseñado TRIPLE BISEL

Technologie CrissCross® fini micro-cranté
Tecnología CrissCross® acabado mini-dentado
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Fabriqué aux États-Unis avec des matériaux provenant des États-Unis et du monde entier
Fabricado en los EE. UU. Con materiales de origen estadounidense y mundial

120v, 60Hz

FOR HOUSEHOLD USE ONLY 
POUR USAGE DOMESTIQUE SEULEMENT 

PARA USO DOMÉSTICO SOLAMENTE

CALIFORNIA WARNING: Can expose you to Di(2-ethlhexyl) phlthalate (DEHP), 
a carcinogen and reproductive toxicant. See www.P65Warnings.ca.gov
ADVERTENCIA DE CALIFORNIA: Esto puede exponerlo al ftalato de di(2-etilhexilo) (DEHP), 
una sustancia carcinógena y tóxica para la reproducción. Consulte www.P65Warnings.ca.gov
AVERTISSEMENT DE LA CALIFORNIE : Peut vous exposer au phtalate de bis(2-éthylhexyle) 
(DEHP), un agent cancérigène et toxique pour la reproduction. Voir www.P65Warnings.ca.gov

1 YEAR LIMITED WARRANTY

Ingénierie Trizor® 
Trois facettes distinctes placées à 
des angles di�érents forment un 
tranchant portant triplement biseauté 
en forme d’arc.

Trizor® Diseñado
Tres facetas distintas a diferentes 
ángulos conforman un filo en 
forma de arco con triple bisel de 
mutuo apoyo.

Aiguisage à 20° 
Applique un tranchant à 20° 
à vos couteaux.

Afilar a 20°
Da un filo de 20° a tus cuchillos.

CrissCross® 
Disques abrasifs diamantés 
spécialisés qui créent un tranchant 
sans bavure avec un fini 
micro-dentelé.

CrissCross®
Discos abrasivos con diamante 
especializados en crear un filo sin 
rebaba con acabado micro-dentado.

Étape de Finition Manuelle 
Aucune énergie nécessaire pour 
aiguiser votre couteau à 
l’étape finale.

Etapa de Acabado Manual
No se necesita corriente eléctrica 
para afilar tu cuchillo en 
la etapa final.

GARANTIE LIMITÉE D’UN AN • UN AÑO DE GARANTÍA LIMITADA

CRANTÉ
SERRADO

SPORTIF
DEPORTIVO

UN TRANCHANT 
TRADITIONNEL À 

ÉMOUTURE CREUSE 
(CONCAVE) FAIBLE 
NE CONVIENT PAS

FALLAS 
CONVENCIONALES 
DE BORDE HUECO 

DÉBIL

FIL À TRIPLE BISEAU
FILO DE TRIPLE 

BISEL

270 HYBRIDE
HÍBRIDO

AFFÛTE LA PLUPART DES TYPES 
DE COUTEAUX 

AFILA LA MAYORÍA DE 
LOS TIPOS DE CUCHILLOS 

COUTEAU DU CHEF
CUCHILLO DEL 
COCINERO


