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EN | Please retain instructions for future reference.
SAFETY INSTRUCTIONS

BATTERY WARNING: KEEP OUT OF THE REACH OF
CHILDREN. This product contains no user serviceable
parts. Only a qualified electrician should attempt
repairs. Do not place, store or use the product near
direct sunlight or direct heat sources or in a damp/high
humidity environment. This product is a high precision
device; handle it with care. This product is intended
for domestic use only.

WARNING: HOT SURFACE! Always wear heat-
resistant gloves when handling the product. Never
immerse the body of the product in water or any
other liquid. Do not allow water or any other liquid to
splash onto the body of the product. Never immerse
the product in water to cool it down. Always allow the
product to cool at room temperature. The product is
not suitable for use in an oven, grill or microwave.

BATTERY SAFETY
This product is supplied with 1 x LR44 battery. Only batteries of the
same or equivalent type as those recommended should be used with

this product.
Batteries are to be inserted with the correct polarity.
Exhausted batteries should be removed from the product to avoid leakage.

/\ WARNING

THIS PRODUCT CONTAINS
A BUTTON/COIN BATTERY

Swallowing can cause severe or fatal injuries
within 2 hours. ’

Keep batteries out of reach of children
‘whethe_r new or used).

If you think batteries mw have been swallowed
or placed inside any part of the body, seek

immediate medical attention.

'WARNING: If the battery compartment does not close
securely, stop using the product and keep it away
from children.

There are no obvious specific symptoms when a button or coin battery is
stuck in a child’s oesophagus (food pipe). However, the child might exhibit
the following symptoms:

= Coughing, gagging or drooling

= Appear to have a stomach upset or virus

=Vomiting

= Pointing to their throat or stomach

= Pain in their abdomen, chest or throat

= Tiredness and lethargy

= Be quieter or more clingy than usual

= Loss or reduction of appetite

= Refusal or inability to eat solid foods
These sorts of symptoms may fluctuate.
A specific symptom of button or coin battery ingestion is vomiting fresh
(bright red) blood. Seek immediate medical attention if this occurs.

Care and maintenance

It is recommended to sterilise the thermometer probe before each use.
To do this, insert the probe into freshly boiled water for several minutes.
To clean the thermometer, wipe the exterior with a soft, damp cloth and
dry thoroughly. Do not use chemical or abrasive cleaning agents to clean
the thermometer.

The thermometer body should be cleaned immediately after contact with
fats, spices, vinegar or strongly flavoured/coloured foods. Avoid contact
with acids, such as citrus juice.



Always use the probe case when the thermometer is clean and not in use.

To switch the meat thermometer on/off

STEP 1: Press the power button on the back of the thermometer to
switch it on.

STEP 2: To maximise battery life, press the power button on the back of
the thermometer immediately after use to switch it off. Auto switch-off
occurs after 15 mins of inactivity.

Using the meat thermometer

To measure a temperature, gently insert the tip of the probe into the
thickest part of the meat/food. Make sure the probe is not in contact with
bone, fat or gristle, as this will affect the validity of the reading.

The probe will display the current temperature on the LCD screen; the
temperature reading does not lock and will fluctuate as the temperature of
the meat/food changes. It may take several seconds for the temperature
reading to reach its final temperature.

NOTE: Always clean the thermometer between
each use.

Changing units (°C or °F).

STEP 1: The unit switch is located inside the battery compartment.
To remove the battery compartment cover, twist the screw in an
anticlockwise direction until loose, then slide the battery compartment
cover away from the thermometer body.

STEP 2: Flip the unit switch to the desired setting (°C or °F).

STEP 3: Replace the battery compartment cover and twist the screw in a
clockwise direction until secure.

Changing the battery

STEP 1: To remove the battery compartment cover, twist the screw in an
anticlockwise direction until loose, then slide the battery compartment
cover away from the thermometer body.
STEP 2: Remove the exhausted battery and replace with a new battery
(1 x LR44) following the correct polarity.
STEP 3: Replace the battery compartment cover and twist the screw in a
clockwise direction until secure.

Product warning indicators
Reduced brightness on the LCD display — Low power. Replace the battery.

NOTE: It is recommended that the battery is replaced
every 1to 2 years to help prevent corrosion.

Temperature charts

These temperature charts show meat temperature recommendations
from the USDA'. It is important to understand that if you choose to use
temperatures lower than the USDA guidelines, there may be a greater
health risk involved; particularly when cooking meat, poultry and fish. Use of
fresh ingredients and safe food handling is very important. The manufacturer
accepts no responsibility or liability for food borne illnesses which may occur
from food prepared using this product or temperature charts.

‘USDA = United States Department of Agriculture, currently publishing the
most detailed recommended guidelines.




Meat USDA
°C R

Fwel'legll\éecaJtS) Rare 63 145

Medium rare

Medium

Medium well

Well done
?gglgfegul?geg:s ) Medium rare 72 160

Medium

Medium well

Well done
Other minced meats/sausages 74 165
Lamb (whole cuts) 63 145
Pork/ham (whole cuts) 63 145
Fish 63 145
Poultry Whole bird/leg 74 165

Breast

Resting meats
Once meat/poultry has reached its final temperature, always rest for a
minimum of 3 minutes before carving/serving. For succulent meat that is
easier to carve, follow the below resting times:
= Small cuts (e.g., steaks, breasts and burgers) for approx. 5 mins.
= Larger cuts (e.g., roast chicken and other roasting joints) for approx.
30-45 mins.
Specifications
Product code: SA00635
Temperature range: -45 °C to 200 °C (-49 °F to 392 °F)
Divisions: 0.1°C/0.1°F
Battery: 1x LR44

FR | Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.
CONSIGNES DE SECURITE

AVERTISSEMENT RELATIF A LA BATTERIE : TENIR
HORS DE PORTEE DES ENFANTS. Ce produit ne
contient aucune piece réparable par ['utilisateur. Seul
un électricien qualifié est autorisé a effectuer des
réparations. Ne placez, rangez ou utilisez le produit
ni a proximité de la lumiére directe du soleil ou de
sources directes de chaleur, ni dans un environnement
tres humide. Ce produit est un appareil de haute

précision. Manipulez-le avec précaution. Ce produit
est destiné a un usage domestique uniquement.

AVERTISSEMENT : SURFACE CHAUDE ! Portez
toujours des gants thermorésistants lorsque vous
manipulez le produit. N'immergez jamais le corps du
produit dans I'eau ni dans tout autre liquide. Ne laissez




pas d'eau ni tout autre liquide éclabousser le corps du
produit. N'immergez jamais le produit dans de I'eau
pour le refroidir. Laissez toujours le produit refroidir a
température ambiante. Le produit ne passe ni au four,
ni au gril, ni au micro-ondes.

SECURITE LIEE A LA PILE

Ce produit est fourni avec 1 pile LR44. Utilisez uniquement des piles du
méme type ou du méme type que celles recommandées avec ce produit.
Les piles doivent étre insérées en respectant la polarité.

Pour éviter toute fuite, retirez les piles usagées du produit.

AVERTISSEMENT : CE PRODUIT CONTIENT UNE
PILE BOUTON. L'ingestion peut provoquer des
blessures graves, voire mortelles, dans les 2 heures.
Tenez les piles (neuves ou usagées) hors de portée
des enfants. Si vous pensez que des piles ont pu
étre avalées ou se trouver dans une partie du corps,
consultez immédiatement un médecin

AVERTISSEMEN i le compartiment a pile ne se
ferme pas correctement, cessez d'utiliser le produit et
mettez-le hors de portée des enfants.

Il n'y a pas de symptémes spécifiques évidents indiquant qu'une pile
bouton est coincée dans I'cesophage d'un enfant. Toutefois, I'enfant peut
présenter les symptémes suivants :

= Toux, suffocation ou salivation

= Maux d'estomac ou symptémes évoquant un virus

= Vomissements

= L'enfant montre sa gorge ou son ventre

=Douleur dans I'abdomen, la poitrine ou la gorge

= Fatigue et Iéthargie

= L'enfant est plus calme ou plus calin que d'habitude

= Perte ou réduction de I'appétit

= Refus ou incapacité de manger des aliments solides
Ce genre de symptomes peut varier.
Le fait de vomir du sang frais (rouge vif) constitue un symptome spécifique
a l'ingestion de piles boutons. Consultez immédiatement un médecin si
cela se produit.

Entretien et maintenance

Il est recommandé de stériliser la sonde du thermomeétre avant chaque
utilisation. Pour ce faire, insérez la sonde dans de I'eau bouillie pendant
plusieurs minutes.

Nettoyez le thermometre avec un chiffon doux et humide, puis laissez
sécher complétement. N'utilisez pas de produits chimiques ou abrasifs
pour nettoyer le thermometre.

Le thermometre doit étre nettoyé immédiatement aprés tout contact
avec des graisses, des épices, du vinaigre ou des aliments fortement
aromatisés/colorés. Evitez tout contact avec les acides comme le
jus d'agrumes.

Remettez toujours le boitier de la sonde lorsque le thermometre est
propre et que vous ne ['utilisez pas.

Pour activer/désactiver le thermometre a viande

TAPE 1: appuyez sur le bouton d'alimentation situé a l'arriere du
thermometre pour I'allumer.
ETAPE 2 : pour optimiser la durée de vie de la pile, appuyez sur le bouton
d'alimentation situé a I'arriere du thermometre immédiatement aprées
I'avoir utilisé pour I'éteindre. L'appareil s'éteint automatiquement apres
15 minutes d'inactivité.

Utilisation du thermometre a viande

Pour mesurer une température, insérez délicatement la pointe de la sonde
dans la partie la plus épaisse de la viande/I'aliment. Assurez-vous que la
sonde n'est pas en contact avec des os, du gras ou du cartilage car cela
affectera la validité de la lecture.

La sonde affiche la température actuelle sur I'écran LCD, le relevé de
température n'est pas verrouillé et fluctue en fonction de la température




de la viande/des aliments. Plusieurs secondes peuvent étre nécessaires
pour que le relevé atteigne sa température finale.

REMARQUE : nettoyez toujours le thermométre apres
chaque utilisation.

Changement d'unités (°C ou °F).

ETAPE 1: l'interrupteur de I'appareil se trouve a l'intérieur du
companiment a pile. pour retirer le couvercle du compartiment a pile,
tournez la vis dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce
qu'elle soit desserrée, puis faites glisser le couvercle du compartiment a
pile pour I'enlever du thermometre.

ETAPE 2 : basculez I'interrupteur de I'appareil sur le réglage souhaité
(°C ou °f

ETAPE 3 : remettez le couvercle du compartiment a plle en place et
tournez la vis dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il
soit bien fixé.

Remplacement de la pile

ETAPE1: pour retirer le couvercle du compammenl a plle tournez la vis
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'elle soit
desserrée, puis faites glisser le couvercle du compartiment a pile pour
I'enlever du thermometre.

ETAPE 2: retirez la pile usagée et remplacez-la par une pile neuve (1 pile
LR44) en respectant la polarité.

ETAPE 3 : remettez le couvercle du compartiment a pile en place et
tournez la vis dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il
soit bien fixé.

Indicateurs d'alerte du produit

Luminosité réduite sur I'écran LCD : pile faible. Remplacez la pile.

REMARQUE : il est recommandé de remplacer la pile
tous les 1a 2 ans pour éviter la corrosion.

Tableau des températures

Ce tableau des températures indique les recommandations de
température de la viande de I'USDA". Il est important de comprendre
que si vous choisissez d'utiliser des températures inférieures a celles
indiquées par I'USDA, cela peut accroitre le risque pour la santé, en
particulier lors de la cuisson de la viande, du poisson et de la volaille.
Il est tres important d'utiliser des ingrédients frais et de manipuler les
aliments de maniére sdre. Le fabricant n'assume aucune responsabilité
ou obligation quant aux maladies d'origine alimentaire susceptibles de
se déclarer suite a la préparation d'aliments en utilisant ce produit ou le
tableau des températures.

‘USDA = Département de IAgncu\ture des Etats-Unis, qui a publié les
recommandations les plus détaillées a ce jour.

Viande USDA
S g7

Boeuf/Veau Bleu 63 145
(( entiers)

Saignant

A point

Cuit

Bien cuit




Viande USDA
°C g7
Boeuf haché Saignant 72 160
au

boeuf) A point

Cuit

Bien cuit
Autres viandes hachées/saucisses 74 165
Agneau (morceaux entiers) 63 145
Porc/jambon (morceaux entiers) 63 145
Poisson 63 145
Volaille Volaille 74 165

entiere/

cuisse

Blanc

Temps de repos de la viande
Dés que la viande/volaille a atteint sa température finale, laissez-la
toujours reposer pendant au moins 3 minutes avant de la découper/servir.
Pour une viande délicieuse plus facile a découper, suivez les temps de
repos ci-dessous :
= petits morceaux (par exemple, les steaks, le blanc et les hamburgers)
pendant environ 5 minutes ;
= gros morceaux (par exemple, le poulet réti et autres pieces réties)
pendant environ 30 a 45 minutes.
Spécifications
Code produit : SA00635
Plage de température : -45 °C a 200 °C (-49 °F a 392 °F)
Divisions : 0,1°C/0,1°F
Alimentation : 1 pile LR44

NL | Bewaar de instructies voor toekomstig gebruik.
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

WAARSCHUWING OVER BATTERIJEN: BUITEN HET
BEREIK VAN KINDEREN HOUDEN. Dit product bevat
geen door de gebruiker te onderhouden onderdelen.
Alleen een gekwalificeerde elektricien mag reparaties
uitvoeren. Plaats of bewaar het product niet in de
buurt van direct zonlicht of directe warmtebronnen, of
in een vochtige omgeving. Dit product is een uiterst
nauwkeurig apparaat; ga er voorzichtig mee om. Dit
product is uitsluitend bedoeld voor thuisgebruik.

WAARSCHUWING: HEET OPPERVLAK! Draag altijd
hittebestendige handschoenen bij het hanteren van
het product. Dompel de behuizing van het product

niet onder in water of een andere vloeistof. Zorg dat
water of andere vloeistoffen niet op de behuizing van
het product kunnen spatten. Dompel het product niet
onder in water om deze af te koelen. Laat het product
altijd afkoelen bij kamertemperatuur. Het product
is niet geschikt voor gebruik in een oven, grill en
magnetron.




VEILIG OMGAAN MET BATTERIJEN

Dit product wordt geleverd met 1 LR44-batterij. In dit product mogen
alleen batterijen van hetzelfde of een vergelijkbaar type worden gebruikt.
Batterijen moeten met de polen in de juiste richting worden geplaatst.
Verwijder lege batterijen uit het product om lekkage te voorkomen.

WAARSCHUWING: DIT PRODUCT BEVAT EEN
KNOOPCELBATTERLJ. Inslikken kan binnen 2 uur
ernstig of dodelijk letsel veroorzaken. Houd batterijen
(nieuw of gebruikt) buiten het bereik van kinderen. Als
u denkt dat de batterij mogelijk is ingeslikt of in het
lichaam is geplaatst, dient u onmiddellijk medische
hulp in te roepen.

'WAARSCHUWING: Als het batterijvakje niet goed kan
worden gesloten, stop dan met het gebruik van het
product en houd het uit de buurt van kinderen.

Er zijn geen duidelijke specifieke symptomen wanneer een
knoopcelbatterij vastzit in de slokdarm van een kind. Het kind kan echter
de volgende symptomen vertonen:

= Hoesten, kokhalzen of kwijlen

= Symptomen die lijken op maagklachten of een virus

= Overgeven

= Wijzen naar de keel of maag

= Pijn in de buik, borst of keel

= Vermoeidheid en lusteloosheid

= Stiller of aanhankelijker zijn dan normaal

= Verlies of vermindering van eetlust

= Geen vast voedsel willen of kunnen eten
Dit soort symptomen kunnen variéren.
Een specifiek symptoom van het inslikken van knoopcelbatterijen is het
braken van vers (t bloed. in dat geval i ij
eenarts.

Verzorging en onderhoud

Het wordt aanbevolen de sonde van de thermometer elke keer voor
gebruik te steriliseren. Doe dit door de sonde enkele minuten in vers
gekookt water te plaatsen.

Veeg de buitenkant van de thermometer schoon met een zachte, vochtige
doek en laat goed drogen. Dompel de thermometer niet onder in water
en gebruik geen chemische of schurende schoonmaakmiddelen om hem
schoon te maken,

De behuizing van de thermometer moet onmiddellijk worden gereinigd
na contact met vetten, kruiden, azijn of sterk gearomatiseerd/gekleurde
voedingsmiddelen. Zorg ervoor dat de thermometer niet in contact komt
met zuren, zoals citrussap.

Stop de sonde altijd in de huls wanneer de thermometer schoon is en
niet wordt gebruikt.

De vleesthermometer aan- of uitzetten

STAP 1: Druk eenmaal op de aan-uitknop aan de achterkant om de
thermometer aan te zetten.

STAP 2: Druk gelijk na gebruik de aan-uitknop in aan de achterkant
om de thermometer uit te schakelen en de levensduur van de batterij
te maximaliseren. Het apparaat wordt na 15 minuten inactiviteit
automatisch uitgeschakeld.

De vleesthermometer gebruiken

Meet de temperatuur door het uiteinde van de sonde voorzichtig in het
dikste gedeelte van het vlees/voedsel te steken. Zorg ervoor dat de
sonde niet in aanraking komt met botjes, vet of kraakbeen, omdat dit
gevolgen kan hebben voor de nauwkeurigheid van de meting.

De huidige temperatuur wordt weergegeven op het LCD-scherm.
De temperatuurwaarde wordt niet vergrendeld en fluctueert als de
temperatuur van de etenswaren verandert. Het kan enkele seconden
duren voordat de waarde de eir wur heeft bereikt.

OPMERKING: Reinig de thermometer altijd na elk
gebruik.




Eenheden veranderen (°C of °F).

STAP 1: De eenhedenschakelaar bevindt zich in het batterijvakje. Als u
het klepje van het batterijvakje wilt verwijderen, draait u de schroef los
door linksom te draaien en schuift u het klepje af van de behuizing van
de thermometer.

STAP 2: Draai de eenhedenschakelaar naar de gewenste stand (°C of °F).
STAP 3: Plaats het klepje van het batterijvakje door de schroef rechtsom
vast te draaien.

De batterij vervangen

STAP 1: Als u het klepje van het batterijvakje wilt verwijderen, draait u
de schroef los door linksom te draaien en schuift u het klepje af van de
behuizing van de thermometer.

STAP 2: Vervang de lege batterij door een nieuwe batterij (1 x LR44) en zorg
ervoor dat de batterij goed is geplaatst met de polen in de juiste richting.
STAP 3: Plaats het klepje van het batterijvakje door de schroef rechtsom
vast te draaien.

Waarschuwingsmeldingen van het product
Verminderde helderheid op het LCD-scherm — Weinig stroom. Vervang

de batterij.
= OPMERKING: Het wordt aanbevolen om de batterij om
— de 14 2 jaar te vervangen om corrosie te voorkomen.
Temperatuurgrafieken
Deze temper: 1 tonen de i 1 van de USDA voor

de temperatuur van vlees’. Als u op een lagere temperatuur bakt dan
wordt aanbevolen door de USDA, is de kans op gezondheidsrisico's
groter, vooral bij het bakken van vlees, gevogelte en vis. Het is belangrijk
om verse ingrediénten te gebruiken en veilig met voedsel om te gaan.
De fabrikant is niet verantwoordelijk of aansprakelijk voor door voedsel
overgedragen ziekten die voortkomen uit voedsel dat is bereid met dit
product of met hulp van de temperatuurgrafieken.

‘USDA = Ministerie van Landbouw van de Verenigde Staten, publiceert

de meest geadviseerde richtlijnen.
Vlees USDA
°C GF

Rund/kalfsviees Rare 63 145
(hele stukken)

Medium rare

Medium

Medium well

Well done
Rundergehakt Medium rare 72 160

Medium

Medium well

Well done
Ander gehakt/worstjes 74 165
Lamsvlees (hele stukken) 63 145
Varkensvlees/-ham (hele stukken) 63 145




Viees USDA
oC oF
Vis 63 145
Gevogelte Hele vogel/poot 74 165
Borst

Vlees laten rusten
Wanneer vlees/gevogelte de doeltemperatuur heeft bereikt, moet u het
altijd minstens 3 minuten laten rusten voordat u het aansnijdt of opdient.
Volg de onderstaande rusttijden voor sappig vlees dat gemakkelijker te
snijden is:
= Kleine stukken (bijv. biefstuk, borsten en hamburgers) ca. 5 minuten.
=Grotere stukken (bijv. gebraden kip en andere braadstukken)
ca. 30-45 minuten.
Specificaties
Productcode: SA00635
Temperatuurbereik: -45 °C tot 200 °C (-49 °F — 392 °F)
Divisies: 0,1°C/0,1°F
Batterij: 1 x LR44 (meegeleverd)

DE | Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur spateren Verwendung auf.
SICHERHEITSHINWEISE

BATTERIEWARNUNG: AUSSERHALB DER
REICHWEITE VON KINDERN AUFBEWAHREN.
Dieses Produkt enthélt keine Teile, die vom Benutzer
gewartet werden kénnen. Reparaturen diirfen nur von
einem ausgebildeten Elektriker durchgefiihrt werden.
Stellen Sie das Produkt nicht in der Nahe von direkter
Sonneneinstrahlung, direkten Warmequellen oder
in einer feuchten Umgebung/Umgebung mit hoher
Luftfeuchtigkeit auf und lagern beziehungsweise
verwenden Sie es dort auch nicht. Bei diesem Produkt
handelt es sich um ein Hochpréazisionsgeréat. Gehen
Sie vorsichtig damit um. Dieses Produkt ist nur fiir den
Hausgebrauch vorgesehen.

WARNUNG: HEISSE OBERFLACHE! Tragen Sie beim
Umgang mit dem Produkt immer hitzebestandige
Handschuhe. Tauchen Sie das Produkt nie in Wasser
oder andere Fliissigkeiten ein. Lassen Sie kein Wasser
oder andere Fliissigkeiten auf das Gehause des
Produkts spritzen. Tauchen Sie das Produkt niemals
in Wasser, um es abzukihlen. Lassen Sie das Produkt
immer bei Raumtemperatur abkiihlen. Das Produkt

ist nicht fiir die Verwendung in Backofen, Grills oder
Mikrowellen geeignet.

BATTERIESICHERHEIT

Zum Lieferumfang des Produkts gehért eine LR44 Batterie. Fiir dieses
Produkt sollten nur Batterien verwendet werden, die dem empfohlenen
Batterietyp entsprechen.

Batterien miissen mit der richtigen Polung eingelegt werden.

Leere Batterien sollten aus dem Produkt entfernt werden, um ein
mogliches Auslaufen zu vermeiden.

WARNUNG: DIESES PRODUKT ENTHALT EINE
KNOPFZELLE. Verschlucken kann innerhalb von
2 Stunden schwere oder todliche Verletzungen
verursachen. Bewahren Sie die Batterien (egal, ob
neue oder gebrauchte) auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf. Wenn Sie der Meinung sind, dass
Batterien verschluckt oder in einen Korperteil gelangt
sind, suchen Sie sofort einen Arzt auf.




WARNUNG: Ldsst sich das Batteriefach nicht sicher
verschlieBen, nutzen Sie sie nicht langer und halten
Sie sie von Kindern fern.

Es gibt keine offensichtlichen spezifischen Symptome, wenn eine
Knopfzelle im Osophagus (Speiserdhre) eines Kindes feststeckt. Trotzdem
weist das Kind eventuell die folgenden Symptome auf:

=Husten, Wiirgen oder Sabbern

= Anzeichen einer Magenverstimmung oder eines Virus

= Erbrechen

=Das Kind zeigt auf Hals oder Magen

=Schmerzen im Bauch, in der Brust oder im Hals

= Midigkeit und Lethargie

= Das Kind ist ruhiger oder anhanglicher als sonst

= Keinen oder weniger Appetit

= Ablehnung von fester Nahrung oder Unfahigkeit, diese zu essen
Diese Symptome schwanken.
Ein spezifisches Symptom dafiir, dass Knopfzellen verschluckt wurden,
ist das Erbrechen von frischem (hellrotem) Blut. Suchen Sie in diesem
Fall sofort einen Arzt auf.

Pflege und Wartung

Es wird empfohlen, die Temperatursonde vor jedem Gebrauch zu
sterilisieren. Stecken Sie dazu die Sonde mehrere Minuten lang in frisch
aufgekochtes Wasser.

Wischen Sie zur Reinigung des Thermometers die AuBenseite mit einem
weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie es griindlich. Verwenden
Sie keine chemischen oder scheuernden Reinigungsmittel, um das
Thermometer zu reinigen.

Das Thermometer sollte sofort nach Kontakt mit Fetten, Gewiirzen, Essig
oder stark aromatisierten/gefarbten Lebensmitteln gereinigt werden.
Kontakt mit Sauren wie Zitrussaften vermeiden.

Verwenden Sie immer den Sor , wenn das T sauber
ist und nicht in Gebrauch ist.

Ein-/AL des Ther

SCHRITT 1: Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste hlnten am Thermometer, um
es einzuschalten.

SCHRITT 2: Um die Batterielebensdauer zu maximieren, driicken
Sie unrmt!e\bar nach dem Gebrauch die Ein-/Aus-Taste hinten am
Die Al erfolgt

T
nach 15 Minuten ohne Aktivitat.

Verwendung des Fleischthermometers

Um die Temperatur zu messen, fiihren Sie die Spitze der Sonde sanft an
der dicksten Stelle des Fleischs/Lebensmittels ein. Achten Sie darauf,
dass die Sonde nicht in Kontakt mit Knochen, Fett oder Knorpel kommt, da
dadurch die Giiltigkeit des Ablesewerts beeintréachtigt wird.

Die Sonde iibertragt die aktuelle Temperatur an den LCD-Bildschirm.
Die Temperaturanzeige ist nicht fixiert und unterliegt Schwankungen,
wenn sich die Temperatur des Fleischs/Lebensmittels andert. Es kann
einige Sekunden dauern, bis die T 1zeige ihre Er

erreicht hat.

HINWEIS: Reinigen Sie das Thermometer vor jedem
Gebrauch.

Wechsel zwischen Einheiten (°C oder °F

)
SCHRITT 1: Der Einheitenschalter befindet sich im Batteriefach. Um die
Abdeckung des iefachs zu l6sen Sie die Schraube durch
Drehen gegen den Uhrzeigersinn und schieben Sie dann die Abdeckung
des Batteriefachs weg vom Thermometer.
SCHRITT 2: Stellen Sie den Einheitenschalter auf die gewtinschte
Einstellung (°C oder °F).

n



SCHRITT 3: Setzen Sie die Abdeckung des Batteriefachs wieder ein und
drehen Sie die Schraube im Uhrzeigersinn, bis sie fest sitzt.

Auswechseln der Batterie

SCHRITT 1: Um die Abdeckung des Batteriefachs zu entfernen, I6sen Sie
die Schraube durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn und schieben Sie
dann die Abdeckung des hs weg vom Tl

SCHRITT 2: Entfernen Sie die leere Batterie und ersetzen Sie sie durch
eine neue Batterie (1 x LR44) mit der korrekten Polaritat.

SCHRITT 3: Setzen Sie die Abdeckung des Batteriefachs wieder ein und
drehen Sie die Schraube im Uhrzeigersinn, bis sie fest sitzt.
Gerédte-Warnanzeigen

Reduzierte Helligkeit auf dem LCD-Display — Niedriger Ladezustand.
Tauschen Sie die Batterie aus.

HINWEIS: Es wird empfohlen, die Batterie alle 1 bis
2 Jahre auszutauschen, um Korrosion zu vermeiden.

Temperaturtabellen
In diesen Temperaturtabellen finden Sie die Empfehlungen der USDA
beziiglich Fleischtemperatur. Es ist wichtig zu verstehen, dass bei
Temperaluren die unter den USDA-Richtlinien liegen, ein gréBeres
isiko vorliegt; i bei der Zubereitung von Fleisch,
Geflligel und Fisch. Die Verwendung von frischen Zutaten und der sichere
Umgang mit Lebensmitteln ist sehr wichtig. Der Hersteller Gibernimmt
keine Verantwortung oder Haftung fiir durch Lebensmittel tibertragene
Krankheiten, die sich aus der Zubereitung von Nahrungsmitteln unter
Verwendung dieses Gerétes oder seiner Temperaturtabellen ergeben.
“USDA = United States Department of Agriculture (US-
Landwirtschaftsministerium), Veroffentlichung der derzeit detailliertesten
empfohlenen Richtlinien.

Fleisch USDA
oc | o

Rindfleisch/ Rare (Blutig) 63 | 145

i .

(ganze Schnitte)

Medium rare (Halb Blutig)

Medium (Wachsweich)

Medium well (Halb
Durchgebraten)

Well done (Gut Durch)

Ri[\derh_ackﬂeisch Medium rare (Halb Blutig) 72 160

Burger) Medium (Wachsweich)

Medium well (Halb
Durchgebraten)

Well done (Gut Durch)

Anderes Hackfleisch/Wiirstchen 74 | 165
Lamm (ganze Fleischstiicke) 63 | 145
Schweinefleisch/Schinken (ganze Fleischstiicke) 63 145
Fisch 63 | 145
Gefligel Ganzer Vogel/Schenkel 74 165

Breast (Brust)




Fleisch ruhen lassen
Nachdem Fleisch/Gefliigel seine endgiiltige Temperatur erreicht hat,
sollte es vor dem Servi hneiden immer mif 1s 3 Minuten
ruhen. Fr saftiges Fleisch, das leichter zu schneiden ist, befolgen Sie
die folgenden Ruhepausen:

=Kleine Schnitte (z. B. Steaks, Briiste und Burger) fiir ca. 5 Minuten.

= GroBere Schnitte (z. B. gebratenes Hiihnchen und andere gebratene

Teile) fiir ca. 30-45 Minuten.

Technische Daten

Produktcode: SA00635

Temperaturbereich: -45 °C bis 200 °C (-49 °F bis 392 °F)
Divisionen: 0,1°C/0,1°F

Akku: 1x LR44

ES | Conserve estas instrucciones para poder consultarlas en el futuro.
INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

ADVERTENCIA SOBRE LAS PILAS: MANTENER
FUERA DEL ALCANCE DE LOS NINOS. Contiene
piezas que el usuario no puede reparar. Las
reparaciones solo debe realizarlas un electricista
cualificado. No coloque, guarde ni use el producto
cerca de la luz solar directa ni de fuentes de calor
directas, ni en entornos hiimedos o con un alto nivel
de humedad. Este producto es un dispositivo de alta
precision; manéjelo con cuidado. Este producto esta
disefiado exclusivamente para uso doméstico.

ADVERTENCIA: {SUPERFICIE CALIENTE! Péngase
guantes resistentes al calor cuando manipule el
producto.No sumerja el producto en agua ni en ningdn
otro liquido. Evite las salpicaduras de agua u otros
liquidos en el producto. Nunca sumerja el producto
en agua para enfriarlo. Deje que el producto se enfrie
a temperatura ambiente. El producto no es compatible
con hornos, parrillas ni microondas.

SEGURIDAD DE LAS PILAS
Este producto se suministra con 1 pila LR44. Con este producto solo se
deben utilizar pilas del mismo tipo o equivalentes a las recomendadas.

Las pilas se deben insertar con la polaridad correcta.
Las pilas agotadas deben extraerse del producto para evitar fugas.

ADVERTENCIA: ESTE PRODUCTO CONTIENE UNA
PILA DE BOTON. Su ingestion puede causar lesiones
graves o mortales en 2 horas. Mantenga las pilas fuera
del alcance de los nifios (ya sean nuevas o usadas). Si
sospecha que han ingerido o introducido las pilas en
cualquier parte de su cuerpo, acuda inmediatamente
al médico.

> B

ADVERTENCIA: Si el compartimento de las pilas no
se cierra de forma correcta, no utilice el producto y
manténgalo alejado de nifios.

>B B

No hay sintomas especificos evidentes que indiquen que el nifio tiene
una pila de boton atascada en el esofago. Sin embargo, puede que el
niflo muestre alguno de los siguientes sintomas:

= Tos, arcadas o babeo

= Apariencia de padecer un virus o malestar estomacal

=Vémitos

= Sefialarse la garganta o el estdmago

= Dolor en el abdomen, el pecho o la garganta

= Cansancio y apatia

= Estar mas callado o pedir mds atencién que de costumbre

= Pérdida o disminucion del apetito

=Se niega a comer alimentos sélidos o es incapaz de hacerlo




Estos tipos de sintomas pueden variar.

Un sintoma especifico de la ingestién de pilas de boton es el vémito de
sangre fresca (de color rojo brillante). Acuda inmediatamente al médico
en ese caso.

Cuidados y mantenimiento

Se recomienda esterilizar la sonda del termémetro antes de cada uso.
Para ello, introduzca la sonda en agua recién hervida durante varios
minutos.

Limpie la parte exterior del termémetro con un pafio suave y hiimedo,
y deje que se seque completamente. No utilice productos de limpieza
abrasivos ni quimicos para limpiar el termémetro.

El termémetro debe lavarse de inmediato una vez que entre en contacto
con grasas, especias, vinagre o alimentos con colores o sabores intensos.
Evite el contacto con alimentos dcidos, como zumos de citricos.

Utilice siempre la funda para sonda cuando el termémetro esté limpio
y no esté en uso.

Encender o apagar el termémetro

PASO 1: Pulse el botén de encendido, ubicado en la parte posterior del
termometro, para encenderlo.

PASO 2: Para maximizar la vida Gtil de la pila, pulse el botén de
encendido, ubicado en la parte posterior del termometro, en
cuanto termine de usarlo para apagarlo. El termdmetro se apaga
autométicamente tras 15 minutos de inactividad.

Uso del termémetro para carne

Para medir la temperatura, inserte suavemente la punta de la sonda en
la parte mds gruesa del alimento. Aseglirese de que la sonda no toque
el hueso, grasa ni ningun cartilago, ya que en ese caso la lectura no
seria tan fiable.

La sonda mostrard la temperatura actual en la pantalla LCD. La lectura de
temperatura no se bloquea y variaré a medida que cambia la temperatura
de los alimentos. La lectura de temperatura puede tardar varios segundos
en alcanzar su temperatura final.

NOTA: Limpie siempre el termémetro entre cada uso.

Cambio de unidades (°C o °F)

PASO 1: El interruptor de la unidad estd ubicado dentro del
compartimiento de las pilas. Gire el tornillo de la tapa del compartimento
de la pila hacia la izquierda hasta que se haya aflojado lo suficiente para
retirarla del termémetro.

PASO 2: Gire el interruptor de la unidad a la posicién deseada (°C o °F).
PASO 3: Vuelva a colocar la tapa del compartimento de la pila y gire el
tornillo hacia la derecha hasta que quede fija.

Cambio de la pila

PASO 1: Gire el tornillo de la tapa del compartimento de la pila hacia
la izquierda hasta que se haya aflojado lo suficiente para retirarla
del termdémetro.

PASO 2: Retire la pila agotada y sustitdyala con otra pila LR44 de modo
que coincida con las marcas de polaridad.

PASO 3: Vuelva a colocar la tapa del compartimento de la pila y gire el
tornillo hacia la derecha hasta que quede fija.

Indicaciones de advertencia del producto

Brillo reducido en la pantalla LCD: Baja potencia. Sustituya la pila.

NOTA: Se recomienda cambiar la pila cada afio o cada
dos para evitar la corrosion.

Tabla de temperaturas

Esta tabla de temperaturas indica las recomendaciones del USDA®
sobre la temperatura de la carne. Es importante saber que si se utilizan
temperaturas por debajo de las recomendaciones del USDA, esto puede
suponer un mayor riesgo para la salud, especialmente cuando cocine
carne, aves y pescado. Decantese siempre que pueda por ingredientes
frescos y manipule de forma segura los alimentos. El fabricante no asume
responsabilidad ni obligacién alguna por enfermedades derivadas de la




ingestién de alimentos preparados con este producto o en funcién de la
tabla de temperaturas.

“USDA = siglas en inglés del Ministerio de Agricultura de Estados Unidos,
institucion que publica las pautas recomendadas mas detalladas.

Carne USDA
£C) °F

Carne de vacuno/ternera Poco hecha 63 145
(cortes enteros)

Sellada

Al punto

Hecha

Muy hecha
Carne picada Sellada 72 160
(hamburguesas de ternera)

Al punto

Hecha

Muy hecha
Otras carnes picadas o salchichas 74 165
Cordero (cortes enteros) 63 145
Cerdo/jamon (cortes enteros) 63 145
Pescado 63 145
Aves Entera/pata 74 165

Pechuga

Carnes en reposo
Cuando la carne/ave haya alcanzado su temperatura final, déjela reposar
durante un minimo de 3 minutos antes de trincharla/servirla. Para una
carne jugosa mas fécil de trinchar, deje reposar siguiendo los tiempos
que se indican a continuacion:
= Cortes pequefios (p. €j., filetes, pechugas y hamburguesas): 5 minutos
aproximadamente.
= Cortes mas grandes (p. e]., pollo y otras piezas asadas): 30-45 minutos
aproximadamente.
Especificaciones
Cddigo de producto: SAO0635
Margen de temperatura: De —45 °C a 200 °C (de —49 °F a 392 °F)
Divisiones: 0,1°C/0,1°F
Pila: 1LR44

IT | Conservare le istruzioni per riferimento futuro.
ISTRUZIONI DI SICUREZZA

AVVERTENZA SULLA BATTERIA: TENERE FUORI
DALLA PORTATA DEI BAMBINI. Questo prodotto
non contiene componenti riparabili dall'utente.
L'apparecchio pud essere riparato solo da un
elettricista qualificato. Non collocare, conservare o
utilizzare il prodotto in prossimita della luce diretta
del sole o di fonti di calore dirette o in un ambiente

umido/ad alto grado di umidita. Questo prodotto & un
dispositivo ad alta precisione; maneggiarlo con cura.




Questo prodotto & d
domestico.

AVVERTENZA: SUPERFICIE CALDA! Indossare
sempre guanti resistenti al calore quando si maneggia
il prodotto. Non immergere il corpo del prodotto in

>

acqua o altri liquidi. Evitare che acqua o altri liquidi
penetrino nel corpo del prodotto. Non immergere mai
il prodotto in acqua per raffreddarlo. Lasciare sempre
raffreddare il prodotto a temperatura ambiente.
Il prodotto non & adatto per I'uso in forno, grill
o microonde.

SICUREZZA DELLA BATTERIA
Questo prodotto viene fornito con 1 batteria LR44. Utilizzare solo batterie
consigliate o di tipo equivalente con il prodotto.
Le batterie devono essere inserite con la polarita corretta.
Rimuovere le batterie scariche dal prodotto per evitare perdite.

AVVERTENZA: QUESTO PRODOTTO CONTIENE
UNA BATTERIA A BOTTONE. L'ingestione pud
causare lesioni gravi o mortali entro 2 ore. Tenere le
batterie (sia nuove che usate) fuori dalla portata dei
bambini. Rivolgersi immediatamente a un medico se
si ha il sospetto che qualcuno possa aver ingerito le
batterie o averle inserite in un orifizio del corpo.

AVVERTENZA: se il vano batteria non si chiude bene,
non usare il prodotto e tenerlo lontano dai bambini.

> P

La presenza di una batteria a bottone all'interno dell'esofago (canale
esofageo) di un bambino non & facile da rilevare. Tuttavia, il bambino
potrebbe sviluppare i seguenti sintomi:

= Conati, tosse o salivazione

= Disturbo o virus gastrico

= Vomito

= Indicare la gola o lo stomaco

= Dolore all'addome, al torace o alla gola

= Stanchezza e apatia

= Essere pill silenzioso o cercare pil attenzioni del solito

= Perdita o diminuzione dell'appetito

= Rifiuto o incapacita di mangiare cibi solidi
Questi tipi di sintomi possono variare.
Un sintomo riconducibile specificatamente all'ingestione di batterie
a bottone & il vomito con sangue (rosso brillante). In presenza di tale
sintomo, consultare immediatamente un medico.

Cura e manutenzione

Si consiglia di sterilizzare la sonda del termometro prima di ogni utilizzo.
A tale scopo, inserire la sonda in acqua appena bollita per alcuni minuti.
Pulire la superficie esterna del termometro con un panno morbido e umido
e lasciarla asciugare bene. Non utilizzare detergenti chimici o abrasivi
per pulire il termometro.

Il corpo del termometro deve essere pulito immediatamente dopo il contatto
con grassi, spezie, aceto o alimenti fortemente aromatizzati/colorati. Evitare il
contatto con alimenti acidi, quali succhi agli agrumi.

Quando non si utilizza il termometro, riporre sempre la sonda nell'apposita
custodia.

Per accendere/spegnere il termometro

PASSAGGIO 1: premere il pulsante di accensione sulla parte posteriore
del termometro per accenderlo.

PASSAGGIO 2: per ottimizzare la durata della batteria, spegnere il
termometro subito dopo I'uso, premendo il pulsante di accensione sulla
parte posteriore del termometro. Dopo 15 minuti di inattivita il termometro
si spegne automaticamente.




Utilizzo del termometro per carne

Per misurare la temperatura, inserire delicatamente la punta della sonda
nella parte pili spessa della carne/del cibo. Assicurarsi che la sonda non
venga a contatto con ossa, grasso o cartilagine poiché cio compromette
la validita della lettura.

La sonda mostrera la temperatura corrente sullo schermo LCD; la lettura
della temperatura non resta fissa e cambia con il variare della temperatura
della carne/del cibo. Possono trascorrere diversi secondi prima che venga
visualizzata la temperatura finale.

NOTA: pulire sempre il termometro tra un uso e l'altro.

Modifica delle unita (°C o °F).

PASSAGGIO *: linterruttore dell'unita si trova all'interno del vano batterie.
Per rimuovere il coperchio del vano batterie, ruotare la vite in senso
antiorario fino a quando non si allenta, quindi rimuovere il coperchio del
vano batterie corpo del termometro.

PASSAGGIO 2: portare l'interruttore dell'unita sull'impostazione
desiderata (°C 0 °F).

PASSAGGIO 3: riposizionare il coperchio del vano batterie e ruotare la
vite in senso orario fino a fissarla.

Sostituzione della batteria

PASSAGGIO 1: Per rimuovere il coperchio del vano batterie, ruotare la
vite in senso antiorario fino a quando non si allenta, quindi rimuovere il
coperchio del vano batterie corpo del termometro.

PASSAGGIO 2: rimuovere la batteria scarica e sostituirla con una nuova
(1 x LR44) rispettando la corretta polarita.

PASSAGGIO 3: riposizionare il coperchio del vano batterie e ruotare la
vite in senso orario fino a fissarla.

Indicatori di avvertenza del prodotto

Luminosita ridotta sul display LCD — Bassa potenza. Sostituire la batteria.
NOTA: si consiglia di sostituire la batteria ogni 1-2 anni
per evitare la corrosione.

Grafici della temperatura

Questi grafici della mostrano le ioni relative alla
temperatura della carne fornite dall'lUSDA". Importante: usare temperature
piu basse rispetto alle linee guida USDA potrebbe comportare un
maggiore rischio per la salute, in particolare nel caso di cottura di carne,
pollame e pesce. L'impiego di ingredienti freschi e una manipolazione
sicura del cibo & molto importante. Il produttore declina ogni obbligo o
responsabilita per patologie di origine alimentare che possono insorgere
da alimenti preparati utilizzando questo prodotto o in funzione dei grafici
della temperatura.

‘USDA = Ministero dell'Agricoltura degli Stati Uniti, che pubblica le linee
guida raccomandate pil dettagliate e aggiornate.

Carne USDA

oc oF
Manzo/vitello Al sangue 63 145
(tagli interi)

Media al sangue

Media

Media tendente al ben cotto

Ben cotta




Carne USDA

oc oF
Carne Media al sangue 72 160
macinata
(hamburger di :
manzo) Media

Media tendente al ben cotto

Ben cotta
Altre carni/salsicce tritate 74 165
Agnello (tagli interi) 63 145
Maiale/prosciutto (tagli interi) 63 145
Pesce 63 145
Pollame Volatile intero/zampa 74 165
Petto

Riposo della carne
Una volta che la carne/p: ha i la sua a finale,
lasciarla riposare sempre per almeno 3 minuti prima di tagliarla/servirla.
Per ottenere una carne succosa e piu appetitosa, attenersi ai tempi di
riposo riportati di seguito:

= Tagli piccoli (ad es. bistecche, petto e hamburger): 5 minuti circa

= Tagli piti grandi (ad es. pollo arrosto e altri tagli arrosto): 30—-45 minuti

circa.

Specifiche
Codice prodotto: SAO0635
Intervallo di temperatura: da -45 °C a 200 °C (da -49 °F a 392 °F)
Divisioni: 0,1°C/0,1 °F
Batteria: 1x LR44

PL | Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztoss
INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE DOTYCZACE BATERII:
PRZECHOWYWAC POZA ZASIEGIEM DZIECI.
Ten produkt nie zawiera czesci, ktére moga by¢
serwisowane przez uzytkownika. Urzadzenie powinien
naprawiac tylko wykwalifikowany elektryk. Nie nalezy
umieszczac, przechowywac ani uzywac produktu w
poblizu bezposredniego zZrédta Swiatta stonecznego
lub ciepta, a takze w wilgotnym miejscu lub w miejscu
o duzej wilgotnosci. Ten produkt jest urzadzeniem
o wysokiej precy: alezy obchodzi¢ sig z nim
ostroznie. Ten produkt jest przeznaczony wytacznie
do uzytku domowego.

OSTRZEZENIE: GORACA POWIERZCHNIA! Nalezy
zawsze nosi¢ odporne na dziatanie ciepta rekawice
podczas uzywania produktu. Nie zanurzaj korpusu
produktu w wodzie ani innym ptynie. Nie wolno
dopusci¢ do wylania wody ani innych ptynéw na
obudowe produktu. Nigdy nie zanurzaj produktu w
wodzie, aby go schtodzi¢. Zawsze nalezy pozwoli¢
produktowi ostygnac¢ w temperaturze pokojowej.
Produkt nie nadaje sie do uzytku w piekarniku, grillu
lub kuchence mikrofalowej.




BEZPIECZENSTWO AKUMULATORA

Produkt jest dostarczany z 1 baterig LR44. Do tego produktu nalezy
wykorzystywac wytgcznie baterie zalecane przez producenta lub baterie
podobnego typu.

Baterie nalezy wkfadac z zachowaniem prawidtowej biegunowosci.
Zuzyte baterie nalezy wyjac z urzadzenia, aby unikngc¢ wycieku.

OSTRZEZENIE: TEN PRODUKT ZAWIERA BATERIE
PASTYLKOWA,. Potknigcie baterii grozi powaznymi
obrazeniami lub $miercig w ciggu 2 godzin.
Przechowywac baterie poza zasiegiem dzieci (zaréwno
nowe, jak i zuzyte baterie). W przypadku podejrzenia
potkniecia lub umieszczenia baterii wewnatrz innej
czesci ciata niezwiocznie zasiegnac porady lekarza.

OSTRZEZENIE: Jes|i komora baterii nie zamyka sig
prawidtowo, nalezy zaprzestac uzytkowania wagi i
przechowywac jg poza zasiegiem dzieci.

Nie ma jednoznacznych objawéw wskazujacych na to, czy bateria
pastylkowa utkneta w przetyku dziecka. Jednak dziecko moze wykazywac
nastepujace objawy:

= Nadmierny kaszel, krztuszenie sie lub $linienie

= Objawy wskazujace na wirus lub rozstréj zotadka

= Wymioty

= Wskazywanie przez dziecko na gardto lub zotadek

=BGl brzucha, Klatki piersiowej lub gardta

= Zmeczenie i letarg

= Zachowywanie sig ciszej lub czestsze przytulanie

= Utrata lub zmniejszenie apetytu

= Odmowa lub niemoznos$¢ spozycla statej zywnosci
Objawy tego typu moga sig réznic.
Specyficznym objawem potkniecia baterii pastylkowej sg wymioty
zawierajace Swieza krew (jasnoczerwonag). W takim przypadku nalezy
natychmiast wezwac¢ pomoc medyczna.
Konserwacja
Zaleca sie wysterylizowanie sondy termometru przed kazdym uzyciem.
W tym celu nalezy umiesci¢ sonde w $wiezo przegotowanej wodzie na
kilka minut.
Wytrzyj zewnetrzng czes¢ termometru za pomoca miekkiej, wilgotnej
szmatki i doktadnie osusz. Nie uzywaj chemicznych ani sciernych srodkéw
czyszczacych do czyszczenia termometru.
Termometr nalezy czyscic¢ natychmiast po kontakcie z ttuszczami,
przyprawami, octem lub silnie przyprawionymi/barwionymi produktami
spozywczymi. Unikac kontaktu z kwasami, takimi jak sok cytrynowy.
Zawsze uzywaj etui, gdy termometr jest czysty i nie jest uzywany.
Aby wiaczyc/wytaczyc termometr
KROK 1: Naci$nij przycisk zasilania z tytu termometru, aby go wigczyc.
KROK 2: Aby wydtuzy¢ czas pracy akumulatora, nacisnij przycisk zasilania
2z tytu termometru natychmiast po uzyciu, aby go wytaczy¢. Automatyczne
wyfgczanie nastepuje po 15 minutach braku aktywnosci.
Korzystanie ztermometru do migsa
Aby zmierzyc temp: umies¢ koricéwke sondy w srodku
najgrubszej czescl przygotowywanej porcji migsa lub potrawy Dopllnuj,
aby sonda nie stykata sig z koscig, ttuszczem ani chrzastka, poniewaz
wptynie to na doktadnosc pomiaru.
Aktualna temperatura bedzie widoczna na ekranie LCD. Jej odczyt nie
zostanie zablokowany i bedzie sig zmienia¢ wraz ze zmiang temperatury
zywnosci/migsa. Osiggniecie temperatury koricowej moze potrwac
kilka sekund.

UWAGA: Zawsze czys¢ termometr po uzyciu.



Zmiana jednostek (°C lub °F)

KROK 1: W komorze baterii znajduje sie przetacznik jednostek
temperatury. Aby zdjac pokrywe komory baterii, przekrec srube w
lewo, az do poluzowania, a nastgpnie zsuri pokrywe komory baterii z
korpusu termometru.

KROK 2: Ustaw przetacznik na preferowane jednostki (°C lub °F).

KROK 3: Zat6z pokrywe komory baterii i przekrec Srube w prawo, az
do zablokowania.

Wymiana baterii

KROK 1: Aby zdjac pokrywe komory baterii, przekrec $rube w lewo, az
do poluzowania, a nastepnie zsun pokrywe komory baterii z korpusu
termometru.

KROK 2: Wyjmij zuzyta baterig i wtéz nowa (1 x LR44) zgodnie z
biegunowoscia.

KROK 3: Zat6z pokrywe komory baterii i przekrec Srube w prawo, az
do zablokowania.

Kontrolki ostrzegawcze produktu

meejszona jasnos¢ wyswietlacza LCD — niski poziom baterii. Wymieri

UWAGA: Zaleca si¢ wymiane akumulatora co 1-2 lata,
aby zapobiec korozji.

u
g
i £

I3

Tabele temperatur

Te tabele temperatur przedstawiajg zalecane przez USDA' temperatury
migsa. Trzeba pamietac, ze w przypadku wybrania temperatur nizszych
niz wytyczne USDA istnieje wigksze ryzyko dla zdrowia, szczegdlnie w
przypadku przygotowywania miesa, drobiu i ryb. Stosowanie swiezych
sktadnikéw oraz bezpieczne obchodzenie sig z zywnoscig maja bardzo
duze znaczenie. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
zatrucia pokarmowe, ktére mogty zostac spowodowane przez zywnos¢
przygotowana z uzyciem tego produktu lub tabel temperatur.

“USDA = United States Department of Agriculture (Departament Rolnictwa
Stanéw Zjednoczonych), publikuje najbardziej szczegétowe zalecenia.

Mieso USDA

oc oF
Wotowina/cielecina Krwista 63 145
(cate kawatki)

Srednio krwista

Srednio wysmazona

Dobrze wysmazona

Mocno wysmazona

Mielona wotowina Srednio krwista 72 160
(burgery wotowe)

Srednio wysmazona

Dobrze wysmazona

Mocno wysmazona

Inne migso mielone/kietbaski 74 165

Jagnigcina (cate kawatki) 63 145
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Migso USDA
oc oF
Wieprzowina/szynka (cate kawatki) 63 145
Ryba 63 145
Dréb Caty ptak/noga 74 165
Piers
Odpoczywanie migsa
Po osiggnigciu docelowej iu, nalezy pozostawi¢

je na minimum 3 minuty przed rozkrolemem lub podamem W przypadku
soczystego migsa, ktore jest tatwiejsze do krojenia, nalezy pozostawi¢
jena:
= Mate kawatki (np. steki, piersi i burgery): 5 min.

= Wieksze kawatki (np. pieczony kurczak i inne pieczenie): ok. 30-45 minut.
Dane techniczne
Kod produktu: SAO0635
Zakres temperatur: od -45°C do 200°C (od -49°F do 392°F)
Doktadnos¢ pomiaru: 0,1°C/0,1°F
Akumulator: 1x LR44

HU | Orizze meg ezt az ttmutatot késdbbi hasznalatra.
BIZTONSAGI ELOIRASOK

AKKUMULATORRAL KAPCSOLATOS
FIGYELMEZTETE ARTSA GYERMEKEKTOL
ELZARVA. A termék nem tartalmaz a felhasznald altal
Jjavithat6 alkatrészeket. A javitast kizarélag szakképzett
villanyszerelé végezheti. Ne helyezze, tarolja
vagy haszndlja a terméket kozvetlen napfénynek
vagy héforrdsnak kitéve, valamint nedves/pérds
kornyezetben. Ez a termék nagy pontossagu eszkoz;
Ovatosan kezelje. Ez a termék kizarolag haztartasi céli
hasznélatra szolgal.

VIGYAZAT: FORRO FELULET! A termék haszndlata
koézben mindig viseljen h6allé kesztyit. Soha ne
meritse a termék késziilékhazat vizbe vagy mas
folyadékba. Ugyeljen arra, hogy ne fréccsenjen viz
vagy mas folyadék a termék késziilékhazara. Soha ne
meritse a terméket vizbe hiités céljabdl. Mindig hagyja
a terméket szobahomérsékleten lehdini. A termék
stitében, grillsiitében vagy mikrohulldmu siitében
nem hasznalhatd.

AKKUMULATORBIZTONSAG [BUTTON BATTERIES]

A terméket 1 db LR44 elemmel széllitjuk. Ez a termék csak ugyanolyan
vagy a javasolttal egyenérték(i elemmel haszndlhato.

Az elemet a helyes polaritds szerint kell behelyezni.

A lemertilt elemeket el kell tavolitani a termékbdl a szivérgds elkeriilése
érdekében.

VIGYAZAT: EZ A TERMEK GOMBELEMET

TARTALMAZ Lenyelése sulyos, akar haldlos
sériiléseket okozhat 2 6ran belill. Az elemeket tartsa
gyermekektdl elzarva (Uj és hasznalt elemek esetén
egyarant). Ha ugy véli, hogy az elemeket lenyelték,
vagy valamely testrészbe keriiltek, azonnal forduljon
orvoshoz.




Nincsenek nyilvdnvalé specifikus tiinetei annak, ha a gyermek
nyelécsovébe gombelem szorul. Azonban a gyermek a kovetkezd
tlineteket mutathatja:

=Kohogés, 6klendezés vagy nyaladzds

= Enyhe gyomorpanasz vagy virusos tiinet jelei

=Hanyas

= A torkdra vagy a gyomrdra mutat

=Hasi, mellkasi fajdalom vagy torokfajds

. Faradekonysag és levertség

vagy

- Etvagytalansag vagy étvagycsokkenés

= Képtelen vagy nem hajlandé szilérd ételt fogyasztani
Az ilyen jellegii tiinetek ingadozhatnak.
A gombelem lenyelésének specifikus tiinete a friss (élénkpiros) vér
hanyasa. Ha ilyet észlel, azonnal forduljon orvoshoz.
Apolas és karbantartds
Minden hasznalat el6tt ajanlott sterilizalni a hémérd szondajat. Ehhez
néhdny percre helyezze a szondat frissen forralt vizbe.
A mérleg tisztitdsdhoz tordlje &t a kiilsejét puha, nedves ruhdval, majd
hagyja alaposan megszaradni. A h6mérd tisztitdasahoz ne hasznéljon
vegyszereket vagy dorzsolé hatdsu tisztitészereket,
A héméré késziilékhdzat azonnal meg. kell tisztitani, miutdn érintkezett
zsirokkal, fliszerekkel, ecettel vagy erésen izesitett/szinezett ételekkel.
Ugyelien arra, hogy a termék savakkal (pl. citrusfélék levével) ne érintkezzen.
Mindig hasznalja az érzékel6 tokjat, ha a h6méré tiszta, és nincs
hasznélatban

A hishéméré be- és kil I&
1. LEPES: A bekapcsoldshoz nyomja meg a héméré hétoldaldn tallhato
bekapcsologombot.

2. LEPES: Az elem élettartamdnak maximalizdldsa érdekében
hasznélat utan azonnal nyomja meg a hcmero hétoldalan lalalhatc
a készlilék kikap Az

ktivitds utan ko ik be.

as 15 perc i
A hushéméré haszndlata
A hémérséklet megméréséhez dvatosan helyezze be az érzékel6 hegyét
a has/élelmiszer legvastagabb részébe. Ugyeljen arra, hogy a szonda ne
érjen csonthoz, zsirhoz vagy porchoz, mert ez befolydsolna a leolvasott
érték hitelességét.
Az aktudlis homérséklet megjelenik a szonda LCD-kijelz6jén; a
hémérséklet értéke nem rogziil, és a hus/étel hémérsékletének
véltozasaval véltozik. A hd és néhdny ma cig is
eltarthat, amig eléri a végsé hémérsékletet.

MEGJEGYZES: Minden haszndlat utan azonnal tisztitsa
meg a hémérét.

Mértékegység valtasa (°C vagy °F).

1. LEPES: Az egység kapcsoldja az elemtartéban talalhatd. Az elemtarto
fedelének eltavolitdsahoz csavarja a csavart az 6ramutato jardsaval
ellentétes iranyba, amig meg nem lazul, majd cstsztassa el az elemtartd
fedelét a hémeéré késztilékhazardl.

2. LEPES: Forditsa a késziilék kapcsoldjat a kivant allasba (°C vagy °F).
3. LEPES: Helyezze vissza az elemtarté fedelét, és tekerje el az 6ramutatd
jarasdval megegyez6 irdnyba, amig nem rogziil.

Az elem cseréje

1. LEPES: Az elemtarté fedelének eltavolitdsahoz csavarja a csavart
az éramutatd jérasaval ellentétes iranyba, amig meg nem lazul, majd
csUisztassa el az elemtarté fedelét a hémérd késziilékhazardl.

2. LEPES: Tavolitsa el a lemeriilt elemet, és a megfelelé polaritds szerint
cserélje ki Uj elemre (1db LR44 elem).

3. LEPES: Helyezze vissza az elemtartd fedelét, és tekerje el az ramutaté
jarasdval megegyez6 irdnyba, amig nem régzil.



Figyelmeztetd jelzések a terméken
Gyenge fényerd az LCD-kijelzén — Alacsony téltéttség. Cserélje ki
az elemeket.

MEGJEGYZES: A korr6zié megel6zése érdekében
ajanlott 1-2 évente kicserélni az elemet.

Hémérsékleti tablazatok
Ezek a h6mérséklet-tablazatok az USDA' altal ajénlott hishémérsékletet
mutatjék. Fontos tisztaban lennie azzal, hogy ha az USDA irényadé
értékeinél alacsonyabb hémérsékletet vélaszt, az nagyobb egészségiigyi
kockazatouelenthet kiilonosen voros hus, baromfi €s hal siitése eseté

A friss hozzévalok f ésa: biztonsdgos kezelése
nagyon fonlos A gyarto nem vallal felelosseget olyan élelmiszerek
tt, lyeket a termék vagy

a homérséklet-tablazatok hasznalataval készitettek el.
‘USDA = Az Egyesiilt Allamok Mezégazdasagi Minisztériuma, amely
jelenleg a legrészletesebb javasolt irdnyadd értékeket teszi kozzé.

Hus USDA
oC oF
Marha/borjihds Rare (véres) 63 145
(egész darabok)
Medium rare

(kdzepesen atstilt — véres)

Medium (k6zepesen &tstilt —
rézsaszin kozéprész)

Medium well
(kdzepesen atsiilt — enyhén
rézsaszin k6zéprész)

Well done (teljesen atsiilt)

Dardlt marhahts Medium rare 72 160
(marhaburger) (kdzepesen atstilt — véres)

Medium (k6zepesen &tsiilt —
rézsaszin kozéprész)

Medium well
(kozepesen étsiilt — enyhén
rézsaszin kozéprész)

Well done (teljesen atsiilt)

Egyéb daralt hiisok/kolbdszok 74 165

Barany (egész darabok) 63 145

Sertéshis/sonka (egész darabok) 63 145

Hal 63 145

Szarmyas Egész szérnyas/comb 74 165
Mell

Hus pihentetése
Miutdn a hids/szarnyas elérte a végs6 homérsékletét, a felszeletelése/
télaldsa el6tt mindig pihentesse legaldbb 3 percig. A kénnyebben
véghatd, zamatos huisokhoz kovesse az alabbi pihendidéket:

= Kisebb hisokat (pl. steak, mell és hamburger) kb. 5 percig.
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=Nagyobb husokat (pl. siilt csirkehis és egyéb siilt sonka) kb.
30-45 percig.
Miiszaki adatok
Termékkod: SAO0635
Hémérséklet-tartomany: -45 °C és 200 °C kdzott (-49 °F és 392 °F kozott)
Lépéskoz: 0,1°C/0,1°F
Elem: 1db LR44

EL | DUAGETE TIG 06NYiEG Yia HEANOVTIK avagopd.
OAHFIEZ AZDANEIAZ

MPOEIAOMOIHZH MMATAPIAZ: NA ®YAAZZIETAI
MAKPIA AMO MAIAIA. To mpoiév auto dev ﬂEplE)(cA
€5pTANATA TTOL UTOPOLV Va EMOKELATTOLY amo
Tov XpNaTn. Ol EMOKEVEG MPETTEL VA ETTIXEIPOLVTAL
HOVO amo eEEIBIKEVHEVOLG NAEKTPOAGYOULG. Mnv
TomoBeTelTE, AMoBNKEVETE 1 XPNOILOTOLELTE TO TIPOIOV
KOVTa o€ Apeon NAakn aktvoBoAia f) GUECEG TNYEG
BepuodTNTag N o€ LYPO TIEPIBANOV. ALTO TO TIPOIOV
elval pa ouokeun LYNARG akpiBelag, xelploTeite To
e TIpoooXr. AUTO To POIOV MPoopIZETal HOVO yia
OIKIaKN Xprion.

MPOEIAOMOIHZH: KAYTH EMI®ANEIA! Mavta
Va QOpATE AVBEKTIKA 0TNV BepPOTNTA yavTia 6tav
xdpl(zors 0 WpOIOV Mot unv BuBicete To oA TOU
npoxovmc OE VEPO 1 o€ oTIoI8NTOTE GO LYPS. MV
QAPRVETE VEPO 1 OTIOLOSNTIOTE AANO LYPO Va TITONGEL
0TO OWHA TOL TPOIdVTOG. MoTé pnv Bubitete To
TIPOIOV O€ VEPO YIa VA TO KPUWGETE. APAVETE TTAVTa
T0 TIPOIGV va KPLWOEL OE Beppokpacia Swpatiov. To
TIPOioV Sev elvat kKataAnAo yia xprion og GoLPVo,
0oxXapa i OUPVO HIKPOKUHAT

AZOAANEIA MMATAPIAZ

AuTb To Tpoidy Mapéxetal pe 1 umatapia LR44. Xpnowporolette pe autd
T0 MPOI6Y poVo pratapleg idlov i avtioTolKou TUMOUL HE AUTEG TTOL
GLVICTWVTAL

O pratapieg MPEMeL va TOmoBETOLVTAL LE T OWOTH TOAKOTNTA.

O prmatapieg mov £xouv eEavTAnBel MpEMel va agaipovvtal and to
TIPOIOV TTPOG amouyn Blapporg.

MPOEIAOMOIHEH: AYTO TO NMPOION MEPIEXEI
MIA MMATAPIA POAOTIOY. H katamoon uropel
va WpDkG)\‘C‘L coBapd 1} Bavatneodpo tpauuunouo
wtoc 2 wpuwv. ®UAAOCETE TIG pratapleg pakpla
amd nasla (KG\VOUOVIEC 1 XPNOILOTIONKEVEG). AV
THOTEVETE OTL unupxsl svéhxouzvo ol unmupltc
va €xouv katamoBel i va €xouv TomoBeTnBel pEoa
OE OTIOIOBATIOTE HEPOG TOL CWHATOG, {NTAOTE
EMEYOVIWG 1aTPIKT BorBela.

MPOEIAOMOIHEH: Eav n 6rkn tng pnatapiag ev
KAEIVEL KON, OTAUATAOTE TN XPNON TOL TPOIOVTOG
Kal UAGETE TO HAKPLA arfo TaAdIA.

Aev UTIAPXOLY ELPAVT OUYKEKPIUEVA CLUTTLIKATA OTAV pia HrTatapia
po)\ovxou KOMNOoEL aTov olooq;uvo £vOQ nul5lou Qotooo, To maidi
evbExETaL VA rmpouolucal Ta ak6AouBa cupITWHATA:

- anuc, vavtia f ocaha

=Na E)(EA oTopayikn dlatapayn n iwon

=Epeto

= Na Selyvet Tov Ao 1 10 oTopdx! Tou

= 16v0G 6TNV KOIAGKT XWPE, TOV BLPAKA 1 TOV Ao Tou

= Komwon kat Afdapyog

= Na eivat mo fouyo 1 Mo MPookoAANKEVo amd 6,TL cuvABuG




= AnwAela f peiwon e 6peEng

- Apvncn r] aduvapia va Kamva)\mcsn mspsa rpoq)lua
AuTob TOU EIBOUG Ta CUUMTWHATA HTOPE Va auEOpEwwVOVTAL,
‘EVa QUYKEKPIUEVO OUUTTWHA KATATIOONG UITATapiag PoAOYIY eival o
EHETOG PPEGKOU QIMATOG (EVTOVO KOKKIVO). Z€ MepimTwon mou oupBet
KATL TETOL0, {NTAOTE uusowc Latpikn Bondeia.
H] G)povn&u Kat cuvmpnan
Zuvncmrcu va unoorglpwvgrs TOV moenmpu TOL espucusrpou W
a6 kaBe xprion. Ma v 10 KAVETE AUTO, TOTIOBETAOTE TOV AloBNTAPA 08
PPECKOBPACHEVO VEPO YA APKETA AETTTA.
MNa va KClGClpIOETS 0 eepuoustpo okourioTe T0 eEwtsleo He eva

HaAGKO, VWTTO TIaVE KAl OTEYVWOTE KA. MV XPNOIHOTIOIETE XNHIKA 1

)\ElClV'[lKCl KaBapIOTIKA yatov Kaeuplcuo TOU espuoparpou
To cuuuu TO0L espuopsrpou rrpsrrsx va kadapigeta uusowc Heta my
£magn pe Airm, praxapika, E061 1 évtova apwpatiopéva/xpwpatiopéva
TPOPIIA. Anowsuvzre mv znutpq He oEzu, oan oL xupol zum:pl&ozl&wv
Xpnolporoleite mavta T kN aioBnTApa 6Tav To BEPHOHETPO Eival
Kueapo Kal 8ev xpnotporolettal.

Jon/arnevepy Jon Tou esppopstpou Kpsumq
BHMA 1: MatAote to Koupumi )\snoupvlaq oTo Tow péPog Tou
BEPUOHETPOU YL VAL TO EVEPYOTIONOETE.
BHMA 2: [a va peylotonolfoste tn Slapkeia {wig tng prataplag,
TIATAOTE TO KOLWTTE AelToupyiag oTo Tow HEPOC TOL BEPHOUETPOL
QUEOWE HETA TN XPAON yila va To anevepyormooete. H avtépatn
anevepyoroinon npavuaronou:iml HeTa and 15 Aertd adpavelag.
Xpnon oL BcpHOUETPOL szuroq
1@ va HETPNOETE TN BEPHOKPACIA, E10AYAYETE TTPOOEKTIKA TN KUTN TOL
cucenmpu ato nuquepo onuelo oV kpsuroc/rpo«pluou BsBulweelrs DTl
o maenmpuq Bev EpXET(]l o emagn ue KOKKaAO, AITTOG 1) XOvpo, apol
£101 EMNPEATETAL N EYKVPOTNTA TNG HETPNONG.
0 asbnTipag 6a suq;uvtc:l mv rp:xouca Beppokpacia oty 086vn LCD.H
2vﬁlen me espuokpumac Bev KAEWBWVEL Kal Ba aquustvsml Kuewc
cw\cl(el n Gspuoxpuula oL Kpsatoc/rpoq;mou Ev6£x£ml va )(pElClUTDUV
HEPIKA BEVTEPOAETTTA LEXPL VA BELTE TNV TEAKN EVEIEN BEppOKPaTIaG.

ZIHMEIQZH: KaBapiete mavia 1o OepprOpETPO HETAED
K4Be xpronG.

AMayn povadwv (°C j °F).
BHMA 1: O Stakémng povadag pétpnong Bpioketat peoa otn Brkn
NG Mratapiag. Ma va dpaipéoeTe To KAAUUUA TNG BKNG KITaTapiwy,
nsplcrpzwrs n Bida uplcrzpoorpoq;u HéxpLva )(a}\upwusl Kat, otn
OULVEXELT, GUPETE TO KAAVMMA TNG BKNG HITATAPIWY ATd TO OWHA TOL
BEPHOMETPOUL.

BHMA 2: Stpéte Tov S1akOTTn Hovadag HETPNonG otnv emOupnT
pLBHION (°C 1 °F).

BHMA 3: Eﬂavumnoezmctz 0 Ku)\uuuu NG 6nKkng unampuuv Kat
nspmrpzl}nz N Bi6A MPOG TN POPA TWV BEIKTWY TOU POAOYIOD HEXPL
Va aopaioel.

ANAayn tng unutupiqq

BHMA 1: Ma va u(pmpsom T0 Kahuuuu MG BNKNG urataplwy,
TIEPLOTPEYTE T BiBA APLOTEPOGTPOPA HEXPL VA XAAAQWOEL KA, 0TN
OULVEXELT, GUPETE TO KAALMMA TNG BKNG HITATAPIWY ATTo TO OWHA TOL
BEPHOMETPOUL.

BHMA 2 Aq)CleEUIE myv eEavtAnusvn uratapia Kat uvtlkuwcrnctr—: mnv
e pa véa pratapla (1x LR44) mpmvmq N owoTA MONKOTNTA.

BHMA 3: Enavaronoeamms T0 Ka)\uuuu g Bnkng unumpxu:v Kat
n:pmrpzxytz N Bi6A MPOG TN POPA TWV BEIKTWY TOL POAOYIOD HEXPL
va acPahioeL

MposiSomoinTikeG evBeiEelg TPoidvTog

Melwpévn pwtevotnta otnv 086vn LCD - XapnAi 1oxu6. AvTKataotnote
v pratapia.

IHMEIQZH: Tuviotdtal N aviikataostaocn tng
unatapiag Kae 1 éwg 2 xpovia yia TV mpoAnyn
NG 81aBpwanG.
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Awypappata Osppokpasiag

Avta ta Blavpnuunm espuokpaolac éaxvouv TG cucmcslc yam
eepuOKpucm KPEATWV ario 1o USDA‘ Eivat onpavtiko va Kamvonoars
OTLQV EMAEEETE Va XPIOIHOTIOICETE BEPHOKPAOIEG XAMMAOTEPEG Ao TiG
KuTEUGUV(anEC osnvlzc Tou USDA, zv&zxzmx va umpxsl usva)\urspoc
KIVELVOG YIa TNV LYELQ, EBIKG AV LAYEIPEVETE KPEATIKA, TTOUAEPIKA KAl
Yapia. H Xprion peckwy oLOTATIKLY Kal 0 AGPAANG XEIPLOHOG TwY
Ipoqzlpu)v elvat ToAd cnpavnka [¢] Kurucxsunomc bev nvu)\npﬁuvsl
Kapm £08LvN ya aoBeveleg uam&naousvsc HEOW TWV tpoq;luwv ol
oroleg prope va ogeihovtal oe TPOPIUG oL TTapackevAZovTal e
xpncn QUTOU TOL TIPOIGVTOG ] HE QUTA T SlAYPAUHATA BEPHOKPATIAV.

*USDA = Ynoupvslo I'Ewpvlac Twv H.I I‘l A., T0 omoio TPOG TO ﬂapov
BNHOOIEVEL TIG TIAEOV AETTTOUEPEIG CUVIOTWHEVEG KATELBUVTNPIEG OBNYIEE.

Kpéag USDA
oc | °F

Bogto/Mooxapioio ZXEBOV WO 63 145
KpEag
(oAéKANpa Tepdxia) Qp6 Tpoc pttpto

Métplo

Metplo TIPOG

kahoynpevo

Kahoynuévo
Mooyapiatog kiudg Qo TPog HETPLO 72 160
o : Métplo

Metpio pog

kahoynuevo

Kahoynuévo
AN\OL KIHASEG/AOLKAVIKA 74 165
Apvi (0AokAnpa Tepaxia) 63 145
Xolpwo/xolpopépt (OAOKANpa Tepaxia) 63 145
Wapt 63 145
Movepika ONOKANPO TTTVS/UmoLTL 74 165

Tt8og

ZSeKoLPACH TWV KPEATWY
MOAIG TQ KPEQTIKA/TA TTOLAEPIKA PTATOLV OTNV TEAKH TOUG Bepiokpacta,
TAVTa va Ta agrvete va Eekoupactobv TOLAAXLOTOV yia 3 AETTTa mpwv
Ta kéyete/Ta oepBipere. ['a {oupepd kpeag mou KOBETAL EVKONSTEPT,
akohovBnote TouG TIApaKATw XpOvoug Eekoupaang:
= Mikpd Tepaxa (m.x. HTPICOAEG, 0TABOG KAl LMQTEKLA) yia TIEITOL
5 Aertd.
= Meyahbtepa Isuuxla (M.X. YNT6 KOTOMOLAO Kal GAAG KOHHATIa
Ynto) yia miepiov 30-45 Aerrta.
MNpobiaypapég
Kw8kog mpoidvtog: SA00635
EOpog Beppokpaciag: —45 °C £wg 200 °C (-49 °F £wg 392 °F)
Awaipecelc: 0,1°C/0,1°F
Mratapia: 1x LR44

26



DA | Gem vejledningen til fremtidig reference.
SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

BATTERIADVARSEL: OPBEVARES
UTILGANGELIGT FOR BORN. Dette produkt har
ingen brugerudskiftelige dele. Reparationer ber kun
udferes af en kvalificeret elektriker. Produktet ma ikke
placeres, opbevares eller bruges i naerheden af direkte
sollys, direkte varmekilder eller under forhold med hej
luftfugtighed. Dette produkt er en hgjpraecisionsenhed.
Héandtér med forsigtighed. Dette produkt er kun
beregnet til husholdningsbrug.

ADVARSEL: VARM OVERFLADE! Brug altid
ovnhandsker, nar du rerer ved produktet. Nedsaenk
aldrig produktets skaft i vand eller andre vaesker. Lad
ikke vand eller anden vaeske sprgjte pa produktets
skaft. Produktet ma aldrig nedsaenkes i vand for
at kole det ned. Lad altid produktet kole af ved
stuetemperatur. Produktets er ikke egnet til brug i
ovn, grill eller mikrobglgeovn.

BATTERISIKKERHED

Dette produkt leveres med 1x LR44-batteri. Der ber kun anvendes batterier
af samme eller tilsvarende type som de anbefalede til dette produkt.
Batterierne skal isaettes, sa de vender rigtigt.

Brugte batterier skal tages ud af produktet for at undga leekage.

ADVARSEL: DETTE PRODUKT INDEHOLDER ET
KNAPCELLEBATTERI. Indtagelse kan medfere
alvorlige eller fatale skader inden for 2 timer. Opbevar
batterierne utilgeengeligt for bern (uanset om
batterierne er nye eller brugte). Hvis du har mistanke
om, at batterierne kan vaere blevet slugt eller puttet
ind i kropsabninger, skal du straks sgge lsegehjeelp.

ADVARSEL: Hvis batterirummet ikke lukker helt
teet, skal du holde op med at benytte produktet og
opbevare det uden for berns reekkevidde.

Der er ingen abenlyse i
sidder fast i et barns spiserer (ﬂsolagus) Barnet kan dog udwse fﬂlgende
symptomer:

= Hoste, kvalme eller savlen

= Tegn p& maveonde eller virusinfektion

= Opkastning

= Peger mod hals eller mave

= Smerter i mave, bryst eller hals

=Treethed og slevhed

= Er mere stille eller pylret end normalt

=Manglende eller nedsat appetit

=Manglende vilje eller evne til at indtage fast fode
Disse typer symptomer kan variere.
Et specifikt symptom pé indtagelse af et knapcellebatteri er opkastning af
friskt (klart rodt) blod. Seg omgéende laegehjeelp, hvis dette sker.

Pleje og vedllgeholdelse

temp: for hver brug. For at gore
dette skal du neds&nke temperaturfeleren i friskkogt vand i flere minutter.
Renger termometeret ved at tgrre det udvendige af med en bled,
fugtlg klud og torre det grundigt. Brug ikke kemiske eller slibende
r til at rengore ter
Termomelerskaﬂet skal straks rengeres, nar det har veeret i kontakt med
fedtstof, krydderier, eddike eller steerkt lugtende fodevarer/fadevarer,
der indeholder farvestoffer. Undga kontakt med syre som f.eks. juice
fra citrusfrugter.
Brug altid folerhuset, nar termometret er rent og ikke er i brug.
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dan / du et
TRIN 1: Tryk pa teend/sluk-knappen pé bagsiden af termometret for at
teende det.
TRIN 2: Du kan maksimere batteriets levetid ved at trykke pa teend/
sluk-knappen @verst pa bagsiden af termometeret umiddelbart efter brug
for at slukke det. Efter 15 minutters inaktivitet slukker det automatisk.

Brug af stegetermometeret

For at méle temperaturen skal du forsigtigt fore temperaturfolerens
spids ind i den tykkeste del af kedet/maden. Du skal sikre dig, at
temperaturfeleren ikke er i kontakt med ben, fedt eller brusk, da det kan
pavirke palideligheden af mélingen.

Temperaturfoleren viser den aktuelle temperatur pa LCD-skaermen.
Temperaturafleesningen lases ikke og vil svinge, efterhanden som
madens/kodets temperatur sendres. Det kan tage flere sekunder, for
temperaturaflaesningen ndr den endelige temperatur.

BEM/RK: Rengor altid termometeret mellem hver
brug.

/Andring af maleenheder (°C eller °F).

TRIN 1: Temperaturenhedsknappen sidder inde i batterirummet. Daekslet
til batterirummet fiernes ved at dreje skruen mod uret, indtil den er lgs,
og derefter skubbe daekslet til batterirummet vaek fra termometerskaftet.
TRIN 2: Vip temperaturenhedsknappen til den enskede indstilling
(°C eller °F).

TRIN 3: Seet daekslet il batterirummet pa igen, og drej skruen med uret,
indtil den sidder fast.

Udskiftning af batteriet

TRIN 1: Daekslet til batterirummet fiernes ved at dreje skruen mod uret,
indtil den er lgs, og derefter skubbe daekslet til batterirummet veek fra
termometerskaftet.

TRIN 2: Fjern det afladede batteri, og erstat det med et nyt batteri
(1 x LRA4), der iszettes korrekt mht. polaritet.

TRIN 3: Seet deekslet il batterirummet pé igen, og drej skruen med uret,
indtil den sidder fast.

Produktets advarselsindikatorer
Reduceret lysstyrke pa LCD-skaermen — lavt stremforbrug. Udskift
batteriet.

BEMZRK: Det anbefales, at batteriet udskiftes hvert
eller hver andet ar for at forebygge korrosion.

Temperaturdiagrammers

Disse temperaturdiagrammer viser stegetemperaturanbefalinger
fra USDA". Det er vigtigt at forstd, at der, hvis du veelger at benytte
temperaturer, som er lavere end retningslinjerne fra USDA, kan veere
storre sundhedsrisici; iseer nér du tilbereder ked, fijerkrae og fisk.
Brug af friske ingredienser og sikker handtering af maden er meget
vigtig. Producenten patager sig intet ansvar eller erstatningsansvar for
sygdomme fra madvarer, som matte opsta i forbindelse med tilberedning
af mad med brug af dette produkt eller temperaturdiagrammerne.
‘USDA = United States Department of Agriculture (USA's
landbrugsministerium), som p.t. udsender de mest detaljerede anbefalede
retningslinjer.




Keod USDA

oc oF
Okse-/kalvekad Rodstegt 63 145
(hele stykker)

Medium rgdstegt

Medium

Medium gennemstegt

Gennemstegt

Hakket oksekad Medium rgdstegt 72 160

Medium

Medium gennemstegt

Gennemstegt
Andet hakket ked/pelser 74 165
Lam (hele stykker) 63 145
Svinekgd/skinke (hele stykker) 63 145
Fisk 63 145
Fjerkrae Hel fugl/ben 74 165
Bryst

Lad kedet hvile
Nar kod/fierkrae har naet sin endelige temperatur, skal du altid lade det
hvile i mindst 3 minutter, for du skeerer det ud/serverer det. For saftigt
ked, der er nemmere at skaere ud, skal du folge nedenstdende hviletider:
= Sma stykker (f.eks. boffer, bryster og burgere) i ca. 5 min.
=Starre stykker (f.eks. stegt kylling og andre stegestykker) i ca.
30 - 45 min.
Specifikationer
Produktkode: SA00635
Temperaturinterval: -45 °C — 200 °C (-49 °F - 392 °F)
Inddelinger: 0,1°C/0,1°F
Batteri: 1x LR44

Fl| Silyta ohjeet tulevaa kayttoa varten.
TURVAOHJEET

PARISTOVAROITUS: PIDA POISSA LASTEN
ULOTTUVILTA. Téssa tuotteessa ei ole kayttdjan
vaihdettavia osia. Vain valtuutettu sahkoasentaja saa
korjata tuotteen. Ala sailyté tai kayta tuotetta lahelld
suoraa auringonpaistetta tai suoria ldmménlahteita
tai kosteassa ymparistossa. Téma tuote on tarkka
mittalaite. Kasittele sitd varoen. Tuote on tarkoitettu
vain kotikayttoon.

VAROITUS: KUUMA PINTA! Kdytd aina

kuumankestavia patakintaita, kun kasittelet tuotetta.
Al4 koskaan upota tuotetta veteen tai muuhun
nesteeseen. Ald paasta vesiroiskeita tai muun
nesteen roiskeita tuotteen rungolle. Ala jadhdyta
tuotetta veteen upottamalla. Anna tuotteen jadhtya




aina huoneenldmmassa. Tuote ei sovellu kéytettavaksi
uunissa, grillissa tai mikroaaltouunissa.

PARISTOJEN TURVALLISUUS
Taman tuotteen mukana toimitetaan yksi LR44-paristo. Téssa tuotteessa
yyppien on suosituksia.
Paristot on asennettava oikein pain.
Tyhjat paristot on poistettava tuotteesta, jotta ne eivét vuoda tuotteen sisaan.

VAROITUS: TAMA TUOTE SISALTAA
NAPPIPARISTON. Pariston nielaiseminen voi aiheuttaa
vakavia vammoja kahden tunnin sisalld. Pida uudet ja
kaytetyt paristot poissa lasten ulottuvilta. Jos on syyta
epailla, ettd paristo on joutunut nieluun tai muualle
kehon sislle, ota valittomasti yhteys laakariin.

VAROITUS: Jos paristokotelo ei mene kunnolla
kiinni, lopeta laitteen kayttd ja pida se poissa lasten
ulottuvilta.

Nappipariston juuttuminen lapsen ruokatorveen ei aiheuta mitaan tiettyja
selkeasti havaittavia oireita. Jos néin on kuitenkin tapahtunut, lapsessa
voi havaita seuraavia oireita:

= Yskiminen, kakistelu tai kuolaaminen

= Vatsataudin oireet

= Oksentaminen

= Kurkun tai vatsan alueelle osoittaminen

= Vatsa-, rinta- tai kurkkukipu

=Vasymys ja uneliaisuus

T It iljais

i tai takertuvaisempi kaytos

= Ruokahalun menetys

= Kiinteiden ruokien syontivaikeudet
Tallaiset oireet saattavat vaihdella.
Erityisesti napplpanslolen nielaisemiseen Ilmyva oire on kirkkaan punaisen
veren Ota télloin valittomasti yhteys ladkariin.

Huolto ja kunnossapito

On suositeltavaa steriloida mittarin anturi ennen kayttoa. Anturi

steriloidaan laittamalla se kiehuvaan veteen usean minuutin ajaksi.

Puhdista mittari pyyhkimélla se pehmedlla, kostealla liinalla ja anna sen

kuivua kokonaan. Ald puhdista mittaria kemikaalisilla tai hankaavilla

puhdistusaineilla.

Paistomittarin runko tulee puhdlstaa vallttomastl kun se on joutunut
iin rasvan, etikan tai i maustettujen/

voimakkaan véristen elintarvikkeif kanssa. Va a

happamien aineiden, kuten sitrushedelmien mehun, kanssa.

Kéyta aina anturin koleloa kun mlnan on puhdas, e\ka ole kaytossa.

Paistomittarin kay amil

VAIHE 1: Kéynnista palstomlttan sen taustapuo\el\a olevalla
virtapainikkeella.

'VAIHE 2: Maksimoi paristojen kéyttoika painamalla virtapainiketta kayton
jélkeen, jolloin mittari sammuu. Mittari sammuu automaattisesti 15 minuutin
kayttamattomyyden jalkeen.

Paistomittarin kdytto

Lampétila mitataan laittamalla anturin karki varovasti lihan/ruoan
paksuimpaan kohtaan. Varmista, etta anturi ei kosketa luuta, rasvaa tai
rustoa, silla ne vaikuttavat lukemaan.

Anturi ndyttaa nykyisen lampotilan LCD-naytolld. Lampotilalukema ei
lukkiudu, vaan vaihtelee lihan/ruoan lampatilan muuttuessa. Lopullisen
mittaustuloksen valmistuminen voi kestda useita sekunteja.

HUOMAUTUS: Puhdista mittari aina kayton jalkeen.
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Yksikon vaihtaminen (°C tai °F).

VAIHE 1: Yksikkokytkin sijaitsee paristolokeron sisalla. Irrota
paristolokeron kansi kiertamalla ruuvia vastapaivaan, kunnes se Ioystyy,
ja liu'uta sitten paristolokeron kansi mittarin rungosta.

VAIHE 2: Aseta kytkin haluamaasi tilaan (°C tai °F).

VAIHE 3: Aseta paristolokeron kansi takaisin paikalleen ja kierra sita
myotapaivaan, kunnes se on tiukasti kiinni.

Pariston vaihtaminen

VAIHE 1: Irrota paristolokeron kansi kiertdmalla ruuvia vastapaivaan,
kunnes se I8ystyy, ja liu'uta sitten paristolokeron kansi mittarin rungosta.
VAIHE 2: Poista tyhjentynyt paristo ja laita tilalle uusi (1 x LR44)
navat oikeinpain.

VAIHE 3: Aseta paristolokeron kansi takaisin paikalleen ja kierra sita
myotapaivaan, kunnes se on tiukasti kiinni.

Varoitusviestit

Matala LCD-nayton kirkkaus — Virta véhissa. Vaihda paristo.

HUOMAUTUS: On suositeltavaa vaihtaa paristo
1-2 vuoden vdlein korroosion estdmiseksi.

Lampétilataulukot

Nama lampotilataulukot nayttavat USDA:n" suositukset lihan lampdtilalle.
On tarkeda ymmartaa, etta jos valitaan USDA:n ohjeistusta alhaisempi
lampdtila, terveysriski saattaa olla suurempi, etenkin lihaa, siipikarjan lihaa
ja kalaa kypsennettéessa. On erittain tarkeda kéyttaa tuoreita raaka-aineita
Jja noudattaa turvallista ruoan kasittelya. Valmistaja ei ota mitaan vastuuta
ruokaperalswsta sairauksista, jotka saattavat johtua tamén tuotteen tai

ilataulukoiden kaytosta ruoar i

‘USDA = United States Department of Agriculture (Yhdysvaltain
maatalousministerio) julkaisee talla hetkella erittdin tarkat suositukset.

Liha USDA
°C G

Naudan-/vasikanliha Raaka 63 145
(kokoliha)

Puoliraaka

Medium

Puolikypsa

Kypsa
Jauheliha Puoliraaka 72 160
burgerpihvit) e

Puolikypsa

Kypsa
Muut jauhetut lihat/makkarat 74 165
Karitsanliha (kokoliha) 63 145
Sianliha/kinkku (kokoliha) 63 145
Kala 63 145
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Liha USDA
°C R
Siipikarja Kokonainen lintu / koipi 74 165
Rinta

Lihan vetdaytyminen
Kun nauta/siipikarja on saavuttanut lopullisen Iampo!llansa anna sen
vetdytya vahintdan 3 minuuttia ennen leikkaamista ja tarjoilua. Anna
lihan levata seuraavassa naytetyt ajat, jos haluat sen olevan mehevaa
ja helppoa leikata:
= Pienet palat (esim. pihvit, rintapalat ja burgerpihvit) noin 5 minuuttia.
=Isommat palat (esim. kanapaisti ja muut paistit) noin 30-45 minuuttia.
Tekniset tiedot
Tuotekoodi: SA00635
Lampdtila-alue: ~45-200 °C (-49-392 °F)
Hajonta: 0,1°C/0,1°F
Akku: 1x LR44

SV | Spara instruktionerna for framtida bruk.
SAKERHETSINSTRUKTIONER

BATTERIVARNING: FORVARA UTOM RACKHALL
FOR BARN. Den har produkten innehaller inga delar
som kan repareras av anvandaren. Reparationer far
endast utféras av auktoriserad elektriker. Placera,
forvara eller anvéand inte produkten néra direkt
solljus eller direkta varmekallor eller i fuktiga miljoer.
Apparaten ar en hogprecisionsapparat. Hantera
den forsiktigt. Den har produkten &r endast avsedd
for hemmabruk.

VARNING! VARM YTA! Anvénd alltid vérmebestandiga
handskar vid hantering av produkten. Sénk aldrig ned
produktens kropp i vatten eller i nagon annan véatska.
L&t inte vatten eller annan vétska stdnka pa produktens
kropp. Sank aldrig ned produkten i vatten for att kyla
ned den. Lat alltid produkten svalna i rumstemperatur.
Produkten &r inte lamplig for anvandning i ugn, grill
eller mikrovagsugn.

BATTERISAKERHET

Produkten levereras med 1st. LR44-batteri. Endast batterier av samma
eller motsvarande typ som de som rekommenderas far anvandas med
denna produkt.

Batterierna ska séttas i med polerna &t rétt hall.

Ta ut uttjanta batterier ur produkten for att undvika lackage.

VARNING! DEN HAR PRODUKTEN INNEHALLER
ETT KNAPPCELLSBATTERI. Att sviélja det kan
orsaka svara eller livshotande skador inom 2 timmar.
Forvara batterier utom réckhall for barn (bade nya
och anvanda). Om du tror att batterier kan ha svalts
eller placerats inuti nagon kroppsdel, sok omedelbar
medicinsk hjalp.

VARNING! Om batterifacket inte gar att stinga
ordentligt ska du sluta anvanda produkten och forvara
den utom réckhall for barn.

Det finns inga L specifika
sitter fast i ett barns esofagus (matstrupe). Barnet kan dock uppvwsa
féljande symptom:
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= hosta, far kvéljningar eller dreglar

=verkar ha en upprord mage eller ett virus

= krékningar

= pekar mot halsen eller magen

=smadrta i buken, brostet eller halsen

= trétthet och slohet

=tystare eller mer kléngig an vanligt

= minskad eller forlorad aptit

=inte vill eller kan &ta fast foda.
Dessa typer av symptom kan variera.
Ett specifikt symptom pa att knappcellsbatteriet har svalts &r att man kréks
farskt (klarrétt) blod. Sok vard omedelbart om detta intraffar.

Skétsel och underhall

Termometerns métsticka bor steriliseras fore varje anvandning. Det gér du
genom att satta i matstickan i nykokt vatten i flera minuter.

Rengér termometern genom att torka av utsidan med en mjuk, fuktig trasa
och lat torka helt. Anvénd inte kemiska eller slipande rengéringsmedel till
att rengéra termometern.

Du maste rengéra termometerkroppen omedelbart om den har varit
i kontakt med fett, kryddor, vindger eller starkt smaksatta/fargade
livsmedel. Undvik kontakt med syror, som citronjuice.

Anvand alltid etuiet ndr termometern &r ren och inte anvands.

Sétta pa och stinga av termometern

STEG 1: Satt pa termometern genom att trycka pa strémbrytaren pa
baksidan av den.

STEG 2: For att i ili stanger du av

nér du har anvént den genom att trycka pa strombrytaren pa baksidan av
den. Den sténgs av automatiskt om du inte har anvant den pa 15 minuter.

Anvénda stektermometern

For att méata temperaturen for du forsiktigt in stickans spets i den tjockaste
delen av kéttet/livsmedlet. Se till att matstickan inte kommer i kontakt med
ben, fett eller brosk eftersom det paverkar hur tillférlitlig avlésningen &r.
Aktuell temperaturen visas p& LCD-skdrmen. Temperaturavldsningen
lases inte och andras néar temperaturen i livsmedlet &ndras. Det kan ta
flera sekunder for temperaturaviasningen att na den slutliga temperaturen.

Obs! Rengor alltid termometern mellan varje
anvandningstillfalle.

Andra enhet (°C eller °F)

STEG 1: Strombrytaren sitter i batterifacket. Om du vill ta bort locket till
batterifacket vrider du skruven moturs tills den sitter I6st och sedan skjuter
du bort luckan fran termometerkroppen.

STEG 2: Stall in er 1 pé onskad instélining (°C eller °F).
STEG 3: Sétt tillbaka locket till batterifacket och vrid skruven medurs tills
det sitter fast.

Byta batteriet

STEG 1: Om du vill ta bort locket till batterifacket vrider du skruven
moturs tills den sitter 16st och sedan skjuter du bort luckan frén
termometerkroppen.

STEG 2: Ta bort det gamla batteriet och byt det mot ett nytt batteri (LR44)
med polerna at rétt hall.

STEG 3: Sitt tillbaka locket till batterifacket och vrid skruven medurs tills
det sitter fast.

Produktvarningsindikatorer

Minskad ljusstyrka p& LCD-skarmen — 1ag batteriniva. Byt batteriet.

Obs! Du bor byta batteriet varje eller vartannat ar for
att forhindra korrosion.

Temperaturdiagram

| de hér temperaturdiagrammen visas rekommendationer for
kottemperatur fran USDA'. Det &r dock viktigt att forstd att om du
anvénder temperaturer lagre &n riktlinjerna frdn USDA, kan det finnas
en storre hélsorisk; speciellt vid tillagning av kétt, fagel och fisk. Det
ar mycket viktigt med saker mathantering nar man anvénder farska
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ingredienser. Tillverkaren avsager sig allt ansvar och alla forpliktelser vid
livsmedelsrelaterade sjukdomar som kan uppsta fran mat som tillagas
med produkten eller temperaturdiagrammen.

" USDA (United States Department of Agriculture) publicerar for
néarvarande de mest detaljerade rekommenderade riktlinjerna.

Kott USDA
EC °F

NGtkatt/kalvkott Blodig 63 145
(hela stycknii )

Lattstekt

Medelrosa

Stekt

Vilstekt
Notfars (nétkottsburgare) Lattstekt 72 160

Medelrosa

Stekt

Valstekt
Andra malda kéttsorter/korvsorter 74 165
Lamm (hela styckningsdelar) 63 145
Flaskko inka (hela i ) 63 145
Fisk 63 145
Fagel Hel fagel/ben 74 165

Brost

Lata kétt vila
Nar kétt/fagel har natt sin slutliga temperatur, 1at det alltid vila minst
3 minuter innan det skérs upp/serveras. For mort kétt som &r lattare att
skara, folj nedanstaende vilotider:
= Sma styckningsdelar (t.ex. biffar, brost och hamburgare) i ca 5 min.
= Storre styckningsdelar (t.ex. stekt kyckling och andra stekar) i ca
30-45 minuter.

Specifikationer

Produktkod: SA00635

Temperaturintervall: -45 till +200 °C (-49 till +392 °F)
Uppdelning: 0,1°C/0,1°F

Batteri: 1st. LR44
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