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PRESTIGE PRO

Brugervejledning

PRO665VX

Grillene, der er vist i denne manual,
kan afvige fra den kgbte model.

. \ i
Vi vil gerne have dln ég
Besgg Napoleon.com for a‘t sﬁriVe en anmeldelse.
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BRUG KUN UDEND®RS | ET GODT
VENTILERET OMRADE.

AFARE! ADVARSEL!

HVIS DU LUGTER GAS: Forseg ikke at teende dette apparat
uden at have laest afsnittet "TZNDING"
i denne manual.

» Lukfor gassen til apparatet. Opbevar eller brug ikke benzin eller

+ Sluk alle abne flammer. andre brandfarlige vaesker eller

. Abn laget. dampe i neerheden af dette eller andre
apparater.En L.P. (propan) flaske,

der ikke er tilsluttet til brug, ma ikke
opbevares i naerheden af dette eller
andre apparater.

« Hyvis lugten fortsaetter, hold dig vaek
fra apparatet og ring straks til din
gasleverandogr eller brandvaesenet.

Hvis oplysningerne i disse instruktioner
ikke folges ngjagtigt, kan der opsta
brand eller eksplosion, hvilket kan
medfgre materielle skader, personskade
eller daedsfald.
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VORES MAL ER AT G@RE DIN GRILLOPLEVELSE
BADE MINDEV/AERDIG OG SIKKER.

Laes venligst denne Fjern alt emballagemateriale,
brugervejledning, fer du bruger @ reklameetiketter og kort fra grillen
apparatet, for at undgd materielle for brug.

skader, personskade eller
dadsfald.

Ggr voksne og bgrn opmaerksomme Born bar overvages for at sikre, at
pa faren ved varme overflader. de ikke leger med apparatet.

BEM/ERK TIL INSTALLATOREN: BEM/ZERK TIL FORBRUGEREN:
Lad disse instruktioner blive hos Gem disse instruktioner til fremtidig
grillejeren til fremtidig reference. reference.
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Velkommen til Napoleon'

Sikkerhed forst

ADVARSEL!

A&\ ADVARSEL!

Generel information

Denne grill skal installeres i overensstemmelse
med lokale forskrifter. Hvis der bruges en
rotisserimotor, skal den jordes elektrisk i henhold
til lokale forskrifter. Hvis der anvendes en ekstern
stremkilde, skal apparatet ogsa jordes i henhold
til lokale forskrifter.

A\ ADVARSEL!

Opbevaring & Ubrug

Luk for gassen ved gasflasken eller
gasforsyningsventilen. Afbryd slangen mellem
propanflasken og grillen. Fjern propanflasken
og opbevar den udendgrs pa et godt
ventileret sted veek fra bgrn.

Tag stikket ud af kontakten, nar den ikke

er i brug, og fgr renggring. OPBEVAR

IKKE gasflasker i en bygning, garage, skur
eller andre lukkede rum. Afbryd den faste
braendstofforsyningsslange fra forsyningen,
nar grillen opbevares indendgrs.

Seet stgvheetten pa cylinderens ventiludgang,
nar cylinderen ikke er i brug. Installer kun den
type st@vhaette pa cylinderens ventiludgang,
som fglger med ventilens cylinder. Andre
typer heetter eller propper kan medfgre
gasleekage.

Betjening

Foretag en laekagetest af denne grill fgr hver
brug, arligt og nar nogen gaskomponenter
udskiftes.Fglg teendingsvejledningen
omhyggeligt. Brug ikke denne grill til andre
formal end tiltaenkt.

Betjen ikke denne grill med en beskadiget ledning,
stik eller efter at grillen har haft funktionsfejl eller

er blevet beskadiget pa nogen made. Kontakt en
Napoleon autoriseret forhandler for reparation.
Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, dennes serviceagent
eller tilsvarende kvalificerede personer for at
undga fare.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og

opefter samt personer med nedsatte fysiske,
sansemaessige eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de har faet vejledning eller
instruktion om sikker brug af apparatet og forstar de
involverede farer. Barn ma ikke lege med apparatet.
Renggring og vedligeholdelse ma ikke udferes af
bgrn uden opsyn.

A&\ ADVARSEL!

4 | Velkommen

Installation & Samling

Samle denne grill ngjagtigt som beskrevet i
samlevejledningen. Hvis grillen blev samlet i
butikken, gennemga samlevejledningen for at
sikre, at det er gjort korrekt. Denne grill er ikke
beregnet til installation i eller pa bade eller i
eller pa fritidskgretgjer.

Udfer den pakreevede laekagetest, for grillen
tages i brug. Modificér ikke denne grill under
nogen omstaendigheder. Lad grillen kgle af, far
du installerer eller fijerner dele. Brug ikke en
cylinder, der ikke er udstyret med den korrekte
ventilforbindelse. Brug kun trykregulatoren og
slangseettet, der fglger med denne grill, eller
reservedele, der specifikt anbefales af Napoleon.

napoleon.com | Prestige® PRO
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Elektriske forholdsregler Korrekt bortskaffelse af produktet (3

For at beskytte mod elektrisk sted ma ledningen Dette meaerke angiver, at dette

eller stikkene ikke nedseenkes i vand eller produkt ikke ma bortskaffes

andre veesker. Lad ikke ledningen haenge ud sammen med andet

over kanten af et bord eller rgre ved varme husholdningsaffald i hele EU. For at

overflader. Ved tilslutning skal du fgrst seette B forhindre mulig skade pa miljget

stikket i grillen og derefter tilslutte grillen til eller menneskers sundhed ved

stikkontakten. ukontrolleret affaldsbortskaffelse, skal det

genanvendes ansvarligt for at fremme
beeredygtig genbrug af materialeressourcer.
For at returnere din brugte enhed, benyt
venligst retur- og indsamlingssystemerne eller
kontakt forhandleren, hvor produktet blev kgbt.
De kan tage imod dette produkt til

Dette apparat har kun en jordforbindelse miljgmaessigt sikker genanvendelse.

til funktionsmaessige formal. Brug kun
forleengerledninger, der er egnede til udendgrs
brug og overholder EN-standarder.

Apparatet skal forsynes via en
fejlstramsafbryder (RCD) med en
meerkereststroam, der ikke overstiger 30 mA.
Fjern aldrig jordstikket eller brug det med en
adapter.

Hvis den elektriske forsyningsledning er
beskadiget, skal den udskiftes af en Napoleon
autoriseret forhandler, dennes serviceagent
eller en tilsvarende kvalificeret person for at
undga fare.

napoleon.com | Prestige® PRO Velkommen | 5
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Fuldsteendige systemfunktioner

Dobbeltlags Sear-plader i rustfrit stal for
ensartet opvarmning og fordampning af o
saft for mere smagfuld mad

—
o
C
o

=

X
cC
>

LL

Bagerste infrargde rotisseribreender (A
. . . .o [
til at nyde saftige rotisserimaltider

[/

Inkluderer en holdbar
silikone matte

7” Wi-Fi & Bluetooth -aktiveret 3
display med tilpassede P
temperaturindstillinger.

Let justerbare
skabslager.

sonder for palidelig ydeevne

LED SPECTRUM NIGHT
LIGHT"™ Betjeningsknapper @
med sikkerhedsglad.

o

b o Q

Leveres med tre kablede / : <
) N

@jeblikkelig JETFIRE" teending for ®
hurtig og nem opstart. %

ULTRA-GLIDE"™ Opbevaringsbakke 1%
til propanflaske (kun ¢
propanmodeller)

Rummelige skuffer udstyret
med justerbare skillevaegge.

VIGTIGT!

De grille, der er vist i denne brugervejledning, kan afvige fra den model, du har kgbt.
Fremhaevet model: PRO665VX propanversion.

8 | Funktioner napoleon.com | Prestige® PRO



ACCU-PROBE" temperaturmaler for nem
® afleesning af temperaturen og perfekte
resultater.

T
c
=)
>
=5
o
=)
@
=

Rustfri stal Iconic WAVE Design™ grillriste
® for de karakteristiske grillmaerker og jeevn

tilberedning.

— Stor varmhylde i rustfrit stal med

\Q ® sammenklappeligt design for gget

\\ fleksibilitet ved madlavning.

)
[
A &
4
9 a/ % Infrared Sizzle Zone®
f///fy// % ® Zl;j;srraender til perfekt grillede
. ® @ e Opbevaringtil
grillredskaber.
vo
PY o ® Rogkasse

]

— / Indvendig panelbelysning til

— ° :
underholdning sent om aftenen.

_ Drypbakke-skuffe med let

@ aftagelig drypbakke og
fedtbeholder
s r~ o Letlaselige hjul laser sikkert
grillen fast pa plads
napoleon.com | Prestige® PRO Funktioner | 9
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Kom godt i gang

Sikkerhedssymboler du bgr kende

FARE!

Advarer om en fare, der kan medfgre
brand, eksplosion, dgdsfald eller
alvorlig personskade.

& ADVARSEL!

Advarer om en fare, der kan
medfgre mindre personskade eller
materiel skade.

Gnister eller flammer vil forarsage
brand, eksplosion, skade pa
ejendom, alvorlig personskade eller
dgdsfald.

@ Ryg ikke under en gaslaekagetest.

Brug aldrig aben ild til at kontrollere
for gasleekager. Gnister eller flammer

vil forarsage brand, eksplosion, skade
pa ejendom, alvorlig personskade
eller dgdsfald.

@ FORSIGTIG! Varm overflade.

@ Luk straks for gastilfgrslen og afbryd
forbindelsen.

Brug . Brug | Vigtig information.
sikkerhedsbriller. beskyttelseshandsker. :
Sikre driftsprocedurer
« Laeg ikke slangen under drypbakken. Sgrg for korrekt afstand mellem
slangen og bunden af enheden. @
- Sgrg for, at sear-pladerne er placeret i henhold til
installationsvejledningen. FOI¥S/FgTIG'
« Sluk for breenderkontrollerne, fgr du abner gasflaskeventilen. Grillens 1ag og hele
. o ildkassen kan blive
« Teend ikke breenderne med laget lukket. meget varme under
« Brug ikke den bagerste breender samtidig med hovedbraenderne. brug.

« Luk ikke sidebreenderens lag under brug eller nar det er varmt.

« Fritér ikke mad pa sidebraenderen.

« Juster ikke grillristene, mens grillen er i brug eller er varm.

« Flyt ikke apparatet under brug.
- Sluk for gastilfgrslen ved kilden efter brug.
- Modificér ikke apparatet.

« Udfer kun vedligeholdelse, nar grillen er kold.

« Opbevar ikke lightere, taendstikker eller andre brandbare materialer inde i

kabinettet eller krydderibakken.

10 | Kom godtigang
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Hold alle elektriske forsyningsledninger og
braendstoftilfgrselsslanger veek fra opvarmede
overflader.

Renggar fedtbakken, drypbakken og
stegepladerne regelmaessigt for at forhindre
ophobning og fedtbrande.

Inspicer og renggr den infrargde braender og
hovedbraenderens venturirgr regelmaessigt
for at holde dem fri for spindelveev og andre
forhindringer.

Lad ikke koldt vand (regn, sprinkler, slange osv.)
komme i kontakt med den opvarmede grill. En
pludselig temperaturaendring vil beskadige
porcelaenet og fa de keramiske braendere til at
revne.

Brug ikke en hgjtryksrenser til at renggre nogen
del af grillen.

Placer ikke grillen, hvor den kan blive udsat for
kraftig vind, isaer hvis vinden kan komme direkte
bagfra grillen.

Sgrg for, at apparatet holdes i sikker afstand fra
brandbare konstruktioner.

Deaek aldrig mere end 75% af kogefladen med
massivt metal.

Hold apparatet veek fra brandbare materialer
under brug.

Den minimale omgivelsestemperatur for sikker
brug er O °F (-17,8 °C).

Opbevar ikke noget inde i rggboksen, bortset
fra bakken til traeflis.

VIGTIGT!

« Oprethold altid korrekt afstand til
braendbare materialer:

A 27" (68,6 cm)

7"
(17.8 cm)

A
o
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Q
o
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&ADVARSEL!

« Tilslutning og installation af
gas- og slangeforbindelsen
skal udfgres af en
autoriseret gasmontgr og
leekagetestes, for grillen
tages i brug.

- Tilgeengelige dele kan veere

meget varme. Hold sma bgrn
veek.

Hold
breendstoftilfgrselsslanger
veek fra overflader med hgj
temperatur, skarpe kanter og
dryppende fedt.

napoleon.com | Prestige® PRO
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Placering af din grill

Sgrg for, at placeringen af din gasgrill opfylder
alle afstandskrav til naerliggende breendbare
materialer.

Oprethold altid korrekt afstand til breendbare
materialer: 27" (68,6 cm) bagtil og 7" (17,8 cm) til
siderne.

Dette apparat er beregnet til brug pa en udendgrs
terrasse eller i din have.

. Brug kun apparatet pa et overjordisk, abent
omrade med naturlig ventilation og uden
stillestdende luft. Sgrg for, at gaslaekager og
forbraendingsprodukter hurtigt spredes af vind
og naturlig konvektion.

- Brug ikke apparatet i en bygning, garage eller
andet lukket rum.

- Integrer ikke apparatet i indbyggede eller
indskudte konstruktioner.

- Bloker ikke ventilationsabningerne i
cylinderindkapslingen.

Enhver indkapsling, hvor apparatet bruges, skal
opfylde et af fglgende krav:

- Apparatet betragtes som udendgrs, hvis det er
installeret i et lae med vaegge pa tre sider, men
uden overdaekning (Fig. 1).

- Et apparat betragtes som udendgrs, hvis det
er installeret i et laee med overdaekning og
hgjst to sideveegge.

» Sidevaeggene kan veere parallelle, somien
gennemgang, eller vinkelrette pa hinanden.
(Fig. 2 & Fig. 3).

- Et apparat betragtes som udendgrs, hvis det
er installeret i et lee med tre sideveegge og
overdaekning, sa leenge 30% eller mere af
den vandrette omkreds af indkapslingen er
permanent aben (Figur 4 & Figur 5).

i Fig. 1

ender dbne )
Fig. 2 Fig. 3

30% eller mere

af den vandrette
omkreds af
indkapslingen er
permanent aben og
uden begraensning.
Fig. 4

! | VIGTIGT!

- Alle abninger skal veere permanent abne.

- Skydedgre, garagedgre, vinduer eller
abninger med net betragtes ikke som
permanente dbninger.

12 | Kom godtigang

30% eller mere

af den vandrette
omkreds af
indkapslingen er
permanent aben og
uden begraensning.
Fig. 5

napoleon.com | Prestige® PRO



Gasforbindelser

Til en gasflaske: Mulighed 1

Brug en propanflaske pa minimum 6 kg eller en
butanflaske pa 13 kg, konstrueret og maerket i
overensstemmelse med nationale og regionale
forskrifter. Sgrg for, at flasken kan levere
tilstreekkeligt breendstof til at drive apparatet. Er
du i tvivl, sa kontakt din lokale gasleverandgr.

Bueb 1 1pob woy

Brug en gastryksregulator og slange leveret af
Napoleon; hvis ikke inkluderet, brug en regulator
og slange, der opfylder europaeiske normer og
regionale forskrifter. Den anbefalede lasengde

pa slangen er 0,9 m. Slangen ma aldrig veere
leengere end 1,5 m.

é} BEMARK:

- Slangen bgr udskiftes inden udlgbsdatoen,
der er trykt pa den.

Placer kun flasker inden for de maksimale bredde-
og hgjdemal inde i kabinettet pa den nederste
hylde. Flasker, der overstiger de maksimale mal, skal
placeres uden for kabinettet pa et plant underlag. Se
diagrammet nedenfor for specifikke mal.

&ADVARSEL!
+ Opbevar ikke en ekstra - Fglg alle specifikationer « Afbryd grillen og dens
gasflaske under eller i og instruktioner ngje for at individuelle afspaerringsventil fra
neerheden af apparatet. forhindre brand, eksplosion, gasforsyningssystemet under
. Brug ikke en gasflaske, der er materielle skader, personskade trykprgvning over Y2 psi
mere end 80% fyldt. eller dgdsfald. (3,5 kPa).

napoleon.com | Prestige® PRO Kom godtigang | 13




Tilkobling og installation
- Kontroller flasken for buler eller rust, og fa den
inspiceret af din propanleverandgr.

- Brug aldrig en flaske med en beskadiget
ventil.

. Placer flasken i det dertil beregnede omrade
pa den nederste hylde.
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« Sgrg for, at gassregulatorslangen er lige og
fri for knaek eller bgjninger, da disse kan
begraense gasstrgmmen.

« Fjern haetten eller proppen fra flaskens
braendstofventil.

« Stram regulatoren fast pa flaskeventilen.

« Sgrg for, at slangen ikke kommer i kontakt
med drypbakken eller andre overflader med
hgj temperatur pa grillen, da den kan smelte
og forarsage brand.

« Sogrg for, at flasken ikke efterlades udsat for
ekstrem varme eller direkte sollys.

. Foretag leckagetest af alle samlinger, fgr
grillen tages i brug. Se “Laekagetest”afsnittet.

. Flasken skal monteres, sa udlgbet fra
trykaflastningsventilen ikke vender mod
brugerens normale betjeningsposition.

é} BEMZRK:

« Kontroller taetningen pa LP-gasflaskeventilen
for revner, slid eller forringelse hver gang
flasken udskiftes eller genopfyldes.

« Enhver LP-gasflaske, der viser tegn pa skade
eller forringelse, herunder synlige revner
og teering, skal returneres ubenyttet til
forhandleren.

Udskiftning
Hele processen med at udskifte gasflasken skal
udfgres veek fra alle anteendelseskilder.

1. Luk flaskens braendstofventil.

2. Afbryd regulatoren fra flaskeventilen.

3. Fjern flasken fra den nederste hylde og udskift
den med en ny flaske.

4. Fglg tilkoblingsinstruktionerne.

14 | Kom godtigang

655 mm
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g‘ BEMZRK:

Placer kun cylindre inden for de maksimale
bredde- og hgjdemal pa den nederste hylde
inde i kapslingen. Cylindre, der overskrider
disse mal, skal placeres uden for kapslingen
pa plant underlag. Se diagrammet ovenfor
for specifikke mal.

napoleon.com | Prestige® PRO



Til en husgasforsyningsledning: Mulighed 2

&ADVARSEL!

Hvis grillen skal tilsluttes direkte til en husets
propangasforsyningsledning, skal den
medfglgende slange og regulator fijernes og
bortskaffes, og fglg derefter instruktionerne
for tilslutning til husets gasledning. En
godkendt slange kan fas hos din Napoleon
grillforhandler.

Fgr installationen skal du sikre, at de lokale
distributionsforhold (identifikation af gastype

og tryk) og apparatets indstilling er kompatible.

En afspeerringsventil (eller ventiler) skal
monteres ved siden af apparatet, sa hele
braender- og kontrolenheden kan afbrydes for
vedligeholdelse eller reparation i henhold til
nationale forskrifter, nar ventilen er lukket.

En gasforsyningsslange og en lynkobling,
designet til naturgas og certificeret til udendgrs
brug, medfglger naturgasgrillene.

Gasinstallationen skal levere det korrekte
tryk til grillens indlgb. Se "Tekniske data" for
specifikationer.

Rar og ventiler opstrgms for lynkoblingen
medfglger ikke.

Gasrgret skal dimensioneres til at levere den
varmeeffekt, der er angivet pa typeskiltet,
baseret pa rgrets laeengde.

Gasforbindelsens stgrrelse (intern regulator):
1/16" (1,75 cm).

1. Tilkobling til en gasforsyningsledning skal
udfgres af en autoriseret gasmontgr og
lsekagetestes, fgr grillen tages i brug.

2. For ikke slangen teet pa drypbakken eller hen

over bagpanelet.

3. Sgrg for, at slangen ikke kommer i kontakt

med overflader med hgj temperatur.

Lynkobling

+ Installer ikke lynkoblingen opad.

« En let tilgeengelig manuel afspaerringsventil

skal installeres opstrgms for lynkoblingen og
sa teet pa den som muligt.

« Tilslut slangens udvidede ende til beslaget pa

enden af manifoldrgret eller fleksrgret (hvis
relevant).

« Stram med to skruenggler. Brug ikke

gevindteetning eller rgrpasta.

. Udfgr laekagetest pa alle samlinger, for

gasgrillen tages i brug. Se “Leekagetest”.

« Luk den individuelle
afspeerringsventil for at isolere
grillen fra gasforsyningssystemet
under trykprgvning, der er lig med

« Kontroller slangen for tegn pa
overdreven slid, smeltning, snit eller
revner. Hvis slangen er beskadiget,
skal den udskiftes med en samling,

VAR FORSIGTIG!

Grillens 1ag og hele
ildkassen kan blive

k_

eller mindre end 'z Psi (3,5 kPa). der specifikt er anbefalet af

NAPOLEON.

meget varme under
brug.

napoleon.com | Prestige® PRO
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Tekniske data

Folgende tabel viser samlet varmeeffekt, gasforbrugsveerdier og dysedbninger svarende til hver braender pr. gaskategori:

Samlet varmeeffekt (total)

Gasforbrug (total)

Dysestgrrelse

20,0 KW G30 175

Hoved 1.02 mm - KW G331 - 1455 g/t -
5,7 KW G30 5,0

PRO665VX % Bag 125 mm - W e - 415 ght -
' 5,0 kW G30 4,5
i Side #56 - KW B3] - 364 g/t -

Folgende tabel viser alle certificerede gasser og tryk.

Kontroller, at oplysningerne pa maerkepladen stemmer overens

med denne liste.

<)

BEM/ZERK: Brug kun regulatorer, der leverer det tryk, der
er angivet her.

SSREiESs 3P(30) 3P(37) 3P(50) 3B/P(30) 3+(28-30/37) 3B/P(50)
Dysestgrrelser | | | | | |
G31ved 30 G31ved 37 G31ved 50 G30/G31ved 630 ved 28 - G30/G31ved
Gasser / Tryk 30 mbar/ G31
mbar mbar mbar 30 mbar 50 mbar
ved 37 mbar
BE, BG, CV,
EE ’ERHgé DK, EE, FI, FR, BE, CH, CY,
Lande I NL RO GR ‘HR’IE I‘T AT, CH, CZ, DE, GB, GR, HR, CZ,ES, FR, GB, AT, CH, DE,
T T NL I’:’L ‘PT‘ GR, NL, SK HU, IT, LT, MT, GR, IE, IT, LT, FR, SK
’ SI’ SK‘ ' NL, NO, RO, PT, SI, SK, TR
’ SE, SI, SK, TR

&ADVARSEL!

- Kontroller slangen for tegn pa overdreven
slid, smeltning, snit eller revner. Hvis slangen
er beskadiget, skal den udskiftes med
en samling, der specifikt er anbefalet af

Napoleon.

16 | Kom godtigang
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Laekagetest

Hvorfor og hvornar skal der
udfares laekagetest?

En leekagetest bekreefter, at
der ikke slipper gas ud, efter
du har tilsluttet slangen til
gasforsyningen.

Hver gang tanken genopfyldes
og geninstalleres, skal du
sikre, at der ikke er leekager i
samlingen, hvor regulatoren
forbindes til tanken.

Udfer laekagetest pa denne grill
for brug, arligt og ndr nogen
gaskomponenter udskiftes.

Trin til laekagetest

1.

Ryg ikke under udfgrelsen af
testen.

. Fjern alle anteendelseskilder.

3. Drej alle breenderkontroller

til OFF-positionen.

. Abn for

gasforsyningsventilen.

. Pensl en halv-halv oplgsning

af flydende seebe og

vand pa alle samlinger og
forbindelser pa regulator,
slange, fordelere og ventiler.

. Boblerindikerer en

gasleekage.

Hvis du finder en lackage

1. Stram eventuelle lgse
samlinger.

2. Hvis leekagen ikke kan

stoppes, skal du straks
lukke for gasforsyningen og
afbryde grillen.

3. Fa grillen inspiceret af en

certificeret installatgr eller
forhandler.

4. Brug ikke grillen, far

leekagen er udbedret.

N %
QO@ A\ rare:

....E,ﬂ.ﬂ

 Brug aldrig en daben flamme til at

kontrollere for gasleekager. Gnister
eller flammer vil forarsage brand,
eksplosion, skade pa ejendom,
alvorlig personskade eller dgdsfald.

« Brug kun det trykregulator- og
slangesaet, der fglger med grillen,
eller et der overholder lokale
forskrifter.

napoleon.com | Prestige® PRO
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Hurtigstartvejledning
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Seet stikket direkte i en jordet GFl
(Jordfejlsafbryder) st|.kkontakjc. Kontakt Tryk pa teend/sluk-knappen for at aktivere
en elektriker, hvis du er i tvivl. enheden

Nar du bruger k@dsonder, skal du sikre, at
spidsen af sonden indsaettes i den tykkeste

Fjern den beskyttende plastik og seet en
del af maden og undga ben eller fedt.

eller flere sonder i dit apparat.

Fglg instruktionerne i
naeste afsnit for at oprette
forbindelse til Napoleon
Home App. Velbekomme!

18 | Kom godtigang napoleon.com | Prestige® PRO




Napoleon-forbindelse

NAPOLEON HOME APP

HVORDAN VIRKER DET?

Fa fijernadgang til dit apparat
ved at downloade Napoleon
Home App fra App Store eller
Google Play.

For at fa adgang til appen skal
du oprette en konto ved at
fglge instruktionerne i appen (se
nedenfor for detaljer).

LAD OS KOMME | GANG

Ved at parre dit apparat
med Napoleon Home App
via Wi-Fi far du kontrol over
alle apparatets tilstande og
funktioner.

Alle meddelelser og alarmer
sendes via appen, sd du nemt
kan holde forbindelsen.

NAPOLEON

S

(®)

3

«Q

o

o

—+

W Q
\NAPOLEON 2 Scan denne o
QR-kode for @

direkte adgang
til Napoleon
Home App

hjemmesiden.

GETITON 2 Available on the
® GooglePlay i @ App Store

@ Registrer

Registrer en konto med
Napoleon Home App ELLER
log ind med dine Facebook-,

Google- eller Apple-
kontooplysninger.

e Opret

Indtast brugeroplysninger
og opret en adgangskode
til kontoen. Veelg det land,
hvor apparatet er placeret.

© Naesten feerdig

Almost there!

]
e b

Oplysningerne indtastet i
trin 3 vil blive registreret i
Napoleon Home App, og en
bekreeftelse vil blive sendt til
den angivne e-mail.

o Bekraeft

Abn din e-mail-indbakke og
veelg bekraeftelseslinket.
Bemaerk: Bekraeftelseslinket
skal dbnes pa den enhed,
hvor Napoleon Home App er
installeret.

)

(NAPOLEON )

Welcome!

Gontirs v stssent by iy 20 ook

e Bekreeft igen
o\
/]
v

Hvis der ikke findes nogen
e-mail, skal du klikke pa
“Send bekraeftelseslink igen’
og tjekke spam-mappen.

”

napoleon.com | Prestige® PRO
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TILFQJER EN ENHED

0 Teend

Sgrg for, at din enhed er taendt ved at trykke kort pa
teend/sluk-knappen pa kontrolpanelet. Se vejledningen
til aktivering af parringstilstand for yderligere trin.

© Tilfgj enhed

Befare you begin, ensure that:
1. Yo b enabled bluetooth on your
mobile device

2. Youl are connected 10 2.4 GHz Wi-Fi
Petwork

3. You have enabled Connection Mode
e,

Veelg “Tilfgj enhed” og
accepter tilladelserne.

Sgg efter enheder og veelg
enheden fra listen.

@ Netvaerksforbindelse

Veelg Wi-Fi-netveerket
og indtast dine
legitimationsoplysninger.

@ Tilfej kaldenavn

Indtast et brugerdefineret
navn til din enhed, eller
fortseet med det angivne
standardnavn.

e Succes!

20 | Kom godtigang
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Vejledning til aktivering af parringstilstand

For at aktivere parringstilstand pa grillen, fglg en
af de to muligheder nedenfor. Parringstilstand
ger det muligt at konfigurere grillen ved hjeelp Handling:
af en mobilapp for at forbinde den til skyen/
appen. Kontrolpanelets knap vil blinke hvidt, nar
parringstilstand er aktiveret.

Mulighed 2: Aktivering ved langt tryk

Aktivér parringstilstand ved at holde tsend/sluk-
knappen pa kontrolpanelet nede.

X
o)
3
Q
o
Q
—+
Q
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)
Q

Fremgangsmade:

Mulighed 1: Nulstil netvaerk via Wi-Fi-
g Hist v Vi - 1. Sgrg for, at displayet er aktivt.

indstillinger

2. Hold taend/sluk-knappen pa kontrolpanelet
Handling: nede i 10 sekunder.
Aktivér parringstilstand ved at nulstille netvaerket i Resultat:

Wi-Fi-indstillingerne. ) .
Kontrolpanelets knap begynder at blinke hvidt,

Fremgangsmade: hvilket indikerer, at systemet er i parringstilstand.
1. Teend for displayet og vent, indtil Pa dette tidspunkt kan du fortsaette med at
opstartsprocessen er fuldfert. konfigurere enheden via mobilappen.
2. Nulstil netveerket ved hjeelp af Wi-Fi-ikonet: B
Tryk pa Wi-Fi-ikonet pa displayet. | Wi-Fi- g‘ BEM/ERK:
menuen skal du veelge Nulstil netvaerk. . Veelg en af ovenstdende muligheder for
Resultat: at aktivere parringstilstand og forbinde

i systemet til skyen.
Knapperne pa kontrolpanelet begynder at

blinke hvidt, hvilket indikerer, at systemet

er i parringstilstand. Du kan nu konfigurere
enheden ved hjeaelp af mobilappen for at fuldfgre
opseaetningen.

napoleon.com | Prestige® PRO Kom godtigang | 21
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Systemoversigt og betjening

Kontrolfunktioner (hvis udstyret)

Moderne kontrolfunktioner forbedrer
preecisionsmadlavning ved at automatisere
varmeregulering, optimere braendstofeffektivitet
og sikre ensartede resultater. Disse avancerede
funktioner giver dig mulighed for at tilpasse din
oplevelse efter dine madlavningsbehov. Uanset
om du bruner ved hgj varme, holder lav og
langsom rggning eller bruger forudindstillinger
til forskellige fgdevarer, giver disse avancerede
kontroller bekvemmelighed og praecision til din
udendgrs madlavning.

Din Prestige® PRO Series Grill er udstyret med et
avanceret kontrolsystem, der er Wi-Fi-kompatibelt
og integreret i Napoleon Home App-gkosystemet.

Far du begynder at bruge grillen, bgr du ggre
dig bekendt med de forskellige funktioner pa
displayet.

ﬁ SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN

‘ DIRECT INDIRECT MANUAL

/
D & ) J

<«
[

SET

Af hensyn til din sikkerhed kan
madlavningsfunktioner ikke startes eksternt.

Du skal veere fysisk til stede ved grillen for at
aktivere en braender eller madlavningstilstand.
Dette sikrer korrekt overvagning under
anteending og hjeelper med at forhindre utilsigtet
eller uovervaget aktivering af apparatet

Initialisering

©)

Tryk kort pa teend/sluk-knappen pa venstre side
af kontrolpanelet for at starte opstartssekvensen.

Seet grillen i en korrekt jordet,
udendgrs-godkendt stikkontakt for at
bruge digitale kontroller og perifere
elektroniske funktioner.

22 | Betjening

g‘ BEMZRK:

- Foratinstallere yderligere sprog skal du
indseette SD-kortet, mens enheden er slukket,
derefter teende og folge instruktionerne pa
skaermen. Fjern kortet, nar opdateringen
er fuldfgrt, og genstart enheden. Se
samlevejledningen for flere detaljer.

Automatiske tilstande

Direkte tilstand

Bruning ved hgj varme til hurtigt-tilberedte
fadevarer.

Placer maden direkte over varmen pa grillristene
for en perfekt bruning, der indkapsler saft og
smag. Ideel til hamburgere, bgffer, kylling og
grgntsager. For tykkere udskaeringer, brun fgrst,
saenk derefter grilltemperaturen eller skift til
Indirekte tilstand for at feerdigtilberede til den
gnskede gennemstegning.

Alle hovedbraendere justerer automatisk for at
opretholde din indstillede temperatur mellem
320°F — 580°F (160°C — 290°C), hvilket sikrer
ensartet varmekontrol under hele tilberedningen.
1. Veelg DIREKTE tilberedningsmulighed pa
displayet.

INDIREKTE MANUEL

>

2. Brug +/- ikonerne pa displayet til at vaelge din
gnskede temperatur.

- ~ - ~
, \ , \
/ \ o . \
| o ' )
\ ' \

\ , \ ,

@ 400°F
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3. Tryk pa Indstil.

SET
?)

4. Vent pa, at displayet angiver, at braenderne
er Klar til anteending. Alle hovedbraenderens
kontrolknapper begynder at blinke hvidt,
hvilket indikerer, at alle hovedbraendere skal
teendes manuelt.

5. Folg instruktionerne i "Teending af din grill"-
afsnittet for at teende alle hovedbraendere.
Indstil alle kontrolknapper preecist til deres

hgjeste indstilling.

VIGTIGT!

« Hvis nogen breender indstilles til andet end
maksimum, vil systemet ga tilbage til Manuel
tilstand.

1. Veelg INDIREKTE tilberedningsmulighed pa
displayet.

DIREKTE INDIREKTE MANUEL

Specifikke hovedbraenderes kontrolknaplys
begynder at blinke hvidt, hvilket indikerer,
hvilke hovedbraendere der skal teendes
manuelt.

w
)
=
)
=)
2
!

2. Fglg instruktionerne i "Teending af din grill" for
at teende de angivne hovedbraendere. Indstil
alle kontrolknapper preecist til deres hgjeste
indstilling.

VIGTIGT!

6. Laeg maden pa, nar grillen er forvarmet til din
tilfredshed, og luk laget.

Indirekte tilstand

Langsom, jaevn madlavning ved lavere
temperaturer med cirkulerende varme.

Denne tilstand er ideel til starre stykker kad eller
fodevarer, der let giver opblusninger, sdsom stege,
hele kyllinger og kalkuner. Den lavere temperatur
og leengere tilberedningstid hjeelper med at give
mgre og smagfulde resultater.

Specifikke hovedbraendere justerer automatisk for
at opretholde et malt temperaturomrade pa 220°F
—380°F (110°C — 190°C) for ensartet varmekontrol.

napoleon.com | Prestige® PRO

« Hvis nogen braender indstilles til andet end
maksimum, vil systemet ga tilbage til Manuel
tilstand.

3. Brug +/- ikonerne pa displayet til at vaelge din
gnskede temperatur.

g AN g AN
’ \ ’ \
' \ ° ' \
| - [ )
\ ' \ '
\ . \ .

@ 400°F

4. Placer maden over et omrade uden en taendt
braender under. Luk laget.

5. Hvis gnsket, kan du tilfgje en bruning ved hgj
varme i slutningen af din indirekte tilberedning
ved at skifte til Direkte tilstand. Alternativt kan
du bruge det infrargde sideblus.

Betjening | 23
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Manuel tilstand

Bevar fuld kontrol over hver braender.

Brug kontrolknapperne til at justere varmen
individuelt og indstil dem til enhver position

efter dine tilberedningsbehov. Denne tilstand

er perfekt til tilpasset grillning og handtering af
flere varmezoner til forskellige fedevarer. Manuel
tilstand giver ultimativ fleksibilitet, sa du kan
finjustere din grilloplevelse uden forudindstillet
temperaturautomatik, samtidig med at du stadig
har adgang til smarte hjeelpefunktioner og andre
elektriske funktioner.

1. Veelg MANUEL tilberedningsmulighed pa
displayet.

DIREKTE INDIREKTE

D)

2. Den venstre hovedbraenders kontrolknaplys
begynder at blinke hvidt, hvilket indikerer, at
den skal teendes manuelt.

I | viGTIGT!

« Denne braender skal forblive teendt under
hele brugen af Manuel tilstand, ellers
slukker systemet.

3. Folg instruktionerne i "Teending af din
grill"-afsnittet for at teende den angivne
hovedbraender.

4. Fglg samme procedure for at teende

eventuelle andre hovedbraendere efter behov.

Moduler kontrolknappernes indstillinger for at
opna dine foretrukne varmezoner.

24 | Betjening

Traditionel tilstand

En forenklet grilloplevelse uden elektronisk
assistance.

Grillen kan fungere som en fuldt manuel,
traditionel gasgrill uden digitale gaskontroller.
Selvom funktioner som automatiske justeringer
er deaktiveret, forbliver de grundleeggende
grillfunktioner fuldt funktionsdygtige. Dette sikrer,
at du stadig kan lave mad med selvtillid — selv
under strgmafbrydelse. Perifere elektroniske
funktioner kan stadig bruges i bypass-tilstand, sa
leenge apparatet har strgm.

1. For at aktivere bypass-ventilen til
hovedbraenderne, find kontrolmodulet
(monteret inde i grillvognens kabinet), tryk
derefter og drej knappen til ON-positionen.

2. Fglg instruktionerne i "Teending af din grill"
afsnittet for at teende de gnskede braendere.

napoleon.com | Prestige® PRO



Roger

Forbedr din grilloplevelse med en rig, treefyret
smag ved hjeelp af det integrerede rggesystem®.
Nar Rggtilstand er valgt, aktiveres ragboksen
automatisk og leder aromatisk rgg ind i
hovedkogekammeret for autentiske barbecue-
resultater. Denne funktion tilfgjer dybde til kad,
grgntsager og mere. Perfekt til langtidsstegning
ved lav varme.

Rggeren skal startes og afgive rgg, far nogen
braendere teendes. Bedste ydeevne opnas med
1-2 braendere pa lavt blus. Maleren pa laget skal
altid veere i rggsektionen.

Teending

1. Fyld regboksen — Tilsaet treeflis eller en
blanding af treeflis og stykker eller piller, indtil
boksen naesten er fuld. Brug ikke traekul. Se
“Opseetning af din reger” afsnittet for flere
detaljer.

2. Veelg rggikonet
pa displayet. Falg
vejledningen pa
displayet for at
teende. Efter
teendingssekvensen

?°
slukkes
teendelementet til
treeflisen, og blaeseren vil levere kontinuerlig
r@g, indtil treeflisforsyningen er opbrugt,
eller der er gaet 1time uden at en ny
teendingssekvens er startet.

Nar teendingen er startet, kan blaeseren ikke
slukkes. Dette er en vigtig sikkerhedsfunktion,
der er designet til at forhindre ukontrolleret
forbraending inde i regeren. Rggerens blaeser
slukker automatisk, nar nedkglingscyklussen er

afsluttet (ca. 2 timer), eller efter 3 timers inaktivitet.

napoleon.com | Prestige® PRO

Genantaending

Gen-teendingsmuligheden er ikke tilgeengelig
fagr 15 minutter efter afslutningen af
teendingssekvensen. Nar traeflisforsyningen er
opbrugt, men du gnsker at forleenge sessionen:

1. Abn regerderen for at fa adgang til bakken med
treeflis. Adgangen til rggerdgren er udstyret
med en sikkerhedsafbryder for at forhindre, at
varmeelementet fungerer, nar dgren er aben.

2. Las veerktgjet op og fastger det til forsiden
af bakken med traeflis. Las veerktgjet op og
treek forsigtigt bakken med traeflis ud for
nem genopfyldning uden at fjerne den fra
apparatet. Se “Veerktgjsoversigt” afsnittet.

3. Brug en metaltang til at fordele brugt traeflis
ved at flytte dem til for- og bagsiden af
bakken. At rydde plads pa metalnettet vil
hjeelpe med gen-teending af frisk treeflis. Fjern
ikke varme flis fra kammeret. Se “Opseetning
af din reger” afsnittet.

4. Tilseet et frisk lag treeflis, og sgrg for god
kontakt med varmekilden for hurtigere
taeending og jeevn r@g.

5. Brug veerktgijet til at geninstallere bakken med
treeflis. Luk og 1as r@gerdgren.

6. Hold trykknappen pa rggerenheden nede
i 2 sekunder. Knappen vil blinke rgdt for at
indikere, at gen-teendingsfasen er i gang (4
minutter).

Betjening | 25
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sl BEM/ZRK:

« Brugeren skal vente 15 minutter, far gen-
teendingsmuligheden bliver tilgeengelig igen.
Denne 15-minutters timer er indfgrt for at
forhindre overdreven varmecyklus i rggeren.
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« Teending og gen-taending kan til enhver tid
annulleres ved at veelge denne mulighed
pa displayet eller ved at holde trykknappen
nede i 5 sekunder (afhaengigt af din model).

1. For at opna fuld nedlukning af regeren
skal du lade den sta i tomgang (ingen gen-
teending) i 1 time for at starte den fulde
nedlukningsproces (3 timer i alt). Under de
sidste 2 timer vil bleeseren forblive i drift for
at forhindre tilbagestremning af rgg.

2. Nar rggeren er helt afkglet, skal du temme
bakken med treeflis og bortskaffe resterne i en
brandsikker beholder med teetsluttende lag.
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Yderligere kontrolfunktioner

ﬁ SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN
=
DIRECT INDIRECT MANUAL ol
@ 0
— ((60°F)) + |
%
D
© 400°F
‘ SET

Automatisk gasafbrydelse

Grillen afbryder automatisk gassen, hvis
temperaturen overstiger 850°F (454°C), hvilket
forhindrer fedtbrande. Nar funktionen aktiveres,
stopper alle breendere, rgde lys blinker, og en
meddelelse vises pa displayet og i Napoleon
Home App.

%} BEMARK:

« Afbryderfunktionen er deaktiveret, mens
systemet er i bypass-tilstand.

» Sikkerhedsrgd er fiernet fra alle farvevalg og
animationer for at undga forveksling med en
teendt braender.

« Planlagt nedlukning sker kun efter afslutning
af madlavning eller rggning, efterfulgt af en
renggringspamindelse og standard nedlukning.

Skaermlas/-oplasning

Af hensyn til sikkerheden
og for at forhindre
utilsigtede aendringer
kan skeermen automatisk

lases. For at |ase eller @
lase op, tryk pa

maneikonet pa displayet i 3 sekunder. Dette gor
displayet uresponsivt over for andre input.

I | viGTIGT!

« Skaermlasen slukker ikke for gassen og laser
ikke knapperne.

Vanddraber kan pavirke bergringsfelsomheden.
Det anbefales at lase skaermen, hvis du bruger
grillen i regnvejr.

napoleon.com | Prestige® PRO

Naerhedssensor

En indbygget neerhedssensor registrerer
bevaegelse i neerheden og vaekker automatisk
displayet. Denne handfri funktionalitet sikrer, at
displayet kun er aktivt, nar det er ngdvendigt,
hvilket sparer strgm, samtidig med at du far
gjeblikkelig adgang til grillkontroller og
statusopdateringer, nar du naermer dig. Brug
tandhjulsikonet pa displayet til at justere, hvor
laenge displayet forbliver aktivt, fra 15 til 60
minutter (i intervaller af 5 minutter).
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Belysning og
animationer

Levende
belysningsanimationer
pa kontrolknapperne
tilfgjer stil og
personlighed til

din grilloplevelse. Veelg kontrolknapikonet

pa displayet for at veelge mellem forskellige
dynamiske effekter. Juster lysstyrken ved hjeelp af
skydekontrollen.

Aktivér opbevaringslys via belysningsmenuen.
Veelg TIL for at aktivere hvide opbevaringslys.
Veelg FRA for at matche kontrolknappernes
nuveerende farve. Vaelg minimum lysstyrke for at
slukke lyset helt. SId skabs- og emhaettebelysning
til eller fra for at sikre klar synlighed.
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Responsive kontrolknapper

Nar du justerer en braenderindstilling, skifter den
indvendige del af kontrolknappen gennem en
glidende farvegradient, hvilket visuelt angiver
braenderens aktuelle indstilling. Denne intuitive
feedback ger det nemt at overvage flammens
intensitet med et enkelt blik, selv i svagt lys.

For gget sikkerhed har omgivelsesbelysningen
SafetyGlow"-teknologi, der lyser rgdt, nar en
breender er teendt, for at give et gjeblikkeligt
visuelt signal.

Hgj Lav

Madtemperaturfglere
kablede falere for

Tilslut op til to tradlgse
folere (seelges
separat) og op til tre

preecis og fleksibel

temperaturmaling. Efter installation af falerne

skal du trykke pa fglerikonet pa displayet for at
veelge den type mad, der tilberedes, og indstille
den gnskede maletemperatur. Nar en faler nar sin
indstillede temperatur, lyder en alarmtone, og en
meddelelse sendes via Napoleon Home App.

s“ BEM/ERK:

Parring af tradlgse fglere gennemfgres
via instruktioner pa skaermen. Fglg
instruktionerne pa displayet for nemt at
tilslutte dine folere.

28 | Betjening

Tankvaegt

Hold dig informeret é

med den integrerede @
tankveegt, der er @

designet til ngjagtigt

at vise maengden af

tilbageveerende propan i din tank. Ved hjeelp af
preecise veegtsensorer giver systemet dig indsigt

i breendstofniveauet i realtid ved at vise den
aktuelle fyldningsprocent. For at sikre ngjagtige
malinger skal du indtaste din tanks tomme

og fulde veegt i Napoleon Home App under
opsaetningen. For ekstra bekvemmelighed tilbyder
appen ogsa en regional tankvalg-funktion, sa du
hurtigt kan veelge blandt almindelige tanktyper for
nem opsaetning.

napoleon.com | Prestige® PRO



Teending af din grill

Er det allerforste gang? Udfer en afbraending

Fjern varmehylden og kgr hovedbraenderne pa hgj
i 30 minutter. Det er normalt, at grillen afgiver en
lugt farste gang, den teendes. Denne lugt skyldes
"afbreending" af interne malinger og smgremidler,
der bruges i fremstillingsprocessen, og vil ikke
forekomme igen.

&ADVARSEL!

‘ - Betjen ikke bag- eller sidebraenderen under

en Burn-Off.

Teending af hovedbrsender

1. Abn grillens 1ag.

2. Tryk og drej langsomt en hvilken som helst
hovedbraenderknap mod uret til H@J position,
indtil teenderen teender. Fortsaet med at trykke
ned pa kontrolknappen, indtil breenderen
teender, og slip derefter (Fig. 6A & Fig. 7).

3. Hvis teenderen ikke teender — drej straks
kontrolknappen med uret til FRA-positionen.
Gentag trin 2.

4. Hvis teenderen og breenderen ikke taender
inden for 5 sekunder, drejes kontrolknappen
til FRA. Vent 5 minutter, og gentag trin 2 og 3,
eller teend med en teendstik..

Teending af bagbrsender

1. Abn grillens 1&g.

2. Fjern varmehylden.

3. Tryk og drej langsomt bagbraenderknappen
mod uret til H@J position (Fig. 6D & Fig. 7).

4. Tryk og hold teendingsknappen nede, indtil
breenderen taender, eller teend med en
teendstik (Fig. 6C).

5. Hvis breenderen ikke teender — drej braenderens
kontrolknap med uret til OFF-positionen. Vent 5
minutter. Gentag trin 3 og 4. (Fig. 6).

&ADVARSEL!

» Brug ikke bagbraenderen, mens
hovedbraenderen er i brug.

napoleon.com | Prestige® PRO
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Teending af sidebraender

1. Abn breenderlaget.

2. Tryk og drej langsomt sidebraenderknappen
mod uret til H@J position.

3. Tryk og hold teendingsknappen nede, indtil
braenderen taender, eller teend med en
teendstik.

4. Hvis breenderen ikke teender inden for 5
sekunder — drej breenderens kontrolknap med
uret til OFF-positionen. Vent 5 minutter. Gentag
trin 2 og 3. (Fig. 6E & Fig. 7).
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Alternative teendingsinstruktioner

o . . Hovedbraender Sidebraender
1. Abn grillens lag.

2. Teend en lang teendstik eller butanlighter og
placer den teet pa breenderens abninger.

3. Drej den tilsvarende breenderknap mod uret til
H@J position, indtil den taender (Fig. 8).

Fig. 8
&ADVARSEL!
- Sgrg for, at alle omhyggeligt. - Renggr regelmaessigt ®
brae.n‘derkontroller eri OFF- | Serg for, at grillens 1&g er fedt fr§ hele enheden,
E)osmonen, er.du langsomt ABENT under tsending. inklusive fedtbakken og )
abner gasventilen. J Kk ilri stegepladerne, for at undga
. Fol : u‘sterl egn rlste,.mens ophobning og fedtbrande.
9 grillen er varm eller i brug.
teendingsinstruktionerne
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Overvagning af grilltemperaturer

Alle modeller er udstyret med to
temperaturindikatorer. En lagmonteret maler
angiver lufttemperaturen inde i grillen og er den
foretrukne reference til indirekte tilberedning.

En bundmonteret sensor maler temperaturen ved
grillristene og er den foretrukne reference til direkte
tilberedning. Selvom optimeret luftstram gennem
hele grillen maksimerer opvarmningshastighed og
temperaturens ensartethed, pavirker flere faktorer
temperaturmalingerne, herunder:

Placering af mad og tilbehgr

» Store madvarer eller tilbehgr som stegeplader
og planchaer kan fange varme over grillristens
temperatursensor. Dette kan fgre til forhgjede
sensormalinger og samtidig reducere
malingerne pa lagtemperaturmaleren, da
varmen ledes andre steder hen.

Breendere i drift

. Temperaturmalinger pavirkes af
breenderindstillinger samt den bundmonterede
sensors placering i forhold til de breendere, der
eridrift.

Forlgbet tid

« Temperaturindikatorerne har forskellige
responstider og kan i starten vise forskellige
malinger, mens apparatet varmer op. Dog vil
lignende malinger opnas, nar de indvendige
temperaturer er stabiliseret.

For bedste resultat skal du bruge
temperatursensoren sammen med
lagtemperaturmaleren for fuldt ud at
sammenligne grillmiljget med dit gnskede
temperaturomrade. Giv tid til, at temperaturerne
stabiliseres, og juster braenderindstillingerne
derefter.

Anvendelse af infrarad hovedbraender (hvis
udstyret)

Folg “Teending af hovedbraender” instruktionerne
og kegr pa hgj i 5 minutter med laget lukket, eller
indtil de keramiske breendere glgder rgdt.

Tilbered maden direkte pa risten(e) efter
anvisningerne i "Guide til infrargd grillning".
Maden kan brunes pa den infrargde braender og
derefter flyttes til grillens hovedbraendere for at
feerdigtilberede over direkte eller indirekte varme,
alt efter smag og praeference.
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Anvendelse af infrarad sidebraender

Fglg "Side Burner Lighting"-instruktionerne og
brug pa hgj varme i 5 minutter eller indtil den
keramiske braender glgder rgd.

Tilbered maden direkte pa risten(e) efter
anvisningerne i "Guide til infrargd grillning".
Maden kan brunes pa den infrargde braender og
derefter flyttes til grillens hovedbraendere for at
feerdigtilberede over direkte eller indirekte varme,
alt efter smag og praeference.

Luk ikke sidebreenderens lag, mens braenderen er
i drift eller er varm.

FARE!

» Renggr regelmaessigt fedt
fra hele enheden, inklusive
fedtbakken og stegepladerne,
for at undga ophobning og
fedtbrande.

- Fritér ikke mad pa
sidebraenderen. Madlavning
med olie kan veere farligt.

« Luk ikke sidebraenderens lag,

mens infrargdbreenderen er

i brug eller stadig er varm.
Dette kan forarsage skade eller
udggare en sikkerhedsrisiko.

napoleon.com | Prestige® PRO
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Vindskaerm

Hold din grill kerende problemfrit i bleesende
forhold op til 10 mph (16 km/t). Designet til nemt at
fastggres til din grill fungerer denne skaerm som et
skjold mod vindstgd og hjselper med at opretholde
en jeevn varme for ensartet tilberedte maltider.

Juster den blot, sa den passer til din grill, og du
er klar til at grille med selvtillid, uanset vejret.
Skaermen kan foldes sammen og gemmes under
sidebraenderens lag for nem opbevaring, nar
sidebraenderen ikke er i brug.

é“ BEM/ERK:

Vindskaermen skal veere monteret,
nar sidebreenderen bruges. Dette
gger sikkerheden og reducerer
tilberedningstiden.

32 | Betjening
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GRILLMESTERTIP!

Drej grillen vinkelret
pa vindretningen for
at minimere dens
pavirkning.
N y
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Sadan bruger du rotisseriet

Samling af dit rotisseriseet

é} BEMARK:

- Fjern varmehylden helt under den
indledende braendingscyklus. Nar du
bruger rotisseriet, kan varmehylden
placeres i gverste position for at give plads
til spyddet.

Buiuahag

« Fjern kun hylden, hvis der er behov for
ekstra plads.

- Monter rotisserimotoren pa siden af
grillen ved hjeelp af monteringsbeslaget/
beslagene. Nogle modeller har
formonterede beslag.

1. Nar beslaget er fastgjort til grillen, skub
rotisserimotoren pa beslaget.

2. Skub den fgrste rotisserigaffel lige forbi
midten af spyddet og stram den fast. Traek
kedet pa spyddet og skub kgdet ind i gaflen.
Skub den anden rotisserigaffel pa den
modsatte ende af spyddet og tryk gaflen ind i
kadet, indtil den sidder fast. Stram gaflen fast.

3. Fastggr modveaegten til spyddet modsat den
tunge side af kgdet. Juster, indtil veegten er
balanceret, og stram derefter sikkert til.

4. Indseet forsigtigt den spidse ende af spyddet i
rotisserimotoren og placer den modsatte ende
pa holderne. Den tunge side af kadet vil naturligt
haenge nedad for at balancere vaegten.

5. Skub stopbgsningen pa spyddet, indtil den
er forbi indersiden af laget. Dette vil sikre
spyddets beveegelse fra side til side.

6. Stram stopbgsningen og handtaget pa
spyddet. Placer et metalfad under kgdet for at
opsamle saften.

| VIGTIGT!

Brug altid beskyttelseshandsker, nar du
handterer grillens dele.
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Tips til brug af rotisseriet:

- Kgr bagbraenderen pa hgj varme, indtil kadet
er brunet. Skru ned for varmen. Hold laget
lukket.

- Brug et termometer til at kontrollere kgdets
indre temperatur.
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. Stege og fjerkrae skal veere brunet udenpa og
forblive mgre indeni.

- Brug saften til at pensle og lave sovs.

- En kylling pa 3 pund tager cirka 1% time pa
mellem til hgj varme.

« Veer opmaerksom pa din rotisserimotors
kapacitet (15 Ib.). Overbelast aldrig dit udstyr.

« Sgrg altid for at placere en jeevnt fordelt veegt
pa dit rotisserie.

Sadan tilbereder du flere kyllinger

Bind eller seet vingerne fast til kyllingernes krop.
1. Skub rotisserigaflen pa spyddet.

2. Traek den fgrste kylling pa rotisseristangen,
indtil den holdes pa plads af rotisserigaflen.
Stram.

3. Traek de naeste 2 kyllinger pa rotisseristangen,
sa alle kyllingerne sidder teet sammen.

4. Skub den anden rotisserigaffel pa
rotisseristangen og pres den ind i kyllingen,
indtil alle 3 kyllinger sidder taet sammen.
Stram.

Fig.10

Opbevaring

- Brug opbevaringspladsen til proberne pa
sideskabet, nar du forbereder madlavningen.
Afbryd proberne og tag dem med indendgrs,
nar de ikke er i brug, for at beskytte dem mod
vejret (Fig. 9).

« Opbevar rotisseridelene pa de udpegede klips
inde i vognskabet og rotisseristangen bag pa
grillen, nér de ikke er i brug. Dette holder dem
sikre, beskyttet mod vejrpavirkning og nemme at
fa fat i til naeste gang, du skal grille. Serg altid for,
at delene er rene og tgrre, far de opbevares, for
at forhindre korrosion (Fig. 10 & Fig.11).
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Tjekliste for grilloplevelsen

Henvis til denne liste hver gang du griller

|:| Lses brugervejledningen

Sgrg for at have laest brugervejledningen og
alle sikkerhedsinstruktionerne.

|:| Rengor fedtbakken

Sgrg altid for at renggre fedtbakken far
grillning for at undga brand og opblussen.

|:| Tjek slangen

Sgrg for, at grillen er slukket og afkglet. Tjek
slangen for tegn pa overdreven slid eller snit.
Fa slangen udskiftet, far du bruger den, hvis
den er beskadiget.

|:| Renger riste og forvarm

Brug en treeskraber eller en grillbgrste af
naturfibre til at renggre stgbejerns- og rustfri
stalriste. Se "Renge@ringsinstruktioner". Smor
risten med vegetabilsk fedt og forvarm din
grill for at breende overskydende rester af og
forhindre, at maden haenger fast.

§A BEM/ERK:

Riste af rustfrit stal er korrosionsbestandige
og kraever mindre vedligeholdelse end
stgbejernsriste.

ﬁ I e ﬁ

GRILLMESTERTIP! GRILLMESTERTIP!

Opdag inspirerende Forvarm altid grillen
opskrifter og fgr madlavning for
grillteknikker i at breende rester
Napoleons kogebgger af og forhindre, at
eller besgg maden haenger fast
www.napoleon.com pa risten.

|:| Forberedelsesomrade

Sgrg for, at alt hvad du skal bruge under
grillningen, sdsom redskaber, krydderier,
saucer og tallerkener, er inden for
reekkevidde. Lad ikke din mad veere uden
opsyn, ellers kan den braende pa.
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Vend én gang og kig ikke

Prgv at undga at dbne laget og kigge

for meget, ellers slipper varmen ud og
temperaturen og tilberedningstiden bliver
pavirket. Vend kun din mad én gang, iseer bof

og kylling.
Lad plads vaere

Lad der veere lidt plads pa grillen og mellem
maden, sd du har mulighed for at flytte rundt
pa maden, hvis det er ngdvendigt.

Brug et termometer

Brug ettermometer for at sikre, at maden

er gennemstegt. Fglg de korrekte
temperaturretningslinjer for alle typer kad, iseer
fierkrae.

o _/ o _/
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FORSLAG TIL OLIE OG FEDT!

Hvis det ikke er
tilgeengeligt, veelg en
olie eller et fedtstof
Sojaolie, med et hgjt regpunkt.
Ekstra jomfru
olivenolie

Vindruekerneolie,
Solsikkeolie,

Brug ikke saltede
. fedtstoffer som smar
Rapsolie. eller margarine.

_/
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ACCU-PROBE® Cook Assist

Tag dig trygt af grillen og dine geaester, mens du
bruger den integrerede ACCU-PROBE®-teknologi.
Overvag den indvendige grilltemperatur.
Programmer nemt din madtype, malsaet
temperatur og tilberedningstid ved hjeelp af din
smarte enhed med Napoleon Home Appen.

Du vil modtage notifikationer pa din enhed,

nar din mad er tilberedt til perfektion. ACCU-
PROBE® understgtter bdde Wi-Fi og Bluetooth®-
forbindelse. Hvis dit standard Wi-Fi ikke er
tilgeengeligt, giver Bluetooth®-funktionen dig
mulighed for nemt at oprette forbindelse til ACCU-
PROBE®. Enheden skal fgrst klarggres ved hjeelp
af Wi-Fi. Efter klarggring vil Bluetooth® veere
tilgeengelig for forbindelse, og Wi-Fi kan stadig
bruges, hvis det understattes.

Se afsnittene "Quick Start Instructions" og
"Napoleon Home App" for mere information
om, hvordan du opretter forbindelse. Download

Displayoversigt

Napoleon Home Appen og nyd smart madlavning.
Enhver brug af sddanne maerker og logoer

som angivet tilhgrer de respektive ejere, og
enhver sadan brug af Wolf Steel Ltd. sker

under licens: Bluetooth® af Bluetooth SIG, Inc.
Andre varemaerker og handelsnavne tilhgrer

de respektive ejere: Android™ og Google Play™
er varemaeerker tilhgrende Google Inc.; Apple,
iPhone®, og Apple App Store er varemaerker
tilhgrende Apple Inc.; iOS er et varemaerke eller
registreret varemeerke tilhgrende Cisco Inc.

Kompatible enheder

Napoleon Home Appen er designet til at fungere
med en bred vifte af Android- og iOS-enheder.
Enhedskompatibilitet kan ikke garanteres pa
grund af de mange forskellige modeller og

produktionsstandarder.

Styring af gasstrgmsfunktion

7

Hjem ﬁ SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN () Wi-Fi /
3 = Bluetooth
L—— DIRECT INDIRECT MANUAL or—
Kgdprobe
Tank
temperatur ~N - ankveegt
Knop- Belysning &
animering @ ? display
& Rygeovn
Indstillinger Y9
Standby-las
(Bgrnetilstand) ‘ SET

\

2

°F/°C
enhedsvisning

Maltemperatur Tryk for at

bekraefte
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Displaybetjening

Funktion

7

3

CRe /D

SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN

DIRECT INDIRECT

MANUAL

w
®
=
o
=)
>
!

S

2

Handling

Varighed

Beskrivelse

Parringstilstand

Tryk og hold
teend/sluk-
knappen nede
i 10 sekunder
ELLER tryk pa
Wi-Fi-ikonet,
og veelg
derefter Nulstil
netveerk i pop
op-vinduet
for at gare
systemet
parbart.

10 sekunder

Nar systemet genstarter, vil Napoleon-
logoet vises. Wi-Fi- og Bluetooth®-ikonerne
vil blinke, hvilket indikerer, at enheden

er i parringstilstand (Access Point). Du

skal klarggre enheden igen ved hjeelp af
Napoleon Home Appen.

Denne proces skal gennemfgres, nar
displayet er aktivt. Hvis displayet er slukket
eller i timeout, skal du fortseette med at
holde knappen nede, indtil Access Point-
tilstand er naet. Alternativt kan du starte
parringstilstand ved at trykke pa Wi-Fi-
ikonet og veelge Nulstil netveerk fra pop
op-menuen.

Veaek displayet

Tryk én gang
pa displayet
eller tryk pa
mane-ikonet

Ikke relevant

Efter opvagning vender displayet
problemfrit tilbage til sin tidligere tilstand.

Et tryk pa mane-ikonet seetter displayet i
standbytilstand; trykker du samme sted igen,
teendes skaermen igen.

Andring af
temperatur-
enhed

Veelg
tandhjulsikonet

Ikke relevant

Skift mellem Celsius og Fahrenheit.

napoleon.com | Prestige® PRO
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Sadan nulstiller du propanflaskens vaegt

1. Fjern den tomme propanflaske.

2. Tryk pa Nulstil-knappen for at starte tara-
processen.

3. Vent 20 sekunder, mens veegten kalibrerer.
4. Placer den nye propanflaske pa veegten.
Valg af en ny propanflaske
. Abn Napoleon Home-appen og ga til
sektionen Tankvaegt (Fig. 12).
» Veelg en af felgende muligheder:

» Nordamerika: Forudvalgte standardvaegt
for flasker.

» Europa: Veelg blandt tilgeengelige
flaskespecifikationer.

» Brugerdefineret flaske (valgfrit): Indtast
veegten af en tom og fuld flaske for ngjagtig
overvagning (Fig. 13).

< Tank scale measurement

* Region
Detault selection

Morth America

Europe

Custom

— Fig. 12

S“ BEM/ERK:

Det kan tage cirka 1 minut, fgr dataene
opdateres i appen.

38 | Betjening
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< Tank scale measurement @

° Region

Custom

* Empty tank weight

T empty tank weight

Fig. 13
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Sikkerhedsforanstaltninger

Undga hgj luftfugtighed eller ekstreme
temperaturer.

Undga langvarig udseettelse for direkte sollys
eller steerkt ultraviolet lys.

Du ma ikke adskille eller forsgge at reparere
enheden selv.

Udseet ikke enheden eller dens tilbehgr
for brandfarlige vaesker, gasser eller andre
eksplosiver.

Prober kan bruges fra -20 °C (-4 °F) til 300 °C
(572 °F).

Probekabler kan bruges fra -20 °C (-4 °F) il
380 °C (716 °F).

VIGTIGT: Lad ikke proberne blive direkte
udsat for flammer eller temperaturer over 300
°C (572 °F).

For ngjagtige malinger skal proberne
indsaettes i midten af kgdet, helst fgr det
lsegges pa grillen.

VIGTIGT: Peg spidserne af proberne nedad,
men lad ikke spidserne rgre grillristene. Prgv
ogsa at sikre, at proberne ikke rgrer grillens

krop.

Placer kadet pa den side af grillen, der er
teettest pa termometeret.

Placer kablet ved et hgjt udgangspunkt, sa
det forbliver tilstraekkeligt over grillristene, nar
laget er lukket.

Alternativt kan probens handtag placeres
under lagpakningen. Sgrg for, at siderne
af grillen ikke overstiger den hgjeste
driftstemperatur for proberne.

Ved brug af flere prober kan farvede
proberinge hjeelpe med at identificere hver
enkelt probe. Placer hver ring omkring
probespidsen og skub den, indtil den nar
baseholderen.

napoleon.com | Prestige® PRO

Afstand

Kontroller, at madlavningsomradet ikke
overstiger den maksimale temperatur, og at
kablerne ikke er knaekkede eller flossede af
lukkede dare eller 1ag.

Kontroller fgrst kabelafstanden ved
stuetemperatur med laget lukket. Undersgg
kablet for alvorlige knaek eller bgjninger. Teend
derefter for grillen og kontroller for varme
punkter, hvor kablet kan komme i kontakt med
overfladen.
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Infrargd grillvejledning
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Indvendig tem-

peratur

Medium-rare 63

Indstilling af
kontrolknap

Tilberedningstid

Madlavningstips

°C (145 °F) ]
- Bed om marmorering i
@ - udskaeringen.Brun ved
‘ H@J i 2 min. 4—6 minutter  hgj varme for at forsegle
Medium 60 °C pa hver side, pa hver side,  saften, og reducer
Bof 1 tomme (140 °F) derefter afheengigt af = derefter varmen til
(2,54 cm) tyk. MELLEM tykkelsen.  gnsket tilberedningsgrad.
- Lad hvile i 3 minutter for
Gennemstegt servering.
77 °C (170 °F)
. Medium-rare 54
. °C(129°F) ' ;
n - Form befferne til ens
—_— ‘ : ?ﬁ;kelsde for ensartet
- Medium 60°C  H@Ji2-3min.  5-7 minutter O
Hamburger (140°F) ~ pé hver side i alt. Boffer, der er 2,5 cm
2 tomme - tykke eller mere, bgr
(1,27 cm) tyk. - grilles ved indirekte
varme.
Gennemstegt :
77 °C (170°F)
“3' - Skeer % igennem leddet
90 minutteri  mellem lar og ben, sa

74 °C (165 °F)

H@J, derefter

alt (afheengigt

- kadet ligger fladt pa

Fjerkrae LAV af stgrrelse)  breenderen for jaevn
tilberedning.
. . Veelg tykke udskeeringer
" ' 64°C (147 °F) MEDIUM G minutterpa (e re mort kad. Skaer
hver side ~
Svinekoteletter - overskydende fedt fra.
5-10 minutter, Tilbered indtil fisken er
70 °C (158 °F) MEDIUM afhaengigt af = uigennemsigtig og let

* Fisk

tykkelse

- kan skilles i flager.

40 | Grillvejledning
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Indvendig tem-

peratur

L  60°C-65°C

Indstilling af
kontrolknap

Tilberedningstid

Kassér alle skaldyr, der

Madlavningstips
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. : . . HOJ 3-5 minutter  ikke bner sig under
Skaldyr/ Rejer N0 =t ) - tilberedningen.
@ 74.°C (165 °F) H®@J i 5 min, 25-30 minutter : Grill indtil kgdet let kan

derefter LAV ialt - traeekkes af benet.
Spareribs 5
- , - Veelg tykke udskaeringer
J H@J i 5 min., 1015 minutter for at opna megrhed.
64 °C (147 °F) derefter ; . . Skeer overskydende
Lammekoteletter MELLEM pr. side . fedt fra for at undga
§ - opblussen.
/ﬁ 74°C (165 °F) MEDIUM til 5-7 minutter Grill eller kog indtil
: LAV i alt gennemvarm.
Pglser :

napoleon.com | Prestige® PRO
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Rygeguide

Hurtige rygetips

For at hjeelpe dig med at fa mest muligt ud af din ryger, har vi lavet denne hurtigguide fyldt med praktiske
tips til bedre resultater. Disse gennemprgvede teknikker forbedrer smagen, gger rggens vedhaeftning og
hjeelper dig med at opna mere ensartet tilberedning—sa du far den bedste smag hver gang og far mest

muligt ud af din madlavningsoplevelse.

Start med rgg Start rygerenigod tid
og vent, til den producerer ren r@g, for
du leegger mad pa grillen eller teender
braenderne.

@

Koldt ked = bedre regring Laeg kadet
direkte fra kgleskabet i rygeren. Den
kgligere overflade optager mere rgg i
starten.

@
O

Hold det fugtigt Sprgjt kgdet med en
forstaver hver 45—-60 minutter.
Overdriv ikke—det skal kun veere nok til
at holde overfladen let klistret, ikke
gennemblgdt.

©

Brug en vandbakke En vandbakke
opretholder fugtigheden. Fugtig luft
hjeelper reagen med at heefte bedre og
holder kgdet saftigt.

&

Ruft = mere reagsmag Rids overfladen
eller brug en grov rub (f.eks. knust peber,
krydderurter). At skabe en ru overflade—
ved atridse eller krydre—gger optagelsen
afrgg. Den ggede overflade og
ujeevnheder hjeelper med atfange
rogpartikler mere effektivt, hvilket giver en
dybere, rigere og mere kompleks rgget
smag.

Undga hvid, belgende reg Tyk hvid
rgg betyder ufuldstaendig forbreending.
Brug kvalitets treeflis eller -stykker for
renere forbraending.

Temperaturzoner betyder noget
Forsta din grillens varme og kalige
zoner. Drej kgdet efter behov for at
tilberede det jeevnt og undga terre
omrader.

smag.

(S

« Lad kgdet hvile efter
regning, sa safterne
kan fordele sig igen.
Det kan ggre en stor
forskel for mgrhed og

©

Talmodighed betaler sig Skynd dig
ikke. Hold laget lukket—hver gang du
kigger, tilfgjer det 10—15 minutter til
tilberedningstiden. Stol pa processen!

PRO-TIPS TIL RYGNING!

« Hvis den ikke
renggres, kan din
rygeovn opbygge
kreosot—et tjsereagtigt
restprodukt, der giver
maden en bitter og
ubehagelig smag.

« Brug et
stegetermometer for
ngjagtighed. Stol ikke
kun pa tiden—den
indvendige temperatur
er afggrende.

« @velse gor mester.
Hvert stykke kgd
opfarer sig forskelligt.
Veer talmodig og
bliv ved med at
eksperimentere.

J
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Traetype(r)

Regetid

Regtemperatur

°C (°F)

Tilberedningstid:

Madlavningstips
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6-8t
107-116 °C . (indtil 12—18 ti alt. Brug en
Bryst (225-240 °F) indpakket, vandbakke for fugt;
- ved 74°C pakind i folie efter "the
Hickory, Eg, ~ /~165°F) stall"
Mesquite ’ 5
3.4+ - Tilberedningstid: 6-8
. 107-116 °C o ‘tialt. Leeg bensiden
e I (225-240 °F) imj'”:kti('et) nedad; lad hvile 1time
§ P efter tilberedning.
. Hickorv. e : Lad forloren hare hvile
. Forloren hare aeble}[/l:aeg’ 107-135°C = 55 35 [10-15 minutter for
1 E ecan ’ (225-275°F) = ’ - udskeaering for at bevare
P ' saftigheden.
. Rog til 90-95 °C
/Zble ;
: . ’ a - (195-203 °F ) for at
- Boston Butt : k|rseect;aner, [Eat - kunne traekke kedet fra
; P - hinanden.
n w51(apq Pakindifolie efter3
Baby back ribs g Eble 107-16 °C metoden) - timer; afslut uden folie
Svinekad 5 . ’ (225-240 °F) - for at fa skorpe
kirsebeer, ;
hickory f . -
. N . Sprgjt med aeblejuice
Spare ribs ot - hver time for fugt.
 Eble, 4.  Overtilbered ikke — tag
Morbrad | irsebeer, eg 274t 4en afved 63 °C (145 °F)
Eble 121-135 °C B.ind bengne og fq|d
Hel e ’ : 3-4t  vingerneind; rgg til 74
- Kirsebeer, Lgn (250-275 °F) oC (165 °F)
121-135 °C Hgjere temperaturer
Ben/Lar /EtF))IeeC,aL:n, i ~2t - gaor skindet spradt;
(250-275°F) - ingen grund til at vende
. Vend i olie/krydderier
Kylling Vinaer : Zble, : 121-135°C 15-21 far regning; afslut
9 . Kirsebeer, Lon = (250-275 °F) ' - over direkte varme for
' 3 - spradhed.
Brug et
Bryst v Able, 107°C Mt . stegetermometer, tag
Yy - Kirsebeer, Lgn (225° F) - ud ved 71°C (160 °F),

- lad hvile til 165 °F.
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' Reg

temperatur

c
>
o
S
; Traetype(r) °C (°F) Regetid Madlavningstips
=
] 5 _
c : Brug vandbakke;
_g Hel 5-7t spatchcock for jeevn
—; /Dble, 3 5 ‘ tilberedning.
= kirsebaer, = 116 °C (240 °F) : :
- Kalkun [l : : - @s over hver time for at
- Bryst vat bevare saftigheden.
E . ? . E Mildt tree bevarer
Morbrag  C9 Kirsebeer,  107°C (225~ o i/ vildtsmagen; undgé at
il Hickory F) e overryge.
Rids skindet for at
_/Eble, 121-135 °C smelte fedtet; afslut ved
And — Hel kirsebeer, (250-275 °F) 3-41 hej varme for spradt
pecan skind.
: Reg med skindsiden
2 2 opad; tag ud ved 135—-
And — Bryst /Elg'li’tri”’ 107°C(225°F) 15t qao ek ) oreg0 °C for
. : ‘ medium rare.
Vildtfugle
Sprgjt let med aeblejuice
/Dbletree, : eller bouillon under
Vagtel Kirsebaer, @ 107°C(225°F) @ 1-15t regning for at bevare
Pecan ' 1 fugt og forbedre rggens
vedhaeftning.
Laks kan koldrgges ved
at salte den og udseette
; ; den for rgg ved 68—-86°F
Laks — Filet KirsEe”beg;?el,_@n 104 °C (220 °F) 1t (30 °C—2(? °F) uden'
@ : ’ ; ~ tilberedning. Brug fileter
med skind; afslut med
citronglasur.
Skaldyr og
fisk
Elletrae, Eg, Fyld hulrummet med
@rred — Hel Kirsebaer ] 1t citron/urter; r@g i en kurv
, - 107°C (225 °F) :
. Elletree, £ble, ~ Del halerne for bedre
. Hummerhaler Kirsebser . 45 min ragindtraengning.
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Traetype(r)

Rggtemperatur

°C (°F)

Regetid

Madlavningstips

Skeer i halve eller tykke
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Peberfrugter ./Eble, 1,5-2t  strimler; pensllet med
Kirsebaer .
olie.
\e Kartofler — 107-116 °C Prik huller og gnid med
Hele (225-240 °F) 2-3t olie/salt; pak ind i folie
Able, for blgd skrael.
kirsebeer,
Grgntsager 5 pecan Rgg med et strejf af
Gulergdder 1,5-2t honning eller brun farin
for sadme.
Tomater Kirsebser, : 93-107°C 15-2t Skaer i halve; ideel til
(Roma) /ble - (200-255°F) @ 7 saucer eller salsa.
Lad sta uden
Cheddar : /ble, : indpakning i kaleskabet
(lagret) . Kirsebeer, Len i 24-48 t efter reagning
' ' 15-2t for at modne
Gouda /Zble, Skaer i sma blokke eller
Pekanngd raég hel; lad hvile i 48 t.
; 32°C .
Mozzarella (lav Zble, 90 °F Brug fgste blokke; reg
fuatiahed el ( ) vt forsigtigt ellers kan den
ugtighed) irsebeaer Bemeerk: smelte.
- Kolde dage
Schweizer/ - gor det lettere ! Kgl ned for regning; lad
» Jarlsb - /Eble, Elletree at holde 2t hvile i 2 dage for fuld
w arlsberg temperaturen smag
. lavirygeren— - -
ost | 5 . ideelttil Rids toppen i
. Flgdeost (blok) ~ koldregning  q_p¢  Krydsmenster; krydfr
: ;  afost uden at | eIIer.daek med rub far
: r ' rggning.
 [Eble, Ahorn ~ den smelter. gning .
: : Frys kortvarigt far
. N rggning for at hjeelpe
Brie i den med at holde
formen.
Skeer i Va—35" tykke
Halloumi 1-15 1 skiver; brug indirekte
(koldrgget) ’ opsatning med
Able, isbakke; hvile 24-48 t
kirsebeer,
Halloumi peean | 30045 skeer ik skiver fast
alloumi ; R ory | - skeer i tykke skiver; fas
(varmragget) 107°C (255°F) min tekstur holder godt;

server varm eller stegt.
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Traebakke

unobBg@i |13 Jauoiniisu|

« Fyld med traeflis op til « Fyld med traeflis hgjst « Leeg et lag med treeflis, men
toppen af bakken. Cirka 480 halvvejs op. Cirka 180 g eller ikke mere end halvvejs op.
g. eller 6 kopper. 2 kopper. Placer traestykker oven pa
treeflisen.
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Renggringsinstruktioner

Rengegring af regboksen

For at holde din rggboks i topstand og sikre den
bedste rggsmag til din grillede mad, fglg disse
enkle renggringsskridt efter hver brug:

1. Lad den kgle helt af — Lad rggboksen og
grillen kgle af, for du handterer dem, for at
undga forbreendinger og gare det nemmere at
fierne aske. Aske og kreosot kan ophobe sig
indvendigt, iseer naer varmeelementet.

2. Tag stikket ud for rengering — Tag altid
stikket ud af rggboksen, fgr du rengar naer

varmeelementet, for din sikkerheds skyld.

3. Tem asken — Tag treebakken ud af grillen og
tem eventuelle resterende traeflis eller aske i
en metalbeholder.

4. Fjern og renger nettet — Tag nettet ud, som
holder traeflisen. Ryst eventuelle resterende
partikler af og barst det rent (Fig. 14).

5. Regboksens udlgbsrgr — kan skrues af for
renggring—indsaet en skruetrackker i hullerne i
spidsen for ekstra kraft (Fig. 15&16).

6. Fjern rester — Brug en grillbgrste eller

metalskraber til at fjerne forkullede traestykker

eller fastbreendte rester fra de indvendige
overflader, inderkappen og treeflisbakken.

7. Aftgr ragboksen — Rengar indvendige og
udvendige overflader med en 50/50 blanding
af varmt vand og aeblecidereddike ved hjeselp
af en svamp. Dette oplgser kreosot. Brug en
metalbgrste eller en slibesvamp til genstridige
belaegninger. Undga overskydende fugt naer
elektriske dele (Fig. 17).

8. Samle og opbevar igen — Nar den er tgr, saet

\

treebakken tilbage i grillen.

PRO TIP!

Regelmaessig renggring bevarer smagen og
forleenger regboksens levetid!

Zd o
J
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Renggring af din grill for farste brug

1. Vask riste i handen med vand og mild
opvaskesaebe for at fijerne eventuelle rester
fra fremstillingsprocessen. MA IKKE vaskes i
opvaskemaskine.

2. Skyl grundigt med varmt vand og tgr helt af
med en blgd klud for at forhindre fugti at
treenge ind.

Bugbuay

Riste i rustfrit stal

- Riste i rustfrit stal kan renggres ved at
forvarme grillen og bruge en stalbarste til at
fierne rester.

- Riste i rustfrit stal vil permanent misfarves
ved regelmaessig brug pa grund af de hgje
temperaturer under grillning.

Infrared sidebraender

. De fleste fedtdraber og madrester, der falder
pa overfladen af den infrargde braender,
forbreendes straks pa grund af den hgje
varmeintensitet.

« Renggr ikke keramiske fliser med en
stalbgrste.

« Brug ikke vand eller andre veesker til
at renggre braenderen. En pludselig
temperaturaendring vil forarsage revner i den

keramiske flise. ' .
. Teend braenderen og kgr pa hgj varme i 5-10 /y/
minutter for at fjerne eventuelle rester. 454

§A BEM/ERK:

For at renggre daekslet af rustfrit stal pa
sidebraenderen, brug en blgd bgrste. Brug
ikke bgrsten pa de keramiske fliser.

|

FARE!

- Brug altid beskyttelseshandsker . Renggring bgr kun foretages, « Ophobet fedt udggr en
og sikkerhedsbriller, nar du nar grillen er kold, for at undga brandfare.
renggr din grill. risiko for forbreendinger.
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Indersiden af grillen

1. Fjern grillristene.

2. Borst snavs af laget og siderne med en
messingbgrste.

3. Skrab stegepladerne med en spartel, og bgrst
derefter asken af.
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4. Fjern stegepladerne og renggr breenderne
med en stalbgrste.

5. Fej snavs ned i drypbakken.

§A BEM/ERK:

Denne model har bund-scoringsplader
placeret lige over fedtbakken for optimal
varmefordeling.
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Drypbakke

Hvert grillhoved, hver sidebraender og hver
indbygget braender har en tilhgrende drypbakke.
Den er let tilgeengelig gennem dgre eller dbninger.

- Fedt og overskydende vaeske samles i
drypbakken under grillen og ophobes i den
engangs-fedtbeholder under drypbakken (hvis
relevant).

« Brug kun Napoleon godkendte indleeg i
drypbakken. Brug aldrig aluminiumsfolie, sand
eller andet ikke-godkendt materiale. Dette kan
forhindre, at fedt flyder korrekt.

. Renggr ofte for at undga ophobning af fedt —
cirka hver 4.-5. gang grillen bruges.

Renggringsvejledning:

1. Skub drypbakken ud fra grillen for at fa
adgang til den engangs fedtbakke eller for at
renggre drypbakken.

2. Skrap drypbakken med en hard plastskraber
for at undga ridser, der kan fare til rust.

3. Udskift den engangs fedtbakke hver 2.—4. uge
afhaengigt af grillens brug (hvis relevant).

4. Kontakt din Napoleon Grill-forhandler for
tilbehgr.

Termoelementer

Flammesensor og to termoelementer er placeret
naer hovedbraenderne (Fig. 18). Ved ophobning
af fedt, tor forsigtigt metaldelene af med en blgd
klud eller brug fint sandpapir om ngdvendigt.
Undga at bruge vand, skrappe kemikalier eller at
pafere tryk, da disse komponenter er sarte og let
kan beskadiges ved kraftig renggring. Sgrg for, at
alle dele er tgrre, fgr du samler dem igen.
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Kontrolpanel

Brug KUN varmt seebevand. Teksten er trykt
direkte pa ringene. Korrekt renggring sikrer, at
teksten forbliver mgrk og laesbar. Undga slibende
eller rustfri stalrensere, da de kan beskadige
overfladen og den trykte tekst.
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Aluminiumsstgbninger

Renggr med varmt seebevand. Aluminium ruster
ikke, men hgje temperaturer og vejrpavirkning kan
forarsage oxidering pa overfladen af stgbningerne,
hvilket kan ligne hvide pletter.

Se “Vedligeholdelsesinstruktioner” for mere
information om, hvordan du forhindrer oxideret
aluminium.

Udvendig grillside

« Brug kun et ikke-slibende renggringsmiddel.
Slibende renggringsmidler eller staluld vil ridse
overfladen.

« Tgr altid af i retning af kornet.

- Handter porceleensemaljerede komponenter
med forsigtighed.

« Denindbreendte emaljeoverflade er glasagtig
og vil sla skar af, hvis den bliver ramt.

Rustfri staldele misfarves over tid, nar de opvarmes,
og far en gylden eller brun nuance. Dette er normalt
og pavirker ikke grillens ydeevne.

& ADVARSEL!

» Sgrg for, at alle breendere er  Leeg ikke grillriste eller - Barbecuesauce og salt kan
slukket, gasflasken er lukket, og andre dele af grillen i en vaere eetsende og vil forarsage
grillen er afkglet, fgr du renger. pyrolyseovn for at renggre dem. hurtig nedbrydning af grillens
Brug ikke ovnrens pa nogen del Renggr grillen et sted, hvor komponenter, medmindre de
af grillen. rengeringsmidlet ikke skader renggres regelmaessigt.

terrasser, graesplaener eller fliser.
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Insektnet og braenderporte

Edderkopper og insekter tiltraekkes af sma
lukkede rum. Napoleon har udstyret braenderen
med et insektnet pa luftspjeeldet. Dette mindsker
sandsynligheden for, at insekter bygger reder inde
i breenderen, men fjerner ikke problemet helt.

Et bo eller spind kan fa breenderens flamme til
at breende blgdt gult eller orange og forarsage
brand eller tilbageslag ved luftspjeeldet under
kontrolpanelet.

1. Fjern skruen/skruerne, der fastggr breenderen
til grillens bagveeg. Skub breenderen bagud og
opad for at fierne den. (Fig. 19).

2. Renggr indersiden af breenderen med en
fleksibel venturirgrberste eller, til sarte omrader,
en blgd bgrste for forsigtigt at fierne snavs.

3. Rystlgst snavs ud af breenderen gennem
gasindtaget.

4. Kontroller breenderporte og ventildbninger for
blokeringer: braenderporte kan lukke til over tid
pa grund af madrester og korrosion.

10.

1.

12.

. Brug en dben papirclips eller et bor til at

rense braenderportene. Dette kan ggres med
braenderen monteret, men det er nemmere,
hvis den fjernes fra grillen.

. Bgj ikke boret, nar du borer portene, da boret

kan knaekke.

. Dette bor er til breenderporte, IKKE til

messingabninger, der regulerer gasstrgmmen
til breenderen.

. Forstgr ikke hullerne.
. Sgrg for, at insektnettet er rent, stramt og fri for

fnug eller andet snavs.

Vend proceduren om for at geninstallere
breenderen.

Serg for, at ventilen gar ind i breenderen under
installationen.

Monter stegepladebeslaget igen og stram
skruerne for at fuldfgre geninstallationen.

A\ FARE!
- Det er meget vigtigt, at ventilen/ « Undga ubeskyttet kontakt med S"éléiRsl:rI,ED
dysen gar ind i braendergret, nar varme overflader. B | d
i rug alti
breenderen geninstalleres efter . Brug ikke slibende renggringsmidler beskyttelsgeshandsker
rengaring og for du teender din eller staluld p& nogen malede, og sikkerhedsbriller,
grill, ellers kan der opsta brand porceleens- eller rustfri staldele af nar du servicerer din
eller eksplosion. din grill, da det vil ridse overfladen. grill.
. )
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Temperaturfglere
g‘ BEM/RK:

» Rengorfolerne for forste brug. Falerstik, felerkabler og displayenhed er

(@)]

= « Handvask den metal-del af fglerne og vandafvisende, men bgr ikke efterlades i
S) tgr grundigt efter hver brug. Vask ikke i regnvejr. Apparatet ma aldrig nedseaenkes i
g opvaskemaskine. vand.

)

(04

« Fglerne er rustfri og korrosionsbestandige.
Brug ikke kemikalier eller renggringsmidler til
atrenggre folerne, undtagen mild seebe.

—©—

VI VIL GERNE
HJZAELPE!
&ADVARSEL! Kontakt din
autoriserede
« Hold grillen veek fra breendbare materialer, forhandler for
benzin og andre brandfarlige dampe og anbefalede
vaesker. reservedele
\_ J
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Vedligeholdelsesinstruktioner

Generelle krav

Denne grill bgr inspiceres grundigt og serviceres
arligt af en kvalificeret servicetekniker.

» Bloker ikke for ventilationen og
forbreendingsluftens flow.

« Hold ventilationsabningerne til
cylinderindkapslingen, som er placeret pa
siden af vognen eller indkapslingen samt foran
og bagpa den nederste hylde, fri for snavs.

Justering af forbraendingsluft

I | viGTIGT!

- Dette skal udfgres af en kvalificeret
gasinstallatgr.

« Luftspjeeldet er fabriksindstillet og bar ikke
kreeve justering under normale forhold.
Justeringer kan veere ngdvendige under
ekstreme forhold.

« Flammerne fra luftspjaeldet vil veere mgrkebla
med lysebla spidser og lejlighedsvis gule, nar
det er korrekt justeret.

« For lidt luftstrgm til breenderen vil give sod og
slgve gule flammer.

. For meget luftstrem til breenderen vil fa
flammerne til at Igfte sig uregelmaessigt og
give teendingsproblemer.

Lys bla )
Gul spids

Meark bla

171 11 171

Braenderport —/
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Justering af luftspjeeldet
1. Fjern grillriste og stegeplader. Lad laget sta
abent.

2. Du skal fierne braenderen for at fa adgang til
og justere luftspjeeldsskruen, da den ellers
ikke er tilgeengelig.

3. Fjern bagdaekslet for at justere luftspjeeldet pa
den bagerste rgrbraender.

4. Losn laseskruen til luftspjeeldet og abn eller
luk luftspjeeldet efter behov.

5. Teend braenderne pa hgj varme.
6. Inspicer breenderflammerne visuelt.

7. Sluk for breenderne, stram laseskruerne, og
seet de fijernede dele pa plads, nar spjaeldene
er korrekt indstillet.

8. Sgrg for, at insektnettene er installeret.

é“ BEM/ERK:

Infrargde breendere har ingen luftjustering.

Indstillinger for luftspjeeld

- Bagerste
Model Gastype Braender rarbraender
PRO665 Propan Aben A
; . (6mm)

* Hver side af luftspjeeldet

Tabel 1
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Rustfrit stal i barske miljser

Rustfrit stal oxiderer eller far pletter i naervaer af
klorider og sulfider, iseer i kystomrader, varme

og meget fugtige omrader samt omkring pools
0g spabade. Disse pletter ligner rust, men de

kan nemt fjernes eller forhindres. Vask rustfri og
kromoverflader hver 3.-4. uge. Renggr med varmt
saebevand.

Vedligeholdelse af braender

+ Ekstrem varme og et korrosivt miljg kan
forarsage overfladekorrosion, selvom
breenderen er lavet af kraftig 304 rustfrit stal.

Vedligeholdelse og beskyttelse af infrargde
braendere

Dine infrargde braendere er designet til at give
lang levetid, men du skal veere forsigtig for at
undga revner i deres keramiske overflader. Revner
vil fa braenderne til at fungere forkert

I | viGTIGT!

« Skader som fglge af manglende overholdelse
af disse instruktioner er IKKE deekket af din
grillgaranti.

Frigang og ventilation af varm luft

- Varm luft skal have mulighed for at slippe ud af
grillen, for at breenderne kan fungere korrekt.

« Breenderne kan blive iltfattige, hvis den
varme luft ikke far lov at slippe ud, hvilket kan
forarsage tilbageslag. Keramikken kan revne,
hvis dette sker gentagne gange.

Trin til at undga beskadigelse af keramiske
overflader

1. Sluk aldrig en flamme eller kontroller
opblusninger med vand (Fig. 20).

2. Undga, at koldt vand rammer varme keramiske
braendere — hurtige temperatureendringer kan
give revner.

3. En keramisk braender, der bliver vad fer brug,
vil danne damp under opvarmning og skabe
tryk, der far keramikken til at revne.

4. Gentagen opblgdning af keramikken kan fa den
til at svulme op og udvide sig, hvilket skaber
tryk, der far keramikken til at revne og smuldre.

5. Kontrollér keramikken for opblgdning, hvis
der star vand i grillen. Fjern breenderen, hvis
keramikken er vad. Vend den pa hovedet for at
draene overskydende vand. Tag de keramiske
dele indendgrs og lad dem tgrre grundigt.

6. Lad ikke harde genstande ramme braenderen.
Veer forsigtig, nar du indseetter eller fierner
grillriste og bruger tilbehgar.

FARE!

enheden, fgr der udfares service.

- En leekagetest skal udfgres arligt og
nar en komponent i gasledningen
udskiftes, eller nar der lugtes gas.

» Luk for gassen ved kilden og afbryd . Vedligeholdelse bgr kun udfgres,
nar grillen er kold, for at undga
risiko for forbraendinger.

SIKKERHED
FORST!

Daek aldrig mere end
75 % af en hoved-
eller sidebraenders

stegeflade med fast

metal (fx stegeplader
eller pander).
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Juster dgren O
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Apparatets lager kan justeres, hvis de er skaeve.

1. Find justeringsbeslaget gverst pa dgren =

(Fig. 21). — 3

2. Brug en skruetraekker til at dreje dgrens
justeringsskrue med uret for at haeve dgren
eller mod uret for at seenke den.
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3. Efter et eller to drej med skruetrackkeren, abn
og luk dgren og kontroller justeringen gverst
pa dgrene.

4. Juster heengselsskruerne for at justere lagerne,
sa de eriniveau med hinanden (Fig. 21).

5. Gentag om ngdvendigt disse trin, indtil
dgrene er justeret

Fig. 21

&ADVARSEL!

« Haev kun én side af apparatet ad gangen. Vip
ikke apparatet fremad eller bagud.
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Fejlfinding

Teendingsproblemer

(@)
% + Hoved-, bag- eller sidebraendere taender ikke med teenderen, men kan teendes med en teendstik.
;E « Breendere anteender ikke hinanden.
T 0
L Mulige arsager Lgsning
& JETFIRE™-udlgbet er snavset eller . Renger JETFIRE™-udlgbet med en blad
?& - tilstoppet. . tandbgrste.
g S de eller korrodered
g ! navsede efier korroderede Renggar eller udskift efter behov.
8  krydsantaendingsbeslag.
T
o . Kontroller, at elektrodeledningen er trykket godt
% § Lgs elektrodeledning eller ledninger til  fast pa.termmalen bag pa tagnderep. Kontroller,
e | afbryderterminaler . at ledningerne fra modulet til teendingskontakten
@ E ' - (hvis udstyret) er trykket godt fast pa deres
g . respektive terminaler.
o
] Luk luftspjeeldet i henhold til
2 5 . “Vedligeholdelsesinstruktioner” — Justering af
&  Loftende flammer pa braenderen. - forbraendingsluft-afsnittet i denne brugermanual.
Qo - VIGTIGT! Dette skal udfgres af en kvalificeret

gasinstallatar.

Lyde og opblusninger

« Summende regulator. - For mange opblusninger og ujeevn varme.

Mulige arsager Laesning

. Dette er ikke en fejl. Det skyldes interne

- vibrationer i regulatoren og pavirker ikke grillens
ydeevne eller sikkerhed. Summende regulatorer
- Vil IKKE blive udskiftet.

Normal summende lyd pa varme dage.

Cylinderventilen blev abnet for hurtigt. Abn cylinderventilen langsomt.

Sgrg for, at stegepladerne er installeret med
Stegeplader installeret forkert. - hullerne mod fronten og slidserne i bunden. Se
. monteringsvejledningen.

Forvarm grillen med alle hovedbraendere pa hgj i

Forkert opvarmning. 10 til 15 minutter.

Renggr stegeplader og drypbakke regelmaessigt.
- Bekleed ikke bakken med aluminiumsfolie. Se
. “Renggringsinstruktioner”.

For meget fedt og aske ophobes pa
stegepladerne og i drypbakken.
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Gasstrom
- Lavvarme eller lav flamme, nar ventilen drejes
til hgj.
- Braendere braender med gul flamme, ledsaget
af lugt af gas.

Mulige arsager Lasning

Propan — forkert teendingsprocedure.

« Flammer Igfter sig veek fra breenderen, ledsaget

« Braenderudgang pa H@J, men indstilling er LAV.

af gaslugt og eventuelle teendingsproblemer.

Buldrende lyd og flagrende bla flamme ved
braenderens overflade.
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Sgrg for, at teendingsproceduren fglges
omhyggeligt. Alle gasventiler skal veere i OFF-
positionen, nar tankventilen abnes. Abn tanken
langsomt for at lade trykket udligne sig. Se
Betjening — “Teendingsinstruktioner”.

Naturgas — for lille forsyningsledning.

Raret skal dimensioneres i henhold til
installationskoden.

Laekende pakning omkring keramiske flise eller
en svejsningsfejl i breenderhuset.

Lad breenderen kgle af og inspicer meget ngje

~ for revner. Kontakt din autoriserede Napoleon
- forhandler for at bestille en ny braender, hvis der
- findes revner.

Bade gaspropan og naturgas — forkert
forvarmning.

Forvarm grillen med begge hovedbraendere pa
hgj i 10 til 15 minutter.

Muligt spindelvaev eller andet snavs.

Renggr grundigt reder eller spindelvaev

- fra din braenderdyse ved at fjerne den og
. felge instruktionerne i denne manual. Se

"Renggringsinstruktioner".

Forkert justering af luftspjeeld.

Abn eller luk luftspjeeldet en smule

i henhold til denne manual. Se
"Vedligeholdelsesinstruktioner".

. VIGTIGT! Dette skal udfgres af en kvalificeret

gasinstallatar.

Mangel pa gas.

Kontroller gasniveauet i propanflasken.

Forsyningsslangen er klemt.

Flyt forsyningsslangen efter behov.

Propanregulator i lavstrgmstilstand.

Sluk for breenderne og luk tankventilen, vent 5
minutter fgr du dbner ventilen helt igen, giv et
par sekunder til at trykket udlignes, fgr du fglger

. teendingsinstruktionerne for at starte grillen. Sgrg

for at teendingsproceduren fglges omhyggeligt
hver gang du laver mad. Alle gasventiler skal

: veere SLUKKET, nar tankventilen &bnes. Abn altid

tankventilen langsomt.
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Afskallende maling

- Malingen ser ud til at skalle af indvendigt i laget

eller haetten.

Mulige arsager Lasning

Fedtopbygning pa indvendige overflader.

- Dette er ikke en fejl. Overfladen pa laget og
~heetten er porcelaen eller rustfrit stal og vil ikke

- skalle af. Afskalningen skyldes heerdet fedt (kendt
- som kreosot), som tgrrer ind til malinglignende
flager, der skaller af. Regelmaessig renggring vil

- forhindre dette. Se "Renggringsinstruktioner".

Infrarad braender blusser op

- Under brug laver breenderen pludselig en hgj susende lyd, efterfulgt af en kontinuerlig blaeselampe-
lignende lyd og bliver svag eller har en stor flamme ved opstart.

Mulige arsager Lasning

Keramiske fliser overbelastet med fedtdryp og
ophobning. Abningerne er tilstoppede.

- Sluk for breenderen og lad den kgle af i mindst

. 2 minutter. Teend braenderen igen og lad den

- braende pa H@J i mindst 5 minutter, eller indtil de
- keramiske fliser glgder jeevnt rgde.

Braenderen er overophedet pa grund af
utilstreekkelig ventilation. For meget af
grilloverfladen er deekket af en stegeplade eller
pande.

Sarg for, at hgjst 75% af grilloverfladen er deekket
- af genstande eller tilbehgr. Sluk for braenderen og
- lad den kgle af i mindst 2 minutter. Teend igen.

svejsningsfejl i breenderhuset.

- Lad breenderen kgle af og inspicer meget ngje
Leekende pakning omkring keramiske flise eller en
- forhandler for at bestille en ny breender, hvis der
- findes revner.

for revner. Kontakt din autoriserede Napoleon

60 | Fejlfinding

—(®)—

VI VIL GERNE
HJZLPE!

Napoleon er her
for at sikre, at din
grilloplevelse bliver
mindeveerdig.
Kontakt os, hvis
du har brug for
yderligere hjeelp.
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Rygeovn

. Starter ikke, nar ikke eller holder ikke .
temperaturen, producerer lidt eller ingen rag,
eller tilbereder maden ujsevnt

Laver usaedvanlige lyde, viser fejlkoder, skaber
overdreven rgg eller har problemer med
braendstoftilfgrsel.

Mulige arsager

Arsag

Kabel ikke tilsluttet COMM-port

Lasning
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Tilslut kablet sikkert; inspicer for
skader

R@govn teender ikke

Streamkabel ikke tilsluttet rggovn

Tilslut stramkabel til regovn

Stremkabel ikke tilsluttet BBQ-stik

Tilslut streamkabel til BBQ-stik

Treeflisene er vade

Brug tarre flis

Treeflis antaendes ikke

Ophobning af breendte flis

Renggr bakken

Daren er ikke lukket korrekt

Luk dgren helt

Venturi-systemet er tilstoppet
eller bleeseren karer ikke

Renggr systemet og kontroller
bleeseren

Vade traeflis

Udskift med tarre flis

Tyk hvid rgg

Daren er ikke lukket korrekt

Sgrg for korrekt lukning

Beskadiget eller manglende
dgrteetning

Undersgg og udskift teetningen

Flis sidder fast mellem bakke og
inderkabinet

Fjern forhindringen

Dgren lukker ikke

Ophobning af aske/affald

Renggr kammeret

Bakken er skaev

Justér bakken pa skinnen

Ufuldsteendig forbraending pa
grund af tilstoppet Venturi

Renggr Venturi-systemet grundigt

Hvid, tyk eller bitter rgg :

Ufuldstaendig forbraending fordi
bleeseren ikke kagrer

Kontroller bleeserens funktion;
hvis der vises en blaeserfejl, falg
fejlsggningsvejledningen eller
kontakt support

Darlig luftstrem eller for meget
breendstof

Reducer maengden af braendstof
og forbedr ventilationen

Vadt trae/flis ulmer

Brug tgrre treeflis eller piller
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Fejl pa integreret
rygeovn (via LCD-
touchskaerm)

Arsag

Grillen er ikke tilsluttet strgm

Lgsning

Tjek stremforbindelsen

Rogfunktion deaktiveret i
touchskaermens indstillinger

Aktivér rggfunktionen via LCD-
kontrollerne

COMM-ledning ikke tilsluttet

Tilslut COMM-ledningen sikkert

Sprunget sikring

Udskift sikringen

Problemer med ledningsfaring

Undersgg forbindelserne

Lgse eller defekte
ledningsforbindelser bag pa LCD-
touchskaermen

Tjek og fastggr ledningerne til
touchskaermen

Systemet skal nulstilles

Fglg producentens
nulstillingsvejledning via
touchskaermen

Ingen ragg eller meget
lidt reg

Temperaturen er for hgj

Saenk temperaturindstillingen

Vade eller traeflis af darlig kvalitet

Brug tarre treeflis af hgj kvalitet

Ufuldstaendig forbraending fordi
bleeseren ikke kgrer

Kontroller bleeserens funktion;
hvis der vises en blaeserfejl, folg
fejlsggningsvejledningen eller
kontakt support

Darlig luftstrem pa grund af
tilstoppet venturi

Renggr Venturi-systemet grundigt

Ophobning af aske i
treeflisbakken

Renggr treeflisbakken
regelmaessigt
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Parring af appen med apparatet

. P4 displayet skal du altid sikre, at Bluetooth - og Wi-Fi-logoet blinker, hvilket indikerer, at den er klar til

at parre med en smart enhed.

App-problem Mulige arsager / Lgsning

Appen er ikke installeret eller ikke korrekt
installeret.
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Opret forbindelse til internettet via Wi-Fi og
download appen fra Apple App Store eller
Google Play™.

Falg vejledningen for automatisk at installere
og abne appen.

Afinstaller og geninstaller appen om
ngdvendigt (se "Napoleon Home App" for flere
detaljer).

Udvid appens tilladelser.

Tjek app-ikonet pa startskaermen.

Appen er installeret, men viser en skaerm med
teksten "probe er ikke tilsluttet".

Sgrg for, at sonderne er korrekt indsat i
apparatets stik.

Maksimer modtagelsen ved at vende displayet
pa apparatet mod smartenheden pa taet
afstand.

Luk appen helt og genstart den (veer fortrolig
med din enheds grundlaeggende funktioner
og indstillinger).

Luk alle ungdvendige programmer pa
smartenheden, der kan bruge hukommelse.

Appen virkede tidligere, men enhedsnavnet vises
ikke pa listen over enheder i appen.

Appen sgger ikke eller kan ikke finde
enheden.

Klik pa "Prgv igen" pa siden "ingen enheder
fundet" eller tryk pa tilbage-knappen pa siden
"enheder fundet" for at genstarte sggningen.

Sluk og teend displayet ved at holde teend/
sluk-knappen nede i 5 sekunder. Sgrg for, at
Bluetooth® er aktiveret i indstillingerne pa den
mobile smartenhed.

Hold smartenheden taet pa displayenheden.

Opdater hukommelsescachen ved at lukke og
genabne appen.

Sgrg for, at din enheds lokalitetsindstilling er
sldet til.

Vent mellem 30 og 60 sekunder mellem hvert
trin.
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App-problem Mulige arsager / Lgsning

Apparatet mistede forbindelsen under brug og
viser en side med "forbindelse mistet".

Prov at finde arsagen til frekvensforstyrrelse
eller fysisk forhindring.

Serg for, at bade apparatet og smartphonen
har internetadgang, og at Bluetooth® er
aktiveret pa din smartphone.

Sla displayenheden fra og til.

Tving appen til at lukke og gendbn den som
sidste udvej.

Alarmen virker ikke.

Tjek enhedsforbindelsen.

Tjek at relevante lyde eller notifikationer er
slaet til i dine smartenhedsindstillinger.

Tjek at alarm- (eller vibrerings-) notifikation er
valgt i Napoleon Home App.

Apparatet kan ikke oprette forbindelse til Wi-Fi.

Apparatet understgtter kun 2,4GHz Wi-Fi-
bandet. Tjek dine routerindstillinger. Serg for,
at din router sender pa 2,4GHz. Nogle routere
kan sende pa flere band.

Tjek din routers indstillinger for at sikre, at
2,4GHz-bandet er aktiveret.

Andre elektroniske enheder kan forstyrre
Wi-Fi-signalet. Prgv at flytte enheden veek fra
elektronik, der kan forarsage forstyrrelser.
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Ga til Napoleon.
com eller din
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for instruktioner om
udskiftningsdele.
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Diagram for elektriske forbindelser
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NAPOLEON

BEGRZAENSET LIVSTIDSGARANTI

FOR PRESTIGE®, PRESTIGE PRO™
OG BUILT-IN SERIEN

Napoleon-produkter er designet med komponenter og materialer af hgj kvalitet og
samles af uddannede handveerkere, som seetter en aere i deres arbejde. Braender- og
ventilaggregatet gennemgar teethedstest og prevekgres pa en kvalitetskontrolstation.

LEVETID

BEGRAENSET

GARANTI

Denne grill er grundigt inspiceret af en kvalificeret tekniker fgr emballering og
forsendelse for at sikre, at du som kunde modtager det kvalitetsprodukt, du forventer fra

Napoleon.

Tak fordi du har valgt et Napoleon-produkt. Napoleon (Wolf Steel Ltd, Barrie, ON,
Canada) yder garanti for, at komponenterne i dit nye Napoleon-produkt er fri for
materiale- og fabrikationsfejl fra kebsdatoen i en periode pa 15 ar.

LAG (HOO) vt
LAG T FUSHIE STAL..vveieeiieceeeee et
Lag med porcelaensemali€ ...
Aluminiumst@bNINGer .......cccciviircccctreeecceeeseeee
Stegeditre i rUSHrIt STAl ..o
Braenderr@r i rUSHTit STAl ...
Sear plates i rUStrit STAl ..o

Stgbejernsgitre med porceleensemalje..............
Infrargdt rotisseribreendersystem i rustfrit stal ...

Infrargd bund- og sidebraender.........cccoeevnnniceinncceene
Elektriske KOMPONENTET .....ccccoiiriiiieicecctseeecee e
Alle BVIHJE el

Betingelser og begraensninger:

Denne begraensede garanti fastseetter en garantiperiode
som angivet i ovenstdende tabel for produkter kgbt
gennem en autoriseret Napoleon-forhandler og giver

den oprindelige kgber (eller gavemodtageren, hvis

et nyt produkt gives som gave) ret til den angivne
daekning for enhver komponent, der udskiftes inden for
garantiperioden, enten af Napoleon eller af en autoriseret
Napoleon-forhandler, som erstatning for en komponent i
et sddant produkt, der er svigtet ved normal privat brug
som felge af en fabrikationsfejl. Denne garanti deekker ikke
tilbehgr eller bonusartikler.

For at undga tvivl betyder “normal privat brug” af et
produkt, at produktet: er installeret (hvor relevant) af en
autoriseret, godkendt servicetekniker eller entreprengr

i overensstemmelse med installationsvejledningen,

der medfglger produktet, samt alle lokale og nationale
bygnings- og brandregler; er korrekt rengjort og
vedligeholdt i henhold til instruktionerne; og ikke er blevet

................................................................... Begraenset livstidsgaranti
................................................................... Begraenset livstidsgaranti
................................................................... Begraenset livstidsgaranti
.................................................................... Begraenset livstidsgaranti
................................................................... Begraenset livstidsgaranti

anvendt som feellesfacilitet eller til erhvervsmaessig brug.
Ved brug i feelles- eller erhvervsmaessige anvendelser (hvor
dette er godkendt) reduceres garantiperioden til to (2) ar.

Tilsvarende omfatter “svigt” ikke: skader forarsaget

af overophedning, flammeudblaesning forarsaget af
miljeforhold sdsom kraftig vind eller utilstraekkelig
ventilation, ridser, buler, korrosion, forringelse af
malede og belagte overflader, misfarvning forarsaget
af varme, slibende eller kemiske renggringsmidler eller
UV-eksponering, afskalning af porceleensemaljerede
dele eller skader fordrsaget af forkert brug, uheld, hagl,
fedtbrande, manglende renggring og vedligeholdelse,
aggressive miljger sdsom salt eller klor, gendringer, misbrug,
forsgmmelse eller dele monteret fra andre producenter.

Hvis du bor i et kystomrade eller har dit produkt
placeret i neerheden af en pool eller spa, omfatter
vedligeholdelse regelmaessig vask og afskylning af de
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NAPOLEON

BEGRZAENSET LIVSTIDSGARANTI

FOR PRESTIGE®, PRESTIGE PRO™ OG BUILT-IN SERIEN

udvendige overflader som beskrevet i den medfglgende
brugermanual for at forhindre overfladekorrosion.

Hvis der opstar forringelse af dele i en sadan grad, at

de ikke leengere fungerer (gennemtaeret af rust eller
gennembreaendt) inden for varigheden af den garanterede
deekning, vil der blive leveret en erstatningsdel. Dele, der
udskiftes i henhold til denne garanti, er kun deekket for
resten af den periode, der er angivet i ovenstaende tabel.

Erstatningskomponenten er Napoleons eneste ansvar i
henhold til denne garanti; under ingen omsteendigheder
er Napoleon ansvarlig for installation, arbejdslgn eller
andre omkostninger eller udgifter i forbindelse med
geninstallation af en garanteret del, for tilfeeldige,
folgeskader eller indirekte skader eller for handterings- og
transportomkostninger eller eksportafgifter.

Anvendelse og/eller installation af dele i dit
Napoleon-produkt, som ikke er originale Napoleon-dele,
vil ugyldigggre denne garanti, og eventuelle skader,

der opstar som falge heraf, er ikke deekket af denne
garanti. Enhver konvertering af en gasgrill, der ikke

er godkendt af Napoleon og udfgrt af en autoriseret
Napoleon-servicetekniker, vil ugyldigggre denne garanti.

Denne garanti ydes ud over enhver rettighed, du matte
have i henhold til lokal lovgivning. Disse og andre
lovbestemte rettigheder forbliver upavirkede af denne
garantibestemmelse.

Denne garanti paleegger derfor ikke Napoleon nogen
forpligtelse til at holde reservedele pa lager. Baseret
pa tilgeengeligheden af dele kan Napoleon efter eget
skon opfylde alle forpligtelser ved at yde kunden et
forholdsmaessigt tilgodebeuvis til kagb af et nyt produkt.

Napoleon kan fra tid til anden opdatere designet af

sine produkter. Intet i denne garanti skal fortolkes som

en forpligtelse for Napoleon til at indarbejde sadanne
designopdateringer i tidligere fremstillede produkter, og
sadanne opdateringer skal heller ikke betragtes som en
indremmelse af, at tidligere designs var behaeftet med fejl.

Registrering af dit Napoleon-produkt bekraefter din
garantideekning, vil fremskynde eventuelle garantikrav,

du matte have behov for at indgive, og etablerer en
forbindelse mellem dig og Napoleon, hvis det nogensinde
bliver ngdvendigt at kontakte dig. Ved indgivelse af
garantikrav kan Napoleons repraesentanter anmode

om kgbskvittering eller kopi heraf samt serienummer og
modelnummer. Napoleon forbeholder sig retten til at lade
sin repraesentant inspicere ethvert produkt eller enhver
del, fgr et garantikrav imgdekommes.

Du skal kontakte Napoleons kundeservice eller en
autoriseret Napoleon-forhandler for at ggre brug af
garantideekningen.
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50 ars lgsninger til
hjemmekomfort.

NAPOLEON

NAPOLEON?® produkter er
beskyttet af et eller flere
amerikanske, canadiske og/
eller udenlandske patenter
eller patentansggninger.
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Adresse

Wolf Steel Ltd.

De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel,

Holland

10-12 Home Farm, Meriden
Road, Berkswell, CV7 7SL,
Storbritannien

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada

@

Telefon Online

Europa

+31(0) 88 588 66 55 X eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com
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