Hi-Temp Food Grease

Ficha de Dados de Seguranca

de acordo com o Regulamento REACH (Regulamento (CE) n.° 1907/2006) alterado pelo Regulamento (CE) 2020/878
Data de emissdo: 16/10/2024 Data da revisdo: 30/08/2024 Revoga a versdo de: 31/01/2024 Verséo: 1.2

SECGAO 1: Identificagdo da substancia/mistura e da sociedade/empresa

1.1. Identificador do produto

Nome do produto : Hi-Temp Food Grease
Cadigo do produto : BDS001718BU

1.2. Utilizagoes identificadas relevantes da substancia ou mistura e utilizagées desaconselhadas

Utilizagoes identificadas relevantes

Categoria de uso principal :Utilizagéo profissional
Utilizagdo da substancia ou mistura : lubrificantes

1.3. Identificagao do fornecedor da ficha de dados de seguranca

Fornecedor

CRC Industries Europe B.V.
Touwslagerstraat 1

9240 Zele

Belgium

T +32(0)52/45.60.11, F +32(0)52/45.00.34
hse@crcind.com, www.crcind.com

1.4. Numero de telefone de emergéncia

Numero de emergéncia : +32(0)52/45.60.11
Office hours: 9-17h CET

SECGCAO 2: Identificagido dos perigos

2.1. Classificagao da substancia ou mistura

Classificagao de acordo com o regulamento (CE) n° 1272/2008 [CLP]

Nao classificado

Efeitos adversos decorrentes das propriedades fisico-quimicas assim como os efeitos adversos para a saiide humana e para o ambiente

Tanto quanto é do nosso conhecimento, ndo apresenta riscos especificos caso sejam respeitadas as boas praticas em matéria de higiene e
seguranga no trabalho.

2.2. Elementos do rétulo

Rotulagem de acordo com o Regulamento (CE) n° 1272/2008 [CLP]
Rotulagem nao aplicavel

2.3. Outros perigos

Nao contém substancias PBT e/ou /mPmB = 0,1 %, avaliagdo em conformidade com o anexo XlIl do REACH

A mistura ndo contém substancias incluidas na lista elaborada nos termos do artigo 59.°, n.° 1, do REACH, por terem propriedades desreguladoras
do sistema enddcrino, ou substancias que estao identificadas como tendo propriedades desreguladoras do sistema enddcrino em conformidade
com os critérios estabelecidos no Regulamento Delegado (UE) 2017/2100 da Comiss&o ou no Regulamento (UE) 2018/605 da Comiss&o, numa
concentragao igual ou superior a 0,1%

SECGAO 3: Composigaol/informagao sobre os componentes

3.2. Misturas

Esta mistura ndo contém nenhuma substancia que deva ser referida segundo os critérios da secgéo 3.2 do Anexo Il do REACH
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Hi-Temp Food Grease

Ficha de Dados de Seguranga
de acordo com o Regulamento REACH (Regulamento (CE) n.° 1907/2006) alterado pelo Regulamento (CE) 2020/878

SECGAO 4: Medidas de primeiros socorros

4.1. Descrigao das medidas de emergéncia

Primeiros socorros em caso de inalagéo . Retirar a pessoa para uma zona ao ar livre e manté-la numa posigao que nao dificulte a
respiragdo. Se surgirem sinais/sintomas, consultar um médico.
Primeiros socorros em caso de contacto com a pele : Lavar a pele com muita d&gua. Consultar um médico se a irritagdo aumentar.

Primeiros socorros em caso de contacto com os : Por precaugéo, lavar os olhos com agua. Consultar um médico se a irritagdo aumentar.
olhos
Primeiros socorros em caso de ingestao . Em caso de indisposigdo, contacte um centro de informagao antivenenos ou um médico.

4.2. Sintomas e efeitos mais importantes, tanto agudos como retardados
Nao existem informagdes adicionais disponiveis

4.3. Indicagdes sobre cuidados médicos urgentes e tratamentos especiais necessarios

Aplicar medidas de apoio geral e tratar segundo os sintomas. Manter a vitima sob observagédo. Podem surgir sintomas posteriormente.

SECGAO 5: Medidas de combate a incéndios

5.1. Meios de extingao

Meios de extingdo adequados . Agua pulverizada. P6 seco. Espuma. Di6xido de carbono.
Meios de extingédo inadequados . N&o usar uma corrente de agua forte.

5.2. Perigos especiais decorrentes da substancia ou mistura

Produtos de decomposicéo perigosos em caso de  : Durante incéndios podem-se formar gases perigosos.
incéndio

5.3. Recomendacgoées para o pessoal de combate a incéndios

Instrugdes de luta contra incéndios . Retirar os recipientes da zona do fogo, caso nédo haja perigo para as pessoas. Usar
procedimentos normais para a extingdo de incéndios e considerar o perigo doutros
materiais envolvidos.

Protegéo durante o combate a incéndios : Na&o intervir no combate ao fogo sem um equipamento de prote¢do adequado. Mascara
respiratdria autébnoma isolante. Protegdo completa do corpo.

SECCAO 6: Medidas em caso de fuga acidental

6.1. Precaucgoes individuais, equipamento de protecao e procedimentos de emergéncia

Para o pessoal ndo envolvido na resposta a emergéncia

Equipamento de protecéo . Usar equipamento e roupas apropriadas de protegédo durante a limpeza.
Procedimentos de emergéncia . Ventilar a zona do derrame.

Para o pessoal responsavel pela resposta a emergéncia

Equipamento de protecéo . Na&o intervir no combate ao fogo sem um equipamento de protegdo adequado. Para mais
informagdes, consultar a secgdo 8: «Controlos da exposigao/protecao individual».
Procedimentos de emergéncia . Evacuar o pessoal supérfluo. Ventilar a area.

6.2. Precaucgodes a nivel ambiental

Evitar a libertagéo para o ambiente. Evitar a entrada de derrames ou escoamentos nas canalizagbes ou nos cursos de agua.

6.3. Métodos e materiais de confinamento e limpeza

Métodos de limpeza . Em caso de derrames importantes, confinar o derrame num dique e bloquea-lo com terra
ou areia molhada para posterior eliminagdo em seguranga. Apds a recuperacéo do produto,
enxaguar a area com agua. Recolher os pequenos derrames com um absorvente quimico
seco. Limpar bem a superficie para remover contaminagdes residuais.

Outras informacgdes . Eliminar os materiais ou residuos solidos numa instalagdo autorizada.
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Hi-Temp Food Grease

Ficha de Dados de Seguranga

de acordo com o Regulamento REACH (Regulamento (CE) n.° 1907/2006) alterado pelo Regulamento (CE) 2020/878
6.4. Remissao para outras secgoes

Para a eliminagédo de materiais contaminados, consultar a secgdo 13: «Consideragdes relativas a eliminagéo».

SECGAO 7: Manuseamento e armazenagem

7.1. Precaucdes para um manuseamento seguro

Precaugbes para um manuseamento seguro . Usar equipamento de protecéo individual. Assegurar uma boa ventilagéo do local de
trabalho. Evitar a exposigéo prolongada. Manusear de acordo com as boas praticas de
limpeza e seguranca industrial.

Medidas de higiene . N&o comer, beber ou fumar durante a utilizagdo deste produto. Lavar as maos depois de
manusear o produto.

7.2. Condigdes de armazenagem segura, incluindo eventuais incompatibilidades

Condigdes de armazenamento . Armazenar em local bem ventilado. Conservar em ambiente fresco. Conservar o recipiente
fechado quando nao estiver a ser utilizado.

7.3. Utilizagao(oes) final(is) especifica(s)

Nao existem informacdes adicionais disponiveis

SECGAO 8: Controlo da exposigao/Protegao individual

8.1. Parametros de controlo

Nao existem informacdes adicionais disponiveis

8.2. Controlo da exposicao

Controlos técnicos adequados

Controlos técnicos adequados:

Deve ser utilizada uma boa ventilagédo geral. As velocidades de ventilagdo devem corresponder as condi¢des. Caso se aplique, utilizar
confinamento de processos, ventilagao local por exaustdo ou outros controlos de manutengao para que os niveis no ar permanegam abaixo dos
limites de exposigao recomendados. Caso ndo tenham sido estabelecidos limites de exposi¢cdo, manter os niveis no ar a um nivel aceitavel.

Equipamentos de protegao individual

Simbolo(s) do equipamento de protec¢ao individual:

Protecao ocular e facial

Protecgao ocular:

Usar protegao ocular, de acordo com a norma EN166. Oculos de seguranga com protegdes laterais.
Protecao da pele

Protecao do corpo e da pele:
Usar vestuario de protegdo adequado

Protecao das maos:

Em caso de contacto acidental com o produto, use luvas resistentes a produtos quimicos (norma EN 374). A utilizagéo de luvas descartaveis &
aceitavel, desde que sejam mudadas imediatamente depois de salpicos ou derramamentos.

Protecao respiratoria

Protecao respiratoria:

Nao é necessario usar protegao respiratéria em condigées normais de utilizagdo

Perigos térmicos

Protecao contra riscos térmicos:
Nao apresenta perigo significativo em condi¢des normais de utilizacdo. Quando necessario, usar vestuario de prote¢do térmica adequado.
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Hi-Temp Food Grease

Ficha de Dados de Seguranga
de acordo com o Regulamento REACH (Regulamento (CE) n.° 1907/2006) alterado pelo Regulamento (CE) 2020/878

Controlo da exposigdao ambiental

Controlo da exposigao ambiental:
Evitar a libertagdo para o ambiente. As emissdes de ventilagdo ou de equipamento de processo de trabalho devem ser verificadas de modo a
garantir que cumprem os requisitos da legislagdo de protegdo ambiental.

SECGAO 9: Propriedades fisico-quimicas

9.1. Informacgoes sobre propriedades fisicas e quimicas de base

Estado fisico Liquido
Cor : branco.
Aspeto : Gordura.
Odor . caracteristica.

Limiar de odor Nao disponivel

Ponto de fusédo Nao aplicavel
Ponto de congelagao . Nao disponivel
Ponto de ebulicéo : >300°C

Inflamabilidade Nao inflamavel.
Limite inferior de explosédo Nao disponivel
Limite superior de exploséo - Nao disponivel
Ponto de inflamacéo 1 200 °C
Temperatura de autoignigao : >200°C
Temperatura de decomposigao Nao disponivel
pH . Néo aplicavel

Viscosidade, cinematica

Solubilidade

Coeficiente de particdo n-octanol/agua (Log Koa)
Pressao de vapor

Pressao de vapor a 50°C

Densidade

Densidade relativa

Densidade relativa de vapor a 20°C
Caracteristicas das particulas

9.2. Outras informagodes

Nao existem informagdes adicionais disponiveis

SECGAO 10: Estabilidade e reatividade

10.1. Reatividade

O produto ndo é reativo nas condi¢gdes normais de utilizagdo, de armazenamento e de transporte.

10.2. Estabilidade quimica

Estavel em condigbes normais.

Nao disponivel
Insoluvel em agua.
Nao aplicavel

Nao disponivel
Nao disponivel

: 0,877 g/lcm®*a 20 °C
: 0,877a20°C

Nao disponivel
Nao aplicavel

10.3. Possibilidade de reag6es perigosas
N&o é conhecida nenhuma reacéo perigosa em condigdes normais de utilizagao.

10.4. Condigoes a evitar

Nenhuma nas condigdes de armazenamento e de manuseamento recomendadas (ver secg¢éo 7). Evitar temperaturas que excedam o ponto de
inflamacgao.

10.5. Materiais incompativeis
Agentes comburentes fortes.

10.6. Produtos de decomposigado perigosos

Em condigdes normais de armazenamento e utilizagao, ndo devem formar-se produtos de decomposigéo perigosos. Oxidos de carbono (CO,
CO02).
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Hi-Temp Food Grease
Ficha de Dados de Seguranga

de acordo com o Regulamento REACH (Regulamento (CE) n.° 1907/2006) alterado pelo Regulamento (CE) 2020/878

SECGAO 11: Informagéo toxicolégica

11.1. Informacgoes sobre as classes de perigo, tal como definidas no Regulamento (CE) n.° 1272/2008

Toxicidade aguda (via oral)
Toxicidade aguda (via cutanea)
Toxicidade aguda (inalagao)

Corrosaolirritagao cutanea

Lesoes oculares graves/irritagdo ocular

Sensibilizagao respiratoria ou cutanea
Mutagenicidade em células germinativas
Carcinogenicidade

Toxicidade reprodutiva

Toxicidade para 6rgaos-alvo especificos (STOT)
- exposigao unica

Toxicidade para 6rgaos-alvo especificos (STOT)

- exposigao repetida
Perigo de aspiragao

11.2. Informagodes sobre outros perigos

Propriedades desreguladoras do sistema endécrino

Efeitos adversos para a saude causados pelas
propriedades desreguladoras do sistema enddcrino

SECGAO 12: Informagéo ecolégica

12.1. Toxicidade

Ecologia - geral

Perigoso para o ambiente aquatico, curto prazo
(agudo)

Perigoso para o ambiente aquatico, longo prazo
(crénico)

12.2. Persisténcia e degradabilidade

Hi-Temp Food Grease

Persisténcia e degradabilidade

30/08/2024 (Data da reviséo)

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo
preenchidos)

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo
preenchidos)

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo
preenchidos)

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo
preenchidos)

pH: Nao aplicavel

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sao
preenchidos)

pH: N&o aplicavel

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo séo
preenchidos)

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificacdo ndo séo
preenchidos)

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo
preenchidos)

. Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sao

preenchidos)

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo séo
preenchidos)

: Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sédo

preenchidos)

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificagdo ndo sdo
preenchidos)

;A mistura ndo contém substancias incluidas na lista elaborada nos termos do artigo 59.°,

n.° 1, do REACH, por terem propriedades desreguladoras do sistema endécrino, ou

substancias que estao identificadas como tendo propriedades desreguladoras do sistema
endécrino em conformidade com os critérios estabelecidos no Regulamento Delegado (UE)

2017/2100 da Comissao ou no Regulamento (UE) 2018/605 da Comiss&o, numa
concentragao igual ou superior a 0,1%

: O produto n&o é considerado nocivo para os organismos aquaticos nem causa efeitos

adversos a longo prazo no ambiente.

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificacdo ndo séo
preenchidos)

Nao classificado (Com base nos dados disponiveis, os critérios de classificacdo ndo séo
preenchidos)

Nao estabelecido. Nao estao disponiveis dados sobre a degradabilidade deste produto.
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Hi-Temp Food Grease

Ficha de Dados de Seguranga
de acordo com o Regulamento REACH (Regulamento (CE) n.° 1907/2006) alterado pelo Regulamento (CE) 2020/878

12.3. Potencial de bioacumulaciao

Hi-Temp Food Grease

Coeficiente de particdo n-octanol/agua (Log Koa) Nao aplicavel

12.4. Mobilidade no solo

Nao existem informacdes adicionais disponiveis

12.5. Resultados da avaliagdo PBT e mPmB

Hi-Temp Food Grease

Resultados da avaliagédo das propriedades PBT Nao contém substancias PBT e/ou /mPmB = 0,1 %, avaliagdo em conformidade com o
anexo Xl do REACH

12.6. Propriedades desreguladoras do sistema endécrino

Efeitos adversos no ambiente causados pelas ;A mistura ndo contém substancias incluidas na lista elaborada nos termos do artigo 59.°,

propriedades desreguladoras do sistema endocrino n.° 1, do REACH, por terem propriedades desreguladoras do sistema enddcrino, ou
substancias que estao identificadas como tendo propriedades desreguladoras do sistema
endocrino em conformidade com os critérios estabelecidos no Regulamento Delegado (UE)
2017/2100 da Comissao ou no Regulamento (UE) 2018/605 da Comiss&o, numa
concentragao igual ou superior a 0,1%.

12.7. Outros efeitos adversos

Indicagbes suplementares : Nao se conhecem outros efeitos

SECGAO 13: Consideragdes relativas a eliminagao

13.1. Métodos de tratamento de residuos

Métodos de tratamento de residuos . Eliminar o conteudo/recipiente em conformidade com as instrugbes de triagem do agente
de recolha autorizado.

Lista europeia de residuos (LER, Regulamento : De acordo com o Catalogo Europeu dos Residuos, os Cadigos dos Residuos nédo sédo

(CE) n.° 2000/532) especificos ao produto, mas especificos a aplicagdo. Os cédigos dos residuos devem ser

atribuidos pelo utilizador baseando-se na aplicagcéo para a qual o produto foi utilizado.

SECGAO 14: Informagées relativas ao transporte

Em conformidade com ADR / IMDG / IATA / ADN / RID
ADR IMDG IATA ADN RID

14.1. Numero ONU ou nuimero de ID
Nao regulamentado para efeitos de transporte
14.2. Designacao oficial de transporte da ONU

N&o regulamentado. N&o regulamentado. N&o regulamentado. N&o regulamentado. N&o regulamentado.
14.3. Classes de perigo para efeitos de transporte

N&o regulamentado. N&o regulamentado. N&o regulamentado. N&o regulamentado. N&o regulamentado.
14.4. Grupo de embalagem

Nao regulamentado. Nao regulamentado. Nao regulamentado. Nao regulamentado. N&o regulamentado.
14.5. Perigos para o ambiente

N&o regulamentado. N&o regulamentado. N&o regulamentado. N&o regulamentado. N&o regulamentado.

Nao existem informagdes suplementares disponiveis
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Hi-Temp Food Grease

Ficha de Dados de Seguranga

de acordo com o Regulamento REACH (Regulamento (CE) n.° 1907/2006) alterado pelo Regulamento (CE) 2020/878
14.6. Precaugdes especiais para o utilizador

Transporte por via terrestre

N&o regulamentado.

Transporte maritimo
N&o regulamentado.

Transporte aéreo
N&o regulamentado.

Transporte por via fluvial
N&o regulamentado.

Transporte ferroviario
N&o regulamentado.

14.7. Transporte maritimo a granel em conformidade com os instrumentos da OMI

Nao aplicavel

SECCAO 15: Informagao sobre regulamentagio

15.1. Regulamentacaol/legislagio especifica para a substancia ou mistura em matéria de saude, seguranca e ambiente
Regulamentagdes da UE

Anexo XVII do REACH (Condicoes de restrigao)

N&o contém substancia(s) enumerada(s) no anexo XVII do REACH (Condigées de restricdo)

Anexo XIV do REACH (Lista de autorizagao)

Nao contém substancia(s) enumerada(s) no anexo XIV do REACH (Lista de autorizagao)

Lista de substancias candidatas (SVHC) do REACH

N&o contém substancia(s) enumerada(s) na lista de substancias candidatas do REACH

Regulamento PIC (UE n.° 649/2012, Prévia informagéao e consentimento)

Nao contém substancia(s) enumerada(s) na lista PIC (Regulamento (UE) n.° 649/2012 relativo a exportagdo e importagao de produtos quimicos
perigosos)

Regulamento POP (UE 2019/1021, Poluentes organicos persistentes)

Nao contém substancia(s) enumerada(s) na lista de poluentes organicos persistentes (Regulamento (UE) n.° 2019/1021 relativo a poluentes
organicos persistentes)

Regulamento relativo as substancias que empobrecimento do ozono (UE n.° 1005/2009)

Nao contém substancia(s) enumerada(s) na lista de precursores de explosivos (Regulamento (UE) n.° 1005/2009 relativo as substancias que
empobrecem a camada de 0zono)

Regulamento Dupla Utilizacao (428/2009)

Nao contém substancias sujeitas ao Regulamento (CE) n.° 428/2009 do Conselho, de 5 de maio de 2009, que cria um regime comunitario de
controlo das exportagdes, transferéncias, corretagem e transito de produtos de dupla utilizagéo.

Regulamento relativo aos precursores explosivos (UE 2019/1148)

Nao contém substancia(s) enumerada(s) na lista de precursores de explosivos (Regulamento (UE) 2019/1148 sobre a comercializagao e utilizagéo
de precursores de explosivos)

Regulamento relativo aos precursores de drogas (CE n.° 273/2004)

Nao contém substancia(s) enumerada(s) na lista de precursores de drogas (Regulamento (CE) n.° 273/2004 do Parlamento Europeu e do
Conselho relativo aos precursores de drogas)

15.2. Avaliagao da seguranga quimica

Nao foi efetuada qualquer avaliagdo da seguranga quimica
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Hi-Temp Food Grease

Ficha de Dados de Seguranga
de acordo com o Regulamento REACH (Regulamento (CE) n.° 1907/2006) alterado pelo Regulamento (CE) 2020/878

SECGAO 16: Outras informagdes

Abreviaturas e acrénimos:

ADN
ADR
ATE
FBC

VLB (valor-limite
biolégico)

CBO
CQO
DMEL
DNEL
N.° CE
CE50
EN
Clic
IATA
IMDG
CL50
DL50
LOAEL
NOAEC
NOAEL
NOEC
OECD
LEP
PBT
PNEC
RID
FDS
STP
CTeO
TLM
cov
N.° CAS
N.O.S.
mPmB
ED

30/08/2024 (Data da reviséo)

Acordo Europeu relativo ao Transporte Internacional de Mercadorias Perigosas por Via Navegavel Interior
Acordo Europeu relativo ao Transporte Internacional de Mercadorias Perigosas por Estrada

Estimativa da toxicidade aguda

Fator de bioconcentracdo

Valor-limite biolégico

Caréncia bioguimica de oxigénio (CBO)

Caréncia quimica de oxigénio (CQO)

Nivel derivado de exposigdo com efeitos minimos

Nivel derivado de exposi¢do sem efeitos

Numero CE

Concentragéo efetiva média

Norma Europeia

Centro Internacional de Investigacdo do Cancro

Associacéo Internacional de Transporte Aéreo

Cdédigo Maritimo Internacional para o Transporte de Mercadorias Perigosas
Concentragdo letal média

Dose letal média

Nivel minimo com efeitos adversos observaveis

Concentragédo sem efeitos adversos observaveis

Nivel sem efeitos adversos observaveis
Concentragéo sem efeitos observaveis

Organizacéo para a Cooperagao e o Desenvolvimento Econémico
Limite de exposigao profissional

Persistente, bioacumulavel e téxica

Concentragéo previsivelmente sem efeitos

Disposicdes relativas ao transporte internacional ferroviario de mercadorias perigosas
Ficha de Dados de Seguranca

Estagéo de tratamento de aguas residuais

Caréncia tedrica de oxigénio (ThOD)

Limite de tolerancia médio

Compostos organicos volateis

Numero CAS

N&o especificada de outro modo

Muito persistente e muito bioacumulavel

Desregulador enddcrino
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Hi-Temp Food Grease

Ficha de Dados de Seguranga
de acordo com o Regulamento REACH (Regulamento (CE) n.° 1907/2006) alterado pelo Regulamento (CE) 2020/878

Esta informagéo € baseada em nosso conhecimento atual e pretendida descrever o produto para as finalidades da saude, da seguranca e de
exigéncias ambientais somente. Ndo se deve consequentemente interpretar como garantir nenhuma propriedade especifica do produto. Nenhuma
parte deste documento pode ser reproduzida por nenhum processo sem a autorizagao por escrito da CRC, a excepgao de quaquer procedimento
oportuno com o objectivo de estudo, pesquisa e exame de saude, riscos ambientais e de seguranca. Os produtos sao regidos pelo Regulamento
(CE) n.° 1272/2008 relativo a classificacéo, rotulagem e embalagem de substancias e misturas (CLP); Regulamento (CE) n.° 1907/2006 relativo ao
registo, avaliagéo, autorizacéo e restricdo de substancias quimicas (REACH) (em cada um dos casos, tal como alterado e substituido) e outras leis
aplicaveis. E da responsabilidade do importador ou dos utilizadores a jusante assegurar a conformidade do produto que importam. Um SDS
fornecido na(s) lingua(s) oficial(ais) de um pais ndo é uma garantia de conformidade nesse pais.
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