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Digital Instant Read Thermometer
Your new thermometer is ideal for checking
internal temperature of meats, poultry, fish,
desserts, confectionary, barbequed food, and
much more...

Please read this instruction manual before use.
Keep these instructions for future reference.

SWITCH ON/OFF

1. Press & button on back of product to switch on.
2. To maximise battery life press ® button after
use to switch off.
Auto switch-off occurs 15 mins after idle.

USING PRODUCT:

The thin tip of the probe measures the current

temperature as displayed on the LCD.

The thermometer always displays the current

temperature (it does not lock to a reading).

. Press  button on back of product to switch on.

. To measure the temperature, gently insert the
tip of the probe into the centre (thickest part)
of the meat/food.

Ensure the probe is not in contact with bone, fat
or gristle as this will affect the validity of the
reading.

. The LCD will show the current temperature at
the end of the probe (it may take a few seconds
to reach its final temperature).

Always clean between each use. Do not leave the

thermometer in oven while cooking. Do not use the

thermometer to lift or turn food items.

TEMPERATURE CHARTS

For your guidance, the temperature chart at the
back of this booklet shows meat temperature
recommendations from both Heston and from the
USDA*, Heston's temperatures are often slighter
lower and are specifically developed to give the
best possible taste and texture result for each
food type. However, it is important to understand
that if you choose to use temperatures lower than
the USDA guidelines, there may be a greater health
risk involved; particularly when cooking meat,
poultry & fish. Use of fresh ingredients and safe
food handling is very important. The manufacturer
accepts no responsibility or liability for food borne
illnesses which may occur from food prepared
using this product or temperature charts.
* USDA = United States Department of Agriculture,
currently publishing the most detailed recommended
guidelines.

RESTING MEATS

Once meat/poultry has reached its final

temperature, always rest for a minimum of

3 minutes before carving/ serving. For really

succulent meat that is easier to carve, Heston

recommends resting:

- Small cuts (eg: steaks, breasts & burgers) for
5 minutes.

- Larger cuts (eg: roast chicken & other roasting
joints) for 30 - 45 minutes.

CHANGING BETWEEN UNITS

1. Slide off and remove battery door.
2. Move switch to preferred setting.
3. Replace battery door.

CHANGING BATTERY

1. Slide off and remove battery door.

2. Insert new battery (LR44), ensuring + symbol is
facing up.

3. Replace battery door.

PRODUCT WARNING INDICATORS

Reduced LCD brightness = low battery. We
recommend changing the battery after 1 to 2 years,
to prevent hatteries corroding in the product.
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lower than -45C over 200C

Temperature Range:

-45°C to 200°C (-49°F to 392°F)
Resolution: 0.1°C/0.1°F
Battery: 1 x LR&A4.

« Werec d that the ther ter probe is
sterilised before each use e.g. insert the stem
only in boiling water for a few minutes.

Clean the thermometer body with a slightly
damp cloth.

DO NOT immerse the thermometer in water or
use chemical/abrasive cleaning agents.

All plastic parts should be cleaned immediately
after contact with fats, spices, vinegar and
strongly flavoured/coloured foods. Avoid
contact with acids such as citrus juices.

CARE AND PRECAUTIONS

Always remove flat batteries immediately.
Always wear a heat resistant glove when
handling the thermometer probe. WARNING HOT
SURFACE!

Do not immerse the thermometer body in
liquid, or splash any liquid onto this part.

The thermometer is NOT suitable for use in a
microwave oven.

DO NOT place thermometer inside oven or grill.

WEEE EXPLANATION

This marking indicates that this product

should not be disposed with other
™= household wastes throughout the EU. To
prevent possible harm to the environment or
human health from uncontrolled waste disposal,
recycle it responsibly to promote the sustainable
reuse of material resources. To return your used
device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product
was purchased. They can take this product for
environmental safe recycling.

BATTERY DIRECTIVE

This symbol indicates that batteries must

not be disposed of in the domestic waste as
they contain substances which can be damaging
to the environment and health. Please dispose of
batteries in designated collection points.

GUARANTEE

This product is intended for domestic use only.
Salter will repair or replace the product, or any
part of this product, (excluding batteries) free of
charge if within 2 years of the date of purchase,

it can be shown to have failed through defective
workmanship or materials. This guarantee covers
working parts that affect the function of the
product. It does not cover cosmetic deterioration
caused by fair wear and tear or damage caused
by accident or misuse. Opening or taking apart the
product or its components will void the guarantee.
Claims under guarantee must be supported by
proof of purchase and be returned carriage paid to
Salter (or local Salter appointed agent if outside
the UK). Care should be taken in packing the
product so that it is not damaged while in transit.
This undertaking is in addition to a consumer’s
statutory rights and does not affect those rights
in any way. For UK Sales and Service contact
HoMedics Group Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent,
TN9 9EW, UK. Helpline Tel No: (01732) 360783.
Outside the UK contact your local Salter appointed
agent.



Thermometre numérique a lecture instantanée
Votre nouveau thermometre est idéal pour vérifier la
température intérieure de viandes, volailles, poissons,
desserts, patisseries, aliments préparés sur barbecue, et
plus encore...

Veuillez lire ce mode d'emploi avant utilisation. Conservez
ces consignes pour vous y reporter ultérieurement.

MARCHE/ARRET

. Appuyez sur le bouton &b  Uarriére du produit pour le
mettre en marche.

. Pour optimiser lautonomie de la batterie, appuyez sur
le bouton ¢b aprés utilisation pour Uéteindre. S'éteint
automatiquement au bout de 15 minutes en mode de
veille.

Le fine pointe de la sonde mesure la température actuelle

telle quelle apparait sur [‘écran LCD.

Le thermometre affiche toujours la température actuelle

(il ne se blogue par sur un relevé quelcongue).

1. Appuyez sur le bouton b a Larriére du produit pour le
mettre en marche.

. Pour mesurer la température, insérez délicatement
la pointe de la sonde dans le milieu (La partie la plus
épaisse) de la viande/nourriture.

Faites attention a ce que la sonde n'entre pas en
contact avec s, de la graisse ou du cartilage, au
risque sinon d'obtenir un releve erroné.

. L'écran LCD affiche la température actuelle a la
pointe de la sonde (il est possible qu'il faille attendre
quelques secondes pour qu'elle parvienne a sa
température définitive).

Nettoyez toujours la sonde entre chaque utilisation.

Ne laissez pas le thermomeétre dans le four pendant la

cuisson. Ne vous servez pas du thermometre pour soulever

des morceaux de nourriture, ou les retourner.

TABLEAUX DE TEMPERATURES

Vous trouverez a titre indicatif, au dos de ce livret,

le tableau des températures recommandées pour la
viande, données a la fois par Heston et par [USDA*.

Les températures d'Heston sont souvent inférieures et
sont spécifiquement destinées a donner les meilleurs
résultats en termes de godt et de texture pour chaque type
d'aliment. Il est toutefois important de bien comprendre
que si vous choisissez d'utiliser des températures
inférieures a celles des consignes de [USDA, le risque pour
la santé peut étre accru, notamment en cas de cuisson de

o
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SPECIFICATIONS

Plage de températures : -45°C & 200°C (-49°F & 392°F)
Résolution : 0.1°C/0.1°F

Pile: 1 x LR&4.

NETTOYAGE

« Nous recommandons de stériliser la sonde du
thermometre avant chaque utilisation, en faisant
tremper pendant quelques minutes (a tige seulement
dans de (eau bouillante.

Nettoyez le corps du thermomeétre a laide d'un chiffon
légerement humide.

NE PLONGEZ PAS le thermometre dans de l'eau ou
dans des agents de nettoyage a base de produits
chimiques/abrasifs.

Toutes les piéces en plastique doivent étre nettoyées
immédiatement apres étre entrées en contact avec des
graisses, des épices, du vinaigre et des aliments de
forte saveur/tres colorés. Evitez tout contact avec des
acides, comme par exemple des jus d'agrumes.

PRECAUTIONS ET ENTRETIEN

« Des que la pile est usée, enlevez-la immédiatement
du produit.

Portez toujours un gant résistant a la chaleur pour
manipuler la sonde du thermométre. ATTENTION,
SURFACE BRULANTE !

Interdiction de plonger le corps du thermometre dans
du liquide ou de le présenter a des éclaboussures.

Le thermometre ne convient PAS a une utilisation dans
un four a micro-ondes.

INTERDICTION de mettre le thermomeétre a Uintérieur
du four ou sous le gril.

EXPLICATION WEEE

Le symbole indique que e produit ne doit pas étre

éliminé avec les autres déchets ménagers dans
mmm toute [Union Européenne. L'élimination incontrdlée
des déchets pouvant porter préjudice a lenvironnement ou
a la santé humaine, veuillez le recycler de fagon
responsable. Vous favoriserez ainsi la réutilsation durable
des ressources matérielles. Pour renvoyer votre appareil
usagé, priere d'utiliser le systeme de renvoi et collection
ou contacter le revendeur ol le produit a été acheté. lls
peuvent se débarrasser de ce produit afin qu'il soir recyclé
tout en respectant lenvironnement.

DIRECTIVE RELATIVE AUX PILES ET AUX ACCUMULATEURS

Ce symbole indique que les piles et les
ne doivent pas étre jetés avec les

ace

viande, de volaille et de poisson. Lutilisation d'ingrédi
frais et une manipulation des aliments en toute sécurité
sont extrémement importants. Le fabricant n'accepte
aucune responsabilité en cas de maladies d'origine
alimentaire provenant d'aliments préparés en utilisant ce
produit ou en se reportant aux tableaux de températures.
“USDA = United States Department of Agriculture
(Ministere de [Agriculture des Etats-Unis), publiant
actuellement les lignes directrices les plus détaillées.

LAISSER REPOSER LES VIANDES

Dés lors qu'un morceau de viande/de volaille a atteint

sa température définitive, laissez-le reposer pendant un

minimum de 3 minutes avant de le découper/de le servir.

Pour une viande véritablement succulente plus facile a

découper, Heston recommande un temps de repos de :

- Petits morceaux (par ex.: steaks, poitrine et steaks
hachés) : 5 minutes.

- Plus gros morceaux (par ex. : réti de poulet et d'autres
viandes) : 30 a 45 minutes.

CHANGER D'UNITES

1. Faire glisser la porte du compartiment pile et lenlever.
2. Décaler linterrupteur sur le réglage préféré.
3. Remettre a porte du compartiment pile.

CHANGER DE PILE

1. Faire glisser la porte du compartiment pile et lenlever.

2. Insérer la nouvelle pile (LR&4), en veillant a ce que le
symbole + soit tourné vers le haut.

3. Remettre la porte du compartiment pile.

VOYANTS D'ALERTE DU PRODUIT

La luminosité de ['écran LCD s'assombrit : pile usée. Nous
recommandons de changer de pile au bout de 13 2 ans
pour éviter la corrosion des piles a lintérieur du produit.
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Moins de -45°C Plus de 200°C

déchets ménagers car ils contiennent des substances
pouvant étre préjudiciables pour la santé humaine et
Lenvironnement. Veuillez utiliser les points de collecte mis
a disposition pour vous débarrasser des piles et
accumulateurs usagés.

GARANTIE

Ce produit est exclusivement réservé a lusage domestique.
Salter s'engage a réparer ou remplacer le produit, ou toute
piece de ce produit, gratuitement si, dans les 2 ans suivant
la date d'achat, il peut étre prouvé que les problemes
rencontrés sont dus a un probleme de fabrication ou de
matériaux défectueux. Cette garantie couvre les pieces

en mouvement qui affectent la bonne fonctionnalité du
produit. Elle ne couvre pas la détérioration « esthétique

» causée par lusure normale ou tout dommage causé

par un accident ou lié a une mauvaise utilisation. Ouvrir
ou démonter le produit ou ses composants entrainera
l'annulation de la garantie. Un produit nécessitant une
modification ou une adaptation pour pouvoir étre utilisé
dans tout pays autre que le pays pour lequel il a été
congu, fabriqué, approuve et/ou autorisé, ou a réparation
des produits endommageés suite a ces modifications

ne sont pas couverts par cette garantie. Salter ne sera

pas tenu pour ble de tout type de d:

directs, indirects ou spéciaux. Les demandes de prises

de garantie doivent étre accompagnées d'une preuve
d'achat et retournées franco de port a Salter (ou 3 un
agent local agréé par Salter en dehors du Royaume-Uni).
Le produit doit étre emballé avec soin afin d'éviter tout
endommagement durant le transport. Cet engagement
s'ajoute aux droits égaux des consommateurs et n'affecte
en aucun cas ces droits. Pour UK Sales et Service contact
HoMedics Group Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW,
UK. Numéro de téléphone de [‘assistance téléphoni
+(01732) 360783. En dehors du Royaume-Uni, veuillez
contacter votre agent local agréé par Salter.




Digital-Thermometer mit sofortiger
Ablese-Funktion

Ihr neues Thermometer ist ideal fiir die Kontrolle der
Kerntemperatur von Fleisch, Gefliigel, Fisch, SiiBspeisen,
Konfekt, gegrilltem Essen und vieles mehr...

Bitte lesen Sie vor der Anwendung die Betriebsanleitung.
Bitte heben Sie diese Anleitung fiir ein spateres
Nachschlagen auf.

EIN-/AUSSCHALTEN

. Driicken Sie zum Einschalten die ® Taste auf der
Riickseite des Gerdtes.

. Fiir eine maximale Lebensdauer der Batterie betatigen
Sie die (O Taste nach dem Gebrauch, um das Gert
abzuschalten. Nach 15 Minuten im Leerlauf schaltet
sich das Gerat automatisch aus.

VERWENDUNG DES GERATES:

Die diinne Spitze der Sonde misst die aktuelle Temperatur,

die auf dem LCD-Bildschirm dargestellt wird.

Das Thermometer zeigt immer die aktuelle Temperatur an

(wird nicht auf eine Ablesung gesperrt).

1. Driicken Sie zum Einschalten die () Taste auf der
Riickseite des Gerdtes.

. Um die Temperatur zu messen, fiihren Sie sanft
die Spitze der Sonde in der Mitte (dickste Teil) des
Fleisches/Nahrungsmittels ein.

Stellen Sie dabei sicher, dass die Sonde nicht
an Knochen, Fett oder Knorpel stdft, da dies die
igkeit der Ablesung beeinfl kann.

. Die LCD-Anzeige zeigt die aktuelle Temperatur am
oberen Ende der Sonde an (es kann einige Sekunden
dauern, bis die Endtemperatur erreicht wird).

Nach jedem Gebrauch sorgfaltig reinigen. Das

Thermometer beim Kochen nicht im Ofen lassen.

Verwenden Sie das Thermometer nicht zum Anheben oder

Umdrehen der Lebensmittel.

TEMPERATURTABELLEN

Zu |hrer Orientierung finden Sie eine Temperaturtabelle auf
der Riickseite dieser Broschiire, diese zeigt Empfehlungen
fiir die Fleischtemperatur nach Heston und USDA*, Die
Heston-Temperaturen sind oft gering niedriger und speziell
fiir das beste Geschmacksergebnis und die beste Struktur
fiir jedes Nahrungsmittel entwickelt. Allerdings ist es
wichtig zu verstehen, dass es ein groBeres Risiko fiir die
dheit gibt, wenn Sie T wahlen, die unter
den Empfehlungen der USDA liegen; inshesondere, wenn
Sie Fleisch, Gefliigel und Fisch zubereiten. Die Verwendung
von frischen Zutaten und ein sicherer Umgang mit
Lebensmitteln ist sehr wichtig. Der Hersteller iibernimmt
keine Verantwortung oder Haftung fiir durch Lebensmittel
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TECHNISCHE DATEN

Temperaturbereich: -45° C bis 200° C (-49° F bis 392° F)
Messaufldsung: 0.1° C/0.1° F

Batterie: 1 x LR44.

Wir empfehlen, die Messsonde vor jedem Gebrauch zu
sterilisieren, hierzu tauchen Sie z. B. nur die Sonde fiir
ein paar Minuten in kochendes Wasser.

Reinigen Sie den Karper des Thermometers mit einem
leicht feuchten Tuch.

Tauchen Sie das Thermometer NICHT in Wasser und
verwenden Sie keine chemischen/oder Scheuermittel.
Alle Kunststoffteile sollten sofort nach dem Kontakt
mit Fetten, Gewirzen, Essig und stark gewirzten/
farbenden Lebensmitteln gereinigt werden. Vermeiden
Sie den Kontakt mit sdurehaltigen Lebensmitteln wie
Titrussaften.

PFLEGE UND VORSICHTSMASSNAHMEN

< Entfernen Sie leere Batterien immer sofort.

Tragen Sie beim Umgang mit dem Temperatursensor
immer hitzebestandige Handschuhe. ACHTUNG, HEISSE
OBERFLACHE!

Den Korper des Thermometers nicht in Fliissigkeiten
tauchen und Spritzer auf diesem Teil vermeiden.

Das Thermometer ist fiir eine Verwendung im
Mikrowellenofen NICHT geeignet.

Das Thermometer NICHT im Backofen oder Grill
verwenden.

WEEE-ERKLARUNG

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass dieses

Produkt innerhalb der EU nicht mit anderem
mmm Hausmiill entsorgt werden soll. Damit durch
unkontrollierte Abfallentsorgung verursachte magliche
Umweltoder Gesundheitsschaden verhindert werden
kdnnen, entsorgen Sie dieses Produkt bitte
ordnungsgemaB und fordern Sie damit eine nachhaltige
Wiederverwendung der Rohstoffe. Verwenden Sie zur
Riickgabe Ihreshenutzten Gerats bitte fiir die Entsorgung
eingerichtete Riickgabe- und Sammelsysteme oder
wenden Sie sich an den Handler, bei dem Sie das Produkt
kauften. Auf dieseWeise kann ein sicheres und
umweltfreundliches Recycling gewahrleistet werden.

BATTERIE-RICHTLINIE

Dieses Symbol weist darauf hin, dass die Batterien

nicht mit dem gewdhnlichen Hausmiill entsorgt
werden diirfen, da sie Stoffe enthalten, die sich auf Umwelt
und Gesundheit schadlich auswirken kdnnen. Entsorgen
Sie die Batterien bitte an den hierfiir vorgesehenen

iibertragene K die von

verursacht werden, die unter Verwendung dieses Gerdtes

oder der Temperaturtabellen zubereitet wurden.

Das *USDA = United States Department of Agriculture
ikani L i isterium), verdffentlicht

derzeit die detailliertesten empfohlenen Richtlinien.

Sobald Fleisch/Gefliigel seine endgiiltige Temperatur
erreicht hat, vor dem Anschneiden/Portionieren immer
mindestens 3 Minuten ruhen lassen. Fiir wirklich saftiges
Fleisch, das einfacher aufzuschneiden ist, empfiehlt
Heston folgende Ruhezeiten:
- Kleine Stiicke (z.B.: Steaks, Brust & Burger) 5 Minuten.
- GroBere Stiicke (z.B.: Brathahnchen und andere Braten)
ca. 30-45 Minuten.

WECHSELN DER MASSEINHEITEN

1. Schieben Sie das Batteriefach auf und entfernen Sie
die Abdeckung.

2. Bewegen Sie den Schalter auf die gewiinschte Einstellung.

3. Setzen Sie die Abdeckung des Batteriefachs wieder ein.

1. Schieben Sie das Batteriefach auf und entfernen Sie
die Abdeckung.

2. Legen Sie eine neue Batterie (LR44) ein und stellen Sie
dabei sicher, dass das + Symbol nach oben zeigt.

3. Setzen Sie die Abdeckung des Batteriefachs wieder ein.

WARNHINWEISE DES GERATES

Die LCD-Anzeige verblasst = geringer Batteriestand. Wir
empfehlen einen Batteriewechsel alle 1 bis 2 Jahre, damit
die Batterien im Produkt nicht korrodieren.

5 &8

unter-45C iber 200 C

GARANTIE

Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt
vorgesehen. Salter repariert oder ersetzt das Gerdt

oder einen Teil des Gerates kostenlos, wenn innerhalb
von 2 Jahren ab dem Datum des Kaufs nachgewiesen
werden kann, dass durch fehlerhafte Verarbeitung oder
Materialien eine Fehlfunktion aufgetreten ist. Diese
Garantie gilt fiir Betriebsteile, die fiir die Funktion des
Produktes erforderlich sind. Sie gilt nicht fiir die optische
Beeintréchtigung durch Abnutzung oder Schaden, die
durch Unfall oder Missbrauch verursacht werden. Durch
Offnen oder Auseinandernehmen des Gerates oder
seiner Teile erlischt die Garantie. Ein Gerat, fiir das eine
Modifikation oder Anpassung erforderlich wird, damit es in
einem anderen Land als dem Land, fiir das es entwickelt,
hergestellt, zugelassen und / oder autorisiert wurde oder
die Reparatur an Gerdten, die durch diese Modifikationen
beschadigt wurden, fallt nicht unter diese Garantie.
Salter haftet nicht fiir jede Art von Begleit-, Folge- oder

I fere Schaden. Gewahrlei: liche miissen
vom Kaufbeleg begleitet und frachtfrei an Salter (oder
an eine Vertretung von Salter vor Ort, wenn auBlerhalb
von GB) gesendet werden. Es sollte auf eine gute
Transportverpackung geachtet werden, damit das Gerat
nicht beschadigt wird. Dies ist eine Erganzung der
gesetzlichen Rechte des Verbrauchers und hat in keiner
Weise einen Einfluss auf diese Rechte. Fiir Vertrieb und
Service in GroBbritannien setzen Sie sich mit der HoMedics
Group Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW, UK in
Verhindung. Beratung unter der Telefon-Nr.: (01732)
360783. AuBerhalb von GroBbritanniens kontaktieren Sie
Ihren Vertreter fiir Salter-Produkte vor Ort.




Termometro digital de lectura instantanea
Su nuevo termdmetro es idéneo para comprobar la
temperatura interna de carnes de distintos animales,
pescado, postres, pasteleria y alimentos hechos a la
parrilla, entre otros.

Lea este manual de instrucciones antes de usarlo.
Conserve estas instrucciones para consultarlas en

el futuro.

INTERRUPTOR DE ENCENDIDO/APAGADO

. Para encender el termometro, pulse el botén ¢
situado en la parte posterior.

. Para prolongar la duracidn de la pila, una vez acabe
de utilizar el termometro, pulse el boton ¢ para
apagarlo. EL termometro se apaga solo transcurridos
15 minutos sin usarse.

MODO DE EMPLEO:

La punta fina de la sonda mide la temperatura actual, tal

y como aparece en la pantalla.

El termometro siempre muestra la temperatura actual

(no se bloquea en una lectura determinada).

1. Para encender el termometro, pulse el botén ¢
situado en la parte posterior.

. Para medir la temperatura, inserte suavemente la
punta de la sonda en el centro (parte més gruesa) de
la carne/alimento.

Asegirese de que la sonda no togue el hueso, grasa
0 algun cartilago, ya que en ese caso la lectura no
seria tan fiable.

. La pantalla muestra la temperatura actual al final
de la sonda (puede tardar unos cuantos segundos en
mostrar a temperatura final).

Limpielo después de cada uso. No deje el termémetro

dentro del horno cuando esté encendido. Tampoco lo use

para coger o dar la vuelta a alimentos.

DIAGRAMA DE TEMPERATURA

A modo orientativo, al final de este folleto figura un
diagrama de con la para carne
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ESPECIFICACIONES
Margen de temperatura:
de -45°C a 200°C (de -49°F a 392°F)
Resolucidn: 0.1°C/0.1°F
Pila: 1x LR&4.

Recomendamos esterilizar la sonda del termometro
antes de usarlo, es decir, introducir inicamente el
vastago en agua hirviendo durante unos minutos.
Limpie la carcasa del termémetro con un pano
ligeramente humedecido.

NO sumerja el termdmetro en agua, ni use agentes
quimicos o abrasivos para limpiarlo.

Las piezas de plastico deberian limpiarse
inmediatamente tras entrar en contacto con grasas,
especias, vinagre y colorantes alimenticios fuertes
o alimentos con colorante. Evite el contacto con
alimentos dcidos, como el zumo de limdn.

CUIDADOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS

< Saque las pilas gastadas inmediatamente.

Pdngase un guante termorresistente cuando
manipule la sonda del termometro. jADVERTENCIA,
SUPERFICIE CALIENTE!

No sumerja la carcasa del termdmetro en liquidos, ni
salpique liquidos por accidente en esta pieza.

El termometro NO es apto para su uso en un
microondas.

« NO meta el termémetro en un horno o parrilla.

EXPLICACION RAEE

Este simbolo indica que este articulo no se debe

tirar a la basura con otros residuos domésticos en
mmm inguin lugar de (a UE. A fin de prevenir los
efectos perjudiciales que la eliminacidn sin control de
los residuos puede tener sobre el medio ambiente o la
salud de las personas, le rogamos que los recicle de
forma responsable para fomentar la reutilizacion

ible de los recursos materiales. Para devolver su

recomendada por Heston y por el USDA*. La temperatura
recomendada por Heston suele ser més baja y esta
indicada para cocinar los alimentos el tiempo justo
para que estén en su punto. No obstante, es importante
saber que si se utilizan temperaturas por debajo de
las recomendaciones de USDA, esto puede suponer un
mayor riesgo para la salud, especialmente cuando cocine
carne, aves y pescado. Decantese siempre que pueda
por ingredientes frescos y manipule de forma segura
los alimentos. El fabricante no asume responsabilidad
ni obligacion alguna por enfermedades derivadas de la
ingestion de alimentos preparados con este producto o
en funcidn del diagrama de temperaturas.
* USDA = Siglas en inglés del Ministerio de Agricultura

de Estados Unidos, institucidn que publica las

daciones mas detalladas y actualizad

CARNES EN REP0SO

Cuando la carne/ave haya alcanzado su temperatura

final, déjela reposar durante un minimo de 3 minutos

antes de trincharla/servirla. Para que la carne esté en su

punto y sea mas facil de cortar, Heston recomienda que

se la deje reposar:

- Para trozos pequenios (p. e.: filetes, pechugas y
hamburguesas) 5 minutos.

- Para trozos més grandes (p. e.: pollo y carnes asadas)
30-45 minutos.

CAMBIO ENTRE UNIDADES

1. Deslice la tapa de la pila para abrirla.
2. Ponga el conmutador en el ajuste preferido.
3. Cierre la tapa.

CAMBIO DE PILA

1. Deslice a tapa de la pila para abrirla.

2. Introduzca una nueva pila (LR44) y asegirese de que
el simbolo + quede boca arriba.

3. Cierre la tapa.

INDICACIONES DE ADVERTENCIA DEL PRODUCTO

La pantalla tiene menos brillo = poca pila. Recomendamos
cambiar (a pila cada 1 0 2 afios para evitar que las pilas
corroan el producto.

=5 &

menos de -45C  mas de 200C

dispositivo usado, utilice los sistemas de devolucidn y
recogida o pangase en contacto con la empresa a la que
le comprd el articulo, la cual lo podrd recoger para que
se recicle de forma segura para el medio ambiente.

DIRECTIVA RELATIVA A LAS PILAS

Este simbolo indica que las pilas no se deben

eliminar con la basura doméstica ya que
contienen sustancias que pueden ser perjudiciales para
el medio ambiente y la salud. Deshagase de las pilas en
los puntos de recogida que existen para ese fin.

GARANTIA

Este producto esta concebido inicamente para uso
doméstico. Salter reparard o sustituira el producto,

o cualquier pieza defectuosa gratuitamente en un
plazo de dos anos desde la fecha de compra, y pueda
demostrarse que ha fallado a causa de un defecto de
fabricacion o materiales defectuosos. Esta garantia
cubre las piezas que afectan a la funcion del producto.
No cubre ningdn deterioro estético causado por el
desgaste normal o por dafios provocados por un
accidente o uso incorrecto. Abrir o sacar el producto

0 sus componentes dejaré la garantfa sin efecto. La
garantia no cubre las modificaciones o adaptaciones que
precise el producto para que funcione en otros paises
distintos de los que va destinado, ha sido fabricado,
aprobado y/o autorizado, ni tampoco estan cubiertas
las reparaciones de daios causados en el producto
por estas modificaciones. Salter no serd responsable
de incidentes, consecuencias o dafios especiales. Las
reclamaciones bajo garantia deben ir acompanadas

de un comprobante de compra y deben enviarse con
los portes abonados a Salter (o a un representante
autorizado de Salter, fuera del RU). Debe empaquetarse
con cuidado para que no se dae durante el transporte.
Esta operacidn se suma a los derechos legales del
consumidor, sin afectarlos. Para ventas en RU y Centro
de Servicio, pdngase en contacto con: HoMedics Group
Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN 9EW, UK. N° de
servicio técnico: (01732) 360783. Fuera del RU, pongase
en contacto con el representante local autorizado

de Salter.



Termometro digitale a lettura istantanea
Questo nuovo termometro & ideale per controllare la
temperatura interna di carni, pollame, pesce, dolci,
prodotti di pasticceria, alimenti cotti alla griglia e

molto altro.

Leggere il presente manuale di istruzioni prima delluso.
Conservare queste istruzioni per consultazioni future.

ACCENSIONE/SPEGNIMENTO

1. Per accendere il termometro, premere il tasto ¢»
situato sulla parte posteriore.

2. Per prolungare la durata della batteria, dopo (uso
del termometro, premere il tasto ¢ per spegnerlo.
Il termometro si spegne automaticamente dopo 15
minuti di inutilizzo.

UTILIZZO0 DEL PRODOTTO:

La punta sottile della sonda misura la temperatura

attuale, come compare sul display LCD.

Il termometro mostra sempre la temperatura attuale

(non si blocca a una lettura determinata).

. Per accendere il termometro, premere il tasto ¢
situato sulla parte posteriore.

. Per misurare la temperatura, inserire delicatamente
la punta della sonda nel centro (parte il spessa)
della carne/dell'alimento.

Assicurarsi che la sonda non venga a contatto con
0553, grasso o cartilagine poiché cio compromette la
validita della lettura.

. Il display LCD mostra la temperatura attuale alla
fine della sonda (potrebbero essere necessari alcuni
secondi per visualizzare la temperatura finale).

Pulire sempre tra un utilizzo e laltro. Non lasciare il

termometro nel forno durante a cottura dei cibi. Non

usare il termometro per sollevare o girare gli alimenti.

DIAGRAMMA DELLE TEMPERATURE

Atitolo orientativo, sul retro del presente opuscolo &

~
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DATI TECNICI
Intervallo di temperatura:
Da -45 °C a 200 °C (Da -49 °F a 392 °F)
Risoluzione: 0.1° C/0.1° F
Batteria: 1 x LRA4.

« Raccomandiamo di sterilizzare la sonda del
termometro prima di ogni utilizzo, ossia immergere
solo o stelo in acqua bollente per alcuni minuti.
Pulire il corpo del termometro con un panno
leggermente umido.

« NON immergere il termometro in acqua né utilizzare
detergenti chimici o abrasivi.

Pulire tutte le partiin plastica subito dopo il contatto
con grassi, spezie, aceto e alimenti molto ricchi di
aromi o coloranti. Evitare il contatto con alimenti
acidi, quali succhi di frutta agli agrumi.

CURA E PRECAUZIONI

« Rimuovere sempre le batterie scariche immediatamente.
Indossare sempre un guanto termoresistente quando
si manipola la sonda del termometro. AVVERTENZA:
SUPERFICIE CALDA!

Non immergere il corpo del termometro in liquidi né
spruzzarvi sopra liguidi.

Il termometro NON & adatto per lutilizzo in forno a
microonde.

NON collocare il termometro dentro un forno o su
una piastra di cottura.

SPIEGAZIONE DIRETTIVA RAEE

Questo simbolo indica che il prodotto non deve

essere smaltito assieme agli altri rifiuti domestici
mmm n tutti i Paesi dell'Unione Europea. Al fine di
evitare un eventuale danno ambientale e alla salute
umana derivante dallo smaltimento dei rifiuti non
controllato, riciclare il prodotto in maniera responsabile

riportato un di che mostra le temp
per la carne consigliate da Heston e dallUSDA*. Le
temperature raccomandate da Heston sono spesso
leggermente inferiori e sono indicate specificamente
per conferire agli alimenti cucinati il gusto e la
consistenza ottimali. Tuttavia, & importante sapere che
se si utilizzano temperature pili basse rispetto alle
linee guida USDA, cio potrebbe comportare un maggiore
rischio per a salute, in particolare nel caso di cottura di
carne, pollame e pesce. Limpiego di ingredienti freschi
e una manipolazione sicura del cibo & molto importante.
IUproduttore declina ogni obbligo o responsabilita per
patologie di origine alimentare che possono insorgere
da alimenti preparati utilizzando questo prodotto 0 in
funzione del diagramma delle temperature.
* USDA = United States Department of Agriculture (Ministero
dellAgricoltura degli Stati Uniti), che pubblica le linee guida
raccomandate pit dettagliate e aggiornate.

CARNI A RIPOSO

Una volta che la carne/pollame ha raggiunto la sua
temperatura finale, lasciarla riposare per almeno 3
minuti prima di tagliarla/servirla. Per una carne davvero
succulenta e pit facile da tagliare, Heston raccomanda
di lasciarla riposare:
- Tagli piccoli (es: bistecche, petti e hamburger) per
5 minuti.
- Tagli pit grandi (es: pollo e altre carni arrosto) per
30-45 minuti.

CAMBIO TRA UNITA

1. Sganciare e rimuovere il coperchio del vano batteria.
2. Spostare il selettore nellimpostazione desiderata.
3. Rimettere il coperchio del vano batteria.

SOSTITUZIONE DELLA BATTERIA

1. Sganciare e rimuovere il coperchio del vano batteria.

2. Inserire una nuova batteria (LR44), assicurandosi che
il simbolo *+ sia rivolto verso [alto.

3. Rimettere il coperchio del vano batteria.

INDICATORI DI AVVERTENZA DEL PRODOTT

Ridotta luminosita del display LCD = batteria scarica.
Raccomandiamo di sostituire la batteria dopo 1-2 anni,
per evitare che corroda il prodotto.

5 &

‘meno di -45C piil di 200C

per pi il riutilizzo ibile delle risorse
materiali. Per la restituzione del dispositivo usato,
utilizzare gli appositi sistemi di restituzione e raccolta
oppure contattare il rivenditore presso cui il prodotto &
stato acquistato, che provvederanno al suo riciclaggio in
conformita alle norme di sicurezza ambientale.

DIRETTIVA RELATIVA ALLE BATTERIE

Questo simbolo indica che le batterie devono

essere smaltite separatamente dai rifiuti
domestici poiché c gono sostanze potenzial
nocive per [ambiente e la salute umana. Smaltire le
batterie negli appositi centri di raccolta.

GARANZIA

Questo prodotto & destinato al solo uso domestico.
Salter ripara o sostituisce il prodotto, 0 qualsiasi
componente dello stesso, senza costi aggiuntivi se
entro 2 anni dalla data di acquisto (utente dimostra che
il malfunzionamento del prodotto & stato causato da
difetti di fabbricazione o materiali difettosi. La presente
garanzia copre le parti operanti che compromettono

il funzionamento del prodotto. La garanzia non copre
danni estetici causati da normale usura né danni
causati da incidenti o utilizzo improprio del prodotto. La
garanzia decade in caso di apertura o smontaggio del
prodotto o dei suoi componenti da parte dellutente. La
presente garanzia non copre i prodotti che richiedono
modifiche o adattamenti per consentirne (uso in Paesi
diversi da quello per il quale sono stati progettati,
prodotti, approvati e/o autorizzati, né i prodotti
sottoposti a riparazioni per danni prodotti da dette
modifiche. Salter declina qualungue responsabilita

per danni incidentali, consequenziali o speciali.
Eventuali reclami coperti da garanzia devono essere
accompagnati da prova d'acquisto e il prodotto rispedito,
con spese di spedizione a carico del cliente, a Salter

(0 un distributore Salter autorizzato locale se il cliente
risiede al di fuori del Regno Unito). Imballare con la
massima cura il prodotto in modo che non subisca
danni durante il trasporto. La presente garanzia e da
intendersi in aggiunta ai diritti statutari del consumatore
e non compromette in alcun modo questi diritti. Per le
vendite e il servizio nel Regno Unito contattare HoMedics
Group Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW, UK.
Contattare il servizio di assistenza telefonica al numero
(01732) 360783. AL di fuori del Regno Unito, contattare il
proprio distributore Salter autorizzato locale.




Termometro digital de leitura instantanea
0 seu novo termémetro € ideal para medir a temperatura
interna de carnes, produtos avicolas, peixe, sobremesas,
pastelaria, grelhados e muito mais...

Leia este manual de instrugdes antes de utilizar. Guarde
estas instrugdes para consulta futura.

LIGAR/DESLIGAR

1. Prima o botdo ¢b na parte de trds do dispositivo para
oligar.

2. Para maximizar a vida da bateria e depois de usar,
prima o botao . 0 dispositivo desliga-se
automaticamente depois de 15 minutos de
inactividade.

UTILIZACAO DO PRODUTO:

A ponta fina da sonda mede a temperatura actual,

conforme registado no LCD.

0 termdmetro regista sempre a temperatura actual (0

valor de leitura ndo permanece inalterado).

. Prima o boto ¢ na parte de tras do dispositivo para
oligar.

. Para medir a temperatura, introduza suavemente
a ponta da sonda no meio (parte mais espessa) da
carne/produto alimentar.
Certifique-se de que a sonda no estd em contacto
com 0sso, gordura ou cartilagem, visto que tal afecta
avalidade da leitura.

. 0LCDindicaa actual na de da

[T
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ESPECIFICACOES
Intervalo de temperaturas:
-45°C a 200°C (-49°F a 392°F)
Resolugao: 0.1°C/0.1°F
Bateria: 1x LR44.

« Recomendamos que a sonda do termometro seja
esterilizada antes de cada utilizagao, por exemplo,
inserindo apenas a haste em dgua a ferver durante
alguns minutos.

Limpe o corpo do termometro com um pano
ligeiramente himido.

NAQ mergulhe o termémetro na agua nem utilize
produtos de limpeza quimicos/abrasivos.

Todos os componentes em pléstico devem ser
limpos imediatamente apds o contacto com
gorduras, condimentos, vinagre e alimentos com
aromatizantes/corantes fortes. Evite o contacto com
acidos, por exemplo, sumo de citrinos.

CUIDADOS E PRECAUCOES

« Retire imediatamente as baterias sem carga.

Use sempre luvas resistentes ao calor quando
manusear a sonda do termometro. ADVERTENCIA:
SUPERFICIE QUENTE!

Nao mergulhe o corpo do termémetro em liquidos
nem derrame quaisquer liquidos sobre este

sonda (poderd demorar alguns segundos para atingir
a respectiva temperatura final).
Limpe sempre apds cada utilizagdo. Nao deixe o
termdmetro no forno enquanto cozinha. Nao utilize o
termometro para levantar ou virar os alimentos.

TABELAS DE TEMPERATURAS

No verso deste documento existe uma tabela de
temperaturas para sua orientagao com sugestoes
de temperaturas para carne da Heston e da USDA*.
As temy da Heston sao freq
[ inferiores e d lvidas em especifico
para conferir o melhor sabor e textura possiveis
para cada tipo de alimento. Todavia, é importante
perceber que, caso opte por utilizar temperaturas
mais baixas que as recomendadas pelas directrizes
da USDA, poderd haver um risco de satide acrescido,
sobretudo quando cozinhar carne, produtos avicolas
e peixe. 0 uso de ingredientes frescos e praticas de
manuseamento de alimentos em seguranca sao factores
de muita importancia. 0 fabricante declina qualquer
r bilidade por doengas causadas
por alimentos confeccionados com este produto ou com
base nas tabelas de temperaturas.
* A USDA = United States Department of Agriculture
(Departamento de Agricultura dos Estados Unidos),
tem actualmente em curso a publicagdo de directrizes
recomendadas mais detalhadas.

DEIXAR 0S ALIMENTOS REPOUSAR

Depois de a carne/produtos avicolas atingirem a

temperatura final, deixe sempre repousar durante pelo

menos 3 minutos antes de cortar/servir. Para uma carne

mesmo suculenta e facil de cortar, a Heston recomenda

deixar repousar:

- Pedagos pequenos (p. ex. bifes, peitos e
hambirgueres) durante 5 minutos.

- Pedagos maiores (p. ex.: frango assado e outras carnes
assadas) durante 30 - 45 minutos.

COMUTAR ENTRE UNIDADES

1. Faca deslizar e retire a porta da bateria.
2. Cologue o interruptor na definigao pretendida.
3. Instale novamente a porta da bateria.

SUBSTITUIR A BATERIA

1. Faca deslizar e retire a porta da bateria.

2. Introduza uma pilha nova (LR&4), certificando-se de
que o simbolo + estd voltado para cima.

3. Instale novamente a porta da bateria.

INDICADORES DE ADVERTENCIA DO PRODUTO

0 LCD diminui de intensidade = bateria fraca.
Recomendamos a substituicao da bateria ao fim de 1a
2 anos, por forma a impedir que as baterias provoquem
corrosao no produto.
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0 termémetro NAQ é adequado para utilizagdo em
fornos de micro-ondas.

NAQ cologue o termémetro no interior de um forno
ou grelha.

EXPLICACAO DA REEE

Esta marcagdo indica que o produto nao deve ser

eliminado juntamente com outros residuos
mmm domésticos em toda a UE. Para impedir possiveis
danos ambientais ou a satide humana resultantes de
uma eliminagao nao controlada dos residuos, este
produto deverd ser reciclado de forma responsavel de
modo a promover a reutilizagao sustentavel dos
recursos materiais. Para fazer a devolugao do seu
dispositivo usado, queira por favor utilizar os sistemas
de devolugao e recolha ou contactar a loja onde adquiriu
0 produto. A loja podera entregar este produto para que
seja reciclado de forma segura em termos ambientais.

INSTRUGOES RELATIVAMENTE AS PILHAS

Este simbolo indica que as pilhas nao podem ser

eliminadas juntamente com o lixo doméstico,
dado que contém substancias que podem ser
prejudiciais para o meio ambiente e a satde. As pilhas
devem ser eliminadas nos pontos de recolha designados.

GARANTIA

Este produto destina-se a utilizagao exclusivamente
doméstica. A Salter procedera a reparagao ou substitu-
icao do produto, ou de qualquer componente do produto,
sem encargos, se, no prazo de 2 anos apds a data de
compra, for possivel comprovar que o aparelho avariou
devido a falhas de mao-de-obra ou dos materiais.
A presente garantia abrange componentes com

i que afectam o funci do produto.
Nao abrange a deterioragao provocada pelo desgaste
normal nem danos causados por acidentes ou utilizagdo
indevida. A abertura ou a desmontagem do produto ou
dos respectivos componentes invalidara a garantia. Um
produto que necessite de modificagao ou adaptagao
para que possa funcionar em qualquer pais para
além do pais para o qual foi desenvolvido, fabricado,
aprovado e/ou autorizado, ou a reparagdo de produtos
danificados por estas modificagdes nao se enquadram
no ambito desta garantia. A Salter nao sera respansavel
por qualquer tipo de danos acidentais, consequentes
ou especiais. As reivindicagdes ao abrigo da garantia
devem ser corroboradas pelo comprovativo de compra
e devolvidas com porte pago a Salter (ou agente Salter
local nomeado, se fora do Reino Unido). Deve ter cuidado
a0 embalar o produto de modo a que nao sofra danos
durante o transporte. Esta medida é adicional aos
direitos do consumidor, que lhe sdo conferidos por lei, e
nao afecta esses direitos de modo algum. Para vendas
e assisténcia no Reino Unido, contacte HoMedics Group
Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW, UK. N° Tel.
Linha de Apoio: (01732) 360783. Fora do Reino Unido,
contacte o seu agente Salter local nomeado.




Direct af te lezen digitale thermometer
B Uw nieuwe thermometer is ideaal voor het |

van de i i p van vlees, gevogelte, vis,
desserts, suikergoed, gebarbecued eten en nog veel meer...
Lees deze instructiehandleiding voordat u het product
gaat gebruiken. Bewaar deze instructies zodat u ze in de
toekomst kunt raadplegen.

IN-/UITSCHAKELEN

. Druk op de knop ¢ op de achterkant van de
thermometer om het product in te schakelen.

. Voor een optimale levensduur van de batterij schakelt
u het product na gebruik uit door op de knop ) te
drukken. Het product wordt isch ui hakeld

o

Temp bereik: -45 °C — 200 °C (-49 °F — 392 °F)
Resolutie: 0.1°C/0.1 °F
Batterij: 1 x LR44.

« We raden u aan de sonde van de thermometer vadr
gebruik altijd te steriliseren (houd het meetgedeelte
een paar minuten in kokend water).

Maak de thermometer schoon met een licht vochtige
doek.

Dompel de thermometer NIET onder in water en
gebruik GEEN chemische reinigingsmiddelen of

als het 15 minuten lang niet gebruikt is.

Het smalle uiteinde van de sonde meet de huidige

temperatuur zoals weergegeven op het lcd.

De thermometer geeft altijd de huidige temperatuur weer

(en wordt niet vastgezet op een bepaalde waarde).

1. Druk op de knop () op de achterkant van de
thermometer om het product in te schakelen.

. Meet de temperatuur door het uiteinde van de sonde
voorzichtig in het midden (het dikste gedeelte) van het
vlees/voedsel te steken.

Zorg ervoor dat de sonde niet in aanraking komt met
botjes, vet of kraakbeen omdat dit gevolgen kan
hebben voor de nauwkeurigheid van de meting.

. Op het lcd wordt de huidige temperatuur aan het
uiteinde van de sonde weergegeven. (Het kan een
aantal seconden duren voordat de uiteindelijke
temperatuur wordt bereikt.)

Maak de sonde na gebruik altijd schoon. Laat de

thermometer tijdens het koken niet in de oven. Gebruik de

thermometer niet om voedsel op te tillen of om te draaien.

TABEL MET TEMPERATUREN

In de tabel met temperaturen achter in dit boekje vindt u
de temperatuur van verschillende soorten vlees die wordt
aanbevolen door Heston en door de USDA*. U kunt deze
tabel als richtlijn gebruiken. De door Heston aanbevolen
temperaturen zijn vaak iets hoger en zijn speciaal bestemd
voor het beste smaak- en textuurresultaat voor elk
voedseltype. Het is echter belangrijk dat u begrijpt dat

bij het gebruik van temperaturen die lager zijn dan die in
de richtlijnen van het USDA, een hoger gezondheidsrisico
mogelijk is, vooral hij het bereiden van vlees, gevogelte
en vis. Het gebruik van verse ingrediénten en het veilig
omgaan met voedsel zijn zeer belangrijk. De producent

o
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Maak alle plastic onderdelen direct schoon nadat
ze in aanraking zijn geweest met vetten, kruiden,
azijn en met voedsel met een sterke smaak of met
kleurmiddelen. Vermijd contact met zuren zoals het
sap van citrusvruchten.

VERZORGING EN VOORZORGSMAATREGELEN

Verwijder lege batterijen altijd direct.

Draag altijd een hittebestendige handschoen bij het
hanteren van de thermometersonde. WAARSCHUWING:
HEET OPPERVLAK!

Dompel de thermometer niet onder in vloeistoffen

en zorg ervoor dat er geen vloeistofspetters op dit
onderdeel terechtkomen.

De thermometer is NIET geschikt voor gebruik in een
magnetron.

Plaats de thermometer NIET in een oven of grill.

UITLEG OVER AEEA

Deze markering geeft aan dat dit product binnen de

EU niet met ander huisvuil mag worden
mmmm weggeworpen. Om eventuele schade aan het milieu
of de menselijke gezondheid door het ongecontroleerd
wegwerpen van afval te voorkomen, dient dit apparaat op
verantwoorde wijze gerecycled te worden om duurzaam
hergebruik van materiaalbronnen te bevorderen. Wilt u het
gebruikte apparaat retourneren, gebruik dan de retour- en
ophaalsystemen of neem contact op met de winkelier waar
het product gekocht is. Deze zal het product voor
milieuveilige recycling accepteren.

RICHTLIJN INZAKE BATTERIJEN

Dit symbool betekent dat batterijen niet met het

huisvuil weggeworpen mogen worden, omdat ze
stoffen bevatten die schadelijk kunnen zijn voor het milieu
en de gezondheid. Lever batterijen op een aangewezen

it geen delijkheid of kelijkheid
voor via voedsel overgedragen ziektes die kunnen
voortvloeien uit voedsel dat is bereid met dit product of
deze tabellen met temperaturen.
* USDA = United States Department of Agriculture (Ministerie
van Landbouw in de Verenigde Staten), publiceert
de meest i richtlijnen.

VLEES LATEN RUSTEN

Wanneer vl de uiteindelijke

heeft bereikt, moet u het altijd minstens drie minuten later

rusten voordat u het aansnijdt of opdient. Voor heerlijk

mals vlees dat gemakkelijker kan worden aangesneden,

doet Heston de volgende aanbevelingen:

- Kleine stukken vlees (zoals hiefstuk, borstvlees en
hamburgers): 5 minuten laten rusten.

- Grotere stukken vlees (zoals gebraden kip en andere
braadstukken): 30 - 45 minuten laten rusten.

EEN ANDERE EENHEID INSTELLEN

1. Schuif het batterijklepje open en verwijder dit.
2. Iet de schakelaar in de gewenste instelling.
3. Breng het batterijklepje weer aan.

DE BATTERIJ VERVANGEN

1. Schuif het batterijklepje open en verwijder dit.
2. Plaats een nieuwe batterij (LR44), met de + naar boven.
3. Breng het batterijklepje weer aan.

WAARSCHUWINGSINDICATOREN PRODUCT

Verminderde helderheid cd = batterij bijna leeg. We raden
aan de batterij na 1 tot 2 jaar te vervangen om corrosie van
de batterij in het product te voorkomen.

=
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GARANTIE

Dit product is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Salter zal het product, of een onderdeel van dit product,
gratis repareren of vervangen mits binnen 2 jaar na de
koopd kan worden | dat het product
defect is geraakt vanwege tekortschietend vakmanschap
of gebrekkige materialen. Deze garantie heeft betrekking
op werkende onderdelen die van invloed zijn op de werking
van het product. De garantie heeft geen betrekking op
cosmetische aantastingen veroorzaakt door slijtage of
beschadigingen die per ongeluk of door verkeerd gebruik
zijn ontstaan. Worden het product of onderdelen ervan
geopend of gedemonteerd, dan komt de garantie te
vervallen. Producten die gewijzigd of aangepast moeten
worden om ze te laten werken in een ander land dan het
land waarvoor ze zijn bedoeld, vervaardigd, goedgekeurd
en/of geautoriseerd, of reparatie van producten die door
dergelijke wijzigingen zijn beschadigd, worden niet door
deze garantie gedekt. Salter kan niet verantwoordelijk
worden gesteld voor incidentele schade, gevolgschade of
speciale schade van welke aard dan ook. Claims die onder
de garantie worden ingediend, moeten vergezeld gaan van
een aankoopbewijs en op kosten van de verzender worden
geretourneerd aan Salter (of een plaatselijke Salter-agent
indien buiten het Verenigd Koninkrijk). Het product dient
zodanig te worden verpakt dat dit tijdens het transport
niet beschadigd kan raken. Deze toezegging vormt een
aanvulling op de wettelijk vastgelegde rechten van de
consument en is hierop niet van invloed. Voor verkoop
en onderhoud in het Verenigd Koninkrijk kunt u contact
opnemen met HoMedics Group Ltd, PO Box 460, Tonbridge,
Kent, TN9 9EW, UK. Helpdesk: (01732) 360783. Buiten
het Verenigd Koninkrijk kunt u contact opnemen met de
plaatselijke, erkende dealer van Salter.




Digitalt termometer med umiddelbar

avlesning

Det nye termometeret ditt er perfekt til a sjekke

innvendig temperatur pa kjtt, fierkre, fisk, desserter,

kaker, mat pa utegrill og mye mer...

Les brukerveiledningen for bruk. Behold denne

veiledningen slik at du kan referere til den senere.

SLA PAIAV

1. Trykk pa (-knappen pa baksiden av produktet for @
sl det pa.

2. Trykk pa -knappen etter bruk for a sl av, sa varer
batteriet lengst mulig. Termometeret slar seg av
automatisk etter 15 minutter uten bruk.

SLIK BRUKER DU PRODUKTET:

Den tynne tuppen pa sonden maler gjeldende

temperatur, som vises pa LCD-skjermen.

Ter viser alltid gjeldende temp (det

laser seg ikke til en avlesning).

1. Trykk pa -knappen pa baksiden av produktet for @
sl det pa.

. Dumaler temperaturen ved 4 sette tuppen pa sonden
forsiktig inn i midten (den tykkeste delen) av kjattet/
maten. Pass pa at sonden ikke har kontakt med bein,
fett eller sener da dette vil pavirke avlesningens
noyaktighet.

. LCD-en viser gjeldende temperatur ved enden av
sonden (det kan ta noen sekunder for den nar den
endelige temperaturen).

Rengjor alltid mellom hver bruk. lkke la termometeret

vare i ovnen under steking. lkke bruk termometeret til a

lofte eller snu mat.

TEMPERATURDIAGRAM

Temperaturdiagrammet bakerst i denne veiledningen er
til veiledning og viser anbefalinger om kj
fra Heston og fra USDA*. Hestons temperaturer er ofte
litt lavere, g er spesielt utviklet for & gi best mulig
smak og konsistens for hver mattype. Men det er viktig
at du forstar at hvis du velger a bruke temperaturer
som er lavere enn retningslinjene fra USDA, kan det
vare storre helserisiko, spesielt ved tilbereding av kjott,
fierkre og fisk. Bruk av ferske ingredienser og sikker
handtering av mat er veldig viktig. Produsenten tar
ikke noe ansvar eller erstatningansvar for matoverfarte
sykdommer som kan oppsta fra mat som er tilberedt
med dette p eller fiagl
* USDA = United States Department of Agriculture (USAs
landbruksdepartement), som for oyeblikket utgir de mest
detaljerte anbefalte retningslinjene.

LA KJOTT HVILE

Nar kjott/fierkre har nadd den endelige temperaturen,

ma du alltid la det hvile i minst tre minutter for du

skjrer det opp / serverer det. For svart saftig kjott

som er enklere d skjare opp anbefaler Heston at man

lar det hvile i:

- Sma stykker (f.eks. biffer, bryststykker og burgere):
5 minutter.

- Starre stykker (f.eks. ovnsstekt kylling og steiker):
30-45 minutter.

BYTTE MELLOM ENHETER

1. Skyv av og ta av batteridekselet.
2. Flytt bryteren til innstillingen du nsker.
3. Sett pa plass batteridekselet igjen.

BYTTE BATTERI

1. Skyvav og ta av batteridekselet.

2. Settinn nytt batteri (LRA4). Pass pa at +-symbolet er
vendt oppover.

3. Sett pa plass batteridekselet igjen.

PRODUKTETS ADVARSELINDIKATORER

LCD-skjermen er markere = lavt batteri. Vi anbefaler at
du bytter batteriet etter ett til to ar for a forhindre at det
ruster i produktet.

=5 &
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SPESIFIKASJONER

Temperaturomrade: -45 °C til 200 °C (-49 °F til 392 °F)
Opplesning: 0.1°C/0.1 °F

Batteri: 1x LR&4.
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RENGJORING

Vi anbefaler at du steriliserer termometersonden for
hver bruk ved a sette bare sonden i kokende vann i
noen minutter.

Rengjor hoveddelen av termometeret med en litt
fuktig klut.

IKKE senk termometeret i vann eller bruk kjemiske/
skrubbende rengjoringsmidler.

Alle deler av plast bor rengjores umiddelbart etter at
de har vart i kontakt med fett, krydder, eddik og mat
med sterke farger eller smaker. Unnga kontakt med
syrer som sitrussafter.

STELL 06 FORHOLDSREGLER

Ta alltid ut oppbrukte batterier med en gang.

Ha alltid pa en varmeresistent hanske nar du
handterer termometerets sonde. ADVARSEL, VARM
OVERFLATE!

Ikke senk termometerets hoveddel i veske eller
sprut vaeske pa denne delen.

Termometeret egner seq IKKE til bruk i
mikroblgeovn.

IKKE plasser termometeret inne i ovn eller grill.

WEEE FORKLARING

Denne merkingen indikerer at innen EU skal dette

produktet ikke kastes sammen med annet
mmm husholdningsseppel. For & forebygge mulig skade
pa miljoet eller menneskelig helse forarsaket av

kontrollert avfall ing, skal produktet gjenvi

ansvarlig for a statte holdbar gjenbruk av
materialressurser. For  returnere den brukte
anordningen, vennligst bruk retur- og hentesystemet,
eller ta kontakt med detaljisten hvor produktet ble kjopt.
De kan serge for milj ig gjenvinning av produk

BATTERIDIREKTIV
Dette symbolet indikerer at batteriene ikke ma
kastes sammen med vanlig husholdningsavfall
da de inneholder substanser som kan skade miljoet og
helsen. Vr vennlig a kaste batterier i angitte
oppsamlingspunkter.

Dette produktet er kun tiltenkt hj bruk. Salter

vil reparere eller erstatte produktet, eller en del av
produktet gratis innen 2 ar fra kjopsdato, hvis det kan
vises at produktet sviktet pa grunn av darlige materialer
eller darlig fagmessig utfarelse. Denne garantien dekker
deler som har med funksjonen av produktet. Den dekker
ikke kosmetisk forringelse grunnet naturlig slitasje,
eller skade forarsaket av uhell eller misbruk. Garantien
ugyldiggjores hvis produktet dpnes, demonteres eller
hvis deler tas fra hverandre. Et produkt som krever
modifikasjon eller som ma tilpasses for at det skal
fungere i noe land annet enn landet som det var
konstruert, produsert, godkjent og/eller autorisert

for, eller reparasjon av produkter skadet av disse
modifikasjonene, er ikke dekket av denne garantien.
Salter er ikke ansvarlig for noe slags tilfeldig skade,
folgeskade eller spesielle skader. Reklamasjoner i
garantitiden ma understottes av kjopsbevis og porto
betalt for retur til Salter (eller lokal Salter-autorisert
agent hvis utenfor Storbritannia). Var noye med
innpakningen av produktet slik at det ikke skades under
forsendelse. Denne forpliktelsen er i tillegg til kundens
lovfestede rettigheter og berarer ikke pa noen mate

de rettighetene. For salg og service i Storbritannia, ta
kontakt med HoMedics Group Ltd, PO Box 460, Tonbridge,
Kent, TN9 9EW, UK. Hjelpetelefon: +44 1732 360783.
Utenfor Storbritannia, ta kontakt med lokal Salter-
autorisert agent.
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Digitaalinen lampétilamittari

Tama ldmpatilamittari soveltuu erinomaisesti lihan,
broilerin, kalan, jalkiruokien, makeisten, grilliruokien ja
monen muun sisaldmpatilan mittaamiseen.

Lue tdma kdyttdopas ennen kdyttdd. Sdilytd ndma ohjeet
tulevaa tarvetta varten.

VIRRAN PAALLE/POIS PAALTA KYTKEMINEN

. Kytke virta paalle painamalla mittarin takana olevaa
-painiketta.

. Voit pidentaa paristojen kayttdikaa sammuttamalla
mittarin painamalla -painiketta kaytdn jalkeen.
Mittari sammuu automaattisesti 15 minuutin
kuluttua, jos sitd ei kayteta.

MITTARIN KAYTTO

Anturin ohut karki mittaa vallitsevan [amptilan, joka

nakyy nestekidendytossa.

Lampétilamittari ilmoittaa aina vallitsevan ldmpdtilan

(se ei lukitu tiettyyn lampdtilaan).

1. Kytke virta pdalle painamalla mittarin takana olevaa
b-painiketta.

. Lampdtila mitataan laittamalla anturin karki
varovasti lihan/ruoan keskelle (paksuimpaan
kohtaan).

Varmista, ettd anturi ei kosketa luuta, rasvaa tai
rustoa, silld ne vaikuttavat lukemaan.

. Naytossd nakyy anturin padssa vallitseva [ampétila
(lopullisen (ampotilan saavuttamiseen voi kulua
muutama sekunti). .

Puhdista jokaisen kayttokerran jalkeen. Al jatd

[dmpétilamittaria uuniin kypsennyksen ajaksi. Ald

kdytd ldmpatilamittaria ruokien nostamiseen tai

kaantdmiseen.

LAMPOTILATAULUKOT

Taman kirjasen takana olevassa [ampotilataulukossa
on ilmoitettu Hestonin ja USDA:n* antamat
[dmpétilasuositukset. Hestonin ilmoittamat
(ampétilat ovat usein hieman alhaisemmat, ja ne on
laadittu erityisesti parhaan maun ja koostumuksen
aikaansaamiseksi kunkin ruoka-ainetyypin kohdalla. On
kuitenkin tarkedd ymmartaa, ettd jos valitaan USDA:n
ohjeistusta alhaisempi [ampotila, terveysriski saattaa
olla suurempi, etenkin lihaa, siipikarjan lihaa ja kalaa
kypsennettdessa. On erittdin térkead kayttaa tuoreita
raaka-aineita ja noudattaa turvallista ruoan kasittelya.
Valmistaja ei ota mitdan vastuuta ruokaperdisista
sairauksista, jotka saattavat johtua taman tuotteen tai
lamptil kkojen kaytosta r istuk
* USDA = United States Department of Agriculture
(Yhdysvaltain maatalousministerid) julkaisee talld hetkelld
erittdin tarkat suositukset.

LIHAN VETAYTYMINEN

Kun liha on saavuttanut lopullisen [ampétilansa, anna
sen levatd vahintdan 3 minuuttia ennen leikkaamista
ja tarjoilua. Jotta liha olisi mahdollisimman mehukasta
ja helposti leikkattavaa, Heston suosittelee seuraavia
vetdytymisaikoja:
- pienet lihapalat (esim. pihvit, rintaleikkeet ja
hampurilaispihvit) 5 minuuttia
lihapalat (esim. k
muut paistit) 30-45 minuuttia.

MITTAYKSIKON VAIHTO

1. Liv'uta paristosuoja pois.
2. Laita kytkin haluamaasi asentoon.
3. Laita paristosuoja takaisin paikalleen.

PARISTON VAIHTO

1. Liv'uta paristosuoja pois.

2. Asenna uusi paristo (LR44) varmistaen, etta + nakyy
ylospain.

3. Laita paristosuoja takaisin paikalleen.

VAROITUSVALOT

Himmed ndyttd = heikko paristo. On suositeltavaa
vaihtaa paristo 1-2 vuoden valein, jotta se ei paase
sybpymaan mittarin sisalla.

=5 &
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broileri ja

TEKNISET TIEDOT

Lampétila-alue: -45 °C — 200 °C (-49 °F — 392 °F)
Tarkkuus: 0.1°C/0.1 °F

Paristo: 1 x LR&44.

PUHDISTUS

« On suositeltavaa desinfioida (mpdtilamittarin
anturi ennen kdyttoa esim. laittamalla pelkka varsi
kiehuvaan veteen muutaman minuutin ajaksi.
Puhdista [ampatilamittarin runko hieman kostealla
liinalla.

ALA upota (dmpdtilamittaria veteen dlaka kayta
kemiallisia tai hankaavia puhdistusainei

Kaikki muoviosat tulee puhdistaa heti, jos ne
joutuvat kosketukseen rasvojen, mausteiden, etikan
tai voimakkaiden aromien tai vérillisten ruoka-
aineiden kanssa. Valtetettava kosketusta happamien
aineiden, kuten sitrushedelmien mehun, kanssa.

VAROTOIMENPITEET

< Poista loppuun kuluneet paristot viipymatta.

Kayta aina kumankestavda patakinnasta, kun

kasittelet [ampdtilamittarin anturia. VAROITUS!

KUUMA PINTA!

Lampéatilamittarin runkoa ei saa upottaa mihinkaan
eika siihen saa roisl mitdan

nesteitd.

Lampétilamittaria El saa kdyttaa mikroaaltouunissa.

«  ALA laita ldmpotilamittaria uunin tai grillin sisalle.

WEEE-SELITYS

Tama merkki tarkoittaa, ettd tatd tuotetta ei saa
havittaa muiden talousjatteiden mukana missaan
U-maassa. Kontrolloimattomasta jétteiden

ymparistohaittojen tai terveysvaarojen estamiseksi
havitd tamd tuote vastuullisesti edistadksesi
materiaalivarojen uudelleenkayttda. Palauta kaytetty
laite kdyttden palautus- ja noutojdrjestelma tai ota
yhteyttd laitteen myyneeseen liikkeeseen. He vaivat
kierrattda taman tuotteen ymparistoturvallisesti.

AKKUJA KOSKEVA DIREKTIIVI

Tama symboli tarkoittaa, ettd akkuja ei saa

havittad talousjatteiden mukana, koska ne
sisaltavat aineita, jotka voivat olla vahingollisia
ymparistdlle ja terveydelle. Vie akut niille tarkoitettuihin
kerdyspisteisiin.

TAKUU

Tama tuote on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Salter
korjaa tai vaihtaa taman tuotteen, tai minka tahansa
taman tuotteen osan maksutta, jos 2 vuoden aikana
ostopdivayksesta voidaan osoittaa, etta vika johtuu
| irheestd tai viallisi (mi iaaleis-

ta. Tama takuu kattaa tuotteen toimintaan vaikuttavat
likkuvat osat. Se ei kata tavallisesta kaytdsta

it kulumista tai tai vaarinkayto
johtuvia vaurioita. Takuu mitatdityy, jos tuote tai sen osia
avataan tai puretaan osiin. Tama takuu ei kata tuotetta,
jota on muokattava tai mukautettava sen toimimiseksi
muussa maassa kuin mihin laite on suunniteltu,
valmistettu, hyvaksytty ja/tai valtuutettu, tai joka
vaatii korjauksia ndiden muutosten takia. Salter ei ole
vastuussa mistdan valillisistd, epasuorista tai erityisistd

hingoista. Tak isiin taytyy liittaa i

ja ne tulee palauttaa toimituskulut maksettuina
Salter-yhticlle (tai Britannian ulkopuolella paikalliselle
valtuutetulle Salter-edustajalle). Tuote taytyy pakata
niin, etta se ei vahingoitu kuljetuksessa. Tama takuu
on tdydennys lakisdateisiin kuluttajaoikeuksiin, eika se
vaikuta kyseisiin oikeuksiin millaan tavalla. Myynti- ja
huoltoasioissa Britanniassa ota yhteyttd: HoMedics
Group Ltd, PO BOX 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW, UK.
Puhelinpalvelu: (01732) 360783. Muissa maissa ota
yhteyttd paikalliseen valtuutettuun Salter-edustajaan.




Digital snabbtermometer

Din nya termometer ar idealisk for att kolla intern
temperatur pa katt. fagel, fisk, desserer, konfektyr,
grillad mat, och mycket mer...

Lés denna bruksanvisning innan anvandning. Spara
dessa instruktioner for framtida referens.

AKTIVERA/STANG AV

. Tryck &b knappen pa baksidan pa produktens
baksida for att aktivera.

. For att maximera batterilivslangden, tryck &b
knappen efter anvandning for att stanga av.
Automatisk avstangning sker efter 15 minuters
overksamhet.

ANVANDNING AV PRODUKTEN:

Den tunna tippen pa sonden mater den nuvarande
temperaturen som visas pa LCD-skarmen.
Termometern visar alltid den nuvarande temperaturen
(den laser sig inte i en avlasning).

1. Tryck &b knappen pa baksidan pa p

~

Vi rek att temp steriliseras
innan varje anvandning dvs. satter stickan i kokande
vatten under nagra minuter.

Rengdr termometerns basenhet med en att fuktat
trasa.

SANK INTE ner termometern i vatten eller anvand
kemiska/slipande rengdringsmedel.

Alla plastdelar bor rengdras omedelbart efter
kontakt med fetter, kryddor, vindger och stark
smaksatt/fargad mat. Undvik kontakt med syror
sasom citronjuice.

SKOTSEL OCH FORSIKTIGHETSATGARDER

Ta alltid ur tomma batterier med en gang.

Anvénd alltid en varmebestandig handske vid
hantering av termometersonden. VARNING HET YTA!
Sank inte ner termometerns basenhet i vatska, eller
stank nagon vatska pa denna del.

Termometern passar INTE att anvandas i en

baksida for att aktivera.

. For att mata temperaruren, for forsiktigt in sondens
tipp i mitten (tjockaste delen) pa kéttet/maten.
Se till att sonden inte kommer i kontakt med
ben, fett eller brosk eftersom det kan paverka
avlasningen.

. LCD-skdrmen visar den nuvarande temperaruren
(angst ut pa sonden (det kan ta nagra sekunder for
att nd sin slutliga temperatur).

Rengor alltid mellan anvandningar. Lamna inte

termometern i ugnen vid matlagning. Anvand inte

termometern for att lyfta eller vrida mat.

TEMPERATURTABELLER

Som riktlinje visar temperaturtabellen pa baksidan av
denna broschyr rekommenderade kéttemperaturer fran
bade Heston och fran USDA*. Hestons temperaturer ar
ofta nagot lagre och &r specifikt framtagna for att ge
basta mojliga smak- och texturresultat for varje typ av
mat. Det ar dock viktigt att forsta att om du anvénder
temperaturer (dgre an USDA-riktlinjerna, finns det

en storre halsorisk; speciellt vid tillagning av kdtt,
fagel och fisk. Anvand farska ingredienser och saker
mathantering ar mycket viktig. Tillverkaren ansvarar inte
for sjukdomar som sprids som kan uppsta fran mat som
tillagas med denna produkt eller temperaturtabeller.

* USDA = United States Department of Agriculture
(amerikanska jordbruksdepartementet), publicerar

for fe de mest detaljerade rek ferad
riktlinjerna.

LATA KOTT VILA

Nér kott/fagel har natt sin slutliga temperatur, (at
det alltid vila minst 3 minuter innan det skars/
serveras. For riktigt saftigt kot som ar enkelt att skdra,
rekommenderar Heston vilotider:
- Mindre bitars (t.ex.: stek, brost och burgare) under
5 minuter.
- Starre bitar (t.ex.: helstekt kyckling och andra
stekbitar) under 30 - 45 minuter.

BYTA MELLAN ENHETER

1. Dra av och ta bort batteridorren.
2. Flytta kontakten till dnskad installning.
3. St tillbaka batteriddrren.

BATTERIBYTE

1. Dra av och ta bort batteridorren.

2. Sattinytt batteri (LR44), se till att + symbolen &r
uppat.

3. Satt tillbaka batteriddrren.

PRODUKTVARNINGSINDIKATORER

Reducerad LCD-jusstyrka = agt batteri. Vi
rekommenderar att batteriet byts ut efter 1 till 2ars, for
att forhindra att batterier frats sonder i produkten

=5 &8

ldgre &n -45C dver 200C

SPECIFIKATIONER

Temperaturrackvidd: -45°C till 200°C (-49°F till 392°F)
Uppldsning: 0.1°C/0.1°F

Batteri: 1 x LR&A.

~
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Placera rNTglermometern inuti en ugn eller grill.

WEEE-FORKLARING

Denna markering indikerar att denna produkt inte

far avyttras med annat hushallsavfall inom EU.
mmm Fir att forhindra majlig skada pa miljo eller
person fran okontrollerat avfalls avyttrande, tervinn pa
ansvarsfullt vis for att framja det fortsatta
ateranvandandet av materialresurser. For att returnera
din anvénda enhet, anvénd retur och
insamlingssystemen eller kontakta aterforsaljaren dar
produkten kaptes. De kan se till att produkten atervinns
pa ett miljosakert vis.

BATTERIFORESKRIFT

Denna symbol indikerar att batterier inte far

avyttras bland hushallssopor eftersom de
innehaller substanser som kan skada miljon och halsan.
Avyttra batterier endast vid designerade
insamlingspunkter.

GARANTI

Denna produkt ar endast amnad for hemmabruk.

Salter reparerar eller byter ut produkten eller del av
produkten, (forutom batterier) utan kostnad inom

2 ar fran inkopsdatumet, om det visar sig vara fel
genom bristfallig tillverkning eller material. Denna
garanti tacker rorliga delar som paverkar produktens
funktion. Den tacker inte kosmetisk forsamring

orsakad av normalt anvandande och slitage eller

skada orsakad av olycka eller felaktigt anvandande.
Oppnande eller isdrtagande av produkt eller dess
komponenter ogiltigforklarar garantin. En produkt

som kraver modifiering eller anpassning for att kunna
fungera i nagot land annat an landet den var designad
for, tillverkad, godkand och/eller auktoriserad, eller
reparation av produkter skadade av dessa modifieringar
técks inte under denna garanti. Salter ansvarar inte for
nagon typ av tillfalliga, indirekta eller speciella skador.
Garantikrav méste stodas av inkdpsbevis och returneras
i paket med betalt porto till Salter (eller lokal Salter
fackhandlare utanfdr Storbritannien). Forsiktighet bar
iakttas vid paketeringen av produkten sa att den inte
skadas ndr den dr i transit. Detta undertagande ar
forutom konsumentens lagliga rattigheter och paverkar
inte dessa réttigheter pa nagot vis. For forsaljning och
service inom Storbritannien, kontakta HoMedics Group
Ltd, PO Box 460, Tonbridge, TN 9EW, UK. Telefonnummer
till hjalplinjen: (01732) 360783. Utanfar Storbritannien,
kontakta din lokala Salter-fackhandlare.



Bjeblikkeligt Digitalt Afleseligt
Termometer

Dit nye termometer er ideelt til at tjekke temperatur
inde i kod, fierkre, fisk, desserter, konfekt, grillmad og
meget, meget mere...

Ls venligst denne brugsvejledning fer brug. Gem
denne vejledning til fremtidig brug.

TAND/SLUK (ON/OF)

. Tryk pa & knappen bag pa produktet for at tende
for det.

. For at age batteriets levetid skal du trykke pa ¢
knappen efter brug for at slukke det. Produktet
slukker automatisk, nar det ikke har vaeret brugt i 15
minutter.

BRUG AF PRODUKTET:

Sensorens tynde spids maler den nuvarende

temperatur, som vises pa LCD'et.

Ter viser altid den

laser sig ikke fast pa en maling).

1. Tryk pa & knappen bag pa produktet for at tende
for det.

. For at male temperaturen skal du forsigtigt fore
spidsen af maleinstrumentet ind i midten (den
tykkeste del) af kedet/maden.

Du skal sikre dig, at maleinstrumentet ikke er i
kontakt med ben, fedt eller brusk. Det kan nemlig
pavirke palideligheden af malingen.

. LCD'et vil vise den nuvarende temperatur i den
anden ende af maleinstrumentet (det kan tage nogle
fa sekunder, for den nér sin endelige temperatur).

Renger altid mellem brug. Termometret ma ikke

efterlades i ovnen under madlavningen. Termometret

ma ikke bruges til at lofte eller vende mad.

TEMPERATURDIAGRAMMER

Som en hjlp til dig viser temperatur diagrammet

pé bagsiden af dette hfte anbefalinger mht.

kodtemperaturer fra bade Heston og USDA*. Heston's

temperaturer er ofte en anelse lavere og er specifikt

udviklet til at give dig den bedst mulige smag og

konsistens for hver enkel type af mad. Det er dog vigtigt

at forsta, at der, hvis du valger at benytte temperaturer,

som er lavere end retningslinjerne fra USDA, kan vare

storre sundhedsrisici; is@r nar du tilbereder ked, fierkrae

& fisk. Brug af friske ingredienser og sikker handtering

af maden er meget vigtig. Producenten patager sig

intet ansvar eller erstatningsansvar for sygdomme

fra madvarer, som matte opsta i forbindelse med

tilberedning af mad med brug af dette produkt eller

temperaturdiagrammerne.

* USDA = United States Department of Agriculture (USA's
Landbrugsministerium), som p.t. udsender de mest
detaljerede anbefalede retningslinjer.

LAD K@DET HVILE

Nar ked/fjerkra har naet sin endelige temperatur, skal

du altid lade det hvile i mindst 3 minutter, for du skerer

det ud / serverer det. For at fa virkeligt saftigt ked, som

er nemt at skare ud, anbefaler Heston folgende:

- Sma udskeeringer (f.eks.: steaks, bryststykker &
burgere) 5 minutter.

- Storre udskeeringer (f.eks.: Grillkylling & anden
grillmad) 30 - 45 minutter.

SKIFT MELLEM ENHEDER

1. Fjern batteridakslet.
2. Flyt kontakten hen til den foretrukne indstilling.
3. St batteridaekslet pa igen.

UDSKIFTNING AF BATTERI

1. Fjern batteridakslet.

2. Isat nyt batteri (LR44). Sarg for, at + symbolet
vender opad.

3. Sat batterideekslet pa igen.

PRODUKTETS ADVARSELSINDIKATORER

Mindsket LCD-lysintensitet = lavt batteri. Vi anbefaler at
skifte batteri efter 1til 2 ar for at forhindre, at batteriet
korroderer inde i produktet.
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SPECIFIKATIONER

Temperaturinterval: -45° C til 200° C (-49° F til 392° F)
Interval: 0,1°C/0,1°F

Batteri: 1 x LR&4.

RENGORING

Vi anbefaler, at termometrets maleinstrument
steriliseres hver gang far brug, f.eks. ved at s@nke
stangen ned i kogende vand i nogle minutter.

Rengor selve termometret med en klud, som er en
anelse fugtig.

Termometret ma IKKE komme i vand, og kemiske/
slibende rengringsmidler ma ikke benyttes.

Alle dele af plastic skal rengares straks efter kontakt
med fedt, krydderier, eddike og meget starkt
krydrede/farvede madvarer. Undga kontakt med syre,
som f.eks. appelsinjuice.

SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Fjern altid udtomte batterier med det samme.

Bzer altid ovnhandsker, nar du rarer ved
termometrets maleinstrument. ADVARSEL VARM
OVERFLADE!

Du ma ikke nedsanke selve termometret i vand
eller strinte nogen form for vaeske pa denne del af
produktet.

Termometret er IKKE velegnet til brug i mikroovn.
Termometret MA IKKE anbringes inde i ovn eller grill.

WEEE FORKLARING

Denne afmarkning angiver, at dette produkt ikke
ma bortskaffes med andet husholdningsaffald
mmmm inden for EU. For at forhindre mulig skade for
miljoet eller menneskers sundhed pa grund af
kontrolleret affaldshortskaffelse, skal det g j
pa ansvarlig vis for at fremme den baeredygtige
[i else af materielle ressourcer. Gor brug af
returnerings- og indsamlingssystemer eller kontakt den
detailhandler, hvor produktet blev kebt, for at returnere
det brugte produkt. Disse kan videresende produktet til
miljosikker genanvendelse.

BATTERIDIREKTIV

Dette symbol indikerer, at batterier ikke ma

bortskaffes med husholdningsaffald, da de
indeholder stoffer, der kan vaere miljo- og
helbredsskadelige. Bortskaf venligst batterier pa
udpegede indsamlingssteder.

GARANTI

Dette produkt er beregnet til brug i hjemmet. Salter

vil gratis reparere eller erstatte produktet eller en

del af dette produkt inden for 2 ar fra kebsdatoen,

hvis det kan bevises at have fejl pga. defekt udforelse
eller materiale. Denne garanti dakker arbejdende
dele, der pavirker produktets funktionalitet. Det
dakker ikke kosmetisk forringelse, der skyldes

slid og 2lde eller skade forarsaget af uheld eller
misbrug. Garantien bortfalder, hvis produktet eller
dets komponenter dbnes eller pakkes ud. Et produkt,
der kraever &ndring eller tilpasning for at gore det

i stand til at fungere i et andet land end det land,

for hvilket det er konstrueret, fremstillet, godkendt
og/eller autoriseret, eller reparation af produkter
beskadiget af disse modifikationer, daekkes ikke af
garantien. Salter er ikke ansvarlig for nogen form for
tilfzldige, specielle eller folgeskader. Krav i henhold til
garantien skal understottes af forevisning af kabshevis
og skal returneres fragtfrit til Salter (eller den lokale
Salter-forhandler, hvis det ikke er i Storbritannien).
Veer forsigtig ved indpakning af produktet, saledes at
det ikke beskadiges under transporten. Denne handling
er i tilleg til en forbrugers lovfastede rettigheder og
pavirker ikke disse rettigheder pa nogen made. For
salg og service i Storbritannien: Kontakt HoMedics
Group Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN 9EW, UK.
Telefonnummer til helpline: (01732) 360783. Uden for
Storbritannien: Kontakt den lokale Salter-forhandler.




Digitalis azonnal leolvashatd homérd

Az j hémérdje idedlis vords és fehér hisok, desszertek,
édességek, grillezett élelmiszerek stb. belsd
hémérsékletének méréséhez...

Hasznalat eldtt olvassa el ezt a hasznélati utasitast, és
tegye el, mert késohb ismét sziiksége lehet ra.

BE/KI KAPCSOLAS

. Atermék bekapcsol nyomja meg a hatoldalan a
) gombot.

. Hasznalat utdn az elem élettartamanak
meghosszabbitasahoz kapcsolja ki a terméket
a b gombbal. A termék 15 perc tétlenség utan
automatikusan kikapcsol.

A TERMEK HASZNALATA:

A szonda keskeny hegye megméri az aktudlis
hémérsékletet, amely megjelenik az LCD kijelzdn.
A homérd mindig az aktualis hmérsékletet jeleniti meg
(nem rdgzit leolvasott értéket).
. Atermék bekapcsolasa
& gombot.
. Ahdmérséklet megméréséhez dvatosan helyezze
be a szonda hegyét a hiis/élelmiszer kizepéhe
(legvastagabb részébe).
Ugyeljen arra, hogy a szonda ne érjen csonthoz, zsithoz
vagy porchoz, mert ez befolyasolna a leolvasott érték
hitelességét.
. Az LCD képernyd megjeleniti a szonda végén
mérhetd aktualis hdmérsekletet (beletelhet
néhany masodperche, amig a termék eléri a végso
himérsékletet).
Aterméket minden egyes hasznalat utan tisztitsa
meg. Ne hagyja a hdmérdt siités kozben a siitdben. Ne
haszndlja a hdmérdt élelmiszerek megemeléséhez vagy
megforditisahoz.

[ asként a kézikonyv ha ana
hamérséklettablazat bemutatja a Heston és az
USDA* ltal ajanlott hdmérsekletértékeket. A Heston
hameérsekletértékei sokszor kissé alacsonyabhak, és
kifej ligy hataroztak meg dket, hogy biztositsa
minden egyes élelmiszertipus lehetd legjobb izét és
allagat. Fontos azonban tisztaban lennie azzal, hogy ha

o
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MUSZAKI JELLEMZOK
Homérséklet-tartomany:

-45 °C és 200 °C (-49 °F és 392 °F) kozott
Lépték:0,1°C/ 0,1 °F

Elem: 1db LR44.

TISZTITAS

Javasoljuk, hogy a hémérd szondat minden egyes
hasznalat eldtt fertdtlenitse, példaul tegye csak a
szrat néhany percre forrd vizbe.

A homérd testét enyhén nedves ruhdval tisztitsa.
NE meritse a hmérdt vizbe, és ne hasznaljon vegyi
vagy strold hatas tisztitdszereket.

Minden miianyag részt azonnal le kel tisztitani,
miutén zsirhoz, fliszerhez, ecethez vagy erdsen
izesitett/szinezett élelmiszerhez ért. Ugyeljen arra,
hogy a termék savakkal (pl. citrusfélék levével) ne
érintkezzen.

KARBANTARTAS ES BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

A lemeriilt elemeket mindig azonnal vegye ki.
Hasznalat kozben a hémérd szonddjanak kézbe
vételekor mindig viseljen h6alld kesztyit. FIGYELEM -
FORRO FELULET!

A homérd testét ne meritse folyadékba, és ligyeljen
arra, hogy az ne is fraccsenhessen ra.

A hémér6 mikrohullamd siitben NEM t

NE tegye a hémérdt siitdbe vagy grillsiitébe.

WEEE-MAGYARAZAT

Ez a jeldlés azt jelzi, hogy ezt a terméket az Eurdpai

Unidban nem szabad a haztartasi hulladék kozé
wmmm dobni. Az ellendrizetlen hulladék kezeléshal
szarmazo kornyezeti vagy egészségiigyi kar elkeriilése
végett, s a targyi készletek fenntarthatd kezelése
jegyében feleldsségteljesen hasznositsa djra. A hasznalt
eszkz visszakiildéséhez kérjiik, hasznalja a visszakiildd
és gy(ijtd rendszereket, vagy lépjen kapcsolatba azzal a
forgalmazdval, ahonnan a késziiléket vasarolta. A terméket
ezek a szolgaltatdk kornyezetvédelmileg biztos
Gjrahasznositd helyre viszik.

ELEMEKRE VONATKO NYELV

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy az elemek nem
dobhatdk haztartasi hulladék kdzé, mivel olyan
kat tartal k, amelyek karosak lehetnek a

az USDA iranyadd értékeinél alacsonyabb hmé

vélaszt, akkor az nagyobb egészségiigyi kockdzatot
jelenthet, kiilandsen vords és fehér hisok elkészitésekor.
Afriss hozzavalok hasznalata és az élelmi

biztonsagos kezelése nagyon fontos. A gyartd nem vallal

olyan él gy abol eredd
megbetegedések miatt, amelyeket ennek a terméknek
vagy a himérséklet-tablizatoknak a hasznslatdval
készitettek el.

* USDA = United States Department of Agriculture (az
Egyesiilt Allamok Mez6gazdasagi Minisztériuma), amely
jelenleg a legrészletesebb javasolt irdnyadd értékeket
teszi kozzé.

HUSOK PIHENTETESE

Miutan a hs elérte a végsd himérsékletét, a
felszeletelése/talalasa eldtt mindig pik legalabb 3

kdrnyezetre és az egészségre. Kérjiik, vigye a hasznalt
elemeket a kijeldlt helyre.

GARANCIA

Akésziilék kizardlag haztartasi hasznalatra késziilt.
Amennyiben kimutathatd, hogy a késziilék meghibasoda
anem meg ésre vagy hiba

vezethetd vissza, a Salter a vasarlds iddpontjatol
szamitott 2 éven beliil ingyenesen megjavitja vagy
kicseréli a terméket, illetve annak barmely részét.

A garancia a termék funkcidjat befolyasold miikadd
alkatrészekre vonatkozik. A garancia a szokasos mértéki
kopashdl és elhasznalddashdl adodé esztétikai jellegii
értékcsokkenésre, vagy balesetbdl, illetve helytelen
haszndlatbol eredd kérokra nem vonatkozik. A terméknek,
illetve annak alk inek meghonta étszedé

vagy
a garancia érvényét veszti. A garancia nem

percig. A valoban szaftos, kannyebt letelhetd hishoz

a Heston a kvetkezd pihentetési idszakokat javasolja:

- kis szeletek (pl.: steakek, mellehisa és hispogacsak)
esetében 5 perc;

- nagyobb szeletek (pl.: siilt csirke és més egyben sttt
hisok) esetében 30-45 perc.

MERTEKEGYSEGEK KOZOTTI VALTAS

1. Csisztassa le és tavolitsa el az elemrekesz fedelét.
2. Akapcsolot allitsa a kivant allasba.
3. Tegye vissza az elemrekesz fedelét.

AZ ELEM CSEREJE

1. Csisztassa le és tavolitsa el az elemrekesz fedelét.

2. Helyezzen be egy j elemet (LR44), dgy, hogy a + jel
felfelé nézzen.

3. Tegye vissza az elemrekesz fedelét.

FIGYELMEZTETO JELZESEK A TERMEKEN

Csokkent LCD-fényerd = alacsony elemtdltdttség.
Javasoljuk, hogy az elemet 1-2 évente cserélje,
ezzel megakadalyozhatja, hogy az elem a termékben
korrodalddni kezdjen.
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-45 °Calatt 200 °C felett

vonatkozik olyan termékekre, amelyeket madositani vagy
adaptalni kell ahhoz, hogy mas orszagban is mikadjenek,
mint amelyikhez tervezték, gyartottak, jovahagytak és/
vagy engedélyezték, valamint nem vonatkozik olyan
termékek javitasara sem, amelyek ilyen jellegii mddositas
miatt kdrosodtak. A Salter nem felelds semmilyen eldre
nem latott, kovetkezményes vagy kiilonleges karért. A
garanciaigényt a vasarlast igazold dokumentummal kell
lata i, és a késziiléket a fuvardij izeté
mellett vissza kell juttatni a Salter (vagy az Egyesiilt
iralysagon kivil jelentkezd iaigény esetén a Salter
dltal megbizott teriileti képviseld) szamara. Ugyeljen
a termék megfeleld becsomagoldséra, hogy a szallitas
soran ne érje azt karosodas. Ez a kdtelezettségvallalas
a fogyasztd jogszabalybdl eredd jogosultsagai mellett
értendd, és semmilyen modon nem befolyasolja ezeket
ajogokat. Az egyesiilt kiralysagbeli értékesitési és
szervizszolgaltatas tekintetében, vegye fel a kapcsolatot
a HoMedics Group Ltd céggel, a PO Box 460, Tonbridge,
Kent, TN9 9EW, UK cimen. Az iigyfélszolgalat telefonszama:
(01732) 360783. Az Egyesiilt Kiralysagon kiviili orszag
esetén a Salter altal megbizott teriileti képviseldvel vegye
fel a kapcsolatot.




Digitalni teplomér s okamZitym
zobrazenim teploty

Vas novy teplomér je idedlni ke kontrole vnitini teploty
peceného masa, driibeze, ryb, moucniki, cukrarskych
vyrobki, grilovanych a mnoha dalsich jidel...

Prred pouZitim si prosim prectéte tento ndvod k poufiti.
Uchovejte si tyto pokyny pro budouc poutiti.

ZAPNUTI A VYPNUTI

. K zapnuti stisknéte tlacitko ¢b na zadni strané
teploméru.

. Chcete-li maximalizovat Zivotnost baterie, po
poutiti stisknéte tlatitko &, které teplomér vypne.
K automatickému vypnuti dojde po 15 minutach
necinnosti.

POUZITI:

Tenkd Spicka sondy méfi aktudlni teplotu, ktera se

zobrazi na LCD displeji.

Teplomér vzdy zobrazuje aktulni teplotu (vysledek

Zjistite ihned).

1. K zapnuti stisknéte tlaitko ¢ na zadni strané
teploméru.

. Ke zméfeni teploty jemné vpichnéte Spicku
teploméru do nejsilngjsi Casti masa Ci jiného jidla
Ujistéte se, Ze se Cidlo nedotyka kosti a Ze neni
zapichnuto do tuku nebo chrupavek, coz by ovlivnilo
méfenou teplotu.

. LCD displej zobrazi aktualni teplotu z idla na Spicce
teploméru (zobrazeni konecné teploty mize trvat
nékolik sekund).

Po kazdém poutiti teplomér vycistéte. Nenechavejte

teplomér v troubé béhem peceni. Teplomér nepouzivejte

ke zvedani nebo obraceni potravin.

TEPLOTNI TABULKY

Pro snadnéjsi zachazeni s teplomérem poufijte teplotni
tabulku na zadni strané tohoto navodu, ktera ukazuje,
jakou teplotu masa doporucuje jak Heston, tak USDA*.
Teploty, které doporucuje Heston, jsou ¢asto o néco nizsi
a jsou specialné nastaveny, aby jejich pouziti mélo za
vysledek co nejlepsi chuf a strukturu kazdého druhu
jidla. Nicméné je daleZité si uvédomit, Ze pokud se
rozhodnete poufit teploty nizsi, nez uvadi pokyny od
USDA, mizete se vystavit vétsimu zdravotnimu riziku,
obzvlasté pfi tepelném zpracovani masa, driibeze a

ryb. Je dileZité pouzivat Cerstvé suroviny a bezpecné

zachazet s potravinami. Vyrobce nenese Zadnou

zodpovédnost za onemocnéni z potravin, kterd se mohou
ysky po poiiti jidla prip ého pomoci tohoto
vyrobku, i podle uvedenych teplotnich tabulek.

* USDA = United States Department of Agriculture
(Ministerstvo zemédélstvi Spojenych statii americkych),
které v soucasné dobé vydava nejpodrobnéjsi doporucované
smernice.
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MASO NECHEJTE ODPOCINOUT

Jakmile maso dosahne kyzené teploty, nechte ho pred

krajenim a servirovanim vzdy alespoii na 3 minuty

odpocinout. S masem, které je opravdu $favnaté a

jednoduse se kréji, Heston Blumenthal doporucuje

zachézet takto:

- malé kusy (napF. steaky, prsa a hamburgery) nechejte
odpocivat 5 minut;

- V&tSi kusy (napf. pecené kufe a jiné peené) nechejte
odpocivat 30 - 45 minut.

PREPINANI JEDNOTEK

1. Vysuiite a sejméte kryt na baterie.
2. Posuiite prepinac dle pozadovaného nastaveni.
3. Vratte zpét kryt na baterie.

VYMENA BATERII

1. Vysunite a sejméte kryt na baterie.

2. Vlozte novou baterii (LR44) a ujistéte se, Ze symbol +
sméfuje nahoru.

3. Vratte zpét kryt na baterie.

VYSTRAZNE UKAZATELE

Snizeni jasu LCD displeje = vybitd baterie. Doporucujeme
vyménit baterii po 1 az 2 letech, ¢imzZ zabrénite tomu,
aby baterie zkorodovala uvnitf vyrobku.
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méné nez -45°C  vice nez 200 °C

Teplotni rozsah: -45 °C az 200 °C (-49 °F aZ 392 °F)
Odchylka: 0,1°C/0,1°F

Baterie: 1x LR44.

< Doporucujeme jehlu teploméru pred kazdym
pouzitim sterilizovat, nap. ponofenim jehly na
nékolik minut do vrouci vody.

K ¢isténi teploméru pouzivejte jemné navlhceny
hadfik.

Neponofujte teplomér do vody a k jeho Cisténi
nepouzivejte chemické/ abrazivni Cistici prostiedky.
Vsechny plastoveé Casti by mély byt vycistény ihned
po tom, co prijdou do styku s tuky, kofenim, octem a
silné ochucenymi ¢i barvenymi potravinami. Vyhnéte
se kontaktu s kyselinami, jako jsou citrusové Stavy.

UDRZBA A BEZPECNOST

« Vybité baterie vzdy ihned vyméte.

Pfi manipulaci s Cidlem teploméru vzdy pouZivejte

teplovzdorné rukavice. POZOR HORKY POVRCH!

Télo teploméru neponofujte do kapaliny a dbejte na
to, abyste tuto East ani nepostfikali.

Teplomer NENI urcen k poutiti v mikrovinné troubé.
Nedavejte teplomér do trouby nebo grilu.

VYSVETLENI OEEZ

Tato znacka udava, Ze vyrobek nesmi byt na

tizemi EU vyhazovan s béznym domacim
mmmm odpadem. Pro prevenci mozného znecisténi
Zivotniho prostredi a Gjmé na zdravi osob

| odpadem recyklujte vyrobek

odpovédnym zptisobem, ktery podporuje obnovitelné
poutziti surovin. Pokud cheete poutity vyrobek vratit,
vyuZijte prosim shérného systému nebo se obratte na
prodejce, od kterého jste vyrobek zakoupili. Ti mohou
vyrobek recyklovat zpisobem bezpecnym pro Zivotni
prostredi.

POKYNY K BATERII

Tento symbol znameng, Ze baterie nesmi byt

likvidovéna vyhozenim do doméciho odpadu,
protoze obsahuje latky, jez mohou poskodit Zivotni
prostiedi a zdravi. Za tcelem likvidace baterii odevzdejte
na urceném shérném misté.

Tento produkt je urcen pouze pro pouZiti v domacnosti.
Spolecnost Salter produkt nebo kteroukoli jeho soucast
bezplatné opravi nebo vyméni, pokud se do 2 let ode
dne zakoupeni prokaze, Ze byl vadny z divodu chybného
provedeni neho materialu. Tato zaruka se vztahuje

na provozni soucasti, které ovliviiuji funkei produktu.
Nevztahuje se na kosmetické vady zpiisobené béznym
opotiebenim a na poskozeni vznik|é v disledku nehody
nebo nespravného poufiti. Otevieni nebo demontaz
produktu ¢i jeho soucasti ma za nasledek neplatnost
zdruky. Tato zaruka se nevztahuje na produkty, které
vyzaduji Gpravu nebo prizpisobeni pro Gcely uvedeni
do provozu v jiné zemi, nez pro kterou byly urceny,
vyrobeny, schvaleny a/nebo povoleny, ani na opravy
produkti, které byly takovymi tpravami poskozeny.
Spolecnost Salter neni odpovédna za Zadné nahodné,
nasledné ani zvlastni Skody. K reklamacim na zakladé
zaruky musi byt prilozen doklad o koupi a produkt
musi byt vracen spolenosti Salter (nebo mistnimu
povérenému zastupci spolecnosti Salter mimo Velkou
Britanii) na naklady spotiebitele. PFi baleni produktu
dbejte opatrnosti, aby nedoslo k poskozeni béhem
prepravy. Tato zéruka je poskytovéna navic k zdkonnym
praviim spotebitele a nema na tato prava zadny vliv.
Kontakt pro prodej a servis ve Velké Britanii: HoMedics
Group Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW, UK.
Linka technické podpory: (01732) 360783. Mimo Velkou
Britanii se obratte na mistniho povéreného zastupce
spolecnosti Salter.



Dijital Aninda Gdstergeli Termometre
Your new thermometer is ideal for checking internal
temperature of meats, poultry, fish, desserts,
confectionary, barbequed food, and much more...
Please read this instruction manual before use. Keep
these instructions for future reference.

ACMA/KAPATMA

1. Agmak igin diriiniin arkasindaki ¢b diigmesine basin.

2. Pil 6mriinii maksimize etmek amaciyla kullanim
sonras! kapatmak igin ¢ diigmesine basin. 15 dakika
kullanilmama sonrasinda otomatik olarak kapanir.

URUNU KULLANMA:

Olgiim gubugunun ince ucu LCD ekranda goriintiilenen

gegerli sicaklig dlger.

Termometre daima gegerli sicakligi gasterir (belirli bir

degerde sabitlenmez).

. Agmak igin diriiniin arkasindaki ¢ diigmesine basin.

. Sicakligi dlgmek igin, dlgim cubugu ucunu etin/
yemegin ortasina (en kalin kismina) batinn.
Olgiilen degerin gegerliligini etkileyeceginden,
olgiim cubugunun kemik, yag ya da kikirdakla temas
etmediginden emin olun.

. LCD ekrani gubugun ucundaki geerli sicakligi
gosterecektir (nihai sicakligina ulagmasi birkag

~ saniye siirebilir).

Iki kullanim arasinda daima temizleyin. Pisirme

sirasinda termometreyi firinda birakmayin.

Termometreyi yemek parcalarini kaldirmak ya da

dondiirmek icin kullanmayin.

SICAKLIK CIZELGELERI

Size rehberlik etmek iizere bu kitapgigin arkasinda
bulunan sicaklik gizelgesi, Heston ve ABD Gida
Bakanligr'nin (USDA*) et sicaklik Gnerilerini icermektedir.
Heston'un sicaklik degerleri gogunlukla biraz daha
diisiik olup, her yemekte miimkiin olan en iyi lezzeti
ve goriiniimii sunmak igin 6zel olarak gelistirilmistir.
Ancak, ABD Gida Bakanligi'nin ydnergelerinden daha
diisiik sicakliklari kullanmayi tercih ederseniz, ozellikle
et, tavuk ve balik pisirmede daha yiiksek saglik riski
olacagini anlamaniz gnemlidir. Taze malzeme kullanimi
ve giivenli besin islemesi cok Gnemlidir. Uretici, bu
iiriin ya da sicaklik gizelgelerini kullanarak hazirlanmig
gidalardan kaynaklanabilecek, gidayla bulasan
hastaliklarla ilgili hig bir sorumluluk ya da yiikimlilik
kabul etmez.
* USDA = United States Department of Agriculture (Amerika
Birlesik Devletleri Gida Bakanligi) halen en detayli Gnerilen
yonergeleri yayinlanmaktadr.

ETLERI DINLENDIRME

Et/tavuk nihai sicakligina eristikten sonra, daima
kesmeden/servis yapmadan dnce en az 3 dakika
dinlendirin. Kesmesi daha kolay, gergekten lezzetli et
icin Heston eti dinlendirmeyi dnermektedir:
- Kiigiik kesimler igin (orn: biftek, gagis ve burgerler)
5 dakika.
- Daha bilyiik kesimler igin (drn: cevirme tavuk ve diger
eklemler) 30 dakika - 45 dakika.

BIRIMLER ARASINDA GECI$ YAPMA

1. Disa dogru kaydirin ve pil kapagini gikartin.
2. Anahtari istenen ayara getirin.
3. Pilkapagini geri yerine takin.

PIL DEGISTIRME

1. Disa dogru kaydirin ve pil kapagini gikartin.

2. Yeni pili (LR44) + sembolii yukan gelecek sekilde
takin.

3. Pil kapagini geri yerine takin.

URUN UYARI GOSTERGELERI

Azaltilmis LCD ekran parlaklig = disiik pil seviyesi.
Uriinde bulunan pillerde korozyonu dnlemek icin pillerin
1ila 2 yil sonra degistirilmesini dneririz.

=

-45C'den daha diisiik 200C iizerinde

OZELLIKLER

Sicaklik Araligr: -45°C ila 200°C (-49°F ila 392°F)
Hassasiyet: 0,1°C/0,1°F

Pil: 1 adet LR44.

o =
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TEMIZLEME

Her kullanim dncesinde termometre dlgiim
cubugunun sterilize edilmesini oneririz; rn: sadece
cubuk gdvdesini bir kag dakikaligina kaynar suya
koyabilirsiniz.

Termometrenin gdvdesini hafif nemli hir bezle
temizleyin.

Termometreyi suya BATIRMAYIN ya da kimyasal/
asindirict temizleme maddeleri kullanmayin.

Tiim plastik parcalar, yaglar, baharatlar, sirke ve
giiglii kokulu/renkli gidalarla temas ettikten hemen
sonra temizlenmelidir. Narenciye meyve sulari gibi
asitlerle temasindan kaginin.

BAKIM VE ONLEMLER

Daima bos pilleri hemen gikartin.

Termometre 6liim cubugunu kullanirken daima isiya
dayanikli eldiven takin. UYARI SICAK YUZEY!
Termometre gdvdesini herhangi bir sivi igerisine
batirmayin ya da bu kisma herhangi bir sivi
sigratmayin.

Termometre mikrodalga firnda kullanima uygun
DEGILDIR.

Termometreyi firin ya da 1zgara ierisine KOYMAYIN.

WEEE ACIKLAMASI

Bu isaret bu iiriiniin AB genelinde diger ev

atiklanyla birlikte atilmamasi gerektigini belirtir.
mmm Kontrolsiiz atigin gevre veya insan sagligina olasi
zararlan engellemek igin sorumlu bir sekilde geri
doniistiiriilmesini ve malzeme kaynaklarinin siirdirebilir
sekilde yeniden kullanilmasini saglayin. Kullanitmis
aygitiniz iade etmek icin litfen iade sistemlerini
kullanin veya iriinii satin aldiginiz perakende satis
noktastyla goriisin. Kendileri bu diriinii cevreye zarar
vermeyecek sekilde geri donistiiriilmek tizere gerekli
yere gonderebilirler.

PIL DIREKTIFI

Bu sembol, gevreye ve sagliga karsi zararli

olabilen maddeler ierebilecegi icin pillerin ev
atigiyla atilmamasi gerektigi gosterir. Liitfen, pilleri
belirtilen toplama noktalarina atin.

GARANTI

Bu iiriin sadece ev i¢i kullanim igin tasarlanmistir. Satin
alindig tarihten itibaren 2 yil igerisinde, anizanin kusurlu
iscilik ya da malzemeden kaynaklandigi gdsterilebilirse,
Salter, iiriinii ya da bu driiniin herhangi bir parasini
icretsiz olarak onaracak ya da degistirecektir. Bu
garanti, iriiniin galismasini etkileyen tiim isleyen
parcalari kapsamaktadir. Bu garanti, normal aginma

ve eskimeden kaynaklanan estetik bozulma veya

kaza ya da hatali kullanimdan kaynaklanan hasarlari
kapsamaz. Uriin ya da iiriin bilegenlerinin agilmas ya

da sokiilmesi bu garantiyi gegersiz kilar. Tasarlanmig,
{iretilmis, onaylanmis ve/veya yetkilendirilmis oldugu
iilke disindaki herhangi bir iilkede ¢alistinlabilmesi

icin degisiklik veya uyarlama gerektiren bir iiriiniin

veya bu degisikliklerden dolay hasar gérmiis iriinlerin
onarilmasi bu garantinin kapsamina dahil degildir. Salter
her tiirlii tesadiifi, dolayli ve dogrudan meydana gelen
hasarlardan sorumlu tutulamaz. Garanti kapsamindaki
iddialar satin alma kanitiyla desteklenmeli ve nakliyesi
gdenmis olarak Salter'e (ya da Ingiltere'nin diginda
olmasi durumunda Salter'in tayin etmis oldugu bir
temsilciye) ganderilmelidir. Ganderim sirasinda hasar
gormemesi igin Griiniin paketlenmesine dzen gosteril-
melidir. Bu taahhiit, tiiketicinin yasal haklarina bir ilave
olup, o haklar highir sekilde etkilemez. Ingiltere Satis ve
Servis iin iletisime gegmeniz gereken adres HoMedics
Group Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW, UK.
Yardim Hatti Tel No: (01732) 360783. Ingiltere disinda,
Salter'in tayin ettigi temsilciyle iletisime gegin.
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Yneuako Osppopetpo dpeonc pépnong
To véo oac BeppopeTpo eivat 1bavik yia va eNéyyete TV
PIKI} OeppoKpacia KpEATwY, OUNEPIKGY, Yapiwy,
YAUK®V, {axapwdwy, npévav ot oxdpa payntav kat
oM@V GNwv. ..
Mapakahovyie va SlaBdoete auto To eyyelpidio odnylav
ipw TN Xprion. QuAagTe autéq Ti 0dnyieg yia peMovTIKR
avagopd.

ENEPTOMOIHZH/ANENEPTONMOIHZH

. Natiote o koupri &) 070 Tiow Pépog TG GuoKevrG, yia
VO TV EVEPYOTIOIOETE.

. Ta Bekniatomoinan g Sidpketac {wng Twv pmatapiay,
atijote To Koupri &) Hetd  xprion, yia TepPaTIons e
Netroupyiag. H ouokeun) oprivel autopata petd and 15
\emtd adpavelag.

XPHIH THX IYIKEYHE:

Hemm pomn Tou aoBnrpa petpd my Tpéxovoa

Beppokpaoia n omoia eppavileta oty 0Bévn LCD.

To BeppopeTpo eppaviCe mava T Tpéxouca Beppokpaoia

(8ev eppaviCe pa otabepomoinpiévn pétpnon).

1. Naote To Koupi ¢H 070 Miow 1épog TG GuoKevrig, yia
VO TV EVEPYOTIOIOETE.

. Tava petprioete T Beppokpacia, e1aydyete
TIPOGEKTIKA TN} HUTN TOU atoBNTpa 0T0 KEVTPO
(mayUtepo onyieio) Tou KpEATOC/TPOPiHOV.

BeBatwbeite ot 0 alobntipag Sev épyetal o€ enagn
e kokaho, Aimog 1) §0yK1, agou étot umoPabpiletain
£YKUPOTNTA TG PETPNONG.

. HoB6vn LCD deiyver mv tpéxouaa Beppokpacia
070 dKpo Tov ataBnTipa (iowg petaoTolV Hepika
deutepohema yia va Seicet v Tehiki) Beppokpaoia).

Mdvra va kaBapiCete T ouokeur petagy xproewv. Mnv

aQrVeTe T0 BePPOPETPO PET OTO POUPVO AV 0 OUPVOG

pyei. q (162(] 0 yava

ONKWVETE I v YupileTe TpOQIpa.

MINAKEZ OEPMOKPAZION

Tia ) 81kt oag kaBodriynon, o mivakag Beppokpaciwv oty

~

~

w

MPOAIATPAQEE

Evpoc Beppokpaoiag: -45°C éwc 200°C (-49°F éwg 392°F)
AkpiBeta: 0,1°C/ 0,1°F

Mnarapia: 1x LR44.

KAOAPIZIMOX

ZuvioToyie 0 atoBnTrpag Tov Beppopétpou va
QAMOOTEIPWVETAL TIPIV amd KaBe Xprion, .. eoayovtag
10v0 T0 GTéNEXOC iéoa og vepd mou Bpddet yia Niya
emrd.

KaBapiere To owpa tou Beppopétpou pe éva ehagpd
vypd mavi.

MHN BuBiCete To Beppopetpo oe vepo Kat pnv

XPNOtu i G uypd pe xntka/StaBp
‘O\a Ta mhaoTikd pépn mpémet va kaBapiovrat apéowg
ETd Ty emai pe Nimn, pmayaptkd, €061 kat payntd
e Suvatr pupwdid/ypwia. ATOQEDyeTe T emagr pe
0a, OmwG 01 U0l E0TIEPIBOEIOWV.

OPONTIAA KAI NPOOYAAZEIX

« Agaipeite mavta TIC TENEWwpéveC pnatapiec apéow.
MNavta va opdre yavTia koudivag 6Tav mavete Tov
aoBntrpa tov Beppopétpou. MPOZOXH - KAYTH
EMIOANEIA!

Mnv BuBicete To ampa Tou Beppopiétpou péoa o€ uypd
Kat pnv moiNileTe auto To THrja e bypd.

To Beppopetpo AEN eivat katdMnho yia yprion o€
(QOUPVO HIKPOKUPATAV.

MHN tomoBeteite To BepopeTpo péaa ato polpvo 1 To
YKp\.

EMEZHTHIH AHHE

Avti n orjpaven emonpaivel 6Tt auto To ooy dev
TIpéneL va anoppimteTat Pe dAa otkiaka amopAnta oe
mmmm O TV EE. Ttatva pny mpokAnBei {njud oto
mepiBaNov 1y atnv vyeia Ayw pn eheyxopevng améppiyng
anoBMjtwy, avakukAGoTe To unelBuva, mpodyovtag T
Bvotpn emavaypnatpomoinon Twv uNikwv mopwv. fa va
PEYETE T XPNOIHOTIOMpIEVN GUOKEUT, Xpratpomol

miow oyn autov Tou puNadiov mepthapPavet ouoTdoelg
Yia ™ Beppokpaoia Tou kpéatog Kat amd Tov Heston kat
and 1o USDA*. Ot Beppiokpaaieg Tou Heston eivat moMég
(opéc KatdT XapnAoTepe Kat eivat e181kd yiopé
(0T va Tapéxouy anotéheapa pe T éktiotn duvar yevon
Kat v yia kade Tomo Tpogipov. QoT600, £ivat oNpavTiko
va fo€Te 0T av Xpnatponolroete Beppokpaoi
Xapnotepeg and Tic kateuBuvipleg odnyieg Tov USDA,
evdéeTal va umdpyel peyahitepog Kivouvog yia Ty uyeia,
€101Kd av payelpedeTe Kpeatikd, moueptkd kat Yapta. H
XPioN PEOKWY GUOTATIKWY Kal A0QaNoUC YEIPIOPOD TwV
TPOipwv ivat oAU onpavtik. O KaTaokevaoTrg dev Pépet
Kapia appodiomnTa i €uBvn yia aobévele petadidopeve
Jé0w TwV TPOYINWY, 0 oMoieg pmopei va oeilovial o€
TPOPIHA IPOETOIHACHEVA i€ AUTO TO POIGV 1 e auToUG
T0UG Mivakeg BeppoKPasIAV.
* USDA = United States Department of Agriculture (Ynoupyeio
Tewpyiag Twv H.I1.A.), 10 ooio orjepa Snpootevet Tig
A Eotep o fipteg odnyieg.

ZEKOYPAZH TQN KPEATON

Ago0 Ta kpeatikd/Ta moulepika QTdoouy aTny TENKI

Touc Bepplokpacia, mdvta va Ta agrivete va EekoupaoTtodv

Toudx1otov yia 3 Nemtd mpiv Ta k6 ete/Ta oeppipete. Na

ipaypatikd {oupepo Kpéag mou koBetal edkoha, 0 Heston

0UVIOTA TOUG TAPAKATW YPOVOUC EeKobpaong:

- Mikpd Koppdmia Kpéatog (m.x.: pmpi{oheg, otiiBn kau
pmpTékia) yia 5 Aemd.

- Meyahutepa Koppdia Kpéatog (.. PnTo kotémoulo Kat
Ma peyala pntd) yia 30 — 45 hema.

ENAANATH MONAAQN METPHEZHE

1. ZOpETE T0 MOPTAKI TWV HMATAPIGV KAl APAIPEDTE TO.
2. Metakwijote To Slakomtn ot puByon mou Béhete.
3. EnavatomoBETiioTe To MOPTaKI TwV {mataplav.

AAMNATH MATAPIAY

1. XOPETE TO MOPTAKI TWV PMATAPIWY KAl AAIPETTE TO.
2. TonoBetijote m véa pmatapia (LR44), mpooéyovtag To
G0PBONO + va KoITd oG Ta endvew.

3. EmavatomoBetrioTe To MopTaKI TwV HMatapiav.
MPOEIAONOIHTIKEX ENAEIZEIX XYIKEYHE
Méiwpévn purtewotnta 0Bovn LCD = neopévn pmatapia.
JuviotoUpe va aNNddete T pmatapia kdBe 1 pe 2 €, wote

va pnv SlaBpwBei T mpoidv and vypd pnatapia.

=5 &

yapnhotepn am6 45C  dvw Twv 200C

0] THe pogni¢ kat cuNoyi¢ i Il
0 KaTdoTnya amoé To omoio ayopdoate To mpoiov. Ot
unebBuvol mopobv va mapahdBouv autd To mpoidv yia
aogali yia o mepiBaNhov avakvkhworj Tov.

OAHTIATIATIZ MIATAPIEX

To a0pBolo auTd umodeikvuet 6Tt ot Pmatapie¢ dev

Tipénelva anoppimtovat padi Ke olkiaka
anoppippara, kaba mepLEoLY ouaieg ov pmopei va eivat
empBapeic yia o mepiBaNhov kat Ty vyeia. Amoppimere Tig
jnarapieg ota kabopiopéva onpeia GuNoyrc.

EFTYHIH

Autd To mpoidv mpoopileTat anokAELOTIKG yia OIKIaKT XpRon.
H Salter Ba emokevdoel 1} Ba avTikataoTiioel To mpoioy, i
0rmol0d1OTE PO AUTOU TOU TIPOIOVTOC, dwPEdy, Epooov
pmopei va amodetyBei, eviog 2 v and Ty npepopnvia
ayopdg, ot napouaiaoe BAGPN e€ariag EaTtwpdTwy
€pyaoia i UNikv. AuTiy n €yyonon kahomet 6oa
§aptrpata emnpedlouv T Aettoupyia Tou mpoidvrog. Aev
KaNUmTel anwheta e apyIki¢ aleBnTikig mov opeiletal og
@uotohoyikr pBopd 1} BAdfec mov ogeilovtat oe atiynuan
€ Kakr xprion. Av avoiytei 1o mpoidv i} amoouvappohoynBei
0 TIpoidv 1} Ta e§apTipaTd Tou, n eyyonon akupaverat. Eva
TIOi6V To omoio anartei Tpomonoinan A MpocappoyN yia

va pnopéoet va Aetroupyrjoet oe omotadiimote GNAN xwpa
ano autiv yta T omoia oxeSIAOTNKE, KATAOKEVATTNKE,
eyKpibnke )/kat SiaBéter e€ovatodotnon, 1y n emokevry
mipoiovTwv mov uméatnoav PAaPeg e§attiag autou Tou €ioug
Tporonoinang dev kahumTetal Bdoel autig e eyyonone. H
Salter dev pépet OV Kavevog TUMOU Yia MEPLOTATIAKES,
Betikéc 1) amoBetikég {npiég. Ot adichoeig kahupng amd v
£yyunon mpénet va unootnpiovtat amd amodeién ayopag
Kt va EMOTPéD e MNPWHEVA Ta PETAPOPIKG 0TNY
Salter (1} oToug kad témoug avtimpoawou T Salter, av
Bpiokeote extag o H.B.). H auokevaoia tov mpoidvtog
TIPEMEL VA YiVETal e MPOOOY T}, WOTE va pn urooTei {njutd
Katd ™ petagopd . H mapovoa uroypéwon eivat
TipooBeT ota vopoBetpéva dikaiwpata evog Katavahwth
Kat dev emnpeadel katd kavéva Tpomo autd Ta dikaiwpata.
Ta nwnoeiC kat oépBic o1o H.B., emkowwvijote pe v
HoMedics Group Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW,
UK. Ap. Thegpavou ypappric umootipiéng: (01732) 360783.
Exto¢Tou H.B., 0TE JIE TOV TOTIIKO 0

g Salter.

He




LinppoBoii TepmomeTp ANA MrHOBEHHOI
NpoBepKN TemnepaTypbl

Hobiii TEPMOMETP UAEANbHO NOAXOAUT ANA U3MEPEHNA
BHyTPeHHei Temneparypbl 6niof 3 MACa, MTULLb, Pbibbl, a Takxke
J1eepTOB, KOHAWTEPCKIX U3AENW, NLLW, NPUTOTOBAGHHOI Ha
OTKPbITOM OTHe, 1 ApYruX 61toA. ..

I'Iepen NCNoNb30BaHNeM 03HakoMbTeCh C MH(prKLlVIEﬁ.
Coxpawlre WHCTPYKUMI0, uT00bI MCNONB30BATH € ANA CNpaBkun

B Gyaywem.

BKJTOYEHUE/BbIKITHOYEHUE

Haxwmure kionky () Ha 3aHeit nawenn ycrpoiicsa ns
BK/I0YeHIA.

XAPAKTEPUCTUKK

TemneparypHbiii Auanason:

o7 -45°C 50 200°C (ot -49°F 10 392°F)
LleHa penenna: 0,1°C/ 0,1°F
batapes: 1x LR44.

OYUCTKA

; ) C

nIepe; KaXbIM 1ICTI0Nb30BaHYEM, HanpiMep, MOTPy3UTb
KOHUYK TepMOMETPa B KUNALLYIO BOZIY Ha HECKONBKO MIUHYT.

. ,llﬂﬂ YNCTKN Kopnyca TepMoMeTpa MCﬂOﬂb?yﬁTﬁ MATKYi0

BNAXHYI0 TKaHb.

3ANPELLIAETCA norpy»aTb TepMOMETp B BOAY,  Take

ue XUMIYecKie ik o) nctALme

~

Mocne 3aBepuuenna pabotbi ycTpoiicTea ero,
Haxas kronky () 1A npoanenn cpoka cnyxGbi Gatapeit.
YeTpoiAcTBo 6yeT BbIKNK0UEHO aBTOMATUYECKH, €N OHO He
UCNONb3yeTCA B TeueHie 15 MUHYT.

UCN0Nb30BAHME YCTPOCTBA

Tekywuias Temnepatypa, U3mepeHHas C TOMOLLbIO TOHKOTO
KOHuYKa TepmomeTpa, 6T oTobpaxeta Ha XK-aucnnee.
Ha TepmomeTpe Bcerpa oTo6paxaeTca TekyLuas Temneparypa

He pylorca)
Hasmure kionky () Ha 3aaweii narenm npoaykTa Ans
BK/IOYEHNA.

Y4706b1 13MepUTH TeMnepaTypy, akkypaTHO BCTaBbTe KOHUMK
TePMOMETPa B LieHTP (Camylo TONCTYH0 4acTb) Kycka MACa Ui
6Gniona.

YbeauTech, 4To TepMOMETP He CONPUKACAETCA C KOCTbIO,
KMPOM WM XPALLIOM, NTOCKOABKY 3T0 MOXET NOBANATD Ha
TOUHOCTb U3MepeHu.

Ha XK-gucnn

™~

w

Tekyujan
(ana

yRet
KOHUMKOM

MOXET
HECKObKO CeKyH).

(peAcTBa.

Bce nnacTukoBble YacTi HeoOXoAUMO 0uMLLaTD
HENoCPe/CTBEHHO NOCE MX KOHTAKTa CXXMpamit, CieLnsmi,
YKCYCOM U NPOAYKTAMM C CUIbHbIM 3aMaXOM WM KpacALLMMIA
cBoiicTBamu. He ﬂDHy(KaﬂT& KOHTaKTa C KUCNIOTaMu, TaKUMK
KaK LMTPYCOBbIE COKM.

YX0A U MEPbI BE30MACHOCTH
B(ema HeMEe/NeHHO u3BneKanTe paspaxeHHble 6aTapem.
« Wcnonb3yiite TepMOMETP TONbKO B KapOMPOYHbIX
nepuatkax. BHIMAHUE! TOPAYAA MOBEPXHOCTB!
He norpyxaiite Kopnyc TepMoMeTpa B XUAKOCTb it u3beraiite
N0NaaHIA Ha Hero Bpbi3r NloBoit XuaKoCT.
. HE ANA UC
MVIKDOBOHMOBOVI neuun.
« HEknagvTe TepmoMeTp B AYXOBKY UNH Ha peLLeTKy.
[laHHas MaPKUPOBKA 03Hauaer, uTo B CTpaHax EBponbl He
ﬁ JOMYCKAeTCA YTWM3IPOBATH NPUGOP BMECTe ¢ Apyrumit

mmmm 6bITOBBIMY OTXOZAMM. YT06bI He HaHecTw yujepba
ii Cpefie 11 3710POBbIO HaceNeHUA B pesynbrate

Quuuaiite ycTpoIACTBO NOCNE KAXKLOMO UCI He
0CTaBAAIITE TEPMOMETP B AYXOBKE BO BDeM NpUTOTOBAeHUA

HeBePHOI YTUNN3aLIUY OTXO0B, NPUGOP CIeAYeT CAaTb Ha
pep 4TI 0BecneunTs 3KOMOrMYHoE NOBTOPHOE

6nioga. He ucnonb3yiire ansa wim
NIepeBOpaYMBAHNA IHTPEIVETOB.

TEMNEPATYPHbBIE TPAOUKK

06paryTe BHUMaHuUe, 4TO Ha TeMNepaTypHOM rpaduke,
pacnonoxexHoM Ha 06paTHoiA CTopoKe Toro byknera,
0T0BPaXeHbI PeKOMeH/I0BaHHbIe 3HayeHIA Temneparypbi
p MAG, XectoHom b
(Heston Blumenthal) u USDA*. 3HaueHua Temnepatypbl
0T XecToHa BIOMeHTanA HeCKONbKO HIKe U CeLManbHo
s nony y BKyCa
W KOHCUCTeHLIUY Kaxkoro Bufia 6nioft. OnHaKo Heobxoanmo
TIOMHVTb, 4TO NPV MCNONIb30BAHYM TEMNePaTyp, 3HaueHNs
KOTOPbIX HUXKe 3HaueHuii, onpezieneHHbix USDA, cyujectayer
60nbLUNii UCK Z4nA 31,0POBbA, B YACTHOCTU NPY NPUTOTOBAEHIM
6niozL U3 MAC, NTULbI U Pbi6bl. Kpome Toro, 04eHb BasHo
UCMOb30BaTb (BeXWE MHTPeAUeHTbI U obecneuvBaTh

pabotky He HeceT
OTBETCTBEHHOCTH 33
NuLEeBbIX p C

UCN0Nb30BaHNEM AAHHOTO YCTPOIICTBA UNH TeMNepaTypHbIX
TpaduKoB.
*USDA (United States Department of Agriculture) — Muucrepcreo

UCNO/Ib30BaHIE MaTepUanbHbIX PecypcoB. BepHuTe GbiBiuitii B
ynotpe6nenu npuGOp Yepes cucteMy Bo3BpaTa it c6opa 0Txof10B
WA CBAXKNTECH C NPEANPUATUEM POSHUYHO/ TOPTOBIM, T/ie BbI
npobpeny npu6op. Tam Bbl CMOXeTe CaTb 3TOT NPOYKT AnA
3Konornyecky GeonacHoii nepepaboTky.

WHCTPYKLIWW K BATAPEAM

[laHHbIit CUMBON 03HauaeT, 4To Barapen He creayet
YTUM3MPOBATH COBMECTHO C 6bITOBBIM MYCOPOM,
TIOCKO/IbKY OHI COiePiKaT BELLIECTBa, CNOCOBHbIE HaHECTH Bpep
OKpYKaloLeii (pefje 1 310POBbIO. YTuM3upyiiTe Gatapei B
[( ANA 310M0 NyHKTaX.

TAPAHTUA

310 U3jenvie Npe/IHa3HaYeHO ToNIbKO ANA 6bITOBOT0
ucnonb30BaHua. Komnawus Salter 6ecnnatio BbinonHUT
PEMOHT UM 3aMeHy NPOAYKTa Wi Nto60ii ero YacTw, ecn B
TeueHue 2 et ¢ MOMeHTa Npro6peTeHIa YCTPOiiCTBO BbliigeT
U3 CTPOA N0 MPYYYHE NPOM3BOACTBEHHOTO GpaKa. ITa rapaHTua
PACNPOCTPAHAETCA Ha BCe KOMTMOHEHTHI, 0KasblBaioLLte
BAWAHUE Ha paBoTy NpoyKTa. [apaKTUA He pacnpocTparAeTca
Ha yXy[IeHHe BHeLUHEro BiAa BUIE/ICTBHE eCTECTBEHHOTO

cenbcKoro xo3Aiictea CLLIA ony6nukoBany Haubonee noapoGHble Y3HOCa WK Ha Bp
OTHOCHTENIbHO paTyp D g, Md B cnyyae camoc BCKpbITUA
KOPMyca rapaHTIA aHHYNMpYeTCA. 3Ta rapaHTUs He NOKpbIBaeT
OKOHYATENbHAA TEPMUYECKAA OBPABOTKA BITHOJL 3 MACA win npuBopa, ana

Mocne focTKeHus 67110A0M U3 MACA/MTULbI KOHEUHOI

TeMnepaTypbl HEO6XOAUMO OCTABHTH €ro B YCTPOCTBE ANiA

NIPUTOTOBAIEHNS HE MeHee YeM Ha 3 MUHYTbI, pexze 4em

Hape3aTb vt MoAaTh 600 Ha cTon. Yro6bl nony4uTs

CO4HOE MACO, KOTOpOE N1ETK Hape3aeTcs, XecToH bniomenTant

peKomeHayeT 0CTaBUTD:

- ManeHbkie Kyckit (Hanpumep, cTeiiki, rpyaKu 1 GuduTekcy)
Ha 5 MUHYT

- GonbLuvie Kyckyt (HAMPUMeP, KaPEHOTo UbIMNeHKa i Apyrie
3aneKaloLyecs YacTh MAca) Ha 30 — 45 MUHT.

NEPEKNHYEHUE EAUHUL, USMEPEHU

1.0 W CHUMWTE KPbILLIKY GaTapeiiHoro oTceka.
2. lepemectuTe nepekniouarenb Ha HyxHblii napametp.
3. YcTaHoBWTE Ha MeCTO KpbILLKY GatapeiiHoro oTceka.

AMEHA BATAPEU

1.0 11 CHUMMTE KDbILLKY oTCeKa.

2. YcraHoBuTe HoBylo Gatapeto (LR44), cobniopas npasunibHyio
nONAPHOCTH (+) cBepxy.

3. YcTaHoBUTe Ha MecTo KPbILLIKY GaTapeiiHoro oTceka.

NPEAYNPEAUTENbHBIE UHANKATOPbI YCTPOUCTBA

YmenbLuenue apkocti MK-aucnnes — 03HauaeT HU3KWI ypoBeHb
3apAa batapen. PekomeH/lyeTcA 3ameHuT Gatapelo, e OHa
UCNONIb30Baach B TeueHite 1-2 NeT, BO U36exaHiue Kopposim

YCTpoiicTBa.

Hike -45°C Gonbuwe 200°C

€70 UCMONb30BaHIA B KaKoii-NMGO APYroii CTpaHe Nomimo
CTpaHbl, A1 KOTOPOIA OH Gbl CKOHCTPYMPOBaH, NPO3BEAIEH,
anpobupoBaH 1/uni aBTOPU30BaH, a TaKXKe PEMOHT np6opa,

p BCIE/ICTBUE TaKOi Komnatus
Salter He HeceT 0TBETCTBEHHOCTY 32 Nto6OIA TUN CyUaiiHbIX,
KOCBEHHbIX W1V HaMePeHHbIX NOBPeXAeHHiA. Mokynatent
063aH NPe0CTaBUTb 10Ka3aTeNbCTBa NPUOBPETEHNA AAHHOTO
YCTpoiAcTBa 1 06ecneywTb ero J0CTaBKy B Komnario Salter
(WWI MECTHOMY areHTy, el NoKynka 6bina npou3BeaeHa 3a

p Bo it
BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKY NPOAYKT J0MKeH GbiTb ynaKoBaH
COOTBETCTBYIOL{MM 06pa3oM. 370 00A3aTenbCTBO ABNAETCA

K npasam
noTpeGuTens i HUKoVM 06pa3oM He 3aTparuBaer 311 npasa.
Mo Bonpocam npopax v Texo6cnyxusaxua B Benukobputanim
obpatuaiitect no agpecy: HoMedics Group Ltd, PO Box 460,
Tonbridge, Kent, TN9 9EW, UK. TeneoH ropaueit numm: (01732)
360783.3a jiTech K
MECTHOMY PacnpoCTpaHuTenio.




Termometr cyfrowy z funkcja
i natychmiastowego odczytu

Ten nowy termometr jest doskonaty do sprawdzania
wewnetrznej temperatury migs, drobiu, ryb, deserdw,
powidet, potraw z grilla oraz wielu innych...

Przed przystapieniem do korzystania z urzadzenia

nalezy przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. Instrukcje

nalezy zachowac w celu pézniejszych konsultacii.
WE.JWYE.

. Nacisnac przycisk & znajdujacy sie z tytu produktu,
aby whaczy¢.

. Aby wydtuzy¢ zywotno$¢ baterii, nalezy po
zakoriczeniu uzytkowania nacisnaé przycisk O w
celu wytaczenia. Automatyczne wytaczenie bedzie
miato miejsce po 15 minutach bezczynnosci.

KORZYSTANIE Z PRODUKTU:

Cienka koricwka sondy mierzy biezaca temperature,

wyswietlajac odczyt na LCD.

Termometr zawsze wyswietla biezaca temperature (nie

zapamigtuje odczytu).

1. Nacisnac przycisk & znajdujacy sie z tytu produktu,
aby wtaczyc.

. Aby zmierzy¢ temperature, delikatnie umiescic
koricéwke sondy w $rodku (najgrubszej czesci)
migsalzywnosci.

Upewnic sie, ze sonda nie styka sie z koscia,
ttuszczem ani chrzastka, poniewaz wptynie to na
waznos$¢ odczytu.

. LCD wyswietli biezaca temperature na koncowce
sondy (moze uptynac kilka sekund przed
osiggnigciem ostatecznej temperatury).

Zawsze oczyscic przed kolejnym uzyciem. Nie

pozostawiac termometru w piekarniku podczas

gotowania. Nie uzywac termometru do podnoszenia lub
obracania zywnosci.

TABELE TEMPERATUR

W celu zapewnienia wytycznych tabela temperatur na
odwrocie niniejszej instrukcji przedstawia zalecenia
dotyczace temperatury migsa wg Heston i USDA*.
Temperatury wg Heston s3 czesto nieco nizsze i

zostaty specjalnie opracowane w celu zapewnienia
mozliwie najlepszego smaku i konsystencji kazdego
rodzaju Zywnosci. Wazne jest jednak zrozumienie, ze w
przypadku wybrania temperatur nizszych niz wytyczne
USDA istnieje wigksze ryzyko dla zdrowia; szczegdlnie
w przypadku gotowania migsa, drobiu i ryb. Stosowanie
$wiezych sktadnikéw oraz bezpieczne obchodzenie sig
z 7ywnoscig ma bardzo duze znaczenie. Producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za zatrucia pokarmowe,

~

~

w

SPECYFIKACJE

Zakres temperatur: -45°C do 200°C (-49°F to 392°F)
Doktadnosc: 0,1°C/ 0,1°F

Bateria: 1 x LR&4.

CZYSZCZENIE

« Zalecamy sterylizacje sondy termometru przed
kazdym uzyciem, np. umieszczenie tylko trzonka w
gotujacej wodzie na kilka minut.

Czyscic powierzchnig termometru za pomoca
wilgotnej szmatki.

NIE zanurzac termometru w wodzie ani nie uzywac
chemicznych/$ciernych $rodkéw czyszczacych.
Wszystkie czesci z tworzywa sztucznego powinny
zostac oczyszczone niezwtocznie po kontakcie z
ttuszczami, przyprawami, octem i zywnoscia z duzq
zawartoscig srodkow aromatyzujacych/barwigcych.
Unikac kontaktu z kwasami, takimi jak kwas
cytrynowy.

KONSERWACJA | SRODKI 0STROZNOSCI

«  Zawsze niezwtocznie wyjmowac zuzyte baterie.
Zawsze nosic odporne na dziatanie ciepta rekawice
podczas ohchodzenia sig z sondg termometru.
UWAGA - GORACE POWIERZCHNIE!

Nie zanurza¢ obudowy termometru w cieczy ani nie
spryskac tej czesci woda.

Termometr NIE jest przeznaczony do uzytku w
kuchence mikrofalowej.

NIE umieszczac termometru wewnatrz piekarnika lub
grillu.

OBJASNIENIE WEEE

Ten znak wskazuije, ze na obszarze UE przyrzadu

nie wolno pozbywac sig wyrzucajac do $mieci
mmmm domowych. Aby chronic srodowisko i zdrowie,
ktorym zagraza nieodpowiednia utylizacja odpadaw,
przyrzad nalezy recyklingowi, aby umozliwic odzysk
materiatdw, z ktdrych zostat wykonany. Aby dokonac
zwrotu zuzytego przyrzadu, nalezy skorzystac z
programdw zwrotu i odbioru lub skontaktowac punkt
zakupu urzadzenia. Produkt zostanie odebrany do
bezpiecznego dla $rodowiska recyklingu.

DYREKTYWA DOT. BATERII

Ten symbol oznacza, ze baterii nie mozna

wyrzucac wraz z odpadami domowymi, poniewaz
baterie zawierajg substancje, ktdre moga by szkodliwe
dla srodowiska oraz zdrowia. Baterie nalezy dostarczy¢
do wyznaczonych punktow zbidrki.

GWARANCJA

Niniejszy produkt jest przeznaczony wytacznie do

ktdre moga by¢ wywotane przez zywnos$¢ przyg

w oparciu o ten produkt lub tabele temperatur.

* USDA = United States Department of Agriculture
(Departament Rolnictwa Stanéw Zjednoczonych), publikuje
najbardziej szczegdtowe zalecane wytyczne.

PROCES ,DOCHODZENIA" MIESA

Po osiagnigciu ostatecznej temperatury migsa/drobiu,

migso zawsze ,dochodzi” przez minimum 3 minuty

przed przeniesieniem/podaniem. W przypadku bardziej

soczystych migs, ktdre tatwiej przenies¢, Heston zaleca

dochodzenie”:

- Mate kawatki (np: steki, piersi i burgery) przez 5 minut.

- Wigksze kawatki (np: kurczak z rusztu i inne migsa na
pieczenie) przez 30 - 45 minut.

ZMIANA JEDNOSTEK

1. Odsunac i zdjac pokrywe baterii.
2. Przesunac przetaczniki na wybrane ustawienie.
3. Zamknac pokrywe baterii.

WYMIANA BATERII

1. Odsunac i zdja¢ pokrywe baterii.

2. Wtozy¢ nowg baterig (LR44), upewniajac sig, ze
symbol + skierowany jest ku gorze.

3. Zamknac pokrywe baterii.

KONTROLKI OSTRZEGAWCZE PRODUKTU

Imniejszona jasnos¢ wyswietlacza LCD = niski poziom
baterii. Zalecamy wymiane baterii po 1-2 latach w celu
uniknigcia korozji baterii w produkcie.

5 &

Ponizej -45°C Powyzej 200°C

uzytku d go. Firma Salter naprawi lub wymieni
produkt lub dowolng czesc tego produktu bezptatnie,
jesliw ciagu 2 lat od daty zakupu zostanie wykazane,
ze doszto do jego uszkodzenia w wyniku wadliwej
jakosci wykonania lub materiatow. Gwarancja obejmuje
czesci robocze, ktdre wptywaja na prawidtowe
dziatanie produktu. Nie obejmuje wad kosmetycznych
spowodowanych przez normalne zuzycie ani uszkodzen
spowodowanych przez wypadek lub niewtasciwe
uzycie. Otwarcie lub wyjecie produktu lub jego
podzespotdw spowoduje uniewaznienie gwarancji.
Produkt wymagajacy modyfikacji lub adaptacji w celu
umozliwienia jego dziatania w jakimkolwiek kraju
innym niz kraj, dla ktdrego zostat zaprojektowany,
wyprodukowany, zatwierdzony i/lub autoryzowany,

ani naprawa produktow uszkodzonych w wyniku tych
modyfikacji nie s objete niniejsza gwarancj. Firma
Salter nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiegokolwiek
szkody uboczne, wynikowe czy szczegdlne. Roszczenia
w ramach gwarancji musza zostac ztozone wraz z
dowodem zakupu oraz przestane paczkq na koszt
firmy Salter (lub lokalnego przedstawiciela w krajach
poza Wielkg Brytania). Nalezy zachowac ostroznos¢
podczas pakowania produktu, tak aby nie spowodowaé
jego uszkodzenia podczas transportu. Niniejsze
zobowigzanie jest dodatkiem do statusowych praw
konsumenta i nie wptywa na te prawa w zaden sposdb.
W sprawie sprzedazy i obstugi na terenie Wielkiej
Brytanii nalezy kontaktowac sig z HoMedics Group Ltd,
PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW, UK. Nr infolinii:
(01732) 360783. W krajach poza Wielka Brytania
nalezy kontaktowa sie z lokalnym przedstawicielem
firmy Salter.



Digitalny teplomer na okamdZité zistenie
teploty

Novy teplomer sa dokonale hodi na kontrolu vnitornej
teploty mésa, hydiny, ryb, mdcnikov, cukroviniek,
grilovanych potravin a podobne...

Pred pouZitim teplomera si dokladne precitajte tieto
pokyny. Uschovajte ich na budtce poufitie.

ZAPNUTIE/VYPNUTIE

. Teplomer zapnete stlacenim tlacidla ¢ na zadnej
strane. )

. Ak cheete maximalne predlzit Zivotnost batérie,
pristroj po pouZiti vypnite stlacenim tlatidla b,
Teplomer sa automaticky vypne po 15 mindtach
necinnosti.

~

POUZITIE VYROBKU:

Tenky hrot sondy meria aktudlnu teplotu, ktord sa

zobrazuje na displeji LCD.

Teplomer vzdy zobrazuje aktudlnu teplotu (pri odpotte

sa nezamyka).

1. Teplomer zapnete stlacenim tlacidla ¢ na zadnej
strane.

. Ak cheete zmerat teplotu, opatrne vlozte hrot sondy
to stredu (najhrubsej Casti) masalpripravovaného
jedla.

Skontrolujte, ¢i sa sonda nedotyka kosti, tuku alebo
$lachy, aby nebola ovplyvnend spravnost odpoctu.

3. Displej LCD zobrazi aktudlnu teplotu na konci sondy

~

(dosiahnutie konecnej teploty trva niekolko sekind).

Teplomer pred kazdym pouZitim vyCistite. Nenechavajte
ho v rire pri peceni. NepouZivajte ho na zdvihanie alebo
obracanie pripravovaného jedla.

CISTENIE

Odporicame sterilizovat sondu pred kazdym
poufitim, t. . vloZit len nozicku do vriacej vody na
niekolko mindt.

Teplomer Cistite len mierne navihcenou handrickou.
NEPONARAJTE teplomer do vody ani nepouzivajte
chemické/abrazivne Cistiace prostriedky.

Vsetky plastové sticasti treba vyCistif ihned po styku
s tukmi, korenim, octom a silne korenenymi alebo
sfarbenymi potravinami. Dajte pozor, aby sa teplomer
nedostal do kontaktu s kyselinami, napriklad
citrusovymi $tavami.

STAROSTLIVOST A BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Vybité batérie ihned vytiahnite.

Pri manipulécii so sondou tepl vidy pouzivajf
rukavice odolné voti vysokym teplotam. POZOR NA
HORUCI POVRCH!

Neponarajte teplomer do kvapaliny ani na tito cast
nestriekajte Ziadnu tekutinu.

Teplomer NIE JE VHODNY na poutzitie v mikrovinnej
rire.

NEKLADTE teplomer na vditorni plochu rry alebo
grilu.

Tento symbol znamen4, Ze vyrobok by sa v ramci

celej EU nemal vyhadzovat do doméaceho odpadu.
mmm Aby nedoslo k moznému znecisteniu Zivotného
prostredie alebo poskodeniu zdravia v dosledku
nekontrolovaného odpadu, je potrebné pristupovat k
recyklovaniu zodpovedne a propagovat tak opdtovné
pouZitie zdrojovych materidlov. Ak chcete vyrobok vratit,

postupujte podla systému na vratenie a zber alebo
kontaktujte predajcu, kde ste vyrobok kipili. Vyrobok od
vas prevezmii a bezpecne zrecyklujd.

POKYNY OHLADNE BATERIE

Tento znak znamend, Ze batérie sa nesmi

likvidovat spolu s domacim odpadom, pretoze
obsahuju Ltky, ktoré mézu znecistit Zivotné prostredie
alebo poskodit zdravie. Batérie likvidujte v strediskach
urenych pre zber odpadu.

Vyrobok je urceny len na pouZitie v domacnosti.
Spolocnost Salter opravi alebo vymeni tento vyrohok
alebo akukolvek jeho ¢ast, a to bezplatne v obdobi 2
rokov od datumu kupy, ak je mozné dokazat, ze zlyhal v
dasledku vyrobnej chyby alebo chyby materialov. Tato
zruka sa vzfahuje na pracovné siicasti, ktoré ovplyviuji
funkEnost vyrobku. Nevztahuje sa na kozmetické
$kodenie spo ¢ beznym opotrebovanim alebo na
I I é nahodne Ci nespravnym poufitim.
Ak produkt alebo jeho stcasti otvorite alebo rozoberiete,
zaruka bude neplatna. Tato zaruka sa nevzfahuje na
vyrobok, ktory vyZaduje tipravy alebo prispdsobenie
na ucely uvedenia do prevadzky v inej krajine, ako je
krajina, pre ktord bol navrhnuty, vyrobeny, schvaleny
alebo autorizovany, ani na opravy vyrobkov poskodenych
uvedenymi dpravami. Spolocnost Salter nezodpoveda za
Ziadne ndhodné, nasledné alebo osobitné $kody. Zarucné
naroky musia byt preukazané dokladom o kipe a musia
byt zaslané zaplatenou zasielkou spolocnosti Salter
(alebo miestnemu zéstupcovi uréenému spoloénostou
Salter, ak sa nachadzate mimo Spojeného kralovstva).
Pri baleni produktu by ste mali postupovat opatrne,
ahy sa pocas prepravy neposkodil. Tento zavazok sa
priclefiuje k zakonnym spotrebitelskym pravam a nijak
tieto prava neovplyviiuje. Pre predaj a servis v Spojenom
kralovstve kontaktujte spolocnost HoMedics Group
Ltd, PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW, Spojené
krélovstvo. Cislo telefdnnej linky: (01732) 360783. Mimo
Spojené kralovstvo kontaktujte zastupcu, ktorého urcila
spolocnost Salter.

TABULKY TEPLOT
Na zadnej strane tejto brozirky st uvedené tabutky
tepldt s odpordcanymi teplotami pri priprave mdsa
pod(a restauracie Heston a pod(a USDA*. Teploty pod(a
restaurdcie Heston s €asto nizSie a si osobitne urcené
na dosiahnutie najlepsej moznej chute a textdry pri
jednotlivych typoch potravin. Treba si vSak uvedomit,
7e ak pouzijete nizsiu teplotu ne odpordca USDA, hrozi
vy$Sie zdravotné riziko, najma pokial ide o pripravu
masa, hydiny a ryb. Velmi ddlezité je pouzivanie
cerstvych potravin a bezpecny spdsob ich spracovania.
Vyrobca teplomera nenesie Ziadnu zodpovednost za
ochorenia spdsobené potravinami, ktoré by mohlo
spdsobit jedlo pripravené s pouZitim teplomera alebo na
zaklade uvedenych tabuliek.
* USDA = United States Department of Agriculture
ini [r a USA), v st
zverejiiuje najpodrobnejsie odpordcania.

OPEKANIE MASA SLDCEME SPASOY

Ked maso dosiahne konecnd teplotu, nechajte ho

minimalne 3 mindty opekat a az potom porciujte a

podavajte. Pri stavnatom mase, ktoré sa (ahko porciuje,

Heston odporica nasledovné opekanie:

- malé rezy (napr. steaky, prsia a mleté méso) - 5 mindt;

- velkeé rezy (napr. pecené kurca alebo iné pecené kusy
masa) 30 - 45 mindt.

ZMENA JEDNOTIEK

1. Vysunte a vytiahnite dvierka priecinka na batérie.
2. Posuiite spinat na zvolené nastavenie.
3. Vrétte dvierka na miesto.

VYMENA BATERIE

1. Vysunte a vytiahnite dvierka priecinka na batérie.

2. Vlozte novi batériu (LR44), pricom dbajte na to, aby
symbol + smeroval hore.

3. Vrétte dvierka na miesto.

VAROVNE INDIKATORY

Inizenie jasu LCD displeja = slabd batéria. Odporicame
vymenif batériu kazdy 1 rok az 2 roky, aby v teplomere

neskorodovala.

menej ako -45°C  viac ako 200 °C

TECHNICKE UDAJE

Teplotny rozsah: -45 °C az 200 °C (-49 °F az 392 °F)
RozliSenie: 0,1°C /0,1 °F

Batéria: 1 x LR44




TEMPERATURE CHARTS

Description & Graphics of meats/ type of food

Meat Heston USDA
(KRNI (°C)  (°F)
Rare 50 122
Medium Rare 55 131
(B\Z/f]fofé\(:iatls) Medium 60 | 160 | 63 | 145
Medium Well 65 149
Well Done 70 158
Medium Rare 55 131
Minced Beef | Medium 60 140 7 160
(Beef Burgers) | Medium Well 65 149
Well Done 70 158
Other Minced Meats & Sausages 70 158 Th 165
Lamb (Whole Cuts) 60 140 63 145
Pork/Ham (Whole Cuts) 60 140 63 145
Fish 50 122 63 145
Whole Chicken/Le 75 167
Poulty i omreast | 65 | g | Tt | 169
Heston
SOFT BALL 115 239
FIRM BALL 120 248
HARD BALL 126 259
Confectionery SOFT CRACK 140 284
HARD CRACK 150 302
L. CARAMEL 170 338
M. CARAMEL 180 356
D. CARAMEL 188 370
POULTRY 170 338
0il Temps for Deep POTATOES 180 356
Frying DOUGHNUTS 185 365
SEAFOOD 190 374

Please read this instruction manual before use. Keep these instructions for future reference.

Register your product today at:
www.homedicsgroup.com/register

C€

SALTER
HoMedics Group Ltd

PO Box 460, Tonbridge, Kent, TN9 9EW, UK.
www.salterhousewares.co.uk

1B-544-1213-01



