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EN | Please retain instructions for future reference.

SAFETY INSTRUCTIONS

* When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed.

* Check that the voltage indicated on the rating plate corresponds with that of the local
network before connecting the appliance to the mains power supply.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities and knowledge, if they have
been supervised/instructed and understand the hazards involved.

® Children shall not play with the appliance.

= Children should not perform cleaning or user maintenance, unless they are older
than 8 and supervised.

®* This appliance is not a toy.

* |f the power supply cord, plug or any part of the appliance is malfunctioning or if
it has been dropped or damaged, cease using the product immediately to avoid
potential injury.

» This appliance contains no user serviceable parts, only a qualified electrician should
carry out repairs. Improper repairs may place the user at risk of harm.

» Keep the appliance and its power supply cord out of the reach of children.

» Keep the appliance out of the reach of children when it is switched on or
cooling down.

= Keep the appliance and its power supply cord away from heat or sharp edges that
could cause damage.

= Keep the power supply cord away from any parts of the appliance that may become
hot during use.

= Keep the appliance away from other heat emitting appliances.

* Do not allow the power supply cord to hang over worktops, touch hot surfaces or
become twisted.

* Do not immerse the electrical components of the appliance in water or any
other liquid.

* Do not operate the appliance with wet hands or if any connections are wet.

® |f this appliance falls or accidentally becomes immersed in water, unplug it from the
wall outlet immediately. Do not reach into the water.

* Do not leave the appliance unattended whilst connected to the mains power supply.

* Do not remove the appliance from the mains power supply by pulling the cord;
switch it off and remove the plug by hand.

* Do not pull or carry the appliance by its power supply cord.

* Do not use the appliance for anything other than its intended use.

* Do not use any accessories other than those supplied.

* Do not use this appliance outdoors.

* Do not store the appliance in direct sunlight or in high humidity conditions.

* Do not move the appliance whilst it is in use.

» Always unplug the appliance after use and allow it to cool fully before any cleaning,
user maintenance or storing away.
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= Always use the appliance on a stable, heat-resistant surface, at a height that is
comfortable for the user.

* This appliance should not be operated by means of an external timer or separate
remote control system.

= Use of an extension cord with the appliance is not recommended.

* This appliance is intended for domestic use only. It should not be used for
commercial purposes.

AN | S e s

A ‘ WARNING: Keep the appliance away from flammable materials.

FR | Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.

CONSIGNES DE SECURITE

= Lors de I'utilisation d’appareils électriques, les consignes élémentaires de sécurité
doivent toujours étre respectées.

= Vérifiez que la tension indiquée sur la plagque signalétique correspond a celle du
réseau local avant de brancher 'appareil sur I'alimentation secteur.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et toute personne
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, a la seule condition
qu’ils soient surveillés ou informés de ['utilisation appropriée de I'appareil et soient
conscients des risques inhérents a son utilisation.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

® Les enfants ne doivent procéder ni au nettoyage ni a la maintenance de l'appareil
sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont sous surveillance.

= Cet appareil nest pas un jouet.

* Sile cordon d’alimentation, la prise ou toute autre partie de 'appareil ne fonctionne
pas correctement, ou si l'appareil est tombé ou endommagé, cessez immédiatement
d'utiliser le produit pour éviter tout risque de blessure.

» Cet appareil ne contient aucune piece réparable par I'utilisateur ; seul un électricien
qualifié est autorisé a effectuer des réparations. Des réparations hasardeuses
peuvent mettre I'utilisateur en danger.

» Tenez 'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des enfants.

* Tenez I'appareil hors de portée des enfants lorsqu'il est allumé ou qu'il refroidit.

» Tenez 'appareil et son cordon d’alimentation a I'écart de toute source de chaleur
ou de tout bord tranchant susceptible de les endommager.

» Tenez le cordon d’alimentation a I'écart de toute piece de I'appareil qui pourrait
devenir chaude pendant son utilisation.

» Tenez 'appareil a I'écart d’autres appareils émettant de la chaleur.

* Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas au-dessus du plan de travail,
ne touche pas de surfaces chaudes et ne se torde pas.
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» N'immergez pas les composants électriques de I'appareil dans I'eau ni dans tout
autre liquide.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées ou si les connecteurs sont mouillés.

= Sil'appareil tombe dans I'eau accidentellement, débranchez-le immédiatement de
l'alimentation secteur. Ne mettez pas les mains dans I'eau.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché sur
lalimentation secteur.

* Ne débranchez pas I'appareil de I'alimentation secteur en tirant sur le cordon
d’alimentation ; éteignez-le et débranchez-le a la main.

= Ne tirez pas et ne transportez pas I'appareil par son cordon d'alimentation.

» N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles pour lesquelles il a été congul.

= N'utilisez pas d’accessoires autres que ceux fournis.

» N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur.

* Ne laissez pas I'appareil a la lumiere directe du soleil ou dans des conditions
d’humidité élevée.

* Ne déplacez pas I'appareil lorsqu’il est en cours d’utilisation.

= Débranchez toujours I'appareil apres utilisation et laissez-le refroidir completement
avant de le nettoyer, de procéder a son entretien ou de le ranger.

= Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable et résistante a la chaleur, a une
hauteur confortable.

» N'utilisez pas de minuteur externe ni de systeme de commande a distance avec
cet appareil.

= ['utilisation d’une rallonge avec l'appareil est déconseillée.

= Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Il ne doit pas étre utilisé
a des fins commerciales.

N —

A ‘ AVERTISSEMENT : tenez 'appareil a I'écart des matériaux inflammables.

DE | Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur spateren Verwendung auf.
SICHERHEITSHINWEISE

* Bei der Verwendung elektrischer Gerate sind stets die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen zu beachten.

= Uberpriifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der des
lokalen Netzwerks Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und Wissen,
solange sie unter Aufsicht sind oder eine Anleitung erhalten haben und in der Lage
sind, die Gefahrenquellen im vollen Umfang zu verstehen.

» Das Gerat ist kein Kinderspielzeug.
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* Kinder durfen Reinigungs- oder Wartungsarbeiten nur durchflihren, wenn sie
mindestens 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

* Dieses Gerét ist kein Spielzeug.

» Wenn das Netzkabel, der Stecker oder ein Teil des Geréts defekt sind oder dieses
fallen gelassen oder beschadigt wurde, stellen Sie die Benutzung des Produkts
umgehend ein, um potenzielle Verletzungen zu vermeiden.

» Dieses Gerat enthalt keine Teile, die vom Benutzer gewartet werden kdénnen.
Reparaturen dirfen nur von einem ausgebildeten Elektriker durchgefiihrt werden.
Durch unsachgeméfe Reparaturen kann der Benutzer Risiken ausgesetzt werden.

» Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

» Das Gerat muss sich, wenn es eingeschaltet ist oder abkihlt, auBerhalb der
Reichweite von Kindern befinden.

» Halten Sie das Gerét und sein Netzkabel von Hitze oder scharfen Kanten fern, die
Schaden verursachen konnten.

» Halten Sie das Netzkabel von Teilen des Gerats fern, die wahrend des Betriebs heil3
werden konnten.

* Halten Sie das Gerat von anderen Geraten fern, die Warme ausstrahlen.

» Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber Arbeitsflachen hdngen oder mit heien
Oberflachen in Kontakt kommen und verdrehen Sie es nicht.

= Tauchen Sie die elektrischen Komponenten des Gerats nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder wenn die Anschliisse
nass sind.

» Wenn das Gerét herunterféllt oder versehentlich in Wasser getaucht wird, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Greifen Sie nicht in das Wasser.

» Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es an das Stromnetz
angeschlossen ist.

®» Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats nicht aus der Steckdose, indem Sie am Kabel
ziehen. Schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker von Hand ab.

®» Ziehen oder tragen Sie das Gerat nicht am Netzkabel.

* VVerwenden Sie das Gerét nur flr den vorgesehenen Zweck.

» Verwenden Sie ausschlieBlich das mitgelieferte Zubehor.

* Verwenden Sie dieses Gerat nicht im Freien.

®» Lagern Sie das Gerat nicht in direktem Sonnenlicht oder bei hoher Luftfeuchtigkeit.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es verwendet wird.

* Trennen Sie das Geréat nach der Verwendung immer vom Stromnetz und
vergewissern Sie sich vor jeder Reinigung oder Wartung sowie vor dem
Aufbewahren, dass es vollstandig abgekdihlt ist.

» Verwenden Sie das Gerat immer auf einer stabilen, hitzebestdndigen Oberflache,
die sich fiir den Benutzer in einer angenehmen Hohe befindet.

» Dieses Geréat darf nicht mit einem externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben werden.

» Es wird nicht empfohlen, das Gerat zusammen mit einem Verlangerungskabel
zu verwenden.
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* Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen. Es sollte nicht flir kommerzielle
Zwecke verwendet werden.

AN s ——

A ‘ WARNUNG: Das Gerat von entflammbaren Materialien fernhalten.

NL | Bewaar de instructies voor toekomstige raadpleging.
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

» Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de standaard
veiligheidsmaatregelen worden opgevolgd.

= Controleer of het voltage aangegeven op het typeplaatje overeenkomt met dat van
het lokale netwerk voordat u het apparaat op de netspanning aansluit.

» Kinderen vanaf 8 jaar en mensen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met een gebrek aan kennis mogen dit apparaat alleen
onder toezicht gebruiken, of nadat ze instructie hebben ontvangen en als ze de
gevaren van het gebruik begrijpen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Kinderen mogen dit apparaat alleen schoonmaken of onderhouden als ze ouder
zijn dan 8 jaar en er toezicht wordt gehouden.

* Dit apparaat is geen speelgoed.

= Als het netsnoer, de stekker of een onderdeel van het apparaat defect, gevallen of
beschadigd is, stop dan onmiddellijk met het gebruik van het product om mogelijk
letsel te voorkomen.

* Dit apparaat bevat geen onderdelen die door de gebruiker kunnen worden
onderhouden. Alleen een gekwalificeerde elektricien mag reparaties uitvoeren. Bij
onjuiste reparaties kan de gebruiker letsel oplopen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

* Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen wanneer het is ingeschakeld of
aan het afkoelen is.

» Houd het apparaat en het netsnoer uit de buurt van warmtebronnen en scherpe
randen die schade kunnen veroorzaken.

* Houd het netsnoer uit de buurt van onderdelen van het apparaat die tijdens gebruik
heet kunnen worden.

* Houd het apparaat uit de buurt van andere apparaten die warmte afgeven.

* Laat het netsnoer niet over werkbladen hangen of in aanraking komen met hete
opperviakken, en zorg dat het niet gedraaid zit.

= Dompel de elektrische componenten van het apparaat niet onder in water of een
andere vloeistof.

» Gebruik het apparaat niet met natte handen of als de aansluitingen nat zijn.

= Als dit apparaat valt of per ongeluk in water wordt ondergedompeld, haal dan
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Steek uw hand niet in het water.

* | aat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl het is aangesloten op het stopcontact.
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= Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te trekken; schakel het
apparaat uit en verwijder de stekker met de hand.

» Draag het apparaat niet aan het netsnoer en trek ook niet aan het snoer.

= Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het is bedoeld.

» Gebruik geen andere accessoires dan de meegeleverde accessoires.

= Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

* Berg het apparaat niet op in direct zonlicht of in vochtige omstandigheden.

= Verplaats het apparaat niet terwijl het in gebruik is.

* Haal altijd na gebruik de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen voordat u het schoonmaakt, onderhoudt of opbergt.

» Gebruik het apparaat altijd op een stabiele, hittebestendige ondergrond, op een
hoogte die comfortabel is voor de gebruiker.

» Dit apparaat mag niet worden bediend met een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

» Het gebruik van een verlengsnoer wordt afgeraden.

= Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het mag niet worden
gebruikt voor commerciéle doeleinden.

N
A\

WAARSCHUWING: Houd het product uit de buurt van brandbare materialen.

PL | Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosé.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac podstawowe
Srodki ostroznosci.

* Przed podfaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w sieci lokalnej.

* To urzadzenie moze byc uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz przez osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze przez
0soby nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy, o ile znajduja sie one pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub otrzymaty od niej instrukcje
dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i o ile sg Swiadome zwigzanych
z tym zagrozen.

= Zabrania sie dzieciom zabawy urzgdzeniem.

» Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia ani konserwacji urzadzenia, chyba
ze majg co najmniej 8 lat i sg nadzorowane.

= Ten produkt nie jest zabawka.

= Jesli przewdd zasilajacy, wiyczka lub inna czesc urzadzenia nie dziatajg prawidtowo
badz zostaty upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast przerwac uzytkowanie
urzadzenia w celu unikniecia potencjalnych obrazen.
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* To urzadzenie nie zawiera czesci, ktdre moga byc serwisowane przez uzytkownika.
Naprawy nalezy powierzy¢ wytacznie wykwalifikowanemu elektrykowi. Nieprawidtowo
przeprowadzona naprawa moze narazic¢ uzytkownika na niebezpieczerstwo.

» Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

= Wiaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

» Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od zrédet ciepfa i
ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

= Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktére moga sie
nagrzewac podczas pracy.

» Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujgcych ciepto.

= Nie wolno dopusci¢, aby przewdd zasilajacy zwisat z blatéw roboczych, dotykat
goracych powierzchni lub sie skrecat.

* Nie nalezy zanurzac elementow elektrycznych urzgdzenia w wodzie ani innym ptynie.

* Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma ani jesli ztgcza sg mokre.

= Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub przypadkowo zostanie w niej zanurzone,
nalezy natychmiast wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego. Nie nalezy probowac
wytawiac urzadzenia.

* Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru po podtgczeniu do
sieci elektrycznej.

* Nie nalezy odtgczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy wytgczyc
urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

= Nie wolno ciggnac ani przenosic¢ urzadzenia za przewdd zasilajacy.

= Nie wolno uzywac produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

* Nie nalezy uzywac akcesoridw innych niz dotaczone do zestawu.

* Nie nalezy uzywac urzgdzenia na zewnatrz.

* Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

* Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

» Zawsze po uzyciu nalezy odtgczac urzadzenie od zasilania, a przed czyszczeniem,
konserwacjq lub odtozeniem na dtuzszy czas — pozostawiac je do ostygniecia.

= Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni, na wysokosci zapewniajgcej komfort uzytkownika.

» Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara ani oddzielnego
uktadu zdalnego sterowania.

* Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

» To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy go
uzywac do celéw komercyjnych.

A\
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UWAGA: goraca powierzchnia — nie nalezy dotykac goracych czesci ani
elementéw grzejnych urzadzenia.




OSTRZEZENIE: urzadzenie nalezy przechowywac z dala od
materiatow fatwopalnych.

IT | Conservare il manuale di istruzioni per riferimento futuro.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

» Durante l'uso di apparecchiature elettriche, € necessario osservare le precauzioni
di sicurezza di base.

* Prima di collegare I'apparecchio all'alimentazione elettrica, verificare che la tensione
indicata sullapposita targhetta corrisponda a quella della rete locale.

» Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire da 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 non in possesso della necessaria
esperienza e conoscenza, solo in presenza di un supervisore e solo dopo aver
ricevuto istruzioni sul suo impiego e sui rischi associati.

= Non lasciare che i bambini giochino con il prodotto.

* La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini, a meno che
non abbiano almeno 8 anni e non siano supervisionati da un adulto.

* Questo apparecchio non € un giocattolo.

» Se il cavo di alimentazione, la spina 0 una qualsiasi parte dell’apparecchio non
funziona correttamente o se ha subito cadute o danni, interrompere immediatamente
I'uso del prodotto onde evitare possibili lesioni.

* Questo apparecchio non contiene parti riparabili dall’'utente, rivolgersi
esclusivamente a un elettricista qualificato per la riparazione. Le riparazioni improprie
pPOssono provocare danni agli utenti.

» Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

» Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini quando e acceso e in fase
di raffreddamento.

» Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione lontano da fonti di calore o bordi
affilati per evitare danni.

» Tenere il cavo di alimentazione lontano da qualsiasi parte dell’'apparecchio che
potrebbe surriscaldarsi durante I'uso.

» Tenere I'apparecchio lontano da altre apparecchiature che producono calore.

= Evitare che il cavo di alimentazione rimanga sospeso su piani di lavoro, entri in
contatto con superfici calde o si intrecci.

= Non immergere i componenti elettrici del’apparecchio in acqua o in altri liquidi.

» Non utilizzare 'apparecchio con le mani bagnate o se i collegamenti sono umidi.

» Se 'apparecchio cade o viene involontariamente immerso nell’acqua, scollegarlo
immediatamente dalla presa a muro. Non tentare di afferrarlo in acqua.

» Non lasciare 'apparecchio incustodito quando & collegato all'alimentazione elettrica.

* Non scollegare I'apparecchio dall’alimentazione elettrica tirando il cavo; &
consigliabile prima spegnerlo e poi estrarre la spina con cautela.

= Non tirare o trasportare I'apparecchio tramite il cavo di alimentazione.

= Non utilizzare 'apparecchio per scopi diversi dall'uso previsto.

» Non utilizzare accessori diversi da quelli forniti in dotazione.

* Non utilizzare questo apparecchio all'aperto.



= Non conservare 'apparecchio alla luce diretta del sole o in condizioni di
umidita elevata.

= Non spostare I'apparecchio mentre ¢ in funzione.

= Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione elettrica dopo l'uso e lasciarlo raffreddare
completamente prima di eseguire operazioni di pulizia 0 manutenzione o prima
diriporlo.

= Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie stabile e resistente al calore, a
un’altezza confortevole.

= [apparecchio non deve essere azionato mediante timer estemno o telecomando separato.

= Si sconsiglia 'uso di prolunghe.

» Questo apparecchio e destinato esclusivamente all’'uso domestico, non a
scopi commerciali.

A ‘ AVVERTENZA: tenere I'apparecchio lontano da materiali infiammabili.

ES | Conserve estas instrucciones para poder consultarlas en el futuro.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

® Siga siempre las precauciones basicas de seguridad al usar aparatos eléctricos.

= Compruebe que el voltaje indicado en la placa coincide con el de la red local antes
de conectar el dispositivo a la corriente eléctrica.

= Este dispositivo puede ser usado por nifios de 8 afios en adelante y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin conocimientos al
respecto, siempre y cuando se les den instrucciones y se los supervise, y solo si
comprenden los riesgos que su uso conlleva.

= Los nifios no deben jugar con el dispositivo.

= A menos que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision, 1os nifios no deben
realizar labores de limpieza ni de mantenimiento del dispositivo.

® Este dispositivo no es un juguete.

* Deje de utilizar el dispositivo inmediatamente si el cable de alimentacion, el enchufe
o cualquier otra pieza no funcionan correctamente, o si ha sufrido alguna caida o
algun otro tipo de dafio, para evitar posibles lesiones.

= Este dispositivo contiene piezas que el usuario no puede reparar, por lo que es
necesario que un electricista cualificado se ocupe de las reparaciones pertinentes.
Una reparacion inadecuada puede poner al usuario en riesgo de sufrir dafios.

* Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.

* Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios cuando esté encendido o
mientras se esté enfriando.

* Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion alejados de fuentes de calor o
bordes afilados que puedan causar dafios.
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= Mantenga el cable de alimentacion alejado de las partes del dispositivo que puedan
calentarse durante el uso.

= Mantenga el dispositivo alejado de otros que emitan calor.

* No deje que el cable de alimentacion cuelgue de la encimera, toque superficies
calientes ni se retuerza.

* No sumerja los componentes eléctricos del aparato en agua u otros liquidos.

= No manipule el aparato con las manos mojadas ni si alguna de las conexiones
estd humeda.

= Si el aparato sufre una caida o se sumerge accidentalmente en agua, desenchtifelo
inmediatamente de la toma de corriente. No sumerja las manos en el agua.

= Supervise el dispositivo mientras esté conectado a la corriente eléctrica.

No desconecte el aparato de la corriente eléctrica tirando del cable. En su lugar,

apdaguelo y retire el enchufe con la mano.

No transporte ni mueva el dispositivo agarrandolo por el cable de alimentacion.

No utilice el dispositivo para ningun otro uso que no sea el previsto.

* No utilice accesorios diferentes a los incluidos.

No utilice el dispositivo al aire libre.

Guarde el dispositivo alejado de la luz solar directa y de la humedad.

» No mueva el dispositivo mientras esté en uso.

Desenchufe siempre el aparato después de cada uso y deje que se enfrie por

completo antes de almacenarlo o de realizar cualquier labor de limpieza o

de mantenimiento.

Utilice siempre el dispositivo sobre una superficie estable, resistente al calory a una

altura que sea comoda para el usuario.

= Este dispositivo no debe utilizarse con un temporizador externo ni un sistema de

control remoto independiente.

No se recomienda el uso de un cable alargador con el dispositivo.

Este dispositivo esta disefiado exclusivamente para el uso doméstico. No debe

utilizarse para fines comerciales.

PT | Conserve estas instru¢des para referéncia futura.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

* Quando utilizar aparelhos elétricos, as precaugdes basicas de seguranca devem
ser sempre seguidas.

= Verifique se a tensao indicada na placa de classificagdo corresponde a da rede local
antes de ligar o aparelho a tomada elétrica.

® Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos de idade e por
pessoas com limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou com falta de conhecimento,

‘ ADVERTENCIA: Mantenga el dispositivo alejado de materiales inflamables.

"



desde que as mesmas tenham sido supervisionadas/instruidas e compreendam os
perigos associados.

= O aparelho ndo deve servir de brinquedo para criangas.

= As criangas nao devem efetuar a limpeza ou a manutencao a realizar pelo utilizador,
exceto se tiverem idade superior a 8 anos e sejam supervisionadas.

®» Este aparelho ndo é um brinquedo.

» Em caso de queda ou danos do aparelho ou de avaria no cabo de alimentacdo, na
ficha ou em qualquer peca do aparelho, pare imediatamente de utilizar o produto
para evitar potenciais ferimentos.

= Este aparelho ndo contém pegas que possam ser reparadas pelo utilizador; apenas
um eletricista qualificado deve efetuar reparagdes. As reparagdes incorretas podem
colocar o utilizador em risco de ferimentos.

* Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de alimentacdo fora do alcance
das criangas.

* Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas quando estiver ligado ou
a arrefecer.

» Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacdo afastados de fontes de calor ou
arestas afiadas que possam causar danos.

» Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de quaisquer pecas do aparelho que
possam aquecer durante a utilizagdo.

* Mantenha o aparelho afastado de outros aparelhos que irradiem calor.

= Nao permita que o cabo de alimentacao fique pendurado em bancadas, toque em
superficies quentes ou fique torcido.

= Ndo mergulhe os componentes elétricos do aparelho dentro de dgua ou de
qualguer outro liquido.

* N3o utilize o aparelho com as maos molhadas ou se alguma ligacdo estiver molhada.

= Se cair ou ficar acidentalmente submerso em dgua, desligue o aparelho
imediatamente da tomada. Ndo toque na dgua.

» Nao deixe o aparelho sem vigilancia enquanto estiver ligado a tomada elétrica.

» Nao desligue o aparelho da tomada elétrica puxando pelo cabo. Desligue e retire
a ficha a mao.

= Nao puxe nem transporte o aparelho segurando-o pelo cabo de alimentacao.

* Ndo utilize o aparelho para outro fim que ndo o previsto.

» Ndo utilize outros acessoérios que ndo os fornecidos.

* Ndo utilize este aparelho no exterior.

» Nao guarde o aparelho sob luz solar direta ou em condicdes de humidade elevada.

» Ndo tente mudar o aparelho de local enquanto estiver em funcionamento.

» Desligue sempre a ficha do aparelho apds a utilizacao e deixe-o arrefecer
completamente antes de efetuar qualquer operacao de limpeza ou manutencao
do utilizador ou de o0 armazenar.

= Utilize sempre o0 aparelho numa superficie estavel e resistente ao calor, a uma altura
confortdvel para o utilizador.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado com um temporizador externo nem um sistema
de controlo remoto separado.

* Nao se recomenda a utilizacdo de um cabo de extensdo com o aparelho.
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®» Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. Ndo deve ser utilizado para
fins comerciais.

N
A\

AVISO: mantenha o aparelho afastado de materiais inflamaveis.

SK | Pokyny si uschovajte pre pripad budticej potreby.

BEZPECNOSTNE POKYNY

®» Pri pouzivani elektrickych spotrebiCov je potrebné vzdy dodrziavat zékladné
bezpecnostné opatrenia.

* Pred zapojenim spotrebica do elektrickej siete skontrolujte, Ci napéatie uvedené na
typovom stitku zodpoveda napétiu v miestnej sieti.

» Tento pristroj smu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami a znalostami, avsak iba pokial st pod
dohladom/informovani a rozumeju prislusSnym nebezpecenstvam.

= Spotrebic nie je ureny pre deti na hranie.

» Deti by nemali vykondvat Cistenie alebo pouzivatelsku tdrzbu, pokial nie su starsie
ako 8 rokov a nie st pod dohladom.

* Tento spotrebic nie je hracka.

» Ak napdjaci kdbel, zastrcéka alebo akdkolvek cast spotrebica nefunguje spravne
alebo ak doslo k ich padu alebo poskodeniu, vyrobok inned prestarite pouzivat, aby
ste predisli moznému zraneniu.

» Tento spotrebi¢ neobsahuje Ziadne Casti, ktoré moze opravovat spotrebitel. Opravy
smie vykonavat iba kvalifikovany elektrotechnik. Nesprdvna oprava méze viest k
ohrozeniu spotrebitela.

= Spotrebic a napajaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti.

» Ked je spotrebi¢ zapnuty alebo este Uplne nevychladol, uchovavajte ho mimo
dosahu deti.

= Spotrebic a napajaci kabel chrérite pred teplom alebo ostrymi hranami, ktoré by ho
mohli poskodit.

» Napajaci kdbel udrzujte v bezpecnej vzdialenosti od akychkolvek Casti spotrebica,
ktoré sa mozu pocas pouzivania zahriat.

= Spotrebic uchovavajte v bezpecnej vzdialenosti od inych spotrebi¢ov vyzaruijlcich teplo.

» Nedovolte, aby napdjaci kdbel previsal z pracovnej plochy, dotykal sa hordcich
povrchov alebo sa zamotal.

» Neponarajte elektrické suciastky tohto spotrebica do vody alebo inej kvapaliny.

» Spotrebi¢ neobsluhujte mokrymi rukami alebo v pripade, ak su niektoré
pripojenia mokreé.

= Ak tento spotrebic¢ spadne alebo sa neumyselne ponori do vody, okamzite ho
odpojte od elektrickej zasuvky. Nesiahajte do vody.

» Ked je spotrebic pripojeny k elektrickej sieti, nenechavajte ho bez dozoru.
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» Spotrebi¢ neodpdjajte z elektrickej siete tahanim za kabel. Vypnite ho a zastrcku
vytiahnite rukou.

» Spotrebi¢ netahajte ani neprendsaijte za napdjaci kabel.

= Spotrebi¢ nepouzivajte na iné Ucely, nez na ktoré je urCeny.

» Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je doddvané spolu s vyrobkom.

= Tento spotrebiC nepouzivajte v exteriéri.

= Spotrebic neskladujte na priamom sinecnom svetle ani vo velmi vihkom prostredi.

= Pocas pouzivania spotrebi¢com nepohybuite.

» Po pouziti spotrebi¢ vzdy odpojte zo siete a pred kazdym cistenim, tdrzbou alebo
uskladnenim ho nechajte Uplne vychladnut.

» Spotrebi¢ vzdy polozte na stabilny, teplovzdorny povrch vo vyske pohodinej
pre pouzivatela.

= Tento spotrebic sa neobsluhuje pomocou externého ¢asovaca alebo samostatného
systému dialkového ovlddania.

» Poutzitie predizovacieho kdbla so spotrebi¢om sa neodporuca.

» Tento spotrebic je uréeny len na domdce pouzitie. Neméd sa pouzivat na
komercné ucely.

N
A\

VAROVANIE: Spotrebi¢ uchovavajte v bezpecnej vzdialenosti od
horlavych latok.

CZ | Navod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

BEZPECNOSTNI POKYNY

* Pfi pouzivdni elektrickych pfistrojl je tfeba vzdy dodrzovat zakladni
bezpecnostni opatreni.

®» Pred pfipojenim spotfebice k hlavnimu zdroji napajeni se uijistéte, ze napéti uvedené
na Stitku odpovida tomu v mistni elektrické siti.

* Toto zafizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi, pokud jsou pod dohledem nebo pokud
obdrzely pokyny a chdpou mozna rizika.

* Nedovolte détem, aby si se zafizenim hraly.

= Déti by nemély provadet Cisténi ani udrzbu, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou
pod dohledem.

» Tento spotrebi¢ neni hracka.

» Pokud napdjeci kabel, zastrcka nebo jina cast spotrebice nefunguiji spravné nebo
doslo k jejich upusteni ¢i poskozeni, produkt ihned prestarite pouzivat, aby nedoslo
ke zranéni.

» Tento pfistroj neobsahuje zadné dily, které by mohl opravovat uzivatel, opravy
smi provddét pouze kvalifikovany elektrikar. Nevhodné provedend oprava mlize
uzivatele vystavit riziku poranéeni.

» Spotrebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.
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= Pokud je spotfebiC zapnuty nebo chladne, uchovavejte jej mimo dosah déti.

= Spotfebic a napdjeci kabel uchovavejte mimo dosah tepla a vyhybejte se kontaktu
s ostrymi hranami, které by mohly zpUsobit poskozeni.

= Udrzujte napajeci kabel v dostatecné vzdalenosti od Casti spotiebice, které se
mohou béhem pouzivéni zahrat.

» Spotiebic¢ uchovavejte mimo dosah ostatnich spotiebict, které vydavaji teplo.

» Nenechavejte napdjeci kabel viset z kuchynskeé linky. Kabel se nesmi dotykat
horkych povrch( a byt prekrouceny.

» Neponofuijte elektrické soucasti spotfebice do vody ani jiné kapaliny.

= Spotfebi¢ neobsluhujte mokryma rukama nebo pokud jsou mokré konektory.

= Pokud spotfebic spadne nebo je omylem ponofen do vody, okamzité jej odpojte ze
zasuvky. Do vody nesahejte.

= Pokud je spotfebiC pfipojen k napdjeni, nenechavejte jej bez dozoru.

= Neodpojujte spotrebic ze zdroje napéti tahanim za napdjeci kabel. Spotfebic vypnéte
a rucné vypojte zastrcku.

* Netahejte ani neprenasejte spotrebi¢ za napajeci kabel.

= Spotfebi¢ nepouzivejte k jinému tcelu, nez k némuz je urcen.

» Nepouzivejte zadné prislusenstvi, které neni soucdsti dodavky.

» Nepouzivejte spotrebic venku.

= Spotrebi¢ neskladujte na pfimém slunci nebo v podminkdch s vysokou vihkosti.

» Nepresunuijte spotfebic béhem pouzivani.

» Po pouziti spotiebic vzdy odpojte od napajeni a pred Cisteénim, tdrzbou i ulozenim
jej nechte zcela vychladnout.

= VZdy spotrebic pouzivejte na stabilnim, tepelné odolném povrchu ve vysce, kterd
je pro uzivatele pohodina.

» Tento spotfebi¢ by nemél byt ovladan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového oviadani.

* Nedoporucujeme pouzivat se spotfebi¢em prodiuzovaci kabel.

» Tento spotiebic je urCen pouze pro domaci pouziti. Nesmi byt pouzivan pro
komercni ucely.

N
A\

VAROVANI: Spotiebi¢ udrzujte v dostate¢né vzdalenosti od
hoflavych materidl{.

RO | Pastrati instructiunile pentru consultare viitoare.
INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

» Cand folositi aparate electrice, respectati intotdeauna masurile de precautie de baza.
* Verificati daca tensiunea indicata pe placuta cu caracteristici tehnice corespunde cu cea
aretelei locale inainte de a conecta aparatul la priza.
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= Acest aparat poate fi folosit de persoane cu varsta de 8 ani si mai mult si persoane
cu capacitdti fizice, senzoriale sau mintale reduse sau carora le lipsesc experienta si
cunostintele, dacd au beneficiat de supraveghere/instruire siinteleg pericolele aferente.

= Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

= Copiii nu trebuie sa curete sau sa intretina produsul, decat daca au cel putin 8 ani
si sunt supravegheati.

* Acest aparat nu este o jucarie.

* |In cazul in care cablul de alimentare, fisa sau orice piesa a aparatului prezinta
defectiuni sau a fost scapata sau deteriorata, nu mai utilizati produsul cu efect imediat
pentru a evita posibile vatamari corporale.

* Acest aparat nu contine piese care pot fi reparate de catre utilizator, doar un
electrician calificat poate efectua reparatiile. Reparatiile necorespunzatoare pot
prezenta un pericol pentru utilizator.

» Anu se lasa aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

* A nu se lasa aparatul la indemana copiilor cand este in functiune sau lasat sa
Se raceasca.

* Nu apropiati aparatul si cablul de alimentare de surse de caldura sau muchii ascutite
care pot provoca daune.

* Nu apropiati cablul de alimentare de piesele aparatului care pot deveni fierbinti in
timpul utilizarii.

* Nu apropiati aparatul de alte aparate care emit caldura.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste blaturi de lucru, sa atinga suprafete
fierbinti sau sa se rasuceasca.

* Nu scufundati componentele electrice ale aparatului in apa sau in orice alt lichid.

* Nu utilizati aparatul cu mainile ude sau daca conexiunile sunt ude.

» Daca acest aparat cade sau se scufunda accidental in apa, deconectati-l imediat de
la priza din perete. Nu introduceti mana in apa.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timp ce este conectat la retea.

* Nu deconectati aparatul de la retea tragand de cablu; opriti-| si scoateti fisa cu mana.

* Nu trageti sau deplasati aparatul de cablul de alimentare.

* Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel destinat.

* Nu utilizati alte accesorii decét cele furnizate.

* Nu utilizati aparatul in aer liber.

* Nu depozitati aparatul in lumina directd a soarelui sau in conditii de umiditate ridicata.

* Nu deplasati aparatul in timp ce este in curs de utilizare.

* Intotdeauna deconectati aparatul de la priza dupa utilizare si lasati-l sa se raceasca
complet inainte sa il curatati, intretineti sau depozitati.

» Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabild si rezistenta la caldura, la o
indltime confortabila pentru utilizator.

* Acest aparat nu trebuie actionat prin intermediul unui temporizator extern sau al unui
sistem separat de comanda de la distanta.

* Nu se recomanda utilizarea unui prelungitor impreuna cu aparatul.

» Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic. Nu trebuie folosit in
scopuri comerciale.
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A ‘ AVERTISMENT: Nu apropiati aparatul de materiale inflamabile.

TR | Lutfen gelecekte kullanmak tzere talimatlar saklayin.

GUVENLIK TALIMATLARI

® Elektrikli aletleri kullanirken temel glivenlik tedbirlerine daima uyulmalidir.

= Aleti sebeke gi¢ kaynagina baglamadan 6nce, nominal degerler plakasinda belirtilen
gerilimin yerel sebekenin gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.

» Gozetimleri saglanmis / talimat verilmis ve beraberindeki tehlikeleri anlamis olmalar
halinde bu alet, 8 yas ve Uizeri cocuklar tarafindan ve kisitli fiziksel, duyusal ya da
zihinsel yetilere ve bilgi eksikligine sahip kisiler tarafindan kullanilabilir.

= Cocuklar bu aletle oynamamalidir.

» Cocuklar, 8 yasindan buyuk olmadik¢a ve gdzetim altinda olmadikca temizlik veya
kullanict bakimi yapmamalidir.

= Bu alet bir oyuncak degildir.

* Gu¢ kaynagi kablosu, fis veya aletin herhangi bir parcasi arizaliysa veya alet
dusurdimis veya hasar gérmuisse olasi yaralanmalari onlemek icin Griinti kullanmayi
derhal birakin.

= Bu alet, kullanicinin bakim yapabilecegi parcalar icermemektedir; onarim islemleri
yalnizca yetkili bir elektrik teknisyeni tarafindan gergeklestiriimelidir. Yanlis tamir
islemleri kullaniclyr zarar gorme riski altinda birakabilir.

= Aleti ve glic kaynagi kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecedi bir yerde saklayin.

= Aleti acikken veya sogurken ¢ocuklarin erisemeyecedi bir yerde saklayin.

* Aleti ve gu¢ kaynagi kablosunu isidan veya hasara neden olabilecek keskin
kenarlardan uzak tutun.

» Gl¢ kaynagi kablosunu aletin kullanim sirasinda isinabilecek parcalarindan
uzak tutun.

= Aleti sl yayan diger aletlerden uzak tutun.

* Gu¢ kaynagi kablosunun tezgahlarin tizerinden sarkmasina, sicak yizeylere
dokunmasina veya bukulmesine izin vermeyin.

= Aletin elektrikli bilesenlerini suya ya da baska herhangi bir siviya batirmayin.

= Aletiislak ellerle veya baglantilardan herhangi biri islakken calistirmayin.

» Bu alet diiserse veya yanlislikla suya batirilirsa onu derhal prizden cekin. Suyun igine
hamle yapmayin.

= Alet, sebeke gui¢ kaynagina bagliyken onu gozetimsiz birakmayin.

= Aleti sebeke gli¢ kaynagindan kablosunu ¢ekerek cikarmayin; aleti kapatin ve fisi
elinizle tutarak ¢ikarin.

= Aleti guic kaynagi kablosunu tutarak cekmeyin veya tasimayin.

= Aleti kullanim amaci disinda herhangi bir sey i¢in kullanmayin.

* Birlikte verilenler disinda herhangi bir aksesuar kullanmayin.

* Bu aleti dis mekanlarda kullanmayin.




= Aleti dogrudan giines isigi altinda veya yiiksek nemli kosullarda saklamayin.

* Cihazi kullanimdayken hareket ettirmeyin.

* Cihazi kullandiktan sonra mutlaka fisini prizden ¢ekin ve herhangi bir temizlik, kullanici
bakimi veya saklama dncesinde cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

» Cihazi her zaman sabit, Isiya dayanikli ve kullanici icin rahat bir yikseklikte kullanin.

= Bu alet, harici bir zamanlayici veya ayr bir uzaktan kumanda sistemi ile galistinimamalidir.

= Aletle birlikte bir uzatma kablosu kullaniimasi 6nerimez.

* Bu cihaz yalnizca ev ici kullanim icin tasarlanmistir. Ticari amaglarla kullanimamalidir.

f} ‘ UYARI: Cihazi yanici maddelerden uzak tutun.

Sl | Navodila hranite za poznejSo uporabo.

VARNOSTNA NAVODILA

* Pri uporabi elektricnih aparatov je treba vedno upostevati osnovne varnostne ukrepe.

* Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, se prepriCajte, da napetost, navedena
na napisni ploscici, ustreza napetosti lokalnega omreZja.

» Aparat lahko uporabljajo otroci, stari najman; 8 let, in osebe z zmanjSanimi telesnimi,
Cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi oziroma s pomanijkljivim znanjem, ¢e imajo
nadzor ali so prejele navodila ter razumejo morebitne nevarnosti.

®» QOtroci se z aparatom ne smejo igrati.

= Otroci naj ne Cistijo aparata ali izvajajo vzdrzevalnih del, razen Ce so stari najman;
8 let in imajo nadzor.

* Aparat ni igraca.

= Ce je napajalni kabel, vtic ali kateri koli del aparata okvarjen ali je padel na tla oz. se
poskodoval, izdelek takoj nehajte uporabljati, da se izognete morebitnim telesnim
poskodbam.

» Aparat ne vsebuje delov, ki bi jih lahko servisiral uporabnik. Morebitno popravilo
sme opraviti samo usposobljen elektriCar. Z neustreznimi popravili se uporabnik
izpostavlja nevarnosti.

» Aparat in njegov napajalni kabel hranite izven dosega otrok.

®» Ko je aparat vklopljen ali se ohlaja, ga hranite izven dosega otrok.

» Aparat in njegov napajalni kabel hranite stran od virov toplote in ostrih robov, ki bi
ju lahko poskodovali.

* Napajalni kabel hranite pro¢ od delov aparata, ki se lahko med uporabo segrejejo.

» Aparat hranite stran od drugih aparatov, ki oddajajo toploto.

* Napajalni kabel naj ne visi prek pulta, naj ne bo v stiku z vrocimi povrsinami oziroma
naj ne bo zvit.

= Elektricnih komponent aparata ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino.

» Aparata ne uporabljajte Ce imate mokre roke ali so mokri njegovi prikljucki.
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= Ce aparat pomotoma pade v vodo ali se zmoci, ga takoj izklju¢ite iz stenske vtiénice.
Ne segajte v vodo.

= Aparata ne puscCajte brez nadzora, ko je prikljuen na elektricno omrezje.

» Elektricnega napajanja ne odstranite tako, da vleCete kabel. Aparat izklopite in vtic
odstranite z roko.

= Aparata ne vlecite ali prenaSajte z drzanjem za napajalni kabel.

= Aparat uporabljajte samo za predvideni namen.

= Uporabljajte samo dodatke, ki so prilozeni izdelku.

= Aparata ne uporabljajte na prostem.

» Aparata ne shranjujte izpostavljenega neposredni soncni svetlobi ali v zelo
vlaznih razmerah.

= Aparata ne premikajte, ko je v uporabi.

= Aparat po vsaki uporabi ter pred vsakim ¢is¢enjem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem
izkljucite iz elektricnega omrezja in poCakajte, da se povsem ohladi.

= Aparat vedno uporabljajte na stabilni povrsini, ki je odporna na toploto, in sicer na
viSini, ki vam ustreza.

» Tega aparata ne smete uporabiljati z zunanjim casovnikom ali lo¢enim sistemom za
daljinsko upravijanje.

= Uporaba aparata s podaljSkom ni priporocljiva.

* Aparat je namenjen samo za domaco uporabo. Uporaba v komercialne namene
ni dovoljena.

AN | gt e v e

A ‘ OPOZORILO: aparat hranite stran od vnetljivih snovi.

HR | Spremite upute za buduce potrebe.

SIGURNOSNE UPUTE

* Prilikom upotrebe elektri¢nih uredaja uvijek trebate slijediti osnovne mjere sigurnosti.

* Prije no Sto uredaj prikljucite na napajanje, provjerite odgovara li napon naznacen
na nazivnoj plocici onome u lokalnoj mrezi.

* Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fiziCkih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti te one s nedostatkom znanja mogu upotrebljavati ovaj uredaj samo ako
su pod nadzorom / upucene u rukovanje uredajem te su svjesne mogucih opasnosti.

= Djeca se ne smiju igrati uredajem.

= Djeca smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

» QOvaj uredaj nije igracka.

= Ako kabel za napajanje, utikac ili bilo koji drugi dio uredaja ne radi pravilno, odnosno
ako je pao ili je ostecen, odmah prestanite upotrebljavati proizvod kako biste izbjegi
potencijalnu ozljedu.

» QOvaj uredaj ne sadrzi dijelove koje korisnik moze sam servisirati, samo kvalificirani
elektriCar treba provoditi popravke. Neispravan popravak moze korisnika dovesti
U opasnost.
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» Uredaj i kabel za napajanje drzite izvan dosega djece.

» Uredaj drzite izvan dosega djece dok je ukljucen ili se hladi.

» Uredaj i kabel za napajanje drzite podalje od izvora topline i ostrih rubova koji bi ih
mogli ostetiti.

» Kabel za napajanje drzite podalje od svih dijelova uredaja koji se tijekom
upotrebe zagrijavaju.

» Uredaj drzite podalje od ostalih uredaja koji emitiraju toplinu.

= Kabel za napajanje ne smije visjeti preko radnih povrsina, dodirivati vruce povrsine
niti se uvijati.

= Elektricne komponente uredaja nemojte uranjati u vodu ni u bilo koju drugu tekucinu.

= Uredajem nemoijte rukovati mokrim rukama ili ako su neki od spojeva mokri.

= Ako uredaj padne u vodu ili se slu¢ajno u nju uroni, odmah ga iskopcajte iz zidne
utiCnice. Nemojte posezati prema vodi.

» Uredaj nemojte ostavljati bez nadzora ako je priklju¢en na napajanje.

» Uredaj iz napajanja nemojte iskopCavati poviacenjem kabela; iskljucite uredaj i rukom
izvucite utikac.

» Uredaj nemojte povlaciti niti nositi drzeci ga za kabel za napajanje.

= Uredaj upotrebljavajte iskljucivo za ono za Sto je namijenjen.

= Upotrebljavajte samo one dodatke koje ste dobili uz uredaj.

= Uredaj nemojte upotrebljavati na otvorenom.

» Uredaj nemojte spremati na mjesto izlozeno izravnoj suncevoj svjetlosti ni u uvjetima
visoke vlage.

» Uredaj nemojte premjestati dok se upotrebljava.

» Uredaj nakon upotrebe uvijek iskopcajte iz napajanja i prije CiS¢enja, odrzavanja ili
spremanja pri¢ekajte da se potpuno ohladi.

» Uredaj uvijek upotrebljavajte na stabilnoj povrsini otpornoj na toplinu, na visini koja
je korisniku ugodna.

» Uredajem se ne bi smjelo upravljati vanjskim mjeraCem vremena ni zasebnim
sustavom za daljinsko upravijanje.

* Ne preporucuje se upotreba produznog kabela.

* QOvaj je uredaj namijenjen iskljucivo upotrebi u kucanstvu. Ne smije se upotrebljavati
u komercijalne svrhe.

N —
A\

‘ UPOZORENJE: Uredaj drzite podalje od zapaljivih materijala.

BG | Mons, 3ana3eTte MHCTPyKUMMTE 38 6beLLm CrpaBKu.

MHCTPYKUWUN 3A BESOMNMACHOCT

= KoraTo 13non3Beare enekTpuyecky ypeau, BuHarv TpsioBa a crnas3sare OCHOBHM
npeanasHn Mepku 3a 6e30MacHoCT.
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* [Tpean fa cBbpXKETE ypeda KbM enekTpuyeckata Mpexa, nposepete ganu
HanpexXeHneTo, NOCoYeHO Ha Tabenkarta ¢ AaHHM, OTrOBaps Ha TOBa Ha
nokanHata Mpexa.

* To3un ypen MOXe Ada ce 13nosa3ea OT Aela Ha 8 1 noBeye roauHu 1 oT imua C
HaManeHn GUsn4ecKn, CETMBHN UM YMCTBEHM CMOCOOHOCTM M NO3HAHKS, ako Te
ca nog Haa30pP/MHCTPYKTUPaHU 1 pa3bupat CBbpP3aHUTE C HErO ONMacHOCTY.

» [leliata He TpsiGBa [a C1 UrPasiT C ypesda.

» [lelata He TpsibBa Aa M3BbLPLUBAT MOYNCTBAHE MM NOTPEOUTENCKA NOAAPBXKKA,
OCBEH aKO He Ca Ha noseye OT 8 roAuHM 1 ca Mo HaA30p.

= To3un ypep He e urpadka.

* AKO 3aXpaHBALLMAT Kaben, LLIENCE/TT UK HAKOS YacT Ha ypeaa € HemsnpasHa Win
aKo e M3rycHaT UM NoBpeaeH, He3abaBHO NpekpaTeTe yrnoTpedaTta Ha NPOAYKTa,
3a fa n3berHeTe Bb3MOXHO HapaHsiBaHe.

* To3n yped He CbabpXKa YacTu, KOMTO MOraT fia Ce PEMOHTUPAT OT NoTpebutens.
PeMOHTH TpsibBa Aa ce M3BbpLUBAT CaMO OT KBannduuUMpaH eNeKTPOTEXHMK.
HenpaBWUAHUAT PEMOHT MOXE Aa M3M10XM NOoTpebutensa Ha onacHoCT
OT HapaHsaBaHe.

» [IpbKTe ypena 1 3axpaHBalLma kaben ganede ot gocera Ha aeua.

» [IpbKTe ypena Aaneye oT gocera Ha AeLa, Korato € BKOUEH MK Ce OXNaxaa.

» [IpbXKTe ypeaa 1 3axpaHBaLLMAT kaben ganeve ot ToNMHa UK ocTpu pbboBe,
KOMTO MOXeE [a MPUYMHAT NoBpea.

» [IpbxTe 3axpaHBaLlma kaben ganeye OT 4acTh Ha ypeaa, KOUTo MoXe Aa ce
HaropeLUsT no Bpeme Ha ynotpeba.

» [IpbKTe ypena ganeye ot Apyrv ypeau, U3mbyBaLlin TornvHa.

* He no3Bo/siBaiiTe Ha 3axpaHBaLLMs Kaben a BUCK Haf paboTHUTE NIoToBe, Aa
[IOKOCBa ropeLLy NOBbPXHOCTM UK [ia Ce YCYKBa.

* He notansamre enekTpryecKmTe KOMMOHEHTW Ha Ypeaa BbB BOAA WK Apyra TEYHOCT.

* He paboTeTte C ypeaa C MOKpU pbLie Uv aKo CBbP3BALLIMTE €/TEMEHTN Ca MOKPMW.

* AKO TO3M ypen nagHe uam ciyvaHo Obae NOTONeH BbB BOAA, HE3abaBHO Mo
N3K/OYETE OT CTEHHNS KOHTAKT. He nocaraiTte KbM BodaTa.

* He ocraBswiTe ypeaa 6e3 Haa30p, A0KaTO € CBbP3aH KbM eleKTpryeckaTa Mpexa.

" He usknoyBanTe ypeaa ot efiekTpuyeckaTa Mpexa, Kato agbpnate kabena;
U3KIOYETE Ypeaa 1 13BageTe LUerncena C pbka.

* He aobpnaiTe 1 He HoCceTe ypeaa 3a 3axpaHBaLLms kaben.

" He n3non3eanTe ypeaa 3a Lenu, Pas/iMiHu oT NpeaHa3HaueHeTo My.

= He 13n0n3BanTe akcecoapu, PasnnyHn OT OCTaBEHUTE,

" He 13non3eanTe 1031 ypes Ha OTKPUTO.

" He cbxpaHsiBaWTe ype[a Ha npsika CTbHYeBa CBET/IMHA UM NPU YCTOBUSA Ha
BMCOKa BIaXKHOCT.

* He mecTeTe ypeaa, AOKATO ro 13no/3eate.

* BuHaru n3knoyBanTe ypeaa ot KOHTaKTa cnef ynotpeba 1 ro octaBeTe Aa U3CTUHe
HaMb/IHO, NPeaV Aa ro NoYncTBaTe, 06CyXBaTE UM NPUOMPATE 3a ChXpPaHEHNE.

* BuHaru nsnonseante ypeda BbpXy CTabwniHa, TONI0yCTONYMBa NOBbPXHOCT, Ha
BMCOUMHA, KOSITO € yAo6Ha 3a noTpebutens.
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* Tos ypen He TpsibBa Aa ce M3Mo/3Ba C BbHLLIEH TalMep UK OTAe/Ha CUCTeMa 33
OMCTAHLIMOHHO YNpaB/ieHue.

* He ce npenopbyBa 13M0M3BaHETO HA YObMKMTEN C ypeaa.

* To3u ypen e npeagHasHayeH caMo 3a AoMallHa ynotpeba. He tTpsi6ea aa ce
113M0/13Ba 3@ ThPrOBCKY LIE/N.

A BHUMAHMUE: [JpbxTe ypena ganey ot 3anaanMm Matepuan.

LT | ISsaugokite instrukcijas, kad ateityje galétuméte jomis pasinaudoti.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

* Naudodami elektros prietaisus visada laikykités pagrindiniy saugos perspéjimy.

* Prie$ prijungdami prietaisg prie maitinimo tinklo, patikrinkite, ar ant techniniy
duomeny plokstelés nurodyta jtampa sutampa su vietinio tinklo jtampa.

= §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir vyresni, taip pat asmenys, turintys ribotus
fizinius, jutiminius ar psichinius gebéjimus ar ziniy, jei jie yra prizidrimi / apmokyti ir
supranta susijusius pavojus.

= Vaikai negali zaisti su prietaisu.

= Vaikai neturéty atlikti prietaiso valymo ar priezitros, nebent jie yra vyresni nei 8 mety
ir yra prizidrimi.

® Sis prietaisas néra zaislas.

» Jei maitinimo laidas, kiStukas ar bet kuri prietaiso dalis veikia netinkamai arba jei jis
buvo nukrites ar pazeistas, nedelsdami nustokite naudoti gaminj, kad iSvengtuméte
galimo suzalojimo.

= Siame prietaise néra naudotojo prizitirimy daliy, remonta turéty atlikti tik kvalifikuotas
elektrikas. Netinkamai atliktas remontas gali kelti pavojy naudotojui.

* Prietaisa ir jo maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

® Jjungta arba véstant] prietaisg laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

* Prietaisg ir jo maitinimo laida laikykite toliau nuo karscio ar astriy kampuy, galin¢iy
padaryti Zalos.

= Maitinimo laidg laikykite atokiai nuo bet kokiy prietaiso detaliy, kurios naudojant
gali jkaisti.

* Prietaisg laikykite atokiai nuo kity karstj skleidzianciy prietaisy.

* Neleiskite maitinimo laidui kaboti virs stalvirsSiy, liestis prie karsty pavirsiy
arba susisukii.

= Nejmerkite prietaiso elektriniy komponenty j vandenj ar kitg skystj.

» Nesinaudokite prietaisu Slapiomis rankomis arba jeigu Slapios bet kurios jungtys.

= Jei prietaisas nukristy ar netycia bity jmerktas j vandenj, nedelsdami atjunkite jj nuo
sieninio lizdo. Nelieskite vandens.

* Nepalikite be prieziliros prie maitinimo lizdo prijungto prietaiso.

» Neatjunkite prietaiso nuo maitinimo lizdo tempdami laida; pirma jj isjunkite ir ranka
iStraukite kiStuka.
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= Netempkite ir neneskite prietaiso uz maitinimo laido.

= Prietaisg naudokite tik pagal jo paskirt].

= Nenaudokite jokiy priedy, iSskyrus pateiktus kartu.

» Nesinaudokite Siuo prietaisu lauke.

= Nelaikykite prietaiso ant saulés ar ten, kur daug drégmés.

= Nejudinkite prietaiso, kai jis naudojamas.

® Prie$ pradédami valymo, priezitiros darbus ar prietaisg padédami sandéliuoti, visada
iSjunkite nenaudojama prietaisg ir palaukite, kol jis atves.

* Prietaisg visada naudokite ant stabilaus, karsCiui atsparaus pavirSiaus, naudotojui
patogiame aukstyje.

= Sio prietaiso nereikéty valdyti naudojant iSorinj laikmatj ar atskirg nuotolinio valdymo sistema.

* Su prietaisu nerekomenduojama naudoti ilgintuvo.

= Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Nederéty jo naudoti komerciniais tikslais.

AN e —

A ‘ ISPEJIMAS. Laikykite prietaisa atokiai nuo degiy medziagy.

HU | Orizze meg ezt az tmutatdt késébbi hasznalatra.
BIZTONSAGI ELOIRASOK

= Elektromos késziilékek haszndlata kozben mindig be kell tartani az alapvetd
biztonsdgi dvintézkedéseket.

» Mieldtt a késziiléket dramforrdshoz csatlakoztatnd, ellendrizze, hogy az adattdblan
feltlintetett fesziiltség megegyezik-e a helyi hdldzat feszliltségével.

= 8 éven aluli gyermekek, csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képesséqd,
illetve kelld ismeretekkel nem rendelkezé személyek a késziiléket csak felligyelet
mellett vagy akkor hasznalhatjak, ha megtanitottak nekik a késztilék biztonsagos
hasznalatdt, és tisztaban vannak a lehetséges veszélyekkel is.

= Gyermekek nem jatszhatnak az eszkdzzel.

= Akésziilék tisztitdsat és karbantartdsat gyermek csak abban az esetben végezheti,
ha elmdlt 8 éves, és felligyelet alatt all.

» Ez a késziilék nem jaték.

* Ha a tdpkdbel, a csatlakozd vagy a késziilék barmely része meghibasodott, leesett vagy
megsértilt, a sérlilések elkertilése érdekében azonnal fliggessze fel a késziilék haszndlatat.

= A késziilék nem tartalmaz a felhasznald altal javithato alkatrészeket, a javitdst
kizarolag szakképzett villanyszerel6 végezheti. A nem megfeleld javitas a felhaszndld
sériilését okozhatja.

*» Tartsa a készliléket és a hozza tartozo tdpkabelt gyermekektdl elzart helyen.

= A bekapcsolt vagy még forrd késziiléket tartsa gyermekektdl tavol.

= A késziiléket és a tdpkdbelt tartsa tavol hétdl és éles szélektdl, amelyek
kdrosithatjdk azt.

= A tdpkabelt tartsa tdvol a készlilék barmely olyan részétdl, amely hasznalat
kozben felforrésodhat.
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» Tartsa tavol a késziiléket mas hokibocsatd berendezésektol.

* Ne hagyja, hogy a tdpkabel rdlégjon a munkalapra, forrd felliletekkel érintkezzen,
vagy 0sszegabalyodjon.

= Ne meritse a készlilék elektromos alkatrészeit vizbe vagy egyéb folyadékba.

» Ne haszndlja a készliléket nedves kézzel, vagy ha barmelyik csatlakozd nedves.

* Ha a készlilék leesik, vagy véletlentil vizbe keriil, azonnal huizza ki a fali csatlakozdbdl.
Ne nydljon bele a vizbe.

* Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkiil, mikdzben az aramforrdshoz
van csatlakoztatva.

» Soha ne a kabelnél fogva huzza ki a késziiléket a haldzati aljzatbdl; kapcsolja ki a
késziiléket, és kézzel huzza ki a csatlakozddugot.

* Ne huzza és ne hordozza a késziiléket a tapkabelnél fogva.

= A késziiléket kizardlag rendeltetésszerlien hasznalja.

= A mellékelt tartozékokon kiviil ne hasznaljon semmilyen mas tartozékot.

= A késziiléket ne haszndlja a szabadban.

* Ne tdrolja a készliléket kozvetlen napfényben vagy magas pdratartalmu helyen.

» Haszndlat kdzben ne mozgassa a készliléket.

» Hasznalat utan, illetve tisztitds, felhasznaldi karbantartas vagy tarolds el6tt mindig
engedje teljesen lehini a készliléket és huizza ki az aljzatbdl.

» A késziiléket mindig stabil, h6alld fellileten haszndlja, a felhasznald szamara
kényelmes magassagban.

= A késziiléket nem szabad kiilsd iddzitével vagy kiilon tavvezérlérendszerrel
mUkodtetni.

= A készlilékhez nem ajanlott hosszabbitd kdbelt hasznalni.

» Ez a készllék kizardlag haztartasi célu haszndlatra szolgal. Kereskedelmi célra
nem hasznalhato.

N —
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VIGYAZAT: Tartsa tévol a késziiléket gytilékony anyagoktdl.

LV | Saglabajiet instrukcijas turpmakai uzzinai.
DROSIBAS INSTRUKCIJAS

* Lietojot elektroierices, vienmér jaievéro drosibas pamatnoteikumi.

* Pirms ierices pievienosanas stravas padevei parbaudiet, vai nominalo parametru
plaksné noraditais spriegums atbilst vietéja fikla spriegumam.

» So ierici drikst lietot bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka art personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam sp&jam un zindsanam, ja vinas kads
uzrauga/instrué un ja vinas izprot ar iercu lietoSanu saistitos apdraudéjumus.

* Bérni nedrikst rotalaties ar iefici.

* Bérni nedrikst veikt tiiSanu vai apkopi, iznemot gadijumus, kad viniem ir vairak par
8 gadiem un vinus kads uzrauga.

* Stierice nav rotallieta.
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» Ja stravas padeves vads, kontaktdaksa vai jebkura ierices dala nedarbojas pareizi
vai ja ierice ir nokritusi vai bojata, nekavéjoties partrauciet produkta lietosanu, lai
nepielautu potencialas traumas.

* Saja iericé nav tadu detalu, kuru apkopi var veikt lietotajs, remontus drikst veikt tikai
kvalificets elektrikis. Neatbilstosi veikts remonts var radrt kaitéjumu lietotajam.

» Glabajiet ierici un tas stravas padeves vadu bérniem nepieejama vieta.

= Kad iefice ir ieslégta vai ta atdziest, glabajiet to bérniem nepieejama vieta.

* Neuzglabajiet ierici un tas stravas padeves vadu sittuma avotu tuvuma, ka arT sarggjiet
no saskares ar asam malam, kas var radit bojajumus.

* Glabajiet stravas padeves vadu atstatus no visam iefices dalam, kas lietoSanas laika
var sakarst.

* Neglabaijiet ierici blakus citam siltumu izstarojosam ieficeém.

= NodroSiniet, lai baroSanas vads nekarajas virs darba virsmam, nesaskaras ar karstam
virsmam un nesapinas.

* Neiegremdgjiet ierices elektriskos komponentus tdent vai kada cita Skidruma.

» Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai brizos, kad savienojumi ir mitri.

= Ja STierice nokrt vai nejausi iegrimst tdent, nekavéjoties atvienojiet to no sienas
kontaktligzdas. Nepieskarieties Gdenim.

= Neatstajiet iefici bez uzraudzibas, kamér ta ir pieslégta stravas padeves avotam.

= Neatvienojiet ierici no stravas padeves avota, pavelkot aiz vada, bet izsledziet to un
iznemiet kontaktdaksu ar roku.

= Nevelciet un nenesiet ierici, turot aiz stravas padeves vada.

* |zmantojiet ierici tikai tai paredzétajam méerkim.

* Neizmantojiet citus piederumus, iznemot tos, kas ieklauti komplektacija.

= Neizmantojiet ierici arpus telpam.

* Neglabajiet ierici tieSos saules staros vai augsta mitruma apstaklos.

» Neparvietojiet ierici lietoSanas laika.

» Péc lietoSanas vienmér atvienojiet ierici no stravas padeves un pirms tifisanas,
lietotaja apkopes vai novietoSanas glabasana laujiet tai pilniba atdzist.

* Vienmer lietojiet ierici uz stabilas, siltumizturigas virsmas lietotajam érta augstuma.

® So ierici nedrikst lietot ar aré&ju taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu.

®» Kopa ar ierici nav ieteicams lietot pagarinataju.

® Siierice paredzéta lietosanai tikai majsaimniecibas vajadzibam. To nedrikst izmantot
komercialiem mérkiem.

N

A ‘ BRIDINAJUMS. Neglabsjiet iefici blakus uzliesmojosiem materialiem.




EE | Hoidke juhend edaspidiseks kasutamiseks alles.

OHUTUSJUHISED

* Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati jargida Uldisi ettevaatusabindusid.

* Enne kui Ghendate seadme elektrivérku, veenduge, et andmesildil esitatud pinge
vastab kohaliku vorgu pingele.

» Seadet vdivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ning vahenenud fllsiliste,
sensoorsete voi vaimsete vOimetega ja teadmistega isikud, kui neid on selles
juhendatud ja nad mdistavad kaasnevaid ohte.

* Lapsed ei tohi seadmega mangida.

* Lapsed ei tohi seadet puhastada ega hooldada, valja arvatud juhul, kui nad on
vanemad kui 8 eluaastat ja see toimub jarelevalve all.

» Seade ei ole manguasi.

= Kui toitejuhe, pistik voi seadme mis tahes osa ei toota korralikutt voi on maha kukkunud
Vi kahjustatud, I8petage kohe toote kasutamine, et valtida vdimalikke vigastusi.

» Seadmel puuduvad kasutaja hooldatavad osad ning remonditdid tohivad teha ainult
vastava valjadppe saanud elektrikud. Valesti tehtud remondit6od voivad kasutaja
tervist ohustada.

* Hoidke seadet ja selle toitejuhet lastele kattesaamatus kohas.

®» Kui seade on sisse lulitatud v&i jahtub, hoidke seda lastele k&ttesaamatus kohas.

* Hoidke seadet ja selle toitejuhet eemal kuumusest voi teravatest servadest, kuna
need voivad pdhjustada kahjustusi.

* Hoidke toitejuhet eemal seadme mis tahes osadest, mis vSivad kasutamise ajal
muutuda kuumaks.

* Hoidke seadet eemal teistest kuumust eraldavatest seadmetest.

* Arge laske toitejuhtmel Ule tddpinna serva rippuda, kuumade pindadega kokku
puutuda ega vaanduda.

* Arge kastke seadme elektrilisi osi vette ega muudesse vedelikesse.

» Arge kasutage seadet margade katega voi kui mdni ihendus on mérg.

®» Kui seade kukub voi kogemata vette satub, eemaldage see kohe vooluvdrgust.
Arge pange kitt vette.

* Arge jatke seadet jarelevalveta, kui see on vooluvdrku Gihendatud.

» Seadme pistikupesast eemaldamisel arge tdmmake toitejuhtmest, valid lllitage
seade vdlja ja eemaldage see pistikust hoides.

» Arge tSmmake ega kandke seadet toitejuntmest hoides.

* Arge kasutage seadet muuks kui ettenahtud otstarbeks.

* Arge kasutage muid tarvikuid kui komplekti kuuluvaid tarvikuid.

* Arge kasutage seadet valistingimustes.

* Arge hoiustage seadet otsese paikesevalguse kaes ega suure Shuniiskusega keskkonnas.

» Arge ligutage seadet kasutamise ajal.

*» Lahutage seade alati parast kasutamist vooluvorgust ja laske sellel enne puhastamist,
hooldamist v&i hoiustamist taielikult jahtuda.

®» Kasutage seadet alati stabiilsel kuumakindlal pinnal, kasutaja jaoks mugaval kdrgusel.

» Seadet ei tohi kasutada vdlise taimeri ega eraldi kaugjuhtimisstisteemiga.

» Seadet pole soovitatav kasutada pikendusjuhtmega.
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= See seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks. Seadet ei tohi kasutada
arilisel otstarbel.

N

A HOIATUS! Hoidke seadet eemal tuleohtlikest materjalidest.

GR | DUAGETE TIG 0BNYIEG YA LENOVTIKY Qvapopa.
OAHlIEZ AZDAANEIAZ

" Kata m xpnon NASKTPIKWY GUOKELWY, B TPETTEL VA TNPOVVTAL TIAVTA Ot BACIKEG
rrpocpuAaEsmq aocpa)\aaq

" BSBCI[UL)OS[TE oun TCJ.OI’] 0L avaypacpsral oty TvakiSa T8)(VlK(JOV xapaKTnplOTlev
avnoromxsm o€ ClUTI’]V TOU TOTTIKOU SIKTOOU, TPV CLUVSECETE T GUOKEUN OTNV
strpu«] rrapoxr] psuuaroq

" Aurn n ouOKsun HITOPEL Val xpnomuonomea aro rrcu61c1 n)\lKlac 8 srwv Kal VW,
Kaewq Kal aro aroua e rrsploplousvsq owuanqu, cuoenrnplsq n 6[0.VOI’]TlK8C
lKO.VOTrTIISC Kat vaor] HE TNV rrpourroeson ot TN xpr]csluorrOlouv LrTo eMMPRAEYN/
£XOLV 7\0.[38[ o&nylsq Ka KATAVOOLV TOUG KIVEUVOUG oL EVEXEL

* Ta LKA TTASIA SV TTPETTEL VA TTIAICOLV LIE Tr) GUCKELN.

* Tamabia v Ba TPEMEL va EKTEAOLV EPYAOIEG KABAPLOHOV 1 CLVTNPNONG ArTO TOV
XPOTN, EKTOG £QV £lval EYNUTET MO 8 ETLUV KA LTTO TTiBAEYN.

* Autnn OUOKSUI’] Sev sival natxw&

* AV T0 KAAWSI0 Tpocpoaoolaq, TO PIG n orrmo&nrrore sEapmua ™mge ouoxsunq
rrapouolaZa SUOAslToupyla nav €X8l TIEOELKATW 1 8X€l UTTOOTEL Znula omuarno-rs
AUEOWG va xpnomorromelts T0 TPoIoV ylava cu'rocpuvsre meavoug rpauuauououq

" H ouoxsur] avtn bev rrsplsxsl sEaanuam IOV 81'[[58XOVTO.[ emOKsun arto Tov
xpnom Ol ETTIOKEVEC rrpsrrsm va yivovtat uovo arto nayysAuatia nAsKtpo)\ovo H
aKataN\r]An EMOKELN urropsl va rrpOKa)\sosl KIVBLUVO Tpauuatlouou TOL XPNOoTN.

" AlO.Tr]pSlTS ™m ouOKeun Kal TO KAAWSI0 TPopod0oaiag NG O HEPOC TTOL SEV
rrpooszCo Lv Ta rrcu&a

. Alampsns TN OUOKELN uaKpla aro maldid otav ivat svspyorromusvn N Kpuwvsl

" AlClTI’]pSlTS TN CLOKELN Kal T0 KOAWSI0 Tpocpoﬁoolaq |.J.0.KplC1 arto BspuoTnTa f
ayun pa Akpa tou Ba urropouoav va rrpOKa}\soouv Zm,ua

* AATNPELTE TO Ka?\w&o Tpocp0600laq HOKPIC ATTO TAL PEPN TNG CUOKELIG TTIOU ITOPEL
va espuaveouv Kata m xpnon

. Alampsns ™ ouoxeun HOKPIA Ao aN\sq ouoxeusq oV sKrrsurrouv espuomm

* Mnv acpnvsrs T0 Ka)\w&o Tpocpoéocnaq val KPEUETAL AITO TIAYKOUG, VA EPXETAL OF
eraQn He KAUTEG srncpavasq nva ouorpscpsrcu

* Mnv BuGtZsrs TA NAEKTPIKA EEQPTAATA TNG OUOKELNC OE VEPO 1) OE OTTOIOSNTTOTE
AMo LYPO.

* Mnv xpnomonomars TN OUOKEULN HE BPEYHEVA XEPLA I QV OTTOIETSNTIOTE CUVOETEIG
£Vl BPEYMEVEG.
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* Avn ouoxsun TEOEL N BUGLOTS[ ClKOUOlO. O€ VEPO, arroouv&éors TNV AUEOWC arTo
v nplCa Mnv BaAeTe a xspla oag HECQA OTO vspo

" Mnv acpr]vsrs TN CLOKEL XWPIG ETMBAEPN EVW Elval CUVEEBELEVN OTNV KEVTPIKN
TIaPOXN peuuaroq

" Mnv QPAIPEITE TN ouoxaur] arto v strler] TIapoxn psuuatoq TPaBwVTag TO
KOAWSI0. Arravspyonomo-rs NV Kal acpcupsors TO QIG HE TO XEQL

* Mnv TpaBate Kal pnv uaracpapsrs ™ OUOKEUI'] arro TO Ka)\w&o Tpo<p06001aq ™G

= Mnv xpnomuorromalrs ™ OUOKELN ya Kapia aN\n xpr]or] EKTOC Ao Au\% TIPOBAETTOHEVN.

* Mnv xpnomuonomars a)\)\a asooudp 8KTOC Qarto AuTA Tov rrapexovml

* Mnv xpnomuonomars autnv OUOKSUI’] og eEWTEPIKOUG xwpouq

= Mnv anoenKsuara TN CUOKELN OFf AUECO NAIAKO QWG I O GLUVONKEG
upnAng vypastas.

" Mnv p.STClKlVSlTE ™ OUOKSUI’] EVW xpnomuorromelral

* [Mpemel rravra va anoouvfissrs ™ ouoxsur] arto mv TpiCa peTd ™m xpnon kat va
v a(pnvsrs va Kpuwoa rr)\r]pwq TPV Aro Ty sms)\son £PYAOIV KABAPIOHOU,
ouvTrENONG aro Tov xpnotn, N W TNV arroer]Ksuosrs

" Xpnomorromamrs rravm I OLOKELN rravw o€ 0TaBEePN, AVOEKTIKN 0TN BgpuoTNTa
EMPAVELD, e umboq Aveto yla ToV xpnotn.

" H OUOKSUI’] aum Sev TIpErEL va )\eltoupyel HE EEWTEPIKO XPOVOSIAKOTTTN 1 LE
EExWPLOTO ouomua rr])\axelplouou

» Aev ouvioTaTAL N xpr]or] KOAWSI0L srrsxraonq e ™ OUOKaun

* Autn N OUOKsun npooplZsrcu uovo yla OIKIaKN Xpnon. Asv Ba Tpemet va
XPMOLOTTOLELTA YICl EUTTOPIKOVG OKOTTOUG,

N

A ‘ MPOEIAOMOIHZH: Mnv mANcIAZETe T GUOKELN O EVPAEKTA LAKA.

DK | Gem vejledningen til fremtidig reference.

SIKKERHEDSVEJLEDNING

» Ved brug af elektriske apparater skal de grundlseggende sikkerhedsforanstaltninger
altid felges.

» Kontrollér, at den angivne netspaending pa typeskiltet er i overensstemmelse med
det lokale netvaerks spaending, for du slutter apparatet til stikkontakten.

» Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner og viden, hvis de er under opsyn/er blevet
instrueret i og forstar de risici, der er forbundet hermed.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

» Bgrn ma ikke udfgre rengering eller vedligeholdelse, medmindre de er seldre end
8 ar og under opsyn.

®» Dette apparat er ikke legetg;.



* Hvis strgmforsyningen, stikket eller en anden del af apparatet ikke fungerer korrekt,
eller hvis det er blevet tabt eller beskadiget, skal du straks holde op med at bruge
produktet for at undga mulig personskade.

» Dette apparat har ingen brugerudskiftelige dele. Kun en autoriseret elektriker bar
udfgre reparationer. Forkert udfgrte reparationer kan udsaette brugeren for risiko
for personskade.

* Hold apparatet og netledningen uden for bgrns reekkevidde.

* Hold apparatet uden for barns rackkevidde, nar det er teendt eller er ved at kgle ned.

* Hold apparatet og netledningen vaek fra varme eller skarpe kanter, der kan
forarsage skader.

* Hold netledningen vaek fra dele af apparatet, der kan blive varme under brug.

» Hold apparatet vaek fra andre apparater, der udsender varme.

* Lad ikke netledningen haenge ud over bordplader, veere i bergring med meget
varme overflader eller blive snoet.

» Nedsaenk ikke apparatets elektriske komponenter i vand eller anden veaeske.

» Brug ikke apparatet, hvis du har vade haender eller nogen af forbindelserne er vade.

» Hvis apparatet falder ned eller nedsaenkes i vand ved et uheld, skal du straks tage
stikket ud af stikkontakten. Stik ikke handen ned i vandet.

» |Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, nar det er sluttet til stikkontakten.

» Tag ikke apparatet ud af stikkontakten ved at traekke i ledningen. Sluk for det, og
tag stikket ud med handen.

» Du ma ikke traekke i eller baere apparatet ved at holde i netledningen.

*» Brug ikke apparatet til andre formal end det tilsigtede.

* Brug ikke andre tilbehgrsdele end dem, der fulgte med enheden.

= Brug ikke apparatet udendgrs.

» Opbevar ikke apparatet i direkte sollys eller under forhold med hg;j luftfugtighed.

= Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

®» Tag altid stikket ud af apparatet efter brug, og lad det kgle helt af fgr enhver form for
rengering, vedligeholdelse foretaget af brugeren eller opbevaring.

* Brug altid apparatet pa et stabilt, varmebestandigt underlag i en hgjde, der er
behagelig for brugeren.

» Dette apparat ma ikke betjenes ved hjeelp af en ekstern timer eller separat
fiernbetjeningssystem.

* Det anbefales ikke at bruge en forleengerledning sammen med apparatet.

» Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Det bgr ikke anvendes til
kommercielle formal.

AN | S
A\

‘ ADVARSEL: Hold apparatet veek fra braendbare materialer.
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SE | Spara instruktionerna for framtida bruk.
SAKERHETSINSTRUKTIONER

» Folj alltid grundldggande forsiktighetsatgarder nér du anvander elektriska apparater.

» Kontrollera att spanningen som anges pa markskylten dverensstémmer med den
lokala matningen innan du ansluter apparaten till eln&tet.

» Den har apparaten far anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga och kunskap om de évervakas eller
har fatt instruktioner och &r medvetna om riskerna.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Barn far inte rengora eller underhalla apparaten, om de inte &r &ldre &n 8 ar och det
sker under dvervakning.

* Den hér apparaten &r ingen leksak.

* Om nagon del av produkten &r trasig eller om den har tappats eller skadats maste
du omedelbart sluta anvanda den for att undvika potentiella personskador.

* Den har apparaten innehaller inga delar som kan repareras av anvandare. Endast
auktoriserade elektriker far utfora reparationer. Felaktiga reparationer kan gora att
anvandaren riskerar att skadas.

» Hall apparaten och dess nétsladd utom rackhall for barn.

» Forvara apparaten utom réckhall for barn nér den ar paslagen eller svalnar.

*» Hall apparaten och dess néatsladd pa avstand fran varme eller skarpa kanter som
kan orsaka skador.

» Hall natsladden pa avstand fran alla delar av apparaten som kan bli heta
under anvandning.

» Hall apparaten borta fran andra apparater som avger varme.

» Natsladden far inte hdnga Gver bankskivor, vara i kontakt med heta ytor eller
bli vriden.

» Sank inte ned de elektriska delarna i vatten eller ndgon annan vétska.

*» Du farinte anvénda apparaten med vata hander eller om nagra anslutningar &r vata.

* Om apparaten faller ned eller rakar sankas ned i vatten maste du omedelbart koppla
ifrdn den frdn vagguttaget. Ror inte vid vattnet.

* Lamna inte apparaten obevakad nar den ar ansluten till stromforsorjningen.

» Koppla inte ut apparaten ur stromforsorjningen genom att dra i sladden. Stang av
den och dra ut kontakten for hand.

* Dra inte eller bar inte apparaten med natsladden.

» Anvénd inte apparaten till ndgot annat &n dess avsedda anvandningsomrade.

* Anvand inga andra tillbehor an de som medfdljer.

* Anvand inte apparaten utomhus.

» Forvara inte apparaten i direkt solljus eller i miljder med hog luftfuktighet.

* Flytta inte apparaten medan den anvands.

» Koppla alltid ifrdn apparaten efter att du har anvant den och It den svalna heltinnan
du rengor, underhaller eller forvarar den.

» Anvénd alltid apparaten pa en stabil och varmetalig yta pa en hojd som ar lamplig
for dig.

» Apparaten ska inte anvandas med en extern timer eller ett separat fjdrrkontrollsystem.
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* Virekommenderar inte att du anvander en forlangningssladd med apparaten.
* Den har apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk. Den ska inte anvandas for
kommersiella andamal.

AN e, e e
A\

VARNING! Hall produkten pa avstand fran brandfarliga material.

NO | Ta vare pa brukerhandboken til fremtidig bruk.
SIKKERHETSANVISNINGER

» Nar du bruker elektriske apparater, skal grunnleggende sikkerhetsregler alltid felges.

= Kontroller at spenningen som er angitt pa typeskiltet, tilsvarer spenningen pa det
lokale stremnettet, far du kobler apparatet til nettstrgmforsyningen.

» Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar og personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller psykisk funksjon og kunnskap, hvis de er under tilsyn eller instruert
og forstar farene det medfarer.

= Barn skal ikke leke med apparatet.

* Barn skal ikke rengjgre eller utfare vedlikehold av produktet med mindre de er eldre
enn 8 ar og under tilsyn.

» Apparatet er ikke et leketay.

* Hvis strgmledningen, pluggen eller noen del av apparatet ikke fungerer, eller om
det er mistet i gulvet eller skadet, ma du stoppe a bruke produktet umiddelbart for
a unnga potensiell skade.

= Dette apparatet inneholder ingen deler som kan vedlikeholdes av brukeren. Bare en
kvalifisert elektriker skal utfgre reparasjoner. Hvis reparasjoner utfgres pa feil mate,
kan det medfgre risiko for brukeren.

* Hold apparatet og strgmledningen utenfor rekkevidde for barn.

*» Hold apparatet utenfor rekkevidde for barn nar det er slatt pa eller kjgles ned.

» Hold apparatet og strsmledningen unna varmekilder eller skarpe kanter som kan
forarsake skade.

* Hold strgmledningen unna deler av apparatet som kan bli varme under bruk.

* Hold apparatet unna andre apparater som avgir varme.

® [kke la strgmledningen henge over benkeplater, komme i kontakt med varme
overflater eller bli vridd.

® |kke blgtlegg apparatets elektriske komponenter i vann eller annen vaeske.

» |kke bruk apparatet med vate hender eller hvis noen av koblingene er vate.

*» Hvis apparatet faller ned i eller ved et uhell blir nedsenket i vann, ma du koble det
fra stramuttaket umiddelbart. Ikke senk hendene ned i vannet.

* |kke la apparatet sta uten tilsyn mens det er koblet til nettstramforsyningen.

* |kke koble apparatet fra nettstromforsyningen ved a dra i ledningen. Sla av apparatet,
og trekk ut pluggen for hand.

= |kke drai eller lgft apparatet etter strgmledningen.

» |kke bruk apparatet til noe annet enn det tiltenkte bruksomradet.
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* |kke bruk annet tilbehgr enn det som medfalger.

= |kke bruk apparatet utendgrs.

= |kke oppbevar apparatet i direkte sollys eller ved hgy luftfuktighet.

* |kke flytt apparatet mens det er i bruk.

= Koble alltid fra apparatet etter bruk, og la det kjgle seg helt ned far rengjgring,
vedlikehold eller oppbevaring.

* Bruk alltid apparatet pa en stabil, varmebestandig overflate i en hgyde som er
behagelig for brukeren.

* Dette apparatet skal ikke brukes med et eksternt tidsur eller separat fiernkontrollsystem.

» Det anbefales ikke a bruke apparatet med en skjgteledning.

= Dette apparatet er bare tiltenkt husholdningsbruk. Det skal ikke brukes til
kommersielle formal.

A\ |[SEmEEEE———
A\

ADVARSEL: Hold apparatet unna brennbare materialer.

Fl | Sailytd ohjeet tulevaa kayttda varten.
TURVAOHJEET

» Sahkolaitteita kaytettdessa on aina noudatettava yleisia varotoimia.

= Ennen kuin liitat laitteen verkkovirtaan, tarkista, ettd tehokilvessa ilmoitettu jannite
vastaa paikallista verkkojannitetta.

= Yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole tietoa laitteen kdytostd, voivat kayttaa laitetta vain, jos
heitd on neuvottu laitteen turvallisesta kaytosta ja jos he ymmartavat laitteeseen
littyvat vaarat.

= | asten ei saa antaa leikkid laitteella.

» Lapset eivét saa puhdistaa tai huoltaa tuotetta, elleivat he ole yli 8-vuotiaita
ja valvottuja.

= Tama laite ei ole lelu.

= Jos virtajohto, pistoke tai jokin muu laitteen osa on viallinen tai laite on
pudotettu tai vaurioitunut, lopeta sen kayttd valittdmasti mahdollisten
loukkaantumisten vélttamiseksi.
korjauksia. Virheelliset korjaustyot voivat aiheuttaa vaaratilanteen.

= Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

= Pida laite poissa lasten ulottuvilta, kun se on kdynnissa tai jaahtymassa.

= Pida laite ja sen virtajohto etdalld kuumuudesta tai terdvista reunoista, jotka voivat
aiheuttaa vaurioita.

= Al3 pida virtajohtoa laitteen minkaan sellaisen osan lahelld, joka voi kuumentua
kayton aikana.

= Pida laite etddlld muista lBmpoa tuottavista laitteista.

= Virtajohto ei saa roikkua tyopisteiden ylla, koskettaa kuumia pintoja tai vaantya.
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= Ald upota laitteen s&hkdisia osia veteen tai muuhun nesteeseen.

= Al3 kéyté laitetta mérin kasin tai jos litannat ovat kastuneet.

= Jos laite putoaa tai joutuu veteen, irrota sen pistoke valittdmasti pistorasiasta. Ald
yrita ottaa laitetta vedesta.

= Al jatd laitetta valvomatta, kun se on kytketty verkkovirtaan.

= Al irrota laitetta verkkovirrasta vetamalld johdosta. Katkaise laitteesta virta ja irrota
pistoke kasin.

= Ald veda tai kanna laitetta sen virtajohdosta.

= Al3 kéyta laitetta muuhun kuin sen kayttotarkoitukseen.

= Al3 kdyta muita kuin tuotteen mukana toimitettuja lisévarusteita.

= Al3 kéyté laitetta ulkona.

= Alg sdilyta laitetta suorassa auringonvalossa tai kosteissa olosuhteissa.

= Al surra Ialtetta kayton alkana
ennen puhdistusta, huoltoa tai sdilytysta.

= Kayta laitetta aina tukevalla, lammonkestavalla alustalla, jonka korkeus on
sinulle sopiva.

* | aitetta ei saa kayttaa ulkoisella ajastimella tai erillisellda kaukosaadinjarjestelmalla.

Jatkojohdon kayttoa laitteen kanssa ei suositella.

* Laite on tarkoitettu vain kotikayttoon. Sitd ei saa kayttaa kaupallisiin tarkoituksiin.

AN
A\

‘ VAROITUS: Pida laite kaukana helposti syttyvista materiaaleista.

This product is labelled with this crossed out wheel bin symbol in accordance with European Directive 2012/19/EC to indicate that it
must not be disposed of with your other household waste. Due to the presence of hazardous substances, mixtures or components,

mmmm clectrical and electronic devices that are not subject to selective sorting are potentially dangerous to the environment and human
health. Please check your local city office or waste disposal service for the return and recycling of this product.

E EN | Disposal of Waste Batteries and Electrical and Electronic Equipment

FR | Elimination des piles usagées et des équipements électriques et électroniques

Ce produit est étiqueté avec ce symbole de poubelle barrée conformément a la directive européenne 2012/19/EC pour indiquer qu'il
ne doit pas étre éliminé avec vos autres déchets ménagers. En raison de la présence de substances, de mélanges ou de composants
dangereux, les appareils électriques et électroniques qui ne sont pas soumis a un tri sélectif sont potentiellement dangereux pour
I'environnement et la santé humaine. Veuillez consulter votre bureau municipal local ou votre service d’élimination des déchets pour
plus de détails sur le retour et le recyclage de ce produit.

DE | Entsorgung von Altbatterien und Elektro- und Elektronikaltgerédten

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EC unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern
in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen. Aufgrund des Vorhandenseins von
gefahrlichen Stoffen, Gemischen oder Komponenten kénnen elektrische und elektronische Geréte, die nicht selektiv sortiert werden, eine
Gefahr flir die Umwelt und die menschliche Gesundheit darstellen. Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerét an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und
Elektronikgeraten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhdndler mit einer Verkaufsflache von mindestens 800
gm, die regelméBig Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgeréte unentgeltlich zurlickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerét gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung gréBer sind als 25 cm. Action bietet Ihnen Riicknahmemaglichkeiten
direkt in den Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei Inrem Handler tiber die Riicknahmeméglichkeiten vor Ort.

Sofern Ihr Altgeréat personenbezogene Daten enthélt, sind Sie selbst fiir deren Loschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben. Sofern
dies ohne Zerstérung des Altgerdtes moglich ist, entnehmen Sie die alten Batterien oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerat zur
Entsorgung zurtickgeben und fiihren Sie sie einer separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung darauf
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hinzuweisen, dass das Gerét einen Akku enthélt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

NL | Weggooien van afgedankte batterijen en elektrische en elektronische apparatuur

Dit product is gemarkeerd met dit symbool van een doorgekruiste vuilnisbak in overeenstemming met de Europese Richtlijn 2012/19/EC
om aan te geven dat het niet weggegooid mag worden met uw andere huishoudelijke afval. Door de aanwezigheid van gevaarlijke stoffen,
mengsels en derivaten, elektrische en elektronische apparaten die niet selectief worden gesorteerd, kunnen gevaarlijk zijn voor het milieu
en de menselijke gezondheid. Raadpleeg uw gemeente of de afvalverwijderingsdienst voor het inleveren en recyclen van dit product.

PL | Utylizacja zuzytych akumulatoréw oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych

Ten produkt jest oznaczony symbolem przekreslonego pojemnika na smieci zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/EC, co oznacza,
ze nie mozna go wyrzucac¢ wraz z innymi odpadami domowymi. Ze wzgledu na obecnos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin lub
czesci sktadowych, urzadzenia elektryczne i elektroniczne, ktdre nie sa selektywnie sortowane, stanowig potencjalne zagrozenie dla
Srodowiska i zdrowia ludzi. Informacje na temat zwrotu i recyklingu tego produktu mozna uzyskac¢ w lokalnym urzedzie miasta lub w
firmie zajmujacej sie utylizacjg odpadow.

IT | Smaltimento delle batterie e delle apparecchiature elettriche ed elettroniche

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con i normali rifiuti
domestici. | dispositivi elettronici ed elettrici non inclusi in un processo di riciclo sono potenzialmente pericolosi per I'ambiente e la salute
umana a causa della presenza di sostanze pericolose. Si prega di smaltire 'apparecchiatura in modo responsabile presso centri idonei
di raccolta differenziata o di consegnarla al rivenditore seguendo una delle seguenti modalita:

= nel caso di apparecchiature di piccolissime dimensioni (dimensioni esterne inferiori a 25 cm), consegna gratuita senza obbligo di acquisto nei negozi con
superficie di vendita di apparecchiature elettriche ed elettroniche superiore ai 400 mq (modalita “uno contro zero”). Per i negozi con superficie inferiore
tale modalita e facoltativa.

= nel caso di apparecchiature di dimensioni esterne superiori a 25 cm, consegna gratuita al rivenditore all'atto dell'acquisto di un prodotto equivalente
(modalita “uno contro uno.

ES | Eliminacién de residuos de baterias y de equipos eléctricos y electrénicos

Este producto esta etiquetado con el simbolo de un cubo de basura tachado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/EC para indicar
que no puede desecharse junto con los demds residuos domésticos. Debido a su contenido en sustancias, mezclas o componentes
peligrosos, los aparatos eléctricos y electrénicos que no se clasifican de forma selectiva para su reciclado son potencialmente peligrosos
para el medio ambiente y la salud humana. Consulte a su Ayuntamiento o a su servicio de recogida de residuos local para la devolucion
y el reciclaje del producto.

PT | Eliminagéo de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos e pilhas/baterias

Este produto é rotulado com este simbolo do contentor do lixo barrado, em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/EC, para
indicar que nao deve ser eliminado juntamente com os seus restantes residuos domésticos. Devido a presenca de substancias, misturas
ou componentes nocivos, os dispositivos elétricos e eletronicos que ndo estdo sujeitos a triagem seletiva sao potencialmente perigosos
para o ambiente e para a saude humana. Consulte o seu departamento municipal ou servico de eliminacdo de residuos locais para
realizar a devolucdo e a reciclagem deste produto.

SK | Likvidacia pouzitych batérii a elektrickych a elektronickych zariadeni

Tento vyrobok je oznaceny tymto symbolom preskrtnutého kosa na odpadky v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EC, ktory
upozorfiuje, ze vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s inym odpadom z domacnosti. Elektrické a elektronické zariadenia, ktoré nepodliehaju
selektivnemu triedeniu, st z dévodu pritomnosti nebezpecnych latok, zmesi alebo zloziek potencidlne nebezpecné pre zivotné prostredie
a ludské zdravie. Informdcie o vrateni a recyklacii tohto vyrobku ziskate na miestnom mestskom/obecnom Uurade alebo u sluzby na
likviddciu odpadu.

CZ | Likvidace vybitych baterii a elektrickych a elektronickych zafizeni

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EC oznacen symbolem preskrtnutého odpadkového kontejneru, ktery
upozornuje, ze nesmi byt likvidovéan spolecné s ostatnim domovnim odpadem. Elektrickd a elektronicka zafizent, ktera nepodléhaji
selektivnimu tfidént, jsou kvlli pfitomnosti nebezpecnych latek, smési nebo souddsti potencidlné nebezpeéna pro zivotni prostiedi
a lidské zdravi. Ohledné zpétného odbéru a recyklace tohoto vyrobku se informujte na mistnim méstském tradé nebo u sluzby pro
likvidaci odpadu.

RO | Eliminarea bateriilor uzate si a deseurilor de echipamente electrice si electronice

Acest produs este etichetat cu acest simbol taiat al unui cos de gunoi cu roti, in conformitate cu Directiva europeana 2012/19/EC,
pentru a indica faptul ca nu trebuie eliminat impreuna cu celelalte deseuri menajere. Din cauza prezentei unor substante, amestecuri
sau componente periculoase, dispozitivele electrice si electronice care nu sunt supuse unei sortari selective pot fi perlculoase pentru
mediu si pentru sanatatea umana. Va rugam sa verificati la primaria locala sau la serviciul de eliminare a deseurilor pentru returnarea si
reciclarea acestui produs.

TR | Atik pilleri ve elektrikli ve elektronik ekipmanlari bertaraf etme

Bu Uriin, diger evsel atiklarinizla birlikte bertaraf edilmemesi gerektigini géstermek tizere Avrupa Direktifi 2012/19/EC uyarinca tizerinde
carpi isareti bulunan tekerlekli bir ¢cop konteyneri simgesiyle etiketlenmistir. Tehlikeli madde icermesi nedeniyle karisimlar veya bilesenler
ile se¢cmeli tasnife tabi olmayan elektrikli ve elektronik cihazlar, cevre ve insan saglhgi icin potansiyel olarak tehlikelidir.Bu triiniin teslim
edilmesi ve geri donlisiimii ile ilgili olarak Iitfen belediyenizden veya atik bertaraf hizmetinizden bilgi alin.

Sl | Odlaganje odpadnih baterij ter elektri¢ne in elektronske opreme

Ta izdelek je v skladu z Evropsko direktivo 2012/19/EC oznacen s tem simbolom precrtanega smetnjaka, ki oznacuje, da ga ne smete
zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Elektricne in elektronske naprave, ki niso predmet selektivhega razvr§éanja, so zaradi
prisotnosti nevarnih snovi, zmesi ali komponent potencialno nevarne za okolje in zdravje ljudi. Za vracilo in recikliranje tega izdelka se
obrnite na lokalni mestni urad ali sluzbo za odstranjevanje odpadkov.
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HR | Odlaganje otpadnih baterija te elektri¢ne i elektronicke opreme
U skladu s europskom Direktivom 2012/19/EC, ovaj proizvod oznacen je simbolom prekrizene kante za otpad koji oznacuje da se kanta
ne smije odlagati s drugim otpadom iz kucanstva. Zbog prisutnosti opasnih tvari, smjesa ili komponenti, elektri¢ni i elektronicki uredaji
koji ne podlijezu selektivnom razvrstavanju potencijalno su opasni za okoli$ i ljudsko zdravlje. U lokalnom gradskom uredu ili u sluzbi za
odlaganje otpada raspitajte se o povratu i recikliranju ovog proizvoda.

BG | 3xBbpnsiHe Ha oTNagb4HKU 6aTepUmn 1 eNIeKTPMHYECKO U e/IeKTPOHHO oGopyaBaHe

Bbpxy TO3V MPOAYKT € NocTaBeH CUMBO/ Ha 3a4epTaHa ¢ KpbCT koda 3a 60KyK Ha Konenua, B cbotBeTcTBMe ¢ [upektusa 2012/19/EC, ¢
KOVITO ce yKa3Ba, Ye Toit He TpsiGBa fa ce 06e3Bpex/a 3aefHo C 0CTaHanmMTe 6UTOBM OTNaabLW. Mopaan HaMUMETO Ha ONacHU BelLecTsa,
CMECH UM KOMMOHEHTU €NEKTPUHECKUTE U €NEKTPOHHITE YCTPOMCTBA, KOUTO He MOANEXAT Ha CENEKTUBHO COpTUPaHe, ca NoTeHUManHoO
OracHu 3a OKo/HaTa cpefa v HYOBELLKOTO 3apase. Mons, npoBepeTe B rpaackata cnyx6a unuv B cyxo6ata 3a o6e3Bpex/aaHe Ha OTnaabLn
Ha MECTHO HMBO 38 HauMHa Ha BPBLUAHE W PELIMKNMPAHE Ha TO3W MPOAYKT.

LT | Baterijy ir elektros bei elektroninés jrangos atlieky Salinimas

Sis gaminys pazenklintas Siuo perbrauktos ratukinés Siuksliy dézés simboliu pagal Europos direktyvg 2012/19/EC, nurodanciu, kad jo
negalima iSmesti kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Nertsiuojami elektros ir elektroniniai prietaisai dél juose esanciy pavojingu
medziagy, misiniy ar sudedamujy daliy gali bGti pavojingi aplinkai ir Zmoniy sveikatai. Dél $io gaminio grazinimo ir perdirbimo kreipkités
j vietos miesto jstaiga arba atlieky.

HU | Hulladékakkumulatorok, valamint elektromos és elektronikus berendezések artalmatlanitasa

A 2012/19/EC iranyelvvel 6sszhangban ennek a terméknek a cimkéje egy athuizott kerekes hulladékgytijtét dbrazol, amit azt jelzi, hogy a termék
nem kertilhet a haztartdsi hulladék kozé. A szelektiv vélogatdsnak ald nem vetett elektromos €s elektronikus késziilékek a veszélyes anyagok,
keverékek vagy alkotéelemek miatt potencidlisan veszélyesek lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. A jelen termék leaddséval és
Ujrahasznositdséval kapcsolatban érdeklédjon helyi Gnkorményzaténal, vagy hulladékgazdélkodasi szolgaltatdjanal.

LV | Bateriju un elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu apglabasana

Saskana ar Eiropas Savienibas Direktivu 2012/19/EC $is izstradajums ir markeéts ar parsvitrotas atkritumu tvertnes simbolu, kas norada, ka to nedrikst
izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem. Bistamu vielu, maisjumu vai sastavdalu klatbttnes dé| elektriskas un elektroniskas ierices, kuras nav
jaskiro atseviski, ir potenciali bistamas videi un cilvéku veselibai. Lidzu, noskaidrojiet vietéja padvaldiba vai atkritumu apsaimnieko$anas uznémuma,
ka So izstradajumu pareizi nodot atpakal un reciklét.

EE | Akude ning elektri- ja jadtmete kor

See toode on margistatud labikriipsutatud priigikasti slimboliga vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EC, mis naitab, et seda ei tohi visata
muude olmejdatmete hulka. Ohtlike ainete, segude voi osade téttu vdivad sorteerimisele mittekuuluvad elektri- ja elektroonikaseadmed
olla ohtlikud keskkonnale ja inimeste tervisele. Selle toote tagastamise ja ringlussevotu osas vétke tihendust oma kohaliku linnavalitsuse
vOi jadtmekaitlusteenistusega.

GRI Arroppulm unoBAn'rwv HITaTaplwv Kat NAEKTPIKOL Kat NAEKTPOVIKOU eEOTTAIGHOU

AULTO TO TIPOIOV E)(El emonuaveel He TO cuuBo)\o ToU Slaypauusvou Tpoxn)\qtou KAdoL unoppluuarwv ouunpwvu He TNV odnyla
2012/19/EC, TIpOKEIMEVOL Va uno&r])\wveml ot To npotov Bev TTPEMEL Va AMTOPPITTTETAL HE TA LTTOAOLTA OIKIAKA cmoB)\r]w oag. Adyw NG
TIAPOLCIAG EMKIVEUVWY OUCIWY, HELYHATWY 1} CUCTATIKWY, Ol NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG oucKsusc TTOU BEV UTTOKEWVTAL OE ETMAEKTIKNA
5[0)\0VI’] anoBAr]rwv sival SuVNTIKA EMIKIVELVEG yia TO TIEPIBANNOV Kal ThV qvepwmvn vyela. EVTomioTe To TOTIKO Ypageio NG TTOANG
0ag 1 TV LTNPEoia S1ABeoNG AMOBAATWY yla TNV AVAKTNON KAl AVAKOKAWGT auToL TOU TIPOIOVTOG.

DK | Bortskaffelse af brugte batterier og elektrisk og elektronisk udstyr

Dette produkt er maerket med dette overstregede skraldespandsymbol i overensstemmelse med det europaeiske direktiv 2012/19/EC for
at indikere, at det ikke ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. Pa grund af tilstedeveerelsen af farlige stoffer, blandinger
eller komponenter er elektriske og elektroniske enheder, der ikke er genstand for selektiv sortering, potentielt farlige for miljoet og
menneskers sundhed. Kontrollér venligst hos det lokale radhus eller pa genbrugspladsen for returnering og genbrug af dette produkt.

SE | Kassering av uttjénta batterier och elektrisk och elektronisk utrustning

Den hér produkten &r mérkt med en dverkryssad soptunna i enlighet med EU-direktiv 2012/19/EC for att visa att den inte far sldngas med
ditt 6vriga hushallsavfall. P.g.a. forekomsten av farliga @mnen, blandningar eller bestandsdelar &r elektriska och elektroniska produkter
som inte genomgar kéllsortering potentiellt farliga for miljon och manniskors halsa. Radfraga ditt lokala kommunkontor eller den lokala
avfallshanteringstjansten om hur du ska aterlamna och atervinna den har produkten.

NO | Kaste brukte batterier og elektrisk og elektronisk utstyr

Dette produktet er merket med en overkrysset avfallsbeholder i samsvar med det europeiske direktivet 2012/19/EC for & vise at
det ikke ma kastes i vanlig restavfall. Pa grunn av forekomst av farlige stoffer, stoffblandinger eller komponenter, kan elektrisk og
elektronisk utstyr som ikke er underlagt kildesortering veere farlig for milig og helse. Vennligst forhgr deg med lokale myndigheter eller
en gjenvinningsstasjon om hvordan dette produktet skal avhendes og resirkuleres.

Fl | Kéytettyjen paristojen ja elektroniikkajatteen havittaminen

Tama tuote on merkitty Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2012/19/EC mukaan jateastialla, jonka yli on vedetty rasti. Taméa
erilliskerdysmerkintéa tarkoittaa, ettd tuotetta ei saa héavittda talousjatteen mukana. Vaarallisten aineiden, seosten tai komponenttien
vuoksi sahko- ja elektroniikkalaitteet, joita ei lajitella valikoivasti, voivat olla vaarallisia ymparistolle ja ihmisten terveydelle. Tietoja tuotteen
kierrattamisesta saat paikallisilta viranomaisilta tai jatehuollosta.

Den hér produkten &r mérkt med en Gverkryssad soptunna i enlighet med EU-direktiv 2012/19/EC for att visa att den inte far sldngas med
ditt 6vriga hushallsavfall. P.g.a. férekomsten av farliga &mnen, blandningar eller bestandsdelar &r elektriska och elektroniska produkter
som inte genomgar kéllsortering potentiellt farliga for miljon och ménniskors hélsa. R&dfraga ditt lokala kommunkontor eller den lokala
avfallshanteringstjansten om hur du ska aterlamna och &tervinna den har produkten.
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Description of parts




EN| Description of parts
1 Bread maker main unit
2 Lid

3. Bread pan

4. Bread pan handle

5. Viewing window

6. Kneading paddle

7. Measuring cup

8. Measuring spoon

9. Hook

10. Control panel display
n Menu button

12.  Time delay button

13. Loaf size button

14. Loaf colour button

15.  Cycle button

16.  Start/stop button

o
o

Description des pieces

Unité principale de la machine a pain
Couvercle

Moule a pain

Poignée du moule a pain

1

2

3

4.

5. Fenétre d’observation
6. Palette de pétrissage

7. Verre doseur

8. Cuillere de dosage

9. Crochet

10.  Ecran du panneau de commande

n Bouton Menu

12.  Bouton de départ différé

13. Bouton de taille du pain

14. Bouton de dorage du pain

15. Bouton de cycle

16. Bouton marche/arrét « Start/stop »

z
3

Beschrijving van onderdelen
1 Hoofdeenheid van de broodbakmachine
2 Deksel

3 Bakblik

4. Handvat van bakblik

5. Kijkvenster

6. Kneedhaak

7. Maatbeker

8. Maatlepel

9. Haak

10. Display

1. Menu-knop

12.  Uitstelknop

13. Knop voor broodformaat

14. Knop voor broodkleur

15. Cyclusknop

16.  Knop Start/stop

(=}
m

Beschreibung der Teile
1 Haupteinheit des Brotbackautomaten
2 Deckel

3. Brotform

4. Brotformgriff

5. Sichtfenster

6. Knetpaddel

7. Messbecher

8. Messléffel

9. Haken

10.  Bedienfeldanzeige

n Taste ,Menu*

12. Zeitvorwahltaste

13. Taste ,LaibgroBe”

14. Bréunungstaste

15. Programmtaste

16. Taste ,Start/Stop*

ES|

Descripcién de las piezas
Unidad principal de la panificadora
Tapa

Molde para pan

Asa del molde para pan
Ventana de visualizacion

Paleta para amasar

Vaso medidor

Cuchara medidora

Gancho

Pantalla del panel de control
Botdn de menu

Botdn de temporizador

Boton de tamafio de la rebanada
Botdn de color del pan

Botdn de ciclo

Botdn de inicio/pausa

Descricdo das pecas
Unidade principal da maquina de fazer pao
Tampa

Forma de p&o

Pega da forma de pdo
Janela de visualizacdo

P& de amassar

Copo medidor

Colher de medicdo
Gancho

Visor do painel de controlo
Botéo de menu

Botdo de temporizador
Bot&o de tamanho do pao
Botéo de cor do pao
Botéo de ciclo

Bot&o de iniciar/parar

Descrizione dei componenti
Unita principale della macchina per il pane
Coperchio

Recipiente per il pane

Manico del recipiente per il pane
Finestra di controllo

Paletta di impasto

Misurino

Misurino

Gancio

Display del pannello di controllo
Pulsante Menu

Pulsante Timer con ritardo
Pulsante Dimensione filone
Pulsante Colore filone

Pulsante Ciclo

Pulsante Avvio/Stop

Opis czgsci

Korpus wypiekacza do chleba
Pokrywka

Forma do chleba

Uchwyt formy do chleba

Okienko kontrolne

topatka do wyrabiania ciasta
Dozownik

Miarka

Hak

Wyswietlacz panelu sterowania
Przycisk menu

Przycisk opéZnienia czasowego
Przycisk zmiany rozmiaru bochenka
Przycisk wyboru zarumienienia bochenka
Przycisk cyklu

Przycisk Start/Stop



EN | Please retain instructions for future reference.
Dos and don’ts
Ensure the bread pan is properly inserted before starting the bread maker.

Measure ingredients accurately using the measuring cup and spoon provided.
Use heat-resistant gloves when handling the bread pan after use.

Do not open the lid during the kneading or rising cycle unless instructed.

Do not use ingredients that exceed the specified quantities in the recipes.

Care and maintenance

STEP 1: Before attempting any cleaning or maintenance, unplug the bread maker from the mains power supply and allow it to cool fully.
STEP 2: Wipe the bread maker with a soft, damp cloth and dry thoroughly.
Never use abrasive cleaning detergents or scourers to clean the bread maker, as this could cause damage.

NOTE: The bread maker should be cleaned after each use. Do not use knives or forks, as this will damage the non-stick coating. Keep all the vents
and openings clear.

Instructions for use
Before first use

Before connecting to the mains power supply, clean the bread maker following the instructions in the section entitled ‘Care and maintenance’.

NOTE: When using the bread maker for the first time, a slight odour may be emitted. This is normal and will soon subside. Allow for sufficient ventilation
around the bread maker.

Using the bread maker

STEP 1: Place the bread maker on a flat, stable, heat-resistant surface, at a height that is comfortable for the user.

STEP 2: Remove the bread pan by grasping the handle, turning in an anticlockwise direction and pulling upwards.

STEP 3: Attach the kneading paddle by aligning the flat edges and slotting it in.

STEP 4: Measure out the ingredients according to the recipe guidelines using the measuring cup and spoon provided. Add the ingredients to the bread pan, ensuring that any
liquid is added first, followed by the dry ingredients and finally the yeast. Make sure the liquid does not come into contact with the yeast before the programme is started, to
avoid activation of the yeast.

STEP 5: Insert the bread pan back into the bread maker, turning in a clockwise direction to lock into position.

STEP 6: Close the lid, then plug in and switch on the bread maker at the mains power supply.

NOTE: It is recommended to rub a small amount of margarine or butter onto the kneading paddle before use. This will help to prevent the dough
sticking to the paddle and makes it easier to remove the paddle from the baked bread.

[

Table of functions

NOTE: An ‘X’ in the crust colour or delay timer columns indicates which presets these functions can be used with.

[z

Preset function Useful for Loaf weight (g) Time (hour, minute) Crust colour Delay
timer
Light Medium Dark

Basic Kneading, rising and baking regular 700 2:53 X X X X
‘BASIC’ bread. Add extra ingredients to enhance

the flavour. 9200 3:00
French Kneading, rising and baking French- 700 3:40 X X X X
‘FRENCH’ style bread. This programme has a

longer rising time and produces bread 900 3:50

with a crisp crust and lighter texture.

Whole wheat Kneading, rising and baking whole 700 3:32 X X X X
‘WHOLE WHEAT' | wheat bread. It includes a longer
preheating time to help the grains
expand. Using the delay function with
this programme is not recommended.

900 3:40

N



Preset function Useful for Loaf weight (g) Time (hour, minute) Crust colour Delay
timer

Light Medium Dark

Quick Kneading, rising and baking bread 700 2:10 X X X X
‘Quick’ faster, suitable for white, wheat and
rye bread. Breads from this setting are
usually smaller and denser.

Sweet Kneading, rising and baking sweet 700 2:50 X X X X
‘SWEET’ bread with a crispier crust compared to
the Basic programme. 900 2:55

Gluten-free Designed for gluten-free flours and 700 2:50 X X X X
‘GLUTEN-FREE’ baking mixes. It features an extended
second rising time. The dough is
typically wetter and more like a batter
than regular dough.

900 2:55

Dough Kneading and rising dough without 1:30 X
‘DOUGH’ baking. Raw dough can be removed
and shaped into rolls, pizzas or other
items for baking in a conventional
oven. This setting is ideal for preparing
dough in the bread maker and baking
it separately.

Kneading Kneading the dough without baking. 0:25
‘KNEADING’

Cake Kneading and mixing cake ingredients 1:50 X X X X
‘CAKE’ before baking them for a preset time.

It is recommended to mix wet and dry
ingredients together before pouring

the batter into the bread pan. Cake

size cannot be adjusted in this mode.
Cakes made in the bread maker may be
smaller and slightly denser than those
baked in a conventional oven but will
remain moist and flavourful.

Sandwich Kneading, rising and baking sandwich 700 2:55 X X X X
‘SANDWICH’ bread, producing a lighter and softer
loaf compared to the Basic programme. | 900 3:00

Specialty Breads that require a shorter baking 2:50 X X X X
‘SPECIALTY" time. The loaf size cannot be adjusted.
Bread made using this programme is
smaller and has a denser texture.

Jam Making jams and marmalades. Fruits or 1:20
‘JAM’ vegetables should be chopped before
adding them to the bread pan.

Yoghurt Making homemade yoghurt. 8:00
‘YOGURT'

Bake Baking only with no kneading or rising. 1:00 X X X
‘BAKE’ It can also be used to darken the crust
if the loaf is too light after the selected
program finishes. Simply select ‘BAKE’
and allow the bread to bake longer,
removing it when the desired crust
colour is achieved. Additionally, the
bake programme can be used to crisp
and freshen bread.

Homemade Giving full control over the baking 3:00 X X X X
‘HOMEMADE’ process, allowing the user to customize
the duration of each phase using
‘CYCLE'. The adjustable time ranges for
each stage are as follows:

Knead 1: 0-8 minutes

Rise 1: 20-60 minutes

Knead 2: 0-15 minutes

Rise 2: 0-35 minutes

Rise 3: 0-60 minutes

Bake: 0-80 minutes

Keep warm: 0-60 minutes




Using the bread maker

STEP 1: Select the desired preset using ‘MENU’ to cycle through the functions.

STEP 2: Press ‘COLOUR’ to select the desired degree of browning; light, medium or dark. Select the loaf size by pressing ‘LOAF’.

STEP 3: Press ‘START/STOP’ to begin the cooking process. The bread maker will automatically take care of all stages of the process until the selected programme is complete.
The remaining cooking time will count down on the LCD display.

STEP 4: After a few minutes of mixing, check the dough via the viewing window to ensure all the flour is fully incorporated. If there is any remaining flour, press ‘START/STOP’ to
pause the programme, open the lid and use a non-stick spatula to mix in the remaining flour. Close the lid and press the ‘START/STOP’ to resume the programme.

STEP 5: Once the programme has ended, the bread maker will beep 10 times and the control panel display will return to its default setting. The bread maker will then automatically
switch to the keep warm mode for 60 minutes unless it is turned off manually. To turn the bread maker off, press and hold ‘START/STOP’ for approx. 3 seconds, then switch off
and unplug it from the mains power supply.

STEP 6: Open the lid using heat-resistant gloves, twist the bread pan in an anticlockwise direction and pull it upwards to remove from the bread maker.

STEP 7: Turn the bread pan upside down and gently shake the loaf onto a cooling rack. If the loaf does not release immediately, carefully loosen the edges with a non-stick
spatula. Leave the loaf to cool for approx. 20 minutes before slicing.

NOTE: ‘START/STOP'’ can be pressed at any time to pause the cooking process; press again to resume. To cancel the cooking process during the
programme, press and hold ‘START/STOP’ for approx. 3 seconds.

WARNING: The bread pan and bread will be very hot; handle with care. The hook can be used to remove the kneading paddle from
the base of the loaf if it gets stuck; take care as the kneading paddle will be very hot. Always remove the kneading paddle before
slicing the loaf. For the basic, French, whole wheat, quick, sweet, gluten-free, cake and sandwich programmes, the bread maker will
beep 10 times during operation, indicating that it is time to open the lid and add additional ingredients. Steam may escape through
the vents in the lid during baking; this is normal.
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Time delay function

‘TIME’ can be used to set the timer delay function, which prevents the bread maker from starting immediately.

To delay the completion time of the preset programme, select the desired function and press ‘TIME’. Each push of the button will delay the completion time shown on the LCD
display by 10 minutes. The maximum delay time is 13 hours.

Once the desired time delay has been reached, press ‘START/STOP’ to begin.

NOTE: The delay time also includes the baking time of the programme. Before delaying the timer, the loaf size and degree of browning must be selected.
The delay function is not available for the kneading, yogurt and bake presets. ‘TIME’ only delays the cooking time by 1 minute internals on the bake setting.

WARNING: Do not use the time delay function when baking with ingredients such as eggs, milk, cream and cheese.

>

Keep warm function (bread only)

The bread maker will automatically keep the bread warm for 60 minutes after baking.
If this function is not required and the bread is to be removed immediately, press and hold ‘START/STOP’ for approx. 3 seconds.

NOTE: The keep warm function is not available for the dough and kneading presets.

Memory function

The bread maker is fitted with a smart memory function; if the power is disconnected, the bread maker will retain a programme’s progress for up to 10 minutes. If the power
supply is reconnected within this time, the programme will automatically continue from the point of interruption. If it is interrupted mid-programme for more than 10 minutes, the
ingredients need to be discarded and the baking preset must be restarted.

Warning display

If the LCD display shows ‘HHH' after a preset programme has started, the temperature inside the bread maker is too high. Stop the current programme, open the lid and let the
bread maker cool down for approx. 10-20 minutes.

If the LCD display shows ‘LLL’ after pressing ‘START/STOP’, it means that the temperature inside the bread maker is too low. Stop the current programme by pressing
‘START/STOP’, open the lid and let the bread maker rest for approx. 10-20 minutes until it cools to room temperature.

If the LCD display shows ‘EEQ’ after a programme has been started, the e sensor is di Have the sensor checked by an authorised expert.
Troubleshooting
Problem Cause Solution
Smoke is being emitted from the vents. The ingredients have stuck to the bread Switch off and unplug the bread maker from the mains power supply, allow
maker or to the outside of the bread pan. it to cool fully and then clean the outside of the bread pan or the bread
making chamber following the instructions in the section entitled ‘Care
and maintenance’.




Problem

Cause

Solution

The kneading paddle cannot be
removed from the bread pan.

Dough or ingredients may have baked around
the kneading paddle, causing it to stick.

Add enough water to cover the kneading paddle and then leave to soak for
10 minutes. Twist the kneading paddle slightly after soaking to loosen.

The bread maker is not operating/the
kneading paddle is not moving.

The bread maker is not switched on at the
mains power supply.

Plug in and switch on the bread maker at the mains power supply.

The bread pan is not correctly positioned.

Check the bread pan is locked in place correctly.

The time delay function has been selected.

The bread maker will not start operating until the preset function time has
been reached.

The bread sinks in the middle and is
moist on the bottom.

The bread has been left in the bread maker
for too long.

Take the bread out of the bread pan before the keep warm function is over.

Itis difficult to take the bread out of
the bread pan.

The bottom of the loaf is stuck to the
kneading paddle.

Clean the kneading paddle and shafts after baking. If necessary, fill the bread
pan with warm water for approx. 30 minutes and then the kneading blade can
be easily removed and cleaned after each use.

Burning can be smelt during operation.

Residue from ingredients has accumulated
inside the baking chamber.

Take care when adding ingredients to the bread pan.

The ingredients did not mix properly/

The incorrect preset function was selected.

Choose the correct preset function.

the bread did not bake as expected.

‘START/STOP’ was pressed whilst the bread
maker was working.

Discard ingredients and restart the process.

The lid was opened several times while the
bread maker was working.

Do not open the lid during the baking process; only open to add ingredients.
Ensure that the lid is closed securely.

The room temperature is outside the optimal
operating range.

Use the bread maker in an environment with a stable room temperature
between 15-34 °C.

The kneading paddle is stuck and not rotating.

Remove the kneading paddle and the bread pan and check that the kneading
paddle shaft is turning.

Storage

Check that the bread maker is cool, clean and dry, before storing in a cool, dry place. Never wrap the cord tightly around the bread maker; wrap it loosely to avoid causing damage.

Specifications

Product code: EK6754
Input: 220-240 V ~ 50 Hz
Output: 550 W (motor: 50 W, heater: 500 W)

Recipes
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Power consumption (standby mode): 0.55 W
Standby mode: After 20 seconds of inactivity

NOTE: Additional ingredients can be added to the dough to intensify the flavour when making basic, French, wholewheat, quick and sandwich bread.
Try herbs, spices, sundried tomatoes, olives, nuts and seeds.

Ingredient 700 g loaf 900 g loaf
Nuts Walnuts, almonds, pecans (finely chopped) 75-100 g 100-150 g
Seeds Sunflower, sesame, poppy, pumpkin 60-80¢g 90-120 g
Cheeses Parmesan, cheddar (grated), feta (crumbled) 50-75g 75-100 g
Herbs and spices Rosemary, thyme, basil, garlic, cumin, paprika 1-2 tsp 2-3tsp
Additional ingredients Olives (pitted and chopped), sundried tomatoes (chopped) 50-75¢g 75-100 g

Basic bread

Ingredient 700 g loaf 900 g loaf
Flour 4209 490g
Water 270 ml 330ml
Qil 2 tbsp 3tbsp
Sugar 2 tbsp 3tbsp

Salt 1tsp 1% tsp
Yeast 1tsp 1tsp




French bread

Ingredient 700 g loaf 900 g loaf
Flour 4209 490¢g
Water 250 mi 330ml
Oil 2 tbsp 3tbsp
Sugar 1%2 tbsp 2 tbsp
Salt 1tsp 12 tsp
Yeast 1tsp 1tsp
Wholewheat bread
Ingredient 700 g loaf 900 g loaf
Flour 280g 280¢g
Water 260 mi 330ml
Wholemeal flour 10g 220¢g
Qil 2 tbsp 3tbsp
Brown sugar 2 tbsp 2Y> thsp
Milk powder 2 tbsp 3tbsp
Salt 4tsp 21tsp
Yeast 1tsp 1tsp
Quick bread
Ingredient 700 g loaf
Flour 4209
Water 250 mi
Qil 2 tbsp
Sugar 1%2 tbsp
Salt 1tsp
Yeast 2tsp
Sweet bread
Ingredient 700 g loaf 900 g loaf
Flour 4209 4909
Water 250 ml 330 ml
Sugar 3tbsp 4 thsp
Vegetable oil 2 tbsp 3tbsp
Milk powder 2 tbsp 2 tbsp
Salt 1tsp 12 tsp
Yeast 1tsp 1tsp
== NOTE: Additional ingredients can be added to the dough to intensify the flavour, such as nuts, fresh or dried fruit and chocolate.
=2
Ingredient 700g loaf 900g loaf
Nuts Walnuts, almonds, pecans (finely chopped) 75-100 g 100-150 g
Seeds Sunflower, sesame, poppy, pumpkin 60-80¢g 90-120 g




Ingredient 700g loaf 900g loaf
Chocolate Chocolate chips, chunks 50-75g 75-100 g
Herbs and spices Cinnamon, nutmeg, cardamon, cacao 1-2tsp 2-3tsp
Dried fruit Raisins, sultanas, cranberries, apricots, dates, figs 75-100 g 100-150 g
Fresh fruit Apples, bananas, berries (usually mashed or chopped) 100-125g 125-150 g
Additional ingredients Vanilla extract, almond extract Ya-1tsp Ya-1tsp
Toppings and glazes Sugar syrup, honey, icing, powdered sugar To taste
Gluten-free bread
Ingredient 700 g loaf 900 g loaf
Gluten-free flour 42049 560 g
Water 270 mi 330ml
Sugar 2 tbsp 2 tbsp
Qil 2 tbsp 3tbsp
Salt 1tsp 12 tsp
Yeast 172 tsp 1% tsp
Dough
Ingredient Quantity
Refined flour 560 g
Water 360 ml
Qil 2 tbsp
Sugar 2 tbsp
Salt 12 tsp
Yeast 1tsp
Toppings suggestions
Tomato puree or passata Sliced tomatoes Pepperoni Olive oil for drizzling

Grated mozzarella or cheddar

Cake

Ham

Chocolate and walnut cake

Makes 1large cake

Pitted black olives

Fresh basil

Ingredient Quantity
Qil 150 mi
Milk 150 mi
Soft light brown sugar 150 g
Black treacle 1tbsp
Eggs (medium) 2
Self-raising flour 200g
Baking powder Yatsp
Cocoa powder 759

Ground almonds

50¢g




Chocolate buttercream

Ingredient Quantity
Butter, softened 150 g
Icing sugar, sifted 3509
Chocolate, melted 759
Walnut halves 6

Method

Whip the butter until light and creamy.

Slowly add the icing sugar, mixing until smooth.
Stir in the melted chocolate.

Cut the cake in half and spread half the buttercream in the middle.
Cover the top with the remaining buttercream and finish with walnut halves.

[z

NOTE: It is recommended to use the light or medium crust colour setting.

Sandwich
Ingredient 700 g loaf 900 g loaf
Water 210 ml 270 mi
Butter 30¢g 38g
Salt 49 5g
Strong white bread flour 294g 378¢g
Sugar 269 349
Milk powder 9g 129
Yeast 1tsp 1tsp
Jam
Raspberry jam
Ingredient Quantity
Fresh raspberries 300¢g
Preserving sugar 3009
Lemon Juice of 1
Type of fruit Sugar to fruit ratio Extras needed

High-pectin fruits (e.g., its, plums,

ries)

Equal weight of fruit and preserving sugar

None

Medium-pectin fruits (e.g., raspberries, apricots)

Equal weight of fruit and preserving sugar

Lemon juice (1 per approx. 300 g fruit)

Low-pectin fruits (e.g., strawberries, cherries, ordinary oranges)

Equal weight of fruit and preserving sugar

Lemon juice and extra pectin (powder or liquid)

Marmalade (Seville oranges recommended)

Equal weight of fruit pulp and preserving sugar

Lemon juice if needed; extra pectin for ordinary oranges

Method

Prepare the fruit; wash, trim and cut large fruits into small pieces.
Add the fruit, sugar and lemon juice to the bread pan. Add pectin if needed.
Place the kneading paddle into the bread pan. Add the mixture and close the lid.

Select ‘JAM’ and press ‘START/STOP’ to begin the cycle.

When the cycle is complete, spoon a small amount of jam onto a plate. Allow to cool for 1-2 mins, then press gently with a finger. If a skin has formed, the jam has set and is

ready. If there is still liquid the jam has not set.

If the jam is runny, return it to the bread pan and select ‘BAKE’.

Set the timer for 30 minutes and run the programme.

When the cycle is complete, place some jam onto a plate again; continue baking in short increments if necessary until the jam has set.
Once done, pour the hot jam/marmalade into sterilised warm jars. Seal and cool fully.
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Yoghurt
Ingredient Quantity
Milk 820 ml
Yoghurt starter (natural yoghurt) 80 ml
Method

Pour the milk into a saucepan. Bring to a boil, then remove from heat. Whisking occasionally will help produce thicker yoghurt.
Let the milk cool to 32-43 °C. Remove any skin that forms on top.

Gently whisk in the natural yoghurt. Use fresh yoghurt and mix, being careful not to overwhip.

Place the kneading paddle into the bread pan. Add the mixture and close the lid.

Select ‘YOGHURT' and press ‘START/STOP’ to begin the cycle.

When the programme beeps 10 times, press ‘START/STOP’ and remove the bread pan.

Transfer the yoghurt to a lidded container. Allow to cool then refrigerate.

Hints and tips

1 Do not keep homemade yoghurt in the fridge for more than 4 days.
2. Longer incubation (up to 12 hours) produces thicker, tangier yoghurt.

FR | Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.
A faire et a ne pas faire
Assurez-vous que le moule a pain est correctement inséré avant de démarrer la machine a pain.

Mesurez les ingrédients avec précision a I'aide du verre doseur et de la cuillere de dosage fournis.
Utilisez des gants résistants a la chaleur lorsque vous manipulez le moule a pain apres utilisation.

N’ouvrez pas le couvercle pendant le cycle de pétrissage ou de levée, sauf indication contraire.

Ne dépassez pas les quantités d’ingrédients indiquées dans les recettes.

X<

Entretien et maintenance

ETAPE 1: avant de procéder a un nettoyage ou a une maintenance, débranchez la machine a pain de I'ali ion secteur et lai la refroidir ¢
ETAPE 2 : essuyez la machine a pain a 'aide d’un chiffon doux et humide, puis séchez soigneusement.
Nutilisez jamais de détergents ni de tampons a récurer abrasifs pour nettoyer la machine a pain, car cela pourrait 'endommager.

REMARQUE : nettoyez la machine a pain aprés chaque utilisation. N'utilisez pas de couteaux ou de fourchettes, car cela endommagerait le revétement
antiadhésif. Gardez toutes les aérations et les ouvertures non obstruées.

Mode d’emploi
Avant la premiere utilisation

Avant de brancher la machine a pain sur I'alimentation secteur, nettoyez-la en suivant les instructions de la section intitulée « Entretien et maintenance ».

REMARQUE : lors de la premiére utilisation de la machine a pain, une légere odeur peut se dégager. Ce phénomene est normal et ne dure pas.
Laissez suffisamment d’espace autour de la machine a pain.

Utilisation de la machine a pain

ETAPE 1: placez la machine a pain sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, a une hauteur confortable pour butilisation.

ETAPE 2 : retirez le moule a pain. Saisissez-le par la poignée, tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d’une montre et tirez-le vers le haut.

ETAPE 3 : fixez la palette de pétrissage en alignant les bords plats et insérez-la a I'intérieur.

ETAPE 4 : mesurez les ingrédients conformément aux instructions de la recette a 'aide du verre doseur et de la cuillere de dosage fournis. Ajoutez les ingrédients dans le moule
a pain, en veillant a ajouter les liquides en premier, suivis des ingrédients secs et enfin de la levure. Assurez-vous que le liquide n’entre pas en contact avec la levure avant le
début du programme, afin d’éviter I'activation de la levure.

ETAPE 5 : replacez le moule a pain dans la machine a pain, en le tournant dans le sens des aiguilles d’une montre pour le verrouiller.

ETAPE 6 : fermez le couvercle, puis branchez la machine a pain sur 'alimentation secteur et allumez-la.

REMARQUE : il est recommandé d’appliquer une petite quantité de margarine ou de beurre sur la palette de pétrissage avant utilisation. Cela permet
d'éviter que la pate ne colle a la palette et facilitera le retrait du pain cuit de la palette.

[

Tableau des fonctions

REMARQUE : un « X » dans les colonnes de départ différé ou de dorage du pain indique avec quels programmes ces fonctions peuvent étre utilisées.

L||||II




Fonction préréglée | Utile pour Poids du pain (g) Durée (heure, minute) Dorage de la croiite Départ différé
Clair Moyen Foncé

Classique Pétrissage, levée et cuisson de pain 700 2:53 X X X X
«BASIC » classique. Ajoutez des ingrédients

supplémentaires pour rehausser le gotit. 900 3:00
Francais Pétrissage, levée et cuisson de pain a la 700 3:40 X X X X
« FRENCH » francaise. Ce programme comprend un

temps de levée plus long et produit un

pain a la cro(ite croustillante et a la texture 900 3:50

plus Iégere.
Pain complet Pétrissage, levée et cuisson de pain 700 3:32 X X X X
« WHOLE complet. Ce programme comprend un
'WHEAT » temps de préchauffage plus long qui

permet aux grains de grossir. L'utilisation 900 3:40

de la fonction de départ différé avec ce

programme n'est pas recommandée.
Rapide Pétrissage, levée et cuisson de pain plus 700 2:10 X X X X
<« QUICK » rapide. Programme adapté au pain blanc,

complet et de seigle. Les pains cuits avec

ce programme sont généralement plus

petits et plus denses.
Sucré Pétrissage, levée et cuisson de pain 700 2:50 X X X X
« SWEET » sucré offrant une crolite plus croustillante

qu'avec le programme classique. 900 2:55
Sans gluten Programme congu pour les farines sans 700 2:50 X X X X
« GLUTEN-FREE » gluten et les mélanges pour patisserie.

Il comprend un second temps de levée

< A P 900 2:55

prolongé. La pate est généralement plus

liquide qu'une pate normale.
Péte Pétrissage et levée de pate sans cuisson. 1:30 X
«DOUGH » La péte crue peut étre retirée pour

confectionner des roulés, des pizzas

et autres plats, a cuire dans un four

traditionnel. Ce programme est idéal pour

préparer de la pate dans la machine a pain

et la cuire séparément.
Pétrissage Pétrissage de la pate sans cuisson. 0:25
« KNEADING »
Gateau Pétrissage et mélange d'ingrédients pour 1:50 X X X X
« CAKE » géteau avant la cuisson pendant un temps

prédéfini. Il est recommandé de mélanger

les ingrédients secs et liquides ensemble

avant de verser la pate dans le moule a

pain. Il n'est pas possible d'ajuster la taille

du gateau avec ce mode. Les gateaux

préparés dans la machine a pain peuvent

étre plus petits et [égérement plus denses

que ceux cuits dans un four traditionnel,

mais ils restent moelleux et savoureux.
Sandwich Pétrissage, levée et cuisson de pain a 700 2:55 X X X X
« SANDWICH » sandwich, offrant un pain plus léger et

tendre comparé au programme classique. 900 3:00
Spécialité Pains nécessitant un temps de cuisson 2:50 X X X X
«SPECIALTY » plus court. Il n'est pas possible d'ajuster

la taille du pain. Le pain préparé avec ce

programme est plus petit et présente une

texture plus dense.
Confiture Préparation de confitures et de 1:20
«JAM » marmelades. Les fruits ou les légumes

doivent étre hachés avant d'étre ajoutés

dans le moule a pain.
Yaourt Préparation de yaourt maison. 8:00
« YOGURT »
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Fonction préréglée | Utile pour Poids du pain (g) | Durée (heure, minute) Dorage de la croiite Départ différé
Clair Moyen Foncé

Cuisson Cuisson uniquement, sans pétrissage ni 1:00 X X X

« BAKE » levée. Ce programme peut également étre

utilisé pour dorer la crodte si le pain est
trop clair aprés la fin du programme choisi.
Il vous suffit de sélectionner « BAKE » et
de laisser le pain cuire plus longtemps.
Retirez-le lorsqu'il est doré comme vous

le souhaitez. Le programme cuisson peut
aussi servir a faire croustiller et a rafraichir

le pain.
Fait maison Ce programme permet de contrdler 3:00 X X X X
« HOMEMADE » totalement le processus de cuisson, en

laissant I'utilisateur choisir la durée de
chaque phase a l'aide de « CYCLE ». Les
plages de durée réglables pour chaque
étape sont les suivantes :

Pétrissage 1: 0-8 minutes

Levée 1: 20-60 minutes

Pétrissage 2 : 0-15 minutes

Levée 2 : 0-35 minutes

Levée 3: 0-60 minutes

Cuisson : 0-80 minutes

Maintien au chaud : 0-60 minutes

Utilisation de la machine a pain

ETAPE 1: choisissez le programme souhaité a I'aide de « MENU » pour faire défiler les fonctions.

ETAPE 2 : appuyez sur « COLOUR » pour sélectionner le degré de brunissement souhaité : clair, moyen ou foncé. Sélectionnez la taille du pain en appuyant sur « LOAF ».,
ETAPE 3 : appuyez sur « START/STOP » pour lancer le processus de cuisson. La machine a pain se charge automatiquement de toutes les étapes du processus jusqu»a la fin du
programme sélectionné. Le temps de cuisson restant s»affiche sur bécran LCD.

ETAPE 4 : aprés quelques minutes de mélange, regardez la péte a travers la fenétre d’observation pour vérifier que toute la farine est completement incorporée. S'il reste de
la farine, appuyez sur « START/STOP » pour suspendre le programme. Ouvrez le couvercle et utilisez une spatule antiadhésive pour mélanger le reste de la farine. Fermez le
couvercle et appuyez sur « START/STOP » pour redémarrer le programme.

ETAPE 5 : une fois le programme terminé, la machine a pain émet 10 signaux sonores et I'écran du panneau de commande revient au paramétre par défaut. La machine a pain
passe alors automatiquement au mode maintien au chaud pendant 60 minutes, sauf si elle est éteinte manuellement. Pour éteindre la machine a pain, maintenez enfoncé
« START/STOP » pendant environ 3 secondes, puis éteignez-la et débranchez-la de halimentation secteur.

ETAPE 6 : ouvrez le couvercle a l'aide de gants résistants a la chaleur, tournez le moule a pain dans le sens inverse des aiguilles d’une montre et tirez-le vers le haut hors de
la machine a pain.

ETAPE 7 : retournez le moule a pain, secouez-le délicatement et déposez le pain sur une grille de refroidissement. Si le pain ne se détache pas immédiatement, décollez
soigneusement les bords a 'aide d’une spatule antiadhésive. Laissez le pain refroidir pendant environ 20 minutes avant de le trancher.

REMARQUE : vous pouvez appuyer sur « START/STOP » a tout moment pour suspendre le processus de cuisson ; appuyez une nouvelle fois
pour redémarrer. Pour annuler le processus de cuisson pendant le programme, maintenez enfoncé « START/STOP » pendant environ 3 secondes.

AVERTISSEMENT : le moule a pain et le pain seront brllants ; manipulez-les avec précaution. Le crochet peut étre utilisé pour

enlever la palette de pétrissage de la base du pain si elle est collée. Faites attention, car la palette de pétrissage sera brilante.
Retirez toujours la palette de pétrissage avant de trancher le pain. Pour les programmes classique, frangais, pain complet, rapide,
sucré, sans gluten, gateau et sandwich, la machine a pain émet 10 signaux sonores pendant le fonctionnement, pour indiquer qu'il
est temps d’ouvrir le couvercle et d'ajouter des ingrédients supplémentaires. De la vapeur peut s'échapper des aérations dans le
couvercle pendant la cuisson. Ce phénomene est normal.

Fonction de départ différé

« TIME » permet de régler la fonction de départ différé, qui empéche le démarrage immédiat de la machine a pain.

Pour retarder I'heure de fin du programme prédéfini, sélectionnez la fonction souhaitée et appuyez sur « TIME ». Chaque pression sur le bouton décale de 10 minutes bheure de
fin affichée sur >écran LCD. Le temps différé maximum est de 13 heures.

Une fois le temps différé souhaité atteint, appuyez sur le bouton « START/STOP » pour commencer.

REMARQUE : le temps différé inclut également le temps de cuisson du programme. Avant de retarder le minuteur, vous devez sélectionner la taille et
le degré de brunissage du pain. La fonction de départ différé n'est pas di ible pour les pi i yaourt et cuisson. « TIME » décale
le temps de cuisson de 1 minute seulement, pour le programme cuisson.
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AVERTISSEMENT : n’utilisez pas la fonction de départ différé pour la cuisson avec des ingrédients tels que des ceufs, du lait, de
la creme et du fromage.

Fonction de maintien au chaud (pain uniquement)

La machine a pain maintient automatiquement le pain au chaud pendant 60 minutes aprés la cuisson.
Si cette fonction n’est pas nécessaire et que le pain doit étre retiré immédiatement, maintenez enfoncé « START/STOP » pendant environ 3 secondes.

REMARQUE : la fonction de maintien au chaud n’est pas disponible pour les programmes pate et pétrissage.

Fonction mémorisation

La machine a pain est équipée d’'une fonction de mémorisation intelligente ; si I'alimentation est coupée, la machine a pain conserve la progression d’un programme pendant
10 minutes maximum. Si I'alimentation est rétablie au cours de ce délai, le pr reprend 1t a partir du point d’interruption. Si le programme est interrompu
pendant plus de 10 minutes, les ingrédients doivent étre jetés et le programme de cuisson doit étre redémarré.

Affichage d’avertissement

Si I'écran LCD affiche « HHH » aprés le démarrage d>un programme prédéfini, la température a bintérieur de la machine a pain est trop élevée. Arrétez le programme en cours,
ouvrez le couvercle et laissez la machine a pain refroidir pendant environ 10 a 20 minutes.

Sil'écran LCD affiche « LLL » apres avoir appuyé sur « START/STOP », cela signifie que la température a bintérieur de la machine a pain est trop basse. Arrétez le programme en cours
en appuyant sur « START/STOP ». Ouvrez le couvercle et laissez la machine a pain reposer pendant environ 10 a 20 minutes jusqu'a ce qu’elle parvienne a la température ambiante.
Si I'écran LCD affiche « EEO » apreés le démarrage dsun programme, le capteur de température est déconnecté. Faites contrdler le capteur par un expert agréé.

Dépannage

Probleme

Cause

Solution

De la fumée s’échappe des aérations.

Les ingrédients sont collés a la
machine a pain ou a I'extérieur du
moule a pain.

Eteignez la machine a pain, débranchez-la de halimentation secteur et laissez-la refroidir
compléetement. Puis, nettoyez bextérieur du moule a pain ou la cuve de la machine a
pain conformément aux instructions de la section intitulée « Entretien et maintenance ».

La palette de pétrissage ne peut pas
étre enlevée du moule a pain.

La péte ou les ingrédients ont cuit
autour de la palette de pétrissage
ety sont collés.

Ajoutez suffisamment d’eau pour recouvrir la palette de pétrissage, puis laissez tremper
pendant 10 minutes. Tournez la palette de pétrissage délicatement aprés le trempage
pour la décoller.

La machine a pain ne fonctionne
pas/la palette de pétrissage ne
bouge pas.

La machine a pain n’est pas
branchée sur I'alimentation secteur.

Branchez la machine a pain sur I'alimentation secteur et allumez-la.

Le moule a pain n’est pas
correctement positionné.

Vérifiez que le moule a pain est correctement verrouillé en place.

La fonction de départ différé a
été sélectionnée.

La machine a pain ne démarrera pas tant que le temps de la fonction préréglée n’a pas
été atteint.

Le pain se creuse au milieu et est
humide sur la partie inférieure.

Le pain est resté trop longtemps
dans la machine a pain.

Retirez le pain du moule a pain avant la fin de la fonction maintien au chaud.

Il est difficile d’enlever le pain du
moule a pain.

La partie inférieure du pain est
accrochée a la palette de pétrissage.

Nettoyez la palette de pétrissage et les tiges apreés la cuisson. Si nécessaire, remplissez
le moule a pain d’eau chaude et laissez tremper pendant environ 30 minutes. La lame de
pétrissage peut ensuite étre retirée facilement et nettoyée aprés chaque utilisation.

Une odeur de briilé se dégage
pendant le fonctionnement.

Des résidus d’ingrédients se sont
accumulés a l'intérieur de la cuve
de cuisson.

Faites attention lorsque vous ajoutez des ingrédients dans le moule a pain.

Les ingrédients ne se sont pas
mélangés correctement/le pain n'a
pas cuit comme attendu.

La mauvaise fonction préréglée a
été sélectionnée.

Choisissez la bonne fonction préréglée.

« START/STOP » a été actionné
pendant le fonctionnement de la
machine a pain.

Jetez les ingrédients et redémarrez le processus.

Le couvercle a été ouvert plusieurs
fois pendant le fonctionnement de
la machine a pain.

N’ouvrez pas le couvercle pendant le processus de cuisson ; ouvrez-le uniquement pour
ajouter des ingrédients. Vérifiez que le couvercle est correctement fermé.

La température ambiante
est en dehors de la plage de
fonctionnement optimale.

Utilisez la machine a pain dans un environnement avec une température ambiante stable
située entre 15 et 34 °C.

La palette de pétrissage est coincée
et ne tourne pas.

Retirez la palette de pétrissage et le moule a pain, puis vérifiez que la tige de la palette
de pétrissage tourne.

Stockage

Vérifiez que la machine a pain est froide, propre et seche avant de la ranger dans un endroit frais et sec. N'enroulez jamais le cordon de maniére trop serrée autour de la machine
a pain ; enroulez-le sans le serrer pour éviter de I'endommager.
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Spécifications

Code produit : EK6754
Entrée : 220-240 V ~ 50 Hz

Consommation énergétique (mode veille) : 0,55 W
Mode veille : apres 20 secondes d’inactivité

Sortie : 550 W (moteur : 50 W, convecteur : 500 W)

Recettes

REMARQUE : vous pouvez ajouter des ingrédients supplémentaires dans la pate pour rehausser le godt lorsque vous préparez du pain classique,
francais, complet, rapide et a sandwich. Essayez les herbes, les épices, les tomates séchées, les olives, les fruits a coque et les graines.

Ingrédients

700 g de pain 900 g de pain
Fruits & coque Noix, amandes, noix de pécan (finement hachées) 75-100 g 100-150 g
Graines Tournesol, sésame, pavot, citrouille 60-80g 90-120 g
Fromages Parmesan, cheddar (rapé), feta (écrasée) 50-75¢g 75-100 g

Herbes et épices

Romarin, thym, basilic, ail, cumin, paprika

1-2 cuilleres a café

2-3 cuilleres a café

Ingrédients supplémentaires

Olives (dénoyautées et hachées), tomates séchées (hachées)

50-75g

75-100 g

Pain classique

Ingrédients 700 g de pain 900 g de pain
Farine 4209 4909

Eau 270 ml 330 ml

Huile 2 cuilleres a soupe 3 cuilleres a soupe
Sucre 2 cuilleres a soupe 3 cuilleres a soupe
Sel 1cuillere a café 12 cuillere a café
Levure 1cuillére a café

1cuillere a café

Pain francais

Ingrédients 700 g de pain 900 g de pain
Farine 4209 490¢g

Eau 250 ml 330ml

Huile 2 cuilleres a soupe 3 cuilleres a soupe
Sucre 1% cuillere a soupe 2 cuilleres a soupe
Sel 1cuillere a café 12 cuillere a café
Levure 1cuillere a café

1cuillere a café

Pain complet

2 cuilleres a soupe

Ingrédients 700 g de pain 900 g de pain
Farine 280¢g 2809

Eau 260 ml 330 ml

Farine compléete 10g 2209

Huile 2 cuilleres a soupe 3 cuilleres a soupe
Sucre roux

2Y% cuilleres a soupe

Lait en poudre

2 cuilleres a soupe

3 cuilleres a soupe

Sel

4 cuilléres a café

2 cuilleres a café

Levure

1cuillére a café

1cuillere a café
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Pain rapide

Ingrédients 700 g de pain
Farine 4209

Eau 250 mi

Huile 2 cuilleres a soupe
Sucre 1%2 cuillere a soupe
Sel 1cuillére a café
Levure 2 cuilleres a café

Pain sucré

Ingrédients 700 g de pain 900 g de pain
Farine 4209 490¢g

Eau 250 mi 330ml

Sucre 3 cuilleres a soupe 4 cuilleres a soupe

Huile végétale

2 cuilleres a soupe

3 cuilleres a soupe

Lait en poudre

2 cuilleres a soupe

2 cuilleres a soupe

Sel 1cuillere a café 1% cuillere a café

Levure 1cuillere a café 1cuillere a café

— REMARQUE : vous pouvez ajouter des ingrédients supplémentaires dans la pate pour rehausser le go(it, tels que des fruits a coque, des fruits frais
— ou secs et du chocolat.

Ingrédients 700 g de pain 900 g de pain
Fruits a coque Noix, amandes, noix de pécan (finement hachées) 75-100 g 100-150 g
Graines Tournesol, sésame, pavot, citrouille 60-80g 90-120 g
Chocolat Pépites et morceaux de chocolat 50-75¢g 75-100 g

Herbes et épices

Cannelle, noix de muscade, cardamome, cacao

1-2 cuilleres a café

2-3 cuilleres a café

Fruits secs

Raisins secs, raisins sultanines, canneberges, abricots, dattes, figues

75-100

100-150 g

Fruits frais

Pommes, bananes, baies (généralement écrasées ou hachées)

100-125 g

125-150 g

Ingrédients
supplémentaires

Extrait de vanille, extrait d’'amande

5-1 cuillere a café

Y= cuillere a café

Garnitures et
glacages

Sirop de glucose, miel, sucre glace, sucre en poudre

Selon les golts

Pain sans gluten

Ingrédients 700 g de pain 900 g de pain
Farine sans gluten 4209 560 g

Eau 270 ml 330ml

Sucre 2 cuilleres a soupe 2 cuilleres a soupe
Huile 2 cuilleres a soupe 3 cuilleres a soupe
Sel 1cuillere a café 12 cuillere a café
Levure 1% cuillére a café 1% cuillere a café
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Pate

Ingrédients Quantité

Farine raffinée 560 g

Eau 360 ml

Huile 2 cuilleres a soupe
Sucre 2 cuilleres a soupe
Sel 1% cuillere a café
Levure 1cuillere a café

Suggestions de garnitures

Purée de tomates ou passata Tranches de tomate Pepperoni Filet d’huile d’olive
Mozzarella ou cheddar rapé Jambon Olives noires dénoyautées Basilic frais
Gateau
Gateau aux noix et au chocolat
Pour 1 grand géteau
Ingredient Quantity
Qil 150 mi
Milk 150 mi
Soft light brown sugar 150 g
Black treacle 1tbsp
Eggs (medium) 2
Self-raising flour 2009
Baking powder Yatsp
Cocoa powder 759
Ground almonds 50¢g
Creme au beurre au chocolat
Ingrédients Quantité
Beurre ramolli 150 g
Sucre glace tamisé 3509
Chocolat fondu 759
Noix coupées en deux 6
Préparation
Fouettez le beurre jusqu’a ce qu'il devienne blanc et crémeux.
Ajoutez le sucre glace progressivement en mélangeant jusqu'a obtenir un mélange homogeéne.
Incorporez le chocolat fondu.
Coupez le gateau en deux et étalez la moitié de la creme au beurre au milieu.
Recouvrez le dessus avec la creme au beurre restante et finissez avec les moitiés de noix.
% REMARQUE : il est recommandé d'utiliser le programme de dorage de crofite clair ou moyen.
=2
Sandwich
Ingrédients 700 g de pain 900 g de pain
Eau 210 ml 270 mi
Beurre 30g 38g
Sel 4q 5g
Farine a pain blanche 294g 378¢g




Ingrédients 700 g de pain 900 g de pain
Sucre 269 349
Lait en poudre 9g 129

Levure

1cuillere a café

1cuillere a café

Confiture
Confiture de framboise

Ingrédients Quantité
Framboises fraiches 3009
Sucre spécial confiture 3009

Citron Jus de 1citron

Type de fruit Ratio sucre pour fruit g

Fruits a forte teneur en pectine (par exemple, Aucun

cassis, prunes, groseilles a maquereau)

Poids égal de fruits et de sucre spécial confiture

Fruits a teneur moyenne en pectine (par
exemple, framboises, abricots)

Poids égal de fruits et de sucre spécial confiture Jus de citron (1 pour environ 300 g de fruits)

Fruits a faible teneur en pectine (par exemple,
fraises, cerises, oranges ordinaires)

Poids égal de fruits et de sucre spécial confiture Jus de citron et pectine (en poudre ou liquide) supplémentaire

Marmelade (oranges de Séville recommandées) | Poids égal de pulpe de fruit et de sucre spécial confiture | Jus de citron si nécessaire ; pectine supplémentaire pour

les oranges ordinaires

Préparation

Préparez les fruits ; lavez-les, équeutez-les et coupez les gros fruits en petits morceaux.

Ajoutez les fruits, le sucre et le jus de citron dans le moule a pain. Ajoutez la pectine si nécessaire.

Placez la palette de pétrissage dans le moule a pain. Ajoutez le mélange et fermez le couvercle.

Sélectionnez « JAM » et appuyez sur « START/STOP » pour démarrer le cycle.

Une fois le cycle terminé, prélevez une petite cuillere de confiture et placez-la sur une assiette. Laissez refroidir pendant 1a 2 minutes, puis appuyez délicatement dessus avec
le doigt. Si une pellicule s’est formée, la confiture est cuite et préte. S'il reste du liquide, la confiture n'est pas assez cuite.

Si la confiture est liquide, replacez-la dans le moule a pain et sélectionnez « BAKE ».

Réglez la minuterie sur 30 minutes et lancez le programme.

Une fois le cycle terminé, remettez un peu de confiture sur une assiette pour tester la cuisson ; si nécessaire, continuez a cuire par courtes intervalles jusqu’a ce que la confiture soit cuite.
Une fois la cuisson terminée, versez la confiture/marmelade chaude dans des bocaux chauds stérilisés. Scellez et refroidissez complétement.

Yaourt
Ingrédients Quantité
Lait 820 ml
Ferment lactique de yaourt (yaourt naturel) 80 ml

Préparation

Versez le lait dans une casserole. Portez a ébullition, puis retirez du feu. En fouettant de temps en temps, vous obtiendrez un yaourt plus épais.
Laissez le lait refroidir jusqu’a 32—43 °C. Retirez I'éventuelle pellicule formée au-dessus.

Ajoutez le yaourt naturel et fouettez délicatement. Ajoutez du yaourt frais et mélangez, en faisant attention a ne pas trop fouetter.

Placez la palette de pétrissage dans le moule a pain. Ajoutez le mélange et fermez le couvercle.

Sélectionnez « YOGHURT » et appuyez sur « START/STOP » pour lancer le cycle.

Lorsque le programme émet 10 signaux sonores, appuyez sur « START/STOP » et retirez le moule a pain.

Transférez le yaourt dans un récipient doté d’un couvercle. Laissez refroidir puis réfrigérez.

Conseils et astuces

1 Ne pas conserver le yaourt fait maison dans le réfrigérateur pendant plus de 4 jours.
2. Une incubation plus longue (jusqu’a 12 heures) produit un yaourt plus épais et plus acidulé.

NL | Bewaar de instructies voor toekomstig gebruik.

Wat u wel en niet moet doen

Zorg ervoor dat het bakblik goed is geplaatst voordat u de broodbakmachine start.
Meet i iénten

ig af met de | (e en -lepel.

Gebruik hittebestendige handschoenen om het bakblik na gebruik vast te pakken.
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Open het deksel niet tijdens het kneden of rijzen, tenzij dit specifiek is vereist.

Overschrijd met de ingrediénten niet de hoeveelheden die in de recepten zijn aangegeven.

Verzorging en onderhoud

STAP 1: Haal de stekker van de broodbakmachine uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt of onderhoudt.
STAP 2: Veeg de broodbakmachine schoon met een zachte, vochtige doek en droog goed af.
Gebruik nooit schurende sct i 1 of schut jes om de br ine schoon te maken, omdat dit schade kan veroorzaken.

OPMERKING: De broodbakmachine moet na elk gebruik worden schoongemaakt. Gebruik geen messen of vorken, omdat de antiaanbaklaag hierdoor
beschadigd raakt. Zorg ervoor dat de (ventilatiejopeningen niet verstopt zijn.

Gebruiksaanwijzing
Vé6r het eerste gebruik

Maak de broodbakmachine schoon volgens de instructies in het ging en " voordat u de stekker van het apparaat in het stopcontact steekt.

OPMERKING: Wanneer u de broodbakmachine voor het eerst gebruikt, kan deze een lichte geur verspreiden. Dit is normaal en zal snel verdwijnen.
Zorg voor voldoende ilatie rond de br line.

De broodbakmachine gebruiken

STAP 1: Plaats de broodbakmachine op een vlakke, stabiele, hittebestendige ondergrond, op een hoogte die comfortabel is voor de gebruiker.

STAP 2: Verwijder het bakblik door het handvat vast te pakken en het blik linksom te draaien en omhoog te trekken.

STAP 3: Bevestig de kneedhaak door de platte randen op één lijn te brengen en de kneedhaak op de as te plaatsen.

STAP 4: Weeg de ingrediénten af volgens de receptbeschrijving af met behulp van de meegeleverde maatbeker en lepel. Voeg de ingrediénten toe aan het bakblik, waarbij u
ervoor zorgt dat alle vioeistof als eerste wordt toegevoegd en pas daarna de droge ingrediénten en ten slotte de gist. Zorg ervoor dat de vloeistof niet in contact komt met de
gist voordat het programma wordt gestart om activering van de gist te voorkomen.

STAP 5: Plaats het bakblik terug in de broodbakmachine en draai het blik rechtsom om het vast te zetten.

STAP 6: Sluit het deksel, steek de stekker in het stopcontact en schakel de broodbakmachine in.

OPMERKING: Het is raadzaam voor gebruik een kleine hoeveelheid margarine of boter op de kr te smeren. Zo k u dat het deeg aan
de kneedhaak blijft kleven en kunt u de kr ijker uit het brood

]

[z

Functietabel

OPMERKING: Een X’ in de kolom met broodkleuren of uitsteltimers geeft aan met welke voorinstellingen deze functies kunnen worden gebruikt.

[

Voorinstelling functie | Handig voor Broodgewicht (g) Tijd il Uitsteltimer
Licht Medium | Donker
Basis Kneden, rijzen en bakken van gewoon 700 2:53 X X X X
‘BASIC’ brood. Voeg extra ingrediénten toe om de
smaak te verbeteren. 900 3:00
Frans Kneden, rijzen en bakken van Frans brood. 700 3:40 X X X X
‘FRENCH’ Dit programma heeft een langere rijstijd
en produceert brood met een knapperige 900 3:50

korst en een lichtere textuur.

Volkoren Kneden, rijzen en bakken van 700 3:32 X X X X
‘WHOLE WHEAT’ volkorenbrood. De voorverwarmingstijd is

langer voor een luchtiger brood. Het is niet

raadzaam de uitstelfunctie te gebruiken in 9200 3:40

combinatie met dit programma.

Snel Kortere kneed-, rijs- en baktijd, geschikt 700 2:10 X X X X
‘Quick’ voor witbrood en bruinbrood. Broden

die op deze stand worden gemaakt, zijn
doorgaans kleiner en dichter van structuur.

Zoet Kneden, rijzen en bakken van zoet 700 2:50 X X X X
‘SWEET’ brood met een krokantere korst dan bij
het basisprogramma. 900 2:55
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Voorinstelling functie | Handig voor Broodgewicht (g) Tijd i Uitsteltimer

Licht Medium | Donker

Glutenvrij Bedoeld voor meel en bakmixen zonder 700 2:50 X X X X
‘GLUTEN-FREE’ gluten. Bij dit programma is de tweede
rijstijd langer. Het deeg is doorgaans natter 900
en lijkt meer op beslag dan gewoon deeg.

2:55

Deeg Kneden en rijzen van deeg zonder te 1:30 X
‘DOUGH’ bakken. Het deeg kan worden verwijderd
en gevormd tot broodjes, pizza’s of andere
baksels en worden gebakken in een
conventionele oven. Deze stand is ideaal
om deeg in de broodbakmachine te maken
en in een oven te bakken.

Kneden Kneden van het deeg zonder te bakken. 0:25
‘KNEADING’

Cake Kneden en mengen van cake-ingrediénten 1:50 X X X X
‘CAKE’ tot een beslag dat gedurende de vooraf
ingestelde tijd wordt gebakken. Het wordt
aangeraden natte en droge ingrediénten te
mengen voordat u het beslag in het bakblik
giet. De grootte van de cake kan in deze
stand niet worden aangepast. Cakes die

in de broodbakmachine worden gemaakt,
kunnen kleiner en iets compacter zijn

dan cakes die in een conventionele oven
worden gebakken, maar blijven vochtig

en smaakvol.

Sandwich Kneden, rijzen en bakken van 700 2:55 X X X X
‘SANDWICH’ sandwichbrood met een lichtere en
zachtere korst dan bij het Basis-programma. | 900 3:00

Speciaal Brood waarvoor een kortere baktijd nodig 2:50 X X X X
‘SPECIALTY" is. De grootte van het brood kan niet
worden aangepast. Brood dat met dit
programma wordt gemaakt, is kleiner en
heeft een dichtere structuur.

Jam Maken van jam en marmelades. Fruit of 1:20
‘JAM’ groente moet worden gesneden voordat u
ze in het bakblik doet.

Yoghurt Zelf yoghurt maken. 8:00
‘YOGURT’

Bakken Alleen bakken zonder kneden of rijzen. U 1:00 X X X
‘BAKE’ kunt deze functie ook gebruiken om de korst
donkerder te maken als het brood te licht

is nadat het geselecteerde programma is
voltooid. Selecteer ‘BAKE’ en laat het brood
langer bakken. Verwijder het brood wanneer
de gewenste korstkleur is bereikt. Het
programma voor bakken kan ook worden
gebruikt om brood weer knapperiger te
maken en verser te laten lijken.

Aangepast Geeft u de volledige controle over het 3:00 X X X X
‘HOMEMADE" bakproces doordat u de duur van elke stap
kunt aanpassen met ‘CYCLE’. De instelbare
duur voor elke stap is als volgt:

1e kneding: 0-8 minuten

1e rijs: 20-60 minuten

2e kneding: 0-15 minuten

2e rijs: 0-35 minuten

3e rijs: 0-60 minuten

Bakken: 0-80 minuten

Warmhouden: 0-60 minuten

De broodbakmachine gebruiken

STAP 1: Selecteer de gewenste voorinstelling door met ‘MENU’ door de functies te gaan.

STAP 2: Druk op de knop ‘COLOUR’ om de gewenste bruiningsgraad te selecteren: licht, medium of donker. Selecteer de grootte van het brood door op ‘LOAF’ te drukken.
STAP 3: Druk op ‘START/STOP’ om het proces te starten. De broodbakmachine doorloopt automatisch alle fasen van het proces totdat het geselecteerde programma is voltooid.
De resterende bereidingstijd wordt weergegeven op het LCD-scherm.
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STAP 4: Controleer na een paar minuten kneden het deeg via het kijkvenster om er zeker van te zijn dat alle meel volledig is opgenomen. Als er nog meel zichtbaar is, drukt u
op ‘START/STOP’ om het programma te onderbreken, opent u het deksel en gebruikt u een niet-klevende spatel om het resterende meel door het deeg te mengen. Sluit het
deksel en druk op ‘START/STOP’ om het programma te hervatten.

STAP 5: Zodra het programma is be€indigd, piept de broodbakmachine 10 keer en keert het display van het bedieningspaneel terug naar de standaardinstelling. De broodbakmachine
schakelt dan aL isch naar de warmt en blijft daar 60 minuten in staan, tenzij deze handmatig wordt uitgeschakeld. Houd ‘START/STOP’ ongeveer 3 seconden
ingedrukt om de broodbakmachine uit te schakelen. Haal vervolgens de stekker uit het stopcontact.

STAP 6: Open het deksel met hittebestendige handschoenen, draai het bakblik linksom en trek het omhoog uit de broodbakmachine.

STAP 7: Draai het bakblik ondersteboven en schud het brood voorzichtig op een afkoelrooster. Als het brood niet onmiddellijk loslaat, maakt u de randen voorzichtig los met
een niet-klevende spatel. Laat het brood ongeveer 20 minuten afkoelen voordat u het snijdt.

OPMERKING: U kunt op elk gewenst moment op ‘START/STOP’ drukken om het proces te onderbreken. Druk nogmaals op de knop om het proces
te hervatten. Als u het proces tijdens het programma wilt annuleren, houdt u ‘START/STOP’ ongeveer 3 seconden ingedrukt.

WAARSCHUWING: Het bakblik en het brood zijn erg heet. Wees voorzichtig. De haak kan worden gebruikt om de kneedhaak via
de onderkant van het brood te verwijderen als deze vast komt te zitten. Wees voorzichtig, want de kneedhaak is erg heet. Verwijder

altijd de kneedhaak voordat u het brood snijdt. Bij de programma’s Basis, Frans, Volkoren, Snel, Zoet, Glutenvrij, Cake en Sandwich
piept de broodbakmachine 10 keer tijdens het gebruik om aan te geven dat u nu het deksel kunt openen om extra ingrediénten toe
te voegen. Tijdens het bakken kan er stoom ontsnappen via de openingen in het deksel. Dit is normaal.

>R

Uitstelfunctie

Met de knop ‘TIME’ kunt u de uitstelfunctie instellen, waardoor de broodbakmachine niet onmiddellijk begint.

Als u de voltooiingstijd van het vooraf i pr wilt uitstellen, t u de gewenste functie en drukt u op ‘TIME’. Met elke druk op de knop stelt u de voltooiingstijd
die op het Icd-scherm wordt weergegeven met 10 minuten verder uit. Het maximale uitstel is 13 uur.

Zodra u het gewenste uitstel hebt ingesteld, drukt u op ‘START/STOP’ om het programma te activeren.

OPMERKING: De uitgestelde tijd is inclusief de baktijd van het programma. Voordat u de timer uitstelt, moeten het formaat van het brood en de
bruiningsgraad worden d. De ui ie is niet i voor de vooril i 1 Kneden, Yoghurt en Bakken. ‘TIME’ stelt de baktijd
met slechts 1 minuut uit bij het programma Bakken.

WAARSCHUWING: Gebruik de uitstelfunctie niet wanneer u met ingrediénten zoals eieren, melk, room of kaas bakt.

>

Warmhoudfunctie (alleen brood)

De broodbakmachine houdt het brood na het bakken automatisch 60 minuten warm.
Als u deze functie niet nodig hebt en het brood onmiddellijk wilt verwijderen, houdt u ‘START/STOP’ ongeveer 3 seconden ingedrukt.

OPMERKING: De warmhoudfunctie is niet beschikbaar bij de programma’s Kneden en Deeg.

Geheugenfunctie
Deze broodbakmachine heeft een slimme geheugenfunctie: als de stroomtoevoer wordt onderbroken, onthoudt de broodbakmachine de voortgang van een programma
gedurende maximaal 10 minuten. Als de stroomtoevoer binnen deze tijd weer wordt ), gaat het pr at isch verder vanaf het punt van onderbreking. Als

het programma halverwege het bakproces langer dan tien minuten wordt onderbroken, moet u de ingrediénten weggooien en het vooraf ingestelde programma opnieuw starten.

Waarschuwingsdisplay

Als op het Icd-display ‘HHH’ wordt weergegeven nadat een vooraf ingesteld programma is gestart, is de temperatuur in de broodbakmachine te hoog. Stop het huidige programma,
open het deksel en laat de broodbakmachine ongeveer 10-20 minuten afkoelen.

Als op het Icd-display ‘LLL’ wordt weergegeven nadat u op de knop ‘START/STOP’ hebt gedrukt, betekent dit dat de temperatuur in de broodbakmachine te laag is. Stop het
huidige programma door op ‘START/STOP’ te drukken, open het deksel en laat de broodbakmachine ongeveer 10-20 minuten afkoelen tot kamertemperatuur.

Als op het Icd-display ‘EEQ’ wordt weergegeven nadat een programma is gestart, is de temperatuursensor losgeraakt. Laat de sensor controleren door een geautoriseerde expert.

Problemen oplossen

Probleem Oorzaak Oplossing

Er komt rook uit de ventilatieopeningen. | De ingrediénten zijn vastgekoekt Schakel de broodbakmachine uit en haal de stekker uit het stopcontact. Laat de
aan de broodbakmachine of aan de machine volledig afkoelen en maak vervolgens de buitenkant van het bakblik
buitenkant van het bakblik. of de binnenkant van de machine schoon volgens de instructies in het gedeelte

‘Verzorging en onderhoud’.

De kneedhaak kan niet uit het bakblik Mogelijk zijn er deeg of ingrediénten Voeg voldoende water toe om de kneedhaak te bedekken en laat 10 minuten
worden verwijderd. vastgebakken rond de kneedhaak, weken. Draai de kneedhaak na het weken enigszins om deze los te maken.
waardoor die vastzit.
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Probleem

Oorzaak

Oplossing

De broodbakmachine werkt niet/de
kneedhaak beweegt niet.

De broodbakmachine is niet
ingeschakeld of de stekker zit niet in
het stopcontact.

Steek de stekker in het stopcontact en schakel de broodbakmachine in.

Het bakblik is niet goed geplaatst.

Controleer of het bakblik goed is vergrendeld.

De uitstelfunctie is geselecteerd.

De broodbakmachine begint pas te werken als de vooraf ingestelde tijd is bereikt.

Het brood zakt in het midden in en is
vochtig aan de onderkant.

Het brood is te lang in de
broodmachine gebleven.

Haal het brood uit het bakblik voordat de warmhoudfunctie wordt gedeactiveerd.

Het is lastig om het brood uit het
bakblik te krijgen.

De onderkant van het brood zit vast
aan de kneedhaak.

Maak de kneedhaak en assen na het bakken schoon. Vul het bakblik zo nodig
met warm water en laat dit ongeveer 30 minuten staan. Daarna kan de kneedhaak
eenvoudig worden verwijderd en schoongemaakt.

Tijdens gebruik is er een brandlucht.

Er zijn resten van ingrediénten
achtergebleven in de machine.

Wees voorzichtig wanneer u ingrediénten in het bakblik doet.

De ingrediénten zijn niet goed
gemengd/het brood is niet gebakken
zoals verwacht.

De verkeerde voorinstellingsfunctie
is geselecteerd.

Kies de juiste voorinstelling.

‘START/STOP’ is ingedrukt terwijl de
broodbakmachine bezig was.

Gooi de ingrediénten weg en begin opnieuw.

Het deksel is meerdere malen geopend
terwijl de broodbakmachine bezig was.

Open het deksel niet tijdens het bakproces; open het deksel alleen om ingrediénten
toe te voegen. Zorg ervoor dat het deksel goed is gesloten.

De kamertemperatuur ligt buiten het
optimale gebruiksbereik.

Gebruik de broodbakmachine in een omgeving met een stabiele kamertemperatuur
tussen 15 en 34 °C.

De kneedhaak zit vast en draait niet.

Verwijder de kneedhaak en het bakblik en controleer of de as van de
kneedhaak draait.

Opbergen

Controleer of de broodbakmachine koel, schoon en droog is voordat u deze op een koele, droge plaats opbergt. Wikkel het snoer nooit strak om de broodbakmachine, maar

losjes, om schade te voorkomen.

Specificaties

Productcode: EK6754
Ingangsspanning: 220-240 V ~ 50 Hz

Uitgangsspanning: 550 W (motor: 50 W, verwarmingselement: 500 W)

Stroomverbruik (stand-bystand): 0,55 W
Stand-bystand: Na 20 minuten inactiviteit

Recepten
— OPMERKING: Bij de programma’s Basis, Frans, Volkoren, Snel en Sandwich kunt u extra ingrediénten aan het deeg toevoegen om het brood meer
— smaak te geven. Probeer kruiden, specerijen, zongedroogde tomaten, olijven, noten en zaden.

Ingrediént Brood van 700 g Brood van 900 g
Noten Walnoten, amandelen, pecannoten (fijngehakt) 75-100 g 100-150 g
Zaden Zonnebloempitten, sesamzaad, maanzaad, pompoenpitten 60-80¢g 90-120g

Kaas Parmezaanse kaas, cheddar (geraspt), feta (verkruimeld) 50-75¢g 75-100 g

Kruiden en specerijen

Rozemarijn, tijm, basilicum, knoflook, komijn, paprikapoeder

1-2 theelepels 2-3 theelepels

Extra ingrediénten Olijven (ontpit en fijngesneden), zongedroogde tomaten (fijngesneden) 50-75¢g 75-100 g
Standaardbrood

Ingrediént Brood van 700 g Brood van 900 g

Bloem 4209 490¢g

water 270 ml 330 ml

Olie 2 eetlepels 3 eetlepels

Suiker 2 eetlepels 3 eetlepels

Zout 1theelepel 1%2 theelepel

Gist 1theelepel 1theelepel
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Frans brood

Ingrediént Brood van 700 g Brood van 900 g
Bloem 4209 490¢g
water 250 ml 330 ml
Olie 2 eetlepels 3 eetlepels
Suiker 1%2 eetlepel 2 eetlepels
Zout 1theelepel 1%2 theelepel
Gist 1theelepel 1theelepel
Volkorenbrood
Ingrediént Brood van 700 g Brood van 900 g
Bloem 280g 280¢g
water 260 ml 330 ml
Volkorenmeel 10g 220¢g
Olie 2 eetlepels 3 eetlepels
Bruine suiker 2 eetlepels 2%, eetlepel
Melkpoeder 2 eetlepels 3 eetlepels
Zout 4 theelepels 2 theelepels
Gist 1theelepel 1theelepel
Snel brood
Ingrediént Brood van 700 g
Bloem 4209
water 250 mi
Olie 2 eetlepels
Suiker 1% eetlepel
Zout 1theelepel
Gist 2 theelepels
Zoet brood
Ingrediént Brood van 700 g Brood van 900 g
Bloem 4209 4909
water 250 ml 330 ml
Suiker 3 eetlepels 4 eetlepels
Plantaardige olie 2 eetlepels 3 eetlepels
Melkpoeder 2 eetlepels 2 eetlepels
Zout 1theelepel 1%2 theelepel
Gist 1theelepel 1theelepel
== OPMERKING: U kunt extra ingrediénten aan het deeg toevoegen om het meer smaak te geven, zoals noten, vers of gedroogd fruit en chocolade.
= '
Ingrediént Brood van 700 g Brood van 900 g
Noten Walnoten, amandelen, pecannoten (fijngehakt) 75-100 g 100-150 g
Zaden Zonnebloempitten, sesamzaad, maanzaad, pompoenpitten 60-80g 90-120g
Chocolade Chocoladestukjes 50-75¢g 75-100 g
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Ingrediént

Brood van 700 g

Brood van 900 g

Kruiden en specerijen

Kaneel, nootmuskaat, kardemom, cacao

1-2 theelepels

2-3 theelepels

Gedroogd fruit

Rozijnen, krenten, cranberry’s, abrikozen, dadels, vijgen

75-100g

100-150 g

Vers fruit

Appels, bananen, bessen (meestal gepureerd of fijngesneden)

100-125g

125-150 g

Extra ingrediénten

Vanille-extract, amandelextract

2-1theelepel

2-1theelepel

Toppings en glazuur Suikerstroop, honing, glazuur, poedersuiker Naar smaak
Glutenvrij brood
Ingrediént Brood van 700 g Brood van 900 g
Glutenvrij meel 4209 560 g
water 270 ml 330 ml
Suiker 2 eetlepels 2 eetlepels
Olie 2 eetlepels 3 eetlepels
Zout 1theelepel 1%2 theelepel
Gist 1%2 theelepel 1%2 theelepel
Deeg
Ingrediént Hoeveelheid
Geraffineerde bloem 560 g
water 360 ml
Olie 2 eetlepels
Suiker 2 eetlepels
Zout 1% theelepel
Gist 1theelepel
Suggesties voor toppings
Tomatenpuree of passata Plakjes tomaat Pepperoni Olijfolie om te besprenkelen
Geraspte mozzarella of cheddar Ham Ontpitte zwarte olijven Verse basilicum
Cake
Chocolade/walnotencake
Voor 1 grote cake
Ingredient Quantity
Oil 150 mi
Milk 150 ml
Soft light brown sugar 150 g
Black treacle 1tbsp
Eggs (medium) 2
Self-raising flour 200g
Baking powder Y2 tsp
Cocoa powder 759
Ground almonds 509
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Chocoladebotercreme

Ingrediént Hoeveelheid
Zachte boter 150 g
Poedersuiker, gezeefd 350¢g
Chocolade, gesmolten 759
Gehalveerde walnoten 6

Bereiding

Klop de boter licht en romig.

Voeg de poedersuiker langzaam toe en mix tot een glad mengsel.

Roer de gesmolten chocolade erdoor.

Snijd de cake horizontaal doormidden en smeer de helft van de botercreme over de onderste helft.
Bestrijk de bovenkant met de overgebleven botercreme en bestrooi met gehalveerde walnoten.

== OPMERKING: Het is raadzaam om voor de korstkleur de instelling licht of medium te gebruiken.
Sandwich
Ingrediént Brood van 700 g Brood van 900 g
water 210 ml 270 ml
Boter 309 38g
Zout 4g 59
Harde bloem 2949 378¢g
Suiker 26g 349
Melkpoeder 9g 129
Gist 1theelepel 1theelepel
Koek
Frambozenjam
Ingrediént Hoeveelheid
Verse frambozen 300g
Geleisuiker 300¢g
Citroen Sapvan1
Soort fruit Suiker-fruitverhouding Benodigde extra’s
Fruit met veel pectine (bijv. zwarte bessen, Evenveel gram fruit als geleisuiker Geen
pruimen, kruisbessen)
Fruit met een gemiddelde hoeveelheid pectine Evenveel gram fruit als geleisuiker Citroensap (ongeveer 1 per 300 g fruit)
(bijv. frambozen, abrikozen)
Fruit met weinig pectine (bijv. aardbeien, Evenveel gram fruit als geleisuiker Citroensap en extra pectine (poeder of vioeistof)
kersen, gewone sinaasappels)
Marmelade (Sevilla-sinaasappels aanbevolen) Evenveel gram vruchtvlees als geleisuiker Citroensap indien nodig; extra pectine voor gewone sinaasappels
Bereiding

Bereid het fruit voor: was het fruit en snijd grote vruchten in kleine stukjes.

Doe het fruit, de suiker en het citroensap in het bakblik. Voeg indien nodig pectine toe.

Plaats de kneedhaak in het bakblik. Voeg het mengsel toe en sluit het deksel.

Selecteer ‘JAM’ en druk op ‘START/STOP’ om het programma te starten.

Wanneer het programma is voltooid, schept u een kleine hoeveelheid jam op een bord. Laat deze jam 1-2 minuten afkoelen en druk er vervolgens voorzichtig op met een vinger.
Als de jam zijn vorm behoudt, is deze klaar. Als de jam nog loopt, is hij nog niet klaar.

Als de jam nog te vioeibaar is, doet u deze terug in het bakblik en selecteert u ‘BAKE’.

Stel de timer in op 30 minuten en start het programma.

Wanneer het programma is voltooid, doet u opnieuw wat jam op een bord. Doet de jam zo nodig terug in de machine en bak korte periodes tot de jam stevig is.

Giet de hete jam/marmelade als deze klaar is in gesteriliseerde, warme potten. Sluit de potten en laat volledig afkoelen.
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Yoghurt
Ingrediént Hoeveelheid
Melk 820 ml
Yoghurtstarter (naturelyoghurt) 80 ml
Bereiding

Giet de melk in een steelpan. Breng aan de kook en haal de pan van de warmtebron. Door af en toe te roeren, krijgt u dikkere yoghurt.
Laat de melk afkoelen tot 32-43 °C. Verwijder het vel dat zich erbovenop vormt.

Roer de naturelyoghurt er voorzichtig door. Gebruik verse yoghurt en meng goed, maar pas op dat u niet te veel klopt.

Plaats de kneedhaak in het bakblik. Voeg het mengsel toe en sluit het deksel.

Selecteer ‘YOGHURT' en druk op ‘START/STOP’ om het programma te starten.

Wanneer het programma 10 keer piept, drukt u op ‘START/STOP’ en verwijdert u het bakblik.

Doe de yoghurt in een bakje of pot met deksel. Laat afkoelen en zet vervolgens in de koelkast.

Tips
1 Bewaar zelfgemaakte yoghurt niet langer dan 4 dagen in de koelkast.
2. Bij een langere tijd in de machine (tot 12 uur) wordt de yoghurt dikker en zuurder.

DE | Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur spateren Verwendung auf.
Wichtig beim Umgang
Stellen Sie sicher, dass die Brotform ordnungsgemaB eingesetzt ist, bevor Sie den Brotbackautomaten starten.

Messen Sie die Zutaten mit dem beiliegenden Messbecher und Loffel genau ab.
Tragen Sie hitzebestandige Handschuhe, wenn Sie die Brotform nach Gebrauch herausnehmen.

Offnen Sie den Deckel nicht wahrend des Knet- oder Gérvorgangs, es sei denn, es wird ausdriicklich angegeben.

Verwenden Sie keine Zutaten, die die in den Rezepten angegebenen Mengen Uiberschreiten.

Pflege und Wartung

SCHRITT 1: Ziehen Sie vor der Reinigung oder Wartung den Netzstecker des Brotbackautomaten aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.
SCHRITT 2: Wischen Sie den Brotbackautomaten mit einem weichen, feuchten Tuch ab und lassen Sie ihn vollstandig trocknen.
Verwenden Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel oder wamme zur Reini des Br itomaten, da dies zu Schaden fiihren kann.

HINWEIS: Der Brotbackautomat sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Verwenden Sie keine Messer oder Gabeln, da dadurch die
Antihaftbeschichtung beschadigt werden kann. Halten Sie alle Schlitze und Offnungen frei.

Gebrauchsanweisung
Vor dem ersten Gebrauch

Bevor Sie den B 1 an die Strof gung anschlieBen, reinigen Sie ihn gemaB den Anweisungen im Abschnitt ‘Pflege und Wartung'.

HINWEIS: Wenn Sie den Brotbackautomaten zum ersten Mal verwenden, kann es zu einer leichten Geruchsentwicklung kommen. Dies ist normal und
lasst nach kurzer Zeit nach. Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliiftung in der des

Verwendung des Brotbackautomaten

SCHRITT 1: Stellen Sie den Brotbackautomaten auf eine flache, stabile und hitzebestandige Flache in einer Hohe, die eine bequeme Nutzung erméglicht.

SCHRITT 2: Nehmen Sie die Brotform am Griff, drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn und ziehen Sie sie nach oben heraus.

SCHRITT 3: Setzen Sie das Knethaken-Paddel ein, indem Sie die flachen Kanten ausrichten und es einrasten lassen.

SCHRITT 4: Messen Sie die Zutaten den Rezeptvorgaben entsprechend. Nutzen Sie dazu den im Lieferumfang enthaltenen Messbecher sowie den Léffel. Geben Sie die Zutaten
in die Brotform: zuerst die fliissigen, dann die trockenen Zutaten und zuletzt die Hefe. Stellen Sie sicher, dass die Fliissigkeit nicht mit der Hefe in Kontakt kommt, bevor das
Programm gestartet wird, um eine Aktivierung der Hefe zu vermeiden.

SCHRITT 5: Setzen Sie die Brotform wieder in den Brotbackautomaten ein und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet.

SCHRITT 6: SchlieBen Sie den Deckel, schlieBen Sie den Brotbackautomaten an die Stromversorgung an und schalten Sie ihn ein.

HINWEIS: Es wird empfohlen, vor der Verwendung eine kleine Menge Margarine oder Butter auf den Riihrer zu geben. Dadurch wird verhindert, dass
der Teig am Ruhrer kleben bleibt und er I&sst sich leichter aus dem gebackenen Brot entfernen.

[

Tabelle der Funktionen

HINWEIS: Ein X' in den Spalten ,Braunung*“ oder ,Zeitvorwahl“ gibt an, mit welchen Vorei diese Funkti werden kénnen.
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Voreinstellung Geeignet fiir Brotgewicht (g) | Zeit(Stunde, Minute) Krustenfarbe Zeitvorwahl

Hell Wachsweich | Dunkel

Normal Kneten, Aufgehen lassen und Backen 700 2:53 X X X X
‘BASIC’ von normalem Brot. Geben Sie
zusétzliche Zutaten hinzu, um den 900 03:00
Geschmack zu verstérken.

Franzosisch Kneten, Aufgehen lassen und Backen 700 03:40 X X X X
‘FRENCH’ von Baguettebrot. Dieses Programm

hat eine langere Gehzeit und erzeugt
Brot mit einer knusprigen Kruste und
einer leichteren Konsistenz.

900 03:50

Vollkornweizen Kneten, Aufgehen lassen und 700 03:32 X X X X
‘WHOLE WHEAT’ Backen von Vollkornbrot. Dieses
Programm beinhaltet eine langere
Aufheizzeit, damit die Kérner besser
aufquellen. Die Verwendung der
Zeitvorwahl mit diesem Programm
wird nicht empfohlen.

900 03:40

Schnell Kneten, Aufgehen lassen und Backen 700 02:10 X X X X
'QUICK' von Brot in kiirzerer Zeit, geeignet fiir
WeiB-, Weizen- und Roggenbrot. Brote
aus dieser Einstellung sind meist
kleiner und kompakter.

SuB Kneten, Aufgehen lassen und 700 02:50 X X X X
‘SWEET’ Backen von siiBem Brot mit einer
knusprigeren Kruste im Vergleich 9200 02:55
zum Normalprogramm.

Glutenfrei Entwickelt fiir glutenfreie Mehle und 700 02:50 X X X X
‘GLUTEN-FREE' Backmischungen. Dieses Programm hat
eine verlangerte zweite Gehzeit. Der

Teig ist meist feuchter und &hnelt eher 900 02:55
einem Riihrteig als normalem Hefeteig.

Teig Teig kneten und aufgehen lassen, 01:30 X
‘DOUGH’ ohne zu backen. Der rohe Teig

kann entnommen und zu Brétchen,
Pizza oder anderen Backwaren
geformt werden, die dann in einem
herkémmlichen Backofen gebacken
werden. Diese Einstellung eignet sich
ideal, um Teig im Brotbackautomaten
zuzubereiten und anschlieBend
separat zu backen.

Kneten Teig kneten, ohne ihn zu backen. 0:25
‘KNEADING’

Kuchen Kneten und Mischen der 01:50 X X X X
‘CAKE’ Kuchenzutaten, bevor sie fiir eine
voreingestellte Zeit gebacken
werden. Es wird empfohlen, nasse
und trockene Zutaten vorher zu
mischen, bevor der Teig in die
Brotpfanne gegeben wird. Die
KuchengroBe kann in diesem

Modus nicht verdndert werden. Im
Brotbackautomaten gebackene
Kuchen sind méglicherweise kleiner
und etwas dichter als solche aus dem
herkémmlichen Backofen, bleiben
jedoch saftig und aromatisch.

Sandwich Kneten, Aufgehen lassen und Backen 700 02:55 X X X X
‘SANDWICH' von Sandwichbrot, wodurch im
Vergleich zum Normalprogramm ein
leichterer und weicherer Laib entsteht.

900 03:00

Spezialitat Brote, die eine kiirzere Backzeit 02:50 X X X X
‘SPECIALTY’ bendétigen. Die GroBe des Laibs kann
nicht veréndert werden. Brot, das mit
diesem Programm gebacken wird, ist
kleiner und hat eine dichtere Struktur.
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Voreinstellung Geeignet fiir Brotgewicht (g) | Zeit(Stunde, Minute) Krustenfarbe Zeitvorwahl
Hell Wachsweich | Dunkel

Marmelade Herstellen von Konfittiren und 01:20

JAM Marmeladen. Obst oder Gemiise sollte

vor dem Einfiillen in die Brotform
zerkleinert werden.

Joghurt Herstellen von 08:00

‘YOGURT’ hausgemachtem Joghurt.

Backen Nur backen, ohne zu kneten oder 01:00 X X X
‘BAKE’ aufgehen zu lassen. Dieses Programm

kann auch verwendet werden, um die
Kruste zu bréunen, falls das Brot nach
dem gewahlten Programm zu hell ist.
Wahlen Sie einfach ‘BAKE’ aus und
lassen Sie das Brot langer backen.
Nehmen Sie es heraus, sobald die
gewiinschte Krustenfarbe erreicht ist.
kann das Backp
zum Aufbacken und Auffrischen von
Brot genutzt werden.

Hausgemacht Bietet volle Kontrolle tiber den 03:00 X X X X
‘HOMEMADE’ Backvorgang, sodass der Benutzer
die Dauer jeder Phase mit ‘CYCLE’
individuell einstellen kann. Die
einstellbaren Zeitbereiche fiir jede
Stufe sind wie folgt:

Knetvorgang 1: 0-8 Minuten
Aufgehvorgang 1: 20-60 Minuten
Knetvorgang 2: 0-15 Minuten
Aufgehvorgang 2: 0-35 Minuten
Aufgehvorgang 3: 0-60 Minuten
Backvorgang: 0-80 Minuten
Warmhalten: 0-60 Minuten

Verwendung des Brotbackautomaten

SCHRITT 1: Wéhlen Sie die gewiinschte Voreinstellung unter ‘MENU’ aus, um durch die Funktionen zu blattern.

SCHRITT 2: Driicken Sie auf ‘COLOUR’, um den gewiinschten Braunungsgrad auszuwahlen: hell, mittel oder dunkel. Wéhlen Sie die LaibgroBe mit ‘LOAF’ aus.

SCHRITT 3: Driicken Sie ‘START/STOP’, um den Backvorgang zu starten. Der Brotbackautomat kiimmert sich automatisch um alle Phasen des Prozesses, bis das ausgewahite
Programm abgeschlossen ist. Die verbleibende Backzeit wird auf der LCD-Anzeige heruntergezéhlt.

SCHRITT 4: Nach einigen Minuten Kneten tberpriifen Sie den Teig durch das Sichtfenster, um sicherzustellen, dass das gesamte Mehl vollstandig eingearbeitet ist. Wenn noch
Mehl iibrig ist, driicken Sie ‘START/STOP’, um das Programm zu pausieren, 6ffnen Sie den Deckel und mischen Sie das restliche Mehl mit einem Antihaft-Spatel unter. SchlieBen
Sie die Abdeckung und driicken Sie ‘START/STOP’, um das Programm fortzusetzen.

SCHRITT 5: Sobald das Programm beendet ist, gibt der Brotbackautomat 10 Signalténe aus und die Bedienfeldanzeige kehrt zur Standardeinstellung zuriick. Der Brotbackautomat
schaltet dann 60 Minuten lang at isch in den War 1s um, es sei denn, er wird manuell ausgeschaltet. Um den Brotbackautomaten auszuschalten, halten Sie die
Taste 'START/STOP’ ca. 3 Sekunden lang gedriickt, schalten dann das Gerét aus und ziehen den Netzstecker.

SCHRITT 6: Offnen Sie den Deckel mit hitzebestandigen Handschuhen, drehen Sie die Brotform gegen den Uhrzeigersinn und ziehen Sie sie nach oben, um sie aus dem
Brotbackautomaten zu entnehmen.

SCHRITT 7: Drehen Sie die Brotform um und stiirzen Sie den Laib vorsichtig auf ein Abkiihlgitter. Lost sich der Laib nicht sofort, I6sen Sie die Rénder vorsichtig mit einem
Pfannenwender mit Antihaftbeschichtung. Den Laib vor dem Schneiden ca. 20 Minuten abkiihlen lassen.

HINWEIS: Die Taste ‘START/STOP’ kann jederzeit gedriickt werden, um den Backvorgang zu unterbrechen. Durch erneutes Driicken wird er fortgesetzt.
Um den Backvorgang wéhrend des Programms abzubrechen, halten Sie die Taste ‘START/STOP’ ca. 3 Sekunden lang gedriickt.

WARNUNG: Die Brotform und das Brot werden sehr heiB; bitte vorsichtig handhaben. Mit dem Haken kann der Riihrer vom Boden
des Laibs geldst werden, falls er festsitzt; Vorsicht, der Riihrer wird sehr heiB. Entfernen Sie den Riihrer immer, bevor Sie den Laib
anschneiden. Bei den Programmen ,Normal*, , Franzésisch®, ,Vollkorn®, ,Schnell*, ,SuB“, ,Glutenfrei“, ,Kuchen® und ,Sandwich“ piept
der Brotbackautomat wahrend des Betriebs zehnmal, um anzuzeigen, dass es Zeit ist, den Deckel zu 6ffnen und weitere Zutaten
hinzuzufiigen. Wahrend des Backens kann Dampf durch die Offnungen im Deckel entweichen. Das ist normal.

Zeitverzégerungsfunktion

Mit der Taste ‘TIME’ kann die Zeitverzogerungsfunktion eingestellt werden, sodass der Brotbackautomat nicht sofort startet.

Um die Fertigstellungszeit des gewéhlten Programms zu verzoégern, wahlen Sie die gewiinschte Funktion aus und driicken Sie ‘TIME’. Jedes Driicken der Taste verlangert die
auf dem LCD-Display angezeigte Fertigstellungszeit um 10 Minuten. Die maximale Verzégerungszeit betragt 13 Stunden.

Sobald die gewiinschte Zeitverzogerung erreicht ist, driicken Sie ‘START/STOP’, um zu starten.
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HINWEIS: Zur eingestellten Zeit gehért auch die Backzeit des Programms. Vor der Einstellung der Verzégerung mussen die LaibgréBe und der

| ahlt werden. Die Zeitverzég

‘TIME’ verlangert die Garzeit bei der Backfunktion nur um 1 Minute.

1 ist fur die Voreir .Kneten®, ,Joghurt* und ,Backen® nicht verfiigbar.

WARNUNG: Verwenden Sie die Zeitverzogerungsfunktion nicht, wenn Sie Zutaten wie Eier, Milch, Sahne oder Kése verwenden.

Warmbhaltefunktion (nur fiir Brot)

Der Brotbackautomat hélt das Brot nach dem Backen automatisch 60 Minuten lang warm.

Wenn diese Funktion nicht benétigt wird und das Brot sofort entnommen werden soll, halten Sie die Taste ‘START/STOP’ ca. 3 Sekunden lang gedriickt.

Speicherfunktion

Die Warmt

1 ist bei den

1, Teig“ und ,Kneten* nicht verfiigbar.

Der Brotbackautomat ist mit einer intelligenten Speicherfunktion ausgestattet. Wenn die Stromversorgung unterbrochen wird, halt der Brotbackautomat den Programmfortschritt bis
zu 10 Minuten lang bei. Wenn das Gerét innerhalb dieser Zeit wieder an die Stromversorgung angeschlossen ist, wird das Programm automatisch an der Stelle fortgesetzt, an der es
unterbrochen wurde. Wenn das Programm langer als zehn Minuten unterbrochen wird, miissen die Zutaten entsorgt und das voreingestellte Backprogramm neu gestartet werden.

Warnanzeige

Wenn auf der LCD-Anzeige ‘HHH’ angezeigt wird, nachdem ein voreingestelltes Programm gestartet wurde, ist die Temperatur im Brotbackautomaten zu hoch. Stoppen Sie das
aktuelle Programm, 6ffnen Sie den Deckel und lassen Sie den Brotbackautomaten ca. 10 bis 20 Minuten abkiihlen.

Wenn auf der LCD-Anzeige nach dem Driicken der Taste ‘START/STOP’ ‘LLL’ angezeigt wird, bedeutet das, dass die Temperatur im Brotbackautomaten zu niedrig ist.
Beenden Sie das aktuelle Programm durch Driicken von ‘START/STOP’, 6ffnen Sie den Deckel und lassen Sie den Brotbackautomaten ca. 10-20 Minuten lang ruhen, bis er

auf Raumtemperatur abgekiihlt ist.

Wenn auf der LCD-Anzeige ‘EEQ’ angezeigt wird, nachdem ein Programm gestartet wurde, ist der T

autorisierten Fachkraft priifen.

Fehlerbehebung

1sor nicht angeschlossen. Lassen Sie den Sensor von einer

Problem

Ursache

Lésung

Aus den Liiftungsoffnungen tritt
Rauch aus.

Es sind Zutaten am Brotbackautomaten oder an
der AuBenseite der Brotform haften geblieben.

Schalten Sie den Brotbackautomaten aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Lassen Sie ihn vollstandig abkiihlen und reinigen Sie dann die AuBenseite der
Brotform oder der Br gemaB den A 1im Abschnitt
‘Pflege und Wartung'.

Der Riihrer kann nicht aus der
Brotform genommen werden.

Teig oder Zutaten kdnnen am Riihrer
festgebacken sein, wodurch er kleben bleibt.

Geben Sie so viel Wasser hinzu, dass der Rihrer bedeckt ist, und lassen Sie ihn
dann 10 Minuten lang einweichen. Drehen Sie den Riihrer nach dem Einweichen
leicht, um ihn zu I6sen.

Der Brotbackautomat funktioniert

nicht/der Riihrer bewegt sich nicht.

Der Brotbackautomat ist nicht an die
Stromversorgung angeschlossen.

SchlieBen Sie den Brotbackautomaten an die Stromversorgung an und schalten
Sie ihn ein.

Die Brotform ist nicht korrekt eingesetzt.

Uberpriifen Sie, ob die Brotform richtig eingerastet ist.

Die Zeitverzogerungsfunktion wurde aktiviert.

Der Brotbackautomat startet erst, wenn die Fertigstellungszeit des gewahiten
Programms erreicht ist.

Das Brot sackt in der Mitte ein und
ist auf der Unterseite noch feucht.

Das Brot wurde zu lange im
Brotbackautomaten gelassen.

Nehmen Sie das Brot aus der Brotform, bevor die Warmhaltefunktion beendet ist.

Das Brot lasst sich nur schwer aus
der Brotform nehmen.

Der Laib steckt unten am Knetpaddel fest.

Reinigen Sie den Riihrer und die Rithreraufnahme nach dem Backen. Befiillen
Sie ggf. die Brotform ca. 30 Minuten lang mit warmem Wasser. Danach Iasst sich
der Riihrer nach jedem Gebrauch leicht entfernen und reinigen.

Wiahrend des Betriebs kann ein
Brandgeruch auftreten.

Riicksténde von Zutaten haben sich in der
Backkammer angesammelt.

Gehen Sie beim Einfiillen der Zutaten in die Brotform vorsichtig vor.

Die Zutaten wurden nicht richtig
vermischt / das Brot ist nicht wie
erwartet gebacken.

Die falsche Voreinstellung wurde gewahit.

Wahlen Sie die korrekte Voreinstellung.

‘START/STOP’ wurde gedriickt, wéhrend der
Brotbackautomat in Betrieb war.

Entsorgen Sie die Zutaten, und starten Sie den Vorgang neu.

Der Deckel wurde mehrmals ged6ffnet, wahrend
der Brotbackautomat in Betrieb war.

Offnen Sie den Deckel wihrend des Backvorgangs nicht; &ffnen Sie ihn nur, um
Zutaten hinzuzufiigen. Stellen Sie sicher, dass der Deckel fest verschlossen ist.

Die Raumtemperatur liegt auBerhalb des
optimalen Betriebsbereichs.

Verwenden Sie den Brotbackautomaten in einer Umgebung mit einer stabilen
Raumtemperatur zwischen 15 und 34 °C.

Der Riihrer sitzt fest und dreht sich nicht.

Entfernen Sie den Riihrer und die Brotform und priifen Sie, ob sich die
Riihreraufnahme dreht.
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Aufbewahrung

Vergewissern Sie sich, dass der Brotbackautomat abgekiihlt, sauber und trocken ist, bevor Sie ihn an einem kiihlen, trockenen Ort aufbewahren. Wickeln Sie das Kabel niemals
fest um den Brotbackautomaten. Wickeln Sie es lose auf, um Schaden zu vermeiden.
Technische Daten

Produktcode: EK6754

Eingangsspannung: 220-240 V ~ 50 Hz

Ausgangsleistung: 550 W (Motor: 50 W, Heizung: 500 W)

Stromverbrauch (Standby-Modus): 0,55 W
Standby-Modus: Nach 20 Sekunden Inaktivitat

Rezepte
— HINWEIS: Bei der Herstellung von normalem, franzésischem, Vollkorn-, Schnell- und Sandwichbrot kénnen dem Teig weitere Zutaten hinzugefiigt
— werden, um den Geschmack zu verstarken. Probieren Sie Krauter, Gewiirze, getrocknete Tomaten, Oliven, Niisse und Samen.
Zutat 700-g-Laib 900-g-Laib
Niisse Walniisse, Mandeln, Pekanniisse (fein gehackt) 75-100 g 100-150 g
Samen Sonnenblumen, Sesam, Mohn, Kiirbis 60-80g 90-120 g
Ké&sesorten Parmesan, Cheddar (gerieben), Feta (zerbrockelt) 50-75¢ 75-100 g
Krauter und Gewiirze Rosmarin, Thymian, Basilikum, Knoblauch, Kreuzkiimmel, Paprika 1-2TL 2-3TL
Zusatzliche Zutaten Oliven (entkernt und gehackt), getrocknete Tomaten (gehackt) 50-75¢g 75-100 g
Einfaches Brot
Zutat 700-g-Laib 900-g-Laib
Mehl 4209 490¢g
Wasser 270 ml 330 ml
ol 2EL 3EL
Zucker 2EL 3EL
Salz 1TL 12 TL
Hefe 1TL 17L
Baguettebrot
Zutat 700-g-Laib 900-g-Laib
Mehl 4209 490¢g
Wasser 250 ml 330 ml
ol 2EL 3EL
Zucker 12 TL 2EL
Salz 1TL 12 TL
Hefe 1TL 1TL
Vollkornbrot
Zutat 700-g-Laib 900-g-Laib
Mehl 280g 280g
Wasser 260 ml 330ml
Vollkornmehl 110g 220g
ol 2EL 3EL
Brauner Zucker 2EL 2% EL
Milchpulver 2EL 3EL
Salz 4TL 2TL
Hefe 1TL 1TL
Schnellbrot
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Zutat 700-g-Laib
Mehl 4209
Wasser 250 ml
ol 2EL
Zucker 12 TL
Salz 1TL
Hefe 2T7L

SiiBes Brot
Zutat 700-g-Laib 900-g-Laib
Mehl 4209 490¢g
Wasser 250 ml 330ml
Zucker 3EL 4EL
Pflanzendl 2EL 3EL
Milchpulver 2EL 2EL
Salz 1TL 12 TL
Hefe 1TL 1TL
== HINWEIS: Zusétzliche Zutaten kdnnen dem Teig hinzugefiigt werden, um den Geschmack zu verstérken, z. B. Niisse, frische oder getrocknete
—_— Friichte und Schokolade.

700-g-Laib 900-g-Laib

Niisse Walniisse, Mandeln, Pekanniisse (fein gehackt) 75-100 g 100-150 g
Samen Sonnenblumen, Sesam, Mohn, Kiirbis 60-80g 90-120¢g
Schokolade Schokoladenchips, Stiickchen 50-75g 75-100 g
Krauter und Gewiirze Zimt, Muskatnuss, Kardamom, Kakao 1-2TL 2-3TL
Trockenfriichte Rosinen, Sultaninen, Cranberrys, Aprikosen, Datteln, Feigen 75-100 g 100-150 g
Frisches Obst Apfel, Bananen, Beeren (in der Regel zerdriickt oder gehackt) 100-125g 125-150 g
Zusétzliche Zutaten Vanilleextrakt, Mandelextrakt Y-1TL Y-1TL
Belage und Uberziige | Zuckersirup, Honig, Eis, Puderzucker Zum Abschmecken

Glutenfreies Brot

Zutat 700-g-Laib 900-g-Laib
Glutenfreies Mehl 4209 560 g
Wasser 270 ml 330 ml
Zucker 2EL 2EL

[¢]] 2EL 3EL

Salz 1TL 12 TL

Hefe 12 TL 12 TL

Dough (Teig)

Zutat Menge
Raffiniertes Mehl 560 g
Wasser 360 ml
(o] 2EL
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Zutat Menge
Zucker 2EL
Salz 12 TL
Hefe 1TL
Garniervorschlage
Tomatenpiree oder Passata Tomatenscheiben Peperoni Olivendl zum Betraufeln

Geriebener Mozzarella oder Cheddar Schinken

Kuchen
Schokoladen- und Walnusskuchen

Ergibt 1 groBen Kuchen

Entsteinte schwarze Oliven

Frisches Basilikum

Ingredient Quantity
Oil 150 ml
Milk 150 ml
Soft light brown sugar 150 g
Black treacle 1tbsp
Eggs (medium) 2
Self-raising flour 200g
Baking powder Yatsp
Cocoa powder 759
Ground almonds 50¢g
Schokoladenbuttercreme
Zutat Menge
Butter, weich 150 g
Puderzucker, gesiebt 350¢g
Geschmolzene Schokolade 759
Walnusshalften 6

Zubereitung

Die Butter schaumig riihren, bis sie hell und cremig ist.

Den Puderzucker nach und nach hinzufiigen und glatt riihren.
Die geschmolzene Schokolade unterriihren.

Den Kuchen halbieren und die Halfte der Buttercreme in der Mitte verstreichen.

Die Oberseite mit der restlichen Buttercreme bestreichen und mit Walnusshalften garnieren.

== HINWEIS: Es wird empfohlen, die Einstellung fiir helle oder mittlere Krustenfarbe zu verwenden.
=2
Sandwich
Zutat 700-g-Laib 900-g-Laib
Wasser 210 ml 270 ml
Butter 309 38g
Salz 4qg 5g
Kraftiges WeiBbrot 294g 378¢g
Zucker 269 349
Milchpulver 9g 129
Hefe 1TL 1TL
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Jam (Blockierung)

Himbeerkonfitiire
Zutat Menge
Frische Himbeeren 3009
Gelierzucker 3009
Zitrone Saftvon 1
Fruchtart Verhiltnis Zucker zu Obst Erforderliche Extras
Obst mit hohem Pektingehalt (z. B. Gleicher Gewichtsanteil von Obst und Gelierzucker Keines

isbeeren, Pflaumen, Stact

Obst mit mittlerem Pektingehalt (z. B. Gleicher Gewichtsanteil von Obst und Gelierzucker Zitronensaft (1 Zitrone pro ca. 300 g Obst)
Himbeeren, Aprikosen)

Friichte mit geringem Pektin (z. B. Gleicher Gewichtsanteil von Obst und Gelierzucker Zitronensaft und extra Pektin (Pulver oder Flissigkeit)
Erdbeeren, Kirschen, normale Orangen)

Marmelade (Sevilla-Orangen empfohlen) Gleicher Gewichtsanteil von Fruchtpulpe und Gelierzucker | Zitronensaft, falls erforderlich; extra Pektin fiir gewohnliche Orangen

Zubereitung

Obst vorbereiten: Waschen, putzen und groBe Friichte in kleine Stiicke schneiden.

Friichte, Zucker und Zitronensaft in die Brotform geben. Bei Bedarf Pektin hinzufiigen.

Setzen Sie den Riihrer in die Brotform ein. Geben Sie die Mischung hinzu und schlieBen Sie den Deckel.

Wahlen Sie ‘JAM’ aus und driicken Sie ‘START/STOP’, um den Zyklus zu starten.

Wenn der Zyklus abgeschlossen ist, geben Sie eine kleine Menge Marmelade auf einen Teller. 1-2 Minuten abkihlen lassen, dann leicht mit dem Finger driicken. Wenn sich eine
Haut bildet, ist die Marmelade fest geworden und fertig. Wenn noch Fliissigkeit vorhanden ist, ist die Marmelade noch nicht fest geworden.

Wenn die Marmelade noch fliissig ist, geben Sie sie zuriick in die Brotform und wéhlen Sie ‘BAKE’ aus.

Stellen Sie den Timer auf 30 Minuten ein und fiihren Sie das Programm aus.

Wenn der Zyklus abgeschlossen ist, geben Sie erneut etwas Marmelade auf einen Teller und kochen Sie sie bei Bedarf in kurzen Schritten weiter, bis die Marmelade fest geworden ist.

GieBen Sie i 1d die heiBe in sterilisierte warme Gléser. VerschlieBen und vollstandig abkiihlen lassen.
Joghurt

Zutat Menge

Milch 820 mi

Joghurtstarter (Naturjoghurt) 80 ml
Zubereitung

GieBen Sie die Milch in einen Topf. Bringen Sie sie zum Kochen und nehmen Sie den Topf vom Herd. Riihren Sie gelegentlich, damit der Joghurt dickfliissiger wird.
Lassen Sie die Milch auf 32-43 °C abkiihlen. Entfernen Sie die sich bildende Haut von der Oberflache.

Ruhren Sie den Naturjoghurt vorsichtig unter. Verwenden Sie frischen Joghurt und mischen Sie ihn unter, ohne ihn zu stark zu verquirlen.

Setzen Sie den Riihrer in die Brotform ein. Geben Sie die Mischung hinzu und schlieBen Sie den Deckel.

Wahlen Sie ‘YOGHURT aus und driicken Sie ‘START/STOP’, um den Zyklus zu starten.

Wenn das Programm 10 Signalténe ausgibt, driicken Sie auf ‘START/STOP’ und nehmen Sie die Brotform heraus.

Fiillen Sie den Joghurt in einen Behalter mit Deckel. Lassen Sie ihn abkiihlen und stellen Sie ihn anschlieBend in den KiihIschrank.

Tipps und Tricks

1 Bewahren Sie selbstgemachten Joghurt nicht langer als 4 Tage im Kiihlschrank auf.
2. Eine ldngere Inkubationszeit (bis zu 12 Stunden) ergibt einen dickeren und sauerlicheren Joghurt.

ES | Conserve estas instrucciones como referencia futura.

Qué hacer y qué no hacer

Aseglrese de que el molde para pan esté bien insertado antes de poner en marcha la panificadora.
Mida los ingredientes con precision utilizando la cuchara y el vaso medidor suministrados.
Utilice guantes resistentes al calor cuando manipule el molde para pan después de su uso.

No abra la tapa durante el ciclo de amasado o levado a menos que se le indique.

No utilice los ingredientes en cantidades que superen las especificadas en las recetas.

Cuidados y mantenimiento

PASO 1: Antes de limpiarla o realizar alguna labor de mantenimiento, desenchufe la panificadora de la corriente eléctrica y deje que se enfrie por completo.
PASO 2: Limpie la panificadora con un pafio suave y himedo y séquela bien.
No utilice productos de limpieza fuertes o abrasivos ni estropajos para limpiar la panificadora, ya que podrian dafiarla.
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NOTA: La panificadora debe limpiarse después de cada uso. No utilice cuchillos ni tenedores, ya que podrian dafar la capa antiadherente. Mantenga
todos los orificios y todas las aberturas despejados.

Instrucciones de uso
Antes del primer uso

Antes de conectarla a la red eléctrica, limpie la panificadora siguiendo las instrucciones de la seccién titulada ‘Cuidados y mantenimiento’.

— NOTA: Es posible que la panificadora desprenda un ligero olor cuando se utilice por primera vez. Es algo normal que desaparece pronto. Ventile
:/ adecuadamente la ubicacion de la panificadora.

Uso de la panificadora

PASO 1: Coloque la panificadora sobre una superficie plana, estable y resistente al calor que sea cémoda para el usuario.

PASO 2: Retire el molde para pan sujetando el asa, girdndolo hacia la izquierda y tirando hacia arriba.

PASO 3: Coloque la paleta para amasar alineando los bordes planos y encajandola.

PASO 4: Mida los ingredientes segun se indica en la receta con el vaso medidor y la cuchara proporcionados. Afiada los ingredientes al molde para pan, asegurandose de
afiadir primero los liquidos, luego los ingredientes secos y, finalmente, la levadura. Asegurese de que el liquido no entre en contacto con la levadura antes de iniciar el programa
para evitar la activacién de la levadura.

PASO 5: Vuelva a introducir el molde para pan en la panificadora y girelo hacia la derecha para fijarlo en esa posicién.

PASO 6: Cierre la tapa, enchufe la panificadora a la corriente eléctrica y enciéndala.

NOTA: Se recomienda frotar una pequefia cantidad de margarina o mantequilla en la paleta para amasar antes de utilizarla. Esto ayudara a evitar que
la masa se pegue a la paleta y facilitard retirar la paleta del pan horneado.

[z

Tabla de funciones

NOTA: Una ‘X’ en las columnas de color del pan o del temporizador indica con qué preajustes se pueden utilizar estas funciones.

U"Iu

Funciones Se usa para Peso del pan (g) | Hora (hora, minuto) Color de la corteza Temporizador
preestablecidas
Claro Medio Oscuro
Basico Amasar, levar y hornear pan normal. Afiada 700 2:53 X X X X
'BASIC' ingredientes adicionales para mejorar el sabor.
9200 3:00

Francés Amasar, levar y hornear pan francés. Este programa 700 3:40 X X X X
'FRENCH' tiene un tiempo de levado més largo y hace que

el Parv\ tenga una corteza crujiente y una textura 900 3:50

mas ligera.
Trigo integral Amasar, levar y hornear pan de trigo integral. 700 3:32 X X X X
'WHOLE WHEAT' Incluye un tiempo de precalentamiento mas largo

para ayudar a que los granos se expandan. No se

recomienda utilizar la funcién de temporizador con 900 3:40

este programa.
Répido Amasar, levar y hornear pan mas répido, adecuado 700 2:10 X X X X
'QUICK’ para pan blanco, de trigo y de centeno. Los panes de

este tipo suelen ser mas pequefios y més densos.
Dulce Amasar, levar y hornear pan dulce con una 700 2:50 X X X X
'SWEET' corteza mds crujiente en comparacion con el

programa bdsico. 900 2:55
Sin gluten Disefiado para harinas y mezclas para hornear 700 2:50 X X X X
'GLUTEN-FREE' sin gluten. Cuenta con un segundo tiempo de

levado ampliado. La masa suele estar mas himeda

y se parece mas a una masa liquida que a una 200 2555

masa normal.
Masa Amasar y levar masa sin hornear. La masa cruda 1:30 X
'DOUGH' se puede retirar y moldear en forma de panecillos,

pizzas u otros productos para hornear en un horno

convencional. Este ajuste es ideal para preparar

masa en la panificadora y hornearla por separado.
Amasar Amasar la masa sin hornear. 0:25
'KNEADING'
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Funciones Se usa para Peso del pan (g) | Hora (hora, minuto) Color de la corteza Temporizador
preestablecidas

Claro Medio Oscuro

Pastel Amasar y mezclar los ingredientes de un 1:50 X X X X
'CAKE' pastel antes de hornearlos durante un tiempo
preestablecido. Se recomienda mezclar los
ingredientes himedos y secos antes de verter

la masa en el molde para pan. El tamafio del
pastel no se puede ajustar en este modo. Los
pasteles hechos en la panificadora pueden ser
mds pequefios y ligeramente mds densos que los
horneados en un horno convencional, pero se
mantendrdn himedos y sabrosos.

De molde Amasar, levar y hornear pan de molde, obteniendo 700 2:55 X X X X
'SANDWICH' un pan més ligero y esponjoso en comparacion con
el programa bdsico. 900 3:00

Especialidad Panes que requieren un tiempo de horneado mas 2:50 X X X X
'SPECIALTY' corto. El tamafio del pan no se puede ajustar. El pan
elaborado con este programa es mas pequefio y
tiene una textura mas densa.

Mermelada Elaborar mermeladas y confituras. Las frutas o 1:20
'JAM' verduras deben picarse antes de afiadirlas al molde
para pan.

Yogur Hacer yogur casero. 8:00
'YOGURT'

Hornear Solo hornear, sin amasar ni levar. También se 1:.00 X X X
‘BAKE’ puede utilizar para oscurecer la corteza si la pieza
de pan es demasiado clara una vez finalizado el
programa seleccionado. Solo tiene que seleccionar
'BAKE'y dejar que el pan se hornee durante més
tiempo, retirdndolo cuando haya alcanzado el color
deseado en la corteza. Ademas, el programa de
horneado se puede utilizar para refrescar el pany
que quede mas crujiente.

Casero Ofrecer un control total sobre el proceso de 3:00 X X X X
'HOMEMADE' horneado, lo que permite al usuario personalizar
la duracion de cada fase mediante 'CYCLE'. Los
intervalos de tiempo ajustables para cada etapa
son los siguientes:

Amasar 1: 0-8 minutos

Levar 1: 20-60 minutos

Amasar 2: 0-15 minutos

Levar 2: 0-35 minutos

Levar 3: 0-60 minutos

Hornear: 0-80 minutos

Conservacion del calor: 0-60 minutos

Uso de la panificadora

PASO 1: Seleccione el ajuste pri do deseado utilizando ‘MENU’ para elegir entre las funciones.

PASO 2: Pulse ‘COLOUR'’ para seleccionar el grado de tostado deseado: claro, medio u oscuro. Seleccione el tamafio del pan pulsando ‘LOAF’.

PASO 3: Pulse ‘START/STOP’ para iniciar el proceso de horneado. La panificadora se encargard automaticamente de todas las fases del proceso hasta que se complete el
programa seleccionado. El tiempo de coccidn restante se mostrard en una cuenta atrds en la pantalla LCD.

PASO 4: Después de unos minutos de mezcla, compruebe la masa a través de la ventana de visualizacién para asegurarse de que toda la harina estd completamente
incorporada. Si queda harina, pulse ‘START/STOP’ para pausar el programa, abra la tapa y utilice una espétula antiadherente para mezclar la harina restante. Cierre la tapa
y pulse ‘START/STOP’ para reanudar el programa.

PASO 5: Una vez finalizado el programa, la panificadora emitird 10 pitidos y la pantalla del panel de control volvera a su ajuste predeterminado. La panificadora cambiard
automaticamente al modo de conservacion del calor durante 60 minutos a menos que se apague manualmente. Para apagar la panificadora, mantenga pulsado ‘START/STOP’
durante aproximadamente 3 segundos y, a continuacién, apaguela y desenchufela de la alimentacién eléctrica.

PASO 6: Abra la tapa con unos guantes resistentes al calor puestos, gire el molde para pan hacia la izquierda y tire de él hacia arriba para extraerlo de la panificadora.
PASO 7: Ponga el molde para pan boca abajo y sactidalo suavemente para sacar el pan sobre una rejilla. Sila pieza de pan no se suelta inmediatamente, despegue con cuidado
los bordes con una espatula antiadherente. Deje que el pan se enfrie durante unos 20 minutos antes de cortarlo.

NOTA: Puede pulsar ‘START/STOP’ en cualquier momento para pausar el proceso de coccién; vuelva a pulsar para reanudarlo. Para cancelar el
proceso de coccién durante un programa, mantenga pulsado ‘START/STOP’ durante unos 3 segundos.

PRECAUCION: Para obtener los mejores resultados, no abra la tapa hasta que haya finalizado el ciclo.
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ADVERTENCIA: El molde para pan y el pan estardn muy calientes; maniptlelos con cuidado. El gancho se puede utilizar para

retirar la paleta para amasar de la base del pan si se atasca; tenga cuidado, ya que la paleta para amasar estard muy caliente. Quite
siempre la paleta para amasar antes de cortar el pan. En los programas bdsico, francés, integral, rapido, dulce, sin gluten, pastel y
de molde, la panificadora emitiré 10 pitidos durante el funcionamiento, lo que indica que es el momento de abrir la tapa y afiadir los
ingredientes adicionales. Puede salir vapor a través de los orificios de ventilacion de la tapa durante el horneado; esto es normal.

Funcién de temporizador

El botdn ‘TIME' se puede utilizar para ajustar la funcion de temporizador, que retrasa el inicio inmediato de la panificadora.

Para retrasar el tiempo de finalizacién del programa de coccion preestablecido, seleccione la funcién deseada y pulse ‘TIME. Cada pulsacién del botdn retrasard el tiempo de
finalizacién mostrado en la pantalla LCD 10 minutos. El tiempo de retraso maximo es de 13 horas.

Una vez alcanzado el retraso deseado, pulse ‘START/STOP’ para comenzar.

NOTA: El temporizador también afecta al tiempo de horneado del programa. Antes de retrasar el temporizador, se debe seleccionar el tamafio de
la rebanada y el grado de tostado. La funcion de retraso no esta disponible para los preajustes de amasar, yogur y hornear. ‘TIME’ solo retrasa el
tiempo de coccién 1 minuto en el ajuste de horneado.

ADVERTENCIA: No utilice la funcién de temporizador para hornear ingredientes como huevos, leche, nata y queso.

Funcidon de conservacion del calor (solo para pan)

La panificadora mantendra el pan caliente automaticamente durante 60 minutos después de hornearlo.
Si esta funcién no es necesaria y se va a retirar el pan inmediatamente, mantenga pulsado ‘START/STOP’ durante aproximadamente 3 segundos.

NOTA: La funcién de conservacion del calor no estd para los p pr de masay

Funcién de memoria

La panificadora tiene una funcién de memoria inteligente; si se desconecta la alimentacion, la panificadora guardara el progreso del programa durante un maximo de 10 minutos.
Si la fuente de alimentacién se vuelve a conectar en este tiempo, el programa continuard autométicamente desde el punto de interrupcion. Si se interrumpe el programa durante
mds de 10 minutos, habrd que desechar los ingredientes y reiniciar los ajustes preestablecidos.

Pantalla de advertencia

Si la pantalla LCD muestra ‘HHH' después de que se haya iniciado un programa predeterminado, significa que la temperatura del interior de la panificadora es demasiado alta.
Detenga el programa actual, abra la tapa y deje que la panificadora se enfrie entre 10 y 20 minutos.

Si la pantalla LCD muestra ‘LLL’ después de pulsar ‘START/STOP’, significa que la temperatura del interior de la panificadora es demasiado baja. Detenga el programa actual
pulsando ‘START/STOP’, abra la tapa y deje reposar la panificadora durante 10-20 minutos hasta que se enfrie a temperatura ambiente.

Sila pantalla LCD muestra ‘EEQ’ después de iniciar un programa, significa que el sensor de temperatura estd desconectado. Acuda a un experto autorizado para que revise el sensor.

Solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

Sale humo por los orificios de ventilacién.

Los ingredientes se han adherido a la
panificadora o al exterior del molde.

Apague y desenchufe la panificadora de la corriente eléctrica, deje que se
enfrie por completo y, a continuacion, limpie el exterior del molde para pan o
de la cdmara para hacer pan segtn las indicaciones de la seccién “Cuidados
y mantenimiento”.

La paleta para amasar no se puede
retirar del molde para pan.

Es posible que la masa o los ingredientes
se hayan horneado alrededor de la paleta
para amasar y se hayan pegado.

Afiada suficiente agua para cubrir la paleta para amasar y déjela en remojo
durante 10 minutos. Gire ligeramente la paleta para amasar después de
remojarla para soltarla.

La panificadora no funciona/la paleta
para amasar no se mueve.

La panificadora no estd conectada a la
red eléctrica.

Enchufe la panificadora a la corriente eléctrica y enciéndala.

El molde para pan no estd
colocado correctamente.

Compruebe que el molde para pan estd correctamente fijado en su sitio.

Se ha seleccionado la funcién de retraso.

La panificadora no empezard a funcionar hasta que se haya alcanzado el
tiempo de la funcion preestablecida.

El pan se hunde por el centro y estd
hdmedo por debajo.

El pan se ha dejado demasiado tiempo en
la panificadora.

Saque el pan del molde para pan antes de que termine la funcién de
conservacion del calor.

Es dificil sacar el pan del molde.

La parte inferior de la rebanada se ha
pegado a la paleta para amasar.

Limpie la paleta para amasar y los ejes después del horneado. Si es
necesario, llene el molde para pan con agua caliente durante unos
30 minutos. Asi, la cuchilla amasadora se podra quitar fécilmente para
limpiarla después de cada uso.

Se puede percibir un olor a quemado
durante el funcionamiento.

Se han acumulado residuos de los
ingredientes en el interior de la cdmara
para hacer pan.

Tenga cuidado al afiadir ingredientes al molde para pan.
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Problema Causa Solucién

Los ingredientes no se han Se ha ionado una funcion ione la funcion pr ida correcta.
correctamente/el pan no se ha horneado preestablecida incorrecta.
como se esperaba.

Se ha pulsado ‘START/STOP’ mientras la Deseche los ingredientes y reinicie el proceso.
panificadora estaba en funcionamiento.

La tapa se ha abierto varias veces mientras No abra la tapa durante el proceso de horneado; abrala tinicamente para

la panificadora estaba en funcionamiento. afiadir ingredientes. Aseglirese de que la tapa esté bien cerrada.

La temperatura ambiente estd fuera del Utilice la panificadora en un entorno con una temperatura ambiente estable
rango de funcionamiento éptimo. deentre15y34°C.

La paleta para amasar estd atascada y Retire la paleta para amasar y el molde para pan, y compruebe que el eje de
no gira. la paleta esta girando.

Almacenamiento

Aseglirese de que la panificadora esté fria, limpia y seca antes de guardarla en un lugar fresco y seco. No apriete el cable al enrollarlo alrededor de la panificadora; déjelo mas
suelto para no dafarlo.

Especificaciones

Cédigo de producto: EK6754 Consumo de energia (modo de espera): 0,55 W
Entrada: 220-240 V ~ 50 Hz Modo de espera: Tras 20 segundos de inactividad
Salida: 550 W (motor: 50 W, calentador: 500 W)

Recetas

NOTA: Se pueden afiadir ingredientes adicionales a la masa para intensificar el sabor al preparar pan basico, francés, integral, rapido y de molde.
Pruebe con hierbas, especias, tomates secos, aceitunas, frutos secos y semillas.

Ingredientes Pande 700 g Pan de 900 g
Frutos secos Nueces, almendras, pacanas (bien picadas) 75-100 g 100-150 g
Semillas Girasol, sésamo, amapola, calabaza 60-80 g 90-120 g
Quesos Parmesano, cheddar (rallado), feta (desmenuzado) 50-75g 75-100 g
Hierbas y especias Romero, tomillo, albahaca, ajo, comino, pimentén 1-2 cucharaditas 2-3 cucharaditas
Ingredientes adicionales Aceitunas (sin hueso y picadas), tomates secos (picados) | 50-75g 75-100 g
Pan basico
Ingredientes Pande 700 g Pan de 900 g
Harina 4209 490¢g
Agua 270 ml 330 ml
Aceite 2 cucharadas 3 cucharadas
Azlcar 2 cucharadas 3 cucharadas
Sal 1cucharadita 1% cucharadita
Levadura 1 cucharadita 1cucharadita
Pan francés
Ingredientes Pan de 700 g Pan de 900 g
Harina 4209 490¢g
Agua 250 mi 330ml
Aceite 2 cucharadas 3 cucharadas
Azdcar 12 cucharada 2 cucharadas
Sal 1 cucharadita 1% cucharadita
Levadura 1cucharadita 1cucharadita
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Pan integral

Ingredientes Pande 700 g Pan de 900 g
Harina 280g 280g
Agua 260 mi 330ml
Harina integral 10g 2209
Aceite 2 cucharadas 3 cucharadas
Azticar moreno 2 cucharadas 2Y% cucharadas
Leche en polvo 2 cucharadas 3 cucharadas
Sal 4 cucharadita 2 cucharaditas
Levadura 1 cucharadita 1cucharadita
Pan rapido
Ingredientes Pande 700 g
Harina 4209
Agua 250 ml
Aceite 2 cucharadas
Azticar 1%2 cucharada
Sal 1cucharadita
Levadura 2 cucharaditas
Pan dulce
Ingredientes Pande 700 g Pande 900 g
Harina 42049 490¢
Agua 250 ml 330ml
Azdcar 3 cucharadas 4 cucharadas
Aceite vegetal 2 cucharadas 3 cucharadas
Leche en polvo 2 cucharadas 2 cucharadas
Sal 1 cucharadita 1%2 cucharadita
Levadura 1 cucharadita 1 cucharadita

NOTA: Se pueden afiadir ingredientes adicionales a la masa para intensificar el sabor, como frutos secos, fruta fresca o seca y chocolate.

U"Iu

Ingredientes Pande 700 g Pan de 900 g
Frutos secos Nueces, almendras, pacanas (bien picadas) 75-100 g 100-150 g
Semillas Girasol, sésamo, amapola, calabaza 60-80g 90-120g
Chocolate Pepitas o trocitos de chocolate 50-75¢ 75-100 g
Hierbas y especias Canela, nuez moscada, cardamomo, cacao 1-2 cucharaditas 2-3 cucharaditas
Fruta deshidratada Pasas, pasas sultanas, ardndanos, orejones, datiles, higos 75-100 g 100-150 g

Fruta fresca Manzanas, platanos, frutos del bosque (normalmente triturados o picados) | 100-125 g 125-150 g
Ingredientes adicionales Extracto de vainilla, extracto de almendra -1 cucharadita -1 cucharadita
Coberturas y glaseados Jarabe de azticar, miel, glaseado, azticar en polvo Al gusto
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Pan sin gluten

Ingredientes Pande 700 g Pande 900 g

Harina sin gluten 4209 560 g

Agua 270 ml 330ml

Azdcar 2 cucharadas 2 cucharadas

Aceite 2 cucharadas 3 cucharadas

Sal 1 cucharadita 1% cucharadita

Levadura 1%2 cucharadita 1%2 cucharadita
Masa

Ingredientes Cantidad

Harina refinada 560 g

Agua 360 ml

Aceite 2 cucharadas

Azdcar 2 cucharadas

Sal 12 cucharadita

Levadura 1 cucharadita

Sugerencias de coberturas

Puré de tomate o passata Tomate en rodajas
Mozzarella o cheddar rallado Jamén

Pastel
Pastel de chocolate y nueces

Para un pastel grande

Pepperoni
Aceitunas negras deshuesadas

Aceite de oliva para rociar
Albahaca fresca

Ingredient Quantity
Oil 150 mi
Milk 150 mi
Soft light brown sugar 150 g
Black treacle 1tbsp
Eggs (medium) 2
Self-raising flour 200g
Baking powder Y2 tsp
Cocoa powder 759
Ground almonds 509
Crema de mantequilla de chocolate
Ingredientes Cantidad
Mantequilla, ablandada 1509
Azlcar glas, tamizado 3509
Chocolate, fundido 759
Nueces, partidas por la mitad 6

Elaboracién
Bata la mantequilla hasta que esté ligera'y cremosa.

Afiada lentamente el azlcar glas, mezclando hasta conseguir una mezcla suave.

Incorpore el chocolate fundido.

Corte el pastel por la mitad y extienda la mitad de la crema de mantequilla por el centro.

Cubra la parte superior con el resto de la crema de mantequilla y termine colocando las mitades de nuez por encima.
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NOTA: Se recomienda utilizar el ajuste de color de corteza claro o medio.

L||||II

Sandwich
Ingredientes Pande 700 g Pande 900 g
Agua 210 mi 270 ml
Mantequilla 30¢g 38g
Sal 4q 5g
Harina para pan blanca de fuerza 294g 378¢g
Azlcar 269 349
Leche en polvo 9g 129
Levadura 1cucharadita 1 cucharadita
Mermelada

Mermelada de frambuesa

Ingredientes Cantidad

Frambuesas frescas 300¢g

Azlicar para conservas 3009

Limén El zumo de 1

Tipo de fruta Proporcién entre azlcar y fruta Ingredientes adicionales
Frutas con alto contenido de pectina (p. La misma cantidad de fruta y de azucar Nada

ej., grosellas, ciruelas, grosellas negras)

Fruta con contenido medio de pectina La misma cantidad de fruta y de aztcar Zumo de limén (1 para aprox. 300 g de fruta)
(p. €j., frambuesas, albaricoques)

Frutas con bajo contenido en pectina (p. | La misma cantidad de fruta y de azticar Zumo de limon y pectina adicional (en polvo o liquida)
€j., fresas, cerezas, naranjas normales)

Mermelada de naranja (se recomiendan La misma cantidad de pulpa de fruta y de azdcar para conservas Zumo de limén si es necesario; pectina adicional para
naranjas sevillanas) naranjas normales

Elaboracion

Prepare la fruta; lave y corte las frutas grandes en trozos pequefios.

Afiada la fruta, el aztcar y el zumo de limén al molde para pan. Afiada pectina si es necesario.

Coloque la paleta para amasar en el molde para pan. Afiada la mezcla y cierre la tapa.

Seleccione ‘JAM’ y pulse ‘START/STOP’ para iniciar el ciclo.

Cuando el ciclo se haya completado, vierta una pequefia cantidad de mermelada en un plato. Deje que se enfrie entre 1y 2 minutos y, a continuacién, presione suavemente con
un dedo. Si se ha formado una piel, la mermelada esta lista. Si todavia hay liquido, la mermelada no se ha asentado.

Si la mermelada estd liquida, devuélvala al molde para pan y seleccione ‘BAKE’.

Ajuste el temporizador en 30 minutos y ejecute el programa.

Cuando termine el ciclo, vuelva a poner un poco de mermelada en un plato y compruébela; si es necesario, siga horneando en intervalos cortos hasta que la mermelada se
haya asentado.

Una vez que esté lista, vierta la mermelada caliente en tarros calientes esterilizados. Séllelos y deje que se enfrien completamente.

Yogur
Ingredientes Cantidad
Leche 820 ml
Fermento de yogur (yogur natural) 80 ml

Elaboracién

Vierta la leche en una cacerola. LIévela a ebullicion y retirela del fuego. Batir de vez en cuando ayudara a que el yogur quede mas espeso.
Deje que la leche se enfrie hasta alcanzar una temperatura de entre 32 y 43 °C. Retire la capa que se forme en la superficie.

Bata suavemente el yogur natural. Utilice yogur fresco y mezcle, teniendo cuidado de no batir demasiado.

Coloque la paleta para amasar en el molde para pan. Afiada la mezcla y cierre la tapa.

Seleccione ‘YOGHURT' y pulse ‘START/STOP’ para iniciar el ciclo.

Cuando el programa emita 10 pitidos, pulse ‘START/STOP’ y retire el molde para pan.

Transfiera el yogur a un recipiente con tapa. Deje que se enfrie y refrigérelo.
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Consejos y sugerencias

1. No conserve el yogur casero en el frigorifico durante més de 4 dias.
Una incubacién mds larga (hasta 12 horas) produce un yogur mds espeso y acido.

»

PT | Conserve estas instrucdes para referéncia futura.
O que fazer e o que nao fazer
Certifique-se de que a forma de pdo esta devidamente inserida antes de ligar a maquina de pao.

Meca os ingredientes com precisdo utilizando o copo e a colher medidora fornecidos.
Utilize luvas resistentes ao calor ao manusear a forma apds a utilizag&o.

Né&o abra a tampa durante os ciclos de amassar ou levedar, exceto se for pedido.

Néo utilize ingredientes que excedam as quantidades especificadas nas receitas.

Cuidados e manutengéo

PASSO 1: antes de tentar qualquer limpeza ou manutencdo, desligue a maquina de fazer pdo da tomada elétrica e deixe-a arrefecer completamente.
PASSO 2: limpe a maquina de fazer pdo com um pano macio e himido e seque-a cuidadosamente.
Nunca utilize detergentes de limpeza agressivos ou abrasivos nem esfregdes para limpar a maquina de fazer p&o, pois pode causar danos.

NOTA: a mdquina de fazer pdo deve ser limpa apds cada utilizagdo. N&o utilize facas nem garfos, pois isso danificara o revestimento antiaderente.
Mantenha todas as aberturas e saidas de ventilacdo desobstruidas.

Instrucdes de utilizacdo
Antes da primeira utilizagdo

Antes de ligar a tomada elétrica, limpe a maquina de fazer pdo seguindo as instru¢des na seccdo “Cuidados e manutengdo”.

NOTA: ao utilizar a maquina de fazer p&o pela primeira vez, esta pode libertar um ligeiro odor. Isto é normal e desaparecera em breve. Mantenha
uma ventilacdo suficiente a volta da maquina de fazer p&o.

Utilizagcdo da mdquina de fazer pao

PASSO 1: coloque a mdquina de fazer p&o sobre uma superficie plana, estével e resistente ao calor, a uma altura confortavel para o utilizador.

PASSO 2: remova a forma de p&o segurando na pega, rodando no sentido contrério ao dos ponteiros do relégio e puxando para cima.

PASSO 3: coloque a pa de amassar, alinhando as extremidades planas e encaixando-a.

PASSO 4: meca os ingredientes de acordo com as receitas fornecidas, utilizando o copo e a colher de medigdo incluidos. Adicione os ingredientes a forma de pé&o, colocando
primeiro os liquidos, depois os ingredientes secos e por Ultimo o fermento. Certifique-se de que o liquido ndo entra em contacto com o fermento antes de iniciar o programa,
para evitar a ativagdo prematura.

PASSO 5: volte a inserir a forma de pdo na maquina, rodando no sentido dos ponteiros do reldgio até bloquear na posicéo.

PASSO 6: feche a tampa, depois ligue a ficha da maquina de fazer pdo a tomada elétrica e ligue o aparelho.

NOTA: antes da utilizagdo, recomenda-se que unte a pa de amassar com uma pequena quantidade de margarina ou manteiga. Isto ajuda a evitar que
a massa fique colada e facilita a remogdo da pa do p&o depois de cozido.

I_“"I"

Tabela de fungdes

NOTA: um “X” nas colunas de cor do pdo ou do temporizador indica com que programas estas funcdes podem ser utilizadas.

L||||II

Funcées Util para Peso dopdo (g) | Tempo (hora, minuto) Cor dacrosta Temporizador
predefinidas
Claro Ponto médio Escuro

Basico Amassar, levedar e cozer pdo 700 2:53 X X X X
"BASIC" normal. Adicione ingredientes

extra para melhorar o sabor. 900 3:00
Francés Amassar, levedar e cozer pao tipo | 700 3:40 X X X X
"FRENCH" francés. Este programa tem um

tempo de levedacdo mais longo

e produz um pao com uma crosta 900 3:50

estaladica e textura mais leve.

4




Fungdes Util para Peso dopéo (g) | Tempo (hora, minuto) Cor dacrosta Temporizador
predefinidas

Claro Ponto médio Escuro

Integral Amassar, levedar e cozer pdo 700 3:32 X X X X
"WHOLE WHEAT" | integral. Inclui um tempo de
pré-aquecimento mais longo para
ajudar os grdos a expandirem.
N&o se recomenda a utilizagdo da | 900 3:40
funcédo de temporizador com
este programa.

Répido Amassar, levedar e cozer pdo 700 2:10 X X X X
"QUICK" mais rapidamente, adequado
para pé&o branco, de trigo e de
centeio. Os paes feitos com este
programa s&o geralmente mais
pequenos e densos.

Doce Amassar, levedar e cozer pdo 700 2:50 X X X X
"SWEET" doce com uma crosta mais

estaladica em comparacéo com o 900
programa Basic.

2:55

Sem gliten Desenvolvido para farinhas e 700 2:50 X X X X
"GLUTEN-FREE" misturas de cozedura sem gliten.
Inclui um segundo tempo de
levedagdo prolongado. A massa
& normalmente mais hiimida e
semelhante a um creme do que a
uma massa tradicional.

900 2:55

Massa Amassar e levedar a massa sem 1:30 X
"DOUGH" cozer. A massa crua pode ser
retirada e moldada em pées,
pizzas ou outros produtos para
cozer num forno convencional.
Este programa € ideal para
preparar a massa na maquina de
fazer pdo e cozer em separado.

Amassar Amassar a massa sem cozer. 0:25
"KNEADING"

Bolo Amassar e misturar os 1:50 X X X X
"CAKE" ingredientes do bolo antes de

os cozer durante um tempo
predefinido. Recomenda-se
misturar os ingredientes liquidos
e secos antes de deitar a massa
na forma de p&o. O tamanho

do bolo n&do pode ser ajustado
neste modo. Os bolos feitos na
maquina de fazer pdo podem ser
mais pequenos e ligeiramente
mais densos do que os cozidos
num forno convencional, mas
mantém-se hiimidos e saborosos.

Sanduiche Amassar, levedar e cozer pdo de 700 2:55 X X X X
"SANDWICH" sanduiche, produzindo um pao
mais leve e macio em comparagao
com o programa Basic.

900 3:00

Especialidade Pées que requerem um tempo de 2:50 X X X X
"SPECIALTY" cozedura mais curto. O tamanho
do péo ndo pode ser ajustado. O
péo feito com este programa é
mais pequeno e tem uma textura
mais densa.

Doce Preparagéo de doces e 1:20
"JAM" marmeladas. As frutas ou legumes
devem ser picados antes de serem
adicionados a forma de pao.

logurte Fazer iogurte caseiro. 8:00
"YOGURT"
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Fungdes Util para Peso dopéo (g) | Tempo (hora, minuto) Cor dacrosta Temporizador
predefinidas
Claro Ponto médio Escuro
Cozer Apenas cozedura, sem amassar 1:00 X X X
"BAKE" nem levedar. Também pode ser

utilizado para escurecer a crosta,
caso o pao fique demasiado
claro apés o fim do programa
selecionado. Basta selecionar
"BAKE" e deixar o pdo cozer
durante mais tempo, retirando-o
quando atingir a cor de crosta
desejada. Além disso, o programa
de cozedura pode ser utilizado
para tornar o pdo mais estaladico
e fresco.

Caseiro Permite controlo total sobre o 3:00 X X X X
"HOMEMADE" processo de cozedura, permitindo
ao utilizador personalizar a
duragéo de cada fase utilizando
"CYCLE". Os intervalos de tempo
ajustaveis para cada etapa sdo os
seguintes:

Amassar 1: 0 a 8 minutos

Levedar 1: 20 a 60 minutos
Amassar 2: 0 a 15 minutos
Levedar 2: 0 a 35 minutos
Levedar 3: 0 a 60 minutos

Cozer: 0 a 80 minutos

Manter quente: 0 a 60 minutos

Utilizagdo da mdaquina de fazer pao

PASSO 1: selecione a fun¢do predefinida pretendida utilizando “MENU" para percorrer as fungdes.

PASSO 2: prima “COLOUR" para i o grau de j claro, médio ou escuro. Selecione o tamanho do p&o premindo “LOAF”".

PASSO 3: prima “START/STOP” para iniciar o processo de cozedura. A maquina de fazer p&o tratard automaticamente de todas as etapas do processo até o programa selecionado
estar concluido. O tempo de cozedura restante serd apresentado em contagem decrescente no visor LCD.

PASSO 4: apés alguns minutos de mistura, verifique a massa através da janela de visualizacdo para se certificar de que toda a farinha foi totalmente incorporada. Se restar
farinha, prima “START/STOP” para interromper o programa, abra a tampa e misture a farinha restante com uma espétula antiaderente. Feche a tampa e prima “START/STOP”
para retomar o programa.

PASSO 5: quando o programa terminar, a maquina de fazer p&o emitir 10 sinais sonoros e o visor do painel de controlo 4 a sua confi §o p! ida. A maquina
de fazer pdo passara entdo automaticamente para o modo de manter quente durante 60 minutos, a menos que seja desligada manualmente. Para desligar a maquina de fazer
pao, prima e mantenha premido “START/STOP” durante cerca de 3 segundos, depois desligue-a e retire a ficha da tomada elétrica.

PASSO 6: Abra a tampa utilizando luvas resistentes ao calor, rode a forma de p&o no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio e puxe-a para cima para a remover da
maquina de fazer pdo.

PASSO 7: desenforme o p&o sobre uma grelha de arrefecimento. Se néo sair de imediato, solte suavemente as bordas com uma espétula antiaderente. Deixe arrefecer
aproximadamente 20 minutos antes de cortar.

NOTA: “START/STOP” pode ser premido a qualquer momento para pausar o processo de cozedura; prima novamente para retomar. Para cancelar
0 processo de cozedura durante o programa, prima e mantenha premido “START/STOP” durante cerca de 3 segundos.

AVISO: a forma de pao e o pao estardo muito quentes; manuseie com cuidado. O gancho pode ser utilizado para remover a pa de
amassar da base do pdo caso fique presa; tenha cuidado, pois a pd de amassar estard muito quente. Retire sempre a pa de amassar
antes de fatiar o pdo. Nos programas basico, francés, integral, rapido, doce, sem gltten, bolo e sanduiche a maquina de fazer pdo
emitird 10 sinais sonoros durante o funcionamento, indicando que € altura de abrir a tampa e adicionar ingredientes adicionais.
Pode sair vapor pelas aberturas da tampa durante a cozedura; isto € normal.

>R

Funcéo de temporizador

Pode utilizar “TIME” para programar a funcdo de temporizador, que impede a maquina de fazer pao de iniciar imediatamente.

Para adiar a hora de conclus&o do programa selecionado, selecione a fun¢do pretendida e prima “TIME”. Cada presséo do bot&o adiard a hora de conclusdo apresentada no
visor LCD em 10 minutos. O tempo méximo de atraso € de 13 horas.

Quando o tempo de atraso desejado for atingido, prima “START/STOP” para comecar.

NOTA: o tempo de atraso inclui também o tempo de do progt . Antes de o i & necessario selecionar o tamanho
do pdo e o grau de tostagem. A funcéo de temporizador n&o esta disponivel para os programas de amassar, iogurte e cozer predefinidos. “TIME”
apenas adia o tempo de cozedura em intervalos de 1 minuto.
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AVISO: ndo utilize a fungdo de temporizador ao cozinhar com ingredientes como ovos, leite, natas e queijo.

Funcdo manter quente (apenas para pao)

A méquina de fazer pdo manterd automaticamente o pao quente durante 60 minutos apés a cozedura.
Se esta funcédo ndo for necesséria e o pao for retirado imediatamente, mantenha premido o botéo “START/STOP” durante aproximadamente 3 segundos.

Func¢do de meméria

NOTA: a fungdo manter quente n&o esta disponivel para os programas de massa e amassar.

A maquina de fazer pdo estd equipada com uma fun¢do de memdria inteligente; se a alimentagéo elétrica for interrompida, a maquina manterd o progresso do programa durante

até 10 minutos. Se a alimentagao for restabelecida dentro deste periodo, o p

continuard at

1te a partir do ponto da interrupgdo. Se a interrupgdo durar mais

de 10 minutos a meio de um programa, os ingredientes deveréo ser descartados e o programa de cozedura deverd ser reiniciado.

Ecré de aviso

Se o visor LCD mostrar “HHH" apds o inicio de um programa pré-definido, significa que a temperatura no interior da maquina de fazer p&o é demasiado elevada. Pare o programa
em curso, abra a tampa e deixe a maquina arrefecer durante aproximadamente 10 a 20 minutos.
Se o visor LCD mostrar “LLL” ap6s premir “START/STOP”, significa que a temperatura no interior da maquina de fazer p&o é demasiado baixa. Pare o programa em curso premindo
“START/STOP”, abra a tampa e deixe a maquina repousar durante aproximadamente 10-20 minutos até atingir a temperatura ambiente.

Se o visor LCD mostrar “EEO” apds o inicio de um programa, significa que o sensor de temperatura esta desligado. O sensor deve ser verificado por um técnico autorizado.

Resolucdo de problemas

Problema

Causa

Solugdo

Esta a sair fumo das aberturas de ventilag&o.

Os ingredientes ficaram presos a maquina de fazer
péo ou ao exterior da forma de p&o.

Desligue a maquina de fazer pao da eletricidade,
deixe-a arrefecer completamente e depois limpe o
exterior da forma de p&o ou a cdmara de cozedura,
seguindo as instrucdes da seccéo intitulada‘Cuidados
e manutencdo’.

A pd de amassar ndo pode ser retirada da forma
de pé&o.

A massa ou os ingredientes podem ter cozinhado a
volta da pa de amassar, fazendo com que fique presa.

Adicione dgua suficiente para cobrir a pé de amassar
e deixe de molho durante 10 minutos. Rode a pa de
amassar apds a imersdo para a soltar.

A maquina de fazer pdo néo estd a funcionar/a pa de
amassar ndo se move.

A méquina de fazer pdo ndo estd ligada a eletricidade.

Ligue a ficha da mdquina de fazer p&o a tomada
elétrica e ligue o aparelho.

A forma de p&o ndo estd corretamente posicionada.

Verifique se a forma de p&o esta devidamente
encaixada.

A funcdo de temporizador foi selecionada.

A méquina de fazer pdo ndo comecard a funcionar até
ser atingida a hora programada.

O péo abateu no centro e esta himido na base.

O péo ficou demasiado tempo dentro da méquina
de fazer péo.

Retire o pdo da forma antes de a funcdo de manter
quente terminar.

E dificil retirar o p&o da forma.

A base da pega de pao ficou presa a pa de amassar.

Limpe a pé de amassar e os eixos apds a cozedura.
Se necessério, encha a forma de pdo com dgua
morna durante aproximadamente 30 minutos; depois
a pa de amassar podera ser facilmente removida e
limpa apés cada utilizac&o.

Sente-se cheiro a queimado durante o funcionamento.

Acumularam-se residuos de ingredientes no interior
da camara de cozedura.

Tenha cuidado ao adicionar ingredientes a forma
de pao.

Os ingredientes nédo foram devidamente misturados /
0 p&o ndo cozeu como esperado.

Foi selecionado um programa pré-definido incorreto.

Selecione o programa pré-definido correto.

O botdo “[START/STOP]" foi premido enquanto a
méquina de fazer pdo estava em funcionamento.

Descarte os ingredientes e reinicie o processo.

Atampa foi aberta vdrias vezes enquanto a maquina
de fazer péo estava em funcionamento.

N&o abra a tampa durante o processo de cozedura;
apenas abra para adicionar ingredientes. Certifique-se
de que a tampa esta bem fechada.

A temperatura ambiente estd fora do intervalo de
funcionamento ideal.

Utilize a mdquina de fazer pdo num ambiente com
temperatura estavel entre 15-34 °C.

A pd de amassar estd presa e ndo roda.

Retire a pd de amassar e a forma de pdo e verifique
se o eixo da pa de amassar estd a rodar.

Armazenamento

Verifique se a maquina de fazer pdo esta fria, limpa e seca antes de a guardar num local fresco e seco. Nunca enrole o cabo muito apertado a volta da maquina de fazer pao.

Enrole-o sem apertar para evitar danos.
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Especificacdes

Cédigo do produto: EK6754
Entrada: 220-240 V ~ 50 Hz

Saida: 550 W (motor: 50 W, aquecedor: 500 W)

Receitas

Consumo de energia (modo de espera): 0,55 W
Modo de espera: Apés 20 segundos de inatividade

NOTA: pode adicionar ingredientes adicionais @ massa para intensificar o sabor ao preparar pao basico, francés, integral, rapido e sanduiche.
Experimente ervas aromdticas, especiarias, tomate seco, azeitonas, frutos secos e sementes.

Ingrediente

Paode 700 g Pdode900g
Nozes Nozes, améndoas, nozes pecan (picadas finamente) 75-100 g 100-150 g
Sementes Girassol, sésamo, papoila, abdbora 60-80g 90-120 g
Queijos Parmesdo, cheddar (ralado), feta (esfarelado) 50-75¢g 75-100 g

Ervas e especiarias

Alecrim, tomilho, manjericéo, alho, cominhos, pimentdo doce

1-2 colheres de chd

2-3 colheres de cha

Ingredientes adicionais

Azeitonas (sem caroco e picadas), tomate seco (picado)

50-75g

75-100 g

Pao simples

Ingrediente Pdode700 g Pé&ode 900 g
Farinha 4209 490 g

Agua 270 ml 330 ml

Oleo 2 colheres de sopa 3 colheres de sopa
Aclicar 2 colheres de sopa 3 colheres de sopa
Sal 1colher de cha 1% colher de chd
Fermento 1colher de cha

1colher de cha

Pao francés

Ingrediente Pdode 700 g P&o de 900 g
Farinha 4209 490¢g

Agua 250 ml 330 ml

Oleo 2 colheres de sopa 3 colheres de sopa
Aclicar 1% colher de sopa 2 colheres de sopa
Sal 1colher de cha 1% colher de chd
Fermento 1colher de cha

1colher de cha

Pao integral

Ingrediente Pdode 700 g P&o de 900 g
Farinha 280¢g 2809
Agua 260 ml 330 ml
Farinha integral 10g 220g

Oleo

2 colheres de sopa

3 colheres de sopa

Aclicar mascavado

2 colheres de sopa

2% colheres de sopa

Leite em p6 2 colheres de sopa 3 colheres de sopa
Sal 4 colheres de chd 2 colheres de cha
Fermento 1colher de cha

1colher de cha
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Pao rapido

Ingrediente Péode700g

Farinha 4209

Agua 250 ml

Oleo 2 colheres de sopa

Aclicar 1% colher de sopa

Sal 1colher de cha

Fermento 2 colher de cha
P&o doce

Ingrediente Pdode700g Pao de 900 g
Farinha 4209 490¢g

Agua 250 ml 330 ml

Aclicar 3 colheres de sopa 4 colheres de sopa
Oleo vegetal 2 colheres de sopa 3 colheres de sopa
Leite em po 2 colheres de sopa 2 colheres de sopa
Sal 1colher de cha 1% colher de cha
Fermento 1colher de cha 1colher de cha

NOTA: pode adicionar ingredientes adicionais a massa para intensificar o sabor, como nozes, fruta fresca ou frutos secos e chocolate.

Ingrediente Péode700g Pao de 900 g
Nozes Nozes, améndoas, nozes pecan (picadas finamente) 75-100 g 100-150 g
Sementes Girassol, sésamo, papoila, abbora 60-80¢g 90-120g
Chocolate Pedacos e pepitas de chocolate 50-75g 75-100 g

Ervas e especiarias

Canela, noz-moscada, cardamomo, cacau

1-2 colheres de cha

2-3 colheres de cha

Frutas secas

Passas, uvas passas, arandos, alperces, tdmaras, figos

75-100 g

100-150 g

Frutas frescas

Macgas, bananas, frutos vermelhos (geralmente
esmagados ou picados)

100-125 g

125-150 g

Ingredientes adicionais

Extrato de baunilha, extrato de améndoa

2-1 colher de chd

2-1colher de chd

Coberturas e acabamentos

Xarope de aglicar, mel, glacé, aglicar em pé

A gosto

Pao sem gliten

Ingrediente Péode700g Pao de 900 g
Farinha sem glidten 4209 560 g

Agua 270 ml 330 ml

Aclcar 2 colheres de sopa 2 colheres de sopa
Oleo 2 colheres de sopa 3 colheres de sopa
Sal 1colher de cha 1% colher de cha
Fermento 1% colher de chd 1% colher de chd
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Massa

Ingrediente Quantidade
Farinha refinada 560 g

Agua 360 ml

Oleo 2 colheres de sopa
Aclicar 2 colheres de sopa
Sal 1% colher de cha
Fermento 1colher de cha

Sugestdes de coberturas

Polpa de tomate ou passata Tomate fatiado
Mozarela ou cheddar ralado Fiambre
Bolo

Bolo de chocolate e nozes

Para 1bolo grande

Pepperoni
Azeitonas pretas descarocadas

Azeite para regar
Manjericéo fresco

Ingredient Quantity
Qil 150 ml
Milk 150 mi
Soft light brown sugar 150 g
Black treacle 1tbsp
Eggs (medium) 2
Self-raising flour 2009
Baking powder Yatsp
Cocoa powder 759
Ground almonds 50¢g
Creme de manteiga com chocolate
Ingrediente Quantidade
Manteiga amolecida 150 g
Aclicar em pé peneirado 3509
Chocolate derretido 759
Nozes, partidas a meio 6

Método
Bata a manteiga até ficar leve e cremosa.

Adicione lentamente o aglicar em pé, mexendo até obter uma mistura homogénea.

Envolva o chocolate derretido.

Corte o bolo ao meio e espalhe metade do creme de manteiga no interior.

Cubra o topo com o restante creme e finalize com metades de nozes.

Sanduicheira

NOTA: recomenda-se a utilizacdo da definicdo de crosta clara ou média.

Ingrediente Pdode 700 g P&o de 900 g
Agua 210 ml 270 mi
Manteiga 30g 38g

Sal 4q 5g

Farinha de trigo branca forte 294g 378¢g
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Ingrediente Pdode700g P&o de 900 g

Aclicar 269 349

Leite em p6 9g 129

Fermento 1 colher de cha 1colher de cha
Doce

Doce de framboesa

Ingrediente Quantidade

Framboesas frescas 3009

Aclicar para compotas 3009

Limdo Sumo de 1

Tipo de fruta Proporgédo de acticar/fruta Extras necessdrios

Frutas com alto teor de pectina (ex.: groselhas. Nenhum

pretas, ameixas, groselhas)

Peso igual de fruta e agticar para compotas

Frutas com médio teor de pectina (ex.:
framboesas, damascos)

Peso igual de fruta e aglicar para compotas Sumo de lim&o (1 por aproximadamente 300 g de fruta)

Frutas com baixo teor de pectina (ex.:
morangos, cerejas, laranjas comuns)

Peso igual de fruta e aglicar para compotas Sumo de limdo e pectina extra (em pé ou liquida)

Marmelada (recomendam-se laranjas de Sevilha) Peso igual de polpa de fruta e agticar para compotas | Sumo de lim&o, se necessério; pectina extra para laranjas comuns

Método

Prepare a fruta; lave, apare e corte as frutas grandes em pedacos pequenos.

Adicione a fruta, o aglicar e o sumo de liméo a forma de pdo. Adicione pectina se necessdrio.

Coloque a pa de amassar na forma de p&o. Adicione a mistura e feche a tampa.

Selecione “JAM” e prima “START/STOP” para iniciar o ciclo.

Quando o ciclo terminar, coloque uma pequena quantidade de doce num prato. Deixe arrefecer durante 1-2 minutos e pressione suavemente com um dedo. Se se tiver formado
uma pelicula, o doce solidificou e estd pronto. Se ainda estiver liquido, o doce n&o estd pronto.

Se o doce estiver liquido, volte a coloca-lo na forma de péo e selecione “BAKE”.

Programe o temporizador para 30 minutos e execute o programa.

Quando o ciclo terminar, cologue novamente um pouco de doce num prato; continue a cozer em intervalos curtos, se necessario, até o doce solidificar.
Quando pronto, verta o doce/marmelada quente em frascos esterilizados e mornos. Feche e deixe arrefecer completamente.

logurte
Ingrediente Quantidade
Leite 820 ml
Fermento de iogurte (iogurte natural) 80 ml

Método

Deite o leite num tacho. Leve a ferver e retire do lume. Mexer de vez em quando com uma vara de arames ajudard a obter um iogurte mais espesso.
Deixe o leite arrefecer até 32-43 °C. Retire qualquer pelicula que se forme a superficie.

Use iogurte fresco e misture, evitando bater em excesso. Coloque a pd de amassar na forma de p&o.

Coloque a pa de amassar na forma de pdo. Adicione a mistura e feche a tampa.

Selecione “YOGHURT” e prima “START/STOP” para iniciar o ciclo.

Quando o programa emitir 10 sinais sonoros, prima “START/STOP” e retire a forma de pao.

Transfira o iogurte para um recipiente com tampa. Deixe arrefecer e depois coloque no frigorifico.

Dicas e sugestoes

1 N&o conserve iogurte caseiro no frigorifico por mais de 4 dias.
2. Um periodo de incubacdo mais longo (até 12 horas) produz iogurte mais espesso e de sabor mais acido.

IT | Conservare le istruzioni per riferimento futuro.
Cosa fare e cosa non fare
Assicurarsi che il recipiente per il pane sia inserito correttamente prima di avviare la macchina.

Dosare gli ingredienti con precisione utilizzando il dosatore e il cucchiaio in dotazione.
Utilizzare guanti resistenti al calore per maneggiare il recipiente per il pane dopo I'uso.

48




Non aprire il coperchio durante il ciclo di impasto o lievitazione, salvo diversa indicazione.

Non utilizzare ingredienti in quantita superiori a quelle previste dalle ricette.

Cura e manutenzione

PASSAGGIO 1: Prima di eseguire qualsiasi operazione di pulizia o manutenzione, scollegare la macchina per il pane dall'alimentazione elettrica e lasciarla raffreddare completamente.
PASSAGGIO 2: pulire la macchina per il pane con un panno morbido e umido e asciugare accuratamente la superficie.

Non utilizzare detergenti abrasivi oppure spugne abrasive per pulire la macchina per il pane, onde evitare di danneggiarla.

NOTA: La macchina per il pane deve essere pulita dopo ogni utilizzo. Non utilizzare coltelli o forchette per evitare di danneggiare il rivestimento
antiaderente. Evitare possibili ostruzioni delle ventole e delle aperture.

Istruzioni per l'uso
Prima del primo utilizzo

Prima di collegare la macchina per il pane all'alimentazione elettrica, pulirla seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Cura e manutenzione”.

NOTA: la prima volta che si utilizza la macchina per il pane, si potrebbe percepire un lieve odore. Questo fenomeno & normale e scompare in breve
tempo. Mantenere una ventilazione adeguata intorno alla macchina per il pane.

Utilizzo della macchina per il pane

PASSAGGIO 1: collocare la macchina per il pane su una superficie piana, stabile e resistente al calore posta a un’altezza confortevole per 'utente.

PASSAGGIO 2: rimuovere il recipiente per il pane afferrando il manico, ruotandolo in senso antiorario e tirandolo verso I'alto.

PASSAGGIO 3: inserire la paletta di impasto allineando i bordi piatti e fissandola nell’apposita sede.

PASSAGGIO 4: dosare gli ingredienti secondo le istruzioni della ricetta utilizzando il misurino e il cucchiaio dosatore in dotazione. Aggiungere gli ingredienti nel recipiente per
il pane, assicurandosi che venga aggiunto prima il liquido, seguito dagli ingredienti secchi e infine dal lievito. Assicurarsi che il liquido non entri in contatto con il lievito prima
dell’avvio del programma, per evitare I'attivazione del lievito.

PASSAGGIO 5: Riporre il recipiente per il pane all'interno della macchina, ruotandolo in senso orario fino a bloccarlo in posizione.

PASSAGGIO 6: chiudere il coperchio, quindi collegare la macchina per il pane all’alimentazione elettrica e accenderla.

NOTA: si consiglia di ungere leggermente la paletta di impasto con margarina o burro prima dell’'uso. In questo modo I'impasto non aderira alla pala
e sara piul semplice rimuoverla dal pane una volta cotto.

[z

Tabella delle funzioni

NOTA: Una “X” nelle colonne relative a colore del filone o timer con ritardo indica le preimpostazioni con cui & possibile utilizzare queste funzioni.

L||||II

Funzione Utilita Peso del filone (g) | Tempo (ora, minuti) Colore dellacrosta Timer con ritardo
preimpostata
Chiara | Media Scura

Base Impasto, lievitazione e cottura di pane comune. 700 2:53 X X X X
"BASIC" Possibilita di aggiungere ingredienti extra per

arricchire il gusto. 9200 03:00
Francese Impasto, lievitazione e cottura di pane in stile 700 03:40 X X X X
"FRENCH" francese. Prevede tempi di lievitazione pili lunghi

e produce una crosta croccante e una mollica 9200 03:50

pit soffice.
Integrale Impasto, lievitazione e cottura di pane integrale. | 700 03:32 X X X X
"WHOLE Include un tempo di preriscaldamento pil lungo
WHEAT" per favorire la dilatazione dei cereali. Non

& consigliato I'uso del timer con ritardo con 900 03:40

questo programma.

Rapido Impasto, lievitazione e cottura accelerata, 700 02:10 X X X X
"QUICK" adatta per pane bianco, integrale e di segale. |
pani ottenuti con questo programma risultano
generalmente pill piccoli e compatti.

Dolce Impasto, lievitazione e cottura di pane dolce, con 700 02:50 X X X X
"SWEET" crosta pill croccante rispetto al programma "Base".

900 02:55
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Funzione Utilita Peso del filone (g) | Tempo (ora, minuti) Colore dellacrosta Timer con ritardo
preimpostata
Chiara | Media Scura

Senza glutine Specifico per farine e preparati senza glutine. 700 02:50 X X X X
"GLUTEN-FREE" Prevede un secondo tempo di lievitazione

prolungato. L'impasto risulta solitamente piu

morbido e fluido, simile a una pastella piuttosto 900 02:55

che a un impasto tradizionale.
Impasto Impasto e lievitazione senza cottura. L'impasto 01:30 N/D N/D N/D X
"DOUGH" crudo pud essere estratto e modellato per

panini, pizze o altre preparazioni da cuocere

in forno tradizionale. Ideale per chi desidera

preparare l'impasto nella macchina e completare

la cottura separatamente.
Solo impasto Solo impasto, senza cottura né lievitazione. 0:25
"KNEADING'
Torta Impasto, miscelazione e cottura di torte per un 01:50 X X X X
"CAKE" tempo preimpostato. Si consiglia di mescolare

gli ingredienti umidi e secchi prima di versare

la pastella nel recipiente per il pane. In questa

modalita non & possibile regolare la dimensione

della torta. Le torte cotte nella macchina

risultano in genere pill piccole e compatte

rispetto al forno tradizionale, ma restano soffici

e saporite.
Sandwich Impasto, lievitazione e cottura di pane per 700 02:55 X X X X
"SANDWICH" sandwich, con consistenza piu soffice e leggera

rispetto al programma "Base”. 900 03:00
Speciale Per pani che richiedono tempi di cottura ridotti. 02:50 X X X X
"SPECIALTY" Le dimensioni del pane non sono modificabili.

Il pane preparato con questo programma & pit

piccolo e ha una consistenza piu densa.
Marmellata Preparazione di marmellate e confetture. Frutta o 01:20
"JAM" verdura devono essere tagliate prima di inserirle

nel recipiente per il pane.
Yogurt Preparazione di yogurt fatto in casa. 08:00
"YOGURT"
Cottura Solo cottura, senza impasto o lievitazione. 01:00 X X X
"BAKE" Utile anche per scurire ulteriormente la crosta

se, al termine di un programma, risulta troppo

chiara. Basta selezionare "BAKE” e prolungare

la cottura fino al livello desiderato. Inoltre, pud

essere usato per tostare o ravvivare il pane.
Personalizzato Offre il pieno controllo di tutte le fasi, 03:00 X X X X
"HOMEMADE" permettendo di personalizzare i tempi tramite

la funzione "CYCLE". Gli intervalli di tempo

regolabili per ciascuna fase sono i seguenti:

Impasto 1: 0-8 minuti

Lievitazione 1:

20-60 minuti

Impasto 2: 0-15 minuti

Lievitazione 2: 0-35 minuti

Lievitazione 3: 0—60 minuti

Cottura: 0-80 minuti

Mantenimento temperatura: 0-60 minuti

Utilizzo della macchina per il pane
O 1: i la prei i desiderata premendo “MENU” per scorrere tra le diverse funzioni.

PASSAGGIO 2: premere “COLOUR” per selezionare il grado di doratura desiderato: chiaro, medio o scuro. selezionare la dimensione del filone premendo “LOAF”.
PASSAGGIO 3: premere “START/STOP” per avviare la cottura. La macchina per il pane si occupera automaticamente di tutte le fasi del processo fino al completamento del
programma selezionato. Il tempo di cottura rimanente viene visualizzato sul display LCD con conto alla rovescia.

PASSAGGIO 4: dopo alcuni minuti di impasto, controllare I'impasto tramite I'apposita finestra per assicurarsi che tutta la farina sia completamente incorporata. Se sono presenti
residui di farina, premere “START/STOP” per mettere in pausa il programma, aprire il coperchio e utilizzare una spatola antiaderente per mescolare la farina rimanente. Chiudere
il coperchio e premere “START/STOP” per riprendere il programma.

PASSAGGIO 5: al termine del programma, la macchina del pane emette un segnale acustico 10 volte e il display del pannello di controllo torna all'impostazione predefinita.
La macchina del pane passera automaticamente alla modalita di mantenimento della temperatura per 60 minuti a meno che non venga spenta manualmente. Per spegnere la
macchina del pane, tenere premuto “START/STOP” per circa 3 secondi, quindi scollegarla dalla presa di corrente.

PASSAGGIO 6: aprire il coperchio utilizzando guanti resistenti al calore, ruotare il recipiente per il pane in senso antiorarioe tirarlo verso I'alto per rimuoverlo dalla macchina del pane.
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O 7: capovolgere il recipi per il pane e far scivolare delicatamente il filone su una griglia per raffreddare. Se il pane non si stacca immediatamente, allentare con
attenzione i bordi usando una spatola antiaderente. Lasciare raffreddare il filone per circa 20 minuti prima di affettarlo.

NOTA: il tasto “START/STOP” pud essere premuto in qualsiasi momento per mettere in pausa la cottura; premere nuovamente per il riavvio. Per
annullare il processo di cottura durante un programma preimpostato, tenere premuto “START/STOP” per circa 3 secondi.

AVVERTENZA: il pane e I'apposito recipiente saranno molto caldi; maneggiarli con cura. Il gancio puo essere utilizzato per rimuovere

la paletta di impasto dalla base del filone se rimane attaccata; prestare attenzione poiché la pala sara molto calda. Rimuovere sempre
la paletta di impasto prima di affettare il pane. Nei programmi Base, Francese, Integrale, Rapido, Dolce, Senza glutine, Torta e
Sandwich, la macchina del pane emette un segnale acustico 10 volte durante il funzionamento, ad indicare che & giunto il momento
di aprire il coperchio e aggiungere ingredienti extra. Durante la cottura, potrebbe fuoriuscire vapore attraverso i fori del coperchio;
si tratta di un fenomeno del tutto normale.

Funzione di Timer con ritardo

Il pulsante “TIME” pud essere utilizzato per impostare la funzione di timer con ritardo, che ritarda I'avvio immediato della macchina per il pane.

Per ritardare il 1to del pr prei i e la funzione i e premere il pulsante “TIME”. Ogni pressione del pulsante corrisponde a un
ritardo di 10 minuti del tempo di completamento, che viene visualizzato sul display LCD. Il tempo massimo di ritardo & di 13 ore.

Una volta raggiunto il ritardo desiderato, premere il pulsante “START/STOP” per iniziare.

NOTA: il timer con ritardo include anche sul tempo di cottura di un programma. Prima di ritardare il timer, & i i la di i eil
grado di doratura del filone. La funzione di ritardo non & disponibile per le preimpostazioni per impasto, yogurt e cottura. “TIME” ritarda solo il tempo
di cottura di 1 minuto per 'impostazione di cottura.

AVVERTENZA: non utilizzare la funzione di timer con ritardo quando si esegue la cottura con ingredienti come uova, latte, panna

e formaggio.

Funzione di mantenimento del calore (Solo per il pane)

La macchina per il pane manterra automaticamente il pane caldo per 60 minuti dopo la cottura.
Se questa funzione non & necessaria e il pane deve essere rimosso immediatamente, tenere premuto il pulsante “START/STOP” per circa 3 secondi.

NOTA: questa funzione non & disponibile per le preimpostazioni di impasto.

Funzione di memoria

Questa macchina per il pane & dotata di una funzione di memoria intelligente che, in caso di interruzione dell'alimentazione, prosegue il programma di cottura fino a 10 minuti.
Se I'alimentazione viene ripristinata entro questo arco di tempo, il pi continua i dal punto in cui era stato interrotto. Se I'interruzione avviene a meta
programma e si protrae per piti di 10 minuti, & necessario gettare gli ingredienti e riavviare il programma di cottura preimpostato.

Visualizzazione delle avvertenze

Quando sul display LCD viene visualizzato “HHH” dopo I'avvio di un pr prei la all'interno della macchina per il pane & troppo alta. Arrestare il
programma in corso, aprire il coperchio e lasciare raffreddare la macchina per il pane per circa 10-20 minuti.

Se sul display LCD viene visualizzato “LLL” dopo aver premuto il pulsante “START/STOP”, significa che la temperatura all'interno della macchina per il pane & troppo bassa.
Interrompere il programma in corso premendo il pulsante “START/STOP”, aprire il coperchio e lasciar riposare la macchina per il pane per circa 10-20 minuti finché non raggiunge
la temperatura ambiente.

Se il display LCD visualizza “EEQ” dopo I'avvio di un pr il sensore di p e Far controllare il sensore da un esperto autorizzato.
Risoluzione dei problemi
Problema Causa Soluzione
Dai fori nel coperchio fuoriesce del fumo. Gliingredienti si sono attaccati alla Spegnere la macchina per il pane, scollegarla dall’alimentazione elettrica,
macchina o all'esterno del recipiente lasciarla raffreddare completamente, quindi pulire la superficie esterna del
per il pane. recipiente o della camera di panificazione in base alle seguenti istruzioni

riportate nella sezione “Cura e manutenzione”.

Non & possibile rimuovere la paletta di L'impasto o gli ingredienti Aggiungere acqua sufficiente a coprire la pala e lasciare in ammollo per 10
impasto dal recipiente per il pane. potrebbero essersi sono attaccati minuti. Ruotare leggermente la paletta di impasto per staccarla.
alla pala durante la cottura.

51



Problema

Causa

Soluzione

La macchina non funziona/la paletta di
impasto non gira

La macchina per il pane non
alimentata dalla presa di corrente.

collegare la macchina per il pane all’alimentazione elettrica e accenderla.

Il recipiente per il pane non &
posizionato correttamente.

Verificare che il recipiente per il pane sia fissato correttamente.

E stata selezionata la funzione timer
con ritardo.

La macchina per il pane non entra in funzione fino a quando non viene
raggiunto il tempo di funzionamento preimpostato.

Il pane affonda al centro ed & umido sul fondo.

Il pane & rimasto nella macchina per
il pane per troppo tempo.

Estrarre il pane dal recipiente prima che la funzione di mantenimento della
temperatura sia terminata.

Difficolta a estrarre il pane dal recipiente.

Il fondo del filone & attaccato alla
paletta di impasto.

Pulire la paletta di impasto e gli assi dopo la cottura. Se necessario, riempire il
recipiente per il pane con acqua calda per circa 30 minuti: la pala si stacchera
facilmente e potra essere pulita dopo ogni uso.

Odore di bruciato durante il funzionamento.

Residui di ingredienti si sono
accumulati nella camera di cottura.

Prestare attenzione quando si aggiungono ingredienti al recipiente per il pane.

Gli ingredienti non si sono miscelati benefil
pane non & cotto come previsto.

E stata selezionata una funzione
preimpostata errata.

Scegliere la funzione preimpostata corretta.

E stato premuto “START/STOP”
mentre la macchina per il pane era
in funzione.

Eliminare gli ingredienti e riavviare il processo.

Il coperchio & stato aperto piu volte
mentre la macchina per il pane era
in funzione.

Non aprire il coperchio durante il processo di cottura; aprire solo per
aggiungere gli ingredienti. Accertarsi che il coperchio sia chiuso saldamente.

La temperatura ambiente non rientra
nellintervallo operativo ottimale.

Utilizzare la macchina per il pane in un ambiente con temperatura stabile tra
15e34°C.

La paletta di impasto & bloccata e
non gira.

Rimuovere la paletta di impasto e il recipiente per il pane e controllare che
I'asta della paletta ruoti.

Come riporre il prodotto

Controllare che la macchina per il pane sia fredda, pulita e asciutta prima di riporla in un luogo fresco e privo di umidita. Non avvolgere mai il cavo attorno alla macchina per il
pane; non avvolgerlo troppo stretto per evitare danni.

Specifiche

Codice prodotto: EK6754
Ingresso: 220-240 V ~ 50 Hz
Uscita: 550 W (motore: 50 W, termoconvettore: 500 W)

Consumo energetico (modalitastand-by): 0,55 W
Modalita standby: dopo 20 secondi di inattivita

Ricette

NOTA: E possibile aggiungere ingredienti extra allimpasto per arricchire il sapore nei programmi Base, Francese, Integrale, Rapido e Sandwich.. Prova
erbe, spezie, pomodori secchi, olive, frutta secca e semi.

L||||II

Ingredienti 700 g di pane 900 g di pane
Frutta secca Noci, mandorle, pecan (tritate finemente) 75-100g 100-150 g
Semi Girasole, sesamo, papavero, zucca 60-80¢g 90-120g
Formaggi Parmigiano, cheddar (grattugiato), feta (sbriciolata) 50-75¢g 75-100 g

Erbe e spezie Rosmarino, timo, basilico, aglio, cumino, paprica 1-2 cucchiaini 2-3 cucchiaini

Ingredienti extra Olive (denocciolate e tritate), pomodori secchi (tritati) 50-75¢g 75-100 g
Pane base

Ingredienti 700 g di pane 900 g di pane

Farina 4209 490¢g

Acqua 270 ml 330ml

Olio 2 cucchiai 3 cucchiai

Zucchero 2 cucchiai 3 cucchiai

Sale 1 cucchiaino 1% cucchiaino

Lievito 1 cucchiaino 1 cucchiaino
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Pane francese

Ingredienti 700 g di pane 900 g di pane
Farina 4209 490¢g
Acqua 250 mi 330ml
Olio 2 cucchiai 3 cucchiai
Zucchero 12 cucchiaio 2 cucchiai
Sale 1 cucchiaino 1% cucchiaino
Lievito 1 cucchiaino 1 cucchiaino
Pane integrale
Ingredienti 700 g di pane 900 g di pane
Farina 280g 280¢g
Acqua 260 ml 330ml
Farina integrale 10g 220¢g
Olio 2 cucchiai 3 cucchiai
Zucchero di canna 2 cucchiai 2V cucchiai
Latte in polvere 2 cucchiai 3 cucchiai
Sale 4 cucchiaino 2 cucchiaino
Lievito 1 cucchiaino 1 cucchiaino
Pane senza lievito
Ingredienti 700 g di pane
Farina 4209
Acqua 250 ml
Olio 2 cucchiai
Zucchero 12 cucchiaio
Sale 1 cucchiaino
Lievito 2 cucchiaino
Pane dolce
Ingredienti 700 g di pane 900 g di pane
Farina 4209 490¢g
Acqua 250 ml 330 ml
Zucchero 3 cucchiai 4 cucchiai
Olio vegetale 2 cucchiai 3 cucchiai
Latte in polvere 2 cucchiai 2 cucchiai
Sale 1 cucchiaino 1%2 cucchiaino
Lievito 1 cucchiaino 1 cucchiaino
== NOTA: E possibile aggiungere ingredienti extra allimpasto per arricchire il sapore, come noci, frutta fresca o secca e cioccolato.

Ingredienti 700 g di pane 900 g di pane
Frutta secca Noci, mandorle, pecan (tritate finemente) 75-100g 100-150 g
Semi Girasole, sesamo, papavero, zucca 60-80¢g 90-120¢g

53



Ingredienti 700 g di pane 900 g di pane
Cioccolata Chip al cioccolato, pezzi 50-75g 75-100 g
Erbe e spezie Cannella, noce moscata, cardamomo, cacao 1-2 cucchiaini 2-3 cucchiaini
Frutta secca Uvetta, uva sultanina, mirtilli rossi, albicocche, datteri, fichi 75-100g 100-150 g
Frutta fresca Mele, banane, frutti di bosco (solitamente schiacciati o tagliati) 100-125g 125-150 g
Ingredienti extra Estratto di vaniglia, estratto di mandorle 121 cucchiaino da te 21 cucchiaino da te
Guarnizioni e glassa Sciroppo di zucchero, miele, glassa, zucchero a velo A piacere
Pane senza glutine
Ingredienti 700 g di pane 900 g di pane
Farina senza glutine 42049 560 g
Acqua 270 ml 330 ml
Zucchero 2 cucchiai 2 cucchiai
Olio 2 cucchiai 3 cucchiai
Sale 1 cucchiaino 1%2 cucchiaino
Lievito 1%2 cucchiaino 1%2 cucchiaino
Impasto
Ingredienti Quantita
Farina bianca 560 g
Acqua 360 ml
Olio 2 cucchiai
Zucchero 2 cucchiai
Sale 1%2 cucchiaino
Lievito 1 cucchiaino
Suggerimenti per i topping
Purea di pomodoro o passata Pomodori a fette Peperoni Olio d'oliva per condire

Mozzarella grattugiata o cheddar

Torte

Torta al cioccolato e alle noci

Prepara 1torta grande

Prosciutto

Olive nere denocciolate

Basilico fresco

Ingredient Quantity
Qil 150 mi
Milk 150 mi
Soft light brown sugar 150 g
Black treacle 1tbsp
Eggs (medium) 2
Self-raising flour 200g
Baking powder Yatsp
Cocoa powder 759
Ground almonds 509
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Crema al burro al cioccolato

Ingredienti Quantita
Burro ammorbidito 150 g
Zucchero a velo setacciato 3509
Cioccolato fuso 759
Noci tagliate a meta 6

Procedimento

Montare il burro fino a ottenere una consistenza chiara e cremosa.

Aggiungere gradualmente lo zucchero a velo, mescolando fino a ottenere un composto omogeneo.
Incorporare il cioccolato fuso.

Tagliare la torta in due e spalmare meta della crema al burro all'interno.

Coprire la superficie con la restante crema e guarnire con le noci.

NOTA: si consiglia di usare I'impostazione del colore della crosta chiara o media.
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Sandwich
Ingredienti 700 g di pane 900 g di pane
Acqua 210 mi 270 ml
Burro 30¢g 38g
Sale 49 59
Farina bianca forte 29g 378¢g
Zucchero 269 349
Latte in polvere 9g 129
Lievito 1 cucchiaino 1 cucchiaino
Marmellata
Marmellata di lamponi
Ingredienti Quantita
Lamponi freschi 300¢g
Zucchero da conservazione 3009
Limone Succo di1
Tipo di frutta Rapporto zucchero/frutta Extra necessari

Alta pectina (ad es. ribes neri, prugne, frutti di bosco)

Stesso peso di frutta e zucchero

Nessuna

Media pectina (ad es. lamponi, albicocche)

Stesso peso di frutta e zucchero

Succo di limone (1 limone per circa 300 g di frutta)

Bassa pectina (ad esempio fragole, ciliegie, arance comuni)

Stesso peso di frutta e zucchero

Succo di limone e pectina extra (in polvere o liquida)

Marmellata di arance amare (Seville consigliate)

Stesso peso di polpa e zucchero

Succo di limone se necessario; pectina extra per arance comuni

Procedimento

Preparare la frutta; lavare, eliminare parti non commestibili e tagliare i frutti grandi a pezzi.
Versare frutta, zucchero e succo di limone nel recipiente per il pane. Aggiungere la pectina se necessaria.
Inserire la pala per impasto nel recipiente. Aggiungere il composto e chiudere il coperchio.

Selezionare il programma “JAM” e premere “START/STOP” per awviare il ciclo.

Al termine del ciclo, versare una piccola quantita di marmellata su un piatto. Lasciare raffreddare per 1-2 minuti, quindi premere delicatamente con un dito. Se si forma una
pellicola, la marmellata & pronta. Se & ancora presente del liquido, la marmellata non & pronta.

Se rimane liquida, rimetterla nel recipiente e selezionare “BAKE”.

Impostare il timer su 30 minuti ed eseguire il programma.

Una volta completato il ciclo, versare di nuovo un po’ di marmellata su un piatto; continuare a cuocere a piccoli intervalli, se necessario, finché la marmellata non si sara solidificata.
Una volta pronta, versare la marmellata calda in vasetti sterilizzati. Chiudere e lasciar raffreddare completamente.
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Yogurt
Ingredienti Quantita
Latte 820 mi
Yogurt naturale (starter) 80 ml

Procedimento

Versate il latte in una pentolino. Portare a ebollizione, quindi rimuovere dal fuoco. Mescolare di tanto in tanto per ottenere uno yogurt piti denso.
Lasciar raffreddare il latte a 32-43 °C, eliminando eventuale pellicola in superficie.

Sbattere delicatamente nello yogurt naturale. Incorporare delicatamente lo yogurt fresco, evitando di montare troppo.

Inserire la pala per impasto nel recipiente. Aggiungere il composto e chiudere il coperchio.

Selezionare “YOGURT”, quindi premere “START/STOP” per awviare il ciclo.

Al termine del programma (10 segnali acustici), premere “START/STOP” e rimuovere il recipiente per il pane.

Trasferire lo yogurt in un contenitore con coperchio. Lasciare raffreddare e conservare in frigorifero.

Suggerimenti e consigli

1 Non conservare lo yogurt piu di 4 giorni.
2. Una fermentazione piu lunga (fino a 12 ore) produce yogurt piu denso e acidulo.

PL | Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosc.

Zalecenia i ograniczenia

Przed uruchomieniem wypiekacza nalezy upewnic sie, ze forma do chleba jest prawidtowo wtozona.
Doktadnie odmierz sktadniki za pomoca miarki i dozownika dotgczonych do zestawu.
Do wyjmowania formy do pieczenia chleba nalezy uzywac rekawic odpornych na wysoka temperature.

Nie otwierac pokrywki podczas cyklu wyrabiania lub wyrastania ciasta, chyba ze jest to wskazane w instrukcji.
Nie uzywac sktadnikéw w ilosciach przekraczajacych te podane w przepisach.

Konserwacja

KROK 1: Przed przystgpieniem do czyszczenia lub konserwacji odtgcz wypiekacz do chleba od zasilania i poczekaj, az catkowicie ostygnie.
KROK 2: Wytrzyj wypiekacz do chleba migkka, wilgotng szmatka i doktadnie go wysusz.
Do czyszczenia wypiekacza nie wolno uzywac silnych lub $ciernych detergentéw ani drucianych zmywakdéw, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

UWAGA: Wypiekacz do chleba nalezy wyczyscic¢ po kazdym uzyciu. Nie wolno uzywac nozy ani widelcéw, poniewaz spowodujg one uszkodzenie
powtoki zapobiegajacej przywieraniu. Otwory wentylacyjne nie moga byc zablokowane.

Instrukcja obstugi
Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem do sieci elektrycznej wyczys¢ wypiekacz zgodnie z instrukcjami podanymi w cze$ci ,Konserwacja”.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu wypiekacza do chleba moze pojawic sie nieprzyjemny zapach. Jest to zjawisko normalne i wkrétce ustapi. Nalezy
pewnic odpowiednia lacje wokot wypi

Uzytkowanie wypiekacza do chleba

KROK 1: Umiesc wypiekacz na ptaskiej, stabilnej powierzchni odpornej na wysoka temperature na wysokosci zapewniajacej wygode obstugi.

KROK 2: Wyjmij forme do chleba, chwytajac za uchwyt, obracajac go w lewo i pociggajac do géry.

KROK 3: Zamocuj topatke do wyrabiania ciasta, wyréwnujac ptaskie krawedzie i wsuwajac ja na miejsce.

KROK 4: Odmierz sktadniki zgodnie z przepisem za pomocg dotaczonych miarek. Umiesc sktadniki w formie do chleba, w pierwszej kolejnosci dodajgc ptynne sktadniki, a
nastepnie suche i na koricu drozdze. Zadbaj o to, by ptynne sktadniki nie weszty w kontakt z drozdzami, dopdki program sie nie rozpocznie. Dzigki temu drozdze nie zaczng
pracowac zbyt wezesnie.

KROK 5: Wt6z forme do chleba z powrotem do wypiekacza, obracajgc ja w kierunku zgodnym z ruchem J zegara , aby ¢ jg we whasciwym potozeniu.
KROK 6: Zamknij pokrywe, a nastepnie podtacz wypiekacz do gniazdka sieciowego i wigcz urzadzenie.

UWAGA: Przed uzyciem zaleca sie posmarowanie topatki do wyrabiania ciasta niewielk iloscig margaryny lub masta. Pomoze to zapobiec przywieraniu
ciasta do fopatki i sprawi, Ze fatwiej bedzie je wyjac z pieczonego chleba.

[

Tabela funkcji

UWAGA: Znak ,X" w kolumnie stopnia zarumienienia bochenka lub opéznienia czasowego wskazuje, z ktérymi ustawieniami wstepnymi mozna
uzywac tych funkcji.
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Wstepnie Do czego uzywaé Waga bochenka (g) | Czas (godziny, minuty) Kolor skérki Opéznienie
ustawiony program czasowe
Jasna Srednia | Ciemna

Podstawowy Wyrabianie, wyrastanie i pieczenie 700 2:53 X X X X
.BASIC” standardowego chleba. Dodaj e

sktadniki, aby poprawi¢ smak. 900 03:00
Francuski Wyrabianie, wyrastanie i pieczenie 700 3:40 X X X X
FRENCH" chleba w stylu francuskim. Ten program

charakteryzuje sie dtuzszym czasem

wyrastania i pozwala uzyskac chleb o 900 03:50

chrupiacej skorce i Izejszej konsystencji.
Petnoziarnisty Wyrabianie, wyrastanie i pieczenie 700 3:32 X X X X
.WHOLE WHEAT” chleba petnoziarnistego. Obejmuje on

dtuzszy czas podgrzewania wstepnego,

aby pomdc ziarnom zwiekszy¢ objetosc. 9200 3:40

Korzystanie z funkcji opéZnienia w tym

programie nie jest zalecane.
Szybki Szybsze wyrabianie, wyrastanie i 700 2:10 X X X X
.QUICK" pieczenie chleba, odpowiednie do

pieczywa biatego, pszennego i zytniego.

Chleb wypiekany przy tych ustawieniach

jest zazwyczaj mniejszy i bardziej zbity.
Stodki Wyrabianie, wyrastanie i pieczenie 700 2:50 X X X X
.SWEET” stodkiego chleba o bardziej

chrupiacej skérce w poréwnaniu z 200 2:55

programem podstawowym.
Bezglutenowy Przeznaczony do maki bezglutenowej i 700 2:50 X X X X
GLUTEN-FREE” mieszanek do wypiekéw. Charakteryzuje

sie wydtuzonym drugim czasem

wyrastania. Ciasto jest zazwyczaj bardziej 900 2:55

wilgotne i bardziej przypomina ciasto

nalesnikowe niz zwykte.
Ciasto na wypieki Wyrabianie i wyrastanie ciasta bez 1:30 X
DOUGH” pieczenia. Surowe ciasto mozna wyja¢

i uformowac w butki, pizze lub inne

wypieki, ktére mozna upiec w tradycyjnym

piekarniku. To ustawienie jest idealne do

przygotowywania ciasta w wypiekaczu do

chleba i pieczenia go osobno.
Wyrabianie Wyrabianie ciasta bez pieczenia. 0:25
. KNEADING”
Ciasto deserowe Wyrabianie i mieszanie sktadnikéw ciasta 1:50 X X X X
.CAKE” deserowego przed pieczeniem przez

ustalony czas. Zaleca si¢ wymieszanie

mokrych i suchych sktadnikow przed

przelaniem ciasta do formy. W tym trybie

nie mozna regulowac rozmiaru. Ciasta

deserowe wypiekane w wypiekaczu

do chleba moga by¢ mniejsze i nieco

bardziej zbite niz te wypiekane w

tradycyjnym piekarniku, ale pozostaja

wilgotne i aromatyczne.
Chleb tostowy Wyrabianie, wyrastanie i pieczenie chleba 700 2:55 X X X X
L,SANDWICH" tostowego, dzieki czemu bochenek jest

Izejszy i bardziej miekki w poréwnaniu z 200 03:00

programem podstawowym.
Specjalny Pieczywo, ktére wymaga krétszego 2:50 X X X X
LSPECIALTY" czasu pieczenia. Nie mozna dostosowac

rozmiaru bochenka. Chleb wypieczony

przy uzyciu tego programu jest mniejszy i

ma bardziej zbitg konsystencje.
Dzem Wytwarzanie dzeméw i marmolad. 01:20
LJAM” Owoce lub warzywa nalezy pokroi¢ przed

dodaniem ich do formy do pieczenia chleba.
Jogurt Przygotowywanie domowego jogurtu. 08:00
,YOGURT"
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Wstepnie Do czego uzywaé Waga bochenka (g) | Czas (godziny, minuty) Kolor skérki Opéznienie

ustawiony program czasowe
Jasna Srednia | Ciemna

Pieczenie Pieczenie bez wyrabiania ciasta i 1:00 X X X

.BAKE” wyrastania. Mozna go réwniez uzy¢ do

przyrumieniania skorki, jesli bochenek
jest zbyt jasny po zakoriczeniu
wybranego programu. Wystarczy

wybrac program ,BAKE” i piec chleb
dtuzej, wyjmujac go po osiagnieciu
pozadanego koloru skérki. Dodatkowo
program pieczenia moze by¢ uzywany do
przypiekania i od$wiezenia pieczywa.

Domowy Program zapewnia petna kontrole nad 03:00 X X X X
.HOMEMADE" procesem pieczenia, a uzytkownik moze
dostosowac czas trwania kazdej fazy za
pomoca cyklu ,CYCLE". Regulowane
zakresy czasu dla kazdego etapu sq
nastepujace:

Wyrabianie 1: 0-8 minut

Wyrastanie 1: 20-60 minut

Wyrabianie 2: 0-15 minut

Wyrastanie 2: 0-35 minut

Wyrastanie 3: 0-60 minut

Pieczenie: 0-80 minut

Utrzymywanie temperatury: 0-60 minut

Uzytkowanie wypiekacza do chleba

KROK 1: Wybierz program, korzystajac z ,MENU", aby przetaczac sie miedzy funkcjami.

KROK 2: Nacisnij przycisk ,COLOUR”, aby wybrac pozadany stopien przyrumienienia: jasny, sredni lub ciemny. Wybierz rozmiar bochenka, naciskajac przycisk ,LOAF”.

KROK 3: Nacisnij przycisk ,START/STOP”, aby wigczyc proces pieczenia. Wypiekacz do chleba automatycznie zajmie sie wszystkimi etapami procesu, az do zakoriczenia
wybranego programu. Pozostaty czas pieczenia bedzie odliczany na wyswietlaczu LCD.

KROK 4: Po kilku minutach mieszania sprawdz ciasto przez okienko, aby upewnic sie, ze cata maka zostata catkowicie wmieszana. Jesli maka nadal jest widoczna, nacisnij
przycisk ,START/STOP”, aby wstrzymac program, otwdrz pokrywe i uzyj nieprzywierajgcej topatki, aby wmiesza¢ pozostata make. Zamknij pokrywe i nacisnij przycisk
.START/STOP”, aby wznowic program.

KROK 5: Po zakoriczeniu programu wypiekacz wyemituje 10 sygnatéw dZzwiekowych, a wyswietlacz panelu sterowania powrdci do ustawieri domysinych. Wypiekacz do chleba
automatycznie przetaczy sie w tryb utrzymywania temperatury na 60 minut, chyba Ze zostanie wytgczony recznie. Aby wytaczy¢ wypiekacz do chleba, nacisnij i przytrzymaj
przycisk ,START/STOP” przez okoto 3 sekundy, a nastepnie wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania sieciowego.

KROK 6: Otwérz pokrywe za pomoca rekawic odpornych na wysoka temperature, przekre¢ forme do chleba w lewo i pociggnij ja do géry, aby wyjac z wypiekacza.

KROK 7: Obré¢ forme do chleba do géry dnem i delikatnie wytrzasnij bochenek na kratke do stygnigcia. Jesli bochenek nie wysunie sig od razu, ostroznie poluzuj krawedzie za
pomoca nieprzywierajacej topatki. Pozostaw bochenek do ostygniecia na okoto 20 minut przed krojeniem.

UWAGA: Przycisk ,START/STOP” mozna nacisna¢ w dowolnym momencie, aby wstrzymac proces pieczenia, oraz nacisna¢ ponownie, aby wznowic¢
proces. Aby anulowac proces pieczenia w trakcie ustawionego programu, nacisnij i przytrzymaj przycisk ,START/STOP” przez okoto 3 sekundy.

OSTRZEZENIE: Forma do chleba i chleb beda bardzo gorace — obchod? sie z nimi ostroznie. Hak moze postuzy¢ do wyjecia topatki

z podstawy bochenka, jesli sie zablokuje. Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz topatka do wyrabiania bedzie bardzo goraca. Przed
pokrojeniem bochenka nalezy zawsze wyjac topatke do wyrabiania ciasta. W przypadku programéw podstawowego, francuskiego,
petnoziarnistego, szybkiego, stodkiego, bezglutenowego, ciasta i chleba tostowego, urzadzenie wyemituje 10 sygnatéw dzwiekowych
podczas pracy, wskazujac, ze nadszedt czas, aby otworzy¢ pokrywe i doda¢ dodatkowe sktadniki. Podczas pieczenia para moze
wydostawac sig przez otwory wentylacyjne w pokrywce. Jest to zjawisko normalne.

Funkcja opdézZnienia czasowego

Przycisk ,TIME” stuzy do ustawiania funkcji opéZnionego startu, ktéra i nat It 1 ur ieniu wypi do chleba.

Aby op6zni¢ A lie wstepnie i programu pieczenia, wybierz pozadana funkcje i nacisnij ,TIME”. Kazde nacisnigcie przycisku spowoduje opéznienie czasu
zakoriczenia pokazanego na wyswietlaczu LCD o 10 minut. Maksymalny czas opdznienia wynosi 13 godzin.

Po osiagnigciu zadanego opdznienia nacisnij przycisk ,START/STOP”, aby rozpoczac.

UWAGA: Czas opdZnienia obejmuje réwniez czas pieczenia danego programu. Przed wprowadzeniem opdZnienia nalezy wybrac rozmiar bochenka
i stopieri przyrumienienia. Funkcja Znienia nie jest dla i i pre wyrabiania ciasta, jogurtu i pieczenia. Funkcja
,TIME” opéznia czas pieczenia tylko o 1 minute w trybie pieczenia.




OSTRZEZENIE: Funkcji opSZnienia nie nalezy uzywac podczas pieczenia z uzyciem takich sktadnikéw jak jajka, mleko, $mietana lub ser.

Funkcja utrzymywania temperatury (tylko chleb)

Wypiekacz do chleba nie utrzymuje ¢ chleba przez 60 minut po zakonczeniu pieczenia.
Jedli ta funkcja nie jest wymagana, a chleb ma zosta¢ natychmiast wyjety, nacisnij przycisk ,START/STOP” i przytrzymaj ok. 3 sekundy.

UWAGA: Funkcja utrzymywania temperatury nie jest dostepna w przypadku wstepnie ustawionych programéw wyrabiania ciasta.

Funkcja pamieci

Wypiekacz do chleba jest wyposazony w inteligentng funkcje pamieci. Jesli zasilanie zostanie odtgczone, wypiekacz do chleba zachowa postep programu przez maksymalnie
10 minut. Jesli w tym czasie zasilacz zostanie ponownie podtaczony, program bedzie automatycznie kontynuowany od w ktérym i Jesli program
zostanie przerwany na dtuzej niz dziesie¢ minut, nalezy wyrzucic sktadniki i ponownie uruchomic wstepne ustawienie pieczenia.

Wyswietlacz ostrzezen

Jesli po rozpoczeciu wstepnie ustawionego programu na wyswietlaczu LCD pojawi sie komunikat ,HHH”, oznacza to, ze temperatura wewnatrz wypiekacza do chleba jest nadal
zbyt wysoka. Zatrzymaj biezacy program, otworz pokrywe i odczekaj ok. 10-20 minut, az wypiekacz ostygnie.

Jesli po nacisnigciu przycisku ,START/STOP” na wyswietlaczu LCD pojawi si¢ komunikat ,LLL”, oznacza to, ze temperatura wewnatrz wypiekacza do chleba jest zbyt niska.
Zatrzymaj biezacy program, naciskajac przycisk ,START/STOP”, otwdrz pokrywe i pozostaw wypiekacz do chleba na ok. 10-20 minut, az ostygnie do temperatury pokojowej.
Jesli po uruchomieniu programu na wyswietlaczu LCD pokaze si¢ komunikat ,EEQ”, oznacza to, ze czujnik temperatury jest odtaczony. Zle¢ sprawdzenie czujnika

autoryzowanemu specjaliscie.

Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Z otworéw wentylacyjnych
wydobywa sie dym.

Sktadniki przykleity si¢ do wypiekacza lub
zewnegtrznej strony formy do wypieku chleba.

Wytacz wypiekacz, odtacz go od Zrédta zasilania i odczekaj, az catkowicie
ostygnie, a nastepnie wyczysc zewnetrzng strong formy do chleba lub komore do
wypieku chleba zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci ,Konserwacja”.

topatki do wyrabiania ciasta nie
mozna wyjac z formy do chleba.

Ciasto lub sktadniki mogty przykleic sie do
topatki, powodujac jej przywieranie.

Dodaj tyle wody, aby zakryta topatke, a nastepnie pozostaw na 10 minut do
namoczenia. Po namoczeniu lekko przekrec topatke do ugniatania, aby ja poluzowac.

Wypiekacz do chleba nie dziata /
topatka do wyrabiania ciasta nie
porusza sig.

Wypiekacz do chleba nie jest podtgczony do
sieci elektrycznej.

Podtacz wypiekacz do Zrédta zasilania i wtacz go.

Forma do pieczenia chleba nie jest
prawidtowo ustawiona.

Sprawdz, czy forma do ia chleba jest prawi a.

Wybrano funkcje opdZnienia czasowego.

Wypiekacz nie rozpocznie pracy, dopdki nie zostanie osiagniety ustawiony
czas uruchomienia.

Chleb opada na srodku i jest
wilgotny na spodzie.

Chleb znajdowat sie w wypiekaczu przez zbyt
dtugi czas.

Wyjmij chleb z formy przed zakoriczeniem funkcji podtrzymywania ciepta.

Trudno jest wyjac chleb z formy
do chleba.

Spéd bochenka przywart do topatki do
wyrabiania ciasta.

Po upieczeniu wyczysc topatke do wyrabiania ciasta i watki. W razie potrzeby
napetnij forme do chleba ciepta woda na ok. 30 minut, aby po kazdym uzyciu
mozna byto tatwo wyjac i wyczyscic ostrze.

Podczas pracy mozna wyczuc
zapach spalenizny.

W komorze wypiekacza nagromadzity sie
pozostatosci sktadnikow.

Zachowaj ostroznos¢ podczas dodawania sktadnikéw do formy do pieczenia chleba.

Sktadniki nie zostaty prawidtowo
wymieszane/chleb nie upiekt si¢
zgodnie z oczekiwaniami.

Wybrano nieprawidtowy program.

Wybierz prawidtowy program.

Przycisk ,START/STOP” zostat nacisnigty
podczas pracy wypiekacza do chleba.

Wyrzuc sktadniki i uruchom proces od nowa.

Podczas dziatania wypiekacza do chleba
pokrywka zostata otwarta kilka razy.

Nie otwieraj pokrywki podczas pieczenia; otwieraj pokrywke tylko, aby dodac
sktadniki. Upewnij sie, ze pokrywka jest dobrze zamknieta.

Temperatura w pomieszczeniu wykracza poza
optymalny zakres roboczy.

Uzywaj wypiekacza do chleba w pomieszczeniu o stabilnej temperaturze w
zakresie 15-34°C.

topatka do wyrabiania ciasta jest
zablokowana i nie obraca sie.

Wyjmij topatke do wyrabiania ciasta i forme do wypieku chleba, a nastepnie
sprawdz, czy wat napedowy fopatki sie obraca.

Przechowywanie

Przed odtozeniem wypiekacza do chleba w suche i chtodne miejsce upewnij sig, ze urzadzenie jest czyste, chtodne oraz suche. Nie wolno owijac $cisle przewodu wokét
wypiekacza do chleba. Nalezy owinagé go luzno, aby uniknaé uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: EK6754

Wejscie: 220-240 V ~ 50 Hz

Wyjscie: 550 W (silnik: 50 W, nagrzewnica: 500 W)

Pobér mocy (tryb gotowosci): 0,55 W
Tryb gotowosci: Po 20 sekundach braku aktywnosci

59
e



UWAGA: Do ciasta mozna dodac dodatkowe sktadniki, aby wzmocnic smak podczas wypieku chleba podstawowego, francuskiego, petnoziarnistego,
szybkiego i tostowego. Wyprébuj ziota, przyprawy, suszone pomidory, oliwki, orzechy i nasiona.

Sktadniki Bochenek 700 g Bochenek 900 g
Orzechy Orzechy wioskie, migdaty, orzechy pekan (drobno posiekane) 75-100 g 100-150 g
Nasiona Stonecznik, sezam, mak, dynia 60-80g 90-120 g
Ser Parmezan, cheddar (starty), feta (pokruszony) 50-75g 75-100 g
Ziota i przyprawy Rozmaryn, tymianek, bazylia, czosnek, kmin rzymski, papryka 1-2 tyzeczki 2-3 tyzeczki
Dodatkowe sktadniki Oliwki (bez pestek i posiekane), suszone pomidory (posiekane) 50-75¢g 75-100 g
Chleb podstawowy
Sktadniki Bochenek 700 g Bochenek 900 g
Maka 420g 490¢g
Woda 270 ml 330 ml
Olej 2 tyzki 3 tyzki stotowej
Cukier 2 tyzki 3 tyzki stotowej
Sol 1tyzeczka 1% tyzeczki
Drozdze 1yzeczka 1yzeczka
Chleb francuski
Sktadniki Bochenek 700 g Bochenek 900 g
Maka 4209 490g
Woda 250 mi 330ml
Olej 2 tyzki 3 tyzki stotowej
Cukier 1%2 tyzki stotowej 2 tyzki
Sol 1tyzeczka 1Yz tyzeczki
Drozdze 1tyzeczka 1tyzeczka
Chleb petnoziarnisty
Sktadniki Bochenek 700 g Bochenek 900 g
Maka 280g 2809
Woda 260 mi 330 ml
Maka petnoziarnista 10g 220¢g
Olej 2 tyzki 3 tyzki stotowej
Brazowy cukier 2 tyzki 2Ya tyzki
Mieko w proszku 2 tyzki 3 tyzki stotowej
Sol 4 tyzeczki 2 tyzeczki
Drozdze 1tyzeczka 1yzeczka
Szybki chleb
Sktadniki Bochenek 700 g
Maka 4209
Woda 250 mi
Olej 2 tyzki
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Sktadniki

Bochenek 700 g

Cukier 1% tyzki stotowej
Sol 1tyzeczka
Drozdze 2 tyzeczki

Stodki chleb
Sktadniki Bochenek 700 g Bochenek 900 g
Maka 4209 490g
Woda 250 mi 330 ml
Cukier 3 tyzki stotowej 4 tyzki stotowej
Olej roslinny 2 tyzki 3 tyzki stotowej
Mieko w proszku 2 tyzki 2 tyzki
Sol 1tyzeczka 1% tyzeczki
Drozdze 1tyzeczka 1tyzeczka

UWAGA: Do ciasta mozna wrzuci¢ dodatkowe sktadniki, aby wzmocni¢ smak, takie jak orzechy, Swieze lub suszone owoce i czekolada.

Sktadniki Bochenek 700 g Bochenek 900 g
Orzechy Orzechy wioskie, migdaty, orzechy pekan (drobno posiekane) | 75-100 g 100-150 g
Nasiona Stonecznik, sezam, mak, dynia 60-80¢g 90-120 g
Czekolada Kawatki czekolady 50-75g 75-100 g
Ziota i przyprawy Cynamon, gatka muszkatotowa, kardamon, kakao 1-2 tyzeczki 2-3 tyzeczki
Suszone owoce Rodzynki, rodzynki suttariskie, zurawina, morele, daktyle, figi 75-100 g 100-150 g
Swieze owoce Jabtka, banany, jagody (zwykle rozgniecione lub pokrojone) 100-125g 125-150 g
Dodatkowe sktadniki | Ekstrakt waniliowy, ekstrakt migdatowy Y-11yzeczka Y2-1tyzeczka
Dodatki i glazury Syrop cukrowy, miéd, lukier, cukier puder Do smaku

Chleb bezglutenowy
Sktadniki Bochenek 700 g Bochenek 900 g
Maka bezglutenowa 4209 560 g
Woda 270 mi 330ml
Cukier 2 tyzki 2 tyzki
Olej 2 tyzki 3 tyzki stotowej
Sol 1tyzeczka 1% tyzeczki
Drozdze 12 tyzeczki 12 tyzeczki

Ciasto na wypieki
Sktadniki llosé
Maka rafinowana 560 g
Woda 360 ml
Olej 2 tyzki
Cukier 2 tyzki
Sol 1% tyzeczki
Drozdze 1yzeczka
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Proponowane dodatki

Przecier pomidorowy lub passata Pokrojone pomidory
Tarta mozzarella lub cheddar Szynka

Ciasto
Ciasto czekoladowo-orzechowe

Wystarcza na 1duze ciasto

Pepperoni
Czarne oliwki bez pestek

Oliwa z oliwek do skropienia
Swieza bazylia

Ingredient Quantity
Qil 150 mi
Milk 150 mi
Soft light brown sugar 150 g
Black treacle 1tbsp
Eggs (medium) 2
Self-raising flour 200g
Baking powder Yatsp
Cocoa powder 759
Ground almonds 509
Krem czekoladowy
Sktadniki llosé
Masto, migkkie 150 g
Cukier puder, przesiany 3509
Roztopiona czekolada 759
Potéwki orzechéw wtoskich 6

Metoda
Ubij masto, az bedzie lekkie i kremowe.

Powoli dodawaj cukier puder, mieszajac do uzyskania gtadkiej konsystencji.

Wmieszaj roztopiong czekolade.

Przekrdj ciasto na pét i rozsmaruj na srodku potowe kremu maslanego.
Pokryj wierzch pozostatym kremem i udekoruj potéwkami orzechéw wioskich.

Chleb tostowy

UWAGA: Zaleca sig korzystanie z ustawienia koloru jasnej lub sredniej skorki.

Dzem malinowy

Sktadniki Bochenek 700 g Bochenek 900 g

Woda 210 mi 270 ml

Masto 30g 38¢g

Sél 49 59

Maka pszenna chlebowa 294¢g 378¢g

Cukier 269 349

Mieko w proszku 9g 129

Drozdze 1tyzeczka 1tyzeczka
Dzem

Sktadniki llosé
Swieze maliny 3009
Cukier konserwujacy 3009

Cytryna

Sok z 1 sztuki
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Rodzaj owocéw

Stosunek cukru do owocéw

Potrzebne dodatki

Owoce o duzej zawartosci pektyn (np. czarne

Jednakowa waga owocéw i cukru konserwujacego

Brak

Owoce o sredniej zawartosci pektyn (np.
maliny, morele)

Jednakowa waga owocdw i cukru konserwujacego

Sok z cytryny (1 na ok. 300 g owocéw)

Owoce o niskiej zawartosci pektyn (np.
truskawki, wisnie, zwykte pomararicze)

Jednakowa waga owocdw i cukru konserwujacego

Sok z cytryny i dodatkowe pektyny (w proszku lub ptynie)

pomararicze

Jednakowa waga pulpy owocowej i cukru konserwujgcego

Sok z cytryny, jesli to konieczne; dodatkowa pektyna w
przypadku zwyktych pomarariczy

Metoda

Przygotuj owoce: umyj je, oczysc i pokréj duze owoce na mate kawatki.

Dodaj owoce, cukier i sok z cytryny do formy do chleba. W razie potrzeby dodaj pektyne.
Umiesc topatke do wyrabiania ciasta w formie do chleba. Dodaj mieszanke i zamknij pokrywke.
Wybierz opcje ,JAM” i nacisnij przycisk ,START/STOP”, aby rozpoczac cykl.

Po zakoriczeniu cyklu natéz niewielkg ilo$¢ dzemu na talerz. Pozostaw do ostygniecia na 1-2 minuty, a nastepnie delikatnie nacisnij palcem. Jesli utworzyta sig skorka, dzem jest
gotowy. Jezeli nadal pozostaje ptyn, oznacza to, ze dzem nie zgestniat.

Jesli dzem jest ptynny, wiéz go z powrotem do formy do pieczenia chleba i wybierz opcje ,BAKE”.

Ustawi timer na 30 minut i uruchom program.

Po zakoriczeniu cyklu ponownie natéz dzem na talerz; w razie potrzeby kontynuuj pieczenie w krétkich odstepach czasu, az dzem zgestnieje.
Po zakoriczeniu przelej goracy dzem/marmolade do wysterylizowanych, cieptych stoikow. Uszczelnij je i pozostaw do ostygnigcia.

Jogurt
Sktadniki llosé
Mieko 820 mi
Starter do jogurtu (jogurt naturalny) 80 ml

Metoda

WIej mleko do rondla. Doprowadz do wrzenia, a nastepnie zdejmij z ognia. Czasami mieszanie pomaga uzyskac gestszy jogurt.
Poczekaj, az mleko ostygnie do temperatury 32—-43°C. Usuri kozuch, ktéry uformowat si¢ na wierzchu.
Delikatnie ubij jogurt naturalny. Uzyj Swiezego jogurtu i wymieszaj, uwazajac, aby nie ubija¢ zbyt mocno.
Umiesc topatke do wyrabiania ciasta w formie do chleba. Dodaj mieszanke i zamknij pokrywke.
Wybierz opcje ,YOGHURT” i naci$nij przycisk ,START/STOP”, aby rozpoczac cykl.

Gdy program wyemituje 10 sygnatéw

ych, nacisnij przycisk ,START/STOP” i wyjmij forme do chleba.

Przetéz jogurt do pojemnika z pokrywka. Pozostaw do ostygnigcia, a nastepnie wtéz do lodéwki.

Wskazéwki i porady

1 Nie przechowuj domowego jogurtu w lodéwce dtuzej niz 4 dni.
2. Dtuzsza inkubacja (do 12 godzin) pozwala uzyskaé gestszy jogurt o bardziej wyrazistym smaku.
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Progress Guarantee

UK CUSTOMERS ONLY

EN | Subject to the care and use being followed, the Progress guarantee promises to replace, substitute or refund any product that fails due to faulty workmanship or materials.
This guarantee does not cover any damage caused by accident or misuse and is in addition to your statutory rights. Should any defects due to faulty workmanship or materials
appear within 12 months from the date of purchase, please return the goods with proof of purchase to the retailer. For any further queries, visit www.progresscookshop.com.
To be eligible for the extended guarantee, go to guarantee.upplc.com/progress and register your product within 30 days of purchase.

EU CUSTOMERS ONLY

EN | Should any defects due to faulty workmanship or materials appear within 2 years from the date of purchase, please return the goods with proof of purchase to the retailer.
For any further queries, visit www.progresscookshop.com. To be eligible for the extended guarantee, go to guarantee.upplc.com/progress and register your product within
30 days of purchase.

FR | Si des défauts dus a un probléme de fabrication ou aux matériaux apparaissent dans les deux ans suivant la date d’achat, veuillez renvoyer les articles avec la preuve

d’achat au détaillant. Pour toute autre question, veuillez nous contacter a I'adresse prog com. Pour bénéficier de I'extension de garantie,

rendez-vous sur guarantee.upplc.com/progress et enregistrez votre produit dans les 30 jours suivant I'achat.

NL | Indien er binnen 2 jaar na de aankoopdatum defecten optreden als gevolg van een productiefout of gebrekkig materiaal, kunt u het product met het aankoopbewijs
retourneren. Neem voor verdere vragen contact met ons op via i prog com. Om in aanmerking te komen voor de verlengde garantie, gaat u

naar guarantee.upplc.com/progress en registreert u uw product binnen 30 dagen na aankoop.

DE | Sollten in den ersten 2 Jahren nach dem Kauf Verarbeitungs- oder Materialméngel auftreten, senden Sie die Ware bitte samt Kaufbeleg an den Einzelhandler zuriick.
Wenn Sie weitere Fragen haben, kor i Sie uns unter vice@prog .com. Um Anspruch auf die erweiterte Garantie zu haben, gehen Sie zu
guarantee.upplc.com/progress und registrieren Sie Ihr Produkt innerhalb von 30 Tagen ab dem Kaufdatum.

ES | Si aparece cualquier defecto debido a un acabado o materiales defectuosos en un plazo de 2 afios a pamr de la fecha de compra, devuelva el producto con el justificante
de compra al distribuidor. Para cualquier otra consulta, péngase en contacto con nosotros en com. Para acceder a la garantia ampliada,
vaya a guarantee.upplc.com/progress y registre el producto en un plazo de 30 dias a partir de la fecha de compra.

PT | Caso surjam quaisquer avarias devido a defeitos de fabrico ou materiais no prazo de 2 anos apos a data de compra, devolva os produtos com um comprovativo de
compra ao comerciante. Para outras questdes, contacte-nos através do e-mail prog com. Para ser elegivel para a garantia prolongada, aceda

a guarantee.upplc.com/progress e registe o seu produto até 30 dias apds a compra.

IT | Se dovessero presentarsi problemi dovuti a difetti di fabbricazione o dei materiali |mp|egat| entro 2 anni dalla data di acquisto, restituire il prodotto con la prova di acquisto
al rivenditore. Per ulteriori domande, & possibile contattarci all'indirizzo g com. Per usufruire della garanzia estesa, accedere alla pagina
guarantee.upplc.com/progress e registrare il prodotto entro 30 giorno dalla data di acqulslo

PL | W przypadku pojawienia si¢ wad robocizny lub wad materiatowych w clagu 2 lat od daty zakupu produktu nalezy zwréci¢ go sprzedawcy wraz z dowodem zakupu.
W przypadku dalszych pytari prosimy o kontakt pod adresem: prog com. Aby skorzystac z przedtuzonej gwarancji, przejdz na strong
guarantee.upplc.com/progress i zarejestruj swéj produkt w ciggu 30 dni od daty zakupu.

A DEPOSER
EN MAGASIN DE HETERIE

Cet appareil
se recycle . ou &

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Manufactured by:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 0DD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.
MADE IN CHINA.
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