&

NAPOLEON

SERIE PRESTIGE PRO

Bruksanvisning

PRO 500, 665 & 825 .

Grillar som ilustreras i denna anvisning kan skilja

sig;?jpta modeller. e

estk Napoleon.com f6

* Kk kK




GRATTIS TILL DIN NAPOLEON GRILL'

Du har just uppgraderat ditt gmlland“ﬂ-ﬂ—_w_ P

VI VILL ATT DIN GRILLUPPLEVELSE SKA VARA MINNESVARD OCH SAKER.
Vanligen las och f6lj bruksanvisningen innan du anvander grillen fér att undvika sakskador, personskador eller dédsfall.
Ta bort alla forpackningsmaterial, reklamlappar och kort fran grillen innan den anvands.
ANVAND UTOMHUS | ETT VALVENTILERAT UTRYMME.
ANVAND INTE | EN BYGGNAD, GARAGE ELLER ANNAT SLUTET OMRADE.

4 FARA! N ( VARNING! )
OM DU KANNER LUKTEN AV GAS: Forsok inte tanda denna apparat innan du har last
e Sting av gasen till apparaten n:;\rl]\luzz\llNG -avdelningen med instruktioner i denna

- SleEg el s lger Lagra och anvénd inte bensin eller andra lattantandliga

e Oppna locket vatskor eller angor i narheten av denna eller nagon

e Om den obehagliga lukten kvarstar, héll borta annan apparat

fran apparaten och ring din gasleverantor eller En gasbehallare som inte ar ansluten fér att anvandas
brandkaren omedelbart. far inte lagras i narheten av denna eller nagon annan
apparat

Om informationen i dessa instruktioner inte féljs exakt
kan en eld eller explosion uppsta vilket kan leda till
sakskador, personskador eller dédsfall

N A\ A

Uppmirksamma barn och vuxna om att varma ytor kan vara skadliga. Overvaka sma barn i nirheten av grillen.

MEDDELANDE TILL INSTALLATOREN: Limna dessa instruktioner med Zgaren av grillen som framtida referens.
MEDDELANDE TILL KONSUMENT: Behall dessa instruktioner som framtida referens.
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Valkommen till Napoleon!
SAKERHETEN FORST CONTENU

& VARNING! Alimzn information.

Denna grill ska installeras enligt lokala foreskrifter. Valkommen till Napoleon! 3 gj
Om en rotisseri-motor anvands maste den jordas elektriskt enligt Py
lokala bestammelser. Sakerheten forst %

A VARNING! Elektriska sikerhetsatgirder Hela systemets funktioner 4 =

Hall sladdarna for el- och bransletillférsel borta fran alla Q)
varma ytor. Kom igéng 5 >

Koppla forst in alla elektriska delar till apparaten, sen anslut till
elkontakt. Anvand enbart uttag skyddat av jordfelsbrytare (GFI) med Gasanslutningar
denna kokutrustning fér utomhusbruk.

Lackagetest
Ta aldrig bort jordningsproppen. Anvand enbart férlangningssladdar

som &r anpassade for utrustningens styrka och godkants for Drift 9
utomhusbruk med en W-A markering.
Elektrisk betyg: 230 - 240V / AC - 50HZ — 0.4A. Hur du tander din grill

A VARNING! Installation och montering Grillinstruktioner

Montera denna grill exakt som det star i Monteringsguiden. Hur du anvander bakre brannaren & rotisseri
Om grillen monterades i affaren, granska monteringsinstruktionerna

for att se till att det gjorts pa ratt satt. Instuktioner 6r belysningen

Far inte installeras i eller pa husbilar och/eller batar. Checklista for grillupplevelsen

Utfor det nédvandiga lackagetestet innan du anvander grillen. Hur du smoérjer matlagningsgaller av gjutjarn

Modifiera inte grillen under nagra omstandigheter.

_ _ _ Infrardd grillguide 15
Anvand aldrig en gasflaska som inte ar utrustad med lamplig
anslutning. Anvand enbart tryckregulatorn och slangenheten som - c 5
kom med denna grill eller reservdelar som uttryckligen RengorlngSInStrUKtloner 16
rekommenderats av Napoleon. Underhallsinstrukti
nderhallsinstruktioner 19
VARNING! prift
Las hela denna bruksanvisning innan du anvander grillen. Légans utseende
Utfor ett lackagetest pa grillen innan varje anvandning, arligen och Rostfritt i harda férhallanden
nar nagra gaskomponenter byts ut.
Folj tandinstruktionerna noggrant. Felsékning 22
& VARNING! Farvaring och ej anvéndning Diagram med elektriska anslutningar
Stang av gasen vid propanflaskan eller matningsventilen for
naturgas. Garanti 28

Koppla ur sladden mellan propanflaskan och grillen.

Tag bort propanflaskan och férvara den utomhus i ett valventilerat
utrymme oatkomligt fér barn.

Forvara INTE propanflaskor i byggnader, garage, skjul eller nagot
annat instangt utrymme. Koppla loss grillens avstangningsventil fran
naturgassystemet nar grillen férvaras inomhus.

VARNING! Korrekt bortskaffande av produkten

Denna markering anger att denna produkt inte ska
bortskaffas med annat hushéllsavfall inom EU. For
att férhindra att miljén eller manniskor eventuellt tar
skada av avfallet, atervinn pa ett ansvarsfullt satt
I for att framja hallbar ateranvandning av materiella
resurser. For att aterlamna din begagnade enhet, vanligen anvand
aterlamningssystemen eller kontakta aterforséljaren dar produkten
koptes. De kan ta produkten dit den kan atervinnas pa ett

miljésakert satt. TELEFON:

ONLINE:
+31 345 588655 I

Www.naf com
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Hela systemets funktioner

Brannplatar i rostfritt stal med tva . . .
nivaer for konsekvent jamn varmning ° Iconic WAVE™ grillgaller i

och fordngning av dropp for annu rostfritt stal som ger de dér
smakrikare mat karakteristiska grillmarkena och

en jamn grillning

Bakre infrardd rotisseri-
brannare for att njuta av
saftiga rotisseri-maltider Stort uppvarmningsstall
e i krom for storre
matlagningsutrymme
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Interiérbelysning foér

underhallande kvl ACCU-PROBE™ temperaturmatare

—e for att latt lasa temperaturen for
perfekta resultat

Tvastegs | i )
sidobrannare . L9 ntegrerad is- oc
for granslos o § marinahink med
matlagning —— | T skérbrada och
§ : %S verktygskrokar
—— | ¢ ‘
|| <

NN
\\\\E@j@//ééfi/&// g ‘
LED SPECTRUM 2 N\ z d
NIGHT LIGHT™ == i@ @) T~ < %
Bakgrundsbelysta =
vred nar du har == === =71, \
aster sent pa = = Iy =
Evéllen b d = F\,\§>\\v ) e,
. TP ééé‘/'
v 7 .
Omedelbar JETFIRE™ == = v ;‘% SIZZLE ZONE™
tandning for att o 2\ b = o L] 0! _ bottenbrénnare
komma igang Iatt M S/ A ' ®  for perfekt grillade
och snabbt A . biffar
4 ANg éé§/ Q

Lattlasande hjul J | i .
laser sékert haller Q Enkel atkomst
grillen pa plats o till droppléat for

- effektivt underhall
Integrerad
is- och o ) ) )
marinahink med Grova brannare i rostfritt

skirbrada och stal for langvarig kvalitet

verktygskrokar

Grillarna illustrerade i denna bruksanvisning kan skilja sig fran modellen du har képt. Presenterad modell: PRESTIGE PRO 825
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Kom igang
N
0

@ Anvand sakerhetsglaségon.

FARA / VARNING! Varningar om en fara som skulle
kunna resultera i brand, explosion, dédsfall eller
allvarlig fysisk skada.

VARNING / VAR FORSIKTIG! Varningar om en fara
som skulle kunna resultera i mindre fysiska
skador eller sakskador.

Anvand skyddshandskar.

VAR FORSIKTIG! Varm yta.

YTTERLIGARE VERKSAMHETSRUTINER

e Koppla inte slangen under spillbacken. Uppratthall
ordentlig sakerhetsmarginal av slangen till nedre delen av
enheten.

e Se till att brannplatarna ar korrekt placerade enligt
brannplatarnas installeringsinstruktioner.

e Brannarnas reglage maste vara avstangda nar
propanbehallarens ventil satts pa.

e Tand inte bréannare nar locket ar stangt.
e Anvand inte de bakre brannarna med huvudbrannarna.

e Sténg inte sidobrannarens lock vid anvéndning eller nar
den &r varm.

e Fritera inte mat pa sidobrannaren.

e Justera inte matlagningsgallret vid anvéndning eller nar
den ar varm.

e Underhall bor endast utféras nar grillen ar kall.

e Lagra inte tandare, tandstickor eller nagra andra brannbara
material i sashyllan.

e Hall sladdarna for el- och bransletillférsel borta fran alla
varma ytor.

e Rengor fettbrickan, spillbacken och brannplatarna
regelbundet for att undvika avlagringar och fettbrander.

Viktig information.

O OO

Rok inte samtidigt som du utfor ett gaslackagetest.
Lagor eller gnistor kommer orsaka brand, explosion,
sakskador, allvarliga fysiska skador eller dédsfall.

Anvéand aldrig en 6ppen laga for att kontrollera
gaslackor. Lagor eller gnistor kommer orsaka brand,
explosion, sakskador, allvarliga fysiska skador eller
dédsfall.

FARA! Stéang av gastillférseln till apparaten
omedelbart och koppla ifran.

Hall den infrardda brannaren och huvudbrénnaren
venturislangar fria fran spindelvav och andra hinder
genom att inspektera och rengéra den regelbundet.

Lat inte kallt vatten (regn, vattenspridare, slang etc.)
att komma i kontakt med en varm grill. En omedelbar
temperaturskillnad kommer flisa porslinet och spracka
keramikbrannarna.

Anvand inte trycktvattare for att rengéra nagon del av
grillen.

Placera inte denna grill dér den kan utsattas for hoga
vindhastigheter, speciellt nar vinden kan komma direkt
bakifran grillen.

Anvand inte enheten under nagon brannbar
konstruktion.

Téck aldrig mer &n 75 % av matlagningsytan med metall

PRO500 Ha alltid enheten pa tillrackligt
sgkerhetsavstand fran brannbara material, 20” (508mm)
bakom den och 7” (178mm) pa sidorna.

PRO665/PR0O825 Ha alltid enheten pa tillrackligt
sgkerhetsavstand fran brannbara material, 27" (686mm)
bakom den och 7" (178mm) pa sidorna.

Ytterligare sékerhetsavstand pa 24” (610 mm)
rekommenderas nara vinylbekladnad eller glas.

VAR FORSIKTIG! Anslutningen och installationen av gasen och slangen méste utféras av en licensierad gasmontér, och

ett lackagetest maste utféras innan grillen anvands.

VAR FORSIKTIG! Se till att slangen inte kommer i kontakt med négra varma ytor péa grillen.
VAR FORSIKTIG! Flytta inte grillen medan den anvéands och &r varm. '
[ ]
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GASANSLUTNINGAR
Gashehallare

Anvand en propanbehallare som ar minst 6 kg eller en butanbehallare pa 13 kg
som ar tillverkad och mérkt i enlighet med nationella och lokala foreskrifter. Se till
att behallaren kan tillhandahalla tillrackligt med bransle for att driva apparaten. Vid
tveksamhet, kolla med din lokala gasleverantor.

Anvand en gastrycksregulator och slang fran Napoleon; om det inte ingick, anvand
en regulator och slang som uppfyller nationella och lokala féreskrifter.

Den rekommenderade langden pa sladden &r 0,9 m. Slangen far aldrig vara langre
an 1,5 m.

Kontrollera slangen regelbundet for att se om den smalt eller for slitning. Byt ut om
det behdvs.
Observera: Slangen bor ersattas innan utgangsdatumet som ar tryckt pa den.

Enbart behallare kopplade till enheten far lagras i utrymmet. Placera enbart
behallare med den maximala hojd och bredd i det inbyggda utrymmet. Extra
behallare far inte lagras i utrymmet, eller i nérheten av en enhet som anvands.

Anslutning och installation

1. Kontrollera att behallaren inte har nagra bucklor eller rost, och be din
propanleverantér att inspektera den.

Anvand aldrig en behallare med en skadad ventil.

Placera behallaren pa dess tilldelade plats i utrymmet.

Se till att slangen till gasregulatorn inte ar vriden eller krokt.
Ta bort locket eller proppen fran behallarens bransleventil.
Spann fast regulatorn pa behallarens ventil.

N O ok N

Se till att slangen inte kommer i kontakt med spillbacken eller nagon annan
varm yta pa grillen eftersom den kommer smélta och orsaka brand.

&

Se till att behallaren inte utsatts for extrem hetta eller direkt solljus.

9. Utfor ett lackagetest pa alla skarvar innan du anvander grillen. Ga till
“Lackagetest”.

Maximala matten pa behallare

<~—310 mm— GRILLA m
SOM ETT
* PROFFS!
Bli inspirerad att tillaga
580 mm utsﬁktz maltider fran ¢
recept och grill-
tekniker pa
www.napoleon.com och

ﬁ Napoleons kokhdcker.
J \_

-

VARNING! Forvara inte en extra behallare under grillen eller sidobrannarna.
VARNING! Anvand aldrig en gasbehallare som ar mer an 80 % full.

VARNING! Folj alla specifikationer och instruktioner exakt for att férhindra brand, explosion, sakskada,
personskada eller dédsfall.

pa hogre &dn Y psi (3,5 kPa).

VARNING! Koppla ur grillen och grillens egna avstangningsventil fran gasledningssystemet om tryckprov visar
\ A
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Teknisk information

Foljande tabell anger brutto varmetillférselvarde och gasanvandningsvarde per enhet:

. BRUTVARMEINGANG GASANVANDNING
OPPNINGSSTORLEK (TOTALT) (TOTALT)
I ! I ! | ]
1164 g/hr 1334 L/hr
PR0500
PR0665
PR0825

Féljande tabell anger alla certifierade gaser och tryck. Verifiera att informationen pa markplaten stammer med denna lista.
Observera: Anvand endast regulatorer som ger trycken som anges har.

Gaskategori — L2630, [p— — Ly L Le. I,
Oppningsstorlek | | | | 1l 1} Il Il
............................................................................ ]

Butane / Butane / Butane / G20 at | G20/G25
Gaser / Tryck Propane Zi}ioa”:zar Propane | Propane | S202L | 20725 | at20/25 | S20at
30mbar P 37mbar 50mbar mbar mbar
........................................................................... S/mbar e
AT, BG, CH,
AL, BE, BG, CY, BE, CH, CZ, CZ, DK, EE,
cz, DK, EE, FI, | o5 co" & [ES, FR, GB, ES, Fl, GB,
FR, GB, GR, GB’ GR’ IEY GR, HR, AT CH GR, HR,
Lander HR, HU, IS, IT, T LLI' Ll,J L§/ HU, IE, IT, c7 bE éK HU, IE, IS, |DE, LU, PL| BE,FR NL
LT, LU, MT, NL, IST 'Sl S'K "| LT, NL, PL, ’ ! IT, LV, LT,
NO, RO, SE, SI, ! TR, " | PT, RO, SI, NO, PT, RO,
SK, TR SK, TR SE, SI, SK,
TR

VARNING! Stang den individuella avstangningsventilen for att isolera grillen fran gasledningssystemet om
tryckprov visar pa eller hogre an % psi (3,5 kPa).

VARNING! Kontrollera slangen for tecken pa kraftig notning, sméltning, skarskador eller sprickor. Om slangen
ar skadad maste den ersattas med en del som uttryckligen rekommenderats av Napoleon.
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LACKAGETEST

Nar och varfor ska jag lickagetesta? Om du upptacker en lacka

Ett lackagetest bekraftar att ingen gas lacker ut efter 1. Dra &t alla l6sa fogar.

att du ansluter slangen till gasforsorjningen. 2. Om lackan inte kan stoppas, stdng omedelbart av gasen
Varje gang behallaren blir pafylld och aterinstalleras och koppla ur grillen.

maste du se till att det inte finns nagra lackor i 3. Fa grillen inspekterad av en certifierad installator eller

anslutningen dar regulatorn ansluter till behallaren. leverantor.

Lackagetesta denna grill innan varje anvandning, 4
arligen och nar nagon gasdel byts ut.

. Anvand inte grillen férrén lackan har lagats.

Steg for lackagetest
1. Rok inte medan du utfor testet.

. Avlagsna alla antandningskallor.
. Vrid alla brannares vred till avsténgt lage.
. Satt pa gastillforselventilen.

o bW N

. Pensla pa en blandning med halften
flytande tval och halften vatten péa alla fogar
och anslutningar pa regulatorn, slangen,
férgreningsrér och ventiler.

6. Bubblor visar pa en gaslacka.

VARNING! Anvand aldrig en 6ppen laga for att kontrollera om det finns lackor. Lagor eller gnistor kommer orsaka

brand, explosion, sakskador, allvarliga fysiska skador eller dédsfall.

VARNING! Anvénd endast tryckregulatorn och slangen som tillkom med grillen,
eller en i enlighet med lokala foreskrifter.
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Drift

Hur DU TANDER DIN GRILL — =iy =

) o U=

Ar det allra foérsta gangen? Brann bort odnskade rester M —— =

Ta bort uppvarmningsstallet och kér huvudbrannarna pa hog Brénnare

varme i 30 minuter. Det &r normalt att en obehaglig lukt {4
uppstar fran grillen forsta gangen den tands. Denna lukt uppstar —

pa grund av att inre farger och smérjmedel som anvands i Uppvarmning

. . . . Anténdare Brannare
tillverkningsprocessen "branns upp" och det kommer inte ske igen. )
3
SIS P77 NNt/ Ljus
VARNING! Anvéand inte den bakre bréannaren eller L~
sidobrénnaren nar du utfér en avbranning. ' == =
T a v el =T T ) TR
andning av huvudbrannaren
;  —
1. Oppna locket pa grillen. Vinstra  Hogre  Vinstra Hogra I:“H:,!Ig:,lal !,I.;tle, ggle,
. . . . . brannaren hakre Mittbrdnnaren mittbra UG bra infrardd infrardtt
2. Tryck in och vrid langsamt pa en av huvudbrannarens vred brénnaren Rikbricka Rod  huvud réitt
moturs till HOG-positionen tills gasledaren gar pa. Fortsatt att Brénnare  Brannare

trycka ner vredet tills brannaren tands och slapp sedan.

3. Om eldledaren inte tander — stang omedelbart av vredet medurs
till AV-positionen. Upprepa steg tva.

4. Om ledaren och brannaren inte tander inom 5 sekunder — stang
av vredet medurs till AV-positionen. Vanta 5 minuter for att
gasen ska skingras. Upprepa steg 2 och 3, eller tand med en
téndsticka. (Bild 1) .

[VARNING! Anvand inte den bakre brannaren medan du anvander Bild 1

huvudbrannaren.

Tandning av bakre brannaren (om utrustad med det)
1. Oppna locket pa grillen.
2. Ta bort uppvarmningsstallet.
3. Tryck in och vrid l&ngsamt den bakre brénnarens vred moturs till HOG-positionen.
4

. Tryck in och hall ner tdndknappen tills brannaren tander, eller tand med
tandsticka.

5. Om brénnaren inte tdnder — vrid brannarens vred medurs till AV-positionen. Vénta
5 minuter. Upprepa steg 3 och 4. (Bild 1)

Tandning av sidobrdnnaren (om utrustad med det)

1. Oppna locket pé brannaren.
2. Tryck in och vrid l&ngsamt pa sidobrénnarens vred moturs till HOG-positionen.

3. Tryck in och hall ner tandknappen tills brannaren tander, eller tind med
téndsticka.

4. Om brannaren inte tander — vrid bréannarens vred medurs till AV-positionen. Vanta

5 minuter. Upprepa steg 2 och 3. (Bild 2)
Tandning med tandsticka
1. Klam fast tandstickan i den tillhandahéllna tandanordningen. @
2. Satt in den ténda tandstickan genom matlagningsgallren och brannplatarna
3. Medan du vrider den motsvarande brénnarens vred till hdg varme. (Bild 3)

FCN VARNING! Se till att alla brédnnares reglage &r i AVSTANGT lage innan du l&ngsamt satter p& gasventilen.
VARNING! Folj tandinstruktionerna noggrant.

Ii VARNING! Se till att locket p& grillen &r OPPET medan du t&nder.

VARNING! Justera inte matlagningsgallren medan grillen ar varm eller i drift.

Napoleon.com | Serie PRESTIGE PRO® Drift | 9



GRILLINSTRUKTIONER

Anvéndning av huvudbrannaren
e Forvarm alltid grillen innan du steker mat genom att sétta e Mat som tar langre an 30 minuter sdsom rostning kan tillagas

pa alla huvudbrannare pa hog varme med locket stangt i indirekt med brannaren tand bredvid maten. Ga till indirekt
cirka 10 minuter. grillning

e Mat som tillagas snabbt sasom fisk och gronsaker kan e Skar bort fettdverskottet for att férhindra att grillen flammar upp
grillas med locket 6ppet. eller sank temperaturen pa grillen.

e Nar du grillar med locket stangt far du en hégre och e Om grillen flammar upp - flytta bort maten fran lagorna och sank
mer jamn temperatur som tillagar kétt jamnare och kan temperaturen. Ldmna locket dppet.

minska koktiden.

e Matlagningsgallren kan oljas innan férvarmning for att
minska att det fastnar nar magert kétt grillas, sasom
kycklingbrost eller flask.

Direkt grillning

Denna metod anvénds ofta for att steka eller for mat som tillagas snabbt sasom
hamburgare, stekar, kyckling eller gronsaker.

Lagg mat direkt pa matlagningsgallren 6ver varmen.
Stek kottet forst for att Iasa in safter och smak.

Sank grilltemperaturen i slutet for att laga den som du vill ha den.

NN 707

Indirekt grillning

Denna metod anvander lagre temperaturer och cirkulerar varmen runt maten,
vilket tillagar den langsamt och jamnt. Anvand denna metod for att tillaga stérre
bitar kott eller mat som &r benagen att flamma upp sasom rostning, kyckling
eller kalkon.

S&tt pa en eller flera brannare och placera mat pa matlagningsgallren dar det
inte finns nagon laga och ingen brannare ar pa.

Grillning med en lagre temperatur och langsammare koktid ger mérare kott.

SN A7 | |

e 8 o

4]

)

Anvandning av infraréd huvudbrannare (om utrustad med det)

Folj instruktionerna “Tandning av huvudbrannaren” och ha grillen pa hog ~
varme i 5 minuter med locket stangt eller tills keramikbréannarna lyser rott. VAR @}

FORSIKTIG!

Tillaga maten direkt pa gallren och f6lj instruktionerna i "Guide till infrardd
grillning". Mat kan stekas pa den infrardda brannaren och sen flyttas till
grillens huvudbrannare for att lagas klart pa direkt eller indirekt véarme,
beroende pa vad du féredrar och tycker smakar bast.

Locket pa grillen och hela
eldstaden kan bli valdigt
varm nar

den anvénds.

J

VARNING! Grilla aldrig mat direkt pa sidobrannarens eld. Den ar endast utformad for kokkarl.
VARNING! Stang inte locket pa sidobrannaren medan den ar varm eller i drift.
VARNING! Fritera inte mat pa sidobrannaren. Matlagning med olja kan vara farligt.

VARNING! Rengor och avlagsna fett fran hela enheten, dven fettbrickan och brannplatarna, for att undvika avlagringar

och fettbrander. /n
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Sidobrannare med laga (om utrustad med det)
Sidobrénnaren med laga kan anvandas som en spis for att laga brunsas eller soppor.
Den rekommenderade diametern pa grytor och pannor ar 10" (25 cm).

Se till att din grill ar pa en plats skyddad fran vinden, annars kan sidobréannarens
prestanda paverkas.

Infrardd sidobrannare (om utrustad med det)

For att anvanda, folj instruktionerna "Tandning av sidobrannaren”. Den infraroda
varmen skapar ett jamnt matlagningsutrymme for att steka mat nar den ar pa hog.

For att laga mat som péa en spis, anvand en lagre temperatur med kokkarl med 10"
(25 cm) till 12" (30 cm) i diameter, och var férsiktig med att inte tacka mer én 75 %
av ytan

Nagra modeller av sidobrannare har ett grillgaller med justerbar hojd.

Brannare for rokspan (om utrustad med det)

Folj instruktionerna for tandning av brénnaren och satt pa hog effekt i 10 minuter,
sank darefter till onskad niva. Oppna rokspansfacket och placera en liten méangd av
rokspan i den fasta delen.

Produkter for rokning finns i olika former, bitar, chips, span och pellets, och finns
aven i manga olika smaker

For att fa en lagom réksmak behévs endast en liten mangd rok. For mycket rok
bolmande ut ur enheten ar inte 6nskvart och kommer ofta att efterlamna en sotig
smak pa maten som inte smakar gott.

VIKTIGT! Fér mycket rok kommer att ge en obehaglig smak

sotig deposition pa maten.

Hur du grillar pa kvéllen (om tillampligt)
Belys vreden genom att klicka pa glédlampa-ikonen pa kontrollpanelen.
Nar brannaren anvands lyser motsvarande vred rod, medan resten forblir bla.

VARNING! Lamna inte mat obevakad pa en tand brannare.

VARNING! Hall locket 6ppet om den infraréda huvudbrénnaren &r pa hog varme for att undvika att bréanna
maten av misstag.

A
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HuR DU ANVANDER BAKRE BRANNAREN & ROTISSERI

Montering av rotisseriet (om utrustad med det)

Observera: Ta bort uppvarmningsstallet innan du anvander 4. Tryck forsiktigt in den spetsiga delen av spettet
den bakre brannaren och spettet. Extrem hetta kommer skada i rotisseri-motorn och lagg den andra anden mot
uppvarmningsstallet. hangarna. Den tunga sidan av kéttet kommer naturligt
1. Installera rotisseri-motorn pa sidan av grillen med att hanga ner for att balansera belastningen.
monteringsfastena. Nagra modeller har fasten som redan ar 5. Satt pa stoppet pa spettet tills den ar forbi insidan
monterade. av huven. Det sékrar den sa att spettet inte ror sig i

2. Nér fastena har monterats pa din grill, fér pa rotisseri-motorn sidled.
pa fastena. 6. Dra at stoppet och spettets handtag. Placera ett

3. For pa den forsta rotisserigaffeln precis forbi mitten av spettet metallfat under kéttet for att samla upp dropp.

och dra at den pa plats. Tra pa kottet pa spettet och tryck i _ i
kéttet ner pa gaffeln. For pa den andra rotisserigaffeln pa ] V|KT|GT! Anvénd alltid handskar nar du
andra sidan av grillspettet och tryck gaffeln in i kéttet tills den : hanterar grilldelar.

ar sakrad. Dra at gaffeln sa den sitter pa plats.

Tips nar du anvander rotisseri: Hur du tillagar flera kycklingar
e Anvand den bakre brannaren pa hog varme
tills kottet blir brunt. Sank temperaturen. Hall
locket sténgt.

1. Fast eller tra pa vingar pa kroppen pa
kycklingarna.
Glid rotisserigaffeln pa spettet.
. Tra pa kycklingarna forst pa
spettet tills den halls pa plats av VISSTE DU

e Anvand en termometer for att kontrollera
kottets inre temperatur.

w N

e Rostning och fagelkott borde bli brunt pa , : . DETTA?

utsidan och férbli mért pa insidan. rotisserigaffeln. Dra at.

) . 4. Tra pa de nasta 2 kycklingarna pa S —
e Anvand dropp for att 6sa och till brunsas. P . y . 8 p ..
o spettet sa att alla kycklingarna &r nara Du Kan ta hort

e En kyckling pa 3 Ib (1,4 kg) tar ungefar 1 12 varandra. matlagningsgallren

timme pa medel till hég temperatur. 5. Glid rotisserigaffeln p4 spettet och :)irlrlnade gor det svart att

. o 4 . . ga storre kottbitar.

e Var uppmarksam pa din rotisseri-motors tryck in i kycklingarna tills alla 3

kapacitet.

Overbelasta aldrig din utrustning. kycklingarna ar tatt ihoptryckta. Dra at.

e Se till att alltid placera saker s& du belastar din
rotisseri jamnt.

VARNING! Montera ned rotisseri-delarna nar maten ar fardig, tvatta med varmt tvalvatten, och forvara
inomhus.

VARNING! Anvand varmebestandiga grillhandskar nar du hanterar de varma rotisseri-delarna.
VARNING! Koppla ur rotisseri-kontakten fran eluttaget nar grillen inte anvands. '
[ ]
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INSTUKTIONER FOR BELYSNINGEN
Rérelsesensor, vred, innerbelysning och underskdpsbelysning

""""" Sla pa strombrytaren pa boxen inuti underskapet. Ett rott och ett blatt
by LED-ljus tdnds. Belysningsinstéliningarna &r i standardlage.

Ljusstyrka: Tryck p& kanppen for for att andra
@ ljusstyrkan mellan hdg (100%), medium (65%) och lag
(35%). Detta kan bara &ndras nar lamporna pa vreden ar

i vitt eller blatt lage.

Rorelsessensor

e \Vred- och logotypljusen fortséatter att vara PA sa lange som rdrelse detekteras
inom 1 meter frén din grill. De stangs av efter 15 minuters inaktivitet.

e Medan rorelsessensorn ar PA (som indikeras av den blé lysdioden) kan du sla pa
och stanga inner- och skapsbelysningen med ljus-knappen .

e Tryck pa -knappen for att stdnga av sensorn.
e Nu styrs alla dina ljus med strémbrytaren .

e Inner- och skapsbelysning stangs av efter tva timmar.

e Om rorelsessensorn ar AV, stéangs aven vred- och logotypljusen

Belysningslagen

Standardlage Vredbelysningens lagen

* Vredbelysning BI3 * Bl e : o Ljusstyrkan kan bara justeras i dessa lagen.
e Ljusstyrka pa hog o Vit

e Rorelsesensorn ar Pa e Gron- fargvalslage

Vilj lage for vredbelysningen genom att halla ner —knappen for att vaxla fran blatt till vitt till gront.
Slapp det i 6nskat lage.
Ga tillbaka till standardldge genom att halla nere knappen i 2 sekunder.

Val av farg
e Nar du har vreden i fargvalslaget, kommer belysningen och logotypen langsamt att skifta genom
fargspektret, borjar vid gront.

e Tryck snabbt pa -knappen tva ganger for att stoppa pa den farg du véljer
e Tryck tva ganger igen for att |ata det fortsatta att skifta farger.

_ Logotypprojektion PA / AV
«\‘owtaren a,.4k

%0‘

e The logo and knobs lights work as a set. However, you can also turn the logo
light off while keeping the knobs light on.

Double click the [o«:|button to turn on the logo light OFF at any time.

Double click theagain to turn back on.
If the unit is powered OFF and ON again (main power switch), the logo light
will return to its default mode

9
Ry
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.
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CHECKLISTA FOR GRILLUPPLEVELSEN

Hanvisa till denna lista varje gang du grillar

D Las bruksanvisningen
Se till att lasa hela bruksanvisningen och alla sakerhetsinstruktioner.
D Rengbor fettbrickan

Se alltid till att rengoéra fettbrickan innan du grillar fér att undvika brédnder och
flammor.

|:| Kontrollera slangen

Se till att grillen ar avstangd och kall. Kontrollera slangen for tecken péa kraftig
notning eller skarskador. Ersatt slangen innan utgangsdatumet om den ar skadad.

|:| Férvdarm och rengér galler

Tack gallren med vegetabiliskt fett och férvarm din grill for att branna

bort rester och for att férhindra att maten fastnar. Rengdr gjutjarnsgaller

med en massingborste och galler i rostfritt stal med en stalborste. Las
"Rengdringsinstruktioner".

OBSERVERA: Matlagningsgaller i rostfritt stal ar korrosionsbestandiga och kraver
mindre underhall an gjutjarnsgaller.

D Forberedningsomrade

Se till att allt du beh6éver medan du grillar sasom redskap, kryddning, saser och fat
ar inom rackhall. Lamna inte din mat obevakad, da den kan brannas vid.

D Tjuvkika inte och vand en gang

Forsok att inte 6ppna locket och titta sa mycket, annars kommer varmen rymma och
andra temperaturen och koktiden. Vand endast pa maten en gang, speciellt stek och
kyckling.

D Lamna plats

Lamna rum pa grillen och mellan maten, s& du har plats att flytta runt maten om du
behover det.

D Anvéand en termometer

Anvand en termometer for att se till att maten ar tillagad rakt igenom. Folj riktlinjern
for temperaturer for alla typer av kott, speciellt fagelkott.

< GRiILLA Q7
SOM ETT

PROFFS!

Lagg till roktillbehor fran
Napoleon pa din grill for
att smaksitta ditt kott.

\_ J
. X
< GRILLA ( 4&}
SOM ETT " 4
PROFFS! -

Forvarm alltid grillen innan
du grillar for att branna
bort avlagringar och
forhindra att mat fastnar
pa gallret.

J

FORSLAG PA | “‘ }

OLJA OCH v
FETT!

Druvkarneolja
Solrosolja
Sojabdnsolja

Extra jungfruolivolja

® Rapsolja
Om icke tillgangligt, valj en
olja eller fett som har en hig
rykpunkt. Anvand inte saltade
fetter sasom smar eller
margarin.

N J

é R
HuR DU SMORJER MATLAGNINGSGALLER AV GJUTJARN
Detta MASTE gdras innan forsta anvindningen och upprepas var 3-4 anvindning sa gallren fortsitter att se nya ut.
1. Ta bort gjutjarnsgallren fran grillen. 5. Installera matlagningsgallren och koka i 30 minuter.
2. Tvéatta gallren med varmt tvalvatten och en mjuk 6. Applicera fett/olja en andra gang pa
trasa. matlagningsgallren och fortsétt koka i 30 minuter till.
Torka och lat gallren torka helt. 7. Gallren &r nu smérjda.
3. Applicera fett/olja jamnt pa bada sidorna med hjalp
av en silikonborste. OBSERVERA:Om rost har bildats pa gjutjarnsgallren,
4. Forvarm apparaten till avlagsna rostet rpgd en skurdyna eller massingsborste
350°F - 400°F (176°C - 204°C). och upprepa smorjprocessen. /
\_ 999
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Infrardd grillguide

MAT INSTALLNING PA KOKTID

KONTROLLVRED FORSLAG

HOG — 2 minuter pa varje

sida (D)
Rare — 4 minuter E
Be om en marmorerad 0.3
Stek kottbit. Fett gor kéttet mort c
...... .| NETUPliGE OCH éler det o
1 tum (2,54 cm) tjock OG ti _HB , . saftigt.
l HOG tl.” MEI.JlUM oHog Medium — 6 minuter @®
varme i 2 minuterpa |
vardera sida sen byt till Well-d 8 minut
medelhog virme eli-done — & minutes
HOG — 2 mi 3 j .
.OG minuter pa varje Rare — 4 minuter
n sida
a ...... rerreereeees e Se till att biffarna ar samma
An o1 ; s ; tjocklek fér jamn koktid.
Hamburgare :gf 2 Y2 minuter pa varje Medium — 5 minuter Biffar som ar 1 tum (2,5 cm)
. tjocka eller mer bor grillas
Vetum (1,27 em)tjock [l Dkt varr o

HOG - 3 minuter pa varje
sida

Skar leden som ansluter

l&r och benet %4 igenom for
att kottet ska ligga platt pa
brannaren och tillagas jamnt.

HOG, MEDIUM, LAG - 2
minuter pa varje sida sen
medelhog till lag varme

20 — 25 minuter

Valj tjocka koéttbitar for
morare kott. Skar bort
fettoverskottet.

Flaskkotletter

Véalj magra och kottiga spjall.
Grilla tills du latt kan dra
bort kottet fran benet.

HOG till LAG - Hog i 5
minuter sen lag tills klar

20 minuter pa varje sida
och vander ofta

»

Revbensspjall
& HOG till MEDIUM — Hag i Valj tjocka kottbitar for
5 minuter sen medium tills | 15 minuter pa varje sida morare kott. Skar bort
Lammkotletter den ar klar fettoverskottet
/ e . Valj storre korvar och skar pa
ﬁ MEDIUM till LAG 4 — 6 minuter langden innan du grillar,
Varmkorv
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Rengdringsinstruktioner

Innan du anvander for forsta gangen

1. Tvatta gallret for hand med vatten och milt diskmedel for att
avlagsna nagra rester fran tillverkningsprocessen. Tvatta INTE i
diskmaskin.

2. Skolj ordentligt med vamt vatten och torka ordentligt med en mjuk
trasa for att forhindra fukt fran att ga in i gjutjarnet.

Gjutjarnsgaller

e Krydda dina galler for att ge dem ett skyddande lager som férhindrar
korrosion Se grilltips — Hur du smérjer matlagningsgaller av gjutjarn.
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Galler i rostfritt stal

e Matlagningsgaller i rostfritt stal kan rengéras genom att férvarma
grillen och anvénda en stalborste for att ta bort avlagringar.

e QGaller i rostfritt stal kommer missféargas fran normalt bruk pa grund
av héga temperaturer under grillningen.
Infrardd sidobrénnare

e Storre delen av droppet och matpartiklar som landar pa den
infrar6da brannarens yta forbranns omedelbart pa grund av att
varmen &r sa intensiv.

e Rengor inte keramikplattan med en stalborste.

e Anvand inte vatten eller andra vatskor for att rengéra bréannaren.
En omedelbar temperaturférandring kommer orsaka sprickor i
keramikplattan.

e Tand brannare och satt pa hog varme i 5-10 minuter for att avlagsna
eventuella avlagringar.

Grillens insida
1. Ta bort matlagningsgallren.

2. Anvand en massingsborste for att avlagsna avfall pa sidan och under
locket.

3. Skrapa brannplatarna med en skrapa. Anvand en stalborste for att
avlagsna aska.

4. Ta bort brannplatarna och borsta bort avfall fran brannarna med en
stalborste.

5. Svep bort avfall fran insidan av grillen in i spillbacken.

VARNING! Anvand alltid skyddshandskar och sakerhetsglaségon nar du rengér din grill.
VARNING! Fettavlagringar ar en brandrisk.

VARNING! Rengoring bér endast utféras nar grillen ar kall for att undvika mojliga
brannskador.
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Spillback

Varje grillhuvud, sidobrannare och inlaggsbréannare har en
motsvarande spillback. Den &r enkelt att komma at genom
dérrar eller 6ppningar.

o QOverflodigt fett och dropp samlas i spillbacken som finns
under grillen och samlas i engangs-fettbrickan under
spillbacken
(om tillampligt).

e Anvand endast insatser som godkants av Napoleon i
spillbacken. Anvéand aldrig aluminiumfolje, sand eller nagot
annat material som inte godkénts. Det kan hindra att fett
rinner ordentligt.

e Rengor ofta for att undvika uppbyggnad av fett — cirka var
3-4 anvandningar.

Rengoringssteg:

1. Dra spillbacken fran grillen for att komma at engéngs-
fettbrickan eller for att rengdra spillbacken.

2. Skrapa spillbacken med en skrapa.

3. Erséatt engangs-fettbrickan var 2-4:e vecka beroende pa hur
mycket du anvander grillen (om tillampligt).

4. Ga till din leverantér av Napoleon-grillar for tillbehor.

Kontrollpanel
Anvand ENBART varmt tvalvatten.

Text ar tryckt direkt pa kontrollpanelen och kommer gradvis att
noétas bort om slipmedel eller rengéringsmedel for rostfritt stal
anvands.

Ordentlig rengéring av kontrollpanelen kommer sakerstélla att
texten forblir mork och lasbar.

Aluminiumplat

Rengor med varmt tvalvatten.

Aluminium rostar inte, men héga temperaturer och vittring kan
orsaka oxidering pa ytan av platen som ser ut som vita marken.

Ga till “Underhallsinstruktioner” fér mer information om hur du
forhindrar oxiderad aluminium.
Grillens yttersida

e Anvand endast ett rengdringsmedel for rostfritt stal utan
slipmedel. Slipande rengbrare eller stalull kommer skrapa
ytbehandlingen.

e Torka alltid i materialets riktning.
e Hantera komponenterna med porslinsemalj forsiktigt.

e Emaljens ytbehandling &r glasliknande och kan flisa om den
blir slagen.

e Delar i rostfritt stal blir med tiden missfargade nar de
upphattas och blir en gyllene eller brun farg. Detta ar
normalt och kommer inte paverka grillens prestanda.

Lo
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VARNING! Se till att alla brannare &r avstangda och grillen ar kall innan du rengér den. Anvénd inte
ugnsrengoringsmedel for att rengéra nagon del av grillen. Lagg inte matlagningsgallren eller nagon annan del av grillen
i en sjalvrengdrande ugn for rengéring. Rengor grillen pa en plats dar rengéringslésningen inte kommer skada golv,

grasmattor eller terrasser.

regelbundet.

VARNING! BBQ-sas och salt kan vara fratande och kommer snabbt férsamra grillens delar om den inte rengérs '
[ )
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Insektnat och briannhal
Spindlar och insekter tycker om sma instangda utrymmen.

Napoleon har utrustat brannaren med insektnat pa luftluckan. Det
minskar sannolikheten att insekter bygger bon inuti brénnaren,
men eliminerar inte problemet helt.

Ett bo eller vév kan fa brannarens laga att brinna med en ljusgul
eller orange farg och kan leda till en laga vid luftlukan under
kontrollpanelen.

1. Ta bort skruvar som faster brannaren till grillens bortre véagg.
Dra brannaren bak och uppat for att ta bort.

-
(aB)
c
e
-
e
>
-
-
)
c
(72)
o]
(-
—
H®)
o]
(-
(¢D}
(a

2. Anvand en flexibel venturi-tubborste for att rengéra insidan av
bréannaren.

3. Skaka loss avfall fran brannaren genom gasinloppet.

4. Kontrollera att brannarens hal och ventil inte ar blockerade:
brannarens hal kan stangas med tiden pa grund av avfall fran
matlagning och korrosion.

SAKERHETEN
FORST!

5. Anvand ett 6ppnat gem eller den tillhandahallna halrengéraren

for att rengdra brannarens hal.
g Anvand alltid skyddshandskar

och sékerhetsglasdgon nar du
gor underhall pa din grill.

6. Borra ut blockerade hal genom att anvanda det tillhandahallna
borrhuvudet med en liten sladdlés borr: detta kan gbéras nér
brannaren ar kopplad pa grillen, men ar enklare om den tas
bort fran grillen.

7. Boj inte borrhuvudet nar du borrar halen eftersom
borrhuvudet kommer ga sonder.

8. Detta grillhuvud ar for brannares hal, INTE for
massingsdppningar som regulerar gasflédes till brannaren.

@) é%%

9. Forstora inte halen

10. Se till att insektnatet ar rent, spant och inte har nagot ludd
eller annat avfall.

11. Gor proceduren omvant for att aterinstallera brannaren.
12. Se till att ventilen gar in i brannaren nar den installeras.

13. Placera brannplatarnas fasten och dra at skruvarna for att
slutfora
aterinstallationen.

[llustrationen géller endast PRESTIGE PRO 500.

VARNING! Det &r valdigt viktigt att ventilen/6ppningen gér in i brannarens tub nar den aterinstalleras efter
rengdring och innan du tander din grill, annars kan en brand eller explosion ske.

VARNING! Undvik oskyddad kontakt med varma ytor.

VARNING! Anvand inte rengéringsmedel med slipmedel eller stalull pa nagon del av grillen som &r av porslin
eller rostfritt stal eller &r malad, eftersom det kommer repa ytbehandlingen. n
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Underhallsinstruktioner

Rekommendationer
Denna grill bor inspekteras och underhallas arligen av en kvalificerad underhallsperson.
e Blockera inte ventilationens och férbranningsluftens fléde.

e Hall ventilationséppningarna till behallarens utrymme pa sidan av vagnen eller utrymmet och fram- och baktill pa
bottenhyllan fri fran avfall.

GARNING! Hall grillen borta fran brannbara material, bensin och andra lattantandliga angor och vatskor.
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LAGANS UTSEENDE

] VIKTIGT! Justeringar av 6ppningarna och luftlucken maste alltid Ljushla
=) utforas av en kvalificerad gasinstallator. Gula toppar

e Elden bor alltid se morkbla ut, med ljusbla toppar och ibland gul.
Markbl3

e For lite luftflode till brannaren kommer producera sot och lata gula
lagor.
e For mycket luftflode till brannaren kommer gora att lagorna stiger
oberakneligt och skapa tandproblem. Ga till "Felsokning".
e | uftlocket ar fabriksinstallt och bér inte behdva justeras under normala
forhallanden. Justeringar kan kravas under extrema férhallanden. A A Al

Observera: Infrardda bréannare har inga luftjusteringar.

Brannares hal

< VI VILL
HJALPA TILL!

Kontakta Napoleons
kundtjanstavdelning
for rekommenderade
reservdelar.

+31 345 588655

(G J
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ROSTFRITT | HARDA FORHALLANDEN

Rostfritt stal oxiderar eller flackas vid kontakt med klorider och sulfider, speciellt i
kustomraden, varma och valdigt fuktiga stallen, och runtomkring pooler och badkar.
Dessa flackar ser ut som rost, men kan enkelt tas bort eller férhindras. Tvétta ytor av
rostfritt och krom varje 3-4 vecka. Rengér med varmt tvalvatten.

Underhall av brannare

e Extrem hetta och korrosiva miljoer kan gora att ytor korroderar dven fast
brannaren ar tillverkad av grovt 304 rostfritt stal.

Underhall och skydd av infrardda brannare
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Dina infraréda brannare ar utformade for att ha en lang livslangd, men du maste
omsorgsfull fér att férhindra sprickor i deras keramikytor. Frakturer kommer géra att
brannaren far driftavbrott.

VIKTIGT! Skador som uppstar pa grund av att bristfalligt félja dessa
instruktioner tacks INTE av din grills garanti.

Byte av halogenlampor i ugnen (om utrustad med det)
e Ta bort skruven som haller huset pa plats.
e Ta bort linsen och metallfastet fran huset.

e Anvand skyddshandskar och dra forsiktigt ut den gamla glédlampan ur
uttaget och byt ut mot den nya lampan.

e Sitt tillbaka linsen i huset och boj flikarna pa framsidan tillbaka pa plats.
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-.\‘
Steg for att undvika att skada keramikytor ..
£ | ’ < SAKERHETEN \@ J
1. Slack aldrig en laga eller flamma med vatten. FORST! =

2. Lat inte kallt vatten (regn, vattenspridare, slang etc.) att komma i kontakt med
varma keramikbrénnare. En omedelbar temperaturférandring kommer orsaka
sprickor i keramikplattan. Téck aldrig mer &n 75

. = Lol " ° M % av en huvud- eller
3. En keramikbrannare som blir vat innan den anvands kommer skapa anga nar T

den senare ar i drift och skapa tryck som kommer spracka keramiken. metall (t.ex. stekplatar

4. Upprepad blotning av keramiken kan gdra att den svéller och utvidgas vilket C"er pannor)
skapar tryck som kommer att gora att keramiken spricker och vittrar.

5. Inspektera keramiken for eventuell blotlaggning om du upptacker stillastaende
i din grill. Ta bort brannaren om keramiken ar vat. Vand den upp
och ner for att tdmma vattnet. Ta in keramik inomhus for att torka
ordentligt.
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6. Lat inte harda foremal sla mot brannaren. Var forsiktig nar du
stoppar in eller tar ut matlagningsgaller och anvander tillsatser.

Sakerhetsmarginal for ventilationen av varmluft
e Varmluft maste ha ett satt att aka ut ur grillen for att brannarna
ska fungera ordentligt.

e Brannarna kan fa syrebrist om varmluft inte kan komma ut, vilket
kan leda till bakeld. Keramiken kan spricka om detta hander
upprepade ganger.

VARNING! Stang av gasen vid kéallan eller koppla ur enheten innan underhall.

VARNING! Underhall bor endast géras nar grillen ar kall for att undvika mojliga brannskador.

VARNING! Ett lackagetest maste utforas arligen och nar nagon gaskomponent byts ut, eller nar en gaslukt
uppstar.
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Felsdokning

Tandproblem

e Brannarna korsténder inte varandra.

Madjliga orsaker

e Huvud, bakre och sidobrannare téands inte av tdndaren, men tands med en téndsticka.

Ldsning

JETFIRE™ utgangen &r smutsig eller tappt

Smutsig eller korroderad monteringsanordning
for korstéandning.

Huvudbrannare

brannare

Ovéasen och uppflammningar
e Brusregulator.
e Omattliga uppflammningar och ojamn varme.

Madjliga orsaker

Rengdr JETFIRE™-utgdngen med en mjuk borste.

pa baksidan av tandaren. Kontrollera att ledaren fran modulen till
tandningsnyckeln (om tillampligt) &r ordentligt intryckt i respektive
terminaler.

Stang luftluckor enligt "Underhallsinstruktioner" & "Justering av
forbranningsluft"-avsnittet i denna bruksanvisning.

VIKTIGT! Detta maste géras av en kvalificerad gasinstallator.

Ldsning

Normalt brusljud pa varma dagar.

Overdriven uppbyggnad av fett och aska pa brannplatarna
och spillbacken.

22 | Felsdkning

Detta &r inte ett fel. Det orsakas av interna vibrationer i regulatorn
och péaverkar inte grillens prestanda eller sakerhet. Brusregulatorn
KOMMER INTE ersattas.

Se till att brannplatarna ar installerade med halen framat, och
springorna mot botten. Las monteringsinstruktionerna.

Forvarm grillen med bada huvudbrénnarna pa hog varme i 10 till
15 minuter.

Rengor brannplatarna och spillbacken regelbundet. Tack inte
pannan med aluminiumfolje. Hanvisa till "Rengdringsinstruktioner".
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Gasflode

e Lagvarme eller lag laga nar ventilen ar i hoglage.

e Brannare brinner med en gul laga, tillsammans med lukten av gas.

e Lagor aker bort fran brannaren, tillsammans med lukten

e Brannaren producerar HOG, men &r installd pa LAG. Bullrande oljud och svajande bl laga vid brannytan.

Majliga orsaker

av gas, och potentiellt tandsvarigheter.

Losning

Propan — olampligt tdndsatt

En lackande packning runt keramikplattan, eller ett brott i
svetsningen i brannarens hylsa.

Infrardd brannare flammar

Se till att tandsattet foljs noggrant. Alla gasventiler maste
vara i AV-positionen nar behallarens ventil satts pa. Satt pa
behallaren langsam for att lata trycket utjamnas. Las Drift —
"Tandinstruktioner".

Lat bréannaren svalna och inspektera noggrant efter sprickor.
Kontakta din auktoriserade Napoleon-leverantér for att bestéalla
reservdelar till brannare om du upptécker nagra sprickor.

Forvarm grillen med bada huvudbrannarna pa hog varme i 10 till
15 minuter.

Tvatta noggrant bort bon och spindelvav fran brannarens 6ppning
genom att ta bort den och sen félja instruktionerna i denna
manual.

Las "Lackagetest".

Oppna eller stang luftluckan en aning, enligt denna manual.
Ga till "Underhallsinstruktioner".

VIKTIGT! Detta maste goras av en kvalificerad gasinstallator.

Stang av alla bréannare och stang behallarens ventil, vanta en minut
innan du ater 6ppnar ventilen helt, vanta nagra sekunder for att
trycket ska jamna ut sig innan du féljer Téandinstruktionerna for att
starta grillen. Se till att tandproceduren foljs noggrant varje gang
du grillar. Alla gasventiler maste vara AVYSTANGDA nar behallarens
ventil satts p&. Oppna alltid tankventilen langsamt.

e | drift ger brannaren plétsligen ifran sig ett hogt whoosh-ljud, foljt av ett kontinuerligt svetsljud och blir svagare eller har en

stor laga vid borjan.

Méjliga orsaker

Ldsning

Keramikplattor dverbelastade med fettspill och
avlagringar. Halen ar tilltappta

Brannaren overhettad pa grund av bristfallig ventilation.
For mycket av grillytan ar tackt med plat eller panna.

En lackande packning runt keramikplattan, eller ett brott i
svetsningen i brannarens hylsa.

Overdriven uppbyggnad av fett och aska p& brannplatarna

och spillbacken.

Napoleon.com | Serie PRESTIGE PRO®

Sténg AV brénnaren och |at den svalna i dtminstone 2 minuter.
Tand brannaren igen och brann pa HOG i atminstone 5 minuter,
eller tills keramikplattan lyser med en jamn rod farg.

Se till att aldrig mer an 75 % av grillytan ar tackt av foremal eller
tillsatser. Stang AV brénnaren och lat den svalna i atminstone 2
minuter. Tand igen.

Lat bréannaren svalna och inspektera noggrant efter sprickor.
Kontakta din auktoriserade Napoleon-leverantér for att bestéalla
reservdelar till brannare om du upptacker nagra sprickor.

Forvarm grillen med bada huvudbrannarna pa hog varme i 10 till
15 minuter.

Rengor brannplatarna och spillbacken regelbundet. Tack inte
pannan med aluminiumfolje. Hanvisa till "Rengdringsinstruktioner".
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Belysningsproblem
e Ugnshalogenlampor fungerar inte.
e Kontrollpanelens lampor fungerar inte.

o0
(-
c Madjliga orsaker Ldsning
% Anslut natsladden (fran det fungerande GFI -skyddade uttaget) till
N Enheten &r inte ansluten till strém elboxen pa baksidan av grillen. Anslut transformatorns sladd till
3 [ | SHOMDOKEN. ettt
L Trasig SAKIING . Byt ut sakringen pa transformatorns utloppsledning. . . .
Defekt transformator ggrr]];rollera transformatorns utgang - bér vara 12VAC. Byt ut vid
V.

. . x Rengér anslutningarna och se till att kontakterna skjuts ihop
Terminalen pa omkopplaren eller kretskortet ar korroderad ordentligt. Tillgang till kretskortet &r under elektrisk lock pa

B | vanster sidaavskapet.
Byt ut glédlampor enligt instruktionerna i avsnittet

Halogenlampor blaste (endast ugnsbelysning) "Underhallsinstruktioner"- Byte av halogenlampor i ugnen i denna
bruksanvisning

Flagnande farg
e Farg ser ut att flagna av inuti locket eller huvan.

Méjliga orsaker Losning

Detta ar inte ett fel. Ytbehandlingen pa locket och huvan &r porslin
eller rostfritt stadl och kommer inte att flagna. Flagnandet beror
Uppbyggnad av fett pa ytor pa sidan. pa forhardat fett, vilket torkar och bildar fargliknande skarvor som
flagnar av. Regelbunden rengéring kommer férhindra detta. Ga till
"Rengoringsinstruktioner".

:f VI VILL @®
HJALPA TILL! ”

Napoleon &r har for att se
till att din grillupplevelse
ar minnesvard. Kontakta
oss om du behdver
ytterligare hjalp.

- /
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PRO 665

DIAGRAM MED ELEKTRISKA ANSLUTNINGAR
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PRO 500

DIAGRAM MED ELEKTRISKA ANSLUTNINGAR
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NAPOLEON PRODUKTGARANTI

De nuvarande garantivillkoren gall er for produkter kiipta efter 1 januari 2022.

Las detaljerad information om din garanti i din

bruksanvisningen fér Napoleon-grillen.

FOR PRESTIGE®/PRO™ GRILLVAGNAR OCH INBYGGDA GRILLAR
Presidents begransade livstidsgaranti pa Napoleon gasgrillar

: NAPOLEON garanterar att komponenterna i din nya NAPOLEON-

produkt kommer att vara fria fran defekter i material och
tillverkning fran inkopsdatum under en period av:

Aluminiumgjutgods/ram i rostfritt Stal........cccccervevererererreienieiennns
LOCK i FOSHIItE STAl ..vurveieeierieiieieeieiieieie et saenes
Porslinsemaljerat [0CK .....coveeueiiinnrrecccceeecceeeen
Matlagningsgaller i rostfritt StAl .......o.coveierereienieeeeereie e
SidODOrd i rOSHritt STAl....civieieiieieieiieeee e
ROrbrannare i rostfritt StAl ........cccevevrverveieeieieineeeeseese e

Porslinsbelagda matlagningsgaller i gjutjarn...

Flamskyddsinsatser i rostfritt Stal........ccccoevoererierveriereieeneeienenenns
Infrardd brannare i rostfritt stal for grillspett .........ccceeevervveverenenes

................................................................................................. Livstid*
................................................................................................. Livstid*
................................................................................................. Livstid*
................................................................................................. Livstid*
................................................................................................. Livstid*
......................................................................................... 10 & pluslivstid

10 ér plus livstid

5 ér plus livstid
5 ér plus livstid

Nedre keramisk infraréd brannare eller keramisk infrarod sidobrannare (exklusive galler).........cooeeierierrinnnns 5 g Plus livstid

Keramisk infrarod brannare for grillspett (exklusive galler)

Alla BVriga del@r........ccccuieiiiiiciiiiiccceecee e

plus livstid avser en forléangd garantiperiod, under vilken vi lever-
erar reservdelar till koparen till 50 % av det aktuella forsaljning-
spriset under grillens livstid*.

plus 15 avser en forlangd garantiperiod, under vilken vi levererar
reservdelar till kdparen till 50 % av det aktuella forsaljningspriset
for ytterligare 15 ar.

plus 10 avser en férlangd garantiperiod, under vilken vi levererar
reservdelar till kdparen till 50 % av det aktuella forsaljningspriset
for ytterligare 10 ar.

GARANTIVILLKOR OCH BEGRANSNINGAR

NAPOLEON garanterar att dess produkter &r fria fran defekter
uteslutande till den ursprungliga koparen och endast under
forutsattning att kopet dgde rum genom en officiell NAPO-
LEON-aterforsaljare. Foljande villkor och begransningar géller:

Den nuvarande tillverkargarantin kan inte Overforas eller
forlangas under nagra som helst omstandigheter eller av
nagon av vara representanter. Installationen av gasgril-
len maste utforas av en licensierad och auktoriserad ser-
vicetekniker eller underleverantor.

Installationen ska ske i enlighet med de medfoljande installa-
tionsanvisningarna samt alla lokala och nationella bygg- och
brandforeskrifter.

5 ér plus Id

*Livstid avser en garantiperiod pa 30 ar.

Denna garanti géller i: Europeiska unionen, Schweiz, Andorra,
San Marino, Norge, Island och Liechtenstein.

Kundens lagliga réttigheter vid defekter i enlighet med WKRL

- (EU) 2019/711) paverkas, begrédnsas eller &ndras inte av den
féreliggande garantin. Utdvandet av lagstadgade rattigheter ska
ske kostnadsfritt.

Denna begréansade garanti tacker inte skador orsakade
genom felaktig anvandning, bristande underhall, fettbrand,
miljdexponering, olyckor, modifiering, missbruk eller for-
summelse. Installation av reservdelar fran andra tillverkare
upphaver den nuvarande garantin. Missfargning av plastele-
ment pa grund av anvandning av kemiska rengéringsmedel
eller exponering for solljus omfattas inte av denna garanti.

Denna garanti utesluter ocksa nagot av foljande: repor, buck-
lor, fargdefekter, belaggningar, korrosion eller missfargning
orsakade av exponering for vdarme eller slipande och kemis-
ka rengoéringsmedel, samt span pa porslinsbelagda delar
och alla komponenter som anvands vid installationen av
gasolgrillen.

28 | Garanti
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Om en del forsémras sa mycket inom garantiperioden att
den inte gar att anvanda (pa grund av rost eller genombran-
ning) kommer kunden att fa en erséttningsdel.

Efter det forsta aret har NAPOLEON behdorighet enligt den-
na garanti (Presidents begrénsade livstidsgaranti, 15 ars be-
gransad garanti, 10 ars begransad garanti, 3 ars begransad
garanti) att efter eget gottfinnande avsta fran garantiata-
ganden genom att aterbetala den ursprungliga koparen till
vardet av grossistpriset for de aktuella och defekta garan-
tidelarna.

NAPOLEON tar inget ansvar for eventuella installationer, ar-
betstidskostnader eller andra kostnader eller utgifter i sam-
band med ominstallation av en garantidel. Kostnader av det-
ta slag tacks inte av den nuvarande garantin.

Oavsett eventuella bestammelser under denna garanti
(Presidents begransade livstidsgaranti, 15 ars begransad
garanti, 10 ars begrénsad garanti, 3 ars begransad garanti),
definieras NAPOLEONSs ansvar under denna garanti av det
foregdende och tacker inte nagra tillfalliga, foljdriktiga eller
indirekta skador i vilket fall som helst.

Denna garanti definierar skyldigheter och ansvar for NAPO-
LEON med avseende pa NAPOLEON gasolgrill.

GARANT:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland
Nederlanderna

Telefon: +31 345 588 655

Fax: +31345 588 655

E-post: de.info@napoleon.com

NAPOLEON tar inget ytterligare ansvar i samband med
forséljningen av denna produkt och tilldter inte heller att
nagon tredje part tar pd sig nagot annat ansvar a dess
vagnar.

NAPOLEON tar inget ansvar for: dverhettning, slackning av
laga pa grund av miljofaktorer sasom hard vind eller otill-
racklig ventilation.

NAPOLEON tar inget ansvar for eventuella skador pa gasol-
grillen orsakade av vader, hagel, vardsl6s hantering, aggres-
siva kemikalier eller rengoringsmedel.

Garantiansprak maste atfoljas av inkopskvittot eller en kopia
av detta med angivande av serie- och modellnummer.

NAPOLEON forbehaller sig ratten att fa produkten eller
nagon del darav inspekterad av en av dess representanter
innan nagot garantiatagande fullgors.

NAPOLEON star inte for fraktkostnader, arbetstidskostnader
eller exportavgifter.

Napoleon.com |
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NAPOLEON - FIRAR OVER 40 AR
MED HEMPRODUKTER

[

NAPOLEON

Napoleon products are protected
by one or more U.S. and Canadian
and/or foreign patents or patents

pending.

De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden Road, Berkswell, CV7 7SL, United Kingdom

24 Napoleon Road, Barrie, Ontario, L4AM 0G8, Canada

TELEPHONE: +31 345 588655

www.napoleon.com N415-0652CE-SE

eu.info@napoleon.com
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