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Air fryer main unit 9. Sync cook button .
Cooking compartment 10. Non-stick coated cooking tray
Cooking compartment handle 1. Compartment divider
Power button 12. Time control buttons
Temperature control buttons 13. Start/pause button
Match cook button 14. Viewing window
LED display 15. Digital control panel
Function buttons




Important safety

Please read carefully

FR | Informations de sécurité importantes Sl | Pomembna varnostna obvestila
Veuillez les lire attentivement Pozorno preberite
DE | Wichtige Sicherheitsinformationen HR | VaZne sigurnosne napomene

Bitte sorgféltig lesen

NL | Belangrijk voor de veiligheid
Lees zorgvuldig

PL | Wazna informacja dotyczaca bezpieczeristwa
Przeczytaj uwaznie

IT | Importanti istruzioni di sicurezza
Leggere attentamente

ES | Seguridad importante
Lea con atencion

PT | Informacgdes de seguranca importantes
Leia atentamente

SK | Délezita bezpeénost
Pozorne si precitajte

CZ | Dulezité bezpeénostni informace
Prectéte si pozorné

RO | Masura de precautie importanta
A se citi cu atentie

TR | Gnemli giivenlik
Liitfen dikkatlice okuyun

Proditajte pazljivo

BG | BaxkHo 3a 6e3onacHocTTa
MOHR, npoyeTtete BHUMATE/THO
LT | Svarbus saugos pranesimas
Atidziai perskaitykite

HU | Fontos biztonsdg

Kérjiik, olvassa el figyelmesen

LV | Svariga drosiba

Ladzu, izlasiet uzmanigi

EE | Téhtis ohutus

Palun lugege hoolikalt

GR | Znpavtiké Bpa acpalsiag
AlaBACTE TIPOCEKTIKA

DK | Vigtig sikkerhed
Laes omhyggeligt

SE | Viktig sékerhet
L&s noga

NO | Viktig sikkerhet
Les ngye

Fl | Tarkeét turvallisuustiedot
Lue huolellisesti




EN | Please retain instructions for future reference.

SAFETY INSTRUCTIONS

* When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed.

* Check that the voltage indicated on the rating plate corresponds with that of the local
network before connecting the appliance to the mains power supply.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities and knowledge, if they have
been supervised/instructed and understand the hazards involved.

® Children shall not play with the appliance.

= Children should not perform cleaning or user maintenance, unless they are older
than 8 and supervised.

®* This appliance is not a toy.

* |f the power supply cord, plug or any part of the appliance is malfunctioning or if
it has been dropped or damaged, cease using the product immediately to avoid
potential injury.

» This appliance contains no user serviceable parts, only a qualified electrician should
carry out repairs. Improper repairs may place the user at risk of harm.

» Keep the appliance and its power supply cord out of the reach of children.

» Keep the appliance out of the reach of children when it is switched on or
cooling down.

= Keep the appliance and its power supply cord away from heat or sharp edges that
could cause damage.

= Keep the power supply cord away from any parts of the appliance that may become
hot during use.

= Keep the appliance away from other heat emitting appliances.

* Do not allow the power supply cord to hang over worktops, touch hot surfaces or
become twisted.

* Do not immerse the electrical components of the appliance in water or any
other liquid.

* Do not operate the appliance with wet hands or if any connections are wet.

® |f this appliance falls or accidentally becomes immersed in water, unplug it from the
wall outlet immediately. Do not reach into the water.

* Do not leave the appliance unattended whilst connected to the mains power supply.

* Do not remove the appliance from the mains power supply by pulling the cord;
switch it off and remove the plug by hand.

* Do not pull or carry the appliance by its power supply cord.

* Do not use the appliance for anything other than its intended use.

* Do not use any accessories other than those supplied.

* Do not use this appliance outdoors.

* Do not store the appliance in direct sunlight or in high humidity conditions.

* Do not move the appliance whilst it is in use.

» Always unplug the appliance after use and allow it to cool fully before any cleaning,
user maintenance or storing away.
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= Always use the appliance on a stable, heat-resistant surface, at a height that is
comfortable for the user.

* This appliance should not be operated by means of an external timer or separate
remote control system.

= Use of an extension cord with the appliance is not recommended.

* This appliance is intended for domestic use only. It should not be used for
commercial purposes.

AN | S e s

A ‘ WARNING: Keep the appliance away from flammable materials.

FR | Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.

CONSIGNES DE SECURITE

= Lors de I'utilisation d’appareils électriques, les consignes élémentaires de sécurité
doivent toujours étre respectées.

= Vérifiez que la tension indiquée sur la plagque signalétique correspond a celle du
réseau local avant de brancher 'appareil sur I'alimentation secteur.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et toute personne
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, a la seule condition
qu’ils soient surveillés ou informés de ['utilisation appropriée de I'appareil et soient
conscients des risques inhérents a son utilisation.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

® Les enfants ne doivent procéder ni au nettoyage ni a la maintenance de l'appareil
sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont sous surveillance.

= Cet appareil nest pas un jouet.

* Sile cordon d’alimentation, la prise ou toute autre partie de 'appareil ne fonctionne
pas correctement, ou si l'appareil est tombé ou endommagé, cessez immédiatement
d'utiliser le produit pour éviter tout risque de blessure.

» Cet appareil ne contient aucune piece réparable par I'utilisateur ; seul un électricien
qualifié est autorisé a effectuer des réparations. Des réparations hasardeuses
peuvent mettre I'utilisateur en danger.

» Tenez 'appareil et son cordon d’alimentation hors de portée des enfants.

* Tenez I'appareil hors de portée des enfants lorsqu'il est allumé ou qu'il refroidit.

» Tenez 'appareil et son cordon d’alimentation a I'écart de toute source de chaleur
ou de tout bord tranchant susceptible de les endommager.

» Tenez le cordon d’alimentation a I'écart de toute piece de I'appareil qui pourrait
devenir chaude pendant son utilisation.

» Tenez 'appareil a I'écart d’autres appareils émettant de la chaleur.

* Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas au-dessus du plan de travail,
ne touche pas de surfaces chaudes et ne se torde pas.
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» N'immergez pas les composants électriques de I'appareil dans I'eau ni dans tout
autre liquide.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées ou si les connecteurs sont mouillés.

= Sil'appareil tombe dans I'eau accidentellement, débranchez-le immédiatement de
l'alimentation secteur. Ne mettez pas les mains dans I'eau.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu’il est branché sur
lalimentation secteur.

* Ne débranchez pas I'appareil de I'alimentation secteur en tirant sur le cordon
d’alimentation ; éteignez-le et débranchez-le a la main.

= Ne tirez pas et ne transportez pas I'appareil par son cordon d'alimentation.

» N'utilisez pas I'appareil a d’autres fins que celles pour lesquelles il a été congul.

= N'utilisez pas d’accessoires autres que ceux fournis.

» N'utilisez pas cet appareil a I'extérieur.

* Ne laissez pas I'appareil a la lumiere directe du soleil ou dans des conditions
d’humidité élevée.

* Ne déplacez pas I'appareil lorsqu’il est en cours d’utilisation.

= Débranchez toujours I'appareil apres utilisation et laissez-le refroidir completement
avant de le nettoyer, de procéder a son entretien ou de le ranger.

= Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable et résistante a la chaleur, a une
hauteur confortable.

» N'utilisez pas de minuteur externe ni de systeme de commande a distance avec
cet appareil.

= ['utilisation d’une rallonge avec l'appareil est déconseillée.

= Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Il ne doit pas étre utilisé
a des fins commerciales.

N —

A ‘ AVERTISSEMENT : tenez 'appareil a I'écart des matériaux inflammables.

DE | Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur spateren Verwendung auf.
SICHERHEITSHINWEISE

* Bei der Verwendung elektrischer Gerate sind stets die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen zu beachten.

= Uberpriifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der des
lokalen Netzwerks Ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet werden und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und Wissen,
solange sie unter Aufsicht sind oder eine Anleitung erhalten haben und in der Lage
sind, die Gefahrenquellen im vollen Umfang zu verstehen.

» Das Gerat ist kein Kinderspielzeug.
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* Kinder durfen Reinigungs- oder Wartungsarbeiten nur durchflihren, wenn sie
mindestens 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

* Dieses Gerét ist kein Spielzeug.

» Wenn das Netzkabel, der Stecker oder ein Teil des Geréts defekt sind oder dieses
fallen gelassen oder beschadigt wurde, stellen Sie die Benutzung des Produkts
umgehend ein, um potenzielle Verletzungen zu vermeiden.

» Dieses Gerat enthalt keine Teile, die vom Benutzer gewartet werden kdénnen.
Reparaturen dirfen nur von einem ausgebildeten Elektriker durchgefiihrt werden.
Durch unsachgeméfe Reparaturen kann der Benutzer Risiken ausgesetzt werden.

» Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

» Das Gerat muss sich, wenn es eingeschaltet ist oder abkihlt, auBerhalb der
Reichweite von Kindern befinden.

» Halten Sie das Gerét und sein Netzkabel von Hitze oder scharfen Kanten fern, die
Schaden verursachen konnten.

» Halten Sie das Netzkabel von Teilen des Gerats fern, die wahrend des Betriebs heil3
werden konnten.

* Halten Sie das Gerat von anderen Geraten fern, die Warme ausstrahlen.

» Lassen Sie das Netzkabel nicht Uber Arbeitsflachen hdngen oder mit heien
Oberflachen in Kontakt kommen und verdrehen Sie es nicht.

= Tauchen Sie die elektrischen Komponenten des Gerats nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder wenn die Anschliisse
nass sind.

» Wenn das Gerét herunterféllt oder versehentlich in Wasser getaucht wird, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Greifen Sie nicht in das Wasser.

» Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es an das Stromnetz
angeschlossen ist.

®» Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats nicht aus der Steckdose, indem Sie am Kabel
ziehen. Schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker von Hand ab.

®» Ziehen oder tragen Sie das Gerat nicht am Netzkabel.

* VVerwenden Sie das Gerét nur flr den vorgesehenen Zweck.

» Verwenden Sie ausschlieBlich das mitgelieferte Zubehor.

* Verwenden Sie dieses Gerat nicht im Freien.

®» Lagern Sie das Gerat nicht in direktem Sonnenlicht oder bei hoher Luftfeuchtigkeit.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es verwendet wird.

* Trennen Sie das Geréat nach der Verwendung immer vom Stromnetz und
vergewissern Sie sich vor jeder Reinigung oder Wartung sowie vor dem
Aufbewahren, dass es vollstandig abgekdihlt ist.

» Verwenden Sie das Gerat immer auf einer stabilen, hitzebestdndigen Oberflache,
die sich fiir den Benutzer in einer angenehmen Hohe befindet.

» Dieses Geréat darf nicht mit einem externen Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben werden.

» Es wird nicht empfohlen, das Gerat zusammen mit einem Verlangerungskabel
zu verwenden.
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* Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch vorgesehen. Es sollte nicht flir kommerzielle
Zwecke verwendet werden.

AN s ——

A ‘ WARNUNG: Das Gerat von entflammbaren Materialien fernhalten.

NL | Bewaar de instructies voor toekomstige raadpleging.
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

» Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de standaard
veiligheidsmaatregelen worden opgevolgd.

= Controleer of het voltage aangegeven op het typeplaatje overeenkomt met dat van
het lokale netwerk voordat u het apparaat op de netspanning aansluit.

» Kinderen vanaf 8 jaar en mensen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met een gebrek aan kennis mogen dit apparaat alleen
onder toezicht gebruiken, of nadat ze instructie hebben ontvangen en als ze de
gevaren van het gebruik begrijpen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Kinderen mogen dit apparaat alleen schoonmaken of onderhouden als ze ouder
zijn dan 8 jaar en er toezicht wordt gehouden.

* Dit apparaat is geen speelgoed.

= Als het netsnoer, de stekker of een onderdeel van het apparaat defect, gevallen of
beschadigd is, stop dan onmiddellijk met het gebruik van het product om mogelijk
letsel te voorkomen.

* Dit apparaat bevat geen onderdelen die door de gebruiker kunnen worden
onderhouden. Alleen een gekwalificeerde elektricien mag reparaties uitvoeren. Bij
onjuiste reparaties kan de gebruiker letsel oplopen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

* Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen wanneer het is ingeschakeld of
aan het afkoelen is.

» Houd het apparaat en het netsnoer uit de buurt van warmtebronnen en scherpe
randen die schade kunnen veroorzaken.

* Houd het netsnoer uit de buurt van onderdelen van het apparaat die tijdens gebruik
heet kunnen worden.

* Houd het apparaat uit de buurt van andere apparaten die warmte afgeven.

* Laat het netsnoer niet over werkbladen hangen of in aanraking komen met hete
opperviakken, en zorg dat het niet gedraaid zit.

= Dompel de elektrische componenten van het apparaat niet onder in water of een
andere vloeistof.

» Gebruik het apparaat niet met natte handen of als de aansluitingen nat zijn.

= Als dit apparaat valt of per ongeluk in water wordt ondergedompeld, haal dan
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Steek uw hand niet in het water.

* | aat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl het is aangesloten op het stopcontact.
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= Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te trekken; schakel het
apparaat uit en verwijder de stekker met de hand.

» Draag het apparaat niet aan het netsnoer en trek ook niet aan het snoer.

= Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het is bedoeld.

» Gebruik geen andere accessoires dan de meegeleverde accessoires.

= Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

* Berg het apparaat niet op in direct zonlicht of in vochtige omstandigheden.

= Verplaats het apparaat niet terwijl het in gebruik is.

* Haal altijd na gebruik de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig
afkoelen voordat u het schoonmaakt, onderhoudt of opbergt.

» Gebruik het apparaat altijd op een stabiele, hittebestendige ondergrond, op een
hoogte die comfortabel is voor de gebruiker.

» Dit apparaat mag niet worden bediend met een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

» Het gebruik van een verlengsnoer wordt afgeraden.

= Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het mag niet worden
gebruikt voor commerciéle doeleinden.

N
A\

WAARSCHUWING: Houd het product uit de buurt van brandbare materialen.

PL | Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosé.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac podstawowe
Srodki ostroznosci.

* Przed podfaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w sieci lokalnej.

* To urzadzenie moze byc uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz przez osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze przez
0soby nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy, o ile znajduja sie one pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub otrzymaty od niej instrukcje
dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i o ile sg Swiadome zwigzanych
z tym zagrozen.

= Zabrania sie dzieciom zabawy urzgdzeniem.

» Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia ani konserwacji urzadzenia, chyba
ze majg co najmniej 8 lat i sg nadzorowane.

= Ten produkt nie jest zabawka.

= Jesli przewdd zasilajacy, wiyczka lub inna czesc urzadzenia nie dziatajg prawidtowo
badz zostaty upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast przerwac uzytkowanie
urzadzenia w celu unikniecia potencjalnych obrazen.
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* To urzadzenie nie zawiera czesci, ktdre moga byc serwisowane przez uzytkownika.
Naprawy nalezy powierzy¢ wytacznie wykwalifikowanemu elektrykowi. Nieprawidtowo
przeprowadzona naprawa moze narazic¢ uzytkownika na niebezpieczerstwo.

» Urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

= Wiaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

» Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od zrédet ciepfa i
ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

= Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktére moga sie
nagrzewac podczas pracy.

» Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujgcych ciepto.

= Nie wolno dopusci¢, aby przewdd zasilajacy zwisat z blatéw roboczych, dotykat
goracych powierzchni lub sie skrecat.

* Nie nalezy zanurzac elementow elektrycznych urzgdzenia w wodzie ani innym ptynie.

* Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma ani jesli ztgcza sg mokre.

= Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub przypadkowo zostanie w niej zanurzone,
nalezy natychmiast wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego. Nie nalezy probowac
wytawiac urzadzenia.

* Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru po podtgczeniu do
sieci elektrycznej.

* Nie nalezy odtgczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy wytgczyc
urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

= Nie wolno ciggnac ani przenosic¢ urzadzenia za przewdd zasilajacy.

= Nie wolno uzywac produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

* Nie nalezy uzywac akcesoridw innych niz dotaczone do zestawu.

* Nie nalezy uzywac urzgdzenia na zewnatrz.

* Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

* Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

» Zawsze po uzyciu nalezy odtgczac urzadzenie od zasilania, a przed czyszczeniem,
konserwacjq lub odtozeniem na dtuzszy czas — pozostawiac je do ostygniecia.

= Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni, na wysokosci zapewniajgcej komfort uzytkownika.

» Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara ani oddzielnego
uktadu zdalnego sterowania.

* Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

» To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy go
uzywac do celéw komercyjnych.

A\
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UWAGA: goraca powierzchnia — nie nalezy dotykac goracych czesci ani
elementéw grzejnych urzadzenia.




OSTRZEZENIE: urzadzenie nalezy przechowywac z dala od
materiatow fatwopalnych.

IT | Conservare il manuale di istruzioni per riferimento futuro.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

» Durante l'uso di apparecchiature elettriche, € necessario osservare le precauzioni
di sicurezza di base.

* Prima di collegare I'apparecchio all'alimentazione elettrica, verificare che la tensione
indicata sullapposita targhetta corrisponda a quella della rete locale.

» Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire da 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, 0 non in possesso della necessaria
esperienza e conoscenza, solo in presenza di un supervisore e solo dopo aver
ricevuto istruzioni sul suo impiego e sui rischi associati.

= Non lasciare che i bambini giochino con il prodotto.

* La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini, a meno che
non abbiano almeno 8 anni e non siano supervisionati da un adulto.

* Questo apparecchio non € un giocattolo.

» Se il cavo di alimentazione, la spina 0 una qualsiasi parte dell’apparecchio non
funziona correttamente o se ha subito cadute o danni, interrompere immediatamente
I'uso del prodotto onde evitare possibili lesioni.

* Questo apparecchio non contiene parti riparabili dall’'utente, rivolgersi
esclusivamente a un elettricista qualificato per la riparazione. Le riparazioni improprie
pPOssono provocare danni agli utenti.

» Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

» Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini quando e acceso e in fase
di raffreddamento.

» Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione lontano da fonti di calore o bordi
affilati per evitare danni.

» Tenere il cavo di alimentazione lontano da qualsiasi parte dell’'apparecchio che
potrebbe surriscaldarsi durante I'uso.

» Tenere I'apparecchio lontano da altre apparecchiature che producono calore.

= Evitare che il cavo di alimentazione rimanga sospeso su piani di lavoro, entri in
contatto con superfici calde o si intrecci.

= Non immergere i componenti elettrici del’apparecchio in acqua o in altri liquidi.

» Non utilizzare 'apparecchio con le mani bagnate o se i collegamenti sono umidi.

» Se 'apparecchio cade o viene involontariamente immerso nell’acqua, scollegarlo
immediatamente dalla presa a muro. Non tentare di afferrarlo in acqua.

» Non lasciare 'apparecchio incustodito quando & collegato all'alimentazione elettrica.

* Non scollegare I'apparecchio dall’alimentazione elettrica tirando il cavo; &
consigliabile prima spegnerlo e poi estrarre la spina con cautela.

= Non tirare o trasportare I'apparecchio tramite il cavo di alimentazione.

= Non utilizzare 'apparecchio per scopi diversi dall'uso previsto.

» Non utilizzare accessori diversi da quelli forniti in dotazione.

* Non utilizzare questo apparecchio all'aperto.



= Non conservare 'apparecchio alla luce diretta del sole o in condizioni di
umidita elevata.

= Non spostare I'apparecchio mentre ¢ in funzione.

= Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione elettrica dopo l'uso e lasciarlo raffreddare
completamente prima di eseguire operazioni di pulizia 0 manutenzione o prima
diriporlo.

= Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie stabile e resistente al calore, a
un’altezza confortevole.

= [apparecchio non deve essere azionato mediante timer estemno o telecomando separato.

= Si sconsiglia 'uso di prolunghe.

» Questo apparecchio e destinato esclusivamente all’'uso domestico, non a
scopi commerciali.

A ‘ AVVERTENZA: tenere I'apparecchio lontano da materiali infiammabili.

ES | Conserve estas instrucciones para poder consultarlas en el futuro.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

® Siga siempre las precauciones basicas de seguridad al usar aparatos eléctricos.

= Compruebe que el voltaje indicado en la placa coincide con el de la red local antes
de conectar el dispositivo a la corriente eléctrica.

= Este dispositivo puede ser usado por nifios de 8 afios en adelante y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin conocimientos al
respecto, siempre y cuando se les den instrucciones y se los supervise, y solo si
comprenden los riesgos que su uso conlleva.

= Los nifios no deben jugar con el dispositivo.

= A menos que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision, 1os nifios no deben
realizar labores de limpieza ni de mantenimiento del dispositivo.

® Este dispositivo no es un juguete.

* Deje de utilizar el dispositivo inmediatamente si el cable de alimentacion, el enchufe
o cualquier otra pieza no funcionan correctamente, o si ha sufrido alguna caida o
algun otro tipo de dafio, para evitar posibles lesiones.

= Este dispositivo contiene piezas que el usuario no puede reparar, por lo que es
necesario que un electricista cualificado se ocupe de las reparaciones pertinentes.
Una reparacion inadecuada puede poner al usuario en riesgo de sufrir dafios.

* Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.

* Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios cuando esté encendido o
mientras se esté enfriando.

* Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion alejados de fuentes de calor o
bordes afilados que puedan causar dafios.
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= Mantenga el cable de alimentacion alejado de las partes del dispositivo que puedan
calentarse durante el uso.

= Mantenga el dispositivo alejado de otros que emitan calor.

* No deje que el cable de alimentacion cuelgue de la encimera, toque superficies
calientes ni se retuerza.

* No sumerja los componentes eléctricos del aparato en agua u otros liquidos.

= No manipule el aparato con las manos mojadas ni si alguna de las conexiones
estd humeda.

= Si el aparato sufre una caida o se sumerge accidentalmente en agua, desenchtifelo
inmediatamente de la toma de corriente. No sumerja las manos en el agua.

= Supervise el dispositivo mientras esté conectado a la corriente eléctrica.

No desconecte el aparato de la corriente eléctrica tirando del cable. En su lugar,

apdaguelo y retire el enchufe con la mano.

No transporte ni mueva el dispositivo agarrandolo por el cable de alimentacion.

No utilice el dispositivo para ningun otro uso que no sea el previsto.

* No utilice accesorios diferentes a los incluidos.

No utilice el dispositivo al aire libre.

Guarde el dispositivo alejado de la luz solar directa y de la humedad.

» No mueva el dispositivo mientras esté en uso.

Desenchufe siempre el aparato después de cada uso y deje que se enfrie por

completo antes de almacenarlo o de realizar cualquier labor de limpieza o

de mantenimiento.

Utilice siempre el dispositivo sobre una superficie estable, resistente al calory a una

altura que sea comoda para el usuario.

= Este dispositivo no debe utilizarse con un temporizador externo ni un sistema de

control remoto independiente.

No se recomienda el uso de un cable alargador con el dispositivo.

Este dispositivo esta disefiado exclusivamente para el uso doméstico. No debe

utilizarse para fines comerciales.

PT | Conserve estas instru¢des para referéncia futura.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

* Quando utilizar aparelhos elétricos, as precaugdes basicas de seguranca devem
ser sempre seguidas.

= Verifique se a tensao indicada na placa de classificagdo corresponde a da rede local
antes de ligar o aparelho a tomada elétrica.

® Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos de idade e por
pessoas com limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais ou com falta de conhecimento,

‘ ADVERTENCIA: Mantenga el dispositivo alejado de materiales inflamables.
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desde que as mesmas tenham sido supervisionadas/instruidas e compreendam os
perigos associados.

= O aparelho ndo deve servir de brinquedo para criangas.

= As criangas nao devem efetuar a limpeza ou a manutencao a realizar pelo utilizador,
exceto se tiverem idade superior a 8 anos e sejam supervisionadas.

®» Este aparelho ndo é um brinquedo.

» Em caso de queda ou danos do aparelho ou de avaria no cabo de alimentacdo, na
ficha ou em qualquer peca do aparelho, pare imediatamente de utilizar o produto
para evitar potenciais ferimentos.

= Este aparelho ndo contém pegas que possam ser reparadas pelo utilizador; apenas
um eletricista qualificado deve efetuar reparagdes. As reparagdes incorretas podem
colocar o utilizador em risco de ferimentos.

* Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de alimentacdo fora do alcance
das criangas.

* Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas quando estiver ligado ou
a arrefecer.

» Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacdo afastados de fontes de calor ou
arestas afiadas que possam causar danos.

» Mantenha o cabo de alimentacdo afastado de quaisquer pecas do aparelho que
possam aquecer durante a utilizagdo.

* Mantenha o aparelho afastado de outros aparelhos que irradiem calor.

= Nao permita que o cabo de alimentacao fique pendurado em bancadas, toque em
superficies quentes ou fique torcido.

= Ndo mergulhe os componentes elétricos do aparelho dentro de dgua ou de
qualguer outro liquido.

* N3o utilize o aparelho com as maos molhadas ou se alguma ligacdo estiver molhada.

= Se cair ou ficar acidentalmente submerso em dgua, desligue o aparelho
imediatamente da tomada. Ndo toque na dgua.

» Nao deixe o aparelho sem vigilancia enquanto estiver ligado a tomada elétrica.

» Nao desligue o aparelho da tomada elétrica puxando pelo cabo. Desligue e retire
a ficha a mao.

= Nao puxe nem transporte o aparelho segurando-o pelo cabo de alimentacao.

* Ndo utilize o aparelho para outro fim que ndo o previsto.

» Ndo utilize outros acessoérios que ndo os fornecidos.

* Ndo utilize este aparelho no exterior.

» Nao guarde o aparelho sob luz solar direta ou em condicdes de humidade elevada.

» Ndo tente mudar o aparelho de local enquanto estiver em funcionamento.

» Desligue sempre a ficha do aparelho apds a utilizacao e deixe-o arrefecer
completamente antes de efetuar qualquer operacao de limpeza ou manutencao
do utilizador ou de o0 armazenar.

= Utilize sempre o0 aparelho numa superficie estavel e resistente ao calor, a uma altura
confortdvel para o utilizador.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado com um temporizador externo nem um sistema
de controlo remoto separado.

* Nao se recomenda a utilizacdo de um cabo de extensdo com o aparelho.

12



®» Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. Ndo deve ser utilizado para
fins comerciais.

N
A\

AVISO: mantenha o aparelho afastado de materiais inflamaveis.

SK | Pokyny si uschovajte pre pripad budticej potreby.

BEZPECNOSTNE POKYNY

®» Pri pouzivani elektrickych spotrebiCov je potrebné vzdy dodrziavat zékladné
bezpecnostné opatrenia.

* Pred zapojenim spotrebica do elektrickej siete skontrolujte, Ci napéatie uvedené na
typovom stitku zodpoveda napétiu v miestnej sieti.

» Tento pristroj smu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentdlnymi schopnostami a znalostami, avsak iba pokial st pod
dohladom/informovani a rozumeju prislusSnym nebezpecenstvam.

= Spotrebic nie je ureny pre deti na hranie.

» Deti by nemali vykondvat Cistenie alebo pouzivatelsku tdrzbu, pokial nie su starsie
ako 8 rokov a nie st pod dohladom.

* Tento spotrebic nie je hracka.

» Ak napdjaci kdbel, zastrcéka alebo akdkolvek cast spotrebica nefunguje spravne
alebo ak doslo k ich padu alebo poskodeniu, vyrobok inned prestarite pouzivat, aby
ste predisli moznému zraneniu.

» Tento spotrebi¢ neobsahuje Ziadne Casti, ktoré moze opravovat spotrebitel. Opravy
smie vykonavat iba kvalifikovany elektrotechnik. Nesprdvna oprava méze viest k
ohrozeniu spotrebitela.

= Spotrebic a napajaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti.

» Ked je spotrebi¢ zapnuty alebo este Uplne nevychladol, uchovavajte ho mimo
dosahu deti.

= Spotrebic a napajaci kabel chrérite pred teplom alebo ostrymi hranami, ktoré by ho
mohli poskodit.

» Napajaci kdbel udrzujte v bezpecnej vzdialenosti od akychkolvek Casti spotrebica,
ktoré sa mozu pocas pouzivania zahriat.

= Spotrebic uchovavajte v bezpecnej vzdialenosti od inych spotrebi¢ov vyzaruijlcich teplo.

» Nedovolte, aby napdjaci kdbel previsal z pracovnej plochy, dotykal sa hordcich
povrchov alebo sa zamotal.

» Neponarajte elektrické suciastky tohto spotrebica do vody alebo inej kvapaliny.

» Spotrebi¢ neobsluhujte mokrymi rukami alebo v pripade, ak su niektoré
pripojenia mokreé.

= Ak tento spotrebic¢ spadne alebo sa neumyselne ponori do vody, okamzite ho
odpojte od elektrickej zasuvky. Nesiahajte do vody.

» Ked je spotrebic pripojeny k elektrickej sieti, nenechavajte ho bez dozoru.
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» Spotrebi¢ neodpdjajte z elektrickej siete tahanim za kabel. Vypnite ho a zastrcku
vytiahnite rukou.

» Spotrebi¢ netahajte ani neprendsaijte za napdjaci kabel.

= Spotrebi¢ nepouzivajte na iné Ucely, nez na ktoré je urCeny.

» Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je doddvané spolu s vyrobkom.

= Tento spotrebiC nepouzivajte v exteriéri.

= Spotrebic neskladujte na priamom sinecnom svetle ani vo velmi vihkom prostredi.

= Pocas pouzivania spotrebi¢com nepohybuite.

» Po pouziti spotrebi¢ vzdy odpojte zo siete a pred kazdym cistenim, tdrzbou alebo
uskladnenim ho nechajte Uplne vychladnut.

» Spotrebi¢ vzdy polozte na stabilny, teplovzdorny povrch vo vyske pohodinej
pre pouzivatela.

= Tento spotrebic sa neobsluhuje pomocou externého ¢asovaca alebo samostatného
systému dialkového ovlddania.

» Poutzitie predizovacieho kdbla so spotrebi¢om sa neodporuca.

» Tento spotrebic je uréeny len na domdce pouzitie. Neméd sa pouzivat na
komercné ucely.

N
A\

VAROVANIE: Spotrebi¢ uchovavajte v bezpecnej vzdialenosti od
horlavych latok.

CZ | Navod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

BEZPECNOSTNI POKYNY

* Pfi pouzivdni elektrickych pfistrojl je tfeba vzdy dodrzovat zakladni
bezpecnostni opatreni.

®» Pred pfipojenim spotfebice k hlavnimu zdroji napajeni se uijistéte, ze napéti uvedené
na Stitku odpovida tomu v mistni elektrické siti.

* Toto zafizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi, pokud jsou pod dohledem nebo pokud
obdrzely pokyny a chdpou mozna rizika.

* Nedovolte détem, aby si se zafizenim hraly.

= Déti by nemély provadet Cisténi ani udrzbu, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou
pod dohledem.

» Tento spotrebi¢ neni hracka.

» Pokud napdjeci kabel, zastrcka nebo jina cast spotrebice nefunguiji spravné nebo
doslo k jejich upusteni ¢i poskozeni, produkt ihned prestarite pouzivat, aby nedoslo
ke zranéni.

» Tento pfistroj neobsahuje zadné dily, které by mohl opravovat uzivatel, opravy
smi provddét pouze kvalifikovany elektrikar. Nevhodné provedend oprava mlize
uzivatele vystavit riziku poranéeni.

» Spotrebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti.
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= Pokud je spotfebiC zapnuty nebo chladne, uchovavejte jej mimo dosah déti.

= Spotfebic a napdjeci kabel uchovavejte mimo dosah tepla a vyhybejte se kontaktu
s ostrymi hranami, které by mohly zpUsobit poskozeni.

= Udrzujte napajeci kabel v dostatecné vzdalenosti od Casti spotiebice, které se
mohou béhem pouzivéni zahrat.

» Spotiebic¢ uchovavejte mimo dosah ostatnich spotiebict, které vydavaji teplo.

» Nenechavejte napdjeci kabel viset z kuchynskeé linky. Kabel se nesmi dotykat
horkych povrch( a byt prekrouceny.

» Neponofuijte elektrické soucasti spotfebice do vody ani jiné kapaliny.

= Spotfebi¢ neobsluhujte mokryma rukama nebo pokud jsou mokré konektory.

= Pokud spotfebic spadne nebo je omylem ponofen do vody, okamzité jej odpojte ze
zasuvky. Do vody nesahejte.

= Pokud je spotfebiC pfipojen k napdjeni, nenechavejte jej bez dozoru.

= Neodpojujte spotrebic ze zdroje napéti tahanim za napdjeci kabel. Spotfebic vypnéte
a rucné vypojte zastrcku.

* Netahejte ani neprenasejte spotrebi¢ za napajeci kabel.

= Spotfebi¢ nepouzivejte k jinému tcelu, nez k némuz je urcen.

» Nepouzivejte zadné prislusenstvi, které neni soucdsti dodavky.

» Nepouzivejte spotrebic venku.

= Spotrebi¢ neskladujte na pfimém slunci nebo v podminkdch s vysokou vihkosti.

» Nepresunuijte spotfebic béhem pouzivani.

» Po pouziti spotiebic vzdy odpojte od napajeni a pred Cisteénim, tdrzbou i ulozenim
jej nechte zcela vychladnout.

= VZdy spotrebic pouzivejte na stabilnim, tepelné odolném povrchu ve vysce, kterd
je pro uzivatele pohodina.

» Tento spotfebi¢ by nemél byt ovladan pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového oviadani.

* Nedoporucujeme pouzivat se spotfebi¢em prodiuzovaci kabel.

» Tento spotiebic je urCen pouze pro domaci pouziti. Nesmi byt pouzivan pro
komercni ucely.

N
A\

VAROVANI: Spotiebi¢ udrzujte v dostate¢né vzdalenosti od
hoflavych materidl{.

RO | Pastrati instructiunile pentru consultare viitoare.
INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

» Cand folositi aparate electrice, respectati intotdeauna masurile de precautie de baza.
* Verificati daca tensiunea indicata pe placuta cu caracteristici tehnice corespunde cu cea
aretelei locale inainte de a conecta aparatul la priza.
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= Acest aparat poate fi folosit de persoane cu varsta de 8 ani si mai mult si persoane
cu capacitdti fizice, senzoriale sau mintale reduse sau carora le lipsesc experienta si
cunostintele, dacd au beneficiat de supraveghere/instruire siinteleg pericolele aferente.

= Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

= Copiii nu trebuie sa curete sau sa intretina produsul, decat daca au cel putin 8 ani
si sunt supravegheati.

* Acest aparat nu este o jucarie.

* |In cazul in care cablul de alimentare, fisa sau orice piesa a aparatului prezinta
defectiuni sau a fost scapata sau deteriorata, nu mai utilizati produsul cu efect imediat
pentru a evita posibile vatamari corporale.

* Acest aparat nu contine piese care pot fi reparate de catre utilizator, doar un
electrician calificat poate efectua reparatiile. Reparatiile necorespunzatoare pot
prezenta un pericol pentru utilizator.

» Anu se lasa aparatul si cablul de alimentare la indemana copiilor.

* A nu se lasa aparatul la indemana copiilor cand este in functiune sau lasat sa
Se raceasca.

* Nu apropiati aparatul si cablul de alimentare de surse de caldura sau muchii ascutite
care pot provoca daune.

* Nu apropiati cablul de alimentare de piesele aparatului care pot deveni fierbinti in
timpul utilizarii.

* Nu apropiati aparatul de alte aparate care emit caldura.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste blaturi de lucru, sa atinga suprafete
fierbinti sau sa se rasuceasca.

* Nu scufundati componentele electrice ale aparatului in apa sau in orice alt lichid.

* Nu utilizati aparatul cu mainile ude sau daca conexiunile sunt ude.

» Daca acest aparat cade sau se scufunda accidental in apa, deconectati-l imediat de
la priza din perete. Nu introduceti mana in apa.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timp ce este conectat la retea.

* Nu deconectati aparatul de la retea tragand de cablu; opriti-| si scoateti fisa cu mana.

* Nu trageti sau deplasati aparatul de cablul de alimentare.

* Nu utilizati aparatul in alt scop decat cel destinat.

* Nu utilizati alte accesorii decét cele furnizate.

* Nu utilizati aparatul in aer liber.

* Nu depozitati aparatul in lumina directd a soarelui sau in conditii de umiditate ridicata.

* Nu deplasati aparatul in timp ce este in curs de utilizare.

* Intotdeauna deconectati aparatul de la priza dupa utilizare si lasati-l sa se raceasca
complet inainte sa il curatati, intretineti sau depozitati.

» Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabild si rezistenta la caldura, la o
indltime confortabila pentru utilizator.

* Acest aparat nu trebuie actionat prin intermediul unui temporizator extern sau al unui
sistem separat de comanda de la distanta.

* Nu se recomanda utilizarea unui prelungitor impreuna cu aparatul.

» Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic. Nu trebuie folosit in
scopuri comerciale.
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A ‘ AVERTISMENT: Nu apropiati aparatul de materiale inflamabile.

TR | Lutfen gelecekte kullanmak tzere talimatlar saklayin.

GUVENLIK TALIMATLARI

® Elektrikli aletleri kullanirken temel glivenlik tedbirlerine daima uyulmalidir.

= Aleti sebeke gi¢ kaynagina baglamadan 6nce, nominal degerler plakasinda belirtilen
gerilimin yerel sebekenin gerilimiyle ayni olup olmadigini kontrol edin.

» Gozetimleri saglanmis / talimat verilmis ve beraberindeki tehlikeleri anlamis olmalar
halinde bu alet, 8 yas ve Uizeri cocuklar tarafindan ve kisitli fiziksel, duyusal ya da
zihinsel yetilere ve bilgi eksikligine sahip kisiler tarafindan kullanilabilir.

= Cocuklar bu aletle oynamamalidir.

» Cocuklar, 8 yasindan buyuk olmadik¢a ve gdzetim altinda olmadikca temizlik veya
kullanict bakimi yapmamalidir.

= Bu alet bir oyuncak degildir.

* Gu¢ kaynagi kablosu, fis veya aletin herhangi bir parcasi arizaliysa veya alet
dusurdimis veya hasar gérmuisse olasi yaralanmalari onlemek icin Griinti kullanmayi
derhal birakin.

= Bu alet, kullanicinin bakim yapabilecegi parcalar icermemektedir; onarim islemleri
yalnizca yetkili bir elektrik teknisyeni tarafindan gergeklestiriimelidir. Yanlis tamir
islemleri kullaniclyr zarar gorme riski altinda birakabilir.

= Aleti ve glic kaynagi kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecedi bir yerde saklayin.

= Aleti acikken veya sogurken ¢ocuklarin erisemeyecedi bir yerde saklayin.

* Aleti ve gu¢ kaynagi kablosunu isidan veya hasara neden olabilecek keskin
kenarlardan uzak tutun.

» Gl¢ kaynagi kablosunu aletin kullanim sirasinda isinabilecek parcalarindan
uzak tutun.

= Aleti sl yayan diger aletlerden uzak tutun.

* Gu¢ kaynagi kablosunun tezgahlarin tizerinden sarkmasina, sicak yizeylere
dokunmasina veya bukulmesine izin vermeyin.

= Aletin elektrikli bilesenlerini suya ya da baska herhangi bir siviya batirmayin.

= Aletiislak ellerle veya baglantilardan herhangi biri islakken calistirmayin.

» Bu alet diiserse veya yanlislikla suya batirilirsa onu derhal prizden cekin. Suyun igine
hamle yapmayin.

= Alet, sebeke gui¢ kaynagina bagliyken onu gozetimsiz birakmayin.

= Aleti sebeke gli¢ kaynagindan kablosunu ¢ekerek cikarmayin; aleti kapatin ve fisi
elinizle tutarak ¢ikarin.

= Aleti guic kaynagi kablosunu tutarak cekmeyin veya tasimayin.

= Aleti kullanim amaci disinda herhangi bir sey i¢in kullanmayin.

* Birlikte verilenler disinda herhangi bir aksesuar kullanmayin.

* Bu aleti dis mekanlarda kullanmayin.




= Aleti dogrudan giines isigi altinda veya yiiksek nemli kosullarda saklamayin.

* Cihazi kullanimdayken hareket ettirmeyin.

* Cihazi kullandiktan sonra mutlaka fisini prizden ¢ekin ve herhangi bir temizlik, kullanici
bakimi veya saklama dncesinde cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

» Cihazi her zaman sabit, Isiya dayanikli ve kullanici icin rahat bir yikseklikte kullanin.

= Bu alet, harici bir zamanlayici veya ayr bir uzaktan kumanda sistemi ile galistinimamalidir.

= Aletle birlikte bir uzatma kablosu kullaniimasi 6nerimez.

* Bu cihaz yalnizca ev ici kullanim icin tasarlanmistir. Ticari amaglarla kullanimamalidir.

f} ‘ UYARI: Cihazi yanici maddelerden uzak tutun.

Sl | Navodila hranite za poznejSo uporabo.

VARNOSTNA NAVODILA

* Pri uporabi elektricnih aparatov je treba vedno upostevati osnovne varnostne ukrepe.

* Preden aparat prikljucite na elektricno omrezje, se prepriCajte, da napetost, navedena
na napisni ploscici, ustreza napetosti lokalnega omreZja.

» Aparat lahko uporabljajo otroci, stari najman; 8 let, in osebe z zmanjSanimi telesnimi,
Cutnimi ali duSevnimi sposobnostmi oziroma s pomanijkljivim znanjem, ¢e imajo
nadzor ali so prejele navodila ter razumejo morebitne nevarnosti.

®» QOtroci se z aparatom ne smejo igrati.

= Otroci naj ne Cistijo aparata ali izvajajo vzdrzevalnih del, razen Ce so stari najman;
8 let in imajo nadzor.

* Aparat ni igraca.

= Ce je napajalni kabel, vtic ali kateri koli del aparata okvarjen ali je padel na tla oz. se
poskodoval, izdelek takoj nehajte uporabljati, da se izognete morebitnim telesnim
poskodbam.

» Aparat ne vsebuje delov, ki bi jih lahko servisiral uporabnik. Morebitno popravilo
sme opraviti samo usposobljen elektriCar. Z neustreznimi popravili se uporabnik
izpostavlja nevarnosti.

» Aparat in njegov napajalni kabel hranite izven dosega otrok.

®» Ko je aparat vklopljen ali se ohlaja, ga hranite izven dosega otrok.

» Aparat in njegov napajalni kabel hranite stran od virov toplote in ostrih robov, ki bi
ju lahko poskodovali.

* Napajalni kabel hranite pro¢ od delov aparata, ki se lahko med uporabo segrejejo.

» Aparat hranite stran od drugih aparatov, ki oddajajo toploto.

* Napajalni kabel naj ne visi prek pulta, naj ne bo v stiku z vrocimi povrsinami oziroma
naj ne bo zvit.

= Elektricnih komponent aparata ne potapljajte v vodo ali drugo tekocino.

» Aparata ne uporabljajte Ce imate mokre roke ali so mokri njegovi prikljucki.
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= Ce aparat pomotoma pade v vodo ali se zmoci, ga takoj izklju¢ite iz stenske vtiénice.
Ne segajte v vodo.

= Aparata ne puscCajte brez nadzora, ko je prikljuen na elektricno omrezje.

» Elektricnega napajanja ne odstranite tako, da vleCete kabel. Aparat izklopite in vtic
odstranite z roko.

= Aparata ne vlecite ali prenaSajte z drzanjem za napajalni kabel.

= Aparat uporabljajte samo za predvideni namen.

= Uporabljajte samo dodatke, ki so prilozeni izdelku.

= Aparata ne uporabljajte na prostem.

» Aparata ne shranjujte izpostavljenega neposredni soncni svetlobi ali v zelo
vlaznih razmerah.

= Aparata ne premikajte, ko je v uporabi.

= Aparat po vsaki uporabi ter pred vsakim ¢is¢enjem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem
izkljucite iz elektricnega omrezja in poCakajte, da se povsem ohladi.

= Aparat vedno uporabljajte na stabilni povrsini, ki je odporna na toploto, in sicer na
viSini, ki vam ustreza.

» Tega aparata ne smete uporabiljati z zunanjim casovnikom ali lo¢enim sistemom za
daljinsko upravijanje.

= Uporaba aparata s podaljSkom ni priporocljiva.

* Aparat je namenjen samo za domaco uporabo. Uporaba v komercialne namene
ni dovoljena.

AN | gt e v e

A ‘ OPOZORILO: aparat hranite stran od vnetljivih snovi.

HR | Spremite upute za buduce potrebe.

SIGURNOSNE UPUTE

* Prilikom upotrebe elektri¢nih uredaja uvijek trebate slijediti osnovne mjere sigurnosti.

* Prije no Sto uredaj prikljucite na napajanje, provjerite odgovara li napon naznacen
na nazivnoj plocici onome u lokalnoj mrezi.

* Djeca starija od 8 godina i osobe smanjenih fiziCkih, osjetilnih ili mentalnih
sposobnosti te one s nedostatkom znanja mogu upotrebljavati ovaj uredaj samo ako
su pod nadzorom / upucene u rukovanje uredajem te su svjesne mogucih opasnosti.

= Djeca se ne smiju igrati uredajem.

= Djeca smiju Cistiti i odrzavati uredaj samo ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.

» QOvaj uredaj nije igracka.

= Ako kabel za napajanje, utikac ili bilo koji drugi dio uredaja ne radi pravilno, odnosno
ako je pao ili je ostecen, odmah prestanite upotrebljavati proizvod kako biste izbjegi
potencijalnu ozljedu.

» QOvaj uredaj ne sadrzi dijelove koje korisnik moze sam servisirati, samo kvalificirani
elektriCar treba provoditi popravke. Neispravan popravak moze korisnika dovesti
U opasnost.
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» Uredaj i kabel za napajanje drzite izvan dosega djece.

» Uredaj drzite izvan dosega djece dok je ukljucen ili se hladi.

» Uredaj i kabel za napajanje drzite podalje od izvora topline i ostrih rubova koji bi ih
mogli ostetiti.

» Kabel za napajanje drzite podalje od svih dijelova uredaja koji se tijekom
upotrebe zagrijavaju.

» Uredaj drzite podalje od ostalih uredaja koji emitiraju toplinu.

= Kabel za napajanje ne smije visjeti preko radnih povrsina, dodirivati vruce povrsine
niti se uvijati.

= Elektricne komponente uredaja nemojte uranjati u vodu ni u bilo koju drugu tekucinu.

= Uredajem nemoijte rukovati mokrim rukama ili ako su neki od spojeva mokri.

= Ako uredaj padne u vodu ili se slu¢ajno u nju uroni, odmah ga iskopcajte iz zidne
utiCnice. Nemojte posezati prema vodi.

» Uredaj nemojte ostavljati bez nadzora ako je priklju¢en na napajanje.

» Uredaj iz napajanja nemojte iskopCavati poviacenjem kabela; iskljucite uredaj i rukom
izvucite utikac.

» Uredaj nemojte povlaciti niti nositi drzeci ga za kabel za napajanje.

= Uredaj upotrebljavajte iskljucivo za ono za Sto je namijenjen.

= Upotrebljavajte samo one dodatke koje ste dobili uz uredaj.

= Uredaj nemojte upotrebljavati na otvorenom.

» Uredaj nemojte spremati na mjesto izlozeno izravnoj suncevoj svjetlosti ni u uvjetima
visoke vlage.

» Uredaj nemojte premjestati dok se upotrebljava.

» Uredaj nakon upotrebe uvijek iskopcajte iz napajanja i prije CiS¢enja, odrzavanja ili
spremanja pri¢ekajte da se potpuno ohladi.

» Uredaj uvijek upotrebljavajte na stabilnoj povrsini otpornoj na toplinu, na visini koja
je korisniku ugodna.

» Uredajem se ne bi smjelo upravljati vanjskim mjeraCem vremena ni zasebnim
sustavom za daljinsko upravijanje.

* Ne preporucuje se upotreba produznog kabela.

* QOvaj je uredaj namijenjen iskljucivo upotrebi u kucanstvu. Ne smije se upotrebljavati
u komercijalne svrhe.

N —
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‘ UPOZORENJE: Uredaj drzite podalje od zapaljivih materijala.

BG | Mons, 3ana3eTte MHCTPyKUMMTE 38 6beLLm CrpaBKu.

MHCTPYKUWUN 3A BESOMNMACHOCT

= KoraTo 13non3Beare enekTpuyecky ypeau, BuHarv TpsioBa a crnas3sare OCHOBHM
npeanasHn Mepku 3a 6e30MacHoCT.
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* [Tpean fa cBbpXKETE ypeda KbM enekTpuyeckata Mpexa, nposepete ganu
HanpexXeHneTo, NOCoYeHO Ha Tabenkarta ¢ AaHHM, OTrOBaps Ha TOBa Ha
nokanHata Mpexa.

* To3un ypen MOXe Ada ce 13nosa3ea OT Aela Ha 8 1 noBeye roauHu 1 oT imua C
HaManeHn GUsn4ecKn, CETMBHN UM YMCTBEHM CMOCOOHOCTM M NO3HAHKS, ako Te
ca nog Haa30pP/MHCTPYKTUPaHU 1 pa3bupat CBbpP3aHUTE C HErO ONMacHOCTY.

» [leliata He TpsiGBa [a C1 UrPasiT C ypesda.

» [lelata He TpsibBa Aa M3BbLPLUBAT MOYNCTBAHE MM NOTPEOUTENCKA NOAAPBXKKA,
OCBEH aKO He Ca Ha noseye OT 8 roAuHM 1 ca Mo HaA30p.

= To3un ypep He e urpadka.

* AKO 3aXpaHBALLMAT Kaben, LLIENCE/TT UK HAKOS YacT Ha ypeaa € HemsnpasHa Win
aKo e M3rycHaT UM NoBpeaeH, He3abaBHO NpekpaTeTe yrnoTpedaTta Ha NPOAYKTa,
3a fa n3berHeTe Bb3MOXHO HapaHsiBaHe.

* To3n yped He CbabpXKa YacTu, KOMTO MOraT fia Ce PEMOHTUPAT OT NoTpebutens.
PeMOHTH TpsibBa Aa ce M3BbpLUBAT CaMO OT KBannduuUMpaH eNeKTPOTEXHMK.
HenpaBWUAHUAT PEMOHT MOXE Aa M3M10XM NOoTpebutensa Ha onacHoCT
OT HapaHsaBaHe.

» [IpbKTe ypena 1 3axpaHBalLma kaben ganede ot gocera Ha aeua.

» [IpbKTe ypena Aaneye oT gocera Ha AeLa, Korato € BKOUEH MK Ce OXNaxaa.

» [IpbXKTe ypeaa 1 3axpaHBaLLMAT kaben ganeve ot ToNMHa UK ocTpu pbboBe,
KOMTO MOXeE [a MPUYMHAT NoBpea.

» [IpbxTe 3axpaHBaLlma kaben ganeye OT 4acTh Ha ypeaa, KOUTo MoXe Aa ce
HaropeLUsT no Bpeme Ha ynotpeba.

» [IpbKTe ypena ganeye ot Apyrv ypeau, U3mbyBaLlin TornvHa.

* He no3Bo/siBaiiTe Ha 3axpaHBaLLMs Kaben a BUCK Haf paboTHUTE NIoToBe, Aa
[IOKOCBa ropeLLy NOBbPXHOCTM UK [ia Ce YCYKBa.

* He notansamre enekTpryecKmTe KOMMOHEHTW Ha Ypeaa BbB BOAA WK Apyra TEYHOCT.

* He paboTeTte C ypeaa C MOKpU pbLie Uv aKo CBbP3BALLIMTE €/TEMEHTN Ca MOKPMW.

* AKO TO3M ypen nagHe uam ciyvaHo Obae NOTONeH BbB BOAA, HE3abaBHO Mo
N3K/OYETE OT CTEHHNS KOHTAKT. He nocaraiTte KbM BodaTa.

* He ocraBswiTe ypeaa 6e3 Haa30p, A0KaTO € CBbP3aH KbM eleKTpryeckaTa Mpexa.

" He usknoyBanTe ypeaa ot efiekTpuyeckaTa Mpexa, Kato agbpnate kabena;
U3KIOYETE Ypeaa 1 13BageTe LUerncena C pbka.

* He aobpnaiTe 1 He HoCceTe ypeaa 3a 3axpaHBaLLms kaben.

" He n3non3eanTe ypeaa 3a Lenu, Pas/iMiHu oT NpeaHa3HaueHeTo My.

= He 13n0n3BanTe akcecoapu, PasnnyHn OT OCTaBEHUTE,

" He 13non3eanTe 1031 ypes Ha OTKPUTO.

" He cbxpaHsiBaWTe ype[a Ha npsika CTbHYeBa CBET/IMHA UM NPU YCTOBUSA Ha
BMCOKa BIaXKHOCT.

* He mecTeTe ypeaa, AOKATO ro 13no/3eate.

* BuHaru n3knoyBanTe ypeaa ot KOHTaKTa cnef ynotpeba 1 ro octaBeTe Aa U3CTUHe
HaMb/IHO, NPeaV Aa ro NoYncTBaTe, 06CyXBaTE UM NPUOMPATE 3a ChXpPaHEHNE.

* BuHaru nsnonseante ypeda BbpXy CTabwniHa, TONI0yCTONYMBa NOBbPXHOCT, Ha
BMCOUMHA, KOSITO € yAo6Ha 3a noTpebutens.
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* Tos ypen He TpsibBa Aa ce M3Mo/3Ba C BbHLLIEH TalMep UK OTAe/Ha CUCTeMa 33
OMCTAHLIMOHHO YNpaB/ieHue.

* He ce npenopbyBa 13M0M3BaHETO HA YObMKMTEN C ypeaa.

* To3u ypen e npeagHasHayeH caMo 3a AoMallHa ynotpeba. He tTpsi6ea aa ce
113M0/13Ba 3@ ThPrOBCKY LIE/N.

A BHUMAHMUE: [JpbxTe ypena ganey ot 3anaanMm Matepuan.

LT | ISsaugokite instrukcijas, kad ateityje galétuméte jomis pasinaudoti.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

* Naudodami elektros prietaisus visada laikykités pagrindiniy saugos perspéjimy.

* Prie$ prijungdami prietaisg prie maitinimo tinklo, patikrinkite, ar ant techniniy
duomeny plokstelés nurodyta jtampa sutampa su vietinio tinklo jtampa.

= §j prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir vyresni, taip pat asmenys, turintys ribotus
fizinius, jutiminius ar psichinius gebéjimus ar ziniy, jei jie yra prizidrimi / apmokyti ir
supranta susijusius pavojus.

= Vaikai negali zaisti su prietaisu.

= Vaikai neturéty atlikti prietaiso valymo ar priezitros, nebent jie yra vyresni nei 8 mety
ir yra prizidrimi.

® Sis prietaisas néra zaislas.

» Jei maitinimo laidas, kiStukas ar bet kuri prietaiso dalis veikia netinkamai arba jei jis
buvo nukrites ar pazeistas, nedelsdami nustokite naudoti gaminj, kad iSvengtuméte
galimo suzalojimo.

= Siame prietaise néra naudotojo prizitirimy daliy, remonta turéty atlikti tik kvalifikuotas
elektrikas. Netinkamai atliktas remontas gali kelti pavojy naudotojui.

* Prietaisa ir jo maitinimo laida laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

® Jjungta arba véstant] prietaisg laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

* Prietaisg ir jo maitinimo laida laikykite toliau nuo karscio ar astriy kampuy, galin¢iy
padaryti Zalos.

= Maitinimo laidg laikykite atokiai nuo bet kokiy prietaiso detaliy, kurios naudojant
gali jkaisti.

* Prietaisg laikykite atokiai nuo kity karstj skleidzianciy prietaisy.

* Neleiskite maitinimo laidui kaboti virs stalvirsSiy, liestis prie karsty pavirsiy
arba susisukii.

= Nejmerkite prietaiso elektriniy komponenty j vandenj ar kitg skystj.

» Nesinaudokite prietaisu Slapiomis rankomis arba jeigu Slapios bet kurios jungtys.

= Jei prietaisas nukristy ar netycia bity jmerktas j vandenj, nedelsdami atjunkite jj nuo
sieninio lizdo. Nelieskite vandens.

* Nepalikite be prieziliros prie maitinimo lizdo prijungto prietaiso.

» Neatjunkite prietaiso nuo maitinimo lizdo tempdami laida; pirma jj isjunkite ir ranka
iStraukite kiStuka.
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= Netempkite ir neneskite prietaiso uz maitinimo laido.

= Prietaisg naudokite tik pagal jo paskirt].

= Nenaudokite jokiy priedy, iSskyrus pateiktus kartu.

» Nesinaudokite Siuo prietaisu lauke.

= Nelaikykite prietaiso ant saulés ar ten, kur daug drégmés.

= Nejudinkite prietaiso, kai jis naudojamas.

® Prie$ pradédami valymo, priezitiros darbus ar prietaisg padédami sandéliuoti, visada
iSjunkite nenaudojama prietaisg ir palaukite, kol jis atves.

* Prietaisg visada naudokite ant stabilaus, karsCiui atsparaus pavirSiaus, naudotojui
patogiame aukstyje.

= Sio prietaiso nereikéty valdyti naudojant iSorinj laikmatj ar atskirg nuotolinio valdymo sistema.

* Su prietaisu nerekomenduojama naudoti ilgintuvo.

= Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Nederéty jo naudoti komerciniais tikslais.

AN e —

A ‘ ISPEJIMAS. Laikykite prietaisa atokiai nuo degiy medziagy.

HU | Orizze meg ezt az tmutatdt késébbi hasznalatra.
BIZTONSAGI ELOIRASOK

= Elektromos késziilékek haszndlata kozben mindig be kell tartani az alapvetd
biztonsdgi dvintézkedéseket.

» Mieldtt a késziiléket dramforrdshoz csatlakoztatnd, ellendrizze, hogy az adattdblan
feltlintetett fesziiltség megegyezik-e a helyi hdldzat feszliltségével.

= 8 éven aluli gyermekek, csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képesséqd,
illetve kelld ismeretekkel nem rendelkezé személyek a késziiléket csak felligyelet
mellett vagy akkor hasznalhatjak, ha megtanitottak nekik a késztilék biztonsagos
hasznalatdt, és tisztaban vannak a lehetséges veszélyekkel is.

= Gyermekek nem jatszhatnak az eszkdzzel.

= Akésziilék tisztitdsat és karbantartdsat gyermek csak abban az esetben végezheti,
ha elmdlt 8 éves, és felligyelet alatt all.

» Ez a késziilék nem jaték.

* Ha a tdpkdbel, a csatlakozd vagy a késziilék barmely része meghibasodott, leesett vagy
megsértilt, a sérlilések elkertilése érdekében azonnal fliggessze fel a késziilék haszndlatat.

= A késziilék nem tartalmaz a felhasznald altal javithato alkatrészeket, a javitdst
kizarolag szakképzett villanyszerel6 végezheti. A nem megfeleld javitas a felhaszndld
sériilését okozhatja.

*» Tartsa a készliléket és a hozza tartozo tdpkabelt gyermekektdl elzart helyen.

= A bekapcsolt vagy még forrd késziiléket tartsa gyermekektdl tavol.

= A késziiléket és a tdpkdbelt tartsa tavol hétdl és éles szélektdl, amelyek
kdrosithatjdk azt.

= A tdpkabelt tartsa tdvol a készlilék barmely olyan részétdl, amely hasznalat
kozben felforrésodhat.
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» Tartsa tavol a késziiléket mas hokibocsatd berendezésektol.

* Ne hagyja, hogy a tdpkabel rdlégjon a munkalapra, forrd felliletekkel érintkezzen,
vagy 0sszegabalyodjon.

= Ne meritse a készlilék elektromos alkatrészeit vizbe vagy egyéb folyadékba.

» Ne haszndlja a készliléket nedves kézzel, vagy ha barmelyik csatlakozd nedves.

* Ha a készlilék leesik, vagy véletlentil vizbe keriil, azonnal huizza ki a fali csatlakozdbdl.
Ne nydljon bele a vizbe.

* Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkiil, mikdzben az aramforrdshoz
van csatlakoztatva.

» Soha ne a kabelnél fogva huzza ki a késziiléket a haldzati aljzatbdl; kapcsolja ki a
késziiléket, és kézzel huzza ki a csatlakozddugot.

* Ne huzza és ne hordozza a késziiléket a tapkabelnél fogva.

= A késziiléket kizardlag rendeltetésszerlien hasznalja.

= A mellékelt tartozékokon kiviil ne hasznaljon semmilyen mas tartozékot.

= A késziiléket ne haszndlja a szabadban.

* Ne tdrolja a készliléket kozvetlen napfényben vagy magas pdratartalmu helyen.

» Haszndlat kdzben ne mozgassa a készliléket.

» Hasznalat utan, illetve tisztitds, felhasznaldi karbantartas vagy tarolds el6tt mindig
engedje teljesen lehini a készliléket és huizza ki az aljzatbdl.

» A késziiléket mindig stabil, h6alld fellileten haszndlja, a felhasznald szamara
kényelmes magassagban.

= A késziiléket nem szabad kiilsd iddzitével vagy kiilon tavvezérlérendszerrel
mUkodtetni.

= A készlilékhez nem ajanlott hosszabbitd kdbelt hasznalni.

» Ez a készllék kizardlag haztartasi célu haszndlatra szolgal. Kereskedelmi célra
nem hasznalhato.

N —
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VIGYAZAT: Tartsa tévol a késziiléket gytilékony anyagoktdl.

LV | Saglabajiet instrukcijas turpmakai uzzinai.
DROSIBAS INSTRUKCIJAS

* Lietojot elektroierices, vienmér jaievéro drosibas pamatnoteikumi.

* Pirms ierices pievienosanas stravas padevei parbaudiet, vai nominalo parametru
plaksné noraditais spriegums atbilst vietéja fikla spriegumam.

» So ierici drikst lietot bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka art personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam sp&jam un zindsanam, ja vinas kads
uzrauga/instrué un ja vinas izprot ar iercu lietoSanu saistitos apdraudéjumus.

* Bérni nedrikst rotalaties ar iefici.

* Bérni nedrikst veikt tiiSanu vai apkopi, iznemot gadijumus, kad viniem ir vairak par
8 gadiem un vinus kads uzrauga.

* Stierice nav rotallieta.

24



» Ja stravas padeves vads, kontaktdaksa vai jebkura ierices dala nedarbojas pareizi
vai ja ierice ir nokritusi vai bojata, nekavéjoties partrauciet produkta lietosanu, lai
nepielautu potencialas traumas.

* Saja iericé nav tadu detalu, kuru apkopi var veikt lietotajs, remontus drikst veikt tikai
kvalificets elektrikis. Neatbilstosi veikts remonts var radrt kaitéjumu lietotajam.

» Glabajiet ierici un tas stravas padeves vadu bérniem nepieejama vieta.

= Kad iefice ir ieslégta vai ta atdziest, glabajiet to bérniem nepieejama vieta.

* Neuzglabajiet ierici un tas stravas padeves vadu sittuma avotu tuvuma, ka arT sarggjiet
no saskares ar asam malam, kas var radit bojajumus.

* Glabajiet stravas padeves vadu atstatus no visam iefices dalam, kas lietoSanas laika
var sakarst.

* Neglabaijiet ierici blakus citam siltumu izstarojosam ieficeém.

= NodroSiniet, lai baroSanas vads nekarajas virs darba virsmam, nesaskaras ar karstam
virsmam un nesapinas.

* Neiegremdgjiet ierices elektriskos komponentus tdent vai kada cita Skidruma.

» Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai brizos, kad savienojumi ir mitri.

= Ja STierice nokrt vai nejausi iegrimst tdent, nekavéjoties atvienojiet to no sienas
kontaktligzdas. Nepieskarieties Gdenim.

= Neatstajiet iefici bez uzraudzibas, kamér ta ir pieslégta stravas padeves avotam.

= Neatvienojiet ierici no stravas padeves avota, pavelkot aiz vada, bet izsledziet to un
iznemiet kontaktdaksu ar roku.

= Nevelciet un nenesiet ierici, turot aiz stravas padeves vada.

* |zmantojiet ierici tikai tai paredzétajam méerkim.

* Neizmantojiet citus piederumus, iznemot tos, kas ieklauti komplektacija.

= Neizmantojiet ierici arpus telpam.

* Neglabajiet ierici tieSos saules staros vai augsta mitruma apstaklos.

» Neparvietojiet ierici lietoSanas laika.

» Péc lietoSanas vienmér atvienojiet ierici no stravas padeves un pirms tifisanas,
lietotaja apkopes vai novietoSanas glabasana laujiet tai pilniba atdzist.

* Vienmer lietojiet ierici uz stabilas, siltumizturigas virsmas lietotajam érta augstuma.

® So ierici nedrikst lietot ar aré&ju taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu.

®» Kopa ar ierici nav ieteicams lietot pagarinataju.

® Siierice paredzéta lietosanai tikai majsaimniecibas vajadzibam. To nedrikst izmantot
komercialiem mérkiem.

N

A ‘ BRIDINAJUMS. Neglabsjiet iefici blakus uzliesmojosiem materialiem.




EE | Hoidke juhend edaspidiseks kasutamiseks alles.

OHUTUSJUHISED

* Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati jargida Uldisi ettevaatusabindusid.

* Enne kui Ghendate seadme elektrivérku, veenduge, et andmesildil esitatud pinge
vastab kohaliku vorgu pingele.

» Seadet vdivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ning vahenenud fllsiliste,
sensoorsete voi vaimsete vOimetega ja teadmistega isikud, kui neid on selles
juhendatud ja nad mdistavad kaasnevaid ohte.

* Lapsed ei tohi seadmega mangida.

* Lapsed ei tohi seadet puhastada ega hooldada, valja arvatud juhul, kui nad on
vanemad kui 8 eluaastat ja see toimub jarelevalve all.

» Seade ei ole manguasi.

= Kui toitejuhe, pistik voi seadme mis tahes osa ei toota korralikutt voi on maha kukkunud
Vi kahjustatud, I8petage kohe toote kasutamine, et valtida vdimalikke vigastusi.

» Seadmel puuduvad kasutaja hooldatavad osad ning remonditdid tohivad teha ainult
vastava valjadppe saanud elektrikud. Valesti tehtud remondit6od voivad kasutaja
tervist ohustada.

* Hoidke seadet ja selle toitejuhet lastele kattesaamatus kohas.

®» Kui seade on sisse lulitatud v&i jahtub, hoidke seda lastele k&ttesaamatus kohas.

* Hoidke seadet ja selle toitejuhet eemal kuumusest voi teravatest servadest, kuna
need voivad pdhjustada kahjustusi.

* Hoidke toitejuhet eemal seadme mis tahes osadest, mis vSivad kasutamise ajal
muutuda kuumaks.

* Hoidke seadet eemal teistest kuumust eraldavatest seadmetest.

* Arge laske toitejuhtmel Ule tddpinna serva rippuda, kuumade pindadega kokku
puutuda ega vaanduda.

* Arge kastke seadme elektrilisi osi vette ega muudesse vedelikesse.

» Arge kasutage seadet margade katega voi kui mdni ihendus on mérg.

®» Kui seade kukub voi kogemata vette satub, eemaldage see kohe vooluvdrgust.
Arge pange kitt vette.

* Arge jatke seadet jarelevalveta, kui see on vooluvdrku Gihendatud.

» Seadme pistikupesast eemaldamisel arge tdmmake toitejuhtmest, valid lllitage
seade vdlja ja eemaldage see pistikust hoides.

» Arge tSmmake ega kandke seadet toitejuntmest hoides.

* Arge kasutage seadet muuks kui ettenahtud otstarbeks.

* Arge kasutage muid tarvikuid kui komplekti kuuluvaid tarvikuid.

* Arge kasutage seadet valistingimustes.

* Arge hoiustage seadet otsese paikesevalguse kaes ega suure Shuniiskusega keskkonnas.

» Arge ligutage seadet kasutamise ajal.

*» Lahutage seade alati parast kasutamist vooluvorgust ja laske sellel enne puhastamist,
hooldamist v&i hoiustamist taielikult jahtuda.

®» Kasutage seadet alati stabiilsel kuumakindlal pinnal, kasutaja jaoks mugaval kdrgusel.

» Seadet ei tohi kasutada vdlise taimeri ega eraldi kaugjuhtimisstisteemiga.

» Seadet pole soovitatav kasutada pikendusjuhtmega.
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= See seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks. Seadet ei tohi kasutada
arilisel otstarbel.

N

A HOIATUS! Hoidke seadet eemal tuleohtlikest materjalidest.

GR | DUAGETE TIG 0BNYIEG YA LENOVTIKY Qvapopa.
OAHlIEZ AZDAANEIAZ

" Kata m xpnon NASKTPIKWY GUOKELWY, B TPETTEL VA TNPOVVTAL TIAVTA Ot BACIKEG
rrpocpuAaEsmq aocpa)\aaq

" BSBCI[UL)OS[TE oun TCJ.OI’] 0L avaypacpsral oty TvakiSa T8)(VlK(JOV xapaKTnplOTlev
avnoromxsm o€ ClUTI’]V TOU TOTTIKOU SIKTOOU, TPV CLUVSECETE T GUOKEUN OTNV
strpu«] rrapoxr] psuuaroq

" Aurn n ouOKsun HITOPEL Val xpnomuonomea aro rrcu61c1 n)\lKlac 8 srwv Kal VW,
Kaewq Kal aro aroua e rrsploplousvsq owuanqu, cuoenrnplsq n 6[0.VOI’]TlK8C
lKO.VOTrTIISC Kat vaor] HE TNV rrpourroeson ot TN xpr]csluorrOlouv LrTo eMMPRAEYN/
£XOLV 7\0.[38[ o&nylsq Ka KATAVOOLV TOUG KIVEUVOUG oL EVEXEL

* Ta LKA TTASIA SV TTPETTEL VA TTIAICOLV LIE Tr) GUCKELN.

* Tamabia v Ba TPEMEL va EKTEAOLV EPYAOIEG KABAPLOHOV 1 CLVTNPNONG ArTO TOV
XPOTN, EKTOG £QV £lval EYNUTET MO 8 ETLUV KA LTTO TTiBAEYN.

* Autnn OUOKSUI’] Sev sival natxw&

* AV T0 KAAWSI0 Tpocpoaoolaq, TO PIG n orrmo&nrrore sEapmua ™mge ouoxsunq
rrapouolaZa SUOAslToupyla nav €X8l TIEOELKATW 1 8X€l UTTOOTEL Znula omuarno-rs
AUEOWG va xpnomorromelts T0 TPoIoV ylava cu'rocpuvsre meavoug rpauuauououq

" H ouoxsur] avtn bev rrsplsxsl sEaanuam IOV 81'[[58XOVTO.[ emOKsun arto Tov
xpnom Ol ETTIOKEVEC rrpsrrsm va yivovtat uovo arto nayysAuatia nAsKtpo)\ovo H
aKataN\r]An EMOKELN urropsl va rrpOKa)\sosl KIVBLUVO Tpauuatlouou TOL XPNOoTN.

" AlO.Tr]pSlTS ™m ouOKeun Kal TO KAAWSI0 TPopod0oaiag NG O HEPOC TTOL SEV
rrpooszCo Lv Ta rrcu&a

. Alampsns TN OUOKELN uaKpla aro maldid otav ivat svspyorromusvn N Kpuwvsl

" AlClTI’]pSlTS TN CLOKELN Kal T0 KOAWSI0 Tpocpoﬁoolaq |.J.0.KplC1 arto BspuoTnTa f
ayun pa Akpa tou Ba urropouoav va rrpOKa}\soouv Zm,ua

* AATNPELTE TO Ka?\w&o Tpocp0600laq HOKPIC ATTO TAL PEPN TNG CUOKELIG TTIOU ITOPEL
va espuaveouv Kata m xpnon

. Alampsns ™ ouoxeun HOKPIA Ao aN\sq ouoxeusq oV sKrrsurrouv espuomm

* Mnv acpnvsrs T0 Ka)\w&o Tpocpoéocnaq val KPEUETAL AITO TIAYKOUG, VA EPXETAL OF
eraQn He KAUTEG srncpavasq nva ouorpscpsrcu

* Mnv BuGtZsrs TA NAEKTPIKA EEQPTAATA TNG OUOKELNC OE VEPO 1) OE OTTOIOSNTTOTE
AMo LYPO.

* Mnv xpnomonomars TN OUOKEULN HE BPEYHEVA XEPLA I QV OTTOIETSNTIOTE CUVOETEIG
£Vl BPEYMEVEG.
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* Avn ouoxsun TEOEL N BUGLOTS[ ClKOUOlO. O€ VEPO, arroouv&éors TNV AUEOWC arTo
v nplCa Mnv BaAeTe a xspla oag HECQA OTO vspo

" Mnv acpr]vsrs TN CLOKEL XWPIG ETMBAEPN EVW Elval CUVEEBELEVN OTNV KEVTPIKN
TIaPOXN peuuaroq

" Mnv QPAIPEITE TN ouoxaur] arto v strler] TIapoxn psuuatoq TPaBwVTag TO
KOAWSI0. Arravspyonomo-rs NV Kal acpcupsors TO QIG HE TO XEQL

* Mnv TpaBate Kal pnv uaracpapsrs ™ OUOKEUI'] arro TO Ka)\w&o Tpo<p06001aq ™G

= Mnv xpnomuorromalrs ™ OUOKELN ya Kapia aN\n xpr]or] EKTOC Ao Au\% TIPOBAETTOHEVN.

* Mnv xpnomuonomars a)\)\a asooudp 8KTOC Qarto AuTA Tov rrapexovml

* Mnv xpnomuonomars autnv OUOKSUI’] og eEWTEPIKOUG xwpouq

= Mnv anoenKsuara TN CUOKELN OFf AUECO NAIAKO QWG I O GLUVONKEG
upnAng vypastas.

" Mnv p.STClKlVSlTE ™ OUOKSUI’] EVW xpnomuorromelral

* [Mpemel rravra va anoouvfissrs ™ ouoxsur] arto mv TpiCa peTd ™m xpnon kat va
v a(pnvsrs va Kpuwoa rr)\r]pwq TPV Aro Ty sms)\son £PYAOIV KABAPIOHOU,
ouvTrENONG aro Tov xpnotn, N W TNV arroer]Ksuosrs

" Xpnomorromamrs rravm I OLOKELN rravw o€ 0TaBEePN, AVOEKTIKN 0TN BgpuoTNTa
EMPAVELD, e umboq Aveto yla ToV xpnotn.

" H OUOKSUI’] aum Sev TIpErEL va )\eltoupyel HE EEWTEPIKO XPOVOSIAKOTTTN 1 LE
EExWPLOTO ouomua rr])\axelplouou

» Aev ouvioTaTAL N xpr]or] KOAWSI0L srrsxraonq e ™ OUOKaun

* Autn N OUOKsun npooplZsrcu uovo yla OIKIaKN Xpnon. Asv Ba Tpemet va
XPMOLOTTOLELTA YICl EUTTOPIKOVG OKOTTOUG,

N

A ‘ MPOEIAOMOIHZH: Mnv mANcIAZETe T GUOKELN O EVPAEKTA LAKA.

DK | Gem vejledningen til fremtidig reference.

SIKKERHEDSVEJLEDNING

» Ved brug af elektriske apparater skal de grundlseggende sikkerhedsforanstaltninger
altid felges.

» Kontrollér, at den angivne netspaending pa typeskiltet er i overensstemmelse med
det lokale netvaerks spaending, for du slutter apparatet til stikkontakten.

» Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner og viden, hvis de er under opsyn/er blevet
instrueret i og forstar de risici, der er forbundet hermed.

* Bgrn ma ikke lege med apparatet.

» Bgrn ma ikke udfgre rengering eller vedligeholdelse, medmindre de er seldre end
8 ar og under opsyn.

®» Dette apparat er ikke legetg;.



* Hvis strgmforsyningen, stikket eller en anden del af apparatet ikke fungerer korrekt,
eller hvis det er blevet tabt eller beskadiget, skal du straks holde op med at bruge
produktet for at undga mulig personskade.

» Dette apparat har ingen brugerudskiftelige dele. Kun en autoriseret elektriker bar
udfgre reparationer. Forkert udfgrte reparationer kan udsaette brugeren for risiko
for personskade.

* Hold apparatet og netledningen uden for bgrns reekkevidde.

* Hold apparatet uden for barns rackkevidde, nar det er teendt eller er ved at kgle ned.

* Hold apparatet og netledningen vaek fra varme eller skarpe kanter, der kan
forarsage skader.

* Hold netledningen vaek fra dele af apparatet, der kan blive varme under brug.

» Hold apparatet vaek fra andre apparater, der udsender varme.

* Lad ikke netledningen haenge ud over bordplader, veere i bergring med meget
varme overflader eller blive snoet.

» Nedsaenk ikke apparatets elektriske komponenter i vand eller anden veaeske.

» Brug ikke apparatet, hvis du har vade haender eller nogen af forbindelserne er vade.

» Hvis apparatet falder ned eller nedsaenkes i vand ved et uheld, skal du straks tage
stikket ud af stikkontakten. Stik ikke handen ned i vandet.

» |Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, nar det er sluttet til stikkontakten.

» Tag ikke apparatet ud af stikkontakten ved at traekke i ledningen. Sluk for det, og
tag stikket ud med handen.

» Du ma ikke traekke i eller baere apparatet ved at holde i netledningen.

*» Brug ikke apparatet til andre formal end det tilsigtede.

* Brug ikke andre tilbehgrsdele end dem, der fulgte med enheden.

= Brug ikke apparatet udendgrs.

» Opbevar ikke apparatet i direkte sollys eller under forhold med hg;j luftfugtighed.

= Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

®» Tag altid stikket ud af apparatet efter brug, og lad det kgle helt af fgr enhver form for
rengering, vedligeholdelse foretaget af brugeren eller opbevaring.

* Brug altid apparatet pa et stabilt, varmebestandigt underlag i en hgjde, der er
behagelig for brugeren.

» Dette apparat ma ikke betjenes ved hjeelp af en ekstern timer eller separat
fiernbetjeningssystem.

* Det anbefales ikke at bruge en forleengerledning sammen med apparatet.

» Dette apparat er kun beregnet til husholdningsbrug. Det bgr ikke anvendes til
kommercielle formal.

AN | S
A\

‘ ADVARSEL: Hold apparatet veek fra braendbare materialer.
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SE | Spara instruktionerna for framtida bruk.
SAKERHETSINSTRUKTIONER

» Folj alltid grundldggande forsiktighetsatgarder nér du anvander elektriska apparater.

» Kontrollera att spanningen som anges pa markskylten dverensstémmer med den
lokala matningen innan du ansluter apparaten till eln&tet.

» Den har apparaten far anvandas av barn fran 8 ar och uppat och personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga och kunskap om de évervakas eller
har fatt instruktioner och &r medvetna om riskerna.

» Barn far inte leka med apparaten.

» Barn far inte rengora eller underhalla apparaten, om de inte &r &ldre &n 8 ar och det
sker under dvervakning.

* Den hér apparaten &r ingen leksak.

* Om nagon del av produkten &r trasig eller om den har tappats eller skadats maste
du omedelbart sluta anvanda den for att undvika potentiella personskador.

* Den har apparaten innehaller inga delar som kan repareras av anvandare. Endast
auktoriserade elektriker far utfora reparationer. Felaktiga reparationer kan gora att
anvandaren riskerar att skadas.

» Hall apparaten och dess nétsladd utom rackhall for barn.

» Forvara apparaten utom réckhall for barn nér den ar paslagen eller svalnar.

*» Hall apparaten och dess néatsladd pa avstand fran varme eller skarpa kanter som
kan orsaka skador.

» Hall natsladden pa avstand fran alla delar av apparaten som kan bli heta
under anvandning.

» Hall apparaten borta fran andra apparater som avger varme.

» Natsladden far inte hdnga Gver bankskivor, vara i kontakt med heta ytor eller
bli vriden.

» Sank inte ned de elektriska delarna i vatten eller ndgon annan vétska.

*» Du farinte anvénda apparaten med vata hander eller om nagra anslutningar &r vata.

* Om apparaten faller ned eller rakar sankas ned i vatten maste du omedelbart koppla
ifrdn den frdn vagguttaget. Ror inte vid vattnet.

* Lamna inte apparaten obevakad nar den ar ansluten till stromforsorjningen.

» Koppla inte ut apparaten ur stromforsorjningen genom att dra i sladden. Stang av
den och dra ut kontakten for hand.

* Dra inte eller bar inte apparaten med natsladden.

» Anvénd inte apparaten till ndgot annat &n dess avsedda anvandningsomrade.

* Anvand inga andra tillbehor an de som medfdljer.

* Anvand inte apparaten utomhus.

» Forvara inte apparaten i direkt solljus eller i miljder med hog luftfuktighet.

* Flytta inte apparaten medan den anvands.

» Koppla alltid ifrdn apparaten efter att du har anvant den och It den svalna heltinnan
du rengor, underhaller eller forvarar den.

» Anvénd alltid apparaten pa en stabil och varmetalig yta pa en hojd som ar lamplig
for dig.

» Apparaten ska inte anvandas med en extern timer eller ett separat fjdrrkontrollsystem.
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* Virekommenderar inte att du anvander en forlangningssladd med apparaten.
* Den har apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk. Den ska inte anvandas for
kommersiella andamal.

AN e, e e
A\

VARNING! Hall produkten pa avstand fran brandfarliga material.

NO | Ta vare pa brukerhandboken til fremtidig bruk.
SIKKERHETSANVISNINGER

» Nar du bruker elektriske apparater, skal grunnleggende sikkerhetsregler alltid felges.

= Kontroller at spenningen som er angitt pa typeskiltet, tilsvarer spenningen pa det
lokale stremnettet, far du kobler apparatet til nettstrgmforsyningen.

» Dette apparatet kan brukes av barn over 8 ar og personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller psykisk funksjon og kunnskap, hvis de er under tilsyn eller instruert
og forstar farene det medfarer.

= Barn skal ikke leke med apparatet.

* Barn skal ikke rengjgre eller utfare vedlikehold av produktet med mindre de er eldre
enn 8 ar og under tilsyn.

» Apparatet er ikke et leketay.

* Hvis strgmledningen, pluggen eller noen del av apparatet ikke fungerer, eller om
det er mistet i gulvet eller skadet, ma du stoppe a bruke produktet umiddelbart for
a unnga potensiell skade.

= Dette apparatet inneholder ingen deler som kan vedlikeholdes av brukeren. Bare en
kvalifisert elektriker skal utfgre reparasjoner. Hvis reparasjoner utfgres pa feil mate,
kan det medfgre risiko for brukeren.

* Hold apparatet og strgmledningen utenfor rekkevidde for barn.

*» Hold apparatet utenfor rekkevidde for barn nar det er slatt pa eller kjgles ned.

» Hold apparatet og strsmledningen unna varmekilder eller skarpe kanter som kan
forarsake skade.

* Hold strgmledningen unna deler av apparatet som kan bli varme under bruk.

* Hold apparatet unna andre apparater som avgir varme.

® [kke la strgmledningen henge over benkeplater, komme i kontakt med varme
overflater eller bli vridd.

® |kke blgtlegg apparatets elektriske komponenter i vann eller annen vaeske.

» |kke bruk apparatet med vate hender eller hvis noen av koblingene er vate.

*» Hvis apparatet faller ned i eller ved et uhell blir nedsenket i vann, ma du koble det
fra stramuttaket umiddelbart. Ikke senk hendene ned i vannet.

* |kke la apparatet sta uten tilsyn mens det er koblet til nettstramforsyningen.

* |kke koble apparatet fra nettstromforsyningen ved a dra i ledningen. Sla av apparatet,
og trekk ut pluggen for hand.

= |kke drai eller lgft apparatet etter strgmledningen.

» |kke bruk apparatet til noe annet enn det tiltenkte bruksomradet.
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* |kke bruk annet tilbehgr enn det som medfalger.

= |kke bruk apparatet utendgrs.

= |kke oppbevar apparatet i direkte sollys eller ved hgy luftfuktighet.

* |kke flytt apparatet mens det er i bruk.

= Koble alltid fra apparatet etter bruk, og la det kjgle seg helt ned far rengjgring,
vedlikehold eller oppbevaring.

* Bruk alltid apparatet pa en stabil, varmebestandig overflate i en hgyde som er
behagelig for brukeren.

* Dette apparatet skal ikke brukes med et eksternt tidsur eller separat fiernkontrollsystem.

» Det anbefales ikke a bruke apparatet med en skjgteledning.

= Dette apparatet er bare tiltenkt husholdningsbruk. Det skal ikke brukes til
kommersielle formal.

A\ |[SEmEEEE———
A\

ADVARSEL: Hold apparatet unna brennbare materialer.

Fl | Sailytd ohjeet tulevaa kayttda varten.
TURVAOHJEET

» Sahkolaitteita kaytettdessa on aina noudatettava yleisia varotoimia.

= Ennen kuin liitat laitteen verkkovirtaan, tarkista, ettd tehokilvessa ilmoitettu jannite
vastaa paikallista verkkojannitetta.

= Yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joiden fyysinen tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole tietoa laitteen kdytostd, voivat kayttaa laitetta vain, jos
heitd on neuvottu laitteen turvallisesta kaytosta ja jos he ymmartavat laitteeseen
littyvat vaarat.

= | asten ei saa antaa leikkid laitteella.

» Lapset eivét saa puhdistaa tai huoltaa tuotetta, elleivat he ole yli 8-vuotiaita
ja valvottuja.

= Tama laite ei ole lelu.

= Jos virtajohto, pistoke tai jokin muu laitteen osa on viallinen tai laite on
pudotettu tai vaurioitunut, lopeta sen kayttd valittdmasti mahdollisten
loukkaantumisten vélttamiseksi.
korjauksia. Virheelliset korjaustyot voivat aiheuttaa vaaratilanteen.

= Pida laite ja sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

= Pida laite poissa lasten ulottuvilta, kun se on kdynnissa tai jaahtymassa.

= Pida laite ja sen virtajohto etdalld kuumuudesta tai terdvista reunoista, jotka voivat
aiheuttaa vaurioita.

= Al3 pida virtajohtoa laitteen minkaan sellaisen osan lahelld, joka voi kuumentua
kayton aikana.

= Pida laite etddlld muista lBmpoa tuottavista laitteista.

= Virtajohto ei saa roikkua tyopisteiden ylla, koskettaa kuumia pintoja tai vaantya.
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= Ald upota laitteen s&hkdisia osia veteen tai muuhun nesteeseen.

= Al3 kéyté laitetta mérin kasin tai jos litannat ovat kastuneet.

= Jos laite putoaa tai joutuu veteen, irrota sen pistoke valittdmasti pistorasiasta. Ald
yrita ottaa laitetta vedesta.

= Al jatd laitetta valvomatta, kun se on kytketty verkkovirtaan.

= Al irrota laitetta verkkovirrasta vetamalld johdosta. Katkaise laitteesta virta ja irrota
pistoke kasin.

= Ald veda tai kanna laitetta sen virtajohdosta.

= Al3 kéyta laitetta muuhun kuin sen kayttotarkoitukseen.

= Al3 kdyta muita kuin tuotteen mukana toimitettuja lisévarusteita.

= Al3 kéyté laitetta ulkona.

= Alg sdilyta laitetta suorassa auringonvalossa tai kosteissa olosuhteissa.

= Al surra Ialtetta kayton alkana
ennen puhdistusta, huoltoa tai sdilytysta.

= Kayta laitetta aina tukevalla, lammonkestavalla alustalla, jonka korkeus on
sinulle sopiva.

* | aitetta ei saa kayttaa ulkoisella ajastimella tai erillisellda kaukosaadinjarjestelmalla.

Jatkojohdon kayttoa laitteen kanssa ei suositella.

* Laite on tarkoitettu vain kotikayttoon. Sitd ei saa kayttaa kaupallisiin tarkoituksiin.

AN
A\

‘ VAROITUS: Pida laite kaukana helposti syttyvista materiaaleista.

This product is labelled with this crossed out wheel bin symbol in accordance with European Directive 2012/19/EC to indicate that it
must not be disposed of with your other household waste. Due to the presence of hazardous substances, mixtures or components,

mmmm clectrical and electronic devices that are not subject to selective sorting are potentially dangerous to the environment and human
health. Please check your local city office or waste disposal service for the return and recycling of this product.

E EN | Disposal of Waste Batteries and Electrical and Electronic Equipment

FR | Elimination des piles usagées et des équipements électriques et électroniques

Ce produit est étiqueté avec ce symbole de poubelle barrée conformément a la directive européenne 2012/19/EC pour indiquer qu'il
ne doit pas étre éliminé avec vos autres déchets ménagers. En raison de la présence de substances, de mélanges ou de composants
dangereux, les appareils électriques et électroniques qui ne sont pas soumis a un tri sélectif sont potentiellement dangereux pour
I'environnement et la santé humaine. Veuillez consulter votre bureau municipal local ou votre service d’élimination des déchets pour
plus de détails sur le retour et le recyclage de ce produit.

DE | Entsorgung von Altbatterien und Elektro- und Elektronikaltgerédten

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Miilltonne auf Rédern zeigt an, dass dieses Gerét der Richtlinie 2012/19/EC unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerat am Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern
in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben miissen. Aufgrund des Vorhandenseins von
gefahrlichen Stoffen, Gemischen oder Komponenten kénnen elektrische und elektronische Geréte, die nicht selektiv sortiert werden, eine
Gefahr flir die Umwelt und die menschliche Gesundheit darstellen. Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt und
entsorgen Sie fachgerecht.

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerét an lhren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und
Elektronikgeraten mit einer Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhdndler mit einer Verkaufsflache von mindestens 800
gm, die regelméBig Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen, sind auBerdem verpflichtet, Altgeréte unentgeltlich zurlickzunehmen, auch ohne
dass ein Neugerét gekauft wird, wenn die Altgerate in keiner Abmessung gréBer sind als 25 cm. Action bietet Ihnen Riicknahmemaglichkeiten
direkt in den Filialen und Mérkten an. Informieren Sie sich auch bei Inrem Handler tiber die Riicknahmeméglichkeiten vor Ort.

Sofern Ihr Altgeréat personenbezogene Daten enthélt, sind Sie selbst fiir deren Loschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben. Sofern
dies ohne Zerstérung des Altgerdtes moglich ist, entnehmen Sie die alten Batterien oder Akkus sowie Lampen bevor Sie das Altgerat zur
Entsorgung zurtickgeben und fiihren Sie sie einer separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten Akkus ist bei der Entsorgung darauf
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hinzuweisen, dass das Gerét einen Akku enthélt. Weitere Moglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

NL | Weggooien van afgedankte batterijen en elektrische en elektronische apparatuur

Dit product is gemarkeerd met dit symbool van een doorgekruiste vuilnisbak in overeenstemming met de Europese Richtlijn 2012/19/EC
om aan te geven dat het niet weggegooid mag worden met uw andere huishoudelijke afval. Door de aanwezigheid van gevaarlijke stoffen,
mengsels en derivaten, elektrische en elektronische apparaten die niet selectief worden gesorteerd, kunnen gevaarlijk zijn voor het milieu
en de menselijke gezondheid. Raadpleeg uw gemeente of de afvalverwijderingsdienst voor het inleveren en recyclen van dit product.

PL | Utylizacja zuzytych akumulatoréw oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych

Ten produkt jest oznaczony symbolem przekreslonego pojemnika na smieci zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/EC, co oznacza,
ze nie mozna go wyrzucac¢ wraz z innymi odpadami domowymi. Ze wzgledu na obecnos¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin lub
czesci sktadowych, urzadzenia elektryczne i elektroniczne, ktdre nie sa selektywnie sortowane, stanowig potencjalne zagrozenie dla
Srodowiska i zdrowia ludzi. Informacje na temat zwrotu i recyklingu tego produktu mozna uzyskac¢ w lokalnym urzedzie miasta lub w
firmie zajmujacej sie utylizacjg odpadow.

IT | Smaltimento delle batterie e delle apparecchiature elettriche ed elettroniche

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura indica che questo prodotto non deve essere smaltito con i normali rifiuti
domestici. | dispositivi elettronici ed elettrici non inclusi in un processo di riciclo sono potenzialmente pericolosi per I'ambiente e la salute
umana a causa della presenza di sostanze pericolose. Si prega di smaltire 'apparecchiatura in modo responsabile presso centri idonei
di raccolta differenziata o di consegnarla al rivenditore seguendo una delle seguenti modalita:

= nel caso di apparecchiature di piccolissime dimensioni (dimensioni esterne inferiori a 25 cm), consegna gratuita senza obbligo di acquisto nei negozi con
superficie di vendita di apparecchiature elettriche ed elettroniche superiore ai 400 mq (modalita “uno contro zero”). Per i negozi con superficie inferiore
tale modalita e facoltativa.

= nel caso di apparecchiature di dimensioni esterne superiori a 25 cm, consegna gratuita al rivenditore all'atto dell'acquisto di un prodotto equivalente
(modalita “uno contro uno.

ES | Eliminacién de residuos de baterias y de equipos eléctricos y electrénicos

Este producto esta etiquetado con el simbolo de un cubo de basura tachado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/EC para indicar
que no puede desecharse junto con los demds residuos domésticos. Debido a su contenido en sustancias, mezclas o componentes
peligrosos, los aparatos eléctricos y electrénicos que no se clasifican de forma selectiva para su reciclado son potencialmente peligrosos
para el medio ambiente y la salud humana. Consulte a su Ayuntamiento o a su servicio de recogida de residuos local para la devolucion
y el reciclaje del producto.

PT | Eliminagéo de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos e pilhas/baterias

Este produto é rotulado com este simbolo do contentor do lixo barrado, em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/EC, para
indicar que nao deve ser eliminado juntamente com os seus restantes residuos domésticos. Devido a presenca de substancias, misturas
ou componentes nocivos, os dispositivos elétricos e eletronicos que ndo estdo sujeitos a triagem seletiva sao potencialmente perigosos
para o ambiente e para a saude humana. Consulte o seu departamento municipal ou servico de eliminacdo de residuos locais para
realizar a devolucdo e a reciclagem deste produto.

SK | Likvidacia pouzitych batérii a elektrickych a elektronickych zariadeni

Tento vyrobok je oznaceny tymto symbolom preskrtnutého kosa na odpadky v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EC, ktory
upozorfiuje, ze vyrobok sa nesmie likvidovat spolu s inym odpadom z domacnosti. Elektrické a elektronické zariadenia, ktoré nepodliehaju
selektivnemu triedeniu, st z dévodu pritomnosti nebezpecnych latok, zmesi alebo zloziek potencidlne nebezpecné pre zivotné prostredie
a ludské zdravie. Informdcie o vrateni a recyklacii tohto vyrobku ziskate na miestnom mestskom/obecnom Uurade alebo u sluzby na
likviddciu odpadu.

CZ | Likvidace vybitych baterii a elektrickych a elektronickych zafizeni

Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EC oznacen symbolem preskrtnutého odpadkového kontejneru, ktery
upozornuje, ze nesmi byt likvidovéan spolecné s ostatnim domovnim odpadem. Elektrickd a elektronicka zafizent, ktera nepodléhaji
selektivnimu tfidént, jsou kvlli pfitomnosti nebezpecnych latek, smési nebo souddsti potencidlné nebezpeéna pro zivotni prostiedi
a lidské zdravi. Ohledné zpétného odbéru a recyklace tohoto vyrobku se informujte na mistnim méstském tradé nebo u sluzby pro
likvidaci odpadu.

RO | Eliminarea bateriilor uzate si a deseurilor de echipamente electrice si electronice

Acest produs este etichetat cu acest simbol taiat al unui cos de gunoi cu roti, in conformitate cu Directiva europeana 2012/19/EC,
pentru a indica faptul ca nu trebuie eliminat impreuna cu celelalte deseuri menajere. Din cauza prezentei unor substante, amestecuri
sau componente periculoase, dispozitivele electrice si electronice care nu sunt supuse unei sortari selective pot fi perlculoase pentru
mediu si pentru sanatatea umana. Va rugam sa verificati la primaria locala sau la serviciul de eliminare a deseurilor pentru returnarea si
reciclarea acestui produs.

TR | Atik pilleri ve elektrikli ve elektronik ekipmanlari bertaraf etme

Bu Uriin, diger evsel atiklarinizla birlikte bertaraf edilmemesi gerektigini géstermek tizere Avrupa Direktifi 2012/19/EC uyarinca tizerinde
carpi isareti bulunan tekerlekli bir ¢cop konteyneri simgesiyle etiketlenmistir. Tehlikeli madde icermesi nedeniyle karisimlar veya bilesenler
ile se¢cmeli tasnife tabi olmayan elektrikli ve elektronik cihazlar, cevre ve insan saglhgi icin potansiyel olarak tehlikelidir.Bu triiniin teslim
edilmesi ve geri donlisiimii ile ilgili olarak Iitfen belediyenizden veya atik bertaraf hizmetinizden bilgi alin.

Sl | Odlaganje odpadnih baterij ter elektri¢ne in elektronske opreme

Ta izdelek je v skladu z Evropsko direktivo 2012/19/EC oznacen s tem simbolom precrtanega smetnjaka, ki oznacuje, da ga ne smete
zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Elektricne in elektronske naprave, ki niso predmet selektivhega razvr§éanja, so zaradi
prisotnosti nevarnih snovi, zmesi ali komponent potencialno nevarne za okolje in zdravje ljudi. Za vracilo in recikliranje tega izdelka se
obrnite na lokalni mestni urad ali sluzbo za odstranjevanje odpadkov.
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HR | Odlaganje otpadnih baterija te elektri¢ne i elektronicke opreme
U skladu s europskom Direktivom 2012/19/EC, ovaj proizvod oznacen je simbolom prekrizene kante za otpad koji oznacuje da se kanta
ne smije odlagati s drugim otpadom iz kucanstva. Zbog prisutnosti opasnih tvari, smjesa ili komponenti, elektri¢ni i elektronicki uredaji
koji ne podlijezu selektivnom razvrstavanju potencijalno su opasni za okoli$ i ljudsko zdravlje. U lokalnom gradskom uredu ili u sluzbi za
odlaganje otpada raspitajte se o povratu i recikliranju ovog proizvoda.

BG | 3xBbpnsiHe Ha oTNagb4HKU 6aTepUmn 1 eNIeKTPMHYECKO U e/IeKTPOHHO oGopyaBaHe

Bbpxy TO3V MPOAYKT € NocTaBeH CUMBO/ Ha 3a4epTaHa ¢ KpbCT koda 3a 60KyK Ha Konenua, B cbotBeTcTBMe ¢ [upektusa 2012/19/EC, ¢
KOVITO ce yKa3Ba, Ye Toit He TpsiGBa fa ce 06e3Bpex/a 3aefHo C 0CTaHanmMTe 6UTOBM OTNaabLW. Mopaan HaMUMETO Ha ONacHU BelLecTsa,
CMECH UM KOMMOHEHTU €NEKTPUHECKUTE U €NEKTPOHHITE YCTPOMCTBA, KOUTO He MOANEXAT Ha CENEKTUBHO COpTUPaHe, ca NoTeHUManHoO
OracHu 3a OKo/HaTa cpefa v HYOBELLKOTO 3apase. Mons, npoBepeTe B rpaackata cnyx6a unuv B cyxo6ata 3a o6e3Bpex/aaHe Ha OTnaabLn
Ha MECTHO HMBO 38 HauMHa Ha BPBLUAHE W PELIMKNMPAHE Ha TO3W MPOAYKT.

LT | Baterijy ir elektros bei elektroninés jrangos atlieky Salinimas

Sis gaminys pazenklintas Siuo perbrauktos ratukinés Siuksliy dézés simboliu pagal Europos direktyvg 2012/19/EC, nurodanciu, kad jo
negalima iSmesti kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Nertsiuojami elektros ir elektroniniai prietaisai dél juose esanciy pavojingu
medziagy, misiniy ar sudedamujy daliy gali bGti pavojingi aplinkai ir Zmoniy sveikatai. Dél $io gaminio grazinimo ir perdirbimo kreipkités
j vietos miesto jstaiga arba atlieky.

HU | Hulladékakkumulatorok, valamint elektromos és elektronikus berendezések artalmatlanitasa

A 2012/19/EC iranyelvvel 6sszhangban ennek a terméknek a cimkéje egy athuizott kerekes hulladékgytijtét dbrazol, amit azt jelzi, hogy a termék
nem kertilhet a haztartdsi hulladék kozé. A szelektiv vélogatdsnak ald nem vetett elektromos €s elektronikus késziilékek a veszélyes anyagok,
keverékek vagy alkotéelemek miatt potencidlisan veszélyesek lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. A jelen termék leaddséval és
Ujrahasznositdséval kapcsolatban érdeklédjon helyi Gnkorményzaténal, vagy hulladékgazdélkodasi szolgaltatdjanal.

LV | Bateriju un elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu apglabasana

Saskana ar Eiropas Savienibas Direktivu 2012/19/EC $is izstradajums ir markeéts ar parsvitrotas atkritumu tvertnes simbolu, kas norada, ka to nedrikst
izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem. Bistamu vielu, maisjumu vai sastavdalu klatbttnes dé| elektriskas un elektroniskas ierices, kuras nav
jaskiro atseviski, ir potenciali bistamas videi un cilvéku veselibai. Lidzu, noskaidrojiet vietéja padvaldiba vai atkritumu apsaimnieko$anas uznémuma,
ka So izstradajumu pareizi nodot atpakal un reciklét.

EE | Akude ning elektri- ja jadtmete kor

See toode on margistatud labikriipsutatud priigikasti slimboliga vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EC, mis naitab, et seda ei tohi visata
muude olmejdatmete hulka. Ohtlike ainete, segude voi osade téttu vdivad sorteerimisele mittekuuluvad elektri- ja elektroonikaseadmed
olla ohtlikud keskkonnale ja inimeste tervisele. Selle toote tagastamise ja ringlussevotu osas vétke tihendust oma kohaliku linnavalitsuse
vOi jadtmekaitlusteenistusega.

GRI Arroppulm unoBAn'rwv HITaTaplwv Kat NAEKTPIKOL Kat NAEKTPOVIKOU eEOTTAIGHOU

AULTO TO TIPOIOV E)(El emonuaveel He TO cuuBo)\o ToU Slaypauusvou Tpoxn)\qtou KAdoL unoppluuarwv ouunpwvu He TNV odnyla
2012/19/EC, TIpOKEIMEVOL Va uno&r])\wveml ot To npotov Bev TTPEMEL Va AMTOPPITTTETAL HE TA LTTOAOLTA OIKIAKA cmoB)\r]w oag. Adyw NG
TIAPOLCIAG EMKIVEUVWY OUCIWY, HELYHATWY 1} CUCTATIKWY, Ol NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG oucKsusc TTOU BEV UTTOKEWVTAL OE ETMAEKTIKNA
5[0)\0VI’] anoBAr]rwv sival SuVNTIKA EMIKIVELVEG yia TO TIEPIBANNOV Kal ThV qvepwmvn vyela. EVTomioTe To TOTIKO Ypageio NG TTOANG
0ag 1 TV LTNPEoia S1ABeoNG AMOBAATWY yla TNV AVAKTNON KAl AVAKOKAWGT auToL TOU TIPOIOVTOG.

DK | Bortskaffelse af brugte batterier og elektrisk og elektronisk udstyr

Dette produkt er maerket med dette overstregede skraldespandsymbol i overensstemmelse med det europaeiske direktiv 2012/19/EC for
at indikere, at det ikke ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. Pa grund af tilstedeveerelsen af farlige stoffer, blandinger
eller komponenter er elektriske og elektroniske enheder, der ikke er genstand for selektiv sortering, potentielt farlige for miljoet og
menneskers sundhed. Kontrollér venligst hos det lokale radhus eller pa genbrugspladsen for returnering og genbrug af dette produkt.

SE | Kassering av uttjénta batterier och elektrisk och elektronisk utrustning

Den hér produkten &r mérkt med en dverkryssad soptunna i enlighet med EU-direktiv 2012/19/EC for att visa att den inte far sldngas med
ditt 6vriga hushallsavfall. P.g.a. forekomsten av farliga @mnen, blandningar eller bestandsdelar &r elektriska och elektroniska produkter
som inte genomgar kéllsortering potentiellt farliga for miljon och manniskors halsa. Radfraga ditt lokala kommunkontor eller den lokala
avfallshanteringstjansten om hur du ska aterlamna och atervinna den har produkten.

NO | Kaste brukte batterier og elektrisk og elektronisk utstyr

Dette produktet er merket med en overkrysset avfallsbeholder i samsvar med det europeiske direktivet 2012/19/EC for & vise at
det ikke ma kastes i vanlig restavfall. Pa grunn av forekomst av farlige stoffer, stoffblandinger eller komponenter, kan elektrisk og
elektronisk utstyr som ikke er underlagt kildesortering veere farlig for milig og helse. Vennligst forhgr deg med lokale myndigheter eller
en gjenvinningsstasjon om hvordan dette produktet skal avhendes og resirkuleres.

Fl | Kéytettyjen paristojen ja elektroniikkajatteen havittaminen

Tama tuote on merkitty Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 2012/19/EC mukaan jateastialla, jonka yli on vedetty rasti. Taméa
erilliskerdysmerkintéa tarkoittaa, ettd tuotetta ei saa héavittda talousjatteen mukana. Vaarallisten aineiden, seosten tai komponenttien
vuoksi sahko- ja elektroniikkalaitteet, joita ei lajitella valikoivasti, voivat olla vaarallisia ymparistolle ja ihmisten terveydelle. Tietoja tuotteen
kierrattamisesta saat paikallisilta viranomaisilta tai jatehuollosta.

Den hér produkten &r mérkt med en Gverkryssad soptunna i enlighet med EU-direktiv 2012/19/EC for att visa att den inte far sldngas med
ditt 6vriga hushallsavfall. P.g.a. férekomsten av farliga &mnen, blandningar eller bestandsdelar &r elektriska och elektroniska produkter
som inte genomgar kéllsortering potentiellt farliga for miljon och ménniskors hélsa. R&dfraga ditt lokala kommunkontor eller den lokala
avfallshanteringstjansten om hur du ska aterlamna och &tervinna den har produkten.
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Please retain instructions for future reference.

SAFETY INSTRUCTIONS

= When using electrical appliances, basic safety precautions should always
be followed.

» Check that the voltage indicated on the rating plate corresponds with that of the local
network before connecting the appliance to the mains power supply.

*» This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities and knowledge, if they have
been supervised/instructed and understand the hazards involved.

* Children shall not play with the appliance.

* Children should not perform cleaning or user maintenance, unless they are older
than 8 and supervised.

= This appliance is not a toy.

= |f the power supply cord, plug or any part of the appliance is malfunctioning or if
it has been dropped or damaged, cease using the product immediately to avoid
potential injury.

= This appliance contains no user serviceable parts, only a qualified electrician should
carry out repairs. Improper repairs may place the user at risk of harm.

= Keep the appliance and its power supply cord out of the reach of children.

= Keep the appliance out of the reach of children when it is switched on or
cooling down.

= Keep the appliance and its power supply cord away from heat or sharp edges that
could cause damage.

= Keep the power supply cord away from any parts of the appliance that may become
hot during use.

= Keep the appliance away from other heat emitting appliances.

= Do not allow the power supply cord to hang over worktops, touch hot surfaces or
become twisted.

* Do not immerse the electrical components of the appliance in water or any
other liquid.

» Do not operate the appliance with wet hands or if any connections are wet.

= [f this appliance falls or accidentally becomes immersed in water, unplug it from the
wall outlet immediately. Do not reach into the water.

= Do not leave the appliance unattended whilst connected to the mains power supply.

= Do not remove the appliance from the mains power supply by pulling the
cord; switch it off and remove the plug by hand.

= Do not pull or carry the appliance by its power supply cord.

= Do not use the appliance for anything other than its intended use.

= Do not use any accessories other than those supplied.

= Do not use this appliance outdoors.

= Do not store the appliance in direct sunlight or in high humidity conditions.

= Do not move the appliance whilst it is in use.

= Always unplug the appliance after use and allow it to cool fully before any cleaning,
user maintenance or storing away.
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= Always use the appliance on a stable, heat-resistant surface, at a height that is
comfortable for the user.

» This appliance should not be operated by means of an external timer or separate
remote control system.

= Use of an extension cord with the appliance is not recommended.

* This appliance is intended for domestic use only. It should not be used for
commercial purposes.

A\

WARNING: Keep the appliance away from flammable materials.

Dos and don’ts

DO:

Check that the cooking compartment is securely fitted before use. Not doing so will prevent the air fryer
from operating.

Only hold the cooking compartment by the cooking compartment handle.

Take care when removing the cooking compartment, as steam may be emitted.

Make sure divider is fully inserted if using.

DON'T:

Invert the non-stick coated cooking tray with the cooking compartment still attached, as excess oil may collect
at the bottom of the cooking compartment, and could leak into the ingredients.

Cover the air fryer or its air inlets, as this will disrupt the airflow and could affect the cooking results.

Fill the cooking compartment with oil or any other liquid.

Touch the cooking compartment during or straight after use, as it gets very hot; only hold the cooking
compartment by the handle.

Use air fryer liners or similar products.

4 )

WARNING: ENSURE THAT THE AIR FRYER HAS AT LEAST 20 CM OF
FREE SPACE IN ALL DIRECTIONS BEFORE USE.

Automatic switch-off
The air fryer is fitted with an automatic switch-off. This may activate if the set cooking time has elapsed, causing
the timer to sound and the automatic switch-off to activate, turning off the air fryer.

NOTE: If the air fryer needs to be turned off before the set cooking time has elapsed, switch
off and unplug it from the mains power supply.




Care and maintenance

Before attempting any cleaning or maintenance, switch off and unplug the air fryer from the mains power supply
and allow it to fully cool.

STEP 1: Wipe the air fryer main unit with a soft, damp cloth and dry thoroughly.

STEP 2: Clean the non-stick coated cooking tray, compartment divider and the cooking compartment in warm,
soapy water, then rinse and dry thoroughly.

Do not immerse the air fryer main unit in water or any other liquid.

Never use harsh or abrasive cleaning detergents or scourers to clean the air fryer or its accessories, as this
could cause damage.

NOTE: The air fryer should be cleaned after each use.

Instructions for use
Before first use

Clean the air fryer following the instructions outlined in the section entitled ‘Care and maintenance’.

NOTE: When using the air fryer for the first time, a slight smoke or odour may be emitted. This
is normal and will soon subside. Allow for sufficient ventilation around the air fryer during use.
It is advised to run the air fryer without food for approx. 10 minutes before first use; this will
prevent the initial smoke or odour from affecting the taste of the food.

Assembling the air fryer

STEP 1: Fit the non-stick coated cooking tray into the cooking compartment, checking that they are
seated securely.

STEP 2: Slide the cooking compartment into the air fryer main unit.

NOTE: The air fryer comes preassembled. The cooking compartment should be closed
securely before use, as not doing so will prevent the air fryer from working.

Using the divider
STEP 1: To use the large compartment, ensure that the divider is removed from the cooking compartment. To
separate the compartment into two individual sections, ensure that the divider is slotted in place.

NOTE: To make sure the divider is slotted in the correct way, ensure that the guide arrows
on the divider is pointing up; it should slot in easily. Do not force the divider in, as this may
cause damage to the air fryer. The air fryer comes preassembled. The cooking compartment
should be closed securely before use, as not doing so will prevent the air fryer from working.

Using the control panel

See ‘Fig.1.

When the air fryer is plugged in and switched on at the mains power supply, it will beep and the power button
will illuminate to indicate that it is being powered.

Tap the power button to switch on the air fryer.

Manual setting

The time and temperature can be set manually; time and temperature values are dependent on the food
being cooked.

Lines will appear on the LED display, indicating the air fryer is ready to be programmed.

Select the relevant compartment by tapping ‘1" or ‘2.

To adjust the setting manually, press the manual button, then the time control buttons to change the cooking
time, up to a max. of 60 mins (or up to a max. of 12 hours for dehydration).

Tap the temperature control buttons to adjust the cooking temperature from 40 °C to 210 °C (or max. 90 °C for dehydration).
To use only one compartment, do not select any settings for the other.

Press the start/pause button to begin cooking.

4



NOTE: Refer to the recipe booklet for additional information and cooking guidelines.

Preset functions

STEP 1: Press one of the function buttons to use a preset cooking function.

The display will cycle automatically between the preset time and temperature.

These presets can then be adjusted using the time and temperature control buttons as required.

The time and temperature control buttons may be held down in order to quickly adjust the time or temperature.
STEP 2: Press the start/pause button to begin heating when the time and temperature have been set. Time and
temperature can be changed during use by tapping the drawer number and using the time and temperature
control buttons.

STEP 3: Once cooking is complete and the preset time has elapsed, the timer will sound and the air fryer will
switch off.

STEP 4: To switch off the air fryer, press and hold the power button.

E= NOTE: If the cooking compartment is removed during cooking, the air fryer will stop cooking; reinsert
E_j the cooking compartment to resume the cooking process.
Cooking functions

Function Pre-set temperature Temperature range Time

Air fry 210 °C 80-210 °C Max. 1 hour

Roast 190 °C 120-210 °C Max. 4 hours

Bake 160 °C 120-210 °C Max. 4 hours

Dehydrate 60 °C 40-90 °C Max. 12 hours

Manual 180 °C 40-210 °C Max. 1 hour

Reheat 170 °C 130-210 °C Max. 1 hour

Using the sync cook setting

When cooking different foods in the divided compartments with different times and temperatures, use the sync
setting so that both sections finish cooking at the same time.

STEP 1: Tap ‘1" and set the required settings for the first cooking compartment, following the instructions in the
section entitled ‘Using the control panel’.

STEP 2: Repeat for the second cooking compartment by tapping ‘2’.

STEP 3: Press the sync cook button; the button will illuminate to signal that the setting has been selected.
STEP 4: Press the start/pause button to begin cooking.

Using the match cook setting

Use the match setting when using the divided compartments to cook the same foods; cooking will finish at the
same time for both compartments.

STEP 1: Tap ‘1’ and set the required settings for the first divided cooking compartment, following the instructions
in the section entitled ‘Using the control panel’.

STEP 2: Press the match cook button; the button will illuminate to signal that the setting has been selected.
STEP 3: Press the start/pause button to begin cooking.

NOTE: The power button will remain illuminated whilst the unit is plugged in.




Using the air fryer

STEP 1: Plug in and switch on the air fryer at the mains power supply; the air fryer will beep, and the power
button will illuminate to indicate that the unit is plugged in.

STEP 2: Tap the power button to switch on the air fryer; the display functions will show, indicating the air fryer
is ready to be programmed.

STEP 3: Following the instructions in the section entitled ‘Using the control panel’, use the time and temperature
control buttons to increase or decrease the time or temperature as required.

STEP 4: Remove the cooking compartment by pulling it out of the air fryer using the handle. Position the cooking
compartment onto a flat, stable, heat-resistant surface.

STEP 5: Place the ingredients into the non-stick coated cooking tray and then slide the cooking compartment
back into the air fryer main unit to close it.

STEP 6: Use the digital control panel to set the cooking time and temperature as required for the ingredients.
Time and temperature settings can also be set using the function buttons, which automatically cycle between
time and temperature presets for cooking various foods when pressed. These presets can then be adjusted
using the time and temperature control buttons as required.

STEP 7: Some ingredients may require shaking halfway through the cooking time. Remove the cooking
compartment from the air fryer main unit using the cooking compartment handle. Shake the cooking
compartment gently and then slide back into the air fryer main unit to continue cooking.

STEP 8: Once cooking is complete and the preset time has elapsed, the air fryer will beep several times and
show ‘END’ on the display. The air fryer will then switch off. Check whether the ingredients are ready; if the
ingredients are not cooked, close the cooking compartment and replace back into the air fryer main unit. Use
the digital control panel to adjust the cooking time accordingly. If the food is cooked, empty the contents into a
bowl or onto a plate. Use a pair of heat-resistant tongs (not included) if the food is large or fragile.

NOTE: If the cooking time or temperature setting needs to be changed during use, use the
time and temperature control buttons, as required. For foods with a high-water content,
condensation may appear on the viewing window. This is normal and should clear after the
air fryer has cooled down.

& WARNING: Nominal voltage is still present even when the air fryer is

switched off. To permanently switch off the air fryer, switch off and unplug
from the mains power supply.

Storage

Check that the air fryer is cool, clean and dry before storing in a cool, dry place.

Never wrap the cord tightly around the air fryer; wrap it loosely to avoid causing damage.
Specifications

Product code: EK5872
Input: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Output: 2300 W
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Cooking chart

Manual air fry chart

Ingredient Amount Oil Temperature | Cooking time

Vegetables

Asparagus 200¢g 2 tsp 200 °C 8-12 mins
Whole, trimmed

Bell peppers 2 peppers None 200 °C 16 mins
Whole

Broccoli 1head (400 g) 1tbsp 200 °C 9 mins
Cutinto 2.5 cm florets

Butternut squash 500 g-750¢g 1tbsp 200 °C 20-25 mins
Cut into 2.5 cm pieces

Carrots 500 g 1tbsp 200 °C 13-16 mins
Peel and cut into 1.5 cm pieces

Cauliflower 1head (900 g) 2 tbsp 200 °C 15-20 mins
Cutinto a 2.5 cm floret

Corn on the cob 4 cobs 1tbsp 200 °C 12-15 mins
Whole ears, remove husks

Courgette 5009 1tbsp 200 °C 15—18 mins

Cut into quarters length ways,
then cut into 2.5 cm pieces

Green beans 200¢g 1tbsp 200 °C 8 mins
Trim stems
Kale 100 g None 150 °C 8 mins
Tear in pieces, remove stems
Mushrooms 225¢g 1tbsp 200 °C 7 mins
Cut into quarters
White potatoes 750 g 1tbsp 200 °C 18-20 mins
Cut into 2.5 cm wedges
450 g 1-3 tbsp 200 °C 20-24 mins
Cut into thin fries
450 ¢g 1-3 tbsp 200 °C 23-26 mins
Cut into thick chips
4 potatoes None 200 °C 25 mins
Whole, pierce with fork
Sweet potatoes 4 potatoes 1tbsp 200 °C 15-20 mins
Whole, pierce with fork
4 potatoes None 200 °C 30-35 mins
Whole, pierce with fork
Chicken
Chicken breasts 2 boneless breasts Brush with oil 200 °C 20-25 mins
4 boneless breasts Brush with oil 200 °C 30-35 mins
Chicken thighs 4 bone-in thighs Brush with oil 200 °C 22-28 mins
4 boneless thighs Brush with oil 200 °C 18-22 mins
Chicken wings 1kg bone-in wings 1tbsp 200 °C 33 mins
7



Manual air fry chart

Beef
Burgers 4 quarter pounders None 190 °C 12 mins
2.5 cm thick
Steaks 2 x 200 g sirloin None 200 °C Rare:
1.5 cm-2.5 cm thick 9-10 mins
Medium rare:
10-12 mins
Well done:
18-20 mins
Pork
Bacon 4 strips None 180 °C 9 mins
Cutin half
Pork chops 2 bone-in chops Brush with oil 200 °C 15-18 mins
2 boneless chops Brush with oil 200 °C 14-17 mins
Sausages 4 sausages Brush with oil 200 °C 16 mins
Lamb
Lamb chops | 4 chops (340 g) Brush with oil | 200 °C 12 mins
Fish and seafood
Salmon fillets 2 fillets Brush with oil 200 °C 10-13 mins
Prawns 16 large 1tbsp 200 °C 7-10 mins
Whole and peeled
Frozen
Chicken nuggets 1box (397 g) None 200 °C 16 mins
Chicken goujons 1 None 190 °C 8 mins
Fish fillets 4 fillets (500 g) None 200 °C 14-16 mins
Fish fillets in batter 4 fillets None 180 °C 18 mins
Turn halfway through cooking
Fish fingers 10 None 200 °C 15 mins
Prawn tempura 8 prawns (Total 140 g) None 190 °C 8-9 mins
Turn halfway through cooking
French fries 500¢g None 180 °C 20-22 mins
1kg None 180 °C 42 mins
Chunky oven chips 500¢g None 180 °C 20 mins
Potato wedges 500¢g None 180 °C 20 mins
Roast potatoes 700 g None 190 °C 20 mins
Hash browns 7 None 200 °C 15 mins
Sweet potato fries 450 g None 190 °C 20-22 mins
Vegan burgers 4 None 180 °C 10 mins
Breaded mushrooms |300 g None 190 °C 10-12 mins
Onion rings 300¢g None 190 °C 14 mins
Yorkshire pudding 8 (150 g) None 180 °C 3—-4 mins
8
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Honey pork chops

Ingredients

2 pork chops

85 g honey

3 thsp soy sauce

1tbsp lime juice

1tsp garlic, minced

Method

Mix together all of the ingredients, except for
the pork chops, in a large bowl. Dip the pork
chops into the mixture, cover and refrigerate
for 1-2 hours.

Plug in and switch on the air fryer at the mains
power supply.

Set the temperature to 200 °C and the time
to 15—20 mins and carefully place the pork
chops into the relevant cooking compartment.
Check that the pork chops are cooked
through before serving.

Serve immediately with a variety of sides.

Lime and parsley crispy
chicken thighs

Ingredients

4 chicken thighs

4 garlic cloves, minced

2 limes, juiced

120 g breadcrumbs

64 g plain flour

30 g fresh parsley, chopped

160 ml buttermilk

2 tsp brown sugar

% tsp ground cumin

2 tsp chilli flakes

Cooking spray

Salt and pepper, to taste

Method

Mix together the buttermilk, chilli flakes,
garlic, sugar, cumin, parsley and lime juice in
a large bowl.

Dip the chicken thighs into the buttermilk
mixture and then roll in the breadcrumbs until
fully coated. Spray the chicken thighs on all
sides with cooking spray.

Plug in and switch on the air fryer at the
mains power supply. Set the temperature to
200 °C and the time to 22-28 mins and
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carefully place the chicken thighs into the
relevant cooking compartment.

Check that the chicken is cooked through
before serving.

Serve immediately with a variety of sides.

Fried Cajun salmon

Ingredients

910 g salmon fillets

380 g cornflour

3 eggs

125 ml milk

125 ml lager

3 thsp mustard

2 tbsp salt

2 tsp black pepper

Y2—11tbsp Tabasco sauce

2—1tsp cayenne pepper (or to taste)
Cooking spray

Method

Whisk together the eggs, milk, lager, mustard,
Tabasco sauce, cayenne pepper, and half of
the salt and pepper in a large bowl. Cut the
fish fillets into bite-sized pieces and dip into
the egg mixture until fully coated. Cover and
refrigerate for approx. 1 hour. Mix together the
cornflour and the remaining salt and pepper
in a shallow wide bowl or plate. Remove the
fish pieces from the egg mixture and dip into
the cornflour, coating evenly. Spray the fish
pieces on all sides with cooking spray.

Plug in and switch on the air fryer at the
mains power supply. Set the temperature
to 200 °C and the time to approx. 15 mins
and carefully place the fish pieces into the
relevant cooking compartment.

Check that the fish is cooked through

before serving.

Serve immediately with a variety of sides.

Stir fry vegetables with soy sauce

Ingredients

8 baby corn, sliced length ways

3 large chestnut mushrooms, quartered

2 white onions, quartered

1 butternut squash, skin removed and diced
1red pepper, sliced
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1green pepper, sliced

1 yellow pepper, sliced

1 orange pepper, sliced

1 courgette, sliced at an angle

2 tbsp olive oil

2 tbsp soy sauce

11tsp mixed herbs

Salt and pepper, to taste

Method

Evenly coat the vegetables in olive oil and
season with salt, pepper and mixed herbs
to taste.

Plug in and switch on the air fryer at the
mains power supply. Set the temperature to
200 °C and the time to approx. 15 mins and
carefully place the potatoes into the relevant
cooking compartment.

Check that the vegetables are cooked
through before serving.

Serve drizzled with soy sauce.

Sweet potato wedges

Ingredients

2 sweet potatoes, cut into wedges

11tsp chilli flakes

Salt and pepper, to taste

Cooking spray

Method

Spray the wedges on all sides with cooking
spray and season with chilli flakes, salt and
pepper. Toss to combine.

Plug in and switch on the air fryer at the mains
power supply. Select the ‘CHIP’ function.
Carefully place the wedges into the relevant
cooking compartment.

Check that the wedges are crispy before
serving.

Serve immediately with a dipping sauce.
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Disposal of Waste Batteries and Electrical and Electronic Equipment
This symbol on the product, its batteries or its packaging means that this product and any batteries it
ﬁ contains must not be disposed of with household waste. Instead, it is the user’s responsibility to hand
this over to an applicable collection point for the recycling of batteries and electrical and electronic
— equipment. This separate collection and recycling will help to conserve natural resources and prevent
potential negative consequences for human health and the environment due to the possible presence
of hazardous substances in batteries and electrical and electronic equipment, which could be caused by
inappropriate disposal. Some retailers provide take-back services which allow the user to return exhausted
equipment for appropriate disposal. It is the user’s responsibility to delete any data on electrical and electronic
i 1t prior to disposal. For more information about where to drop batteries, electrical and electronic
waste off, please contact the local city/municipality office, household waste disposal service, or the retailer.

Manufactured by:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.

MADE IN CHINA.

CD290923/MD300524/V3
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Obr.1 : : . :
Hlavni jednotka 9. Tlagitko . .
horkovzdusné fritézy synchronizovaného vareni
Varnd prihrddka 10. Varny ko$
Rukojet varné piihradky s nepfilnavym povrchem
Tlacitko napéjenf 1. Délici pficka
Tlacitka ovladani teploty 12. Tladitka ovlddani casu
Tlacitko shodného vareni 13. Tlacitko Spustit/Pozastavit
Displej LED 14. Nahlizeci okénko
Funkeni tlacitka 15. Digitdlni ovladaci panel




Navod uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

BEZPECNOSTNI POKYNY

* Pfi pouzivani elektrickych pfistroji je tfeba vzdy dodrzovat zakladni bezpecnostni opatient.

= Pfed pfipojenim spotfebice k hlavnimu zdroji napajeni se ujistéte, Ze napéti uvedené na
Stitku odpovida tomu v mistni elektrické siti.

= Toto zafizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi, pokud jsou pod dohledem nebo pokud obdrzely pokyny
a chdpou mozna rizika.

= Nedovolte détem, aby si se zafizenim hraly.

= Déti by nemély provddét Cisténi ani udrzbu, pokud nejsou starsi nez 8 let a nejsou
pod dohledem.

= Tento spotiebi¢ neni hracka.
» Pokud napdjeci kabel, zastréka nebo jina ¢ast spotfebice nefunguiji sprdvné nebo doslo
k jejich upusténi ¢i poskozeni, produkt ihned prestante pouZzivat, aby nedoslo ke zranént.
= Tento pfistroj neobsahuje Zadné dily, které by mohl opravovat uzivatel, opravy smi provadét
pouze kvalifikovany elektrikar. Nevhodné provedena oprava mlize uZivatele vystavit
riziku poranéni.

= Spotiebic a napdjeci kabel uchovdvejte mimo dosah déti.

= Pokud je spotfebi¢ zapnuty nebo chladne, uchovaveite jej mimo dosah déti.

= Spotfebic a napdjeci kabel uchovavejte mimo dosah tepla a vyhybejte se kontaktu s ostrymi
hranami, které by mohly zp(sobit poskozeni.

= UdrZujte napajeci kabel v dostate¢né vzdalenosti od ¢asti spotfebice, které se mohou
béhem pouzivani zahit.

= Spotebi¢ uchovévejte mimo dosah ostatnich spotiebicd, které vydavaii teplo.

» Nenechavejte napdjeci kabel viset z kuchyriskeé linky. Kabel se nesmi dotykat horkych
povrchd a byt prekrouceny.

= Neponotujte elektrické soucasti spotfebice do vody ani jiné kapaliny.

= Spotiebi¢ neobsluhujte mokryma rukama nebo pokud jsou mokré konektory.

= Pokud spotebic spadne nebo je omylem ponofen do vody, okamZité jej odpojte ze zasuvky.
Do vody nesahejte.

= Pokud je spotfebic pfipojen k napdjeni, nenechavejte jej bez dozoru.

= Neodpojujte spotiebi¢ ze zdroje napéti tahdnim za napajeci kabel. Spotfebi¢ vypnéte

a ruéné vypojte zastrcku.

Netahejte ani nepfendsejte spotfebi¢ za napdjeci kabel.

Spotfebi¢ nepouzivejte k jinému ucelu, nez k némuz je uréen.

Nepouzivejte zadné piislusenstvi, které neni soucasti dodavky.

NepouZivejte spotfebic venku.

Spotiebi¢ neskladuijte na pfimém slunci nebo v podminkach s vysokou vihkosti.

Nepresunuijte spotfebi¢ béhem pouzivani.

Po pouziti spotiebic vzdy odpojte od napdjeni a pred cisténim, ddrzbou ¢i ulozenim jej

nechte zcela vychladnout.

= Vzdy spotfebi¢ pouzivejte na stabilnim, tepelné odolném povrchu ve vysce, kterd je pro
uzivatele pohodina.

= Tento spotiebi¢ by nemél byt ovliddan pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného
ddlkového oviadani.

= Nedoporucujeme pouZivat se spotfebi¢em prodluzovaci kabel.

= Tento spotebic je uren pouze pro domdci pouziti. Nesmi byt pouzivan pro komercni icely.
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VAROVANI: Spotfebic udrzujte v dostatecné vzdalenosti od hotlavych material.
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Co délat a nedélat

CO DELAT:

Pred pouzitim zkontrolujte, zda jsou sprdvné upevnény varné prihradky. Pokud tak neucinite, horkovzdusnou
fritézu nebude mozné spustit.

Varnou pfihradku drzte pouze za rukojet varné pihradky.

PFi vyjimani varnych pfihrddek budte opatrni, jelikoz z nich mizZe vychézet para.

Pfi pouziti zkontrolujte, zda je délici pficka zcela zasunuta.

CEHO SE VYVAROVAT:

Nepfrevracejte varny ko$ s nepfilnavym povrchem, pokud je jesté spojen s varnou pfihrddkou, protoze na dné
varné prihrddky se mize shromazdovat pfebytecny olej a mohl by se dostat do pfisad.

Nezakryvejte horkovzdusnou fritézu ani jeji pfivody vzduchu, protoze byste narusili proudéni vzduchu a mohli
tak ovlivnit vysledky vafent.

Nenapliujte varnou pfihradku olejem ani jinou kapalinou.

Béhem pouzivdni nebo bezprostredné po jeho ukonceni se nedotykejte varné prihrddky, protoze je velmi horka.
Varnou pfihrddku drzte pouze za rukojet.

Pouzivejte vlozky pro horkovzdusnou fritézu nebo podobné vyrobky.

[ )

-

VAROVANI: PRED POUZITIM SE UJISTETE, ZE OKOLO HORKOVZDUSNE
FRITEZY JE ALESPON 20 CM VOLNEHO MISTA VE VSECH SMERECH.

Automatické vypinani

Horkovzdusna fritéza je vybavena automatickym vypinanim. To se muiZe aktivovat, pokud uplynula nastavena
doba vafeni, coz zpUsobi, Ze se rozezni ¢asovac, aktivuje se automatické vypnuti a horkovzdusna fritéza
se vypne.

POZNAMKA: Pokud je nutné horkovzdusnou fritézu vypnout pred uplynutim nastavené doby
vareni, vypnéte ji a odpojte od elektrické sité.

Péce a udrzba

Pred cisténim nebo provddénim ddrzby horkovzdusnou fritézu vypnéte, odpojte ji od elektrické sité a nechejte
ji zcela vychladnout.

KROK 1: Otfete hlavni jednotku horkovzdusné fritézy navihéenym mékkym hadfikem a poté ji diikladné osuste.
KROK 2: Vycistéte varny ko$ s nepfilnavym povrchem, délici pficku a varnou prihrddku v teplé vodé s mycim
pfipravkem a poté je opldchnéte a dlikladné osuste.

Hlavni jednotku horkovzdusné fritézy neponofujte do vody ani jiné kapaliny.
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Horkovzdusnou fritézu ani jeji pfislusenstvi nikdy necistéte agresivnimi ¢i abrazivnimi mycimi prostfedky nebo
draténkami, jelikoz byste mohli spotrebic¢ poskodit.

POZNAMKA: Horkovzdusnou fritézu je nutné vycistit po kazdém poufzitf.

Navod k pouziti
Pfed prvnim pouzitim
Vycistéte horkovzdusnou fritézu podle pokyn( v ¢asti ,Péée a ddrzba“.

POZNAMKA: Pii prvnim pouziti miize horkovzdu$nd fritéza vydavat lehky kouf nebo zapach.
Jednd se o normalni stav a zapach brzy zmizi. Béhem pouzivani zajistéte v okoli horkovzdusné
fritézy dostatecné vétrani. Pred prvnim pouziti doporuc¢ujeme horkovzdusnou fritézu spustit bez

potravin po dobu priblizné 10 minut. Tak zajistite, Ze kouf ani zapach neovlivni chut potravin.

Sestaveni horkovzdusné fritézy

KROK 1: Usadte varny ko$ s nepfilnavym povrchem do varné piihrddky a zkontrolujte, zda je bezpeéné usazeny
na misté.

KROK 2: Zasunte varnou pfihradku do hlavni jednotky horkovzdusné fritézy.

POZNAMKA: Horkovzdudna fritéza je dodavéna piedem sestavenda. Pfed pouzitim
je nutné varné prihrddky bezpecné uzavfit, protoze v opacném piipadé nebude
horkovzdusna fritéza fungovat.

Pouziti délici pficky
KROK 1: Chcete-li pouzit vétsi pfihradku, ujistéte se, Ze je délici pficka vyjmuta z varné pfihradky. Chcete-li
rozdeélit varnou prihradku na dvé oddélené prihradky, ujistéte se, ze je délici pficka zasunuta na misto.

POZNAMKA: Chcete-li se ujistit, ze je délici pficka zasunuta sprévné, ujistéte se, ze vodici Sipky
na délici pficce ukazuji nahoru; pficka by se méla snadno zasunout. Nezatlacujte délici pricku
na misto silou, protoze tim by se mohla poskodit horkovzdusna fritéza. Horkovzdusna fritéza
je dodavana predem sestavena. Pfed pouzitim je nutné varné prihrddky bezpecéné uzaviit,
protoze v opac¢ném piipadé nebude horkovzdusna fritéza fungovat.

Pouziti ovladaciho panelu

Viz ,Obr.1“.

Kdyz je horkovzdu$na fritéza pfipojena k elektrické siti, vydd akusticky signdl a rozsviti se tlacitko napdjenti,
které tak informuje, Ze je spotfebi¢ napajen.

Klepnutim na tlacitko napdjeni zapnéte horkovzdusnou fritézu.

Rucni nastaveni

Cas a teplotu Ize nastavit ru¢né; hodnoty ¢asu a teploty zavisi na pfipravovaném pokrmu.

Na displeji LED se zobrazi ¢ary informujici, ze je horkovzdu$na fritéza pfipravena k naprogramovani.
Klepnutim na tlacitko ,1“ nebo ,2“ vyberte pfislusnou pfihradku.

Chcete-li nastaveni upravit ru¢né, stisknéte tlacitko pro ru¢ni nastaveni a poté tlacitky pro ovladani casu zménte
dobu vareni az na 60 minut (nebo maximalné na 12 hodin pro dehydrataci).

Klepnutim na tlacitka ovladani teploty mlzete nastavit teplotu vafeni od 40 °C do 210 °C (nebo maximalné 90 °C
pro dehydrataci).

Chcete-li pouzit pouze jednu pfihradku, nevybirejte Zddna nastaveni pro druhou pfihrddku.

Stisknutim tlacitka spustit/pozastavit zahdjite vareni.

POZNAMKA: Dal3i informace a pokyny k vafeni naleznete v brozurce s recepty.




Prednastavené funkce

KROK 1: Stisknutim jednoho z funk¢nich tladitek miizete pouzit pfednastavenou funkci vafen.

Displej bude automaticky cyklicky prepinat mezi pfednastavenym ¢asem a teplotou.

Tyto prfednastavené hodnoty Ize poté podle potieby upravit pomoci tlacitek oviadani ¢asu a teploty.

Tlacitka ovladdni ¢asu a teploty Ize pfidrzet a urychlit tak nastavovani ¢asu nebo teploty.

KROK 2: Stisknutim tlacitka Spustit/Pozastavit spustite ohfev po nastaveni ¢asu a teploty. BEéhem pouzivani Ize
Cas a teplotu upravit: klepnéte na ¢islo prihradky a pouzijte tlacitka pro nastaveni ¢asu a teploty.

KROK 3: Po dokonceni vareni a uplynuti pfedem nastaveného ¢asu se rozezni ¢asovac a horkovzdusna fritéza
se vypne.

KROK 4: Chcete-li horkovzdu$nou fritézu vypnout, stisknéte a podrzte tlacitko napdjeni.

E_ POZNAMKA: Pokud béhem vaieni vyjmete varnou prihradku, horkovzdu$nd fritéza varenf
= zastavi. Po opétovném vlozeni varné prihradky bude proces vareni pokracovat.
=4

Funkce vareni

Funkce Prednastavena teplota | Teplotni rozsah Cas
Horkovzdusné fritovani 210 °C 80-210 °C Max. 1 hodina
Peceni masa 190 °C 120-210 °C Max. 4 hodiny
Peceni 160 °C 120-210 °C Max. 4 hodiny
Dehydratace 60 °C 40-90 °C Max. 12 hodin
Rucné (Manual) 180 °C 40-210 °C Max. 1 hodina
Ohfivéani 170 °C 130-210 °C Max. 1 hodina

Pouziti nastaveni synchronizace vafeni

Pfi vafeni rGznych potravin v oddélenych pfihrddkach s riznym ¢asem pfipravy a teplotou pouZijte nastaveni
,synchronizace*, aby oba oddily pfihrddky dokoncily vafeni soucasné.

KROK 1: Klepnéte na tlacitko ,1¢ a provedte pozadovana nastaveni pro prvni varnou pfihradku podle pokyni
v ¢asti ,Pouziti ovladaciho panelu®.

KROK 2: Opakujte postup pro druhou varnou pfihrddku klepnutim na tlacitko ,2“.

KROK 3: Stisknéte tlacitko synchronizace vareni. Tlacitko se rozsviti a signalizuje tak, Ze bylo vybrano nastavent.
KROK 4: Stisknutim tlacitka spustit/pozastavit zahdjite vareni.

Pouziti nastaveni shodného vareni

Nastaveni shodného vareni pouzijte pfi pouziti rozdélenych varnych prihradek k vareni stejnych potravin; vareni
se dokon¢i v obou pfihrddkach soucasné.

KROK 1: Klepnéte na tlacitko ,1“ a provedte pozadovana nastaveni pro prvni oddélenou varnou prihrddku podle
pokyn( v ¢ésti ,Pouziti ovladaciho panelu“.

KROK 2: Stisknéte tlacitko shodného vareni. Tlacitko se rozsviti a signalizuje tak, Ze bylo vybrano nastaveni.
KROK 3: Stisknutim tlacitka spustit/pozastavit zahdjite vareni.

POZNAMKA: Tlacitko napdjent svitf, dokud nenf spotfebi¢ odpojen od napéjent.

Pouzivani horkovzdusné fritézy

KROK 1: Pripojte horkovzdusnou fritézu k elektrické siti. Horkovzdus$na fritéza vydd akusticky signal a rozsviti
se tlacitko napajent, které tak informuje, Ze je jednotka pfipojena k elektrické siti.

KROK 2: Klepnutim na tlacitko napdjeni zapnéte horkovzdus$nou fritézu; zobrazi se funkce displeje informujici,
Ze je horkovzdusna fritéza pfipravena k naprogramovani.

KROK 3: Postupujte podle pokynl uvedenych v ¢ésti ,Pouziti ovladaciho panelu“ a pomoci tladitek oviddani
¢asu a teploty podle potfeby prodluzte nebo zkratte dobu pfipravy nebo zvyste ¢i snizte teplotu.
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KROK 4: Vytdhnéte varnou pfihradku z horkovzdus$né fritézy pomoci rukojeti. Polozte varnou pfihradku na
rovny, stabilni a tepelné odolny povrch.

KROK 5: Umistéte suroviny do varného kosSe s nepfilnavym povrchem a poté zasunte varnou pfihrddku zpét
do hlavni jednotky horkovzdusné fritézy a zavrete ji.

KROK 6: Pomoci digitdlniho ovladaciho panelu nastavte dobu vareni a teplotu tak, jak to vyzaduji suroviny.
Nastaveni ¢asu a teploty Ize nastavit také pomoci funkénich tladitek, ktera po stisknuti automaticky prepinaji mezi
pfedvolbami ¢asu a teploty pro vafeni riiznych potravin. Tyto pfednastavené hodnoty Ize poté podle potieby
upravit pomoci tlacitek ovlddani casu a teploty.

KROK 7: Nékteré suroviny miize byt nutné v pllce doby vafeni protfepat. Pomoci rukojeti varné pfihrddky
vyjméte z hlavni jednotky horkovzdus$né fritézy varnou prihrddku. Jemné varnou prihrddkou zatieste a poté ji
zasurite zpét do hlavni jednotky a pokracujte v pfipraveé.

KROK 8: Po dokonceni vafeni a uplynuti pfedem nastaveného ¢asu horkovzdusna fritéza nékolikrat vyda
akusticky signdl a na displeji se zobrazi zprava ,END“ (KONEC). Poté se horkovzdus$na fritéza vypne.
Zkontrolujte, zda jsou pfisady hotové. Pokud nejsou pfisady uvarené, zaviete varnou prihradku a vratte ji zpét
do hlavni jednotky horkovzdusné fritézy. Podle stavu pokrmu upravte na digitalnim ovladacim panelu dobu
vareni. Pokud je pokrm uvareny, vyndejte jej do misky nebo na talit. Pokud jidlo obsahuje velké nebo kiehké
kusy, pouzijte tepelné odolné klesté (nejsou soucdsti baleni).

POZNAMKA: Pokud je tfeba béhem pouzivani zménit nastaveni doby pfipravy nebo teploty,
podle potfeby pouzijte tlacitka ovlddani ¢asu nebo teploty. V pfipadé vareni potravin
s vysokym obsahem vody se v nahlizecim okénku mdzZe objevit kondenzace. To je normalni

jev a kondenzace by po vychladnuti horkovzdusné fritézy méla zmizet.

VAROVANI: Horkovzdusnd fritéza je stéle pod jmenovitym napétim, dokonce
i kdyz je vypnuta. Chcete-li horkovzdusnou fritézu trvale vypnout, vypnéte
spotrebiC a odpojte ho od zdroje napajeni.

Uskladnéni

Pfed ulozenim horkovzdus$né fritézy na chladné a suché misto se ujistéte, Ze je vychladla, Cistad a sucha.
Napadjeci kabel nikdy nenamotavejte pevné kolem horkovzdusné fritézy. Namotejte jej volné, abyste
jej neposkodili.

Specifikace

Koéd produktu: EK5872
Vstup: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Vystup: 2300 W




Tabulka pro vareni

Tabulka manudliniho horkovzdusného fritovani

Prisada Mnozstvi Olej Teplota Doba vareni

Zelenina

Chrest 200 g 2 1zicky 200 °C 8-12 min
Cely, ocistény

Papriky 2 papriky Z&dna 200 °C 16 min
Celd

Brokolice 1 hlavicka (400 g) 1lzice 200 °C 9 min
Nakrédjejte na 2,5cm rzi¢ky

Maslova dyné 5009 -750¢g 1lzice 200 °C 20-25 min
Nakrajejte na kousky o délce
2,5cm

Mrkev 500¢g 1lzice 200 °C 13-16 min
Ocistéte a nakréjejte na kousky
o délce 1,5 cm

Kvétak 1 hlavicka (900 g) 2 Izice 200°C 15-20 min
Nakrdjejte na 2,5¢cm rlzicky

Kukufri¢ny klas 4 klasy 1lzice 200 °C 12-15 min
Celé klasy, odstrarite slupky

Cuketa 500 ¢ 1lzice 200 °C 15-18 min
Nakrdjejte podéIné na Ctvrtky
a pak na kousky o délce 2,5 cm

Zelené fazolky 200 g 11zice 200 °C 8 min
Odriznéte stopky

Kale 100 g Z&dna 150 °C 8 min
Odtrhavejte kousky,
vyjméte stonky

Houby 225¢ 1lzice 200 °C 7 min
Nakrdjejte na Ctvrtky

Bilé brambory 750 g 1lzice 200 °C 18-20 min
Nakréjejte na 2,5cm mésicky
450 ¢g 1-3 Izice 200 °C 20-24 min
Nakréjejte na tenké hranolky
450 ¢g 1-3 Izice 200 °C 23-26 min
Nakréjejte na silné hranolky
4 brambory Z&adna 200 °C 25 min
Celé, propichnéte vidlickou

Sladké brambory 4 brambory 11zice 200 °C 15-20 min
Celé, propichnéte vidlickou
4 brambory Z&dna 200 °C 30-35 min
Celé, propichnéte vidlickou

Kure

Kureci prsa 2 kureci prsa bez kosti Potrete olejem 200 °C 20-25 min
4 kureci prsa bez kosti Potiete olejem 200 °C 30-35 min

Kureci stehna 4 stehna s kosti Potrete olejem 200 °C 22-28 min
4 vykosténd stehna Potrete olejem 200 °C 18—22 min

Kureci kiidélka 1kg kfidélek s kostl 1lzice 200 °C 33 min
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Tabulka manudlniho horkovzdusného fritovani

Hovézi
Hamburgery 4 &tvrtlibrové hamburgery Z&dné 190 °C 12 min
Tloustka 2,5 cm
Steaky 2x 200 g roéténky Z4dna 200 °C Mimé
Tloustka 1,5 cm-2,5 cm propeceny:
9-10 min
Stfedné
propeceny
10-12 min
Dobre
propeceny:
18—20 min
Vepiové
Slanina 4 nudlicky Zédna 180 °C 9 min
Ufiznéte na polovinu
Vepiové kotlety 2 kotlety s kosti Potfete olejem 200 °C 15-18 min
2 kotlety bez kosti Potrete olejem 200 °C 14-17 min
Klobdsy 4 klobdsy Potfete olejem 200 °C 16 min
Jehnéci
Jehnéci kotlety ‘ 4 kotlety (340 g) Potrete olejem 200 °C 12 min
Ryby a moiské plody
Filety z lososa 2 filety Potfete olejem 200 °C 10-13 min
Krevety 16 velkych 11zice 200°C 7-10 min
Celych a oloupanych
Zmrazené
Kufeci nugety 1baleni (397 g) Z&dna 200 °C 16 min
Kufeci goujons 1 Z&dna 190 °C 8 min
Rybi filé 4 filé (500 g) Zadnd 200 °C 14-16 min
Rybi filé v tésticku 4 filety Zédna 180 °C 18 min
Obratte v poloviné doby vareni
Rybf prsty 10 Zadna 200 °C 15 min
Krevetova tempura 8 krevet (celkem 140 g) Zédna 190 °C 8-9 min
Obratte v poloviné doby vareni
Hranolky 500¢g Z&dné 180 °C 20-22 min
1kg Z&dna 180 °C 42 min
Silné hranolky 500 g Z&dna 180 °C 20 min
do trouby
Bramborové mésicky 500 g Z&dna 180 °C 20 min
Pecené brambory 700 g Z&dna 190 °C 20 min
Bramborové vafle 7 Z&dna 200°C 15 min
Sladké 450 ¢g Zadnd 190 °C 20-22 min
bramborové hranolky
Veganské burgery 4 Z&dna 180 °C 10 min
Obalované houby 300¢g Z&dna 190 °C 10-12 min
Cibulové krouzky 300¢g Z&dné 190 °C 14 min
Yorkshirsky pudink 8 (150 g) Z&dna 180 °C 3—-4 min
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ﬁEC\ E PTY Veprové kotlety na medu

Ingredience
f\ N\ 2 veprové kotlety

T \ 85 g medu
3 pol. Izice séjové omdacky
11zice limetkové stavy
11zi¢ka ¢esneku, prolisovand
Zpusob pFipravy
Ve velké mise smichejte vSechny pfisady,
s vyjimkou veprovych kotlet. Vepfové kotlety
ponofite do smési, prikryjte a chlad'te 1-2 hodiny.
Pfipojte horkovzdu$nou fritézu ke zdroji napdjeni
a zapnéte ji.
Nastavte teplotu na 200 °C a ¢as na 15-20 minut
a opatrné vlozte vepfové kotlety do pfislusné
varné pfihradky.
Pfed poddvanim zkontrolujte, zda jsou veprové
kotlety propecené.
Ihned poddvejte s vhodnou pfilohou dle libosti.

Kfupava limetkova
kureci stehna s petrzelkou

Ingredience

4 kureci stehna

. 4 strouzky Cesneku, prolisované

Stava ze 2 limetek

120 g strouhanky

64 g hladké mouky

30 g Cerstvé petrzelky, nasekané

160 ml podmasli

2 Izice hnédého cukru

% |zicky mletého kminu

'+ Y2 |zicky chilli viocek

Sprej na vareni

Sl a pepf podle chuti

Postup

Smichejte podmasili, chilli viocky, ¢esnek, cukr,
kmin, petrzelku a limetkovou $tavu ve velké mise.
| Kousky kufete namocte ve smeési z podmadsli
. a poté peclivé obalte ve strouhance. Postfikejte
kufeci stehna na vSech strandch sprejem na vareni.
Pfipojte horkovzdu$nou fritézu ke zdroji napajeni
a zapnéte ji. Nastavte teplotu na 200 °C a ¢as na
22-28 minut a opatrné umistéte kureci stehna do
pfislusné varné prihradky.

Pfed podavanim zkontrolujte, zda je kufe propecené.
Ihned poddvejte s vhodnou pfilohou dle libosti.




Smazeny losos cajun

Ingredience

910 g filetll z lososa

380 g kukufi¢né mouky

3 vejce

125 ml mléka

125 ml lezdku

3 Izice hof¢ice

2 Izice soli

2 Izicky ¢erného pepie

2—1IZice omacky tabasko

2—11zicka kajenského pepre (nebo podle chuti)
Sprej na vareni

Zpusob pFipravy

Smichejte vejce, mléko, lezak, hofcici, omacku
tabasko, kajensky pepf a polovinu soli a pepfe
ve velké mise. Nakrdjejte rybf filety na kousky
o velikosti sousta a Uplné je ponoite do vaje¢né
smési. Prikryjte a dejte pfiblizné na 1 hodinu
do chladni¢ky. Smichejte kukufi¢nou mouku
a zbyvajici sdl a pepr v mélké Siroké misce nebo
na talifi. Vyjméte kousky ryby z vaje¢né smési
a rovhomérné je obalte v kukufi¢né mouce.
Nastiikejte kousky ryby na vSech strandch
sprejem na vareni.

Pfipojte horkovzdusnou fritézu ke zdroji napéjeni
a zapnéte ji. Nastavte teplotu na 200 °C a ¢as na
pfiblizné 15 minut a opatrné viozte kousky ryby
do pfislusné varné pfihrddky.

Zkontrolujte, zda je ryba propecend,

jesté nez ji budete poddvat.

Ihned poddvejte s vhodnou pfilohou dle libosti.

Smazenad zeleninova smés se séjovou
omackou

Ingredience

8 mladych kukufic, nakrdjenych podélné

3 velké zampiony, roz¢tvrcené

2 bilé cibule, roz¢tvrcené

1méslova dyné, oloupand a nakrdjend na kosticky
1 ¢ervena paprika nakrdjend na platky

1zelena paprika nakrdjend na platky

1Zlutd paprika nakrdjend na platky

1 oranzova paprika nakrdjend na platky

1 cuketa, nakrdjend Sikmo na platky

2 Izice olivového oleje

2 |zice séjové omacky

11Zicka smési bylinek

SUl a pepf podle chuti
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Postup

Zeleninu rovnomérné potrete olivovym olejem,
ochutte soli, pepfem a bylinkovou smési.
Pfipojte horkovzdusnou fritézu ke zdroji napdjeni
a zapnéte ji. Nastavte teplotu na 200 °C a ¢as na
pfiblizné 15 minut a opatrné vlozte zeleninu do
pfislusného varné pfihradky.

Pfed podavanim zkontrolujte, zda je zelenina
propecena.

Podavejte zakapané séjovou omackou.

Hranolky typu wedges ze
sladkych brambor

Ingredience

2 sladké brambory nakrajené na klinky

1 &ajova Izi¢ka chilli viocek

Sl a pepf podle chuti

Sprej na vafeni

Zpusob pFipravy

Nastiikejte hranolky ze vSech stran sprejem na
vafeni a dochutte chilli papri¢ckami, soli a pepfem.
Protfepejte, aby se se pfisady dobfe spojily.
Pfipojte horkovzdusSnou fritézu ke zdroji
napdjeni a zapnéte ji. Vyberte funkci ,,CHIP*.
Hranolky opatrné viozte do pfislusné varné
prihrddky.

Pfed poddavanim zkontrolujte, zda jsou hranolky
kfupavé.

Ihned poddvejte spole¢né s dipem.






Likvidace vybitych baterii a elektrickych a elektronickych zafizeni

Tento symbol na produktu, jeho bateriich nebo obalu znamenaji, Ze tento produkt a v ném obsazené
ﬁ baterie se nesméji likvidovat spole¢né s béznym komunalnim odpadem. Namisto toho je uzivatel

odpovédny za jejich preddni na pfislusné odbérové misto pro recyklaci baterii a elektrickych a
ro— elektronickych zafizeni. Tento separdtni odbér a recyklovéni napomohou ochrané pfirodnich zdrojd a

zabrani potencidlnim negativnim disledkim pro lidské zdravi a Zivotni prostiedi, které by zplsobila
pritomnost nebezpecnych latek v bateriich a elektrickych a elektronickych zafizenich, a ke které by mohlo dojit
v dusledku nespravné likvidace. Néktefi prodejci poskytuiji sluzby zpétného prevzeti, které umoznuji uzivateli
vrétit vycerpané vybaveni pro pfislusnou likvidaci. Je odpovédnosti uzivatele odstranit pfed likvidaci veskera
data z elektrickych a elektronickych zafizeni. Dalsi informace o tom, kde odevzdat baterie, elektricky a
elektronicky odpad, prosim kontaktujte mistni méstsky nebo obecni tfad, sluzby likvidace komundiniho odpadu
nebo prodejce.

Vyrobce:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.

VYROBENO V CINE.

CD290923/MD300524/V3



Gebruiksaanwijzing

Heteluchtfriteuse
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Hoofdunit van 7. Led-display . .
de heteluchtfriteuse 8. Functieknoppen
Bakcompartiment 9. Sync cook-knop
Handvat van 10. Bakplaat met antiaanbaklaag
het bakcompartiment 1. Compartimentverdeler
Aan/uit-knop 12. Bedieningsknoppen voor de tijd
Bedieningsknoppen voor 13. Start-/pauzeknop
de temperatuur 14. Kijkvenster
Match cook-knop 15. Digitaal bedieningspaneel




Bewaar de instructies voor toekomstig gebruik.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

= Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de standaard veiligheidsmaatregelen
worden opgevolgd.

= Controleer of het voltage aangegeven op het typeplaatje overeenkomt met dat van het
lokale netwerk voordat u de stekker in het stopcontact steekt.

= Kinderen vanaf 8 jaar en mensen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of met een gebrek aan kennis mogen dit apparaat onder toezicht gebruiken,
of nadat ze instructie hebben ontvangen en als ze de gevaren van het gebruik begrijpen.

= Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

= Kinderen mogen dit apparaat alleen schoonmaken of onderhouden als ze ouder zijn dan
8 jaar en onder toezicht staan.

= Dit apparaat is geen speelgoed.

= Als het netsnoer, de stekker of een onderdeel van het apparaat defect, gevallen of
beschadigd is, stop dan onmiddellijk met het gebruik van het product om mogelijk letsel
te voorkomen.

= Dit apparaat bevat geen onderdelen die door de gebruiker kunnen worden onderhouden.
Alleen een gekwalificeerde elektricien mag reparaties uitvoeren. Bij onjuiste reparaties kan
de gebruiker letsel oplopen.

= Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen.

* Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen als het is ingeschakeld of aan het
afkoelen is.

» Houd het apparaat en het netsnoer uit de buurt van warmtebronnen en scherpe randen
die schade kunnen veroorzaken.

= Houd het netsnoer uit de buurt van onderdelen van het apparaat die tijdens gebruik heet
kunnen worden.

» Houd het apparaat uit de buurt van andere apparaten die warmte afgeven.

= Laat het netsnoer niet over werkbladen hangen of in aanraking komen met hete
opperviakken en zorg dat het niet gedraaid zit.

» Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water of
andere vioeistoffen.

= Gebruik het apparaat niet met natte handen of als de aansluitingen nat zijn.

= Als dit apparaat valt of per ongeluk in water wordt ondergedompeld, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact. Steek uw hand niet in het water.

= Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het is aangesloten op het stopcontact.

= Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te trekken. Schakel het apparaat
uit en trek de stekker handmatig uit het stopcontact.

* Draag het apparaat niet aan het netsnoer en trek ook niet aan het netsnoer.

» Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het is bedoeld.

= Gebruik geen andere accessoires dan de meegeleverde accessoires.

= Gebruik dit apparaat niet buitenshuis.

= Berg het apparaat niet op in direct zonlicht of in een vochtige omgeving.

= Verplaats het apparaat niet terwijl het in gebruik is.

= Trek na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen
voordat u het schoonmaakt, onderhoudt of opbergt.

= Gebruik het apparaat altijd op een stabiele, hittebestendige ondergrond en op een hoogte
die comfortabel is voor de gebruiker.
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= Dit apparaat mag niet worden bediend met een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

= Het gebruik van een verlengsnoer wordt afgeraden.

» Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Het mag niet worden gebruikt
voor commerciéle doeleinden.

A\
A\

Wat u wel en niet moet doen

WEL DOEN:

Controleer vaér gebruik of het bakcompartiment goed vast zit. Als dit niet het geval is, werkt de heteluchtfriteuse niet.
Het bakcompartiment alleen vasthouden aan het handvat.

Wees voorzichtig bij het verwijderen van het bakcompartiment, aangezien er stoom kan vrijkomen.

Zorg ervoor dat de verdeler volledig is geplaatst als u die gebruikt.

NIET DOEN:

De bakplaat met antiaanbaklaag omdraaien terwijl het bakcompartiment nog bevestigd is, aangezien overtollige
olie zich onder in het bakcompartiment kan verzamelen en dus op de etenswaren kan lekken.

De heteluchtfriteuse en de luchtinlaten bedekken, aangezien dit de luchtstroom belemmert en het bakresultaat
kan beinvioeden.

Het bakcompartiment vullen met olie of een andere vloeistof.

Het bakcompartiment aanraken tijdens of direct na gebruik, aangezien het erg heet wordt. Houd het
bakcompartiment alleen vast aan het handvat.

Bakjes voor de heteluchtfriteuse of vergelijkbare producten gebruiken.
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WAARSCHUWING: Houd het apparaat uit de buurt van brandbare materialen.

WAARSCHUWING: ZORG ERVOOR DAT DE HETELUCHTFRITEUSE IN
ALLE RICHTINGEN TEN MINSTE 20 CM VRIJE RUIMTE HEEFT VOORDAT U
HET GEBRUIKT.

Automatisch uitschakelen

De heteluchtfriteuse is uitgerust met een automatische uitschakelfunctie. Deze functie kan worden geactiveerd
als de ingestelde bereidingstijd is verstreken. De timer gaat af en de automatische uitschakelfunctie wordt
geactiveerd, waardoor de heteluchtfriteuse uit gaat.

OPMERKING: Als de heteluchtfriteuse moet worden uitgeschakeld voordat de ingestelde
bereidingstijd is verstreken, schakelt u het stopcontact uit en haalt u de stekker van het

apparaat uit het stopcontact.




Verzorging en onderhoud

Schakel de heteluchtfriteuse uit, schakel het stopcontact uit, haal de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat volledig afkoelen voordat u het gaat schoonmaken of onderhouden.

STAP 1: Veeg de hoofdunit van de heteluchtfriteuse schoon met een zachte, vochtige doek en droog grondig af.
STAP 2: Was de bakplaat met antiaanbaklaag, de compartimentverdeler en het bakcompartiment af in een
warm sopje, spoel ze goed schoon en droog ze grondig af.

Dompel de hoofdunit van de heteluchtfriteuse niet onder in water of een andere vloeistof.

Gebruik nooit agressieve of schurende schoonmaakmiddelen of schuursponsjes om de heteluchtfriteuse of
bijbehorende accessoires schoon te maken. Dit kan schade veroorzaken.

OPMERKING: De heteluchtfriteuse moet na elk gebruik worden schoongemaakt.

Gebruiksaanwijzing
V6or het eerste gebruik
Reinig de heteluchtfriteuse volgens de instructies in het gedeelte 'Verzorging en onderhoud'.

OPMERKING: Wanneer u de heteluchtfriteuse voor de eerste keer gebruikt, kan deze een
lichte rook of geur afgeven. Dit is normaal en zal snel verdwijnen. Zorg tijdens gebruik voor
voldoende ventilatie rondom de heteluchtfriteuse. Het is aan te raden de heteluchtfriteuse voor
het eerste gebruik ongeveer 10 minuten aan te zetten zonder voedsel erin. Hierdoor wordt
voorkomen dat de rook of geur van het eerste gebruik de smaak van het voedsel beinvioedt.

De heteluchtfriteuse in elkaar zetten

STAP 1: Plaats de bakplaat met antiaanbaklaag in het bakcompartiment en zorg dat alles stevig vastzit.
STAP 2: Schuif het bakcompartiment in de hoofdunit van de heteluchtfriteuse.

OPMERKING: De heteluchtfriteuse wordt voorgemonteerd geleverd. Het bakcompartiment
moet voor gebruik goed worden gesloten, anders werkt de heteluchtfriteuse niet.

De verdeler gebruiken

STAP 1: Als u het grote compartiment wilt gebruiken, zorgt u ervoor dat de verdeler uit het bakcompartiment is
verwijderd. Als u de twee afzonderlijke compartimenten wilt gebruiken, laat u de verdeler in de sleuf zakken.

OPMERKING: Om ervoor te zorgen dat de verdeler op de juiste manier wordt geplaatst,
moet u ervoor zorgen dat de uitlijningspijl op de verdeler naar beneden wijst; hij moet
gemakkelijk in de sleuf vallen. Duw de verdeler niet met kracht naar binnen, omdat dit schade
aan de heteluchtfriteuse kan veroorzaken. De heteluchtfriteuse wordt voorgemonteerd
geleverd. Het bakcompartiment moet véor gebruik goed worden gesloten, anders werkt
de heteluchtfriteuse niet.

Het bedieningspaneel gebruiken

Zie 'Afb. 1'.

Wanneer de stekker van de heteluchtfriteuse in het stopcontact wordt gestoken en het stopcontact wordt
ingeschakeld, piept de unit en gaat de aan/uit-knop branden om aan te geven dat het apparaat van stroom
wordt voorzien.

Tik op de aan/uit-knop om de heteluchtfriteuse in te schakelen.

Handmatige instelling

De tijd en temperatuur kunnen handmatig worden ingesteld. Deze zijn afhankelijk van het voedsel dat
wordt bereid.

Er verschijnen lijnen op het led-display om aan te geven dat de heteluchtfriteuse klaar is om te worden ingesteld.
Selecteer het betreffende compartiment door op '1' of '2' te tikken.

Als u de instelling handmatig wilt aanpassen, drukt u op de knop voor handmatig instellen en vervolgens op
de bedieningsknoppen voor de tijd om de bereidingstijd te wijzigen, tot maximaal 60 minuten (of maximaal
12 uur voor drogen).

Tik op de bedieningsknoppen voor de temperatuur om de bereidingstemperatuur aan te passen, van 40 tot 210 °C
(of max. 90 °C voor drogen).
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Als u slechts één compartiment wilt gebruiken, selecteert u geen instellingen voor het andere compartiment.
Druk op de start-/pauzeknop om te beginnen met bakken.

OPMERKING: Raadpleeg het receptenboekje voor meer informatie en bereidingsrichtlijnen.

Vooringestelde functies

STAP 1: Druk op een van de functieknoppen om een vooraf ingestelde kookfunctie te gebruiken.

Het display schakelt automatisch tussen de ingestelde tijd en temperatuur.

Deze vooringestelde functies kunt u naar wens aanpassen met de bedieningsknoppen voor de tijd en
de temperatuur.

U kunt de bedieningsknoppen voor de tijd en de temperatuur ingedrukt houden om de tijd of temperatuur
snel aan te passen.

STAP 2: Druk op de start-/pauzeknop om te beginnen met verwarmen zodra de tijd en temperatuur zijn
ingesteld. De tijd en temperatuur kunnen op elk gewenst moment worden aangepast door op het ladenummer
te tikken en de bedieningsknoppen voor de tijd en de temperatuur te gebruiken.

STAP 3: De timer gaat af zodra het apparaat klaar is met het bakken en de ingestelde tijd is verstreken. De
heteluchtfriteuse wordt vervolgens uitgeschakeld.

STAP 4: Houd de aan-uitknop ingedrukt om de heteluchtfriteuse uit te schakelen.

E= OPMERKING: Als het bakcompartiment tijdens het bakken wordt verwijderd, stopt de
E_] heteluchtfriteuse met bakken. Plaats het bakcompartiment terug om de bereiding te hervatten.
Kookfuncties

Functie Vooraf Temperatuurbereik Tijd

ingestelde temperatuur

Luchtfrituren 210 °C 80-210 °C Max. 1 uur

Braden 190 °C 120-210 °C Max. 4 uur

Bakken 160 °C 120-210 °C Max. 4 uur

Drogen 60 °C 40-90 °C Max. 12 uur

Handmatig 180 °C 40-210 °C Max. 1 uur

Opnieuw verwarmen 170 °C 130-210 °C Max. 1 uur

De Sync Cook-stand gebruiken

Als u verschillende etenswaren in de beide compartimenten bereidt, met verschillende tijden en temperaturen,
gebruik dan de 'sync'-stand zodat de compartimenten tegelijkertijd klaar zijn.

STAP 1: Tik op '1' en stel de gewenste instellingen voor het eerste bakcompartiment in volgens de instructies
in het gedeelte 'Het bedieningspaneel gebruiken'.

STAP 2: Herhaal dit voor het tweede bakcompartiment door op '2' te tikken.

STAP 3: Druk op de sync cook-knop. De knop gaat branden om aan te geven dat de instelling is geselecteerd.
STAP 4: Druk op de start-/pauzeknop om te beginnen met bakken.

De Match Cook-stand gebruiken

Gebruik de match-stand wanneer u de verschillende bereidingscompartimenten gebruikt om dezelfde
etenswaren te bereiden. Beide compartimenten zijn dan tegelijkertijd klaar.

STAP 1: Tik op "1' en stel de gewenste instellingen voor het eerste gedeelde bakcompartiment in volgens de
instructies in het gedeelte 'Het bedieningspaneel gebruiken'.

STAP 2: Druk op de match cook-knop. De knop gaat branden om aan te geven dat de instelling is geselecteerd.
STAP 3: Druk op de start-/pauzeknop om te beginnen met bakken.

OPMERKING: de aan/uit-knop blijft branden zolang de stekker van het apparaat in
het stopcontact zit.




De heteluchtfriteuse gebruiken

STAP 1: Steek de stekker van de heteluchtfriteuse in het stopcontact. De heteluchtfriteuse piept en de
aan/uit-knop gaat branden om aan te geven dat de stekker van het apparaat in het stopcontact zit.

STAP 2: Tik op de aan/uit-knop om de heteluchtfriteuse in te schakelen. De displayfuncties worden
weergegeven om aan te geven dat de heteluchtfriteuse klaar is om te worden ingesteld.

STAP 3: Volg de instructies in het gedeelte 'Het bedieningspaneel gebruiken' en gebruik de tijd- en
temperatuurknoppen om de tijd of temperatuur naar wens te verhogen of te verlagen.

STAP 4: Verwijder het bakcompartiment door het aan het handvat uit de heteluchtfriteuse te trekken. Plaats
het bakcompartiment op een vlak, stabiel, hittebestendig oppervlak.

STAP 5: Plaats de etenswaren op de bakplaat met antiaanbaklaag en schuif het bakcompartiment terug in de
hoofdunit van de heteluchtfriteuse om hem te sluiten.

STAP 6: Gebruik het digitale bedieningspaneel om de bereidingstijd en temperatuur voor de ingrediénten
in te stellen. U kunt de tijd- en temperatuurinstellingen ook instellen met de functieknoppen. Deze
schakelen automatisch tussen de vooraf ingestelde tijd en temperatuur voor het bereiden van verschillende
etenswaren wanneer u op de knop drukt. Deze vooringestelde functies kunt u naar wens aanpassen met de
bedieningsknoppen voor de tijd en de temperatuur.

STAP 7: Sommige etenswaren moeten mogelijk halverwege de bereidingstijd worden geschud. Verwijder
het bakcompartiment uit de hoofdunit van de heteluchtfriteuse met behulp van het handvat van het
bakcompartiment. Schud het bakcompartiment voorzichtig en schuif het terug in de hoofdunit van de
heteluchtfriteuse om verder te gaan met bakken.

STAP 8: Zodra het bakken is voltooid en de ingestelde tijd is verstreken, piept de heteluchtfriteuse meermaals
en wordt 'END' weergegeven op het display. De heteluchtfriteuse wordt dan uitgeschakeld. Controleer of de
etenswaren gaar zijn. Als de etenswaren niet gaar zijn, sluit u het bakcompartiment en plaatst u het terug in de
hoofdunit van de heteluchtfriteuse. Gebruik het digitale bedieningspaneel om de bereidingstijd aan te passen.
Als de etenswaren gaar zijn, doet u de inhoud in een kom of op een bord. Gebruik een hittebestendige tang
(niet meegeleverd) als het voedsel groot of breekbaar is.

OPMERKING: Als u tijdens gebruik de instellingen voor de bereidingstijd of de temperatuur
wilt wijzigen, gebruikt u de bedieningsknoppen voor de tijd of de temperatuur. Bij voedsel
met een hoog watergehalte kan er condens op het kijkvenster verschijnen. Dit is normaal en
dit moet verdwijnen nadat de heteluchtfriteuse is afgekoeld.

A WAARSCHUWING: De nominale spanning blijft aanwezig, zelfs wanneer

de heteluchtfriteuse uitgeschakeld is. Als u de heteluchtfriteuse helemaal

wilt uitschakelen, schakelt u het apparaat uit en haalt u de stekker uit
het stopcontact.

Opbergen

Controleer of de heteluchtfriteuse afgekoeld, schoon en droog is voordat u deze op een koele, droge
plaats opbergt.
Wikkel het snoer nooit strak om de heteluchtfriteuse, maar losjes, om schade te voorkomen.

Specificaties
Productcode: EK5872

Invoer: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Uitgangsspanning: 2300 W
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Kookgrafiek

Grafiek voor handmatig heteluchtfrituren

Ingrediént Hoeveelheid Olie Temperatuur | Bereidingstijd

Groenten

Asperges 200g 2 theelepels 200 °C 8-12 minuten
Heel, snijd de onderkantjes eraf

Paprika's 2 paprika's Geen 200°C 16 minuten
Heel

Broccoli 1kop (400 g) 1 eetlepel 200 °C 9 minuten
Snijd in roosjes van 2,5 cm

Muskaatpompoen 500-750 g 1 eetlepel 200 °C 20-25 minuten
Snijd in stukjes van 2,5 cm

Wortels 500 g 1 eetlepel 200°C 13-16 minuten
Schil en snijd in stukjes van
1,5 cm

Bloemkool 1kop (900 g) 2 eetlepels 200 °C 15—-20 minuten
Snijd in roosjes van 2,5 cm

Mais op de kolf 4 kolven 1 eetlepel 200°C 12-15 minuten
Hele aren, verwijder het vlies

Courgette 5009 1 eetlepel 200 °C 15-18 minuten
Snijd in kwarten in de lengte
en vervolgens in stukjes van
2,5cm

Groene bonen 200¢g 1 eetlepel 200 °C 8 minuten
Snijd de topjes eraf

Boerenkool 100g¢g Geen 150 °C 8 minuten
Breek in stukken, verwijder
de stengels

Champignons 225¢g 1 eetlepel 200°C 7 minuten
Snijd in vier stukken

Witte aardappelen 7509 1 eetlepel 200°C 18-20 minuten
Snijd in partjes van 2,5 cm
450 g 1-3 eetlepels 200 °C 20-24 minuten
Snijd in dunne frietjes
450 g 1-3 eetlepels 200 °C 23-26 minuten
Snijd in dikke repen
4 aardappelen Geen 200 °C 25 minuten
Heel, maak gaatjes met
een vork

Zoete aardappelen 4 aardappelen 1 eetlepel 200 °C 15-20 minuten
Heel, maak gaatjes met
een vork
4 aardappelen Geen 200 °C 30-35 minuten
Heel, maak gaatjes met
een vork

Kip

Kipfilet 2 filets zonder bot Bestrijk met olie | 200 °C 20-25 minuten
4 filets zonder bot Bestrijk met olie | 200 °C 30-35 minuten

Kippendijen 4 dijen met bot Bestrijk met olie | 200 °C 22-28 minuten
4 dijen zonder bot Bestrijk met olie | 200 °C 18-22 minuten

Kippenvleugels 1kg vleugels met bot 1 eetlepel 200 °C 33 minuten
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Grafiek voor handmatig heteluchtfrituren
Rundvlees
Hamburgers 4 quarterpounders Geen 190 °C 12 minuten
2,5 cm dik
Biefstukken 2 x 200 g sirloin Geen 200 °C Rare:
1,5-2,5 cm dik 9-10 minuten
Medium rare:
10-12 minuten
Goed
doorbakken:
18-20 minuten
Varkensvlees
Bacon 4 reepjes Geen 180 °C 9 minuten
Snijd in tweeén
Varkenskarbonades 2 karbonades met been Bestrijk met olie | 200 °C 15-18 minuten
2 karbonades zonder been Bestrijk met olie | 200 °C 14-17 minuten
Worstjes 4 worstjes Bestrijk met olie | 200 °C 16 minuten
Lam
Lamskoteletten 4 koteletten (340 g) Bestrijk met olie | 200 °C 12 minuten
Vis en zeevruchten
Zalmfilets 2 filets Bestrijk met olie | 200 °C 10-13 minuten
Garnalen 16 grote 1 eetlepel 200 °C 7-10 minuten
Heel en gepeld
Bevroren
Kipnuggets 1doos (397 g) Geen 200°C 16 minuten
Kipvingers 1 Geen 190 °C 8 minuten
Visfilets 4 filets (500 g) Geen 200 °C 14-16 minuten
Visfilets in beslag 4 filets Geen 180 °C 18 minuten
Draai halverwege het
bakken om
Vissticks 10 Geen 200 °C 15 minuten
Tempura van garnalen 8 garnalen (totaal 140 g) Geen 190 °C 8-9 minuten
Draai halverwege het
bakken om
Frietjes 500 ¢g Geen 180 °C 20-22 minuten
1kg Geen 180 °C 42 minuten
Dikke ovenfrieten 500 g Geen 180 °C 20 minuten
Aardappelpartjes 500 ¢g Geen 180 °C 20 minuten
Gebraden aardappelen 700 g Geen 190 °C 20 minuten
Hash browns 7 Geen 200 °C 15 minuten
Frietjes van 450 g Geen 190 °C 20-22 minuten
zoete aardappel
Veganistische hamburgers | 4 Geen 180 °C 10 minuten
Gepaneerde champignons | 300 g Geen 190 °C 10-12 minuten
Uienringen 300¢g Geen 190 °C 14 minuten
Yorkshire-pudding 8 (150 g) Geen 180 °C 3—4 minuten




Varkenskarbonades met honing

Ingrediénten

2 varkenskarbonades

85 g honing

3 eetlepels sojasaus

1 eetlepel limoensap

1 eetlepel knoflook, gehakt

Bereiding

Meng alle ingrediénten behalve de karbonades in een
grote kom. Doop de karbonades in het mengsel, dek ze
af en zet ze 1tot 2 uur in de koelkast.

Steek de stekker van de heteluchtfriteuse in het
stopcontact en schakel het apparaat in.

Stel de temperatuur in op 200 °C en de tijd op
15-20 minuten en plaats de karbonades voorzichtig in
het betreffende bakcompartiment.

Controleren of de karbonades gaar zijn voordat u
ze serveert.

Serveer direct met een verschillende bijgerechten.

Krokante kippendijen
met limoen en peterselie

Ingrediénten

4 kippendijen

4 teentjes knoflook (fijngehakt)

2 limoenen (geperst)

120 g broodkruimels

. 64 g bloem

30 g verse peterselie (fijngehakt)

160 ml karnemelk

2 theelepels bruine suiker

¥ theelepel gemalen komijn

2 theelepel chiliviokken

Bakspray

Zout en peper naar smaak

Bereiding

Meng de karnemelk, chiliviokken, knoflook, suiker,
komijn, peterselie en limoensap in een grote kom.
Doop de kippendijen in het karnemelkmengsel en rol ze
door het paneermeel tot ze volledig zijn bedekt. Spuit
de kippendijen aan alle kanten in met bakspray.
Steek de stekker van de heteluchtfriteuse in het
stopcontact en schakel het apparaat in. Stel de
. temperatuur in op 200 °C en de tijd op 22-28 minuten
en plaats de kippendijen voorzichtig in het betreffende
bakcompartiment.

Controleer voor het serveren of de kip gaar is.

Serveer direct met een verschillende bijgerechten.




Gebakken Cajun-zalm

Ingrediénten

910 g zalmfilet

380 g maismeel

3 ejieren

125 ml melk

125 ml bier

3 eetlepels mosterd

2 theelepels zout

2 theelepels zwarte peper

2—1 eetlepel Tabasco

2—1theelepel cayennepeper (of naar smaak)
Bakspray

Bereiding

Klop de eieren, de melk, het bier, de mosterd, de
Tabasco, cayennepeper en de helft van het zout en de
peper in een grote kom. Snijd de visfilets in hapklare
stukjes en doop ze in het eimengsel totdat ze
volledig zijn bedekt. Dek de kom af en zet het geheel
ongeveer 1uur in de koelkast. Meng het maismeel en
het resterende zout en peper in een ondiepe, brede
kom of op een bord. Verwijder de stukjes vis uit het
eimengsel en dompel ze onder in het maismeel,
waarbij u alles gelijkmatig bedekt. Spuit de stukjes
vis aan alle kanten in met bakspray.

Steek de stekker van de heteluchtfriteuse in het
stopcontact en schakel het apparaat in. Stel de
temperatuur in op 200 °C en de tijd op ongeveer
15 minuten en plaats de stukjes vis voorzichtig in het
betreffende bakcompartiment.

Controleer voor het serveren of de vis gaar is.
Serveer direct met een verschillende bijgerechten.

Wokgroenten met sojasaus

Ingrediénten

8 stuks babymais, in de lengte gesneden

3 grote kastanjechampignons, in vieren gesneden
2 witte uien, in vieren gesneden

1 butternutpompoen, schil verwijderd en in blokjes
gesneden

1rode paprika, in reepjes

1groene paprika, in reepjes

1gele paprika, in reepjes

1oranje paprika, in reepjes

1 courgette, schuin gesneden

2 eetlepels olijfolie

2 eetlepels sojasaus

1theelepel gemengde kruiden

Zout en peper naar smaak
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Bereiding

Wrijf de groenten gelijkmatig in met olijfolie en breng
ze op smaak met zout, peper en gemengde kruiden.
Steek de stekker van de heteluchtfriteuse in het
stopcontact en schakel het apparaat in. Stel de
temperatuur in op 200 °C en de tijd op ongeveer
15 minuten en plaats de groenten voorzichtig in het
betreffende bakcompartiment.

Controleer of de groenten gaar zijn voordat u ze serveert.
Serveer besprenkeld met sojasaus.

Zoete aardappelpartjes

Ingrediénten

2 zoete aardappelen, in kleine partjes gesneden
1theelepel chiliviokken

Zout en peper naar smaak

Bakspray

Bereiding

Spuit de partjes aan alle kanten in met bakspray
en breng op smaak met de chilivlokken, zout en
peper. Hussel de partjes om de ingrediénten goed
te mengen.

Steek de stekker van de heteluchtfriteuse in het
stopcontact en schakel het apparaat in. Selecteer de
functie 'CHIP".

Plaats de partjes voorzichtig in het betreffende
bakcompartiment.

Controleer of de partjes knapperig zijn voordat u
ze serveert.

Serveer direct met een dipsaus.






Weggooien van afgedankte batterijen en elektrische en elektronische apparatuur
Dit symbool op het product, de batterijen of de verpakking betekent dat dit product en de batterijen
die het bevat, niet met het huishoudelijk afval mogen worden afgevoerd. In plaats daarvan is het de
verantwoordelijkheid van de gebruiker om deze in te leveren bij een geschikt inzamelpunt voor het
recyclen van batterijen en elektrische en elektronische apparatuur. Deze gescheiden inzameling en
recycling draagt bij aan het behoud van natuurlijke hulpbronnen en voorkomt potentiéle schade aan
de volksgezondheid en het milieu, aangezien batterijen en elektrische en elektronische apparaten gevaarlijke
stoffen kunnen bevatten die bij verkeerde afvalverwerking kunnen vrijkomen. Sommige verkopers bieden
terugbrengdiensten aan waarmee de gebruiker kapotte apparatuur kan retourneren zodat de apparatuur op
een juiste manier wordt weggegooid. Het is de verantwoordelijkheid van de gebruiker om eventuele gegevens
op elektrische en elektronische apparatuur te verwijderen voordat deze wordt afgevoerd. Voor informatie
over waar u batterijen en elektrische en elektronische apparatuur kunt inleveren, neemt u contact op met de
gemeente, de afvalstoffendienst voor huishoudelijk afval of de verkoper.

Geproduceerd door:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.

GEMAAKT IN CHINA.
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Instrukcja obstugi

Frytownica na gorgce powietrze
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Rys. 1 . : : :
Jednostka gtéwna frytownicy 9.  Przycisk synchronizacji smazenia .
na powietrze 10. Wyjmowany ruszt z powtoka
Komora smazenia zapobiegajaca przywieraniu
Uchwyt komory smazenia 1. Przegroda komory
Przycisk zasilania 12. Przyciski regulatora czasu
Przyciski regulatora temperatury 13. Przycisk
Przycisk dopasowania smazenia rozpoczynania/wstrzymywania
Wyswietlacz LED 14. Okienko kontrolne
Przyciski funkcyjne 15. Cyfrowy panel sterowania




Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosc.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac podstawowe
srodki ostroznosci.

» Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w sieci lokalnej.

» To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz przez osoby o
ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze przez osoby
nieposiadajace odpowiedniej wiedzy, o ile znajduja sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczeristwo lub otrzymaty od niej instrukcje dotyczace
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i o ile sg Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

= Zabrania sie dzieciom zabawy urzgdzeniem.

= Dzieci nie powinny przeprowadzac czyszczenia ani konserwacji urzadzenia, chyba ze maja
co najmniej 8 lat i sg nadzorowane.

= Ten produkt nie jest zabawka.

= Jesli przewdd zasilajgcy, wtyczka lub inna czesc¢ urzadzenia nie dziatajg prawidtowo badz
zostaty upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast przerwac uzytkowanie urzgdzenia
w celu unikniecia potencjalnych obrazen.

» To urzadzenie nie zawiera czesci, ktére moga by¢ serwisowane przez uzytkownika.
Naprawy nalezy powierzy¢ wytacznie wykwalifikowanemu elektrykowi. Nieprawidtowo
przeprowadzona naprawa moze narazi¢ uzytkownika na niebezpieczenstwo.

= Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

= Witaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

= Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od Zrédet ciepta i ostrych
krawedzi, ktdre moga spowodowac uszkodzenia.

= Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktére moga sie
nagrzewac podczas pracy.

= Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujgcych ciepto.

= Nie wolno dopuscic, aby przewdd zasilajacy zwisat z blatéw roboczych, dotykat gorgcych
powierzchni lub sie skrecat.

* Nie nalezy zanurza¢ elementdw elektrycznych urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

* Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma ani jesli ztgcza sg mokre.

= Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub przypadkowo zostanie w niej zanurzone,
nalezy natychmiast wyja¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego. Nie nalezy prébowac
wyfawiac urzadzenia.

* Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru po podtaczeniu do sieci elektrycznej.

» Nie nalezy odtgczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy wytaczyc
urzadzenie i wyjac¢ wtyczke recznie.

= Nie wolno ciggnac ani przenosic¢ urzadzenia za przewdd zasilajacy.

= Nie wolno uzywac produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

= Nie nalezy uzywac akcesoriow innych niz dotaczone do zestawu.

®» Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie dziatanie
promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

* Nie nalezy przesuwac urzgdzenia, gdy jest ono uzywane.
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= Zawsze po uzyciu nalezy odtaczy<¢ urzadzenie od zasilania, a przed czyszczeniem,
konserwacjg lub odtozeniem na dtuzszy czas pozostawiac je do ostygniecia.

= Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni, na wysokosci zapewniajgcej komfort uzytkowania.

= Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara ani oddzielnego uktadu
zdalnego sterowania.

* Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy go uzywad

do celéw komercyjnych.

A\

OSTRZEZENIE: urzadzenie nalezy przechowywad z dala od

materiatdw tatwopalnych.

Zalecenia i ograniczenia

ZALECENIA:

Przed uzyciem nalezy sprawdzic, czy komora smazenia jest dobrze zamocowana. W przeciwnym razie frytownica
nie bedzie dziatad.

Komore smazenia nalezy trzymac wytgcznie za uchwyt.

Podczas wyjmowania komory smazenia z frytownicy nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz moze wydzielac
sie para.

Uzywajac przegrody, nalezy sprawdzic, czy jest ona catkowicie wsuniete.

OGRANICZENIA:

Nie odwracac rusztu z powtoka zapobiegajaca przywieraniu, gdy jest do niego przymocowana komora smazenia,
jako ze na dnie komory moze gromadzic sie nadmiar oleju.

Nie przykrywac frytownicy ani wlotow powietrza, poniewaz zaburzytoby to przeptyw powietrza i mogtoby
wptynaé na wynik smazenia.

Nie napetnia¢ komory smazenia olejem ani zadnym innym ptynem.

Nie dotykac¢ komory smazenia w trakcie uzytkowania lub krétko potem, poniewaz mocno sie nagrzewa. Komore
smazenia trzymac wytgcznie za uchwyt.

Nie stosowaé wktadek do frytownicy ani podobnych produktéw.

[ )

OSTRZEZENIE: PRZED UZYCIEM SPRAWDZ, CZY WOKOL URZADZENIA JEST
CO NAJMNIEJ 20 CM WOLNEJ PRZESTRZENIL.

Automatyczne wytgczanie

Frytownica na gorace powietrze jest wyposazona w automatyczny wytacznik. Funkcja ta aktywuje sie po uptywie
ustawionego czasu smazenia — regulator czasu zasygnalizuje uptyniecie czasu dzwiekiem, a funkcja sie wiaczy,
co spowoduje wytaczenie frytownicy.




UWAGA: jesli konieczne jest wytaczenie frytownicy przed uptywem ustawionego czasu
przyrzadzania, nalezy wytaczy<¢ urzadzenie i odtaczyc je od zasilania.

Konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy wytaczyc frytownice i odtaczyc ja od zasilania, a
nastepnie poczekad, az catkowicie ostygnie.

KROK 1: przetrzyj jednostke gtéwna frytownicy na powietrze miekka, wilgotna szmatka i doktadnie osusz.
KROK 2: wyczysc ruszt z powtoka zapobiegajaca przywieraniu, przegrode i komore smazenia ciepta woda z
dodatkiem mydta, a nastepnie doktadnie wyptucz i osusz.

Nigdy nie zanurzaj jednostki gtéwnej frytownicy w wodzie ani w zadnym innym ptynie.

Do czyszczenia frytownicy i jej akcesoridw nie wolno uzywac silnie dziatajacych lub Sciernych detergentéw ani
drucianych zmywakdéw, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

UWAGA: frytownice na powietrze nalezy wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

Instrukcja obstugi
Przed pierwszym uzyciem
Frytownice nalezy wyczysci¢ zgodnie z instrukcjami podanymi w czesci ,Konserwacja”.

UWAGA: przy pierwszym uzyciu frytownicy moze pojawic sie nieprzyjemny zapach lub troche
dymu. Jest to zjawisko normalne i wkrétce ustapi. Zapewnij odpowiednig wentylacje w trakcie
korzystania z frytownicy na gorace powietrze. Przed pierwszym uzyciem frytownicy nalezy ja
uruchomi¢ na okoto 10 minut bez umieszczania w niej jedzenia. Dzieki temu wydobywajacy sie
z urzadzenia na poczatku dym i nieprzyjemny zapach nie wptyna na jego smak.

Montaz frytownicy na powietrze

KROK 1: umies¢ tace do smazenia pokryta powtoka zapobiegajaca przywieraniu w komorze smazenia,
sprawdzajac, czy jest prawidtowo osadzona.

KROK 2: wsuri komore smazenia do jednostki gtéwnej frytownicy.

UWAGA: frytownica na powietrze jest fabrycznie zmontowana. Przed uzyciem nalezy
doktadnie zamknac komore piekarnika; w przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziatac.

Korzystanie z przegrody
KROK 1: aby skorzystac z duzej komory smazenia, wyjmij przegrode z komory. Aby rozdzieli¢ komore na dwie
sekcje, umiesc¢ przegrode w szczelinie.

UWAGA: aby prawidtowo umiescic przegrode w szczelinie, wsun ja w taki sposob, aby strzatka
prowadzaca byta skierowana w dét. Wsuniecie powinno nastapic¢ bez trudu. Nie wciskaj
przegrody na site, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie frytownicy na powietrze.
Frytownica na powietrze jest fabrycznie zmontowana. Przed uzyciem nalezy doktadnie
zamkna¢ komore piekarnika; w przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziatac.

Korzystanie z panelu sterowania

Zob. Rys. 1.

Gdy frytownica zostanie podtaczona do zasilania sieciowego i wtaczona, urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy, a przycisk zasilania zaswieci sie.

Aby wiaczyc¢ frytownice, nacisnij przycisk zasilania.

Ustawienie reczne

Czas i temperature mozna ustawic recznie. Wartosci czasu i temperatury zaleza od rodzaju przygotowywanych potraw.
Na wyswietlaczu LED pojawia sie linie wskazujace, ze frytownica jest gotowa do zaprogramowania.

Wybierz odpowiednig komore, dotykajac opcji ,1” lub ,2”.

Aby recznie dostosowac ustawienie, nalezy nacisna¢ przycisk trybu recznego, a nastepnie przyciski
regulatora czasu, aby zmienic¢ czas smazenia, maksymalnie do 60 minut (lub maksymalnie do 12 godzin w
przypadku suszenia).
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Za pomoca przyciskow regulatora temperatury ustaw temperature smazenia w zakresie od 40 do 210 °C (lub maks.
90 °C w przypadku suszenia).

Aby korzystac tylko z jednej komory, nie nalezy wybierac zadnych ustawieri dotyczacych drugiej komory.
Nacisnij przycisk rozpoczynania/wstrzymywania, aby rozpocza¢ smazenie.

UWAGA: dodatkowe informacje i wskazéwki dotyczace smazenia mozna znalez¢ w
broszurze z przepisami.

Wstepnie ustawione funkcje

KROK 1: nacisnij jeden z przyciskéw funkcyjnych, aby skorzystac z zaprogramowanej funkcji gotowania.
Wyswietlacz automatycznie przetacza sie miedzy ustawionym czasem a temperatura.

Ustawienia te mozna w razie potrzeby dostosowac za pomoca przyciskow regulatora czasu i temperatury.
Czas lub temperature mozna szybko wyregulowadé, przytrzymujac przyciski regulatora czasu i temperatury.
KROK 2: nacisnij przycisk rozpoczynania/wstrzymywania, aby rozpoczac grzanie po ustawieniu czasu i
temperatury. Podczas smazenia czas i temperature mozna regulowac, dotykajac numeru szuflady i uzywajac
przyciskdw regulacji czasu i temperatury.

KROK 3: po zakoriczeniu smazenia i uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy i frytownica
sie wytaczy.

KROK 4: aby wytaczy¢ frytownice, nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania.

UWAGA: jesli komora smazenia zostanie otwarta w trakcie dziatania urzadzenia, proces
smazenia zostanie wstrzymany. Aby go wznowic, zamknij komore.

[

Funkcje pieczenia

Funkcja Wstepnie Zakres temperatur Czas

ustawiona temperatura
Pieczenie 210 °C 80-210 °C Maks. 1 godzina
goracym powietrzem
Pieczenie (z 190 °C 120-210 °C Maks. 4 godziny
dodatkiem ttuszczu)
Pieczenie 160 °C 120-210 °C Maks. 4 godziny
Suszenie 60 °C 40-90 °C Maks. 12 godziny
Reczne 180 °C 40-210°C Maks. 1 godzina
Odgrzewanie 170 °C 130-210°C Maks. 1 godzina

Korzystanie z ustawienia synchronizacji smazenia

W przypadku przyrzadzania réznych potraw w komorze podzielonej na sekcje, dla ktdrych wybrano rézne
czasy smazenia i rozne temperatury, nalezy uzyc¢ ustawienia synchronizacji, aby smazenie zakoriczyto sie w
obu sekcjach w tym samym czasie.

KROK 1: dotknij opcji ,1” i ustaw wymagane ustawienia dla pierwszej komory smazenia, postepujac zgodnie z
instrukcjami zawartymi w czesci ,Korzystanie z panelu sterowania”.

KROK 2: powtdrz te czynnosc w przypadku drugiej komory smazenia, dotykajac opcji ,2”.

KROK 3: nacisnij przycisk synchronizacji smazenia. Przycisk zaswieci sie, sygnalizujac, ze ustawienie
zostato wybrane.

KROK 4: nacisnij przycisk rozpoczynania/wstrzymywania, aby rozpoczac¢ smazenie.

Korzystanie z ustawienia dopasowania smazenia

W przypadku korzystania z obu sekcji komory do przyrzadzania tej samej potrawy nalezy uzyc ustawienia
dopasowania. Smazenie zostanie zakoriczone w obu komorach w tym samym czasie.

KROK 1: dotknij opcji ,1” i ustaw wymagane ustawienia dla pierwszej komory smazenia, postepujac zgodnie z
instrukcjami zawartymi w czesci , Korzystanie z panelu sterowania”.

KROK 2: nacisnij przycisk dopasowania smazenia; przycisk zaswieci sie, sygnalizujac, ze ustawienie
zostato wybrane.

5



KROK 3: nacisnij przycisk rozpoczynania/wstrzymywania, aby rozpoczac smazenie.

UWAGA: przycisk zasilania pozostanie podswietlony tak dtugo, jak urzadzenie
bedzie podtaczone.

Korzystanie z frytownicy na gorgce powietrze

KROK 1: podtacz frytownice do sieci elektrycznej i wiacz ja. Urzadzenie wyemituje sygnat dZzwiekowy i zaswieci
sie przycisk zasilania, aby zasygnalizowac, ze jest podtaczone.

KROK 2: dotknij przycisku zasilania, aby wtaczyc frytownice. Na wyswietlaczu pojawia sie funkcje wskazujace,
ze frytownica jest gotowa do zaprogramowania.

KROK 3: postepujac zgodnie z instrukcjami zawartymi w czesci ,Korzystanie z panelu sterowania”, uzyj
przyciskdw regulacji czasu i temperatury, aby odpowiednio zwiekszy¢ lub zmniejszy<¢ czas badZ temperature.
KROK 4: wyjmij komore smazenia, wyciagajac ja z frytownicy za pomoca uchwytu. Umies¢ komore smazenia
na ptaskiej, stabilnej powierzchni odpornej na wysokie temperatury.

KROK 5: wyt6z sktadniki na ruszt z powtoka zapobiegajaca przywieraniu, a nastepnie wsuri komorg smazenia
z powrotem do jednostki gtéwnej frytownicy, aby ja zamknac.

KROK 6: za pomoca cyfrowego panelu sterowania ustaw czas i temperature smazenia odpowiednio do
sktadnikéw. Ustawienia czasu i temperatury mozna réwniez wybrac za pomoca przyciskdw funkcyjnych, ktére
po nacisnieciu automatycznie przetaczaja sie miedzy ustawieniami czasu i temperatury zaprogramowanymi dla
réznych potraw. Ustawienia te mozna w razie potrzeby dostosowac za pomoca przyciskow regulatora czasu
i temperatury.

KROK 7: niektdre sktadniki moga wymagac potrzasniecia po uptywie potowy czasu smazenia. Wyjmij komore
smazenia z jednostki gtéwnej frytownicy za pomoca uchwytu komory. Potrzasnij delikatnie komora smazenia,
a nastepnie wsun jg z powrotem do jednostki gtéwnej frytownicy, aby kontynuowac smazenie.

KROK 8: po zakoriczeniu smazenia i uptywie ustawionego czasu frytownica wyemituje kilka sygnatéw
dZwiekowych, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,END”. W tym momencie frytownica sie wytaczy.
Sprawdz, czy sktadniki sa gotowe. Jesli nie, zamknij komore smazenia i wiéz jg z powrotem do jednostki gtdwnej
frytownicy. Za pomoca cyfrowego panelu sterowania ustaw odpowiedni czas przyrzadzania. Gdy jedzenie jest
juz gotowe, wytéz zawartos¢ komdr do miski lub na talerz. Jesli potrawa jest duza lub delikatna, uzyj szczypcow
termoodpornych (niedotaczone do zestawu).

UWAGA: jesli podczas pracy urzadzenia konieczna jest zmiana ustawien czasu lub
temperatury, wystarczy uzyc przyciskow regulatora czasu lub temperatury. W przypadku
potraw o duzej zawartosci wody na okienku moga pojawic sie skropliny. Jest to zjawisko
normalne, ktére powinno ustapic po ostygnieciu urzadzenia.

OSTRZEZENIE: napiecie znamionowe jest nadal obecne nawet po wytaczeniu
frytownicy na powietrze. Aby na state wytaczyc frytownice na powietrze, wytacz
ja i odtacz od Zrédta zasilania.

A\
A\

Przechowywanie

Przed odtozeniem frytownicy w chtodne i suche miejsce nalezy sprawdzi¢, czy jest ona schtodzona, czysta
i sucha.

Nigdy nie nalezy scisle owija¢ przewodu wokét frytownicy. Nalezy owinac go luzno, aby unikna¢ uszkodzenia.
Dane techniczne

Kod produktu: EK5872

Wejscie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Wyjscie: 2300 W

)]



Tabela gotowania

Tabela recznego smazenia powietrzem

Sktadniki llos¢ ‘ Olej ‘ Temperatura ‘ Czas gotowania

Warzywa

Szparagi 200g 2 tyzeczki 200°C 8-12 min
Cate, przyciete

Papryka 2 papryki Brak 200°C 16 min
Cate

Brokuty 1 gtéwka (400 g) 1tyzka 200°C 9 min
Pokrojone na rézyczki o Srednicy
2,5cm

Dynia pizmowa 500-750 g 1tyzka 200°C 20-25 min
Pokrojona na kawatki 2,5 cm

Marchew 500 ¢g 1tyzka 200°C 13-16 min
Obrana i pokrojona na kawatki
1,5 cm

Kalafior 1 gtéwka (900 g) 2 tyzki 200°C 15-20 min
Pokrojony na rézyczki o srednicy
2,5cm

Kolba kukurydzy 4 kolby 1tyzka 200°C 12-15 min
Cate, bez tusek

Cukinia 500¢g 1tyzka 200 °C 15-18 min
Pokrojona wzdtuz na ¢wiartki, a
nastepnie na kawatki 2,5 cm

Zielona fasolka 200¢ 1tyzka 200 °C 8 min
Odciete todygi

Jarmuz 100 g Brak 150 °C 8 min
Porwany na kawatki, bez todyg

Grzyby 225¢ 1tyzka 200°C 7 min
Pokrojone na cwiartki

Ziemniaki biate 750 g 1tyzka 200°C 18-20 min
Pokrojone w tédeczki 2,5 cm
450 g 1-3 tyzki 200°C 20-24 min
Pokrojone na cienkie frytki
450 g 1-3 tyzki 200°C 23-26 min
Pokrojone na grube frytki
4 ziemniaki Brak 200°C 25 min
W catosci, naktute widelcem

Stodkie ziemniaki 4 ziemniaki 1tyzka 200°C 15-20 min
W catosci, naktute widelcem
4 ziemniaki Brak 200°C 30-35 min
W catosci, naktute widelcem

Kurczak

Piersi z kurczaka 2 filety z piersi kurczaka bez kosci | Nasmarowane olejem | 200 °C 20-25 min
4 filety z piersi kurczaka bez kosci | Nasmarowane olejem | 200 °C 30-35 min

Uda z kurczaka 4 uda z koscig Nasmarowane olejem | 200 °C 22-28 min
4 uda bez kosci Nasmarowane olejem | 200 °C 18-22 min

Skrzydetka z kurczaka 1kg skrzydetek z koscig 1tyzka 200 °C 33 min




Tabela recznego smazenia powietrzem

Wotowina
Burgery 4 porcje po 100 g Brak 190 °C 12 min
Grubosc 2,5 cm
Steki 2 steki po 200 g Brak 200°C Krwiste:
Grubosc¢ 1,5-2,5 cm 9-10 min
Srednio krwiste:
10-12 min
Dobrze
wypieczone:
18—20 min
Wieprzowina
Bekon 4 paski Brak 180 °C 9 min
Przeciete na poét
Kotlety wieprzowe 2 kotlety z koscig Nasmarowane olejem | 200 °C 15-18 min
2 kotlety bez kosci Nasmarowane olejem | 200 °C 14-17 min
Kietbaski 4 kietbaski Nasmarowane olejem | 200 °C 16 min
Jagniecina
Kotlety jagniece ‘ 4 kotlety (340 g) Nasmarowane olejem | 200 °C 12 min
Ryby i owoce morza
Filety z tososia 2 filety Nasmarowane olejem | 200 °C 10-13 min
Krewetki 16 duzych 1tyzka 200°C 7-10 min
Cate i obrane
Mrozonki
Nuggetsy z kurczaka 1 pudetko (397 g) Brak 200°C 16 min
Paski z kurczaka 1 Brak 190 °C 8 min
Filety rybne 4 filety (500 g) Brak 200°C 14-16 min
Filety rybne w ciescie 4 filety Brak 180 °C 18 min
Obrdci¢ po uptywie potowy
czasu pieczenia
Paluszki rybne 10 Brak 200°C 15 min
Krewetki w tempurze 8 krewetek (tacznie 140 g) Brak 190 °C 8-9 min
Obrdci¢ po uptywie potowy
czasu pieczenia
Frytki 500 g Brak 180 °C 20-22 min
1kg Brak 180 °C 42 min
Grube frytki z piekarnika | 500 g Brak 180 °C 20 min
todeczki ziemniaczane | 500 g Brak 180 °C 20 min
Pieczone ziemniaki 700 g Brak 190 °C 20 min
Placki ziemniaczane 7 Brak 200°C 15 min
Frytki ze 450 ¢g Brak 190 °C 20-22 min
stodkich ziemniakdw
Weganskie burgery 4 Brak 180 °C 10 min
Pieczarki panierowane 300¢g Brak 190°C 10-12 min
Krazki cebulowe 300¢g Brak 190 °C 14 min
Pudding Yorkshire 8 (150 g) Brak 180 °C 3-4 min




Kotlety wieprzowe z miodem

Sktadniki

2 kotlety wieprzowe

85 g miodu

3 tyzki sosu sojowego

1tyzka soku z limonki

1tyzeczka mielonego czosnku
Przygotowanie

W duzej misce wymieszaj ze sobg wszystkie
sktadniki, z wyjatkiem kotletéw wieprzowych.
Zamocz kotlety wieprzowe w mieszance,
przykryj i wtéz do lodéwki na 1-2 godz.
Podtacz frytownice do zZrddta zasilania i
wiacz ja.

Ustaw temperature na 200 °C i czas na
15-20 minut, a nastepnie ostroznie umiesé
kotlety wieprzowe w odpowiedniej komorze.
Przed podaniem sprawdz, czy kotlety
wieprzowe sg upieczone.

Podawaj natychmiast z wybranymi dodatkami.

Chrupiace uda z kurczaka
z limonka i pietruszka

Sktadniki

4 uda z kurczaka

4 zabki czosnku, rozgniecione

2 limonki, wycisniete

120 g butki tartej

64 g maki pszennej

30 g posiekanej swiezej pietruszki

160 ml maslanki

2 tyzeczki brazowego cukru

% tyzeczki mielonego kminku

2 tyzeczki ptatkdw chili

Olej do gotowania w sprayu

Séli pieprz do smaku

Przygotowanie

Wymieszaj maslanke, ptatki chili, czosnek,
cukier, kminek, pietruszke i sok z limonki w
duzej misce.

Zanurz uda z kurczaka w mieszance, a
nastepnie obtocz w butce tartej, tak aby
zostaty catkowicie pokryte. Spryskaj uda z
kurczaka olejem z kazdej strony.

Podtacz frytownice do Zrddta zasilania i wigcz
ja. Ustaw temperature na 200 °C i czas na




22-28 minut, a nastepnie ostroznie umiesé
uda z kurczaka w odpowiedniej komorze.
Przed podaniem sprawdZ, czy kurczak
jest upieczony.

Podawaj natychmiast z wybranymi dodatkami.
Smazony tosos z przyprawa cajun
Sktadniki

910 g filetéw z tososia

380 g maki kukurydzianej

3 jajka

125 ml mleka

125 ml piwa jasnego

3 tyzki musztardy

2 tyzki soli

2 tyzeczki czarnego pieprzu

Y2—11yzka sosu Tabasco

2—1tyzeczka pieprzu cayenne (lub do smaku)
Olej do gotowania w sprayu

Przygotowanie

W duzej misce ubij jajka, mleko, piwo,
musztarde, sos Tabasco, pieprz cayenne,
potowe soli i pieprz. Pokrdj filety rybne na
mniejsze kawatki i zanurz w masie jajecznej,
tak aby je doktadnie pokry¢. Przykryj i wstaw
do lodéwki na okoto 1 godzine. Wymieszaj
make kukurydziang i pozostata sl i pieprz w
ptytkiej, szerokiej misce lub na talerzu. Wyjmij
kawatki ryby z mieszanki i przetéz do maki
kukurydzianej, pokrywajac je réwnomiernie.
Spryskaj olejem kawatki ryby z kazdej strony.
Podtacz frytownice do zrédta zasilania i wigcz
ja. Ustaw temperature na 200 °C i czas na ok.
15 minut i ostroznie umies¢ kawatki ryby w
odpowiedniej komorze.

Przed podaniem sprawdZ, czy ryba jest
upieczona.

Podawaj natychmiast z wybranymi dodatkami.

Warzywa stir fry z sosem sojowym

Sktadniki

8 kolb mini kukurydzy, pokrojone wzdtuz

3 duze pieczarki bragzowe, pokrojone
w ¢wiartki

2 biate cebule, pokrojone w ¢wiartki

1 dynia pizmowa, obrana i pokrojona w kostke
1 czerwona papryka, pokrojona w plasterki
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1zielona papryka, pokrojona w plasterki
1z6tta papryka, pokrojona w plasterki

1 pomarariczowa, papryka pokrojona
w plasterki

1 cukinia, pokrojona skosnie

2 tyzki oliwy z oliwek

2 tyzki sosu sojowego

1tyzeczka mieszanki suszonych ziét

SOl i pieprz do smaku

Przygotowanie

Polej warzywa oliwg z oliwek i dopraw do
smaku solg, pieprzem i ziotami.

Podtacz frytownice do Zrédta zasilania i wiacz
ja. Ustaw temperature na 200 °C i czas na
ok. 15 minut, a nastepnie ostroznie umiesc
ziemniaki w odpowiedniej komorze.

Przed podaniem sprawdz, czy warzywa
sg upieczone.

Podaj skropione sosem sojowym.

todeczki z batatow

Sktadniki

2 stodkie ziemniaki pokrojone w tddeczki
1tyzeczka ptatkéw chili

SOl i pieprz do smaku

Olej do gotowania w sprayu

Przygotowanie

Spryskaj tédeczki ze wszystkich stron olejem
w sprayu i dopraw ptatkami chili, solg i
pieprzem. Wrzu¢ i wymieszaj.

Podtacz frytownice do Zrédta zasilania i wiacz
ja. Wybierz funkcje ,,CHIP”.

Ostroznie umiesc tédeczki w odpowiedniej
komorze.

Przed podaniem sprawdz, czy tédeczki
sg chrupiace.

Podawaj natychmiast z wybranym sosem.






Utylizacja zuzytych 6w oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych
ﬁ Ten symbol na produkcie, jego bateriach lub opakowaniach oznacza, ze nie wolno wyrzucac ich razem

z odpadami domowymi. Uzytkownik jest natomiast odpowiedzialny za to, aby przekazac je do
odpowiedniego punktu zbidrki w celu recyklingu akumulatoréw oraz sprzetu elektrycznego i
— elektronicznego. Ten odrebny proces zbierania i recyklingu pomaga chronic¢ zasoby naturalne i
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzkie i srodowisko naturalne,
wynikajacym z mozliwej obecnosci niebezpiecznych substancji w akumulatorach oraz sprzecie elektrycznym i
elektronicznym, ktére moga byc spowodowane niewtasciwa utylizacja. Niektdrzy sprzedawcy detaliczni oferujag
ustugi odbioru zuzytego sprzetu, ktére umozliwiaja uzytkownikowi zwrot zuzytego sprzetu w celu wiasciwej
utylizacji. Uzy! ik jest odpowiedzialny za usunigcie wszelkich danych na urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych przed ich utylizacja. Aby uzyskac wigcej informacji na temat miejsc wyrzucania baterii,
odpaddw elektrycznych i elektronicznych, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta/gminy, firma
zajmujaca sie utylizacjg odpadéw domowych lub sprzedawca.

Wyprodukowano przez:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.
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Manuel d'utilisation

Friteuse a air
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Unité principale de la friteuse a air
Compartiment de cuisson
Poignée du compartiment

de cuisson
Bouton d'alimentation

Boutons de réglage la température
Bouton de correspondance

de cuisson
Ecran LED
Boutons de fonction

Bouton de synchronisation

de cuisson

Plateau de cuisson a
revétement antiadhésif
Séparateur de compartiment
Boutons de réglage de la durée
Bouton de marche/pause
Fenétre d'observation

Panneau de

commande numérique




Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.

CONSIGNES DE SECURITE

= Lors de I'utilisation d'appareils électriques, les consignes élémentaires de sécurité doivent
toujours étre respectées.

= Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique correspond a celle du réseau
local avant de brancher 'appareil sur 'alimentation secteur.

= Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et toute personne aux
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, a la seule condition qu'ils soient
surveillés ou informés de 'utilisation appropriée de 'appareil et soient conscients des risques
inhérents a son utilisation.

= |es enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

= |es enfants ne doivent procéder ni au nettoyage ni a la maintenance a effectuer par
['utilisateur sauf s'ils ont plus de 8 ans et s'ils sont sous surveillance.

= Cet appareil n'est pas un jouet.

= Sile cordon d'alimentation, la prise ou toute autre partie de I'appareil ne fonctionne pas
correctement, ou si l'appareil est tombé ou endommagé, cessez immédiatement d'utiliser
le produit pour éviter tout risque de blessure.

= Cet appareil ne contient aucune piece réparable par I'utilisateur. Seul un électricien qualifié
est autorisé a effectuer des réparations. Des réparations hasardeuses peuvent mettre
[utilisateur en danger.

» Tenez l'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

= Tenez I'appareil hors de portée des enfants lorsqu'il est allumé ou qu'il refroidit.

= Tenez 'appareil et son cordon d'alimentation a I'écart de toute source de chaleur ou de tout
bord tranchant susceptible de les endommager.

= Tenez le cordon d'alimentation a I'écart de toute piece de I'appareil qui pourrait devenir
chaude pendant son utilisation.

= Tenez l'appareil a 'écart d'autres appareils émettant de la chaleur.

» Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne pende pas au-dessus du plan de travail, ne
touche pas de surfaces chaudes et ne se torde pas.

= Nimmergez pas les composants électriques de 'appareil dans I'eau ni dans tout autre liquide.

= N'utilisez pas I'appareil avec les mains mouillées ou si les connecteurs sont mouillés.

= Si 'appareil tombe dans I'eau accidentellement, débranchez-le immédiatement de
I'alimentation secteur. Ne mettez pas les mains dans l'eau.

= Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur l'alimentation secteur.

Ne débranchez pas I'appareil de I'alimentation secteur en tirant sur le cordon d'alimentation.

Eteignez-le et débranchez-le a la main.

= Ne tirez pas et ne transportez pas l'appareil par son cordon d'alimentation.

= N'utilisez pas I'appareil a d'autres fins que celles pour lesquelles il a été congu.

» N'utilisez pas d'accessoires autres que ceux fournis.

= N'utilisez pas cet appareil a 'extérieur.

* Ne laissez pas l'appareil a la lumiere directe du soleil ou dans des conditions
d'humidité élevée.

= Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours d'utilisation.

= Débranchez toujours l'appareil apres utilisation et laissez-le refroidir complétement avant
de le nettoyer, de procéder a son entretien ou de le ranger.

= Utilisez toujours I'appareil sur une surface stable et résistante a la chaleur, a une
hauteur confortable.

= N'utilisez pas de minuteur externe ni de systeme de commande a distance avec cet appareil.
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= | 'utilisation d'une rallonge avec l'appareil est déconseillée.
= Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Il ne doit pas étre utilisé a des
fins commerciales.

A faire et a ne pas faire

A FAIRE :

Vérifiez que le compartiment de cuisson est bien fixé avant utilisation. A défaut, la friteuse a air risque de ne
pas fonctionner.

Tenez le compartiment de cuisson uniquement par la poignée du compartiment de cuisson.

Faites attention lors du retrait du compartiment de cuisson, car de la vapeur peut étre émise.

Assurez-vous que le séparateur est complétement inséré en cas d'utilisation.

A NE PAS FAIRE :

Retourner le plateau de cuisson a revétement antiadhésif avant d'avoir retiré le compartiment de cuisson, car
un excédent d'huile peut s'accumuler au fond et s'écouler dans les ingrédients.

Couvrir la friteuse a air ou ses entrées d'air, car cela risquerait de perturber le flux d'air et pourrait affecter les
résultats de la cuisson.

Remplir le compartiment de cuisson d'huile ou de tout autre liquide.

Toucher le compartiment de cuisson pendant ou juste apres I'utilisation, car il devient trés chaud. Il convient
de le tenir uniquement par la poignée.

Utiliser des revétements de cuisson pour friteuses a air ou des produits similaires.

(. )

AVERTISSEMENT : tenez l'appareil a 'écart des matériaux inflammables.

-

AVERTISSEMENT : AVANT UTILISATION, ASSUREZ-VOUS QU'IL'Y A AU
MOINS 20 CM D'ESPACE LIBRE AUTOUR DE CHAQUE COTE DE LA FRITEUSE
AAR.

Arrét automatique

La friteuse a air est équipée d'un arrét automatique. Il peut s'activer si le temps de cuisson sélectionné est
écoulé, ce qui déclenche le minuteur et I'arrét automatique, puis éteint la friteuse a air.

REMARQUE : si |a friteuse a air doit étre éteinte avant que le temps de cuisson programmé
ne soit écoulé, éteignez-la et débranchez-la de I'alimentation électrique.

Entretien et maintenance

Avant de procéder a un nettoyage ou a une maintenance, éteignez et débranchez la friteuse a air de
I'alimentation électrique et laissez-la refroidir complétement.
ETAPE 1: essuyez I'unité principale de la friteuse a air avec un chiffon doux et humide et séchez-la complétement.
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ETAPE 2 : nettoyez le plateau de cuisson a revétement antiadhésif, le séparateur de compartiment et le
compartiment de cuisson a I'eau chaude savonneuse, puis rincez-les et séchez-les complétement.

Ne plongez pas la base de la friteuse a air dans I'eau ou dans tout autre liquide.

N'utilisez jamais de produits abrasifs ou corrosifs ou d'éponges métalliques pour nettoyer la friteuse a air ou
ses accessoires, car vous pourriez les endommager.

REMARQUE : |a friteuse a air doit étre nettoyée apres chaque utilisation.

Mode d'emploi
Avant la premiere utilisation
Nettoyez la friteuse a air en suivant les instructions de la section intitulée « Entretien et maintenance ».

REMARQUE : lors de la premiere utilisation de la friteuse a air, une [égere fumée et/ou une
odeur peuvent s'en dégager. Ce phénomeéne est normal et ne dure pas. Laissez suffisamment
d'espace autour de la friteuse a air pendant I'utilisation pour une bonne ventilation. Il est
conseillé de faire fonctionner la friteuse a air sans aliments pendant environ 10 minutes
avant la premiére utilisation, afin d'éviter que la fumée ou qu'une odeur préalable n'affecte
le golit des aliments.

Assemblage de la friteuse a air

ETAPE 1: placez le plateau de cuisson a revétement antiadhésif dans le compartiment de cuisson, en vérifiant
qu'ils sont fermement installés.

ETAPE 2 : placez le compartiment de cuisson dans la base de la friteuse a air.

REMARQUE : la friteuse a air est fournie préassemblée. Le compartiment de cuisson doit étre
fermé correctement avant utilisation, sinon il pourrait empécher la friteuse a air de fonctionner.

Utilisation du séparateur

ETAPE 1: pour utiliser le grand compartiment, assurez-vous que le séparateur est retiré du compartiment de
cuisson. Pour séparer le compartiment en deux sections individuelles, assurez-vous que le séparateur est bien
en place.

REMARQUE : pour vous assurer que le séparateur est inséré dans le bon sens, vérifiez que
les fleches de guidage sur le séparateur sont orientées vers le haut. Il doit s'insérer facilement.
Ne forcez pas l'insertion du séparateur, car vous risqueriez d'endommager la friteuse a
air. la friteuse a air est fournie préassemblée. Le compartiment de cuisson doit étre fermé
correctement avant utilisation, sinon il pourrait empécher la friteuse a air de fonctionner.

Utilisation du panneau de commande

Voir « Fig.1 ».

Lorsque la friteuse a air est branchée et alimentée sur secteur, elle émet un signal sonore et le bouton
d'alimentation s'allume pour indiquer qu'elle est alimentée.

Appuyez sur le bouton d'alimentation pour allumer la friteuse.

Réglage manuel

Vous pouvez régler manuellement la durée et la température. Leurs valeurs dépendent des ingrédients préparés.
Des lignes s'affichent sur I'écran LED, indiquant que vous pouvez programmer la friteuse a air.

Sélectionnez le compartiment concerné en appuyant sur «1» ou sur « 2 ».

Pour effectuer un réglage manuellement, appuyez sur le bouton manuel, puis sur les boutons de réglage
de la durée afin de modifier le temps de cuisson, jusqu'a 60 minutes au maximum (ou de 12 heures pour
la déshydratation).

Appuyez sur les boutons de réglage de la température pour ajuster la température de cuisson, de 40 °C a 210 °C
(ou 90 °C au maximum pour la déshydratation).

Si vous souhaitez n'utiliser qu'un compartiment, ne sélectionnez aucun parametre pour l'autre.

appuyez sur le bouton de marche/pause pour démarrer la cuisson.
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REMARQUE : reportez-vous au livret de recettes pour obtenir des informations supplémentaires
et des instructions de cuisson.

Fonctions préréglées

ETAPE 1: appuyez sur l'une des touches de fonction pour utiliser une fonction de cuisson prédéfinie.
L'affichage passe automatiquement de la durée et de la température prédéfinies a I'affichage de la durée et
de la température.

Ces réglages prédéfinis peuvent alors étre modifiés selon vos besoins a l'aide des boutons de réglage de la
durée et de la température.

Les boutons de réglage de la durée et de la température peuvent étre maintenus enfoncés pour régler
rapidement la durée ou la température.

ETAPE 2 : appuyez sur la touche départ/pause pour commencer le chauffage lorsque la durée et la température
ont été réglées. La durée et la température peuvent étre modifiées pendant la cuisson en appuyant sur le
numéro du tiroir et en utilisant les boutons de réglage de la durée et de la température.

ETAPE 3 : une fois la cuisson terminée et le temps prédéfini écoulé, le minuteur retentit et la friteuse a air s'éteint.
ETAPE 4 : pour éteindre la friteuse a air, appuyez sur le bouton d'alimentation et maintenez-le enfoncé.

REMARQUE : si le compartiment de cuisson est retiré pendant la cuisson, la friteuse a
air s'arrétera de fonctionner. Réinsérez le compartiment de cuisson pour reprendre le
processus de cuisson.

Fonctions de cuisson

Fonction Température prédéfinie Plage de température Durée

Friture a air 210°C 80a210°C Max. 1 heure
Rotir 190 °C 120a210°C Max. 4 heures
Cuisson 160 °C 120a210°C Max. 4 heures
Déshydrater 60 °C 40a90°C Max. 12 heures
Manuel 180 °C 40a210°C Max. 1 heure
Réchauffer 170°C 130a210°C Max. 1 heure

Utilisation du réglage de synchronisation de cuisson

Lorsque vous cuisinez divers ingrédients dans les compartiments séparés avec des durées et des températures
différentes, utilisez le réglage « sync » pour que les deux sections terminent la cuisson en méme temps.
ETAPE 1: appuyez sur « 1» et réglez les parametres requis pour le premier compartiment de cuisson, en suivant
les instructions de la section intitulée « Utilisation du panneau de commande ».

ETAPE 2 : répétez |'opération pour le second compartiment de cuisson en appuyant sur « 2 ».

ETAPE 3 : appuyez sur le bouton de synchronisation de cuisson. Le bouton s'allume pour indiquer que le
réglage a été sélectionné.

ETAPE 4 : appuyez sur le bouton de marche/pause pour démarrer la cuisson.

Utilisation du réglage de correspondance de cuisson

Utilisez le réglage de correspondance lorsque vous utilisez les compartiments de cuisson séparés pour cuire
les mémes aliments. La cuisson des deux compartiments se terminera en méme temps.

ETAPE 1: appuyez sur « 1» et réglez les parametres requis pour le premier compartiment de cuisson séparé,
en suivant les instructions de la section intitulée « Utilisation du panneau de commande ».

ETAPE 2 : appuyez sur le bouton de correspondance de cuisson ; le bouton s'allume pour indiquer que le
réglage a été sélectionné.

ETAPE 3 : appuyez sur le bouton de marche/pause pour démarrer la cuisson.

:y REMARQUE : le bouton d'alimentation reste allumé lorsque I'appareil est branché.
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Utilisation de la friteuse a air

ETAPE 1: branchez la friteuse a air sur l'alimentation secteur et allumez-la. La friteuse a air émet un signal sonore
et le bouton d'alimentation s'allume pour indiquer que l'appareil est branché.

ETAPE 2 : appuyez sur le bouton d'alimentation pour allumer la friteuse a air. Les fonctions s'affichent, indiquant
gue vous pouvez programmer la friteuse a air.

ETAPE 3 : en suivant les instructions de la section intitulée « Utilisation du panneau de commande », utilisez les
boutons de réglage de la durée et de la température pour augmenter ou diminuer la durée ou la température,
le cas échéant.

ETAPE 4 : retirez le compartiment de cuisson en le tirant de la friteuse a air a I'aide de la poignée. Placez le
compartiment de cuisson sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.

ETAPE 5 : placez les ingrédients dans le plateau de cuisson a revétement antiadhésif et faites glisser le
compartiment de cuisson dans la friteuse a air pour le fermer.

ETAPE 6 : utilisez le panneau de commande numérique pour régler la durée et la température de cuisson des
ingrédients. Vous pouvez aussi définir les réglages de durée et de température a l'aide des boutons de fonction,
qui, lorsque vous appuyez dessus, alternent automatiquement entre la durée et la température prédéfinies pour
la cuisson de divers ingrédients. Ces réglages prédéfinis peuvent alors étre modifiés selon vos besoins a I'aide
des boutons de réglage de la durée et de la température.

ETAPE 7 : certains ingrédients doivent étre remués a la moitié du temps de cuisson. Retirez le compartiment
de cuisson de l'unité principale de la friteuse a air a I'aide de la poignée. Remuez doucement le compartiment
de cuisson, puis faites-le glisser dans I'unité principale de la friteuse a air pour poursuivre la cuisson.

ETAPE 8 : une fois la cuisson terminée et la durée prédéfinie écoulée, la friteuse a air émet plusieurs signaux
sonores et « END » s'affiche a I'écran. La friteuse a air s'éteint. Vérifiez si les ingrédients sont préts. S'ils ne
sont pas bien cuits, fermez le compartiment de cuisson et replace-le dans I'unité principale de la friteuse a air.
Utilisez le panneau de commande numérique pour régler le temps de cuisson selon vos besoins. Si les aliments
sont cuits, transférez-les dans un saladier ou sur une assiette. Utilisez une paire de pinces thermorésistantes
(non fournies) si les aliments sont grands ou friables.

REMARQUE : pour modifier le temps de cuisson ou la température pendant la cuisson,
utilisez les boutons de réglage de la durée et de la température, selon vos besoins. Lors de
la cuisson d'aliments a forte teneur en eau, de la condensation peut apparaitre sur la fenétre
d'observation. Ce phénomeéne est normal et disparait une fois que la friteuse a air a refroidi.

AVERTISSEMENT : la tension nominale reste présente méme lorsque la
friteuse a air est éteinte. Pour éteindre la friteuse a air de fagon permanente,
arrétez-la et débranchez-la de l'alimentation secteur.

Rangement

Vérifiez que la friteuse a air est froide, propre et seche avant de la ranger dans un endroit frais et sec.
N'enroulez jamais le cordon trop serré autour de la friteuse a air pour éviter de I'endommager.
Spécifications

Code produit : EK5872

Entrée : 220-240 V ~ 50-60 Hz
Sortie : 2300 W
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Tableau de cuisson

Guide de cuisson avec la friteuse a air

Ingrédients Quantité Huile Température | Temps
de cuisson

Légumes

Asperges 200g 2 cuilleres a café 200 °C 83412 min
Entieres, taillées

Poivrons 2 poivrons Aucune 200 °C 16 min
Entiers

Brocoli 1téte (400 g) 1 cuillere a soupe 200 °C 9 min
Coupée en fleurettes de 2,5 cm

Courge butternut 500a7509g 1 cuillere a soupe 200 °C 20 a 25 min
Coupée en morceaux de 2,5 cm

Carottes 5’00 g 1 cuillere a soupe 200°C 13216 min
Epluchées et coupées en morceaux
de1,5cm

Chou-fleur 1téte (900 g) 2 cuillere a soupe 200 °C 15 a 20 min
Coupée en fleurettes de 2,5 cm

Epi de mais 4 épis 1 cuillere a soupe 200°C 12 215 min
Epis entiers, feuilles retirées

Courgettes 500 ¢g 1 cuillere a soupe 200°C 15 a 18 min
Coupées en quartiers dans la
longueur, puis en morceaux
de 2,5cm

Haricots verts 2/00 g 1 cuillere a soupe 200°C 8 min
Equeutés

Chou kale 100g Aucune 150 °C 8 min
Feuilles déchirées, tiges retirées

Champignons 225¢g 1 cuillere a soupe 200°C 7 min
Coupés en quartiers

Pommes de 750 g 1 cuillere a soupe 200 °C 18 a 20 min

terre blanches Coupées en quartiers de 2,5 cm
450¢g 1a 3 cuilleres 200 °C 20 a 24 min
Coupées en frites fines a soupe
450 g 1a 3 cuilleres 200°C 233426 min
Coupées en frites épaisses a soupe
4 patates douces Aucune 200°C 25 min
Entieres, piquées avec
une fourchette

Patates douces 4 patates douces 1 cuillere a soupe 200°C 15 a 20 min
Entieres, piquées avec
une fourchette
4 patates douces Aucune 200 °C 30 a 35 min
Entieres, piquées avec
une fourchette

Poulet

Blancs de poulet 2 blancs désossés Badigeonnés d'huile | 200 °C 20 a 25 min
4 blancs désossés Badigeonnés d'huile | 200 °C 30 a 35 min

Cuisses de poulet 4 cuisses avec 0s Badigeonnés d'huile | 200 °C 22 a28 min
4 cuisses désossées Badigeonnés d'huile | 200 °C 18 @ 22 min

Ailes de poulet 1kg d'ailes avec os 1 cuillere a soupe 200 °C 33 min




Guide de cuisson avec la friteuse a air

Boeuf
Steaks hachés 4x100g Aucune 190 °C 12 min
2,5 cm d'épaisseur
Steaks 2 faux-filets de 200 g chacun Aucune 200°C Bleu: 9 a 10 min
1,5 a 2,5 cm d'épaisseur Saignant : 10 a
12 min
Bien cuit: 18 a
20 min
Porc
Bacon 4 tranches Aucune 180 °C 9 min
Coupées en deux
Cotelettes de porc 2 cotelettes avec os Badigeonnés d'huile | 200 °C 15 a 18 min
2 cotelettes désossées Badigeonnés d'huile | 200 °C 14 217 min
Saucisses 4 saucisses Badigeonnés d'huile | 200 °C 16 min
Agneau
Cotelettes d'agneau 4 cotelettes (340 g) Badigeonnés d'huile | 200 °C 12 min
Poisson et fruits de mer
Filets de saumon 2 filets Badigeonnés d'huile | 200 °C 10 a 13 min
Crevettes 16 grosses crevettes 1 cuillere a soupe 200°C 7 a 10 min
Entieres et épluchées
Congelé
Nuggets de poulet 1 boite (397 g) Aucune 200°C 16 min
Batonnets de poulet " Aucune 190 °C 8 min
Filets de poisson 4 filets (500 g) Aucune 200 °C 14 216 min
Filets de poisson 4 filets Aucune 180 °C 18 min
enrobés de pate Retournez a mi-cuisson
Batonnets de poisson 10 Aucune 200°C 15 min
Tempura de crevettes 8 crevettes (140 g au total) Aucune 190 °C 8a 9 min
Retournez a mi-cuisson
Frites fines 500 ¢g Aucune 180 °C 20 a22 min
1kg Aucune 180 °C 42 min
Frites épaisses cuites 5009 Aucune 180 °C 20 min
au four
Quartiers de pommes 500 g Aucune 180 °C 20 min
de terre
Pommes de terre réties | 700 g Aucune 190 °C 20 min
Galettes de pomme 7 Aucune 200°C 15 min
de terre
Frites de patate douce 450 g Aucune 190 °C 20a 22 min
Hamburgers végétaliens | 4 Aucune 180 °C 10 min
Champignons panés 300¢g Aucune 190 °C 10 a 12 min
Rondelles d'oignons 300g Aucune 190 °C 14 min
Yorkshire puddings 8 (150 g) Aucune 180 °C 3a4min
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Cotelettes de porc au miel

Ingrédients

2 cotelettes de porc

85 g de miel

3 cuilleres a soupe de sauce soja

1 cuillere a soupe de jus de citron vert

1 cuillere a café d'ail haché

Préparation

Mélangez tous les ingrédients, a I'exception des
cotelettes de porc, dans un saladier. Trempez les
cotelettes de porc dans le mélange, couvrez-les et
mettez-les au réfrigérateur pendant 1a 2 heures.
Branchez la friteuse a air sur I'alimentation secteur,
puis allumez-la.

Réglez la température a 200 °C et la durée entre 15 et
20 minutes, puis placez délicatement les cotelettes de
porc dans le compartiment de cuisson approprié.
Vérifiez que les cotelettes de porc sont cuites avant
de servir.

Servez immédiatement avec des accompagnements
variés.

Cuisses de poulet croustillantes
au citron vert et au persil

Ingrédients

4 cuisses de poulet

4 gousses d'ail hachées

2 citrons verts pressés

120 g de chapelure

64 g de farine

30 g de persil frais haché

160 ml de babeurre

2 cuilleres a café de sucre roux

¥ cuillere a café de cumin moulu

1> cuillere a café de flocons de piment

Spray de cuisson

Sel et poivre, a votre go(t

Préparation

Mélangez le babeurre, les flocons de piment, I'ail, le
sucre, le cumin, le persil et le jus de citron vert dans
un saladier.

Plongez les cuisses de poulet dans le mélange de
babeurre, puis dans la chapelure jusqu'a ce qu'elles
soient bien enrobées. Vaporisez du spray de cuisson
sur tous les cotés des cuisses de poulet.

Branchez la friteuse a air sur I'alimentation secteur,
puis allumez-la. Réglez la température sur 200 °C et la
durée entre 22 et 28 minutes, puis placez délicatement
les cuisses de poulet dans le compartiment de
cuisson approprié.

Vérifiez que le poulet est bien cuit avant de servir.
Servez immédiatement avec des accompagnements
variés.




Saumon cajun frit

Ingrédients

910 g de filets de saumon

380 g de farine de mais

3 ceufs

125 ml de lait

125 ml de biére blonde

3 cuilleres a soupe de moutarde

2 cuilleres a soupe de sel

2 cuilleres a café de poivre noir

-1 cuillere a soupe de sauce Tabasco

-1 cuillere a café de poivre de Cayenne (ou a
votre go(t)

Spray de cuisson

Préparation

Fouettez les ceufs, le lait, la biere, la moutarde, la
sauce Tabasco, le poivre de Cayenne et la moitié du
sel et du poivre dans un saladier. Coupez les filets
de poisson en petits morceaux et plongez-les dans le
mélange d'ceufs jusqu'a ce qu'ils soient entierement
enrobés. Couvrez et mettez au frais pendant environ
1 heure. Mélangez la farine de mais et le sel et le
poivre restants dans un saladier ou une assiette
peu profonde. Retirez les morceaux de poisson du
mélange d'ceufs et trempez-les dans la farine de mais
pour les enrober uniformément. Vaporisez du spray
de cuisson sur tous les cétés du poisson.

Branchez la friteuse a air sur I'alimentation secteur,
puis allumez-la. Réglez la température a 200 °C et la
durée a environ 15 minutes, puis placez délicatement
les morceaux de poisson dans le compartiment de
cuisson approprié.

Vérifiez que le poisson est bien cuit avant de servir.
Servez immédiatement avec desaccompagnements
variés.

Sauté de légumes a la sauce soja

Ingrédients

8 petits épis de mais, coupés en tranches dans
la longueur

3 gros champignons de Paris, coupés en quartiers
2 oignons blancs, coupés en quartiers

1 courge butternut, épluchée et coupée en dés

1 poivron rouge, coupé en tranches

1 poivron vert, coupé en tranches

1 poivron jaune, coupé en tranches

1 poivron orange, coupé en tranches

1 courgette, tranchée dans la diagonale

2 cuilleres a soupe d'huile d'olive

2 cuilleres a soupe de sauce soja

1cuillere a café d'herbes mélangées

Sel et poivre, a votre go(t
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Préparation

Enrobez les légumes d'huile d'olive et assaisonnez
avec du sel, du poivre et des herbes mélangées a
votre go(t.

Branchez la friteuse a air sur I'alimentation secteur,
puis allumez-la. Réglez la température a 200 °C et la
durée a environ 15 minutes, puis placez délicatement
les pommes de terre dans le compartiment de
cuisson approprié.

Vérifiez que les Iégumes sont cuits avant de servir.
Servez avec de la sauce soja.

Quartiers de patates douces

Ingrédients

2 patates douces, coupées en quartiers

1 cuillere a café de flocons de piment

Sel et poivre, a votre go(it

Spray de cuisson

Préparation

Vaporisez du spray de cuisson sur tous les cotés des
quartiers et assaisonnez de flocons de piment, de sel
et de poivre. Remuez pour mélanger.

Branchez la friteuse a air sur I'alimentation secteur,
puis allumez-la. Sélectionnez la fonction « CHIP ».
Placez délicatement les quartiers dans le compartiment
de cuisson approprié.

Vérifiez que les quartiers sont bien dorés avant de
servir.

Servez immédiatement avec une sauce.






Mise au rebut des piles/batteries ées et des équif 1ts électriques et électroniques

Ce symbole figurant sur le produit, sur ses piles ou sur son emballage, signifie que ce produit et toutes
les piles qu'il contient ne doivent pas étre jetés avec les ordures ménageres. Il est de la responsabilité
de I'utilisateur de les remettre a un point de collecte approprié destiné au recyclage des piles/batteries
et des équipements électriques et électroniques. Cette collecte sélective et ce recyclage contribuent
— a préserver les ressources naturelles et a prévenir les conséquences négatives potentielles sur la
santé et I'environnement, liées a la présence possible de substances dangereuses dans les piles/batteries et
les équipements électriques et électroniques, pouvant étre causées par une élimination inadéquate des déchets.
Certains revendeurs proposent des services de reprise qui permettent a I'utilisateur de renvoyer les
équipements usagés pour une mise au rebut appropriée. Il est de la responsabilité de I'utilisateur de supprimer
toutes les données situées sur les équipements électriques et électroniques avant la mise au rebut. Pour
plus d'informations sur les centres de collectes des piles et des déchets électriques et électroniques usagés,
veuillez contacter votre mairie, votre déchetterie locale ou le revendeur du produit.

Fabriqué par :
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.

FABRIQUE EN CHINE.

CD290923/MD300524/V3
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Teplovzdusna fritéza
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Pokyny si uschovajte pre pripad budtcej potreby.
BEZPECNOSTNE POKYNY

» Pri pouzivani elektrickych spotrebi¢ov je potrebné vzdy dodrziavat zdkladné
bezpecénostné opatrenia.

» Pred zapojenim spotrebica do elektrickej siete skontroluijte, Ci napatie uvedené na typovom
Stitku zodpoveda napatiu v miestnej sieti.

= Tento pristroj smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,

zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami a znalostami, avsak iba pokial st pod

dohladom/informovani a rozumeju prislusnym nebezpecenstvdm.

Spotrebic nie je ureny pre deti na hranie.

Cistenie alebo pouZivatelsku Udrzbu spotrebi¢a smu vykonavat iba osoby starSie ako

8 rokov, inak musi byt zabezpeceny dozor.

Tento spotrebic nie je hracka.

Ak napdjaci kabel, zastrcka alebo akakolvek Cast spotrebica nefunguje spravne alebo ak

doslo k ich pddu alebo poskodeniu, produkt ihned prestante pouzivat, aby ste predisli

moznému zraneniu.

Tento spotrebi¢ neobsahuje ziadne Casti opravitelné spotrebitelom, opravy by mal

vykonavat iba kvalifikovany elektrikar. Dosledkom nesprdvnej opravy moze dojst

k ohrozeniu spotrebitela.

Spotrebi¢ a napajaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti.

Ked je spotrebic zapnuty alebo este Uplne nevychladol, uchovdvajte ho mimo dosahu deti.

Spotrebic a napdjaci kabel chrante pred teplom alebo ostrymi hranami, ktoré by ho

mohli poskodit.

Napéjaci kabel udrzujte v bezpecnej vzdialenosti od akychkolvek Casti spotrebica, ktoré sa

mozu pocas pouzivania zahriat.

= Spotrebi¢ uchovavajte v bezpecnej vzdialenosti od inych spotrebicov vyzarujtcich teplo.

Nedovolte, aby napdjaci kdbel previsal z pracovnej plochy, dotykal sa hortcich povrchov

alebo sa zamotal.

Neponaraijte elektrické suciastky tohto spotrebica do vody alebo inej kvapaliny.

= Spotrebi¢ neobsluhujte mokrymi rukami alebo v pripade, ak su niektoré pripojenia mokré.

Ak tento spotrebi¢ spadne alebo sa neldmyselne ponori do vody, okamZite ho odpojte od

elektrickej zasuvky. Nesiahajte do vody.

= Ked je spotrebiC pripojeny k elektrickej sieti, nenechdvaijte ho bez dozoru.

Spotrebi¢ neodpdjajte z elektricke] siete tahanim za kdbel. Vypnite ho a zdstréku

vytiahnite rukou.

Spotrebic netahajte ani neprenasaijte za napdjaci kabel.

Spotrebi¢ nepouZivajte na iné Ucely, nez na ktoré je urceny.

NepouZivajte prislusenstvo, ktoré nie je doddvané spolu s vyrobkom.

Tento spotrebi¢ nepouzivajte v exteriéri.

Spotrebi¢ neskladujte na priamom slne¢nom svetle ani vo velmi vihkom prostredi.

Pocas pouzivania spotrebi¢om nepohybujte.

Po pouZiti spotrebi¢ vzdy odpojte zo siete a pred kazdym cistenim, Udrzbou alebo

uskladnenim ho nechajte Uplne vychladnit.

Spotrebi¢ vzdy poloZte na stabilny, teplovzdorny povrch vo vyske pohodinej pre pouzivatela.

Tento spotrebi¢ by ste nemali obsluhovat pomocou externého ¢asovaca alebo

samostatného dialkového ovladania.

= Pouzitie predlzovacieho kabla so spotrebi¢om sa neodporuca.

= Tento spotrebic je ur¢eny len na domdce pouzitie. Nemal by sa pouzivat na komercné Ucely.
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VAROVANIE: Spotrebi¢ uchovdvajte v bezpecnej vzdialenosti od
horlavych latok.

Spravne a nesprdvne postupy

€O ROBIT:

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i je nédoba varného kosa bezpecne nasadend. V opa¢nom pripade nebude
teplovzdusn4 fritéza fungovat.

Nédobu varného ko$a chytajte len za rukovat.

Pri vyberani nadoby varného ko$a postupujte opatrne, méze dojst k tniku pary.

Ak pouzivate oddelovac, uistite sa, Ze je Uplne zasunuty.

VYVARUJTE SA:

Varny ké$ s nelepivym povrchom neprevracajte spolu s pripevnenou nddobou varného kosa, kedze naspodku
nddoby sa moze hromadit prebytoény olej a mohol by sa dostat na ingrediencie.

Teplovzdusnd fritézu ani jej otvory na privod vzduchu nezakryvajte [] narusi sa tym privod vzduchu, ¢o méze
ovplyvnit vysledky varenia.

Nelejte do nddoby varného ko$a olej ani inu tekutinu.

Nedotykajte sa nddoby varného ko$a pocas pouzivania alebo bezprostredne po niom, kedze je velmi hortca.
Nadobu varného kosa chytajte len za rukovat.

Nepouzivajte podlozky do teplovzdusnej fritézy alebo podobné produkty.

4 )
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VAROVANIE: PRED POUZITIM SA UISTITE, ZE TEPLOVZDUSNA FRITEZA MA
ASPON 20 CM VOLNEHO MIESTA VO VSETKYCH SMEROCH.

Automatické vypnutie

Teplovzdusna fritéza je vybavend funkciou automatického vypnutia. M6ze sa aktivovat po uplynuti nastaveného
¢asu varenia, spusti zvukovy signdl ¢asovaca a funkcia automatického vypnutia spésobf, Ze sa teplovzdusna
fritéza vypne.

POZNAMKA: Ak je potrebné teplovzdusnd fritézu vypnlit este pred uplynutim nastaveného
¢asu varenia, vypnite ju a odpojte z elektrickej siete.

Starostlivost a tudrzba

Pred akymkolvek cistenim alebo udrzbou teplovzdusnui fritézu vypnite, odpojte ju z elektrickej siete a nechajte
Uplne vychladndt.

1. KROK: Hlavnu jednotku teplovzdusnej fritézy pretrite navih¢enou mékkou handri¢kou a nechajte ju
poriadne vysusit.

2. KROK: Varny ko3 s nelepivym povrchom, oddelovac¢ nddoby a nddobu varného kosa umyte v teplej mydlovej
vode a dbékladne ich oplachnite.
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Hlavnu jednotku teplovzdusnej fritézy nepondrajte do vody ani inej kvapaliny.
Na cistenie teplovzdusnej fritézy a jej prislusenstva nikdy nepouzivajte drsné ani abrazivne Cistiace prostriedky
alebo $pongie. Mohlo by déjst k poskodeniu spotrebica.

POZNAMKA: Teplovzdusnti fritézu vycistite po kazdom pouziti.

)

Pokyny na poutzitie

Pred prvym pouzitim

Vycistite teplovzdu$nd fritézu podfa pokynov uvedenych v ¢asti ,Starostlivost a tdrzba“.

POZNAMKA: Pri prvom pouziti teplovzdu$nej fritézy moze byt citit mierny zdpach. Je to
normdlny jav a po kratkom c¢ase ustupi. Pocas pouzivania fritézy zabezpecte v jej blizkosti
dostatocné vetranie. Pred prvym pouzitim sa odportica teplovzdusnd fritézu spustit aspon
na 10 mindt, aby dym alebo zépach, ktoré sa mézu spociatku objavit, neovplyvnili chut jedla.

Zostavenie teplovzdusnej fritézy

1. KROK: Umiestnite varny kés$ s nelepivym povrchom pevne do nddoby varného kosa a skontrolujte, ¢i su
pevne zasunuté.

2. KROK: Zasunte nadobu varného kosa do hlavnej jednotky teplovzdusdnej fritézy.

POZNAMKA: Teplovzdu$na fritéza sa doddva predmontovand. Pred zaciatkom pouzitia
je potrebné nadobu varného kosa bezpecne zavriet, v opacnom pripade nebude
teplovzdusna fritéza fungovat.

Pouzivanie oddelovaca
1. KROK: Ak chcete pouzit velkd nddobu, oddelovaé sa musi odstranit z nadoby varného kosa. Ak chcete
rozdelif nddobu na dve samostatné Casti, zasunte oddelovac na svoje miesto.

POZNAMKA: Ak sa chcete uistit, ze oddelovac je spravne zasunuty, skontrolujte, ¢i vodiace
Sipky na oddelovaci smeruji nahor. Mal by sa lahko zasunut. Oddelovac netlacte, pretoze by
sa mohla teplovzdusnd fritéza poskodit. Teplovzdusna fritéza sa doddva predmontovana. Pred
zaciatkom pouzitia je potrebné nadobu varného kosa bezpecne zavriet, v opa¢nom pripade
nebude teplovzdusnd fritéza fungovat.

Pouzivanie ovladacieho panela

Pozrite si ,obr. 1%

Po pripojeni teplovzdusnej fritézy k elektrickému napdjaniu a po jeho aktivacii sa ozve zvukovy signal a rozsvieti
sa vypinac, ktory ukazuje, Ze zariadenie je pripojené k napdjaniu.

Klepnutim na vypinac teplovzdusnu fritézu zapnete.

Manudlne nastavenie

Cas a teplotu je mozné nastavit manudlne. Hodnoty ¢asu a teploty zavisia od pripravovanych potravin.

Na LED displeji sa zobrazia Ciary, ktoré oznacuju, ze teplovzdusnd fritéza je pripravena na naprogramovanie.
Vyberte prislusnd nddobu tfuknutim na moznost ,1“ alebo ,2°.

Ak chcete nastavenie upravit manuélne, stlacte tladidlo manudlneho nastavenia a potom pomocou tlacidiel
ovlddania ¢asu upravte Cas pripravy jedla na max. 60 min. (alebo max. 12 hodin pri suseni).

Tuknutim na tladidld na ovladanie teploty nastavte teplotu pripravy jedla v rozsahu od 40 °C do 210 °C (alebo max.
90 °C pri suseni).

Ak chcete pouzit len jednu nddobu, pre druhu nezvolte Ziadne nastavenie.

Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite pripravu jedla.

POZNAMKA: Dal3ie informacie a pokyny na pripravu jedla néjdete v broztire s receptami.
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Prednastavené funkcie

1. KROK: Stla¢enim jedného z funk¢nych tlacidiel pouzijete prednastavenu funkciu varenia.

Displej sa automaticky prepina medzi prednastavenym ¢asom a teplotou.

Tieto predvolby je mozné potom podfa potreby upravit pomocou tlacidiel ovliddania ¢asu a teploty.

Ak chcete nastavovanie ¢asu alebo teploty urychlit, mozete tlacidla na ovlddanie ¢asu a teploty podrzat stlacené.
2. KROK: Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite zohrievanie po nastaveni ¢asu a teploty. Pocas
pouzivania je mozné ¢as a teplotu zmenit pomocou tladidiel na ovlddanie ¢asu a teploty po tuknuti na
¢islo zasuvky.

3. KROK: Po dokonceni varenia a uplynuti prednastaveného ¢asu zaznie zvukovy signdl ¢asovaca a
teplovzdusna fritéza sa vypne.

4. KROK: Teplovzdusnd fritézu mozete vypnlt pridrzanim vypinaca.

5= POZNAMKA: Ak pocas varenia vytiahnete nddobu varného ko$a, teplovzdu$né fritéza prestane
E_] varit. Proces varenia bude pokrac¢ovat po zasunuti nédoby spét na svoje miesto.
Funkcie pripravy pokrmov
Funkcia Prednastavena teplota Teplotny rozsah Cas
Teplovzdusné fritovanie | 210 °C 80°C-210°C Max. 1 hodina
Opekanie 190 °C 120°C-210°C Max. 4 hodiny
Pecenie 160 °C 120°C -210°C Max. 4 hodiny
Susenie 60 °C 40°C-90°C Max. 12 hodin
Manuélne 180 °C 40 °C -210°C Max. 1 hodina
Zohrievanie 170 °C 130°C-210°C Max. 1 hodina

Pouzivanie nastavenia synchronizacie varenia

Ked v rozdelenych nddobdch pripravujete rézne jedld s roznymi ¢asmi a teplotami, pouzite nastavenie
synchronizécie, aby sa varenie v oboch ¢astiach dokoncilo sti¢asne.

1. KROK: Tuknite na tla¢idlo ,1“ a nastavte pozadované nastavenia pre prvi nadobu varného ko$a podla
pokynov v Casti ,Pouzivanie ovladacieho panela“.

2. KROK: Zopakuijte postup pre druhi nadobu varného kosa tuknutim na tlacidlo ,,2¢.

3. KROK: Stlacte tlacidlo synchronizdcie varenia. Tlacidlo sa rozsvieti, ¢im potvrdi vyber nastavenia.

4. KROK: Stlacenim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite pripravu jedla.

Pouzivanie nastavenia sparovania varenia

Pri pouzivani rozdelenych nddob na pripravu rovnakych jedal pouZite nastavenie spdrovania. Varenie sa dokon¢i
v oboch nddobéch stic¢asne.

1. KROK: Tuknite na tlacidlo ,1“ a nastavte pozadované nastavenia pre prvii rozdelent nddobu varného kosa
podla pokynov v ¢asti ,Pouzivanie ovladacieho panela“.

2. KROK: Stlacte tlacidlo sparovania varenia. Tlacidlo sa rozsvieti, ¢im potvrdi vyber nastavenia.

3. KROK: Stlac¢enim tlacidla spustenia/pozastavenia spustite pripravu jedla.

POZNAMKA: Ked je zariadenie zapojené v elektrickej sieti, vypina¢ zostane svietit.

Pouzivanie teplovzdusnej fritézy

1. KROK: Po pripojeni teplovzdusnej fritézy k elektrickému napdjaniu a po jeho aktivacii sa ozve zvukovy signal
a rozsvieti sa vypinac, ktory ukazuje, Ze zariadenie je pripojené k napdjaniu.

2. KROK: Tuknutim na vypinac zapnite teplovzdu$nu fritézu. Zobrazia sa funkcie displeja, ¢o znamené, ze fritéza
je pripravend na naprogramovanie.
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3. KROK: Pomocou tlacidiel na ovlddanie ¢asu a teploty zvyste alebo znizte Cas alebo teplotu podra potreby,
ako je uvedené v pokynoch v ¢asti ,Pouzivanie ovladacieho panela“.

4. KROK: Vyberte nddobu varného kos$a jej vytiahnutim z teplovzdusnej fritézy pomocou rukovéti. Nadobu
varného ko$a umiestnite na rovny, stabilny a teplovzdorny povrch.

5. KROK: Vlozte ingrediencie do varného kosa s nelepivym povrchom, zasunte nddobu varného kosa spat do
hlavnej jednotky teplovzdusnej fritézy a zatvorte ju.

6. KROK: Cas a teplotu varenia nastavte podla potrieb prisad pomocou digitdlneho ovlddacieho panela.
Nastavenie ¢asu a teploty je mozné upravit aj pomocou funkénych tlacidiel, ktoré po stlaceni automaticky
prepinaju medzi prednastavenymi ¢asmi a teplotami na pripravu réznych jedal. Tieto predvolby je mozné potom
podra potreby upravif pomocou tlacidiel ovladania ¢asu a teploty.

7. KROK: Niektoré ingrediencie méze byt potrebné v priebehu varenia premiesat. Vyberte nddobu varného kosa
z hlavnej jednotky teplovzdusnej fritézy pomocou rukovéti. Obsah nddoby varného kosa opatrne premiesajte
a nadobu zasunite naspét do hlavnej jednotky teplovzdusnej fritézy. Pokracujte vo vareni.

8. KROK: Po dokonceni varenia a uplynuti prednastaveného ¢asu teplovzdusna fritéza niekolkokrat pipne a na
displeji sa zobrazi hlasenie ukonéenia ,END*. Potom sa teplovzdusna fritéza vypne. Skontrolujte, ¢i su suroviny
pripravené. Ak suroviny nie su uvarené, zatvorte nadobu varného kos$a a vratte ju spat do hlavnej jednotky
teplovzdusnej fritézy. Potrebny cas varenia nastavte pomocou digitdlneho ovlddacieho panela. Ak je jedlo
pripravené, vyprazdnite obsah do misky alebo na tanier. Ak je jedlo velké alebo krehké, pouzite teplovzdorné
klieste (nie su sucastou doddvky).

POZNAMKA: Ak je potrebné podas pouzivania zmenit ¢as alebo teplotu varenia, podfa
potreby pouzite tlacidld na ovladanie ¢asu alebo teploty. Pri potravindch s vysokym obsahom
vody sa moze na sklenenom priezore objavit kondenzécia. Je to normélne a po ochladeni
teplovzdusnej fritézy by mala zmiznut.

VAROVANIE: Teplovzdusna fritéza je aj po vypnuti pod menovitym napatim. Ak
chcete fritézu trvalo vypnLit, vypnite ju vypinacom a odpojte od elektrickej siete.

Skladovanie

Pred uloZzenim na chladnom a suchom mieste skontrolujte, ¢i je teplovzdusna fritéza vychladnutd, Cistd a sucha.
Kabel nikdy pevne neovijajte okolo teplovzdusnej fritézy. Ovinte ho iba volne, aby nedoslo k poskodeniu.
Technické udaje

Koéd vyrobku: EK5872

Napdjanie: 220-240 V ~ 50-60 Hz

Vykon: 2300 W




Tabulka varenia

Tabul'ka pre manudlne teplovzdusné fritovanie

Prisada Mnozstvo Olej Teplota Cas pripravy

Zelenina

épargl’a 200g 2CL 200 °C 8—12 mindit
Celd, s odrezanymi koncami

Paprika 2 papriky Ziadny 200 °C 16 minit
Celé

Brokolica 1 hlava (400 g) 1PL 200 °C 9 mindt
Nakrdjand na ruzic¢ky po 2,5 cm

Maslova tekvica 500 g-750 g 1PL 200 °C 20-25 minut
Nakrdjand na 2,5 cm kusky

Mrkva 500 g 1PL 200 °C 13-16 minut
Ollpand a nasekand na 1,5
cm kusky

Karfiol 1hlava (900 g) 2PL 200 °C 15-20 mindt
Nakrajand na ruzicky po 2,5 cm

Klaskova kukurica 4 klasky 1PL 200 °C 12-15 minut
Celé klasy, ostipané

Cuketa 500 g ) 1PL 200 °C 15-18 minut
Nakrajand po dizke na Stvrtiny,
potom na 2,5 cm kusky

Zelend fazula 200 g 1PL 200 °C 8 minut
Struky s odrezanymi koncami

Kel 100g Ziadny 150 °C 8 minut
Natrhany na ksky, bez stoniek

Huby 225¢g 1PL 200 °C 7 minut
Nakrdjané na Stvrtiny

Zemiaky 750 g 1PL 200°C 18-20 mindt
Nakrajané na 2,5 cm mesiaciky
450 g 1-3 PL 200°C 20-24 minut
Nakrajané na tenké hranolky
450 g 1-3 PL 200 °C 23-26 minut
Nakrdjané na hrubé hranolky
4 zemiaky Ziadny 200 °C 25 mindit
Vcelku, prepichnuté vidlickou

Bataty 4 zemiaky 1PL 200 °C 15—-20 minut
Vcelku, prepichnuté vidlickou
4 zemiaky Ziadny 200 °C 30-35 mindt
Vcelku, prepichnuté vidlickou

Kuréa

Kuracie prsia 2 vykostené prsia Potreté olejom | 200 °C 20-25 minut
4 vykostené prsia Potreté olejom | 200 °C 30-35 minut

Kuracie stehna 4 stehna s kostou Potreté olejom | 200 °C 22-28 minut
4 vykostené stehna Potreté olejom | 200 °C 18-22 minut

Kuracie kridla 1kg kuracich kridel s kostou 1PL 200 °C 33 minut




Tabul'ka pre manudlne teplovzdusné fritovanie

Hovadzie méaso

Hamburgery 4 kiisky Ziadny 190 °C 12 mindt
S hrdbkou 2,5 cm
Steaky 2 x 200 g, zo svieckovice Ziadny 200 °C Slabo

S hribkou 1,5-2,5 cm prepecené:
9-10 minut
Stredne
prepecené:
10—12 minut
Dobre
prepecené:
18—20 mint

Bravcové méaso
Slanina 4 platky Ziadny 180 °C 9 mint
Prerezané na polovice

Bravcové kotlety 2 kusky s kostou Potreté olejom | 200 °C 15-18 minut
2 kusky bez kosti Potreté olejom | 200 °C 14-17 minut
Klobasy 4 klobasy Potreté olejom | 200 °C 16 minut
Jahnacie maso
Jahnacie kotlety ‘ 4 kusky (340 g) Potreté olejom | 200 °C 12 minut
Ryby a morské plody
Filety z lososa 2 filety Potreté olejom | 200 °C 10—13 minut
Krevety 16 velkych 1PL 200 °C 7-10 minut
Celych a oltpanych
Mrazené polotovary
Kuracie nugetky 1 balenie (397 g) Ziadny 200 °C 16 mindt
Kuracie kuisky 1 Ziadny 190 °C 8 mindt
Filety z ryb 4 filety (500 g) Ziadny 200 °C 14-16 minut
Filety z ryb v cesticku | 4 filety Ziadny 180 °C 18 minut
V polovici ¢asu pecenia obrétte
Rybie prsty 10 Ziadny 200 °C 15 mindt
Krevetova tempura 8 kreviet (spolu 140 g) Ziadny 190 °C 8-9 minut
V polovici ¢asu pecenia obrétte
Tenkeé hranolky 500 g Ziadny 180 °C 20-22 minut
1kg Ziadny 180 °C 42 mindt
Hrubé hranolky do riary | 500 g Ziadny 180 °C 20 mindt
Americké zemiaky 500 g Ziadny 180 °C 20 mindt
Pecené zemiaky 700 g Ziadny 190 °C 20 mindt
Zemiakové placky 7 Ziadny 200 °C 15 minut
Batdtové hranolky 450 g Ziadny 190 °C 20-22 minut
Vegdnske hamburgery |4 Ziadny 180 °C 10 mindt
Sampiniény v trojobale | 300 g Ziadny 190 °C 10-12 mindt
Cibulové krizky 300¢g Ziadny 190 °C 14 minut
Yorkshirsky puding 8 (150 g) Ziadny 180 °C 3-4 mintty
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Medové bravcové kotlety

“RECEPTY e

2 brav¢ové kotlety
85 g medu
3 PL s6jovej omacky
1PL limetkovej $tavy
1 CL nasekaného cesnaku
Sposob pripravy
Vo velkej miske zmieSajte vSetky prisady
okrem bravcovych kotliet. BravCové kotlety
obalte v zmesi, prikryte a dajte do chladnicky
na 1az 2 hodiny.
Pripojte teplovzdusnu fritézu do elektrickej
siete a zapnite napdjanie.
Nastavte teplotu na 200 °C a ¢as na 15-20 min
a opatrne viozte bravcové kotlety do prislusnej
nddoby varného kosa.
Pred podavanim skontrolujte, ¢i su bravcové
B kotlety dobre prepecené.

{ Podavajte ihned s prilohami podla vyberu.

Chrumkavé kuracie stehna
s limetkou a petrzlenom

Prisady

. 4 kuracie stehna

4 striciky cesnaku, pomleté

Stava z 2 limetiek

120 g strihanky

64 g hladkej muky

30 g Cerstvého nasekaného petrzlenu

160 ml cmaru

~ 2 CL hnedého cukru

% CL mletej rasce

Y2 CL ¢ili viogiek

Olej v spreji

Sol a korenie podla chuti

Spoésob pripravy

Vo velkej miske zmieSajte cmar, Cili viocky,
| cesnak, cukor, rascu, petrzlen a stavu z limetky.
Kuracie stehna obalte v tejto zmesi z cmaru a
potom ich celé obalte v strihanke. Stehnd zo
vetkych stran nasprejujte olejom.

Pripojte teplovzdusnu fritézu do elektrickej siete
a zapnite napdjanie. Nastavte teplotu na 200 °C
a ¢as na 22-28 min a opatrne vlozte kuracie
stehnd do prislusnej nadoby varného kosa.




Pred podavanim skontrolujte, ¢i je kurca
dobre prepecené.

Podavajte ihned' s prilohami podfa vyberu.
Vyprdzany cajunsky losos

Prisady

910 g filetov z lososa

380 g kukuri¢ného Skrobu

3 vajcia

125 ml mlieka

125 ml piva (leziaku)

3 PL horcice

2 PL soli

2 CL ¢ierneho korenia

2>—1PL tabaska

%—1 CL kajenského korenia (alebo
podfa chuti)

Olej v spreji

Sposob pripravy

Vo velkej miske vyslahajte vajcia s mliekom,
pivom, horcicou, tabaskom, kajenskym korenim
a polovicou soli a ¢ierneho korenia. Nakrajajte
filety na menSie kusky a celé ich namocte do
vajickovej zmesi. Prikryte a dajte priblizne
na 1 hodinu do chladnic¢ky. V plytkej Sirokej
miske alebo tanieri zmieSajte kukuri¢ny Skrob
so zvySnou solou a ¢iernym korenim. Vyberte
kusky ryby z vajickovej zmesi a rovnomerne
ich obalte v kukuri¢nom Skrobe. Kusky ryby zo
véetkych stran nasprejujte olejom.

Pripojte teplovzdusnu fritézu do elektrickej
siete a zapnite napdjanie. Nastavte teplotu
na 200 °C a ¢as na priblizne 15 min a opatrne
vlozte kusky ryby do prislusnej nadoby
varného kosa.

Pred poddvanim skontrolujte, ¢i je ryba
dobre prepecena.

Podavajte ihned' s prilohami podla vyberu.

Restovana zelenina so
séjovou omackou

Prisady

8 malych kukuri¢iek rozkrojenych po dizke
3 velké Sampindny rozkrojené na Stvrtiny

2 biele cibule rozkrojené na Stvrtiny

1 maslova tekvica olipand a nakrdjana
na kocky
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1 ¢ervend paprika nakrdjana na pasiky
1zelend paprika nakrdjana na pésiky

17Ita paprika nakrajand na pdsiky

1 oranzova paprika nakrajand na pdsiky

1 cuketa nakrdjana na Sikmé kruzky

2 PL olivového oleja

2 PL séjovej omdcky

1 €L zmie$anych bylin

Sol a korenie podla chuti

Spoésob pripravy

Na zeleninu rovnomerne naneste olivovy
olej a podla chuti ju posypte solou, ¢iernym
korenim a zmesou bylin.

Pripojte teplovzdusnu fritézu do elektrickej
siete a zapnite napdjanie. Nastavte teplotu
na 200 °C a ¢as na priblizne 15 min a
opatrne vlozte zeleninu do prislusnej nddoby
varného kosa.

Pred podavanim skontrolujte, ¢i je zelenina
dobre uvarena.

Podavajte pokvapkané séjovou omackou.
Pecené batdtové mesiaciky

Prisady

2 batatové zemiaky nakrdjané na mesiaciky
1 CL ¢ili viogiek

Sol a korenie podla chuti

Olej v spreji

Sposob pripravy

Na v8etky strany mesiacikov nastriekajte olej
v spreji a dochutte ich ¢ili vio¢kami, solou
a Ciernym korenim. PremieSajte, aby sa
chute spajili.

Pripojte teplovzdusnu fritézu do elektrickej
siete a zapnite napdjanie. Vyberte funkciu
~CHIP* (Hranolky).

Opatrne vlozte mesiaciky do prislusnej
nadoby varného kosa.

Nez budete mesiaciky poddvat, skontrolujte,
¢i su sprdvne chrumkavé.

Poddavajte ihned s dipom.






Likvidacia pouzitych batérii a elektrickych a elektronickych zariadeni

Tento symbol na produkte, jeho batéridch alebo obale znamen4, ze tento produkt a vsetky batérie,
ﬁ ktoré sa v fiom nach&dzaju, sa nesmd likvidovat s komundlnym odpadom. Namiesto toho je pouzivatel

povinny odovzdat ich na prislusnom zbernom mieste na recykldciu batérii a elektrickych a
ro— elektronickych zariadeni. Tento separovany zber a recyklacia pomézu zachovat prirodné zdroje a

zabranit potencidlnym negativnym désledkom na ludské zdravie a zivotné prostredie z dévodu moznej
pritomnosti nebezpeénych I4tok v batéridch a elektrickych a elektronickych zariadeniach, ktoré by mohli byt
sposobené nevhodnou likvidaciou. Niektori predajcovia poskytuju sluzby spatného odberu, ktoré umoznuji
pouzivatelovi vratit opotrebované zariadenie na vhodnd likvidéciu. Vymazanie akychkolvek udajov na
elektrickom a elektronickom zariadeni pred likviddciou ma na starosti pouzivatel. Dal3ie informacie o tom,
kde mozno batérie, elektricky a elektronicky odpad odovzdat, ziskate na miestnom mestskom/obecnom drade,
u sluzby likviddcie komundlneho odpadu alebo u predajcu.

Vyrobca:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.

VYROBENE V CiNE.

CD290923/MD300524/V3



Manual de usuario

Freidora de aire
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Fig. 1

Unidad principal de la freidora
de aire

Compartimento de cocinado
Asa del compartimento

de cocinado

Botdn de encendido

Botones de control de

la temperatura

Botdn de coccidn combinada
Pantalla LED

Botones de funcion

Botdn de coccidn sincronizada
Bandeja de coccién con
revestimiento antiadherente
Separador de compartimentos
Botones de control del tiempo
Botén de inicio/pausa
Ventana de visualizacion
Panel de control digital




Conserve estas instrucciones para poder consultarlas en el futuro.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

= Siga siempre las precauciones bdsicas de seguridad al usar aparatos eléctricos.

= Compruebe que el voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide con el de la red
local antes de conectar el dispositivo a la corriente eléctrica.

= Este dispositivo pueden usarlo los nifios a partir de 8 afios y las personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o sin conocimientos al respecto, siempre y
cuando se les den instrucciones y se los supervise, y solo si comprenden los riesgos que
Su uso conlleva.

= Los nifios no deben jugar con el dispositivo.

= Amenos que sean mayores de 8 afios y estén bajo supervision, los nifios no deben realizar
labores de limpieza ni de mantenimiento del dispositivo.

= Este dispositivo no es un juguete.

» Deje de utilizar el dispositivo inmediatamente si el cable de alimentacidn, el enchufe o
cualquier otra pieza no funcionan correctamente, o si ha sufrido alguna caida o algun otro
tipo de dafio, para evitar posibles lesiones.

= Este dispositivo contiene piezas que el usuario no puede reparar, por lo que es necesario
gue un electricista cualificado se ocupe de las reparaciones pertinentes. Una reparacion
inadecuada puede poner al usuario en riesgo de sufrir dafios.

» Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios.

= Mantenga el dispositivo fuera del alcance de los nifios cuando esté encendido o mientras
se esté enfriando.

= Mantenga el dispositivo y el cable de alimentacion alejados de fuentes de calor o bordes
afilados que puedan causar dafios.

» Mantenga el cable de alimentacidn alejado de las partes del dispositivo que puedan
calentarse durante el uso.

= Mantenga el dispositivo alejado de otros que emitan calor.

* No deje que el cable de alimentacion cuelgue de la encimera, toque superficies calientes
ni se retuerza.

= No sumerja los componentes eléctricos del aparato en agua ni en otros liquidos.

= No manipule el aparato con las manos mojadas ni si alguna de las conexiones estd hiimeda.

= Si el aparato sufre una caida o se sumerge accidentalmente en agua, desenchufelo
inmediatamente de la toma de corriente. No sumerja las manos en el agua.

= Supervise el dispositivo mientras esté conectado a la corriente eléctrica.

= No desconecte el aparato de la corriente eléctrica tirando del cable. En su lugar, apaguelo
y retire el enchufe con la mano.

= No transporte ni mueva el dispositivo agarrdndolo por el cable de alimentacion.

= No utilice el dispositivo para ningtin otro uso que no sea el previsto.

= No utilice accesorios diferentes a los incluidos.

= No utilice el dispositivo al aire libre.

= Guarde el dispositivo alejado de la luz solar directa y de la humedad.

» No mueva el dispositivo mientras esté en uso.

= Desenchufe siempre el aparato después de cada uso y deje que se enfrie por completo
antes de guardarlo o de realizar cualquier labor de limpieza o de mantenimiento.

= Utilice siempre el dispositivo sobre una superficie estable y resistente al calor, a una altura
cdémoda para el usuario.

= Este dispositivo no debe utilizarse con un temporizador externo ni un sistema de control
remoto independiente.



= No se recomienda el uso de un cable alargador con el dispositivo.
= Este dispositivo estd disefiado exclusivamente para el uso doméstico. No debe utilizarse
para fines comerciales.
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Qué hacer y qué no hacer

QUE HACER:

Comprobar que el compartimento de cocinado esté correctamente colocado antes de usar la freidora. De lo
contrario, la freidora de aire no funcionara.

Sujetar el compartimento de cocinado tinicamente por su asa.

Tener cuidado al retirar el compartimento de cocinado, ya que puede emitir vapor.

Asegurarse de que el separador esté insertado por completo en caso de que se utilice.

QUE NO HACER:

Darle la vuelta a la bandeja de coccién con revestimiento antiadherente con el compartimento de cocinado
alin colocado, ya que podria acumularse aceite en la parte inferior del compartimento de cocinado y gotear
sobre los ingredientes.

Cubrir la freidora de aire o sus entradas de aire, ya que esto alterard el flujo de aire y podria afectar a los
resultados de la coccién.

Llenar el compartimento de cocinado con aceite o cualquier otro liquido.

Tocar el compartimento de cocinado durante su uso o directamente después, ya que se calienta mucho; sujete
el compartimento de cocinado solo por el asa.

Utilizar protectores para la freidora de aire o productos similares.

4 )

ADVERTENCIA: Mantenga el dispositivo alejado de materiales inflamables.

-

ADVERTENCIA: ASEGURESE DE QUE LA FREIDORA DE AIRE ESTE AL
MENOS A 20 CM DE DISTANCIA DE OTROS OBJETOS EN TODAS LAS
DIRECCIONES ANTES DE UTILIZARLA.

Apagado automatico

La freidora de aire cuenta con una funcion de apagado automatico. Esto puede activarse si ha transcurrido el
tiempo de coccidn establecido, lo que provocara que temporizador emita un sonido y se active el apagado
automatico, desactivando la freidora de aire.

NOTA: Si necesita apagar la freidora de aire antes de que transcurra el tiempo de coccién
establecido, apdguela y desenchufela de la corriente eléctrica.

Cuidados y mantenimiento

Apague y desenchufe siempre la freidora de aire de la corriente eléctrica y deje que se enfrie por completo
antes de limpiarla o realizar labores de mantenimiento.
PASO 1: Limpie la unidad principal de la freidora de aire con un pafio suave y hiumedo, y séquela bien.




PASO 2: Limpie la bandeja de coccidn con revestimiento antiadherente, el separador de compartimentos y el
compartimento de cocinado con agua tibia y jabdn, enjudguelos y séquelos completamente.

No sumerja la unidad principal de la freidora de aire en agua ni en ningun otro liquido.

No utilice productos de limpieza fuertes o abrasivos ni estropajos para limpiar la freidora de aire ni sus
accesorios, ya que podrian causar dafios.

NOTA: La freidora de aire debe limpiarse después de cada uso.

Instrucciones de uso
Antes del primer uso
Limpie la freidora de aire siguiendo las instrucciones de la seccién "Cuidados y mantenimiento".

NOTA: Cuando utilice la freidora de aire por primera vez, puede desprender un ligero humo
u olor. Es algo normal que desaparece pronto. Deje que haya suficiente ventilacion alrededor
de la freidora de aire durante su uso. Se recomienda utilizar la freidora de aire sin alimentos
durante aproximadamente 10 minutos antes de utilizarla por primera vez; esto evitard que el
humo o el olor iniciales afecten al sabor de la comida.

Montaje de la freidora de aire

PASO 1: Coloque la bandeja de coccion con revestimiento antiadherente en el compartimento de cocinado
hasta que quede fijada de forma segura.

PASO 2: Deslice el compartimento de cocinado en la unidad principal de la freidora de aire.

NOTA: La freidora de aire viene premontada. El compartimento de cocinado debe estar bien
cerrado antes de usarse, ya que de lo contrario la freidora de aire podria no funcionar.

Uso del separador

PASO 1: Para utilizar el compartimento grande, asegurese de retirar el separador del compartimento de
cocinado. Para dividir el compartimento en dos secciones individuales, asegurese de que el separador esté
insertado en su sitio.

NOTA: Para asegurarse de que el separador esté insertado correctamente, fijese en las flechas
indicadoras del separador: si apuntan hacia arriba, deberia encajar facilmente. No fuerce el
separador, ya que podria dafiar la freidora de aire. La freidora de aire viene premontada. El
compartimento de cocinado debe estar bien cerrado antes de usarse, ya que de lo contrario
la freidora de aire podria no funcionar.

Uso del panel de control

Consulte la "Fig. 1".

Cuando la freidora de aire esté enchufada y conectada a la corriente eléctrica, emitird un sonido y el botén de
encendido se iluminard para indicar que esta conectada.

Toque el botén de encendido para encender la freidora de aire.

Configuracion manual

El tiempo y la temperatura se pueden ajustar manualmente; los valores de tiempo y temperatura dependen de
los alimentos que se cocinen.

En la pantalla LED aparecerdn lineas para indicar que la freidora de aire estd lista para ser programada.
Seleccione el compartimento correspondiente tocando "1" 0 "2".

Para ajustar la configuracién manualmente, pulse el botén manual y los botones de control de tiempo para
cambiar el tiempo de coccidn, hasta un maximo de 60 minutos (o de 12 horas, en el caso de la deshidratacidn).
Pulse los botones de control de la temperatura para ajustar la temperatura de coccidn de 40 a 210 °C (0 un méximo
de 90 °C en el caso de la deshidratacion).

Para utilizar solo un compartimiento, no seleccione ningtin ajuste del otro compartimento.

Pulse el botdn de inicio/pausa para comenzar a cocinar.

NOTA: Consulte el cuaderno de recetas para obtener informacién adicional y pautas
de cocinado.




Funciones preestablecidas

PASO 1: Pulse uno de los botones de funcién para utilizar una funciéon de coccion preestablecida.

La pantalla alternard automaticamente entre el tiempo y la temperatura preestablecidos.

Estos valores predefinidos se pueden ajustar con los botones de control de la temperatura y el tiempo segun
sea necesario.

Mantenga pulsados los botones de control de la temperatura y el tiempo para ajustar rapidamente estos valores.
PASO 2: Pulse el botdn de inicio/pausa para empezar a calentar cuando se hayan establecido el tiempo y la
temperatura. Durante el uso del aparato, puede ajustar el tiempo y la temperatura pulsando el nimero del
compartimento y usando los botones de control de la temperatura y el tiempo.

PASO 3: Una vez finalizado el cocinado y transcurrido el tiempo programado, sonard el temporizador y la
freidora de aire se apagara.

PASO 4: Para apagar la freidora de aire, mantenga pulsado el botén de encendido.

E_ NOTA: Si se retira el compartimento de cocinado antes de que la comida esté lista, |a freidora
= de aire se detendra. Vuelva a colocarlo para reanudar el cocinado.
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Funciones de coccién
Funcién Temperatura preestablecida | Margen de temperatura | Tiempo
Freidura al aire 210 °C 80 °C-210°C 1hora maximo
Asado 190 °C 120 °C-210 °C 4 horas maximo
Horneado 160 °C 120 °C-210 °C 4 horas maximo
Deshidratacion 60 °C 40°C-90 °C 12 horas maximo
Manual 180 °C 40 °C-210 °C 1hora maximo
Recalentamiento 170 °C 130 °C-210 °C 1hora maximo

Uso del ajuste de coccidn sincronizada

Cuando cocine diferentes alimentos en los compartimentos separados, con diferentes tiempos y temperaturas,
utilice el ajuste de sincronizacion para que ambas secciones terminen de cocinar al mismo tiempo.

PASO 1: Toque "1" y establezca los ajustes necesarios para el primer compartimento de cocinado, siguiendo
las instrucciones de la seccién "Uso del panel de control".

PASO 2: Repita el procedimiento para el segundo compartimento de cocinado pulsando "2".

PASO 3: Pulse el botdn de coccidn sincronizada; el botén se iluminard para indicar que se ha seleccionado
ese ajuste.

PASO 4: Pulse el botdn de inicio/pausa para comenzar a cocinar.

Uso del ajuste de cocciéon combinada

Utilice el ajuste combinado cuando haga uso de ambos compartimentos de cocinado para cocinar los mismos
alimentos; el cocinado terminara al mismo tiempo en los dos compartimentos.

PASO 1: Toque "1"y establezca los ajustes necesarios para el primer compartimento separado de cocinado,
siguiendo las instrucciones de la seccién "Uso del panel de control".

PASO 2: Pulse el botén de coccién combinada; el botdn se iluminard para indicar que se ha seleccionado
ese ajuste.

PASO 3: Pulse el botdn de inicio/pausa para comenzar a cocinar.

_? NOTA: El botdn de encendido permanecera iluminado mientras la unidad esté enchufada.
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Uso de la freidora de aire

PASO 1: Conecte la freidora de aire a la corriente eléctrica y enciéndala. La freidora emitiré un sonido y el botén
de encendido se iluminara para indicar que la unidad estd enchufada.

PASO 2: Pulse el botén de encendido para encender la freidora de aire; se mostrardn las funciones de la
pantalla, lo que indica que la freidora de aire estd lista para ser programada.
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PASO 3: De acuerdo con las instrucciones de la seccion "Uso del panel de control", emplee los botones de
control de la temperatura y el tiempo para aumentar o disminuir el tiempo o la temperatura, seguin sea necesario.
PASO 4: Retire el compartimento de cocinado de la freidora de aire cogiéndolo por el asa. Coloque el
compartimento de cocinado en una superficie estable, plana y resistente al calor.

PASO 5: Coloque los ingredientes en la bandeja de coccidn con revestimiento antiadherente y vuelva a colocar
el compartimento de cocinado en la unidad principal de la freidora de aire para cerrarlo.

PASO 6: Utilice el panel de control digital para ajustar el tiempo y la temperatura de cocinado segun sea
necesario en funcién de los ingredientes. Los ajustes de tiempo y temperatura también se pueden configurar
con los botones de funcidn, que alternan autométicamente entre los ajustes predefinidos de tiempo y
temperatura para cocinar diversos alimentos. Estos valores predefinidos se pueden ajustar con los botones de
control de la temperatura y el tiempo segun sea necesario.

PASO 7: Es posible que algunos ingredientes deban agitarse mientras se estdn preparando. Retire el
compartimento de cocinado de la unidad principal de la freidora de aire cogiéndolo por el asa. Sacuda
suavemente el compartimento de cocinado y vuelva a introducirlo en la unidad principal de la freidora de aire
para seguir cocinando.

PASO 8: Una vez finalizado el cocinado y transcurrido el tiempo programado, la freidora de aire emitira varios
sonidos y se mostrara "END" en la pantalla. A continuacién, la freidora de aire se apagard. Compruebe si los
ingredientes estdn listos; si los ingredientes no estdn cocinados, cierre el compartimento de cocinado y vuelva
a colocarlo en la unidad principal de la freidora de aire. Utilice el panel de control digital para ajustar el tiempo
de coccidn segun corresponda. Si los alimentos estdn cocinados, vacie el contenido en un recipiente o en un
plato. Utilice unas pinzas resistentes al calor (no incluidas) si los alimentos son grandes o fragiles.

NOTA: Si necesita cambiar el tiempo de coccidn o los ajustes de temperatura durante el uso
de la freidora, solo tiene que utilizar los botones de control de la temperatura y el tiempo,
segun sea necesario. En el caso de alimentos con un alto contenido de agua, se puede formar
condensacion en la ventana para ver el interior. Esto es algo normal y deberia desaparecer
una vez que la freidora de aire se haya enfriado.

ADVERTENCIA: La tensién nominal persiste incluso cuando la freidora de aire
estd apagada. Para apagar por completo la freidora de aire, desenchufela de
la corriente eléctrica.

Almacenamiento

Aseglrese de que la freidora de aire esté fria, limpia y seca antes de guardarla en un lugar fresco y seco.
No apriete el cable al enrollarlo alrededor de la freidora de aire; déjelo mds suelto para evitar causar dafios.
Especificaciones

Cddigo de producto: EK5872
Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Salida: 2300 W




Tabla de coccidon

Tabla para freir al aire

Ingredientes Cantidad Aceite Temperatura Tiempo
de coccién

Verduras

Esparragos 200¢g 2 cucharaditas 200°C 8-12 minutos
Enteros, cortados

Pimientos morrones 2 pimientos Nada 200°C 16 minutos
Enteros

Brécoli 1 cabeza (400 g) 1cucharada 200°C 9 minutos
Cortado en floretes de 2,5 cm

Calabaza 500 g-750 g 1cucharada 200°C 20-25 minutos
Cortada en trozos de 2,5 cm

Zanahorias 500¢g 1cucharada 200°C 13-16 minutos
Peladas y cortadas en trozos de
1,5 cm

Coliflor 1 cabeza (900 g) 2 cucharadas 200 °C 15-20 minutos
Cortada en floretes de 2,5 cm

Maiz en mazorca 4 mazorcas 1cucharada 200°C 12-15 minutos
Mazorcas enteras, retire las hojas

Calabacin 500 g 1cucharada 200°C 15-18 minutos

Cortado en cuartos a lo largo y,
después, en trozos de 2,5 cm

Judias verdes 200 g 1cucharada 200°C 8 minutos
Recorte los tallos

Col rizada 100 g Nada 150 °C 8 minutos
Cortada en trozos, retire los tallos

Champifiones 2259 1cucharada 200°C 7 minutos
Cortados en cuartos

Patatas 7509 1cucharada 200°C 18—20 minutos
Cortadas en gajos de 2,5 cm
450 g 1-3 cucharadas 200°C 20-24 minutos
Cortadas en bastones finos
450 g 1-3 cucharadas 200°C 23-26 minutos
Cortadas en bastones gruesos
4 patatas Nada 200°C 25 minutos
Enteras, pinchelas con un tenedor

Boniatos 4 patatas 1cucharada 200°C 15-20 minutos
Enteras, pinchelas con un tenedor
4 patatas Nada 200°C 30-35 minutos
Enteras, pinchelas con un tenedor

Pollo

Pechugas de pollo 2 pechugas deshuesadas Pincele con aceite | 200 °C 20-25 minutos
4 pechugas deshuesadas Pincele con aceite | 200 °C 30-35 minutos

Muslos de pollo 4 muslos con hueso Pincele con aceite | 200 °C 22-28 minutos
4 muslos deshuesados Pincele con aceite | 200 °C 18-22 minutos

Alitas de pollo 1kg de alitas con hueso 1cucharada 200°C 33 minutos




Tabla para freir al aire

Carne de vacuno

Hamburguesas 4 hamburguesas de % de libra Nada 190 °C 12 minutos
(113 gr aprox.)
2,5 cm de grosor
Filetes 2 filetes de solomillo de 200 g Nada 200 °C Poco hecho:
1,5-2,5 cm de grosor 9-10 minutos
Al punto:
10-12 minutos
Bien hecho:
18-20 minutos
Cerdo
Beicon 4 lonchas Nada 180 °C 9 minutos
Cortadas por la mitad
Chuletas de cerdo 2 chuletas con hueso Pincele con aceite | 200 °C 15-18 minutos
2 chuletas sin hueso Pincele con aceite | 200 °C 14-17 minutos
Salchichas 4 salchichas Pincele con aceite | 200 °C 16 minutos
Cordero
Chuletas de cordero 4 chuletas (340 g) Pincele con aceite | 200 °C 12 minutos
Pescado y marisco
Salmén en filetes 2 filetes Pincele con aceite | 200 °C 10-13 minutos
Gambas 16 de tamafio grande 1cucharada 200°C 7-10 minutos
Enteras y peladas
Congelados
Nuggets de pollo 1caja (397 g) Nada 200°C 16 minutos
Tiras de pollo 1 Nada 190 °C 8 minutos
Filetes de pescado 4 filetes (500 g) Nada 200°C 14-16 minutos
Filetes de pescado 4 filetes Nada 180 °C 18 minutos
rebozados (en masa) Dar la vuelta a mitad de coccion
Varitas de pescado 10 Nada 200 °C 15 minutos
Langostinos en tempura 8 langostinos (total 140 g) Nada 190 °C 8-9 minutos
Dar la vuelta a mitad de coccién
Patatas fritas 500¢g Nada 180 °C 20-22 minutos
1kg Nada 180 °C 42 minutos
Patatas fritas gruesas 500 ¢ Nada 180 °C 20 minutos
al horno
Patatas en gajo 500 g Nada 180 °C 20 minutos
Patatas asadas 700 g Nada 190 °C 20 minutos
Gofres de patata 7 Nada 200°C 15 minutos
"Hash Brown"
Patatas fritas finas 450 g Nada 190 °C 20-22 minutos
de boniato
Hamburguesas veganas | 4 Nada 180 °C 10 minutos
Champifiones empanados | 300 g Nada 190 °C 10-12 minutos
Aros de cebolla 300g Nada 190 °C 14 minutos
Budin de Yorkshire 8 (150 g) Nada 180 °C 3-4 minutos
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Chuletas de cerdo con miel

Ingredientes

2 chuletas de cerdo

85 g de miel

3 cucharadas de salsa de soja

1 cucharada de zumo de limén

1 cucharadita de ajo picado

Elaboracién

Mezcle todos los ingredientes, excepto las chuletas de
cerdo, en un recipiente grande. Pase las chuletas de
cerdo por la mezcla, tape el recipiente y déjelo reposar
en la nevera durante 10 2 horas.

Conecte la freidora de aire a la corriente eléctrica.
Ajuste la temperatura a 200 °C'y el tiempo a 15-20 minutos,
y coloque las chuletas de cerdo con cuidado en el
compartimento de cocinado correspondiente.
Compruebe que las chuletas de cerdo estén bien
cocinadas antes de servir.

Sirva inmediatamente con el acompafiamiento
que desee.

Muslos de pollo crujientes
con lima y perejil

Ingredientes

4 muslos de pollo

4 dientes de ajo picados

El zumo de 2 limas

120 g de pan rallado

64 g de harina comun

30 g de perejil fresco picado

160 ml de suero de mantequilla

2 cucharaditas de aztcar moreno

¥ de cucharadita de comino

2 cucharadita de escamas de chile

Aceite en espray

Sal y pimienta al gusto

Elaboracion

Mezcle el suero de mantequilla, las escamas de chile,
el ajo, el azlcar, el comino, el perejil y el zumo de lima
en un recipiente grande.

Pase los muslos de pollo por la mezcla de suero de
mantequilla y, a continuacion, rebdcelos en las escamas
de chile hasta cubrirlos por completo. Rocie los muslos
de pollo enteros con el aceite en espray.

Conecte la freidora de aire a la corriente eléctrica. Ajuste
la temperatura a 200 °C y el tiempo a 22—-28 minutos,
y coloque los muslos de pollo con cuidado en el
compartimento de cocinado correspondiente.
Compruebe que el pollo esté bien cocinado antes
de servir.

Sirva inmediatamente con el acompafiamiento
que desee.




Salmon frito con alifio cajtin

Ingredientes

910 g de salmdn en filetes

380 g de harina de maiz

3 huevos

125 ml de leche

125 ml de cerveza Lager

3 cucharadas de mostaza

2 cucharadas de sal

2 cucharaditas de pimienta negra

2—1 cucharada de salsa Tabasco

2—1 cucharadita de pimienta de cayena (o al gusto)
Aceite en espray

Elaboracién

Bata los huevos, la leche, la cerveza, la mostaza,
la salsa Tabasco, la pimienta de cayena y la mitad
de la sal y la pimienta en un recipiente grande.
Corte los filetes de pescado en trozos pequefios y
péaselos por la mezcla de huevo para que se queden
completamente recubiertos. Tape el recipiente y
déjelo en el frigorifico durante aproximadamente
1hora. Mezcle la harina de maiz, la sal y la pimienta
restantes en un recipiente poco hondo o en un plato.
Retire las piezas de pescado de la mezcla de huevo y
rebdcelas en la harina de maiz hasta que se queden
cubiertas de manera uniforme. Rocie las piezas de
pescado enteras con aceite en espray.

Conecte la freidora de aire a la corriente eléctrica.
Ajuste la temperatura a 200 °C y el tiempo a
aproximadamente 15 minutos, y coloque con cuidado
el pescado troceado en el compartimento de
cocinado correspondiente.

Compruebe que el pescado esté bien cocinado
antes de servir.

Sirva inmediatamente con el acompafiamiento
que desee.

Revuelto de verduras con salsa de soja

Ingredientes

8 mazorcas de maiz baby cortadas a lo largo
3 champifiones grandes cortados en cuartos
2 cebollas blancas cortadas en cuartos

1 calabaza pelada y cortada en dados

1 pimiento rojo en tiras

1 pimiento verde en tiras

1 pimiento amarillo en tiras

1 pimiento naranja en tiras

1 calabacin cortado en diagonal

2 cucharadas de aceite de oliva

2 cucharadas de salsa de soja

1 cucharadita de mezcla de hierbas

Sal y pimienta al gusto
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Elaboracién

Unte las verduras con aceite de oliva de manera
uniforme y sazone con sal, pimienta y la mezcla de
hierbas al gusto.

Conecte la freidora de aire a la corriente eléctrica. Ajuste
la temperatura a 200 °Cy el tiempo a aproximadamente
15 minutos y coloque las patatas con cuidado en el
compartimento de cocinado correspondiente.
Compruebe que las verduras estén bien cocinadas
antes de servir.

Sirva con un chorro de salsa de soja.

Patatas gajo de boniato

Ingredientes

2 boniatos cortados en gajos

1 cucharadita de escamas de chile

Sal y pimienta al gusto

Aceite en espray

Elaboracién

Rocie los gajos de boniato por todos los lados con
aceite en espray y sazone con las escamas de chile,
la sal y la pimienta. Mézclelo todo bien.

Conecte la freidora de aire a la corriente eléctrica.
Seleccione la funcién "CHIP".

Coloque los gajos de boniato con cuidado en el
compartimento de cocinado correspondiente.
Compruebe que el boniato esté crujiente antes
de servir.

Sirva inmediatamente junto a la salsa que desee.






Eliminacion de residuos de baterias y de equipos eléctricos y electrénicos
Este simbolo en el producto, sus baterias o su embalaje significa que este producto y cualquier bateria
E que contenga no se deben desechar junto con la basura doméstica. Es responsabilidad del usuario
depositarlo en un punto de recogida adecuado para el reciclaje de baterias y equipos eléctricos y
— electrénicos. Esta recogida y reciclaje por separado ayudard a conservar los recursos naturales y a
evitar posibles consecuencias negativas para la salud humana y el medio ambiente debido a la posible
presencia de sustancias peligrosas en las baterias y los equipos eléctricos y electrénicos, que podrian estar
causados por una eliminacion de residuos inadecuada. Algunos distribuidores ofrecen servicios de recogida
que permiten al usuario devolver equipos agotados para una eliminacién adecuada. Es responsabilidad del
usuario borrar los datos de los equipos eléctricos y electrénicos antes de su eliminacion. Para obtener mas
informacion acerca de dénde desechar las baterias y los residuos eléctricos y electronicos, pdngase en contacto
con su autoridad local, con el servicio de recogida de residuos domésticos o con el distribuidor.

Fabricado por:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.

FABRICADO EN CHINA.

CD290923/MD300524/V3



Bedienungsanleitung

HeiBluftfritteuse
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Abb. 1

Haupteinheit der HeiBluftfritteuse
Garfach

Griff des Garfachs

Ein-/Aus-Taste

Temperaturregler

Taste zum gleichzeitigen Garen
LED-Display

Funktionstasten

9.

10. Antihaftbeschichteter Frittierkorb

1.

12.
13.
14.
15.

Taste zum aufeinander
abgestimmten Garen

Garfachtrenner
Timersteuertasten
Start-/Pausetaste
Sichtfenster
Digitales Bedienfeld




Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur spateren Verwendung auf.

SICHERHEITSHINWEISE

* Bei der Verwendung elektrischer Geréte sind stets die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen
zu beachten.

= Uberprifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Spannung mit der des lokalen
Netzwerks (ibereinstimmt, bevor Sie das Gerét an das Stromnetz anschlieen.

= Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrénkten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten und Wissen verwendet werden, solange sie unter
Aufsicht sind oder eine Anleitung erhalten haben und in der Lage sind, die Gefahrenquellen
im vollen Umfang zu verstehen.

= Das Gerat ist kein Kinderspielzeug.

= Kinder diirfen Reinigungs- oder Wartungsarbeiten nur durchfiihren, wenn sie mindestens
8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

= Dieses Geréat ist kein Spielzeug.

= Wenn das Netzkabel, der Stecker oder ein Teil des Geréts defekt sind oder dieses fallen
gelassen oder beschadigt wurde, stellen Sie die Benutzung des Produkts umgehend ein,
um potenzielle Verletzungen zu vermeiden.

= Dieses Gerét enthélt keine Teile, die vom Benutzer gewartet werden kdnnen. Reparaturen
dirfen nur von einem ausgebildeten Elektriker durchgefiihrt werden. Durch unsachgeméBe
Reparaturen kann der Benutzer Risiken ausgesetzt werden.

= Bewahren Sie das Geréat und sein Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

= Das Gerat muss sich, wenn es eingeschaltet ist oder abkdihlt, auBerhalb der Reichweite von
Kindern befinden.

» Halten Sie das Gerét und sein Netzkabel von Hitze oder scharfen Kanten fern, die Schaden
verursachen konnten.

= Halten Sie das Netzkabel von Teilen des Geréts fern, die wahrend des Betriebs heil3
werden konnten.

» Halten Sie das Geréat von anderen Geraten fern, die Warme ausstrahlen.

= Lassen Sie das Netzkabel nicht tiber Arbeitsflaichen hangen oder mit heiBen Oberflachen
in Kontakt kommen und verdrehen Sie es nicht.

» Tauchen Sie die elektrischen Komponenten des Gerats nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

= Betreiben Sie das Gerét nicht mit nassen Handen oder wenn die Anschllisse nass sind.

= Wenn das Gerat herunterfallt oder versehentlich in Wasser getaucht wird, ziehen Sie sofort
den Netzstecker aus der Steckdose. Greifen Sie nicht in das Wasser.

= |assen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wahrend es an das Stromnetz angeschlossen ist.

= Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats nicht aus der Steckdose, indem Sie am

Kabel ziehen. Schalten Sie es aus und ziehen Sie den Stecker von Hand ab.

Ziehen oder tragen Sie das Gerét nicht am Netzkabel.

Verwenden Sie das Geréat nur fur den vorgesehenen Zweck.

Verwenden Sie ausschlieBlich das mitgelieferte Zubehdor.

Verwenden Sie dieses Gerét nicht im Freien.

Lagern Sie das Gerét nicht in direktem Sonnenlicht oder bei hoher Luftfeuchtigkeit.

Bewegen Sie das Gerét nicht, wahrend es verwendet wird.

Trennen Sie das Gerét nach der Verwendung immer vom Stromnetz und vergewissern Sie

sich vor jeder Reinigung oder Wartung sowie vor dem Aufbewahren, dass es vollstandig

abgekuhlt ist.



= Verwenden Sie das Gerat immer auf einer stabilen, hitzebestandigen Oberflache, die sich
flr den Benutzer in einer angenehmen Hohe befindet.

= Dieses Geréat darf nicht mit einem externen Timer oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

= Eswird nicht empfohlen, das Gerat zusammen mit einem Verlangerungskabel zu verwenden.

= Dieses Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch vorgesehen. Es sollte nicht fiir kommerzielle
Zwecke verwendet werden.

A\

& ‘ WARNUNG: Das Gerat von entflammbaren Materialien fernhalten.

Wichtig beim Umgang

WAS SIE TUN SOLLTEN:

Uberpriifen Sie vor der Verwendung, ob das Garfach sicher geschlossen ist. Andernfalls kann die HeiBluftfritteuse nicht
betrieben werden.

Beriihren Sie das Garfach ausschlieBlich am Griff des Garfachs.

Beim Entfernen des Garfachs ist Vorsicht geboten, da Dampf austreten kann.

Stellen Sie bei der Verwendung sicher, dass der Trenner vollstandig eingesetzt ist.

WAS SIE VERMEIDEN SOLLTEN:

Drehen Sie den antihaftbeschichteten Frittierkorb nicht um, wenn das Garfach noch daran befestigt ist, da sich tiberschissiges
Ol am Boden des Garfaches ansammeln und in die Zutaten gelangen kann.

Decken Sie die HeiBluftfritteuse oder deren Lufteinldsse nicht ab, da sich dies auf den Luftstrom auswirkt und die Garergebnisse
beeintrachtigen kann.

Fiillen Sie das Garfach nicht mit Ol oder einer anderen Fliissigkeit.

Beriihren Sie keinesfalls das Garfach wahrend oder direkt nach dem Gebrauch, da es sehr hei wird. Fassen Sie das Garfach
nur am Griff am.

Verwenden Sie Auskleidungen fiir HeiBluftfritteusen oder &hnliche Produkte.
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WARNUNG: STELLEN SIE VOR DER VERWENDUNG SICHER, DASS DIE
HEISSLUFTFRITTEUSE IN ALLE RICHTUNGEN UBER MINDESTENS 20 CM
FREIRAUM VERFUGT.

Automatische Abschaltung

Die HeiBluftfritteuse ist mit einer automatischen Abschaltung ausgestattet. Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen ist, gibt
der Timer ein Tonsignal aus und die automatische Abschaltung wird aktiviert, d. h. die HeiBluftfritteuse wird ausgeschaltet.

HINWEIS: Wenn Sie die HeiBluftfritteuse vor Ablauf der eingestellten Garzeit ausschalten mochten, schalten
Sie sie aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.




Pflege und Wartung

Schalten Sie die HeiBluftfritteuse vor der Reinigung oder Wartung aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

SCHRITT 1: Wischen Sie das Gehause der HeiBluftfritteuse mit einem weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie es griindlich.
SCHRITT 2: Reinigen Sie den antihaftbeschichteten Frittierkorb, den Trenner und das Garfach in warmem Seifenwasser, spiilen
Sie sie anschlieBend ab und trocknen Sie sie griindlich.

Tauchen Sie die HeiBluftfritteuse nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Verwenden Sie niemals aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel oder Topfkratzer zur Reinigung der HeiBluftfritteuse
oder ihres Zubehérs, da dies zu Schaden flihren kann.

HINWEIS: Die HeiBluftfritteuse sollte nach jedem Gebrauch gereinigt werden.

Gebrauchsanweisung
Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse gemaB den Anweisungen im Abschnitt ,Pflege und Wartung“.

HINWEIS: Wenn Sie die HeiBluftfritteuse zum ersten Mal verwenden, kann es zu einer leichten Rauch- oder
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist normal und I&sst nach kurzer Zeit nach. Sorgen Sie wahrend des
Gebrauchs fiir ausreichend Beliiftung an der HeiBluftfritteuse. Es wird empfohlen, die HeiBluftfritteuse vor
dem ersten Gebrauch ca. 10 Minuten lang ohne Speisen zu betreiben. Dadurch wird verhindert, dass der
anfangliche Rauch oder Geruch den Geschmack der Speisen beeintréchtigt.

Zusammenbau der HeiBluftfritteuse

SCHRITT 1: Setzen Sie die antihaftbeschichteten Frittierkdrbe in das Garfach und stellen Sie sicher, dass sie einrasten.
SCHRITT 2: Schieben Sie das Garfach in die HeiBluftfritteuse.

HINWEIS: Die HeiBluftfritteuse wird vormontiert geliefert. Das Garfach sollte vor dem Gebrauch sicher
verschlossen werden, da die HeiBluftfritteuse sonst nicht funktioniert.

Verwenden des Trenners

SCHRITT 1: Um das groBe Garfach zu verwenden, stellen Sie sicher, dass der Trenner aus dem Garfach entfernt wurde. Wenn
Sie die HeiBluftfritteuse in zwei einzelne Facher aufteilen, achten Sie darauf, dass der Trenner richtig sitzt.

HINWEIS: Um sicherzugehen, dass der Trenner richtig eingesetzt wird, achten Sie darauf, dass die
Orientierungspfeile auf dem Trenner nach oben zeigen. Er sollte sich leicht einschieben lassen. Setzen
Sie den Trenner nicht mit Gewalt ein, da dies zu Schdden an der HeiBluftfritteuse fiihren kann. Die
HeiBluftfritteuse wird vormontiert geliefert. Das Garfach sollte vor dem Gebrauch sicher verschlossen
werden, da die HeiBluftfritteuse sonst nicht funktioniert.

Verwenden des Bedienfelds

Siehe ,Abb. 1°.

Wenn die HeiBluftfritteuse an die Stromversorgung angeschlossen und eingeschaltet ist, ertént ein Signalton und die Ein-/
Austaste leuchtet auf.

Tippen Sie auf die Ein-/Austaste, um die HeiBluftfritteuse einzuschalten.

Manuelle Einstellung

Sie kénnen die Zeit und Temperatur manuell einstellen. Die Zeit- und Temperaturwerte hdngen von den zu garenden Speisen ab.
Wenn auf dem LED-Display Linien erscheinen, kann die HeiBluftfritteuse eingestellt werden.

Wahlen Sie das entsprechende Garfach aus, indem Sie auf ,1“ oder ,,2“ tippen.

Sie kénnen die Einstellung manuell anpassen, indem Sie die Taste ,Manuell“ und anschlieBend die Timersteuertasten driicken,
um die Garzeit auf max. 60 Minuten (oder bis max. 12 Stunden beim Dorren) zu andern.

Tippen Sie auf die Temperaturregler, um die Gartemperatur von 40 bis 210 °C (oder maximal 90 °C beim Dé&rren) anzupassen.
Wenn Sie nur eines der Garfacher verwenden méchten, dann wéhlen Sie keine Einstellungen fiir das andere Fach aus.
Driicken Sie die Start-/Pausetaste, um mit dem Garen zu beginnen.

HINWEIS: Weitere Informationen und Leitfaden zum Garen finden Sie im Rezeptheft.




Voreinstellungen

SCHRITT 1: Driicken Sie eine der Funktionstasten, um eine voreingestellte Kochfunktion zu verwenden.

Die Anzeige wechselt automatisch zwischen der voreingestellten Zeit und Temperatur.

Diese Voreinstellungen kdnnen bei Bedarf mit den Timersteuertasten und Temperaturreglern angepasst werden.

Wenn Sie die Timersteuertasten und Temperaturregler gedriickt halten, kénnen Sie Zeit oder Temperatur schnell einstellen.
SCHRITT 2: Driicken Sie die Start-/Pausetaste, um mit dem Aufheizen zu beginnen, wenn Zeit und Temperatur eingestellt
wurden. Wéhrend des Garvorgangs kénnen Sie die Zeit und Temperatur anpassen, indem Sie auf die Nummer des Garfachs
tippen und die Timersteuertasten und Temperaturregler nutzen.

SCHRITT 3: Nachdem der Garvorgang beendet und die voreingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont der Timer und die
HeiBluftfritteuse schaltet sich automatisch aus.

SCHRITT 4: Um die HeiBluftfritteuse auszuschalten, halten Sie die Ein-/Austaste erneut gedriickt.

zy HINWEIS: Wird das Garfach wéahrend des Garvorgangs entfernt, stoppt die HeiBluftfritteuse den Garvorgang.
i' Setzen Sie das Fach wieder ein, um den Garvorgang fortzusetzen.

Kochfunktionen

Funktion Voreingestellte Temperatur Temperaturbereich Zeit

HeiBluftfritteuse 210°C 80-210 °C Max. 1 Stunde

Braten 190 °C 120-210 °C Max. 4 Stunden

Backen 160 °C 120-210 °C Max. 4 Stunden

Dérren 60 °C 40-90 °C Max. 12 Stunden

Manuell 180 °C 40-210 °C Max. 1 Stunde

Aufwdrmen 170°C 130-210 °C Max. 1 Stunde

Verwenden der Einstellung zum aufeinander abgestimmten Garen

Wenn Sie in den geteilten Garfachern unterschiedliche Speisen mit unterschiedlichen Zeiten und Temperaturen zubereiten,
kénnen Sie die Einstellung ,Sync” verwenden, damit die Speisen in beiden Abschnitten gleichzeitig fertig sind.

SCHRITT 1: Tippen Sie auf ,1“ und nehmen Sie die erforderlichen Einstellungen fiir das erste Garfach vor. Befolgen Sie dabei
die Anweisungen im Abschnitt ,Verwenden des Bedienfelds*“.

SCHRITT 2: Wiederholen Sie den Vorgang fiir das zweite Garfach, indem Sie auf ,,2“ tippen.

SCHRITT 3: Driicken Sie die Taste zum aufeinander abgestimmten Garen. Die Taste leuchtet auf und zeigt damit an, dass die
Einstellung ausgewahlt wurde.

SCHRITT 4: Driicken Sie die Start-/Pausetaste, um mit dem Garen zu beginnen.

Verwenden der Einstellung zum gleichzeitigen Garen

Verwenden Sie die Einstellung ,Match®, wenn Sie die geteilten Garfacher verwenden und in den Facher dieselben Speisen
zubereiten. So sind die Speisen in beiden Fachern zur gleichen Zeit fertig.

SCHRITT 1: Tippen Sie auf ,,1“ und nehmen Sie die erforderlichen Einstellungen fiir das erste geteilte Garfach vor. Befolgen Sie
dabei die Anweisungen im Abschnitt ,Verwenden des Bedienfelds*.

SCHRITT 2: Driicken Sie die Taste zum gleichzeitigen Garen. Die Taste leuchtet auf und zeigt damit an, dass die Einstellung
ausgewahlt wurde.

SCHRITT 3: Driicken Sie die Start-/Pausetaste, um mit dem Garen zu beginnen.

HINWEIS: Die Ein-/Austaste leuchtet, solange das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist.

Verwenden der HeiBluftfritteuse

SCHRITT 1: SchlieBen Sie die HeiBluftfritteuse an die Stromversorgung an und schalten Sie sie ein. Die HeiBluftfritteuse gibt
ein Tonsignal aus und die Ein-/Austaste leuchtet auf. Dadurch wird angezeigt, dass das Gerat Strom fiihrt.

SCHRITT 2: Tippen Sie auf die Ein-/Austaste, um die HeiBluftfritteuse einzuschalten. Die Display-Funktionen werden angezeigt
und zeigen damit, dass Sie die HeiBluftfritteuse einstellen kdnnen.

SCHRITT 3: Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,Verwenden des Bedienfelds* und stellen Sie mit den Zeit- und
Temperaturreglern die gewlinschte Zeit oder Temperatur ein.
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SCHRITT 4: Nehmen Sie das Garfach heraus, indem Sie es am Griff aus der HeiBluftfritteuse ziehen. Stellen Sie das Garfach
auf eine ebene, stabile, hitzebestandige Oberflache.

SCHRITT 5: Geben Sie die Speisen in den antihaftbeschichteten Frittierkorb und schieben Sie dann das Garfach wieder in das
Gehause der HeiBluftfritteuse, um diese zu schlieBen.

SCHRITT 6: Stellen Sie die Garzeit und Temperatur mithilfe des digitalen Bedienfelds den Zutaten entsprechend ein. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur auch liber die Funktionstasten einstellen. Beim Driicken der Taste wechseln diese automatisch
zwischen Zeit- und Temperaturvoreinstellungen fiir das Garen verschiedener Speisen hin und her. Diese Voreinstellungen
konnen bei Bedarf mit den Timersteuertasten und Temperaturreglern angepasst werden.

SCHRITT 7: Einige Zutaten miissen moglicherweise nach der Halfte der Garzeit geschiittelt werden. Nehmen Sie das Garfach
am Griff aus der HeiBluftfritteuse heraus. Schiitteln Sie das Garfach vorsichtig und schieben Sie sie dann wieder in das Gehause
der HeiBluftfritteuse, um mit dem Garen fortzufahren.

SCHRITT 8: Nach Abschluss des Garvorgangs und Ablauf der voreingestellten Zeit gibt die HeiBluftfritteuse mehrmals einen
Signalton aus und auf dem Display wird ,END“ angezeigt. Die HeiBluftfritteuse schaltet sich dann aus. Uberpriifen Sie, ob die
Speisen fertig gegart sind. Wenn die Speisen nicht gegart sind, schlieBen Sie das Garfach und schieben Sie sie wieder in die
HeiBluftfritteuse. Passen Sie die Garzeit tiber das digitale Bedienfeld entsprechend an. Wenn die Speisen gegart sind, leeren Sie
den Inhalt in eine Schiissel oder auf einen Teller. Verwenden Sie eine hitzebestandige Zange (nicht im Lieferumfang enthalten),
wenn die Speisen groB oder empfindlich sind.

HINWEIS: Wenn Sie die Garzeit oder -temperatur wéhrend des Garvorgangs andern mochten, verwenden
Sie einfach je nach Bedarf die Timersteuertasten und Temperaturregler. Bei Lebensmitteln mit hohem
Wassergehalt kann Kondenswasser auf dem Sichtfenster erscheinen. Dies ist normal und sollte sich nach
dem Abkiihlen der HeiBluftfritteuse auflésen.

WARNUNG: Die Nennspannung ist selbst bei ausgeschalteter HeiBluftfritteuse
noch vorhanden. Um die HeiBluftfritteuse vollstdndig auszuschalten, schalten
Sie das Gerat aus und ziehen den Netzstecker aus der Steckdose.

Aufbewahrung

Vergewissern Sie sich, dass die HeiBluftfritteuse abgekdihlt, sauber und trocken ist, bevor Sie sie an einem kiihlen, trockenen
Ort aufbewahren.
Wickeln Sie das Kabel niemals fest um die HeiBluftfritteuse. Wickeln Sie es lose auf, um Schéden zu vermeiden.

Technische Daten

Produktcode: EK5872

Eingangsspannung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Ausgangsleistung: 2.300 W




Kochdiagramm
Tabelle fiir manuelles HeiBluftfrittieren
Zutaten Menge ‘ o] ‘ Temperatur | Garzeit
Gemiise
Spargel 200g 2TL 200 °C 8-12 Min.
Ganz, getrimmt
Paprika 2 Paprika Keines 200°C 16 Min.
Ganz
Brokkoli 1 Kopf (400 g) 1EL 200°C 9 Min.
In 2,5 cm groBe Réschen schneiden
Butternusskiirbis 500-750 g 1EL 200°C 20-25 Min.
In 2,5 cm groBe Stiicke schneiden
Karotten 500 g 1EL 200 °C 13-16 Min.
Schalen und in 1,5 cm groBe
Stiicke schneiden
Blumenkohl 1Kopf (900 g) 2EL 200°C 15-20 Min.
In 2,5 cm groBe Réschen schneiden
Maiskolben 4 Kolben 1EL 200°C 12-15 Min.
Ganze Kolben, Schale entfernen
Zucchini 500 g 1EL 200 °C 15-18 Min.
Der Lange nach vierteln, dann in
2,5 cm groBe Stiicke schneiden
Griine Bohnen 200g 1EL 200°C 8 Min.
Stiele abschneiden
Griinkohl 100 g Keines 150 °C 8 Min.
In Stiicke reiBen, Stiele entfernen
Pilze 2259 1EL 200°C 7 Min.
Vierteln
Speisekartoffeln 750¢g 1EL 200°C 18-20 Min.
In 2,5 cm groBe Spalten schneiden
450 g 1-3 EL 200 °C 20-24 Min.
In diinne Pommes frites schneiden
450¢g 1-3EL 200°C 23-26 Min.
In dicke Scheiben schneiden
4 Kartoffeln Keines 200°C 25 Min.
Ganz, mit Gabel einstechen
SiiBkartoffeln 4 Kartoffeln 1EL 200°C 15-20 Min.
Ganz, mit Gabel einstechen
4 Kartoffeln Keines 200°C 30-35 Min.
Ganz, mit Gabel einstechen
Hahnchen
H&ahnchenbrust 2 Hahnchenbrustfilets ohne Knochen | Mit Ol bestreichen | 200 °C 20-25 Min.
4 Hahnchenbrustfilets ohne Knochen | Mit Ol bestreichen | 200 °C 30-35 Min.
H&hnchenschenkel 4 Schenkel mit Knochen Mit Ol bestreichen | 200 °C 22-28 Min.
4 Hahnchenschenkel ohne Knochen | Mit Ol bestreichen | 200 °C 18-22 Min.
Héhnchenfliigel 1kg Hahnchenfliigel mit Knochen 1EL 200 °C 33 Min.




Tabelle fiir manuelles HeiBluftfrittieren
Rindfleisch
Burger 4 Viertelpflinder Keines 190 °C 12 Min.
2,5 cm dick
Steaks 2 x 200 g Lendensteaks Keines 200°C Blutig: 910 Min.
15 em-2,5 cm dick Halb durchgebraten:
10-12 Min.
Durchgebraten:
18-20 Min.
Schwein
Speck 4 Streifen Keines 180 °C 9 Min.
Halbieren
Schweinekoteletts 2 Koteletts mit Knochen Mit Ol bestreichen | 200 °C 15-18 Min.
2 Koteletts ohne Knochen Mit Ol bestreichen | 200 °C 14-17 Min.
Wiirstchen 4 Wirstchen Mit Ol bestreichen | 200 °C 16 Min.
Lamm
Lammkoteletts 4 Koteletts (340 g) Mit Ol bestreichen | 200 °C 12 Min.
Fisch und Meeresfriichte
Lachsfilets 2 Filets Mit Ol bestreichen | 200 °C 10-13 Min.
Garnelen 16 groBe 1EL 200°C 7-10 Min.
Ganz und geschalt
Gefroren
Chicken Nuggets 1Packung (397 g) Keines 200°C 16 Min.
H&hnchenstreifen 1 Keines 190 °C 8 Min.
Fischfilets 4 Filets (500 g) Keines 200 °C 14-16 Min.
Fischfilets im Teigmantel | 4 Filets Keines 180 °C 18 Min.
Nach der Hélfte der Garzeit wenden
Fischstédbchen 10 Keines 200°C 15 Min.
Garnelen-Tempura 8 Garnelen (insgesamt 140 g) Keines 190 °C 8-9 Min.
Nach der Hélfte der Garzeit wenden
Pommes frites 500¢g Keines 180 °C 20-22 Min.
1kg Keines 180 °C 42 Min.
Dicke Ofenscheiben 500 ¢ Keines 180 °C 20 Min.
Kartoffelspalten 5009 Keines 180 °C 20 Min.
Bratkartoffeln 700 g Keines 190 °C 20 Min.
Kartoffelpuffer 7 Keines 200 °C 15 Min.
Pommes frites 450¢g Keines 190 °C 20-22 Min.
aus SiiBkartoffeln
Vegane Burger 4 Keines 180 °C 10 Min.
Panierte Pilze 300¢g Keines 190 °C 10-12 Min.
Zwiebelringe 300¢g Keines 190 °C 14 Min.
Yorkshire-Pudding 8 (150 g) Keines 180 °C 3-4 Min.
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Honigschweinekoteletts

Zutaten

2 Schweinekotelett

85 g Honig

3 EL SojasoBe

1EL Limettensaft

1TL Knoblauch, gehackt

Zubereitung

Alle Zutaten, mit Ausnahme der Schweinekoteletts,
in einer groBen Schissel vermengen. Die
Schweinekoteletts in die Mischung tauchen, abdecken
und 1-2 Stunden kiihl stellen.

Die HeiBluftfritteuse an das Stromnetz anschlieBen
und einschalten.

Die Temperatur auf 200 °C und die Zeit auf 15-20 Minuten
einstellen und die Schweinekoteletts vorsichtig in das
entsprechende Garfach legen.

Vor dem Servieren vergewissern, dass die
Schweinekoteletts gut durchgebraten sind.

Sofort mit unterschiedlichen Beilagen servieren.

Knusprige Hahnchenschenkel
mit Limette und Petersilie

Zutaten

4 Hahnchenschenkel

4 Knoblauchzehen, gehackt

2 Limetten, gesaftet

120 g Semmelbrosel

64 g Mehl

30 g frische Petersilie, gehackt

160 ml Buttermilch

2 TL brauner Zucker

% TL gemahlener Kreuzkiimmel

2 TL Chiliflocken

Backspray

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

Zubereitung

Buttermilch, Chiliflocken, Knoblauch, Zucker,
Kreuzkiimmel, Petersilie und Limettensaft in einer
groBen Schissel vermengen.

Die Hahnchenschenkel in die Buttermilchmischung
tauchen und dann in den Semmelbroseln wenden, bis
sie vollstandig bedeckt sind. Die Hahnchenschenkel auf
allen Seiten mit Backspray bespriihen.

Die HeiBluftfritteuse an das Stromnetz anschlieBen und
einschalten. Die Temperatur auf 200 °C und die Zeit auf
22-28 Minuten einstellen und die Hahnchenschenkel
vorsichtig in das entsprechende Garfach legen.

Vor dem Servieren vergewissern, dass das Hahnchen
gut durchgebraten ist.

Sofort mit unterschiedlichen Beilagen servieren.




Frittierter Cajun-Lachs

Zutaten

910 g Lachsfilets

380 g Maismehl

3 Eier

125 ml Milch

125 ml Lager

3 EL Senf

2 EL Salz

2 TL schwarzer Pfeffer

Y2 bis 1 EL Tabasco-Sauce

2 bis 1 TL Cayennepfeffer (oder nach Geschmack)
Backspray

Zubereitung

Eier, Milch, Lagerbier, Senf, Tabasco, Cayennepfeffer
und die Halfte des Salzes und des Pfeffers in
einer groBen Schiissel verquirlen. Die Fischfilets
in mundgerechte Stiicke schneiden und in die
Eimischung tauchen, bis sie vollstéandig liberzogen
sind. Abdecken und ca. 1 Stunde kiihl stellen. Das
Maismehl und das restliche Salz und den restlichen
Pfeffer in einer flachen, breiten Schiissel oder auf
einem Teller vermengen. Die Fischstlicke aus der
Eimischung nehmen und in das Maismehl tauchen,
dabei gleichméBig Uberziehen. Die Fischstlicke auf
allen Seiten mit Backspray bespriihen.

Die HeiBluftfritteuse an das Stromnetz anschlieBen
und einschalten. Die Temperatur auf 200 °C und die
Zeit auf ca. 15 Minuten einstellen und die Fischstiicke
vorsichtig in das entsprechende Garfach legen.

Vor dem Servieren vergewissern,

dass der Fisch gut durchgebraten ist.

Sofort mit unterschiedlichen Beilagen servieren.

Gemiisepfanne mit SojasoB3e

Zutaten

8 Jungmaiskolben, der Lénge nach aufgeschnitten

3 groBe braune Pilze, geviertelt

2 weiBe Zwiebeln, geviertelt

1 Butternusskdirbis, Haut entfernt und gewiirfelt
1rote Paprika, in Streifen geschnitten

1griine Paprika, in Streifen geschnitten

1 gelbe Paprika, in Streifen geschnitten

1 orangene Paprika, in Streifen geschnitten

1 Zucchini, schrag in Scheiben geschnitten

2 EL Olivendl

2 EL SojasoBe

1TL gemischte Krauter

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

Zubereitung

Das Gemiise gleichmaBig mit Olivendl bestreichen und
mit Salz, Pfeffer und gemischten Krautern abschmecken.
Die HeiBluftfritteuse an das Stromnetz anschlieBen
und einschalten. Die Temperatur auf 200 °C und die
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Zeit auf ca. 15 Minuten einstellen und die Kartoffeln
vorsichtig in das entsprechende Garfach legen.

Vor dem Servieren vergewissern, dass das Gemiise
weich gegart ist.

Mit Sojasauce betraufelt servieren.

SiiBkartoffelspalten

Zutaten

2 SiiBkartoffeln, in kleine Spalten geschnitten

1TL Chiliflocken

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

Backspray

Zubereitung

Die Spalten auf allen Seiten mit Backspray einsprithen
und mit Chiliflocken, Salz und Pfeffer wiirzen. Zum
Vermengen schwenken.

Die HeiBluftfritteuse an das Stromnetz anschlieBen
und einschalten. Die Funktion ,CHIP“ wahlen.

Die Spalten vorsichtig in das entsprechende
Garfach legen.

Vor dem Servieren sicherstellen, dass die
Kartoffelspalten knusprig sind.

Sofort mit einer SoBe Wabhl servieren.






Entsorgung von Altbatterien und Elektro- und Elektronikaltgerdten
Dieses Symbol auf dem Produkt, den Batterien oder der Verpackung bedeutet, dass dieses Produkt
K und alle darin enthaltenen Batterien nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen. Die Entsorgung
hat liber eine geeignete Sammelstelle fiir das Recycling von Altbatterien und Elektro- und
e Elektronikaltgeréten zu erfolgen. Die separate Sammlung und das Recycling tragen dazu bei,
natiirliche Ressourcen zu schonen und potenzielle negative Folgen fiir die Gesundheit und die Umwelt
zu vermeiden, da in Batterien sowie Elektro- und Elektronikaltgeraten Substanzen enthalten sind, die durch
eine unsachgemaBe Entsorgung die Umwelt geféhrden. Einige Einzelhandler bieten Riicknahmen an. So kénnen
Benutzer am Lebendsende angelangte Gerate zuriickgeben und diese werden ordnungsgeméB entsorgt. Der
Benutzer ist dafiir verantwortlich, dass vor der Entsorgung des Elektro- und Elektronikaltgerates samtliche
Daten auf dem Gerét geléscht werden. Weitere Informationen zur sachgemé&Ben Entsorgung von Altbatterien
sowie Elektro- und Elektronikaltgeraten erhalten Sie bei der 6rtlichen Stadtverwaltung, den stédtischen
Entsorgungsbetrieben oder beim Handler.

Hergestellt von:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROL.

HERGESTELLT IN CHINA.
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Manual do utilizador

Fritadeira de ar
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Fig. 1 . . . .
Unidade principal da fritadeira 7. Visor LED .
de ar 8. Botdes de fungdo
Compartimento de preparacdo 9. Botdo Sync Cook
Pega do compartimento (Sincronizar preparagao)
de preparacao 10. Tabuleiro revestido antiaderente
Botdo de alimentacdo 11.  Diviséria do compartimento
Botdes de controlo 12. Botoes de controlo do tempo
da temperatura 13.  Botdo Iniciar/Pausa
Botdo Match Cook 14. Janela de visualizagdo
(Combinar preparagdo) 15.  Painel de controlo digital




Conserve estas instru¢des para referéncia futura.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

= Quando utilizar aparelhos elétricos, as precaucdes basicas de seguranca devem ser
sempre seguidas.

= Verifique se a tensdo indicada na placa de classificagcdo corresponde a da rede local antes
de ligar o aparelho a tomada elétrica.

= Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos de idade e por pessoas
com limitag®es fisicas, sensoriais ou mentais ou com falta de conhecimento, desde que as
mesmas tenham sido supervisionadas/instruidas e compreendam os perigos associados.

= O aparelho ndo deve servir de brinquedo para criangas.

= As criangas ndo devem efetuar a limpeza ou a manutencdo a realizar pelo utilizador, exceto
se tiverem idade superior a 8 anos e sejam supervisionadas.

= Este aparelho ndo é um brinquedo.

» Em caso de queda ou danos do aparelho ou de avaria no cabo de alimentacdo, na ficha
ou em qualquer pega do aparelho, pare imediatamente de utilizar o produto para evitar
potenciais ferimentos.

= Este aparelho ndo contém pecas que possam ser reparadas pelo utilizador; apenas um
eletricista qualificado deve efetuar reparacdes. As reparacdes incorretas podem colocar o
utilizador em risco de ferimentos.

= Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de alimentacado fora do alcance das criancas.

= Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas quando estiver ligado ou a arrefecer.

* Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacdo afastados de fontes de calor ou arestas
afiadas que possam causar danos.

* Mantenha o cabo de alimentacao afastado de quaisquer pecas do aparelho que possam
aquecer durante a utilizacdo.

» Mantenha o aparelho afastado de outros aparelhos que irradiem calor.

= Ndo permita que o cabo de alimentacdo fiqgue pendurado em bancadas, toque em
superficies quentes ou fique torcido.

» Ndo mergulhe os componentes elétricos do aparelho dentro de dgua ou de qualquer
outro liquido.

» N3o utilize o aparelho com as maos molhadas ou se alguma ligagdo estiver molhada.

= Se cair ou ficar acidentalmente submerso em dgua, desligue o aparelho imediatamente da

tomada. Nao toque na dgua.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia enquanto estiver ligado a tomada elétrica.

N&o desligue o aparelho da rede elétrica puxando pelo cabo. Desligue e retire a ficha a mao.

Nao puxe nem transporte o aparelho segurando-o pelo cabo de alimentag&o.

Nao utilize o aparelho para outro fim que ndo o previsto.

Nao utilize outros acessorios que ndo os fornecidos.

Nao utilize este aparelho no exterior.

Nao guarde o aparelho sob luz solar direta ou em condi¢des de humidade elevada.

Ndo tente mudar o aparelho de local enquanto estiver em funcionamento.

Desligue sempre a ficha do aparelho apds a utilizacdo e deixe-o arrefecer completamente

antes de efetuar qualquer operacdo de limpeza ou manutencao do utilizador ou de

0 armazenar.

= Utilize sempre o aparelho numa superficie estavel e resistente ao calor, a uma altura
confortdvel para o utilizador.

» Este aparelho ndo deve ser utilizado com um temporizador externo nem um sistema de
controlo remoto separado.



= N3o se recomenda a utilizagdo de um cabo de extensao com o aparelho.
= Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. Ndo deve ser utilizado para
fins comerciais.

O que fazer e o que nao fazer

O QUE FAZER:

Verificar se o compartimento de preparagdo estd bem encaixado antes de utilizar. Caso contrdrio, a fritadeira de ar ndo funciona.
Segurar no compartimento de preparacdo apenas pela pega do compartimento de preparacéo.

Ter cuidado ao remover o compartimento de preparacéo, pois pode ser emitido vapor.

Certificar-se de que a divisoria esta totalmente inserida se estiver a ser utilizada.

O QUE NAO FAZER:

Inverter o tabuleiro revestido antiaderente com o compartimento de preparacao ainda colocado, pois o 6leo em excesso pode
acumular-se na parte inferior do compartimento de preparacéo e pode ocorrer uma fuga para os ingredientes.

Tapar a fritadeira de ar ou as respetivas entradas de ar, pois ird perturbar o fluxo de ar e podera afetar os resultados
de preparacéo.

Encher o compartimento de preparacdo com dleo ou qualquer outro liquido.

Tocar no compartimento de preparagdo durante ou imediatamente apds a utilizacdo, pois fica muito quente. Deve segurar no
compartimento de preparacdo apenas pela pega.

Utilizar forros de fritadeira ou produtos semelhantes.

[ )

AVISO: mantenha o aparelho afastado de materiais inflamaveis.

AVISO: CERTIFIQUE-SE DE QUE A FRITADEIRA DE AR TEM PELO MENOS
20 CM DE ESPACO LIVRE EM TODAS AS DIRECOES ANTES DE UTILIZAR.

Desliga-se automaticamente

A fritadeira de ar esta equipada com um sistema de desativagdo automética. Se o tempo de preparacgéo definido tiver terminado,
o temporizador emite um sinal sonoro e a desativacédo automatica pode ser ativada, desligando a fritadeira de ar.

NOTA: se for necessario desligar a fritadeira de ar antes de terminar o tempo de preparacdo
definido, desligue-a e retire a ficha da tomada elétrica.

Cuidados e manutencao

Antes de tentar qualquer limpeza ou manutencao, desligue a fritadeira de ar, retire a ficha da tomada e deixe a fritadeira de
ar arrefecer completamente.

PASSO 1: limpe a unidade principal da fritadeira de ar com um pano macio e humedecido, e deixe secar completamente.
PASSO 2: limpe o tabuleiro revestido antiaderente, a diviséria do compartimento e o compartimento de preparacdo em agua
quente com detergente e, em seguida, enxague e seque cuidadosamente.

N&o mergulhe a unidade principal da fritadeira de ar dentro de dgua ou de qualquer outro liquido.



Nunca utilize detergentes de limpeza agressivos ou abrasivos ou esfregdes para limpar a fritadeira de ar ou os respetivos
acessorios, pois pode causar danos.

NOTA: a fritadeira de ar deve ser limpa apds cada utilizacdo.

Instrucdes de utilizacdo
Antes da primeira utilizacdo
Limpe a fritadeira de ar seguindo as instrucdes descritas na secc¢ao "Cuidados e manutencdo".

NOTA: ao utilizar a fritadeira de ar pela primeira vez, pode detetar um ligeiro fumo ou odor. E
uma situacao normal e ird desaparecer em breve. Permita uma ventilagdo suficiente a volta da
fritadeira de ar durante a utilizacdo. Recomenda-se que coloque a fritadeira de ar a trabalhar
sem alimentos durante, aproximadamente, 10 minutos antes da primeira utilizagdo. Isto evitard
que o fumo ou o odor inicial afete o sabor dos alimentos.

Montar a fritadeira de ar

PASSO 1: coloque o tabuleiro revestido antiaderente no compartimento de preparacdo, verificando se estdo assentes de
forma segura.

PASSO 2: deslize o compartimento de preparacdo para a unidade principal da fritadeira de ar.

NOTA: a fritadeira de ar vem pré-montada. O compartimento de preparagdo deve ser fechado
de forma segura antes da utilizacdo, pois a fritadeira de ar ndo funcionara de outra forma.

Utilizar a diviséria
PASSO 1: para utilizar o compartimento grande, certifique-se de que a divisdria é removida do compartimento de preparacdo.
Para separar o compartimento em duas secg¢des individuais, certifique-se de que a divisdria estd bem inserida na ranhura.

NOTA: para se certificar de que a divisdria esta bem inserida na ranhura, certifique-se de que
as setas-guia na divisdria estdo a apontar para cima; deve encaixar facilmente. Ndo force a
diviséria, pois tal pode causar danos na fritadeira de ar. A fritadeira de ar vem pré-montada.
O compartimento de preparagdo deve ser fechado de forma segura antes da utilizagdo, pois
a fritadeira de ar ndo funcionard de outra forma.

Utilizar o painel de controlo

Ver "Fig. 1".

Ao inserir a ficha da fritadeira de ar na tomada elétrica e ligar a fritadeira, esta emite um sinal sonoro e o botdo de alimentacdo
acende-se para indicar que estd ligada.

Toque no botdo de alimentacdo para ligar a fritadeira de ar.

Definicdo manual

O tempo e a temperatura podem ser ajustados manualmente; os valores de tempo e temperatura dependem da preparagdo
do alimento.

Aparecem linhas no visor LED, indicando que a fritadeira de ar esta pronta para ser programada.

Selecione o compartimento relevante ao tocar em "1" ou "2".

Para ajustar a definicdo manualmente, prima o botdo manual e, em seguida, os botdes de controlo do tempo para alterar o
tempo de preparacdo até um maximo de 60 minutos (ou até um maximo de 12 horas para desidratagdo).

Toque nos botdes de controlo da temperatura para ajustar a temperatura de preparagéo, de 40 a 210 °C (ou um méximo de 90 °C
para desidratagdo).

Para utilizar apenas um compartimento, ndo selecione quaisquer definicdes para o outro compartimento.

Prima o bot&o Iniciar/Pausa para comegar a cozinhar.

NOTA: consulte o livro de receitas para obter informagdes adicionais e instru¢des de preparacao.




Funcdes predefinidas

PASSO 1: prima um dos botdes de funcdo para utilizar uma funcdo de preparacdo predefinida.

O visor ird alternar automaticamente entre as predefinices de tempo e temperatura.

E entédo possivel ajustar estas predefinicdes utilizando os botdes de controlo do tempo e da temperatura, conforme necessério.
Pode manter premidos os botdes de controlo do tempo e da temperatura para ajustar rapidamente o tempo ou a temperatura.
PASSO 2: prima o bot&o Iniciar/Pausa para comecar a aquecer quando o tempo e a temperatura tiverem sido definidos. E
possivel ajustar o tempo e a temperatura durante a utilizacdo, tocando no niimero da gaveta e utilizando os botdes de controlo
do tempo e da temperatura.

PASSO 3: quando a preparacdo estiver concluida e o tempo predefinido tiver decorrido, o temporizador emite um som e a
fritadeira de ar desliga-se.

PASSO 4: para desligar a fritadeira de ar, mantenha premido o botéo de alimentacéo.

= NOTA: se remover o compartimento de preparacdo durante a preparacao, a fritadeira
= de ar ird interromper a cozedura. Volte a inserir o compartimento de preparagdo para
—l retomar o processo.
Fungoes de preparacao

Funcéao Temperatura predefinida Intervalo de temperaturas Hora

Air Fry (Fritar com 210 °C 80°C-210°C Max. 1 hora

ar quente)

Roast (Assar) 190 °C 120°C-210°C Max. 4 horas

Bake (Cozer) 160 °C 120°C-210°C Max. 4 horas

Dehydrate (Desidratar) 60 °C 40°C-90°C Max. 12 horas

Manual 180 °C 40°C-210°C Max. 1 hora

Reheat (Voltar 170 °C 130°C-210°C Max. 1 hora

a aquecer)

Utilizar a definicdo Sync Cook (Sincronizar preparagao)

Ao preparar alimentos diferentes nos dois compartimentos com diferentes tempos e temperaturas, utilize a definicdo "Sync"
(Sincronizar) para que ambas as sec¢des terminem a preparagdo ao mesmo tempo.

PASSO 1: toque em "1" e ajuste as definicdes necessdrias para o primeiro compartimento de preparacao, seguindo as instru¢des
na seccgo "Utilizar o painel de controlo".

PASSO 2: repita 0 processo para o segundo compartimento de prepara¢do ao tocar em "2".

PASSO 3: prima o botdo Sync Cook (Sincronizar preparagdo); o botdo acender-se-a para indicar que a definicdo foi selecionada.
PASSO 4: prima o botdo Iniciar/Pausa para comegar a cozinhar.

Utilizar a definicdo Match Cook (Combinar preparagdo)

Utilize a definicdo Match (Combinar) quando utilizar os dois compartimentos para preparar os mesmos alimentos; a preparagdo
termina ao mesmo tempo para ambos os compartimentos.

PASSO 1: toque em "1" e ajuste as definicdes necessarias para o primeiro compartimento de preparacédo, seguindo as instrucdes
na secc¢do "Utilizar o painel de controlo".

PASSO 2: prima o botdo Match Cook (Combinar preparacdo); o botdo acender-se-a para indicar que a definicdo foi selecionada.
PASSO 3: prima o botdo Iniciar/Pausa para comegar a cozinhar.

NOTA: o botdo de alimentacdo permanece aceso enquanto a unidade estiver ligada.

Utilizar a fritadeira de ar

PASSO 1: insira a ficha na tomada elétrica e ligue a fritadeira de ar. Esta emitird um sinal sonoro e o botdo de alimentagdo
acender-se-a para indicar que a unidade estd inserida na tomada.

PASSO 2: toque no botdo de alimentacdo para ligar a fritadeira de ar; as fungdes do visor serdo apresentadas, indicando que
a fritadeira de ar estd pronta para ser programada.

PASSO 3: siga as instrugdes na seccdo "Utilizar o painel de controlo". Utilize os botdes de controlo do tempo e da temperatura
para aumentar ou diminuir o tempo ou a temperatura, conforme necessario.
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PASSO 4: retire o compartimento de preparacao puxando-o para fora da fritadeira de ar quente, segurando na pega. Coloque
o compartimento de preparagdo numa superficie plana, estdvel e resistente ao calor.

PASSO 5: coloque os ingredientes no tabuleiro revestido antiaderente e, em seguida, volte a introduzir o compartimento de
preparacao na unidade principal da fritadeira de ar para a fechar.

PASSO 6: utilize o painel de controlo digital para definir o tempo e a temperatura de preparacdo necessarios para os
ingredientes. Também pode definir as definigdes de tempo e temperatura utilizando os botdes de fun¢do, que alternam
automaticamente entre as predefinicdes de tempo e temperatura para preparar varios alimentos quando premidos. E entdo
possivel ajustar estas predefini¢des utilizando os botdes de controlo do tempo e da temperatura, conforme necessério.
PASSO 7: pode ser necessdrio agitar determinados ingredientes a meio do tempo de preparagdo. Retire o compartimento
de preparagédo da unidade principal da fritadeira de ar utilizando a pega do compartimento de preparagdo. Agite suavemente
o compartimento de preparacdo e, em seguida, volte a introduzi-lo na unidade principal da fritadeira de ar para continuar
a preparagao.

PASSO 8: quando a preparacao estiver concluida e o tempo predefinido tiver decorrido, a fritadeira de ar emite varios sinais
sonoros e apresenta "END" no visor. Em seguida, a fritadeira de ar desliga-se. Verifique se os ingredientes estdo prontos;
se a preparagdo nao estiver concluida, feche o compartimento de preparagdo e volte a coloca-lo na unidade principal da
fritadeira de ar. Utilize o painel de controlo digital para ajustar o tempo de preparacdo em conformidade. Se a preparacao tiver
terminado, esvazie o contetido para uma taga ou um prato. Utilize uma tenaz resistente ao calor (ndo incluida) se os alimentos
forem grandes ou frageis.

NOTA: se for necessario alterar o tempo ou a temperatura de preparacédo durante a utilizagdo,
utilize os botdes de controlo do tempo e da temperatura, conforme necessdrio. Para alimentos
com elevado teor de dgua, pode aparecer condensacdo na janela de visualizagdo. Isto é
normal e deve desaparecer depois de a fritadeira de ar ter arrefecido.

AVISO: a tensdo nominal continua presente mesmo quando a fritadeira de ar
estd desligada. Para desligar permanentemente a fritadeira de ar, desligue e
retire a ficha da tomada da rede elétrica.

Armazenamento

Verifique se a fritadeira de ar estd fria, limpa e seca antes de a guardar num local fresco e seco.
Nunca enrole o cabo muito apertado a volta da fritadeira de ar. Enrole-o sem apertar para evitar danos.

Especificagoes

Cddigo do produto: EK5872
Entrada: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Poténcia: 2300 W




Tabela de tempos de preparacdo

Tabela manual para fritar com ar

Ingrediente Quantidade ‘ Oleo ‘ Temperatura ‘ Tempo de preparagdo

Legumes

Espargos 200g 2 colheres 200 °C 8 a 12 min.
Inteiros, aparados de cha

Pimentos 2 pimentos Nenhum 200 °C 16 min.
Inteiros

Brécolos 1 cabeca (400 g) 1colher de sopa | 200 °C 9 min.
Cortada em pedacos de 2,5 cm

Abdbora menina 500 g-750 g 1colher de sopa | 200 °C 20 a 25 min.
Cortada em pedagos de 2,5 cm

Cenouras 50049 1colher de sopa | 200 °C 13 a 16 min.
Descasque e corte em pedagos
de15cm

Couve-flor 1 cabeca (900 g) 2 colher de sopa | 200 °C 15 a 20 min.
Cortada em pedacos de 2,5 cm

Milho na espiga 4 espigas 1colher de sopa | 200 °C 12 a 15 min.
Espiga inteira, sem cascas

Curgete 5009 1colher de sopa | 200 °C 15 @ 18 min.
Cortada em quartos em
comprimento e, em seguida,
cortada em pedacos de 2,5 cm

Feijdo verde 200g 1colher de sopa | 200 °C 8 min.
Apare os caules

Couve 100 g Nenhum 150 °C 8 min.
Parta em pedacos, remova
os caules

Cogumelos 2259 1colher de sopa | 200 °C 7 min.
Cortados em quartos

Batatas brancas 750¢g 1colher de sopa | 200 °C 18 a 20 min.
Cortadas em pedacos de 2,5 cm
450 g 1-3 colheres 200 °C 20 a 24 min.
Cortadas em palitos finos de sopa
450 g 1-3 colheres 200 °C 23 a 26 min.
Cortadas em palitos grossos de sopa
4 batatas Nenhum 200 °C 25 min.
Inteiras, perfuradas com garfo

Batatas doces 4 batatas 1 colher de sopa | 200 °C 15 a 20 min.
Inteiras, perfuradas com garfo
4 batatas Nenhum 200°C 30 a 35 min.
Inteiras, perfuradas com garfo

Frango

Peitos de frango 2 peitos sem 0sso Pincele com dleo | 200 °C 20 a 25 min.
4 peitos sem 0sso Pincele com dleo | 200 °C 30 a 35 min.

Coxas de frango 4 coxas com 0sso Pincele com dleo | 200 °C 22 a 28 min.
4 coxas sem 0SSO Pincele com dleo | 200 °C 18 a 22 min.

Asas de frango 1kg de asas com 0sso 1colher de sopa | 200 °C 33 min.




Tabela manual para fritar com ar
Carne de vaca
Hambdrgueres 4 hambdrgueres com cerca de Nenhum 190 °C 12 min.
100 g
2,5 cm de espessura
Bifes 2x200 g do lombo Nenhum 200 °C Malpassado: 9 a 10 min.
1,5 cm-2,5 cm de espessura Ao ponto/malpassado:
10 a 12 min.
Bem passado: 18 a
20 min.
Porco
Bacon 4 tiras Nenhum 180 °C 9 min.
Cortadas ao meio
Costeletas de porco 2 costeletas com osso Pincele com dleo | 200 °C 15 a 18 min.
2 costeletas sem osso Pincele com dleo | 200 °C 14 a 17 min.
Salsichas 4 salsichas Pincele com dleo | 200 °C 16 min.
Borrego
Costeletas de borrego | 4 costeletas (340 g) Pincele com dleo | 200 °C 12 min.
Peixe e marisco
Filetes de salméao 2 filetes Pincele com dleo | 200 °C 10 a 13 min.
Camardes 16 grandes 1colher de sopa | 200 °C 7 a 10 min.
Inteiros e descascados
Congelados
Nuggets de frango 1 caixa (397 g) Nenhum 200 °C 16 min.
Panados de frango " Nenhum 190 °C 8 min.
Filetes de peixe 4 filetes (500 g) Nenhum 200 °C 14 a 16 min.
Filetes de peixe 4 filetes Nenhum 180 °C 18 min.
em massa Vire a meio da cozedura
Douradinhos de peixe |10 Nenhum 200 °C 15 min.
Tempura de camarao 8 camardes (total de 140 g) Nenhum 190 °C 8a 9 min.
Vire a meio da cozedura
Batatas fritas 500 ¢g Nenhum 180 °C 20 a22 min.
1kg Nenhum 180 °C 42 min.
Batatas fritas grossas 500 g Nenhum 180 °C 20 min.
de forno
Batata em gomos 500 g Nenhum 180 °C 20 min.
Batatas assadas 700 g Nenhum 190 °C 20 min.
Hash browns 7 Nenhum 200°C 15 min.
Batatas doces fritas 450 ¢g Nenhum 190 °C 20 a 22 min.
Hamburgueres veganos | 4 Nenhum 180 °C 10 min.
Cogumelos panados 300¢ Nenhum 190 °C 10 a 12 min.
Aros de cebola 300¢g Nenhum 190 °C 14 min.
Pudim de Yorkshire 8 (150 g) Nenhum 180 °C 3 a4 min.




Costeletas de porco com mel

“RECEITAS ™
N - 2 costeletas de porco
t\ \ 85 g de mel
R N\ 3 colheres de sopa de molho de soja
X 1 colher de sopa de sumo de lima
1 colher de chd de alho picado
Método
Misture todos os ingredientes, exceto as
costeletas de porco, numa tigela grande.
Mergulhe as costeletas de porco na mistura,
cubra e refrigere durante 1a 2 horas.
Ligue a ficha da fritadeira de ar a rede elétrica
e ligue-a.
Defina a temperatura para 200 °C e o tempo para
15—-20 minutos e coloque cuidadosamente as
costeletas de porco no respetivo compartimento
de cozedura.
Verifique se as costeletas de porco estdo cozidas
antes de servir.
Sirva imediatamente com uma variedade
de acompanhamentos.

Coxas de frango crocantes
com lima e salsa

. Ingredientes

4 coxas de frango

4 dentes de alho, picados

2 limas, sumo

120 g de pdo ralado

64 g de farinha sem fermento

30 g de salsa fresca picada

160 ml de leitelho

2 colheres de chd de aglcar mascavado

% colher de chd de cominhos moidos

2 colher de chd de flocos de malagueta

Spray para cozinhar

Sal e pimenta q.b.

Método

' Misture o leitelho, os flocos de malagueta, o alho,
0 agulcar, os cominhos, a salsa e o sumo de lima
numa taca grande.

Mergulhe as coxas de frango na mistura de
leitelho e, em seguida, passe-as pelo pao ralado
até ficarem totalmente revestidas. Pulverize as
coxas de frango de todos os lados com spray
para cozinhar.

Ligue a ficha da fritadeira de ar a rede elétrica
e ligue-a. Defina a temperatura para 200 °C
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e o tempo para 22-28 minutos e coloque
cuidadosamente as coxas de frango no
respetivo compartimento de cozedura.
Verifique se o frango fica cozido antes de servir.
Sirva imediatamente com uma variedade
de acompanhamentos.

Salmao cajun frito

Ingredientes

910 g de filetes de salmdo

380 g de farinha de milho

3 ovos

125 ml de leite

125 ml de cerveja

3 colheres de sopa de mostarda

2 colheres de sopa de sal

2 colheres de cha de pimenta preta

21 colher de sopa de molho Tabasco

2-1 colher de chd de pimenta caiena (ou
a gosto)

Spray para cozinhar

Método

Bater os ovos, o leite, a cerveja, a mostarda,
o molho Tabasco, a pimenta caiena e metade
do sal e da pimenta numa tigela grande. Corte
os filetes de peixe em pedagos pequenos
e mergulhe na mistura de ovos até ficarem
totalmente revestidos. Cubra e coloque no
frigorifico durante, aproximadamente, 1 hora.
Misture a farinha de milho e o restante sal e
pimenta numa taga ou prato raso largo. Retire
os pedacgos de peixe da mistura de ovos
e mergulhe na farinha de milho, cobrindo
uniformemente. Pulverize os pedacos de peixe
de todos os lados com spray para cozinhar.
Ligue a ficha da fritadeira de ar a rede elétrica
e ligue-a. Defina a temperatura para 200 °C e
o tempo para aproximadamente 15 minutos e
coloque cuidadosamente os pedacos de peixe
no respetivo compartimento de cozedura.
Verifique se o peixe estd cozinhado

antes de servir.

Sirva imediatamente com uma variedade
de acompanhamentos.
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Refogado de vegetais com molho
de soja

Ingredientes

8 milhos bebé, cortados em comprimento

3 cogumelos marron grandes, em quartos

2 cebolas brancas, em quartos

1abodbora menina, sem pele e cortada em cubos
1 pimento vermelho, cortado

1 pimento verde, cortado

1 pimento amarelo, cortado

1 pimento laranja, cortado

1 curgete, fatiada em angulo

2 colheres de sopa de azeite

2 colheres de sopa de molho de soja

1 colher de chd de mistura de ervas

Sal e pimenta q.b.

Método

Cubra uniformemente os vegetais em azeite e
tempere com sal, pimenta e mistura de ervas
a gosto.

Ligue a ficha da fritadeira de ar a rede elétrica
e ligue-a. Defina a temperatura para 200 °C e
o tempo para aproximadamente 15 minutos
e coloque cuidadosamente as batatas no
respetivo compartimento de cozedura.
Verifique se os vegetais estdo cozidos antes
de servir.

Sirva regados com molho de soja.

Gomos de batata doce

Ingredientes

2 batatas doces, cortadas em gomos

1 colher de cha de flocos de malagueta

Sal e pimenta g.b.

Spray para cozinhar

Método

Borrife os gomos de todos os lados com
spray para cozinhar e tempere com flocos de
malagueta, sal e pimenta. Misture para combinar.
Ligue a ficha da fritadeira de ar a rede elétrica e
ligue-a. Selecione a fungdo "CHIP".

Coloque cuidadosamente os gomos no
respetivo compartimento de cozedura.
Verifique se os gomos estdo crocantes antes
de servir.

Sirva imediatamente com um molho.






Eliminagdo de resit de i elétricos e 6nicos e pilhas/baterias
Este simbolo no produto, nas pilhas/baterias ou na embalagem significa que este produto e quaisquer pilhas/baterias
que contenha ndo devem ser eliminados juntamente com o lixo doméstico. Em vez disso, é da responsabilidade do
utilizador entrega-lo a um ponto de recolha aplicavel para a reciclagem de pilhas/baterias e equipamento elétrico e
eletronico. A recolha separada e a reciclagem ajudardo a conservar os recursos naturais e a evitar as potenciais
I consequéncias negativas para a salide humana e para o ambiente que resultariam de uma eliminagéo inadequada
das substancias perigosas que podem estar presentes nas pilhas/baterias e no equipamento elétrico e eletrénico.
Alguns revendedores fornecem servicos de recolha que permitem ao utilizador devolver equlpamento gasto para uma
eliminagéo adequada. E da responsabilidade do utilizador apagar It dados i elétricos e
eletrénicos antes da eliminagdo. Para obter mais informacdes sobre onde entregar as pllhas/batenas e os residuos elétricos
e eletrénicos, contacte o representante local da cidade/municipio, o servico de recolha de residuos domésticos ou
o revendedor.
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