ChefsChoice &

MANUAL KNIFE SHARPENER
AIGUISEUR DE COUTEAUX MANUEL
AFILADOR MANUAL DE CUCHILLO

ASSEMBLED IN THE USA
of US and foreign parts

ASSEMBLE AUX ETATS-UNIS
a partir de piéces .
ameéricaines et étrangeres
ENSAMBLADO

EN EE. UU.

con piezas

de origen

estadounidense

y extranjero.

Fromn

SHARPENS ALL TYPES OF KNIVES
AIGUISE TOUS LES TYPES DE COUTEAUX
AFILA TODO TIPO DE CUCHILLOS
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Dizor Engineered DOUBLE-BEVEL
Ingénierie Dizor DOUBLE BISEAU
Dizor Diseflado DOBLE BISEL

15° Sharpening applies a 15° edge to your knives
Aiguisage a 15° applique un tranchant a 15° & vos couteaux
Afilar a 15° da un filo de 15° a tus cuchillos

CrissCross’ creates a burr-free edge with micro-serrated finish
CrissCross’ crée un bord sans bavure avec une finition
micro-dentelée

CrissCross’ crea un borde libre de rebabas con acabado
micro serrado
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