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TILLYKKE MED DIN

NAPOLEON GRILL!

Du har lige opgraderet din madlavningsop

VORES MAL ER AT GORE DIN MADLAVNINGSOPLEVELSE
BADE MINDEV/ERDIG OG SIKKER.

& Laes denne brugervejledning fer brug af & Fjern alt emballagemateriale, reklameetiketter
apparatet for at undga materielle skader, og kort fra grillen fgr brug.
personskade eller dgdsfald.

BETJEN IKKE | EN BYGNING, GARAGE ELLER ANDRE LUKKEDE OMRADER.

FARE! ADVARSEL!

. Forsgg ikke at teende dette apparat
HVIS DU LUGTER GAS: uden at have laest afsnittet "TANDING" i

« Luk for gassen til apparatet. denne manual.

Opbevar eller brug ikke benzin eller

* Slukalle abne flammer. andre brandfarlige veesker eller dampe i

. Abn laget. naerheden af dette eller andre apparater.

« Hvis lugten fortsaetter, hold dig vaek En gasflaske, der ikke er tilsluttet til
fra apparatet og kontakt straks din brug, ma ikke opbevares i naerheden af
gasleverandgr eller brandveesenet. dette eller andre apparater.

Hvis oplysningerne i disse instruktioner
ikke folges ngjagtigt, kan der opsta
brand eller eksplosion, hvilket kan

medfgre materielle skader, personskade

eller dedsfald.

Hold opsyn med smé bgrn i neerheden af
grillen.

BEMAZERK TIL INSTALLAT@OREN: Efterlad disse instruktioner hos ejeren af grillen til fremtidig reference.
BEM/ZERK TIL FORBRUGEREN: Gem disse instruktioner til fremtidig reference.

Ggr voksne og barn opmaerksomme pa
faren ved varme overflader.
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Velkommen til Napoleon!

Sikkerhed forst

ADVARSEL!

A&\ ADVARSEL!

Generel information

Denne grill skal installeres i overensstemmelse
med lokale forskrifter. Hvis der anvendes en
ekstern strgmkilde, skal apparatet ogsa jordes
i henhold til lokale forskrifter.

A\ ADVARSEL!

Installation & Samling

Samle grillen ngjagtigt som vist i
samlevejledningen. Hvis din grill blev samlet
i butikken, gennemga instruktionerne for at
bekraefte, at den er samlet korrekt. Udfgr den
pakreevede laekagetest for brug af grillen.

Modificer aldrig grillen. Brug kun
trykregulatoren og slangseettet, der fglger
med grillen, eller reservedele godkendt af
Napoleon.

Elektriske forholdsregler

Hold alle elektriske ledninger og
braendstofslanger veek fra opvarmede
overflader. Tilslut alle elektriske komponenter
til apparatet, for det saettes i en stikkontakt.

Brug kun et kredslgb med fejlstramsafbryder
(GFI) til dette udendgrs madlavningsapparat.
Fjern aldrig jordstikket. Brug kun
forleengerledninger, der er godkendt til
apparatets effekt og til udendgrs brug med
W-A maerkning.

A&\ ADVARSEL!

A\ ADVARSEL!

Betjening

Laes hele brugervejledningen fgr du bruger
grillen. Dette er en udendgrs gasgrill og ma
kun bruges udendgrs i et godt ventileret
omrade.

Betjen ikke i en bygning, garage eller andre
lukkede rum.

Udfgr en leekagetest fgr hver brug, arligt
og hver gang gasdele udskiftes. Fglg
teendingsinstruktionerne omhyggeligt.

Opbevaring & Ubrug

Luk for gassen ved forsyningsventilen. Afbryd
slangen mellem gasflasken og grillen.

Fjern gasflasken og opbevar den udendgars
pa et godt ventileret sted, vaek fra barn.
OPBEVAR IKKE gasflasker i en bygning,
garage, skur eller andre lukkede rum.

ADVARSEL!

napoleon.com | INDBYGGET SERIE

Korrekt bortskaffelse af produktet

Dette maerke angiver, at dette produkt
ikke ma bortskaffes sammen med
andet husholdningsaffald i hele EU. For
mmmm Ot forhindre mulig skade pa miljget
eller menneskers sundhed ved
ukontrolleret affaldsbortskaffelse, skal det
genanvendes ansvarligt for at fremme
baeredygtig genbrug af materialeressourcer. For
at returnere din brugte enhed, benyt venligst
retur- og indsamlingssystemerne eller kontakt
forhandleren, hvor produktet blev kgbt. De kan
tage dette produkt til miljgvenlig genanvendelse.
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Fuldsteendige systemfunktioner

ACCU-PROBE"

temperaturmaler for nem
afleesning af temperaturen og e o
perfekte resultater.

Stor varmhylde i rustfrit stal
for gget tilberedningsareal.
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Enkelt bageste infrargd
rotisseribraender. Perfekt til o
stegning ved hgj varme og
langsom grillstegning pa spyd.

Dobbeltlags stegeplader
i rustfrit stal for ensartet
e Opvarmning og
fordampning af fedt for
mere smagfuld mad.

Store stgbejerns Iconic
WAVE" grillriste med

to positioner for de
Rotisseribeslag for karakteristiske grillmaerker.

nem montering >

pa begge sider af
grillen.

@jeblikkelig
JETFIRE™ teending
for hurtig og nem e
opstart

Let adgang til
e drypbakken for effektiv
vedligeholdelse.

@ Grillen vist i denne brugervejledning kan afvige fra den model, du har kgbt. Fremhaevet model:
BUILT-IN BIR32RB

napoleon.com | INDBYGGET SERIE Funktioner | 5
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Kom godt i gang

FARE!

Advarer om en fare, der kan medfgre
brand, eksplosion, dgdsfald eller
alvorlig personskade.

& ADVARSEL!

Advarer om en fare, der kan
medfgre mindre personskade eller
materiel skade.

% Ryg ikke under en gasleekagetest.
; Gnister eller flammer vil forarsage

brand, eksplosion, skade pa ejendom,
alvorlig personskade eller dgdsfald.

@ Brug aldrig aben ild til at kontrollere

for gasleekager. Gnister eller flammer
vil forarsage brand, eksplosion, skade
pa ejendom, alvorlig personskade
eller dgdsfald.

@ FORSIGTIG! varm overflade.

@ Luk straks for gastilfgrslen og afbryd
forbindelsen.

Brug Brug
sikkerhedsbiriller. beskyttelseshandsker.

Vigtig information.

Yderligere sikre driftsprocedurer

FOR IKKE slangen under drypbakken. Hold
tilstreekkelig afstand mellem slangen og
enhedens bund.

Sgrg for, at stegepladerne er placeret korrekt i
henhold til installationsvejledningen.

Sarg for, at breenderkontrollerne er SLUKKET,
for du dbner gasflaskens ventil.

TZAND IKKE breenderne med laget lukket.

BETJEN IKKE bagbraenderen/breenderne
samtidig med hovedbraenderne.

LUK IKKE sidebraenderens lag under brug eller
nar det er varmt.

FRITER IKKE mad pé sidebraenderen.

JUSTER IKKE grillristene under brug eller nar
de er varme.

FLYT IKKE apparatet under brug.

6 | Kom godtigang

Luk for gastilfgrslen ved kilden efter hver brug.
MODIFICER IKKE apparatet.
Udfer kun vedligeholdelse, nar grillen er kold.

OPBEVAR IKKE lightere, teendstikker eller
andre brandbare materialer inde i kabinettet
eller krydderibakken.

Hold alle elektriske ledninger og
braendstofslanger veek fra opvarmede
overflader.

Renggr fedtbakken, drypbakken og
stegepladerne regelmaessigt for at forhindre
fedtophobning og brand.

Hold den infrargde braender og
hovedbraenderens venturirgr fri for spindelveev
og andre forhindringer ved at inspicere og
renggre dem regelmaessigt.

napoleon.com | INDBYGGET SERIE



LAD IKKE koldt vand (regn, sprinkler eller
slange) komme i kontakt med den opvarmede
grill. Pludselige temperatureendringer kan
beskadige porcelaensoverflader og fa
keramiske braendere til at revne.

BRUG IKKE en hgijtryksrenser til at renggre
nogen del af grillen.

PLACER IKKE denne grill, hvor den kan
udseaettes for kraftig vind, iseer direkte bagfra.
BETJEN IKKE dette apparat under breendbart
byggeri.

DZAK IKKE mere end 75% af grilloverfladen
med massivt metal.

Hold apparatet veek fra brandbare materialer
under brug. Hold mindst 24” (610 mm) afstand
bagtil og 7”7 (178 mm) i siderne.

Sgrg for mindst 24” (610 mm) afstand til
vinylbeklaedning eller glaspaneler.

Hold altid en minimumsafstand til breendbare
materialer pa 17” (431 mm) bagtil og 9” (229
mm) i siderne.

For BIB18PB-modeller, hold en
minimumsafstand pa 17” (431 mm) bagtil og 20”
(508 mm) i siderne.

Hold mindst 17”7 (431 mm) afstand mellem
denne grill og andre apparater.

&ADVARSEL!

Tilslutning og installation af gas- og
slangeforbindelsen skal udfgres af
en autoriseret gasmontgr, og der
skal foretages en leekagetest, for
grillen tages i brug.

- Sgrg for, at slangerne ikke kommer
i kontakt med nogen af grillens
overflader med hgj temperatur.

- Tilgeengelige dele kan veere meget
varme. Hold sma bgrn veek.

napoleon.com | INDBYGGET SERIE
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Udskaeringsmal
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% 30,5 20.81 9,5 34 35,38 21,38 10,38
v Mi Ikke
_ in tommer relevant tommer | tommer | tommer | tommer | tommer | tommer
3 774 cm 52,8 cm 24 cm 86,4cm | 899cm | 54,3cm | 26,4 cm
BIR32 3
Maks | tommer Ikke - - - - - -
; relevant
81cm

Ikke-braendbar
bordplade

A=6,5" (16,5 cm)

B=6,5" (16,5 cm)

C=15,7" (14,5 cm) MIN.

E* = 4,25” (10,8 cm) MAKS. ‘
E* = Til brug ved

installation af en

Napoleon Bl-dgar.

&ADVARSEL!

« Skabets ramme og skab Liner, der er designet til din i henhold til instruktionerne
SKAL veere lavet af ikke- enhed. Se reservedelslisten i for flaskekabinet. Se
breendbart materiale, hvis samlevejledningen for detaljer. Gasforbindelser for yderligere
apparatet ikke er installeret « Hvis kabinettet indeholder en information.
med den Zero Clearance LPG-flaske, skal det bygges

8 | Kom godtigang napoleon.com | INDBYGGET SERIE



Gasforbindelser

Gasflaske

Brug en propanflaske med en minimumskapacitet
pa 6 kg eller en butanflaske med en kapacitet pa
13 kg, konstrueret og meerket i overensstemmelse
med nationale og regionale forskrifter. Sgrg for,

at flasken kan levere nok braendstof til at betjene
apparatet. Er du i tvivl, sa kontakt din lokale
gasleverandgr.

- BEMAZRK: For bedste ydeevne bgr grillen
=/ bruges med propangas.

Kun flasker, der er tilsluttet apparatet, ma
opbevares i kabinettet. Flaskerne skal passe
inden for de maksimale bredde- og hgjdemal

for det indbyggede kabinet. OPBEVAR IKKE
reserveflasker i kabinettet eller i neerheden af en
enhed, der eri brug.

Tilslutning til en gasforsyningsledning

Denne grill skal fungere ved det
gasforsyningstryk, der er angivet pa
maerkepladen. Hvis forsyningstrykket er hgjere,
skal der installeres en regulator opstrgms for
grillen. Hvis forsyningstrykket er lavere, vil
enheden veere underfyret og ikke nd maksimale
temperaturer.

Brug den gastryksregulator og slange, der

leveres af Napoleon. Hvis ikke inkluderet, skal

du bruge en regulator og slange, der opfylder
nationale og regionale forskrifter. Den anbefalede
slangeleengde er 0,9 m (36”). Slangen ma aldrig
overstige 1,5 m (60”). Kontroller regelmaessigt
slangen for snit, smeltning eller slid, og udskift den
om ngdvendigt.

- BEMAZERK: Udskift slangen fgr udlgbsdatoen,
=) der er trykt pa den.

&ADVARSEL!

- Forbindelserne skal veere af stive rar,
kobberrgr eller godkendt fleksibelt metal,
som skal overholde nationale og regionale
forskrifter.

napoleon.com | INDBYGGET SERIE

« Gasrgret skal dimensioneres til at levere de
kW, der er angivet pa maerkepladen, baseret
pa rorets leengde.

« Huvis du installerer en sidebraender, skal du
fgre en separat gasledning gennem den dertil
beregnede abning.

1. Installer en let tilgeengelig manuel
afspeaerringsventil opstrgms for enheden.
En fleksibel metalkobling medfglger for at
lette installationen. Tilslut den anden ende af
koblingen til gasrgret.

2. Stram alle forbindelser med to skruenggler.
BRUG IKKE gevindteetning eller rgrpasta.

3. Sorg for, at forbindelsesstykket ikke gar
gennem en vaeg, et guly, et loft eller en
skilleveeg, og at det er beskyttet mod skader.

N

. Leekagetest alle samlinger, fgr grillen tages i
brug. Se “Leekagetest”.

Kom godtigang | 9
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Tilkobling og installation

- Kontroller flasken for buler eller rust, og fa den
inspiceret af din propanleverandgr. BRUG IKKE
en flaske med en beskadiget ventil.

Enhver gasflaske, der viser tegn pa skade eller
forringelse, herunder synlige revner og teering,
skal returneres ubenyttet til seelgeren.

. Placer flasken i det angivhe omrade af
kabinettet.
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« Sgrg for, at gassregulatorens slange er fri for
snoninger eller knaek.

« Fjern haetten eller proppen fra flaskens
braendstofventil.

« Speend regulatoren sikkert fast til
flaskeventilen.

- Sgrg for, at slangen ikke rgrer drypbakken eller
nogen varme overflader pa grillen. Kontakt
med varme kan fa slangen til at smelte og
starte en brand.

. LAD IKKE flasken sta udsat for ekstrem varme
eller direkte sollys.

« Laekagetest alle samlinger, fgr grillen tages i
brug. Se afsnittet “Leekagetest”.

- BEMAERK: Inspektion af gasflaskens
=) ventilpakning for revner, slid eller forringelse
hver gang flasken udskiftes eller genopfyldes.

&ADVARSEL!

« OPBEVAR IKKE en ekstra - Kontroller slangen for tegn pa - Folg alle specifikationer

gasflaske under grillhovedet
eller sidebreenderne.

- Afbryd grillen og dens
afspeerringsventil fra
gasforsyningssystemet under
trykprevning.

overdreven slid, smeltning,
snit eller revner. Hvis slangen
er beskadiget, skal den
udskiftes med en samling,
der specifikt er anbefalet af
Napoleon.

og instruktioner ngjagtigt

for at forhindre brand,
eksplosion, materielle skader,
personskade eller dgdsfald.

10 | Kom godtigang
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Indbygget kabinet

~

. Kabinettet skal tillade, at gasflasken kan . Den nederste abning skal give et frit areal pa o
tilsluttes, afbrydes og inspiceres eller mere end 10 in? (65 cm?) for en 20 Ib (9,1 kg) 3
leekagetestes udenfor det. Forbindelser, der flaske og mere end 15 in? (100 cm?) for en 30 (8
kan blive forstyrret under installationen, kan Ib (13,6 kg) flaske. a
leekagetestes inde i kabinettet. - De nederste ventilationsabninger ma ikke Q

- Flasken skal veere isoleret fra grillkabinettet og veere placeret mere end 5 in (127 mm) over %
beskyttet mod varme, flammer, varme dryp og gulvet (Figur 0). Q

andre farlige materialer. « Hver abning skal veere stor nok til, at en stang

. En der pa kabinettet er acceptabel, hvis den pa 3/16 tommer (4,8 mm) kan fgres igennem.

ikke kan lases og kan abnes uden veerkigj. . Stgrrelsen pa dbningerne skal svare til

. Oprethold en minimumsafstand pa 2 tommer flaskestgrrelsen.
(5,08 cm) mellem bunden af flaskekabinettet . .
og jorden. Maksimale flaskemal

« Sgrg for mindst to ublokerede 306 mm

ventilationsabninger pa den udvendige side af
kabinettet: én inden for 5 tommer (12,7 cm) fra 1
toppen og en anden inden for 1tomme (2,54
cm) fra bunden af flaskedbningen.

. Den gverste abning skal give et frit areal pa 465 mm
mere end 20 in? (130 cm?) for en 20 Ib (9,1 kg)
flaske og mere end 30 in? (195 cm?) for en 30

Ib (13,6 kg) flaske. ﬁ

Flaskestgrrelse Abning A areal (top) Abning B areal (bund)
20 Ib (91 kg) 20in? (130 cm?) 10 in (65 cm?)
30 Ib (13,6 kg) 30in? (195 cm?) 15 in? (100 cm?
5 tommer B
(12,7 cm)
maksimalt /
AbningA ——
34in
(86,36 cm)
5 tommer
(12,7 cm)
maksimalt \
Abning B e / 2 —
1tommer (2,54 cm) 1 e /2in(5,1 cm)
maksimalt \/T Fig. 0

napoleon.com | INDBYGGET SERIE Kom godtigang | 11
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Laekagetest

Hvorfor og hvornar skal der udfgres lsekagetest?

En leekagetest bekraefter, at der ikke slipper
gas ud, efter du har tilsluttet slangen til
gasforsyningen.

Hver gang tanken genopfyldes og geninstalleres,
skal du sikre, at der ikke er laekager i samlingen,
hvor regulatoren forbindes til tanken.

Laekagetest denne grill far brug, arligt og nar
nogen gaskomponenter udskiftes.

Trin til laekagetest

Ryg ikke under udfgrelsen af testen.

Fjern alle anteendelseskilder.

Drej alle breenderkontroller til slukket position.
. Teend for gasforsyningsventilen.

aoEWwN S

. Pensl en halv-halv oplgsning af flydende saebe
og vand pa alle samlinger og forbindelser pa
regulator, slange, fordelere og ventiler.

6. Bobler indikerer en gasleekage.

Hvis du finder en leekage

1. Stram eventuelle Igse samlinger.

2. Hvis leekagen ikke kan stoppes, skal du straks
lukke for gasforsyningen og afbryde grillen.

3. Fa grillen inspiceret af en certificeret installatgr
eller forhandler.

4. Brug ikke grillen, fgr leekagen er udbedret.

....E,ﬂ.ﬂ

If
7

QO @ A\ rare:

- Brug aldrig dben ild til at kontrollere for
gaslaekager. Gnister eller flammer vil forarsage
brand, eksplosion, skade pa ejendom, alvorlig
personskade eller dgdsfald.

« Brug kun det trykregulator- og slangesaet, der
falger med grillen, eller et der overholder lokale
forskrifter.

12 | Kom godtigang
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Betjening

Teending af din grill

Er det allerforste gang? Udfer en afbreending

Fjern varmehylden og kgr hovedbraenderne pa
hgj i 30 minutter. Det er normalt, at grillen afgiver
en lugt fgrste gang, den teendes. Denne lugt
skyldes "afbreending" af indvendige maling og
smgremidler, der bruges i fremstillingsprocessen,
og vil ikke opsta igen.

Taending af hovedbraender

1. Abn grillens 1&g.

2. Tryk og drej langsomt en hvilken som helst
hovedbraenderknap mod uret til H@J position,
indtil teenderen teender. Fortsaet med at trykke
ned pa kontrolknappen, indtil breenderen
teender, og slip derefter (Figur 1A).

3. Hvis teenderen ikke teender — drej straks
kontrolknappen med uret til FRA-positionen.
Gentag trin 2.

4. Hvis teenderen og breenderen ikke teender
inden for 5 sekunder — drej kontrolknappen
med uret til FRA-positionen. Vent 5 minutter,
sa gassen kan forsvinde. Gentag trin 2 og 3,
eller teend med en teendstik.

- BEMAZERK: Brug ikke bagbreenderen, mens
=) hovedbraenderen er i brug.

napoleon.com | INDBYGGET SERIE
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SYMBOL

I BR/ENDER

E BAGBR/ENDER
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Teending af bagbrsender (hvis udstyret)

1. Abn grillens 1&g.
2. Fjern varmehylden.

3. Tryk og drej langsomt bagbraenderknappen
mod uret til H@J position (Figur 1C).

o
=
c
@
)
[
o

4. Tryk og hold teendingsknappen nede, indtil
braenderen taender, eller teend med en
teendstik (Figur 1B).

5. Hvis braenderen ikke teender — drej
braenderens kontrolknap med uret til OFF-
positionen. Vent 5 minutter. Gentag trin 3 og 4.

Alternative teendingsinstruktioner

1. Abn grillens 1&g.

2. Teend en lang teendstik eller butanlighter og
placer den teet pa breenderportene (Fig. 2).

3. Drej den tilsvarende breenderknap mod uret til
H@J position, indtil den teender.

(/N ADVARSEL!

« Sgrg for, at alle « Fglg teendingsinstruktionerne - Renggr regelmaessigt
braenderkontroller er i omhyggeligt. fedt ud af hele enheden, ®
SLUKKET position, for . Sgrg for, at grillens Iag er inklusive fedtbakken, for
du langsomt teender for ABENT under teending. at undga ophobning og @
gasforsyningsventilen. . Juster ikke grillen, mens den fedtbrande.

er varm eller i brug.

14 | Betjening napoleon.com | INDBYGGET SERIE



Grillvejledning

Brug af hovedbraender

- Forvarm grillen til stegning ved at kgre alle
hovedbraendere pa H@J med laget lukket i
cirka 10 minutter.

« Grill mad, der tilberedes hurtigt, sdsom fisk og
grgntsager, med laget abent.

« Madlavning med laget lukket giver hgjere og
mere ensartede temperaturer. Dette hjeelper
med at tilberede kadet jeevnt og kan forkorte
tilberedningstiden.

« Smgr let grillristene inden forvarmning for at
reducere fastklaebning, nar du griller magert
kad sasom kyllingebryst eller svinekad.

- Tilbered mad, der tager leengere end 30
minutter, sdsom stege, indirekte. Teend
braenderen modsat maden. Se Indirekte
Grillning.

« Trim overskydende fedt fra kgdet for
at forhindre opblussen, eller seenk
grilltemperaturen.

« Ved opblussen, flyt maden veek fra flammerne
og saenk varmen. Hold laget dbent.

Direkte grillning

Denne metode bruges ofte til stegning eller mad,
der kun tilberedes i kort tid, sd&som hamburgere,
baffer, kylling eller grgntsager. Placer maden pa
grillristene direkte over varmen. Brun kgdet fgrst for
at bevare saft og smag. Seenk grilltemperaturen for
at feerdigggre tilberedningen efter din smag.

h dd b
Q&Q@&%%%%%%@fffiifffff/ ‘i:
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Indirekte grillning

Denne metode bruger lavere temperaturer

og cirkulerer varmen omkring maden, sa den
tilberedes langsomt og jeevnt. Brug denne metode
til at tilberede starre stykker kagd eller mad, der let
blusser op, sdsom steg, kylling eller kalkun.

Teend en eller flere braendere, og placer maden pa
grillristen, hvor der ikke er flamme eller breender
teendt. Grillning ved lavere temperatur og leengere
tilberedningstid giver mere mgrt kad.

800

hF

Anvendelse af infrarad hovedbraender (hvis
udstyret)

A — NS

Fglg instruktionerne for "Teending af
hovedbraender" og ker pa hgj i 5 minutter med
laget lukket, eller indtil de keramiske braendere
glgder rgdt.

Tilbered maden direkte pa risten(e) efter
anvisningerne i "Infrargd Grillguide". Maden

kan brunes pa den infrargde breender og

derefter flyttes til grillens hovedbraendere for at
feerdigtilberede over direkte eller indirekte varme,
alt efter smag og praeference.

FARE!

- Grill aldrig mad direkte pa flamme-
sidebraenderen. Den er kun
beregnet til brug med gryder og
pander.

. Luk ikke sidebreenderens lag, mens
den er i drift eller varm.

« BRUG IKKE en gasflaske, der er
fyldt over 80%.

« Renger regelmaessigt fedt fra hele
enheden, inklusive fedtbakken, for
at undga ophobning og fedtbrande.

__

VAR FORSIGTIG!

Grillen og
hele ildkassen kan
blive meget varm
under brug.

napoleon.com | INDBYGGET SERIE
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Sadan bruger du bagbrsenderen & rotisseriet

Samling af dit rotisserisaet (hvis udstyret)

o g BEM/ERK: 4, !nds'aet fgrsigtigt den spidse ende af spyddet
£ ==} i rotisserimotoren og placer den modsatte
5 Fjern varmehylden fgr brug af ende pé holderne. Den tunge side af kadet vil
= bagbraenderen og spidstangen. Ekstrem naturligt haenge ned for at balancere veegten
o varme vil beskadige varmehylden. (Fig. 5).
1. Monter rotisserimotoren pa siden af grillen 5. Skub stopb@sningen pa spyddet, indtil den er
ved hjeelp af monteringsbeslaget/beslagene. forbi indersiden af Iaget. Dette vil sikre side-
Nogle modeller har en formonteret beslag til-side bevaegelsen af spidstangen (Fig. 5).
(Fig. 3). 6. Stram stopbasningen og handtaget pa
2. Nar beslaget er fastgjort til grillen, skub spyddet. Placer en metalbakke under kgdet
rotisserimotoren pa beslaget (Fig. 3). for at opsamle fedt og saft (Fig. 5).

3. Forbind forleengeren til spidstangen. Skub
den fgrste rotisserigaffel lige forbi midten af
spyddet og stram den fast. Traek kadet pa
spidstangen og skub kgdet ind i gaflen. Skub
den anden rotisserigaffel pa den modsatte
ende af spyddet og tryk gaflen ind i kgdet,
indtil den sidder fast. Stram gaflen fast pa
plads (Fig. 4).

VIGTIGT!

« Brug altid handsker, nar du handterer dele af
grillen.

Fig. 3 Fig. 4

Fig. 5
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Tips til brug af rotisseriet:

« Kogr bagbreenderen pa hgj varme, indtil kgdet er
brunet. Skru ned for varmen. Hold laget lukket.

« Brug et termometer til at kontrollere kgdets
indre temperatur.

. Stege og fjerkrae skal veere brunet udenpa og
forblive mgre indeni.

« Brug saften til at pensle og lave sovs.

« En kylling pa 3 pund tager cirka 1%z time pa
mellem til hgj varme.

« Veer opmeerksom pa din rotisserimotors
kapacitet.Overbelast aldrig dit udstyr.

- Sgrg altid for at placere en jeevnt fordelt veegt
pa dit rotisserie.

Sadan tilbereder du flere kyllinger

1. Bind eller saet vingerne fast til kyllingernes
kroppe

2. Skub rotisserigaflen pa spidstangen.

3. Traek den fgrste kylling pa rotisseristangen,
indtil den holdes pa plads af rotisserigaflen.
Stram.

4. Traeek de naeste 2 kyllinger pa spidstangen, sa
alle kyllingerne sidder teet sammen.

5. Skub den anden rotisserigaffel pa
rotisseristangen og pres den ind i kyllingen,
indtil alle 3 kyllinger sidder teet sammen. Stram
(Fig. 6).

@ &ADVARSEL!

- Tag rotisseridelene fra hinanden grillhandsker, nar du handterer de
efter madlavning, vask dem i varme rotisseridele.
varmt seebevand, og opbevardem . Afbryd rotisseristikket fra
indendgrs. stikkontakten, nar grillen ikke er i
- Brug varmebestandige brug.

Fig. 6

k_

VIDSTE DU DET?
Du kan fijerne
grillristerne, hvis
de erivejen for
tilberedning af
starre stykker kad.

napoleon.com | INDBYGGET SERIE
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Tjekliste for madlavningsoplevelsen

Henvis til denne liste hver gang du laver mad

|:| Laes brugervejledningen

Laes brugervejledningen og alle
sikkerhedsinstruktioner fgr brug.

|:| Renger fedtbakken

Renggr altid fedtbakken fgr stegning for at
forhindre brande og opblusninger.

|:| Tjek slangen

Sarg for, at grillen er slukket og afkalet.
Undersgg slangen for snit eller slid. Udskift
hvis beskadiget.

|:| Forvarm apparatet

Smgr risterne med vegetabilsk fedt og
forvarm for at braende rester af og forhindre,
at maden heaenger fast.

|:| Renggr riste

Brug en messingbgrste til stgbejernsriste og
en rustfri stalbarste til riste i rustfrit stal. Se
afsnittet “Renggringsinstruktioner”.

|:| Forberedelsesomrade

Hold redskaber, krydderier, saucer og fade
inden for raekkevidde. Lad aldrig mad veere
uden opsyn.

|:| Vend én gang — Kig ikke under laget

Undga at dbne laget for ofte. Vend kun
maden én gang for at bevare temperaturen
og tilberedningstiden.

|:| Lad plads veere

Lad der veere plads mellem madvarerne, sa
de nemt kan flyttes under tilberedning.

|:| Brug et termometer

Kontroller maden med et termometer
for at sikre, at den er gennemstegt. Folg
temperaturvejledningen for alt kad, iseer
fijerkree.

s“ BEM/ERK:

Riste af rustfrit stal er korrosionsbestandige
og kraever mindre vedligeholdelse end
stgbejernsriste.

18 | Betjening

Indbraending af stgbejernsrist

Denne procedure skal udfgres fgr fgrste brug og
gentages for hver 3—4. brug for at holde risterne
som nye.

1. Fjern stgbejernsriste fra grillen.

2. Vask risterne med varmt saebevand med en
blgd klud. Tgr af og lad dem tgrre helt.

3. Pafgr et tyndt, jeevnt lag fedt eller olie pa
begge sider med en silikonepensel.

4. Forvarm grillen til 350°F-400°F (176°C-204°C).
5. Monter grillristerne og grill i 30 min.

6. Pafor et andet jeevnt lag fedt eller olie pa
risterne og grill i yderligere 30 min.

7. Risterne er nu indsmurt og klar til brug.

g‘ BEM/ERK:

Hvis der dannes rust pa stebejernsristerne,
fjern det med en skuresvamp

eller messingbgrste og gentag
indsmgringsprocessen.

B)— %*

MADLAVNINGSTIP!
MADLAVNINGSTIP!

Opdag inspirerende
opskrifter og
grillteknikker i
Napoleons kogebgger
eller besgg www.
napoleon.com

Pafering af et tyndt lag
madolie pa grillpladen
vil hjeelpe med at
forhindre, at sarte
fedevarer som eeg
eller fisk heenger fast
pa overfladen.

napoleon.com | INDBYGGET SERIE



Madlavningsvejledning

Bgf 1 tomme
(2,54 cm) tyk.

Indstilling af kontrolknap

H@J 2 minutter pa hver
side.

Tilberedningstid

Rad — 4 minutter

H@J til MIDDEL Hgj

~ varme 2 minutter pa hver
. side, derefter skru ned til

middel varme.

Gennemstegt — 8
minutter

-Bed om marmorering i

Mellem — 6 minutter udskaeringen.

- Fedt er en naturlig megrner
- 0g holder kadet saftigt.

SAAA,
-

Hamburger

2 tomme (1,27 cm) tyk

H@J 2 minutter pa hver
side.

Rod — 4 minutter

H@J 2 2 minut pa hver
side.

H®@J 3 minutter pa hver
side.

Gennemstegt — 6
minutter

Sgrg for at bgfferne
- har samme tykkelse for

. - ensartet tilberedningstid.
Mellem — 5 minutter .
Baffer pa 1tomme eller

mere bgr tilberedes med

“indirekte varme.

~

Svinekoteletter

MEDIUM

6 minutter pa hver
side

Veelg tykke udskaeringer

for mere mort kod. Skeer
- overskydende fedt fra.

58

H®@J til MIDDEL Hgj i 5
minutter, derefter middel

15 minutter pa hver

A Veelg tykke udskaeringer

for mere mort kgd. Skaer

indtil feerdig. side - overskydende fedt fra.
Lammekoteletter g
/ﬂ - Veelg sterre wienerpglser
MIDDEL til LAV 4 — 6 minutter - og snit dem pa langs for

Polser

tilberedning.

B

MADLAVNINGSTIP!

Veelg de rigtige typer mad at tilberede. Din grill
er fremragende til at tilberede mad hurtigt og ved
hgj varme. Selvom du kan tilberede store stykker
kad pa en grill ved lav varme, vil en Napoleon gas-

eller kulgrill give bedre resultater.

Dette er generelle retningslinjer.
Se venligst sundhedsmyndighedernes anbefalinger for mere detaljeret information.

Vindruekerneolie,
Solsikkeolie,

Harfrgolie,

Avocadoolie

Rapsolie.

FORSLAG TIL OLIE OG FEDT!

Hvis det ikke er
tilgeengeligt, veelg en
olie eller et fedtstof
med et hgjt ragpunkt.

Brug ikke saltede
fedtstoffer som smar
eller margarine.

napoleon.com | INDBYGGET SERIE
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Renggringsinstruktioner

Forste gangs brug

1. Vask grillristerne i handen med vand og mild
opvaskesaebe for at fjerne eventuelle rester
fra produktionen. Vask IKKE risterne i en
opvaskemaskine.

2. Skyl grundigt med varmt vand og tgr helt af
med en blgd klud for at forhindre fugti at
treenge ind i stebejernet (Fig. 7).

Stebejernsrist

« Indsmgr risterne for at skabe en beskyttende
belsegning, der hjeelper med at forhindre
korrosion. Se grilltips — Sadan indsmgrer du
dine stgbejernsgrillriste.

Riste i rustfrit stal

« Renggr grillriste i rustfrit stdl ved at forvarme
grillen og bruge en stalbgrste til at fierne
rester (Fig. 8).

- Riste i rustfrit stal vil permanent misfarves
ved regelmaessig brug pa grund af de hgje
grilltemperaturer.

Infrared sidebraender

. De fleste fedtdraber og madrester, der falder
pa den infrargde braender, forbraendes straks
pa grund af den hgje varme.

- RENGOR IKKE keramiske fliser med en
stalbgrste.

« BRUG IKKE vand eller andre vaesker
til at renggre breenderen. Pludselige
temperaturaendringer vil fa den keramiske flise
til at revne.

- Teend for breenderen og kgr pa hgj varme i
5-10 minutter for at fjerne eventuelle rester
(Fig. 9).

FARE!

« Brug altid beskyttelseshandsker og
sikkerhedsbiriller, nar du renger din grill.

« Ophobet fedt udger en brandfare.

20 | Renggring

Fig. 9
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Indersiden af grillen

1.
2.

Fjern grillristene.

Brug en messingbgrste til at fijerne Igst snavs
fra siderne og undersiden af laget.

. Skrab stegepladerne med en spartel eller

skraber, og brug derefter en stalbgrste til at
fierne aske.

. Fjern stegepladerne og bgrst snavs veek fra

braenderne med en stalbgrste (Fig. 10)

. Fej alt snavs fra indersiden af grillen ned i

drypbakken.

Drypbakke

Hvert grillhoved, sidebraender og indbygget
braender har en tilsvarende drypbakke. Drypbakken
er let tilgeengelig gennem dgre eller dbninger.

Fedt og overskydende dryp samles i
drypbakken under grillen og lgber ned i den
engangs fedtbakke (hvis relevant).

Brug kun Napoleon-godkendte indleeg i
drypbakken. BRUG IKKE aluminiumsfolie, sand
eller andet ikke-godkendt materiale, da dette
forhindrer fedtet i at Igbe ordentligt fra.

Renggr drypbakken regelmaessigt—ca. hver
4.-5. gang—for at forhindre fedtophobning
(Fig. 11).

Renggringsvejledning

1.

Treek drypbakken ud af grillen for at fa adgang
til den engangs fedtbakke eller for at renggre
drypbakken (Fig. 12).

buLigbusay

2. Skrab drypbakken med en spartel eller skraber.
3. Udskift den engangs fedtbakke hver 2.—-4. uge, .
. . . Fig. 12
afhaengigt af grillens brug (hvis relevant).
4. Kontakt din Napoleon-forhandler for
reservedele.
[N\ ADVARSEL!

- Sgrg for, at alle breendere er « Placer ikke grillriste eller andre « Barbecuesauce og salt er
slukket, og at grillen er helt grilldele i en ovn med selvrens. aetsende og vil forarsage
afkglet, fgr du rengar. « Rengor grillen i et omrade, hurtig nedbrydning af grillens

. Brug ikke ovnrens pa nogen del hvor renggringsmidler komponenter, medm!ndre de
af grillen. ikke beskadiger terrasser, rengegres regelmaessigt.

greespleener eller terrasser.

napoleon.com | INDBYGGET SERIE
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Kontrolpanel

Renggr kun med varmt, seebevand. Teksten er
trykt direkte pa betjeningspanelet og vil gradvist
slides af, hvis der bruges slibende eller rustfri
stalrensere. Korrekt renggring vil holde teksten
merk og leesbar (Fig. 13).

Aluminiumsstgbninger

Renggr med varmt, seebevand. Aluminium ruster
ikke, men hgje temperaturer og vejrpavirkning kan
forarsage overfladeoxidation, som viser sig som
hvide pletter. Se “Vedligeholdelsesinstruktioner”
for tips til at forhindre oxidation af aluminium.

Udvendig overflade pa apparatet

« Brug kun et ikke-slibende renggringsmiddel.
Slibende renggringsmidler eller staluld vil
ridse overfladen.

- Tor altid af i retning af kornet.

« Handter porcelaensemaljerede dele med
forsigtighed. Den indbreendte emaljeoverflade er
glasagtig og vil sla skar af, hvis den bliver ramt.

« Rustfri staldele misfarves over tid, nar de
opvarmes, og far en gylden eller brun nuance.
Dette er normalt og pavirker ikke apparatets
ydeevne.

Fig. 13

—@)—

SIKKERHED
FORST!

FARE!

- Brug ikke slibende renggringsmidler « Undga ubeskyttet kontakt med
varme overflader.

eller staluld pa nogen malede,
porcelaens- eller rustfri staldele af
din grill, da det vil ridse overfladen.

Brug altid
beskyttelseshandsker
og sikkerhedsbriller,
nar du servicerer dit
apparat.

N J
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Insektnet og braenderporte

Edderkopper og insekter tiltreekkes ofte af sma,
lukkede rum. For at reducere denne risiko udstyrer
Napoleon braenderne med et insektnet pa
luftspjeeldet. Dette hjeelper med at forhindre reder
inde i breenderen, men fjerner ikke problemet helt.

En rede eller et spindelvaev kan fa
breenderflammen til at blive gul eller orange og
kan fgre til brand eller tilbageslag ved luftspjeeldet
under betjeningspanelet.

BuLigbuay

1. Fjern skruen/skruerne, der fastggr breenderen
til grillens bagveaeg. Skub breenderen bagud og
opad for at fjerne den (Fig. 14).

2. Renggr indersiden af breenderen med en
fleksibel venturirgrbgrste. Ryst Igst snavs ud af
braenderen gennem gasindtaget (Fig. 15).

3. Undersgg breenderportene og
ventildabningerne for blokeringer. Madrester og
korrosion kan med tiden lukke portene til.

4. Renggr tilstoppede braenderporte med
en aben papirclips eller det medfglgende
vedligeholdelsesbor.

5. Om ngdvendigt bores tilstoppede porte ud
med det medfglgende bor i en batteridrevet
boremaskine. Dette kan ggres med
breenderen monteret, men det er nemmere,
hvis den fjernes.

6. Bgj ikke boret under brug, da det kan knaekke.

7. Brug kun boret til breenderporte. Brug det
ikke pa messingdyserne, der regulerer
gasstrgmmen.

8. Forstgr ikke hullerne i breenderportene. Fig. 15

9. Sgrg for, at insektnettet er rent, stramt og fri for
fnug eller snavs.

10. Geninstaller breenderen ved at fglge
afmonteringsprocessen i omvendt raekkefglge.

1. Serg for, at ventilen gar korrekt ind i
breenderen under installationen.

12. Geninstaller monteringen til stegepladen og
spaend skruerne for at fuldfgre samlingen.

FARE!

Det er meget vigtigt, at ventilen/ ellers kan der opsta brand eller
dysen gar ind i breenderrgret, nar eksplosion.

breenderen genmonteres efter . Luk for gassen ved kilden og afbryd
renggring og fgr du teender din grill, enheden, feor der udfgres service.

napoleon.com | INDBYGGET SERIE Renggring | 23



Vedligeholdelsesinstruktioner

Anbefalinger

Denne grill bgr inspiceres og serviceres arligt af
en kvalificeret tekniker.

. OBSTRUER IKKE luftstrammen til ventilation
eller forbraendingsluft.

Lys bla
Gul spids

Q
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Meark bla

« Hold alle ventilationsabninger i
cylinderindkapslingen fri for snavs. Disse
abninger er placeret pa siderne af vognen
eller indkapslingen samt pa forsiden og
bagsiden af den nederste hylde.

171 171 1
Flammens udseende /j

Braenderport —

« Flammerne skal vaere mgrkebld med lyseblad
spidser og lejlighedsvis gule (Fig. 16)

- Utilstreekkelig luftstrem vil forarsage g BEM/ERK:
sodopbygning og slgve gule flammer. =/

Fig. 16

Infrargde breendere har ingen luftjustering.
« For meget luftstrgm vil fa flammerne til at Igfte

sig ujeevnt og ggre anteendelse vanskelig. Se
fejlfinding.

« Luftspjeeldet er fabriksindstillet og bar ikke
kraeve justering under normale forhold.
Justeringer kan kun veere ngdvendige i
ekstreme situationer.

VIGTIGT!

« Andringer af dyser og justering af
luftspjeeld ma kun udferes af en kvalificeret
gasinstallatar.

—®

&ADVARSEL! VI VIL GERNE
HJZALPE!

- Hold grlllen vaek fra breendbare gnavere, sc?m er‘uhyglejn.lske og Kontakt Napoleons
materialer, benzin og andre kan gnave i ledninger, hvilket kan kundeserviceteam
brandfarlige dampe og veesker. forarsage permanent skade pa for anbefalede

. Lad ikke madrester eller fedt elektriske komponenter. reservedele
blive pa grillen. De kan tiltraekke +31(0) 88 588 66 55.

N y
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Tekniske data

Fglgende tabel viser brutto varmeeffekt og - BEMAERK: Brug kun regulatorer, der leverer §
gasforbrug pr. enhed samt alle certificerede ) det tryk, der er angivet her. 5
gasser og tryk. Kontroller, at oplysningerne pa D
meerkepladen stemmer overens med denne liste. g
Q
D
Hovedbraen- | Bagbraen- SN Gasforbrug Gasser/ %
askatego varmeeffekt Lande
derdyse derdyse (total) (total) Tryk
AL, BE, BG,
CY, CZ, DK,
I3B/P(30) Butan 30 GEBE’ CI-}:IIQ FI—ITR
0.91 mm 1.0 mm mbar Propan T
30 mbar HU, IS, IT, LT,
LU, MT, NL,
NO, PL, RO,
SE, SI, SK, TR
BE, CH, CY,
Hoved- Hoved- | g 1an28-30 | 4 ESFR.
I 0.91 mm 1.0 mm breender braender | o Propan GB, GR, IE,
3+(28-30/37) ‘ ' 13.6 KW 989 g/t 387’mb(;‘ia IT, LT, LU, LV,
Bagbraender | Bagbraender PL, PT, SI,
37 kW 269 git SK, TR
BE, CH, CZ,
ES, FR, GB,
| Propan37 | GR, HR, HU,
3P(37) 0.9Tmm 1.0 mm mbar IE, IT, LT, NL,
PL PT, RO,
SI, SK, TR
Butan 50
I3B/P(50) 0.79 mm 0.88 mm mbar, Propan ATI’DEHéEZ’
50 mbar ’

—(®)—

VI VIL GERNE
HJZALPE!

Napoleon er her
for at sikre, at din
grilloplevelse bliver
mindeveerdig.
samlevejledning Kontakt os, hvis

for instruktioner om du har brug for

reservedele. yderligere hjaelp.
N J N J

[ - ]

REGISTRER DIN
ENHED!

Ga til napoleon.
com eller din

napoleon.com | INDBYGGET SERIE Vedligeholdelse | 25
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Rustfrit stal i barske miljger

Rustfrit stal oxiderer eller far pletter i naervaer af
klorider og sulfider, iseer i kystomrader, varme

og meget fugtige omrader samt omkring pools
o0g spabade. Disse pletter ligner rust, men de

kan nemt fjernes eller forhindres. Vask rustfri og
kromoverflader hver 3.-4. uge. Renggr med varmt
saebevand.

Vedligeholdelse af braender

- Ekstrem varme og et aetsende miljg kan
forarsage overfladekorrosion, selvom
braenderen er lavet af kraftig 304 rustfrit stal.

Vedligeholdelse og beskyttelse af infrargde
braendere

Infrargde breendere er bygget til langvarig
ydeevne. For at holde dem velfungerende, beskyt
de keramiske overflader mod revner. En revnet
overflade vil fa breenderen til at fungere forkert.

| | viGTiIGT!

« Skader forarsaget af manglende
overholdelse af disse instruktioner er ikke
daekket af garantien.

Frigang og ventilation af varm luft

« Varm luft skal have mulighed for at slippe ud
af apparatet, for at breenderne kan fungere
korrekt.

. Breenderne kan blive bergvet ilt, hvis den
varme luft ikke far lov at slippe ud, hvilket kan
forarsage tilbageslag.

Trin til at undga beskadigelse af keramiske
overflader

1. Brug aldrig vand til at slukke flammer eller
kontrollere opblussen (Fig. 17)

2. Hold koldt vand (regn, sprinklere, slanger osv.)
veek fra varme keramiske braendere. Pludselige
temperaturaendringer vil fa keramiske fliser til
atrevne.

3. Brug ikke breenderen, hvis keramikken er
vad. Dampophobning kan skabe tryk, der far
keramikken til at revne.

4. Undga gentagen gennemvaedning. For meget
vand far keramikken til at svulme op, revne og
smuldre.

5. Hvis du finder stdende vand i grillen, skal
du kontrollere keramikken for fugt. Fjern
braenderen, vend den pa hovedet for at draene,
og lad den tgrre grundigt indendgars.

6. Beskyt breenderen mod stgd. Veer forsigtig, nar
du handterer grillriste og tilbehar i naerheden af
keramikken.

FARE!

« Luk for gassen ved kilden og afbryd
enheden, for der udfgres service.

- Vedligeholdelse bgr kun udfgres,
nar grillen er kold, for at undga risiko
for forbreendinger.

. En leekagetest skal udfgres arligt og
nar en komponent i gasledningen
udskiftes, eller nar der lugtes gas.

SIKKERHED FORST!

Dack aldrig mere end
75% af nogen hoved-
eller sidebraenders
kogeflade med noget
fast metal (f.eks. riste

eller pander)
N J
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Fejlfinding

Teendingsproblemer

-n
D
- Hoved-, bag- eller sidebraendere taender ikke med teenderen, men kan teendes med en taendstik. f:.,
S
« Breendere antaender ikke hinanden. Q
S
Mulige &rsager Lgsning Q@
5
T  JETFIRE™udigbet er snavset eller tilstoppet - Renger JETFIRE™ udlgbet med en blad bgrste.
8 |
8
g : :
3 Snavsede eller korroderede krydslysholdere - Rengar eller udskift efter behov.
I :
Luk luftspjeeldet som beskrevet i afsnittet
: - “Vedligeholdelsesinstruktioner — Justering af
2 ; Lﬂftende ﬂammer pé br&nderen ; forbr&ndingsluﬂ” | denne brugervejlednlng
g A VIGTIGT! Denne justering skal udfgres af en
8 - kvalificeret gasinstallater.
_a H
[T :
o i
% - Kontroller, at alle ledninger fra modulet til
3 : - teendingskontakten (hvis udstyret) er sikkert
©  Lps elektrodeledning eller ledninger il fastgjort til deres respektive terminaler.
@ afbryderterminaler - Sarg for, at elektrodeledningen er fast
: - forbundet til terminalen pa bagsiden af

- teenderen.

Afskallende maling

« Malingen ser ud til at skalle af.

Mulige arsager Lasning

- Dette er ikke en fejl. Lagets og haettens overflade
. er porcelaen eller rustfrit stal og vil ikke skalle af.

. Det, der ser ud til at skalle af, er haerdet fedt, der

- tgrrer ind til malinglignende flager. Regelmaessig
- renggring vil forhindre dette. Se afsnittet

. “Renggringsinstruktioner” for detaljer.

Fedtopbygning pa indvendige overflader.
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Lyde og ujsevn varme

« Summende regulator. « Overdreven opblussen og ujeevn varme.

Mulige arsager Lasning

. Dette er ikke en fejl. Det skyldes interne

- vibrationer i regulatoren og pavirker ikke grillens
ydeevne eller sikkerhed. Summende regulatorer
- vil IKKE blive udskiftet.

Normal summende lyd pa varme dage.

(®)]
£
O

c
=
()
L

Cylinderventilen blev abnet for hurtigt. Abn cylinderventilen langsomt.

Sgrg for, at stegepladerne er installeret med
Stegeplader installeret forkert. - hullerne mod fronten og slidserne i bunden. Se
- monteringsvejledningen.

Forvarm apparatet med breenderne pa hgj i 10 til

Forkert opvarmning. . 15 minutter

Renggr drypbakken regelmaessigt. Bekleed
. ikke bakken med aluminiumsfolie. Se afsnittet
. "Renggringsinstruktioner" .

Overdreven ophobning af fedt og aske pa
drypbakken.

Infrared braender slar tilbage

« Under brug laver breenderen pludselig en bleeselampe-lignende lyd og bliver svag eller
hgj susende lyd, efterfulgt af en kontinuerlig har en stor flamme ved opstart.

Mulige arsager Lasning

- Sluk braenderen og lad den kgle af i mindst
Keramiske fliser overbelastet med fedtdryp og - 2 minutter. Teend braenderen igen og lad den
ophobning. Abningerne er tilstoppede. braende pa H@J i mindst 5 minutter, eller indtil de
. keramiske fliser glgder jeevnt rgde.

Braenderen blev overophedet pa grund Sarg for, at hgjst 75% af grilloverfladen er deekket

af utilstraekkelig ventilation. For meget af - af genstande eller tilbehgr. Sluk for braenderen og
grilloverfladen er deekket af rist eller pande. - lad den kgle af i mindst 2 minutter. Teend igen.

: Lad breenderen kgle af og inspicer meget ngje
Laekende pakning omkring keramiske flise eller en for revner. Kontakt din autoriserede Napoleon
svejsningsfejl i breenderhuset. : forhandler for at bestille en ny braender, hvis der
findes revner.

Forvarm grillen med begge hovedbraendere pa

Forkert opvarmning. hgj i 10 til 15 minutter.

Renggr stegeplader og drypbakke regelmaessigt.
- Bekleed ikke bakken med aluminiumsfolie. Se
- “Rengeringsinstruktioner”.

Overdreven ophobning af fedt og aske pa
stegeplader og i drypbakken.
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Gasstrom
- Lavvarme eller lav flamme, nar ventilen er sat
pa hg;j.
« Braenderne breender med gul flamme,
ledsaget af lugt af gas.

« Flammer lgfter sig veek fra breenderen,

ledsaget af gaslugt og eventuelle
teendingsproblemer.

« Braenderudgang pa H@J, men indstilling er
LAV. Buldrende lyd og flagrende bla flamme
ved braenderens overflade.

Mulige arsager Lasning

Propan — forkert teendingsprocedure.

. Serg for, at teendingsproceduren folges

- omhyggeligt. Alle gasventiler skal veere i OFF-
_ positionen, nar tankventilen &bnes. Abn tanken
. langsomt for at lade trykket udligne sig.

Se Betjening — afsnittet "Teendingsinstruktioner"

Forkert forvarmning.

Forvarm grillen med begge hovedbraendere pa
- hgji10 til 15 minutter.

Muligt spindelveev eller andet snavs.

Renggr grundigt reder eller spindelveev fra

. din breenderdyse ved at fijerne den og fglge
- instruktionerne i denne manual. Se afsnittet
~ "Renggringsinstruktioner” .

Forkert justering af luftspjaeld.

Abn eller luk luftspjeeldet en smule
~ i henhold til denne manual. Se
. "Vedligeholdelsesinstruktioner" afsnittet.

VIGTIGT! Dette skal udfgres af en kvalificeret
- gasinstallater.

Mangel pa gas.

. Kontroller gasniveauet i propanflasken.

Forsyningsslangen er klemt.

~ Flyt forsyningsslangen efter behov.

Propanregulator i lavstrgmstilstand.

. Sluk for breenderne og luk tankventilen, vent 5

- minutter fgr du dbner ventilen helt igen, giv et

. par sekunder til at trykket udlignes, for du felger
. teendingsinstruktionerne for at starte grillen. Sgrg
- for at teendingsproceduren fglges omhyggeligt

. hver gang du laver mad. Alle gasventiler skal

- veere SLUKKET, nér tankventilen &bnes. Abn altid
. tankventilen langsomt.
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NAPOLEON® PRODUKTGARANTI

—,
15 AR

BEGRANSET

GARANTI

Stgbte aluminiumskomponenter / bund i rustfrit stal
LAg i rUSHFit STAL v

Porcelaensemaljeret 1ag
Grillriste i rustfrit stal
Braenderrar i rustfrit stal

SCAN PlAtES e

Porceleensemaljerede grillriste i stgbejern

Keramisk infrargd braender (ekskl. net) .......ccoeeeneee.

Alle andre dele

Plus livstid: henviser til en udvidet garantiperiode,
hvor vi leverer reservedele til kgberen til 50 % af den
aktuelle salgspris i grillens levetid*

Plus 15: henviser til en udvidet garantiperiode, hvor
vi leverer reservedele til kgberen til 50 % af den
aktuelle salgspris i yderligere 15 ar.

Plus 10: henviser til en udvidet garantiperiode, hvor
vi leverer reservedele til kgberen til 50 % af den
aktuelle salgspris i yderligere 10 ar.

GARANTIBETINGELSER OG -BEGRZANSNINGER

NAPOLEON® garanterer, at dets produkter er

fri for defekter, udelukkende til den oprindelige
kgber, og kun i det omfang kgbet fandt sted
gennem en officiel NAPOLEON®-forhandler.
Falgende betingelser og begraensninger geelder.

Den nuveerende producentgaranti kan ikke
overdrages eller forleenges under nogen
omsteendigheder eller af nogen af vores
repraesentanter. Gasgrillen skal installeres af en
autoriseret servicetekniker eller entreprengr.

Installationen skal ske i overensstemmelse

med de medfglgende installationsinstruktioner
samt alle lokale og nationale bygge- og
brandregler. Denne begraensede garanti daekker

TIL LE, LEX (FRITSTAENDE GRILL OG INDBYGNINGSGRILL),
ROGUE® OG PRO 605 CSS

15 ars begraenset garanti pa Napoleon® gasgrill

NAPOLEON® garanterer, at komponenterne i dit nye

NAPOLEON®-produkt vil veere fri for defekter i materialer
og udfgrelse fra kgbsdatoen i en periode pa:

*Livstid: henviser til en garantiperiode pa 30 ar.

Denne garanti er gyldig i: Den Europaeiske Union,
Schweiz, Andorra, San Marino, Norge, Island og
Liechtenstein.

Kundens juridiske rettigheder i tilfeelde af mangler
i overensstemmelse med WKRL - (EU) 2019/711)
pavirkes, begraenses eller aendres ikke af denne
garanti. Udgvelsen af lovbestemte rettigheder skal
ske gratis.

ikke skader forarsaget af forkert betjening,
manglende vedligeholdelse, fedtbrand,
miljgeksponering, ulykker, aendringer, misbrug
eller forsgmmelse.

Ved montering af reservedele fra andre
producenter bortfalder denne garanti. Misfarvning
af plastelementer pa grund af anvendelse af
kemiske renggringsmidler eller udseettelse for
sollys er ikke daekket af denne garanti.

Denne garanti omfatter heller ikke noget af
folgende: Ridser, buler, malingsfejl, belaegninger,
korrosion eller misfarvning forarsaget af
udseettelse for varme eller slibende og kemiske
renggringsmidler samt skar i porceleensbelagte
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dele og eventuelle komponenter, der er brugt
ved installationen af gasgrillen.

Hvis en del forringes sa meget, at den bliver
ubrugelig (pa grund af rust eller gennemtaering)
inden for garantiperioden, vil kunden fa
udleveret en erstatningsdel.

Efter det farste &r har NAPOLEON® i henhold
tildenne garanti ret til at frafalde enhver
garantiforpligtelse efter eget skgn ved at refundere
den oprindelige kaber svarende til engrosprisen
for de relevante defekte garantidele.

NAPOLEON® patager sig intet ansvar

for installation, arbejdstimer eller andre
omkostninger eller udgifter i forbindelse med
geninstallation af en garantidel. Omkostninger af
denne art er ikke daekket af denne garanti.

Uanset eventuelle bestemmelser i denne
garanti er NAPOLEON®’s ansvar i henhold til
denne garanti defineret af ovenstaende og
deekker ikke tilfeeldige skader, fglgeskader eller
indirekte skader under nogen omstaendigheder.
Denne garanti definerer NAPOLEONE®s pligter

GARANTIST:

NAPOLEON® EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BV.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31(0) 88 588 66 55
X eu.info@napoleon.com

og ansvar med hensyn til NAPOLEON®s gasgrill.
NAPOLEON® patager sig intet yderligere ansvar
i forbindelse med salget af dette produkt og
bemyndiger heller ikke nogen tredjepart til at
patage sig noget andet ansvar pa dets vegne.
NAPOLEON® patager sig intet ansvar for:
Overophedning, slukning af flammen pa grund
af miljigmaessige faktorer som steerk vind eller
utilstraekkelig ventilation.

NAPOLEON® patager sig intet ansvar for
skader pa gasgrillen forarsaget af vejret, hagl,
hardhaendet handtering, aggressive kemikalier
eller renggringsmidler. Garantikrav skal
ledsages af kgbsbeviset eller en kopi heraf med
angivelse af serie- og modelnummer.

NAPOLEON® forbeholder sig ret til at fa
produktet eller en del af det inspiceret
af en af sine repraesentanter, fgr enhver
garantiforpligtelse opfyldes.

NAPOLEON® afholder ikke
forsendelsesomkostninger, arbejdstimer eller
eksportafgifter.
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50 ar med lgsninger
til hjemmekomfort.

o

NAPOLEON?® produkter er
beskyttet af et eller flere
amerikanskeS. og canadiske
og/eller udenlandske patenter Wolf Steel Ltd.
eller patentansggninger. . -

P oning De Riemsdijk 22, 4004 LC,

Tiel, The Netherlands

Adresse

10-12 Home Farm, Meriden Road,

Berkswell, CV7 7SL,
United Kingdom

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada

N415-0877CE-DK | B-O

Qe

Telefon Online

Europa

+31(0) 88 588 66 55 XX eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com
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