
































Bedienungsanleitung
Sandwichtoaster



2

Beschreibung der Teile

1.	 Oberes Gehäuse
2.	 Unteres Gehäuse
3.	 Antihaftbeschichtete Einsätze

4.	 Orangefarbene Betriebsanzeige
5.	 Grüne Bereitschaftsanzeige
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Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur späteren Verwendung auf.
Pflege und Wartung
SCHRITT 1: Schalten Sie den Sandwichtoaster vor der Reinigung oder 
Wartung aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen 
Sie das Gerät vollständig abkühlen.
SCHRITT 2: Wischen Sie das Gehäuse des Sandwichtoasters mit einem 
weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie es gründlich.
SCHRITT 3: Entfernen Sie eingebrannte Essensreste, indem Sie eine 
kleine Menge warmes Wasser mit einem milden Reinigungsmittel auf die 
antihaftbeschichteten Einsätze auftragen. Wischen Sie sie anschließend 
mit einem Papiertuch oder einem nicht scheuernden Schwamm sauber.
Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel oder scheuernde 
Schwämme, um den Kontaktgrill oder das Zubehör zu reinigen, da dies 
die Oberfläche beschädigen könnte.

HINWEIS: Der Sandwichtoaster sollte nach jedem Gebrauch 
gereinigt werden.

Bedienungsanleitung
Vor der ersten Verwendung
Bevor Sie den Sandwichtoaster an die Stromversorgung anschließen, reinigen 
Sie ihn gemäß den Anweisungen im Abschnitt „Pflege und Wartung“.

HINWEIS: Wenn Sie den Sandwichtoaster zum ersten Mal verwenden, 
kann es zu einer leichten Rauch- oder Geruchsentwicklung 
kommen. Dies ist normal und lässt nach kurzer Zeit nach. 
Sorgen Sie für eine ausreichende Belüftung in der Umgebung 
des Sandwichtoasters.

Verwendung des Sandwichtoasters
SCHRITT 1: Bereiten Sie die Sandwiches vor, die getoastet werden sollen. 
Achten Sie darauf, das Brot nicht zu überfüllen, da dies dazu führen kann, 
dass die Zutaten überlaufen.
SCHRITT 2: Schließen Sie den Sandwichtoaster an die Stromversorgung 
an und schalten Sie ihn ein. Die orange Betriebsanzeige und die grüne 
Bereitschaftsanzeige leuchten auf und zeigen damit an, dass das Gerät 
eingeschaltet wurde und aufheizt.
SCHRITT 3: Heizen Sie den Sandwichtoaster ca. 3 Minuten vor. Die 
grüne Bereitschaftsanzeige erlischt, sobald die erforderliche Temperatur 
erreicht wurde.
SCHRITT 4: Legen Sie die vorbereiteten Sandwiches auf die untere 
antihaftbeschichtete Grillplatte und schließen Sie dann den Deckel.
SCHRITT 5: Die Garzeiten variieren je nach Art des Sandwiches.
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SCHRITT 6: Öffnen Sie nach dem Grillen vorsichtig den Deckel und 
entfernen Sie die Zutaten mit einem hitzebeständigen Pfannenwender 
aus Kunststoff oder Holz.
SCHRITT 7: Schalten Sie den Sandwichtoaster aus und ziehen Sie den 
Netzstecker aus der Steckdose. Lassen Sie den Deckel zum Abkühlen offen.

HINWEIS: Heizen Sie die antihaftbeschichteten Einsätze immer 
vor, bevor Sie mit dem Backen beginnen. Tragen Sie vorsichtig 
eine dünne Schicht Speiseöl auf die antihaftbeschichteten 
Kochplatten auf und reiben Sie es vorsichtig mit einem Papiertuch 
ein. Dadurch wird die Lebensdauer der Antihaftbeschichtung 
verlängert. Während der Verwendung schaltet sich die grüne 
Betriebsanzeige ein und aus und zeigt damit an, dass der 
Sandwichtoaster die Temperatur hält.

ACHTUNG: Die antihaftbeschichteten Kochplatten werden während des 
Gebrauchs sehr heiß. Verwenden Sie stets hitzebeständige Handschuhe, 
um Verletzungen zu vermeiden.

WARNUNG: Seien Sie beim Toasten vorsichtig, da der Sandwichtoaster 
Dampf abgibt.

Lagerung
Stellen Sie vor der Lagerung an einem kühlen, trockenen Ort sicher, dass 
der Sandwichtoaster abgekühlt, sauber und trocken ist. Bewahren Sie das 
Gerät niemals im nassen Zustand auf.
Wickeln Sie das Kabel niemals fest um den Sandwichtoaster. Wickeln Sie 
es stattdessen lose auf, um Schäden zu vermeiden.
Technische Daten
Produktcode: EK6538
Eingangsleistung: 220–240 V ~ 50/60 Hz
Ausgangsleistung: 1.600 W
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REZEPTE
Spitzentipp
Um Sandwiches extra knusprig zu 
toasten und ein Anhaften zu verhindern, 
tragen Sie vor dem Gebrauch eine 
dünne Schicht Sonnenblumenöl auf die 
antihaftbeschichteten Grillplatten auf.
Käse und Chorizo
Zutaten
2 Scheiben Weißbrot
50 g Cheddar, in Scheiben geschnitten
50 g Chorizo
Zubereitung
Verteilen Sie den Cheddar und die Chorizo 
gleichmäßig auf einer Scheibe Weißbrot.
Vervollständigen Sie Ihr Sandwich 
mit einer zweiten Scheibe Weißbrot. 
Legen Sie das Sandwich auf die untere 
antihaftbeschichtete Kochplatte. 
Schließen Sie den Deckel und garen 
Sie das Sandwich ca. 3–4 Minuten, bis 
es knusprig ist.
Hühnchen 
mit Senf-Mayonnaise
Zutaten
2 Scheiben Toast mit Körnern
50 g gekochte Hähnchenbrust, in dünne 
Scheiben geschnitten
1 EL Mayonnaise
1 EL französischer Senf
Handvoll Rucola
Zubereitung
Vermengen Sie den Senf und die 
Mayonnaise in einer Schüssel. Geben 
Sie die Hähnchenbrust dazu und 
vermischen Sie alles gut. Verteilen Sie 
die Mischung gleichmäßig auf einer 
Scheibe Toast und fügen Sie dann etwas 
Rucola hinzu. Vervollständigen Sie Ihr 
Sandwich mit einer zweiten Scheibe 
Weißbrot. Legen Sie das Sandwich auf die 
untere antihaftbeschichtete Kochplatte. 
Schließen Sie den Deckel und garen Sie 
das Sandwich ca. 3–4 Minuten, bis es 
knusprig ist.
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Camembert 
und Preiselbeeren
Zutaten
2 Scheiben Vollkorntoast
50 g Camembert, in Scheiben geschnitten
1 EL Preiselbeersauce
Eine kleine Handvoll Rucola
Zubereitung
Geben Sie den Camembert und die 
Preiselbeersauce in eine Schüssel. 
Gut mischen.
Verteilen Sie die Mischung gleichmäßig 
auf einer Scheibe Vollkorntoast und 
fügen Sie dann etwas Rucola hinzu.
Vervollständigen Sie Ihr Sandwich mit 
einer zweiten Scheibe Vollkorntoast.
Legen Sie das Sandwich auf die untere 
antihaftbeschichtete Kochplatte.
Schließen Sie den Deckel und garen 
Sie das Sandwich ca. 3–4 Minuten, bis 
es knusprig ist.
Thunfisch und Schmelzkäse
Zutaten
2 Scheiben Körnertoast
50 g Thunfisch aus der Dose, abgetropft
25 g reifer Cheddar, gerieben
½ rote Zwiebel, fein gewürfelt
1 EL Mayonnaise
Zubereitung
Geben Sie den Thunfisch, den Cheddar, 
die rote Zwiebel und die Mayonnaise 
in eine Schüssel. Gut mischen.
Verteilen Sie die Mischung gleichmäßig 
auf einer Scheibe Toast.
Vervollständigen Sie Ihr Sandwich mit 
einer zweiten Scheibe Weißbrot.
Legen Sie das Sandwich auf die untere 
antihaftbeschichtete Kochplatte.
Schließen Sie den Deckel und garen 
Sie das Sandwich ca. 3–4 Minuten, bis 
es knusprig ist.

Pesto, Mozzarella und 
getrocknete Tomaten
Zutaten
2 Scheiben Weißbrot, dick geschnitten
4 getrocknete Tomaten, in Streifen geschnitten
50 g Mozzarella, in Scheiben geschnitten
1 EL grünes Pesto
Zubereitung
Verteilen Sie das grüne Pesto gleichmäßig 
auf einer Scheibe Weißbrot und belegen 
Sie sie mit den sonnengetrockneten 
Tomaten und Mozzarella.
Vervollständigen Sie Ihr Sandwich mit 
einer zweiten Scheibe Weißbrot.
Legen Sie das Sandwich auf die untere 
antihaftbeschichtete Kochplatte.
Schließen Sie den Deckel und garen 
Sie das Sandwich ca. 3–4 Minuten, bis 
es knusprig ist.
Avocado, Tomate und Feta
Zutaten
2 Scheiben Körnertoast
30 g Feta, zerbröckelt
½ Tomate, in Scheiben geschnitten
¼ reife Avocado
Zubereitung
Belegen Sie eine Scheibe Toast 
gleichmäßig mit Avocado, Tomate 
und Feta.
Vervollständigen Sie Ihr Sandwich mit 
einer zweiten Scheibe Weißbrot.
Legen Sie das Sandwich auf die untere 
antihaftbeschichtete Kochplatte.
Schließen Sie den Deckel und garen 
Sie das Sandwich ca. 3–4 Minuten, bis 
es knusprig ist.
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Erdbeere, Banane 
und Nougatcreme
Zutaten
2 Scheiben Vollkorntoast
4 Erdbeeren, in Scheiben geschnitten
½ Banane, in Scheiben geschnitten
1 EL Nougatcreme
Zubereitung
Verstreichen Sie die Nougatcreme 
gleichmäßig auf einer Scheibe Vollkorntoast 
und belegen Sie sie mit den Erdbeeren 
und Bananen.
Vervollständigen Sie Ihr Sandwich mit 
einer zweiten Scheibe Vollkorntoast.
Legen Sie das Sandwich auf die untere 
antihaftbeschichtete Kochplatte.
Schließen Sie den Deckel und garen 
Sie das Sandwich ca. 3–4 Minuten, bis 
es knusprig ist.
Karamellisierte Banane
Zutaten
2 Scheiben Vollkorntoast
1 Banane, in Scheiben geschnitten
1 EL brauner Zucker
1 EL Butter
1 Prise Zimtpulver
Zubereitung
Verwenden Sie eine Pfanne, um 
die Banane für ca. 30 Sekunden in 
Butter anzubraten.
Geben Sie Zimt und Zucker ebenfalls 
in die Pfanne und warten Sie, bis der 
Zucker sich aufgelöst hat.
Verteilen Sie die Mischung gleichmäßig 
auf eine Scheibe Vollkorntoast.
Vervollständigen Sie Ihr Sandwich mit 
einer zweiten Scheibe Vollkorntoast.
Legen Sie das Sandwich auf die untere 
antihaftbeschichtete Kochplatte.
Schließen Sie den Deckel und garen 
Sie das Sandwich ca. 3–4 Minuten, bis 
es knusprig ist.
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