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Tassa oppaassa kuvatut grillit voivat
poiketa ostetusta mallista.
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KAYTA VAIN ULKONA HYVIN
TUULETETUSSA TILASSA.

AVAARA! VAROITUS!

JOS HAISTAT KAASUA: Ala yrita sytyttaa tata laitetta lukematta
taman oppaan kohtaa "SYTYTYS".

Ala sailyta tai kdyta bensiinia tai muita

Sulje laitteen kaasunsyotto helposti syttyvia nesteita tai hoyryja

- Sammuta kaikki avotuli. tdmaén tai minkdan muun laitteen

. Avaa kansi. laheisyydessa.

- Jos haju jatkuu, pysy poissa Kytkematonta kaasupulloa ei saa
laitteen ldhelta ja ota valittomasti sailyttda taman tai minkdaan muun
yhteytta kaasuntoimittajaan tai laitteen laheisyydessa.

palokuntaan. . . c e .
Jos naiden ohjeiden tietoja ei noudateta

tarkasti, seurauksena voi olla tulipalo
tai rdjahdys, joka voi aiheuttaa
omaisuusvahinkoja, henkilovahinkoja
tai kuoleman.
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TAVOITTEENAMME ON TEHDA GRILLAUSKOKEMUKSESTASI
SEKA MIELEENPAINUVA ETTA

TURVALLINEN.
Lue tama kayttéohje ennen Poista kaikki pakkausmateriaalit,
laitteen kayttoa valttaaksesi @ mainostarrat ja kortit grillista ennen

omaisuusvahingot, sen kayttoa.
henkildovahingot tai kuoleman.

Varoita aikuisia ja lapsia kuumien Lapsia tulee valvoa, jotta he eivat
pintojen aiheuttamasta vaarasta. leiki laitteella.
HUOMAUTUS ASENTAJALLE: HUOMAUTUS KULUTTAJALLE:
Jata nama ohjeet grillin omistajalle tulevaa Sailytd ndma ohjeet tulevaa tarvetta
tarvetta varten. varten.
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Tervetuloa Napoleonille!

Turvallisuus ensin

&\ varoiTuS!

&\ varoiTus!

Yleiset tiedot
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Tama grilli tulee asentaa paikallisten maaraysten
mukaisesti. Jos kdytetaan varrassahkomoottoria,
se on maadoitettava paikallisten maaraysten
mukaisesti. Jos kaytetdaan ulkoista virtalahdetts,
laite on myos maadoitettava paikallisten
maardysten mukaisesti.

&\ varoiTUS!

Sailytys ja varastointi

Sulje kaasu kaasupullosta tai
kaasunsyodttoventtiilista. Irrota letku
kaasupullon ja grillin valilta. Irrota kaasupullo
ja sailyta sita ulkona hyvin tuuletetussa tilassa
lasten ulottumattomissa.

Irrota pistoke pistorasiasta, kun laite ei ole
kéytdssd ja ennen puhdistusta. ALA s&ilyta
kaasupulloja rakennuksessa, autotallissa,
varastossa tai muussa suljetussa tilassa. Irrota
kiintedn polttoaineen syodttdletku syotosta,
kun grillia sailytetaan sisatiloissa.

Aseta pdlysuoja sylinteriventtiilin ulostuloon
aina, kun sylinteri ei ole kaytossa. Asenna
sylinteriventtiilin ulostuloon vain sellainen
polysuoja, joka toimitetaan sylinteriventtiilin
mukana. Muiden suojien tai tulppien kaytto
voi aiheuttaa kaasuvuotoja.

Kayttd

Tee vuototesti grillille ennen jokaista kayttoa,
vuosittain sekd aina kun kaasukomponentteja
kuten letku vaihdetaan.Noudata sytytysohjeita
huolellisesti. Ala kéyta tata grillid muihin kuin
tarkoitettuihin kayttotarkoituksiin.

Ala kayta tata grillia, jos virtajohto tai pistoke
on vaurioitunut, tai jos grilli ei toimi oikein tai

on vaurioitunut millaan tavalla. Ota yhteytta
Napoleon valtuutettuun jalleenmyyjdan
korjausta varten. Jos virtajohto on vaurioitunut,
se on vaihdettava valmistajan, huoltoedustajan
tai vastaavan patevan henkilon toimesta vaaran
valttamiseksi. Tata laitetta voivat kayttaa 8
vuotta tayttaneet lapset seka henkildt, joilla

on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen
toimintakyky tai joilla ei ole kokemusta ja tietoa,
jos heitd valvotaan tai heille on annettu ohjeet
laitteen turvallisesta kdytosta ja he ymmartavat
siihen liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Puhdistusta ja kayttajan huoltoa eivat
saa tehda lapset ilman valvontaa.

&\ varoITUS!
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Asennus ja kokoaminen

Kokoa tama grilli tasmalleen kokoamisohjeen
mukaisesti. Jos grilli on koottu myymalassa,
tarkista kokoamisohjeet varmistaaksesi, etta
se on tehty oikein. Tata grillia ei ole tarkoitettu
asennettavaksi veneisiin tai asuntovaunuihin
eika niiden paalle.

Suorita vaadittu vuototesti ennen grillin kayttoa.
Ala missaan tapauksessa muokkaa tata grillia.
Anna grillin jadhtya ennen osien asentamista
tai irrottamista. Al& kadyta kaasupulloa,

jossa ei ole asianmukaista venttiiliyhteytta.
Kéayta vain taman grillin mukana toimitettua
paineensaadinta ja letkuyhdistelmaa tai
Napoleonin erityisesti suosittelemia varaosia.
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&\ varoiTus!

&\ varoiTUS!

Sahkoturvallisuusohjeet

Sahkoiskun valttamiseksi dla upota johtoa tai
pistokkeita veteen tai muihin nesteisiin. Ald anna
johdon roikkua poydan reunan yli tai koskettaa
kuumia pintoja. Kun liitat laitteen, liitd ensin
pistoke grilliin ja sitten grilli pistorasiaan.

Laite tulee liittda vikavirtasuojakytkimen (RCD)
kautta, jonka nimellinen jaanndsvirta ei ylita 30
mA. Ald koskaan poista maadoituspistoketta
alaka kayta sovittimen kanssa.

Tassa laitteessa on maadoitus vain
toiminnallisista syista. Kayta vain ulkokdyttoon
soveltuvia jatkojohtoja, jotka tayttavat EN-
standardit.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava
Napoleon valtuutetun jalleenmyyjan,
huoltoedustajan tai vastaavan patevan henkilon
toimesta vaaran valttamiseksi.

Oikea tuotteen havittaminen

Tama merkintd osoittaa, etta tata
tuotetta ei saa havittaa yhdessa
muiden kotitalousjatteiden kanssa
EU:n alueella. Valta ymparistolle tai
HE hmisten terveydelle mahdollisesti
aiheutuvaa haittaa
hallitsemattomasta jatteiden havittamisesta
kierrattamalla tuote vastuullisesti ja edistamalla
materiaalien kestavaa uudelleenkdyttod.
Palauta kaytetty laitteesi paikallisten palautus-
ja keraysjarjestelmien kautta tai ota yhteytta
jalleenmyyjaan, josta tuote on ostettu. He
voivat ottaa tdman tuotteen
ymparistoystavalliseen kierratykseen.

napoleon.com | Prestige® PRO
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Koko jarjestelman ominaisuudet

Kaksitasoiset ruostumattomasta

teraksestd valmistetut [Bmmontasauslevyt
takaavat tasaisen lammaonjakautumisen ®
ja haihduttavat rasvat, mika tekee ruoasta
maukkaampaa
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Infrapunatoiminen takapoltin (A
mehukkaiden varrasaterioiden
valmistamiseen

[/

Sisaltaa kestavan silikonimaton e

7” Wi-Fi- ja Bluetooth - 6
yhteensopiva nayttd ®
mukautetuilla lampdatilanvalvonta- by
asetuksilla.

Helposti saadettavat
kaapinovet.

] ® (2
Toimitetaan kolmella / m @ <
johdollisella anturilla luotettavaa @ § ]

suorituskykya varten

LED SPECTRUM NIGHT
LIGHT" saatonupit o
turvavalaistuksella.

Valiton JETFIRE™-sytytys nopeaan °
ja helppoon kdynnistykseen. %

ULTRA-GLIDE" Kaasupullon 1%
sailytyslokero (vain
propaanimalleihin)

Tilavat laatikot, joissa on
sdadettavat jakajat.

TARKEAA!

Tassa kayttdoppaassa esitetyt grillit voivat poiketa ostamastasi mallista.
Esittelymalli: PRO665VX propaaniversio.
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ACCU-PROBE" [ampomittari, jonka avulla
® |ampdtilaa on helppo lukea taydellisia
tuloksia varten.

@)
3.
5
a2
)
c
c
Q
)
(o

Ruostumattomasta teraksesta valmistetut
ikoniset WAVE™ grillausritilat antavat

®
tunnusomaiset grillauspinnat ja tasaisen
kypsennyksen.
— Suuri ruostumattomasta terdaksesta
I Sy ® yalmistettu lamporitild, jonka kokoon
\\ taitettava rakenne lisaa joustavuutta
ruoanlaittoon.
)
[
7 &
4
24 . . .
> 2 Infrapuna Sizzle Zone® sivupoltin
%2z 7 taydellisesti grillatuille pihveille.
. @ @ ° Sailytystila
grillaustarvikkeille.
vo
PY ® ® Savustuslaatikko
]
— / Sisdpaneelien valaistus myohaisillan
— o ) -
grillaushetkiin.
Rasvapeltilaatikko, jossa
- e helpostiirrotettava rasvapelti
ja -sailio
" | Helposti lukittavat pyorat
® pitavat grillin turvallisesti
paikallaan
napoleon.com | Prestige® PRO Ominaisuudet | 9



Aloittaminen

Turvasymbolit, jotka sinun tulisi tietaa
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VAARA!

IImoittaa vaarasta, joka voi aiheuttaa
tulipalon, rajahdyksen, kuoleman tai
vakavan fyysisen vamman.

& VAROITUS!

IImoittaa vaarasta, joka voi
aiheuttaa lievan fyysisen vamman
tai omaisuusvahinkoja.

Ala tupakoi suorittaessasi
kaasuvuototestia. Kipinat tai liekit
voivat aiheuttaa tulipalon,
rajahdyksen, omaisuusvahinkoja,
vakavan fyysisen vamman tai
kuoleman.

Al koskaan kayta avotulta

@ kaasuvuotojen tarkistamiseen. Kipinat
tai liekit voivat aiheuttaa tulipalon,
rajdhdyksen, omaisuusvahinkoja,

vakavan fyysisen vamman tai
kuoleman.

& VARO! Kuuma pinta.

Sulje kaasunsyotto valittomasti ja irrota
laite.

Kayta

Kayta suojalaseja. ‘

suojakasineita.

Tarkeaa tietoa.

Turvalliset kayttotavat

Al veda tai aseta letkua rasvapellin alle. S&ilyta riittava vali letkun ja

laitteen pohjan valilla.

Varmista, etta lammodntasauslevyt on asennettu asennusohjeiden

mukaisesti.

Sammuta polttimien saatimet ennen kaasupullon venttiilin avaamista.

Al3 sytyta polttimia kansi suljettuna.

Ala kayta takapoltinta samanaikaisesti paapolttimien kanssa.

Al3 sulje sivupolttimen kantta kaytén aikana tai kun se on kuuma.

Al3 friteeraa ruokaa sivupolttimella.

__

OLE
VAROVAINEN!

Grillin kansi ja koko
tulipesa voivat
kuumentua erittain
kuumiksi kayton
aikana.

Ala saada grillausritilita grillin ollessa kdytdssa tai kuumana.

Al siirra laitetta kdyton aikana.

Sulje kaasunsyotto paaventtiilista kayton jalkeen.

Al muokkaa laitetta.
Suorita huolto vain, kun grilli on jaahtynyt.

Al3 sailyta sytyttimia, tulitikkuja tai muita syttyvid aineita kotelossa tai

maustelokerossa.

10 | Aloittaminen
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Pida kaikki sahkojohdot ja polttoaineletkut
poissa kuumista pinnoista.

Puhdista rasvapelti, -kuppi ja lammontasauslevyt
saanndllisesti estdaksesi rasvan ja karstan
kertymista ja rasvapaloja.

Tarkasta ja puhdista infrapunapolttimon ja
padpolttimen suuttimet saanndllisesti, jotta ne
pysyvat vapaina hamdahakinverkoista ja muista
tukoksista.

Al anna kylman veden (sade, sadetin, letku
jne.) koskettaa kuumaa grillia. Akillinen
lampdtilanmuutos vahingoittaa posliiniemalointia
seka aiheuttaa keraamisten polttimien halkeilua.

Al3 kayta painepesuria grillin mink&d&n osan
puhdistamiseen.
Al3 sijoita grillid paikkaan, jossa se voi altistua

kovalle tuulelle, erityisesti jos tuuli voi tulla
suoraan grillin takaa.

Varmista, ettd laite pidetaan turvallisella
etaisyydella syttyvista rakenteista.

Ala koskaan peita yli 75 %:a grillauspinnasta
kiintealla metallilla.

Pida laite poissa syttyvista materiaaleista kayton
aikana.

Turvallisen kdyton alin ympariston
kayttolampatila on O °F (-17,8 °C).

Al sailytda mitddn savustuslaatikon sisélla, paitsi
puulastualustaa.

TARKEAA!

- Sailyta aina asianmukaiset etaisyydet
syttyviin materiaaleihin:

"IN i
7"
I I (17.8 cm)

27" (68,6 cm)

&vmonu&

- Kaasu- ja letkuliitannan
asennuksen ja kytkennan
saa suorittaa vain valtuutettu
kaasuasentaja, ja liitokset on
testattava vuotojen varalta

ennen grillin kayttoa. rasvasta

- Kosketettavat osat voivat olla

erittain kuumia. Pida pienet
lapset loitolla.

» Pida polttoaineletkut poissa
kuumista pinnoista, teravista
reunoista ja tippuvasta

napoleon.com | Prestige® PRO
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Grillin sijoittaminen

Varmista, etta kaasugrillin sijainti tayttaa
kaikki etdisyysvaatimukset viereisiin syttyviin
materiaaleihin.

Sailytd aina asianmukaiset etaisyydet syttyviin
materiaaleihin: 27" (68,6 cm) taakse ja 7" (17,8 cm)
sivuille.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
ulkoterassilla tai pihalla.

« Kayta laitetta vain maanpaallisessa, avoimessa
tilassa, jossa on luonnollinen ilmanvaihto eika
seisovia alueita. Varmista, ettd kaasuvuodot ja
palamistuotteet hajaantuvat nopeasti tuulen ja
luonnollisen ilmankierron avulla.

. Al3 kéyté laitetta rakennuksessa, autotallissa
tai muussa suljetussa tilassa.

. Ald integroi laitetta kiintedan tai liukuvaan
rakenteeseen.

. Al tuki kaasupullokotelon ilmanvaihtoaukkoja.

Kaikkien tilojen, joissa laitetta kaytetaan, on
taytettava jokin seuraavista vaatimuksista:

- Laitetta pidetaan ulkokayttoon tarkoitettuna,
jos se on asennettu tilaan, jossa on seinat
kolmella sivulla mutta ei kattoa (Kuva 1).

- Laitetta pidetaan ulkokayttoon tarkoitettuna,
jos se on asennettu tilaan, jossa on katto ja
enintdan kaksi seinaa.

» Sivuseinat voivat olla rinnakkaiset, kuten
kdytdvassa, tai kohtisuorassa toisiinsa
nahden. (Kuva 2 & Kuva 3).

- Laitetta pidetaan ulkokdyttoon tarkoitettuna,
jos se on asennettu tilaan, jossa on kolme
seinaa ja katto, kunhan vahintaan 30 % tilan
vaakasuorasta ymparysmitasta on pysyvasti
avoinna (Kuva 4 & Kuva 5).

| | TARKEAA!

i Kuva 1

‘ Molemmat i

paddyt
Kuva 2 avoinna Kuva 3

Vahintaan 30 %
tilan vaakasuorasta
ymparysmitasta on

pysyvasti avoinna ja
esteeton.
Kuva 4

- Kaikkien aukkojen on oltava pysyvasti
avoinna.

« Liukuovet, autotallin ovet, ikkunat tai
verkotetut aukot eivat ole pysyvia aukkoja.

12 | Aloittaminen

Vahintaan 30 %
tilan vaakasuorasta
ympaérysmitasta on

pysyvasti avoinna ja
esteeton.
Kuva 5
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Kaasuliitannat

Kaasupulloon: Vaihtoehto 1

Kayta vahintdan 6 kg:n propaanipulloa tai 13 kg:n
butaanipulloa, jotka on valmistettu ja merkitty
kansallisten ja alueellisten maaraysten mukaisesti.
Varmista, etta pullo pystyy toimittamaan riittavasti
polttoainetta laitteen kayttoon. Jos olet epavarma,
tarkista asia paikalliselta kaasuntoimittajalta.

Kayta Napoleonin toimittamaa kaasun
paineensaadinta ja letkua; ellei niita ole
mukana, kayta saadinta ja letkua, jotka tayttavat
eurooppalaiset standardit ja alueelliset
maaraykset. Suositeltu letkun pituus on 0,9 m.
Letkun pituus ei saa koskaan ylittda 1,2 metria.

s“ HUOMIO:

. Letku suositellaan vaihdettavan kolmesta
viiteen vuoteen kaasuletkun kunnon
mukaisesti. Suorita vuototesti saannollisesti.

Aseta kotelon alaosassa olevalle hyllylle

vain kaasupulloy, jotka mahtuvat sallittuihin
enimmaisleveys- ja korkeussuosituksiin.
Kaasupullot, jotka ylittavat enimmaismitat, on
sijoitettava kotelon ulkopuolelle tasaiselle maalle.
Katso tarkat mitat alla olevasta kaaviosta.

&VAROITUS!
. Al3 sailyta varakaasupulloa « Noudata kaikkia ohjeita « Irrota grilli ja sen
laitteen alla tai sen ja maarayksia tarkasti oma sulkuventtiili
laheisyydessa. tulipalon, rajahdyksen, kaasujarjestelmasta, kun

. Ala kayta kaasupulloa, joka on
yli 80 % taynna.

estamiseksi.

omaisuusvahinkojen,
henkilévahinkojen tai kuoleman

jarjestelmaa paineistetaan yli /2
psi (3,5 kPa).

napoleon.com | Prestige® PRO
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Kytkenta ja asennus

- Tarkista kaasupullosta mahdolliset lommot
tai ruoste ja pyyda kaasupullon toimittajaa
tarkastamaan se.

. Alé koskaan kéyté kaasupulloa, jossa on
vaurioitunut venttiili.
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» Aseta kaasupullo sille varattuun paikkaan
alaosassa olevalle hyllylle.

« Varmista, etta kaasun saatimen letku on suora
eika siina ole taitoksia tai mutkia, silla ne voivat
estaa kaasun virtausta.

- Poista suojakorkki tai tulppa kaasupullon
venttiilin paalta.

« Aseta ja kiinnitd matalapainesaadin
kaasupullon venttiiliin.

- Varmista, ettei letku kosketa rasvapeltia tai
grillin kuumia pintoja, silld se voi sulaa ja
aiheuttaa tulipalon.

- Varmista, ettei kaasupullo jaa alttiiksi
aarimmaiselle kuumuudelle tai suoralle
auringonvalolle.

- Tee vuototesti kaikille liitoksille ennen grillin
kayttoa. Katso ”Vuototesti”-osio.

- Kaasupullo on asennettava siten, etta 300 mm
paineventtiilin ulostulo ei osoita kayttajan
normaaliin kayttdasentoon. 1

%“ HUOMIO:

+ Tarkista kaasupullon venttiilin tiivisteen 655 mm
halkeamat, kuluminen tai vauriot aina, kun
kaasupullo vaihdetaan tai taytetaan.

» Kaikki kaasupullot, joissa on vaurioita ﬁ
tai kulumisen merkkeja, kuten nakyvia \
halkeamia tai syopymia, on palautettava
kayttamattomina myyjalle.

Varaosa
Koko kaasupullon vaihtoprosessi on suoritettava
sytytyslahteista etaalla.

1. Sulje kaasun tulo kaasupullon
matalapainesdatimesta.

2. Irrota saadin kaasupullon venttiilista.

3. Poista kaasupullo alaosassa olevalta hyllylta ja
vaihda se uuteen kaasupulloon.

4. Noudata kytkentaohjeita.

14 | Aloittaminen napoleon.com | Prestige® PRO



Maakaasun syé6ttolinjaan: Vaihtoehto 2

- Jos grilli litetdan suoraan talon maakaasun Pikaliitin
syottolinjaan, irrota ja havita mukana toimitettu
letku ja s@adin, ja noudata maakaasun « Ald asenna pikaliitinta ylospain.

syottolinjan kytkentadohjeita. Hyvaksytty letku

. s oo - Pikaliittimen yldpuolelle ja mahdollisimman
on saatavilla Napoleon-grillisi jalleenmyyjalta.

l[ahelle sitd on asennettava helposti

- Varmista ennen asennusta, etta paikalliset saavutettava kasikdayttoinen sulkuventtiili.
jakeluolosuhteet (kaasun tyyppi ja paine) seka
laitteen saadot ovat yhteensopivia.
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« Liita letkun laajennettu paa jakoputken tai
joustavan putken paahan (jos sovellettavissa).

- Laiteen viereen on asennettava sulkuventtiili
(tai venttiilit), jotka suljettuina mahdollistavat
koko poltin- ja ohjausyksikon irrottamisen
huoltoa tai korjausta varten kansallisten
maaraysten mukaisesti.

. Kiristd kahdella jakoavaimella. Ala kayta
kierretiivistetta tai putkitiivistetta.

. Tee vuototesti kaikille liitoksille ennen
kaasugrillin kayttod. Katso "Vuototesti”.

- Maakaasugrillien mukana toimitetaan
maakaasulle suunniteltu ja ulkokayttoon
sertifioitu kaasun syottoletku ja pikaliitin.

- Kaasuputkiston on toimitettava oikea paine
grillin tuloliitdntaan. Katso tekniset tiedot
kohdasta "Tekniset tiedot".

- Pikaliittimen ylapuoliset putket ja venttiilit eivat
sisally toimitukseen.
. Kaasuputken koko on mitoitettava niin, etta

se pystyy toimittamaan arvokilvessa mainitun
[@mmadntuoton putken pituuden perusteella.

« Kaasuliitannan koko (sisdinen saadin): 11/16"
(1,75 cm).

1. Kaasulinjan kytkennan saa tehda vain
valtuutettu kaasuasentaja, ja liitokset on
vuototestattava ennen grillin kayttoa.

2. Ala ved4 letkua lahelle rasvapeltié tai
takapaneelin ylapuolelle.

3. Varmista, ettei letku kosketa mitaan kuumia

pintoja.
[N\ VAROITUS! OLE
VAROVAINEN!
« Sulje yksittainen sulkuventtiili - Tarkista letku liiallisen kulumisen, - .

o R . L . . Grillin kansi ja koko
eristaaksesi grillin sulamisen, viiltojen tai halkeamien tulipesé voivat
kaasunsyottoputkistosta kaikissa varalta. Jos letku on vaurioitunut, se kuumentua erittdin
paineenkoetuksissa, joissa paine on on vaihdettava kokoonpanoon, jota kuumiksi k&ytdn
enintaan %2 Psi (3,5 kPa). Napoleon suosittelee kaytettavaksi. aikana.
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Tekniset tiedot

Seuraavassa taulukossa on esitetty kokonaislammaontuotto, kaasunkulutusarvot ja suuttimien koot kullekin polttimelle

c kaasuluokittain:

o :

é Suutinkoko | okonaislammontuotto (yhteensa) Kaasunkulutus (yhteensa)

e | I | I | I

5= : - -

o S f 20,0 KW G30 175 f

P Paapoltin 1.02 mm - KW G31 - 1455 g/h -
. 5 57kWG3050 5

PRO665VX Takapoltin 1.25 mm - KW G31 - 415 g/h -

- . : 50 kW G304,5 5
Sivupoltin #56 - KW G31 - 364 g/h -

s HUOM: Kayta vain sdatimia, jotka tuottavat tassa
mainitun paineen.

Seuraavassa taulukossa on lueteltu kaikki sertifioidut kaasut
ja paineet. Varmista, etta arvokilven tiedot vastaavat tata =

luetteloa.
dad O d
3P(30) 3P(37) 3P(50) 3B/P(30) 3+(28-30/37) 3B/P(50)
Suutinkoot | | | | | |
. G3130 G3137 G3150 G30/G3130 630 28-30 G30/G3150
Kaasut / Paineet mbar:ssa / G31
mbar:ssa mbar:ssa mbar:ssa mbar:ssa mbar:ssa
37 mbar:ssa
BE, BG, CY,
EE (F:RHCEEZ) DK, EE, FI, FR, BE, CH, CY,
Maat FI NL RO GR YHR’IE I,T AT, CH, CZ, DE, GB, GR, HR, CZ, ES, FR, GB, AT, CH, DE,
T T NL |1—>L YPTY GR, NL, SK HU, IT, LT, MT, GR, IE, IT, LT, FR, SK
’ SIY SK, ’ NL, NO, RO, PT, SI, SK, TR
’ SE, SI, SK, TR

&VAROITUS!

. Tarkista letku liiallisen kulumisen, sulamisen,
viiltojen tai halkeamien varalta. Jos letku on
vaurioitunut, se on vaihdettava kokoonpanoon,
jota Napoleon suosittelee.

napoleon.com | Prestige® PRO
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Vuototesti

Miksi ja milloin tehda
vuototesti?

Vuototesti varmistaa, ettei
kaasua paase vuotamaan,
kun olet liittanyt letkun
kaasulahteeseen.

Joka kerta, kun kaasupullo
vaihdetaan uuteen, varmista,
ettei liitoksessa, jossa
paineensaadin kiinnittyy
sdilioon, ole vuotoja.

Tee vuototesti talle grillille
ennen kayttoa, vuosittain seka
aina, kun kaasukomponentteja
vaihdetaan.

Vuototestin vaiheet

1. Al3 tupakoi testin aikana.
2. Poista kaikki sytytyslahteet.

3. Kaanna kaikki polttimien
saatimet OFF-asentoon.

4. Avaa kaasunsyottoventtiili.

5. Sivele puolet nestesaippuaa
ja puolet vetta sisaltavaa
liuosta kaikkiin
paineensaatimen, letkun,
jakotukkien ja venttiilien
liitoksiin.

6. Kuplat osoittavat
kaasuvuodon.

Jos loydat vuodon

1. Kirista kaikki [0ysat liitokset.

2. Jos vuotoa ei saada
pysaytettya, sulje
kaasunsyotto valittomasti ja
irrota grilli.

3. Anna valtuutetun asentajan
tai jalleenmyyjdn tarkastaa
grilli.

4. Ala kayta grillia ennen kuin
vuoto on korjattu.

. Ala koskaan kéayta avotulta

....m...i

N Y, |
QO @ A\ vrsrar

- Kayta vain grillin mukana

kaasuvuotojen tarkistamiseen.
Kipinat tai liekit voivat aiheuttaa
tulipalon, rajahdyksen,
omaisuusvahinkoja, vakavan
fyysisen vamman tai kuoleman.

toimitettua paineensaadinta ja
letkuyhdistelmaa tai paikallisten
maaraysten mukaista yhdistelmaa.

napoleon.com | Prestige® PRO
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Pika-aloitusohjeet

c
(0}
=
S
¢
E=
o
<

Kytke suoraan maadoitettuun
vikavirtasuojattuun (GFI) pistorasiaan. Kysy
sdhkodasentajalta, jos olet epdvarma.

=
(=]
[=]

Kayttaessasi lihalampoantureita varmista,
Poista suojamuovi ja liitd yksi tai useampi ettd mittarin karki on tydnnetty ruoan

anturi laitteeseesi. paksuimpaan kohtaan, valttaen koskemasta
luita ja rasvaa.

Seuraa seuraavan osion
ohjeita yhdistaaksesi
Napoleon Home
-sovellukseen. Nauti
ateriastasi!
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Napoleon-yhteys

NAPOLEON HOME - SOVELLUS
MITEN SE TOIMII?

Kayta laitteitasi etana lataamalla
Napoleon Home sovellus App
Storesta tai Google Playsta.

Sovelluksen kayttoa varten
sinun taytyy luoda tili
noudattamalla sovelluksessa
annettuja ohjeita (katso
tarkemmat tiedot alta).

ALOITETAAN

Yhdistamalla laitteesi Napoleon
Home -sovellukseen Wi-Fi:n
kautta saat hallinnan kaikkiin
laitteen tiloihin ja toimintoihin.

Kaikki ilmoitukset ja halytykset
lahetetddn sovelluksen kautta,
jotta pysyt helposti ajan tasalla.

Skannaa tama QR-
koodi saadaksesi
suoran paasyn
Napoleon Home
-verkkosivustolle.

/&
(NAPOLEON)

GETITON 2 Available on the
® GooglePlay i @ App Store

@ Rekistersidy

Rekisterdi tili Napoleon
Home -sovellukseen TAI
kirjaudu sisaan Facebook-,
Google- tai Apple-
tilitiedoillasi.

Syota kayttajatiedot ja luo
tilille salasana. Valitse maa,
jossa laite sijaitsee.

e Melkein valmis

Almost there!

]
e b

Vaiheessa 3 syotetyt
tiedot rekisteroidaan
Napoleon Home
-sovellukseen ja vahvistus
lahetetaan annettuun

sahkopostiosoitteeseen.

o Vahvista
Avaa sdhkopostilaatikko ja

Vahvistuslinkki on avattava
laitteella, johon Napoleon

valitse vahvistuslinkki. Huom:

Home sovellus on asennettu.

)

(NAPOLEON )

Welcome!

e

@ Vahvista uudelleen
s

Jos sdahkopostia ei
I6ydy, napsauta "Laheta
vahvistuslinkki uudelleen” ja
tarkista roskapostikansio.

napoleon.com | Prestige® PRO
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LAITTEEN LISAAMINEN

c 0 Virta paalle

0}

i=

g Varmista, etta laitteesi on pdalla painamalla

-"c;)‘ ohjauspaneelin virtapainiketta lyhyesti. Katso

< Pariliitostilan aktivointiohjeet seuraavia vaiheita varten.

© Lisii laite

Before you begin, ensure that:

1. You have enabled bluetooth on your
robile device

2. Youl are connected 10 2.4 GHz Wi-Fi
Petwork

3. You have enabled Connection Mode
o your Napokeon device,

Valitse "Lisaa laite” ja hyvaksy Etsi laitteita ja valitse laite
kayttdoikeudet. luettelosta.
° Verkkoyhteys 6 Lisaa lempinimi @ Onnistui!

Valitse Wi-Fi-verkko ja Anna laitteellesi mukautettu
syo6ta tunnistetietosi. nimi tai jatka oletusnimella.
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Pariliitostilan aktivointiohjeet

Ota pariliitostila kayttoon grillissa seuraamalla
jompaakumpaa alla olevista vaihtoehdoista.
Pariliitostila mahdollistaa grillin kdyttéonoton Toimenpide:
mobiilisovelluksella yhdistamalla sen pilveen/
sovellukseen. Ohjauspaneelin painike vilkkuu
valkoisena, kun pariliitostila on aktivoitu
onnistuneesti. Suoritettavat vaiheet:

Vaihtoehto 2: Pitka painallus aktivointi

Aktivoi pariliitostila painamalla ohjauspaneelin
virtapainiketta pitkaan.

>
o,
=
)
3.
5
D
>

Vaihtoehto 1: Nollaa verkko Wi-Fi-asetuksista 1. Varmista, ettd naytto on aktiivinen.

2. Paina ohjauspaneelin virtapainiketta
Toimenpide: yhtajaksoisesti 10 sekunnin ajan.

Aktivoi pariliitostila nollaamalla verkko Wi-Fi- Tulos:

asetuksissa. . . . . .
Ohjauspaneelin painike alkaa vilkkua valkoisena,

Suoritettavat vaiheet: mik& osoittaa, ettd jarjestelma on pariliitostilassa.
1. Kytke néyttd péalle ja odota, kunnes Tassa vaiheessa voit jatkaa laitteen kayttdonottoa
kaynnistysprosessi on valmis. mobiilisovelluksen kautta.
2. Nollaa verkko kayttamalla Wi-Fi-kuvaketta: B
napauta Wi-Fi-kuvaketta naytolla. Wi-Fi- g‘ HUOMIO:
valikossa valitse Nollaa verkko. . Valitse jompikumpi yll& olevista
Tulos: vaihtoehdoista aktivoidaksesi pariliitostilan ja

) ) o ) ) yhdistadksesi jarjestelman pilveen.
Ohjauspaneelin painike alkaa vilkkua valkoisena,

mika osoittaa, etta jarjestelma on pariliitostilassa.
Voit nyt ottaa laitteen kayttoon mobiilisovelluksella
ja viimeistelld asennuksen.
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Jarjestelman yleiskatsaus ja kaytto

Ohjausominaisuudet (jos varustettu)

Nykyaikaiset ohjausominaisuudet parantavat
tarkkuutta ruoanlaitossa automatisoimalla
lammonhallinnan, optimoimalla
polttoainetehokkuuden ja varmistamalla tasaiset
tulokset. Nama edistyneet ominaisuudet
mahdollistavat kokemuksen raataldinnin omien
ruoanlaittotarpeidesi mukaan. Olitpa sitten
ruskistamassa korkealla lammoalla, yllapitamassa
matalaa ja hidasta savustusta tai kdyttamassa
esiasetuksia eriruoille, nama edistyneet ohjaimet
tuovat mukavuutta ja tarkkuutta ulkokokkaukseesi.

Prestige® PRO -sarjan grillisi on varustettu
huippuluokan ohjausjarjestelmalla, joka tukee Wi-
Fi-yhteytta ja on integroitu Napoleon Home App
-ekosysteemiin.

Ennen kuin alat kayttaa grillia, tutustu nayton eri
ominaisuuksiin.

ﬁ SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN

‘ DIRECT INDIRECT MANUAL

/
[s« 9 & -)))J

SET

Turvallisuutesi vuoksi ruoanlaittotoimintoja ei
voi kdynnistaa etdana. Sinun on oltava fyysisesti
grillin luona aktivoidaksesi minka tahansa
polttimen tai ruoanlaittotilan. Tama varmistaa
asianmukaisen valvonnan sytytyksen aikana ja
auttaa estédmaan laitteen vahingossa tapahtuvan
tai valvomattoman kaynnistyksen.

Alustus
Kytke grilli asianmukaisesti
maadoitettuun, ulkokadyttoon

: tarkoitettuun pistorasiaan kayttaaksesi

digitaalisia ohjaimia ja oheiselektroniikkaa.

Paina ohjauspaneelin vasemmalla puolella olevaa
virtapainiketta lyhyesti kdynnistysprosessin
aloittamiseksi.

22 | Kéyttd

g‘ HUOMIO:

- Asentaaksesilisaa kielig, aseta SD-kortti
laitteeseen sen ollessa pois paalta, kaynnista
laite ja seuraa nayton ohjeita. Poista kortti
paivityksen jalkeen ja kaynnista laite uudelleen.
Katso lisdtietoja Kokoamisoppaasta.

Automaattiset tilat

Suora tila

Korkean Idmmoén ruskistus nopeasti kypsyville
ruoille.

Aseta ruoka suoraan lammon paalle grilliritiloille
saadaksesi taydellisen grillauspinnan, joka
lukitsee mehut ja maun sisaan. lhanteellinen
hampurilaisille, pihveille, kanalle ja vihanneksille.
Paksummille paloille, ruskista ensin, laske sitten
grillin lampatilaa tai vaihda epéasuoraan tilaan
kypsentaaksesi haluttuun kypsyysasteeseen.

Kaikki paapolttimet saatyvat automaattisesti
yllapitémaan asettamaasi lampdotilaa valilla 320°F
— 580°F (160°C — 290°C), miké takaa tasaisen
[@mmodnhallinnan koko kypsennyksen ajan.

1. Valitse naytolta SUORA kypsennysvaihtoehto.

EPASUORA | MANUAALINEN

2

2. Kayta nayton +/- -kuvakkeita asettaaksesi
haluttu [ampdtila.

—( 80 °F )+

@ 400°F
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3. Paina Aseta.

SET
?)

1. Valitse naytolta EPASUORA
kypsennysvaihtoehto.

4. Odota, ettd naytto ilmoittaa polttimien olevan
valmiita sytytykseen. Kaikki paapolttimien
sdatonupit alkavat vilkkua valkoisena,
mika osoittaa, etta kaikki paapolttimet on
sytytettava manuaalisesti.

woreer R

5. Noudata ohjeita kohdassa "Grillin
sytyttaminen" sytyttadksesi kaikki
paapolttimet. Saada kaikki saatonupit tarkasti
niiden korkeimmalle asetukselle.

TARKEAA!

« Jos jokin poltin saadetdaan muuhun kuin
maksimiasetukselle, jarjestelma siirtyy
takaisin Manuaaliseen tilaan.

Tiettyjen paapolttimien sdatéonuppien valot
alkavat vilkkua valkoisena, mika osoittaa, mitka
paapolttimet on sytytettdva manuaalisesti.

2. Noudata ohjeita kohdassa "Grillin
sytyttaminen" sytyttddksesi osoitetut
paapolttimet. Saada kaikki saatonupit tarkasti
niiden korkeimmalle asetukselle.

TARKEAA!

6. Aseta ruoka grilliin, kun se on esilammitetty
haluamaasi lampdtilaan, ja sulje kansi.

Epasuora tila

Hidas ja tasainen kypsennys matalissa
Idmpdtiloissa kiertévdlld Immolld.

Tama tila on ihanteellinen suuremmille lihapaloille
tai ruoille, jotka ovat alttiita liekeille, kuten paistit,
kokonaiset kanat ja kalkkunat. Alhaisempi
lampdtila ja pidempi kypsennysaika auttavat

saavuttamaan murean ja maukkaan lopputuloksen.

Tietyt paapolttimet sdatyvat automaattisesti
yllapitamaan tavoitelampétilaa valilla 220°F —
380°F (110°C — 190°C) tasaisen lammonhallinnan
takaamiseksi.

napoleon.com | Prestige® PRO

« Jos jokin poltin sdaadetaan muuhun kuin
maksimiasetukselle, jarjestelma siirtyy
takaisin Manuaaliseen tilaan.

3. Kayta nayton +/- -kuvakkeita asettaaksesi
haluttu [ampatila.

. N e Ss
’ \ ’ \
' v o ' v
| G [ )
\ ' \ '
\ ’ \ ’

N . N .

o @ 400°F

4. Aseta ruoka alueelle, jonka alla ei ole
sytytettya poltinta. Sulje kansi.

5. Halutessasi voit lopuksi ruskistaa ruoat
korkealla lammoalla vaihtamalla suoraan tilaan.
Vaihtoehtoisesti kayta infrapunatoimista
sivupoltinta.
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Manuaalinen tila

Sdilytd tdysi hallinta jokaiseen polttimeen.

Kayta saatonuppeja saatddksesi lampotasot
itsenaisesti, asettamalla ne mihin tahansa
asentoon tarpeidesi mukaan. Tama tila on
taydellinen raataldityyn grillaamiseen ja useiden
lampoalueiden hallintaan eri ruoille. Manuaalinen
tila tarjoaa aarimmaista joustavuutta, jolloin

voit hienosaataa grillauskokemustasi ilman
esiasetettua lampotila-automaatiota, mutta silti
kayttaa alykkaita lisdominaisuuksia ja muita
sahkotoimintoja.

1. Valitse naytolta MANUAALINEN
kypsennysvaihtoehto.

DIRECT INDIRECT

)

2. Vasemmanpuoleisimman paapolttimen
sdatonupin valo alkaa vilkkua valkoisena, mika
osoittaa, ettd se on sytytettdava manuaalisesti.

| | TARKEAA!

« Taman polttimen on pysyttava paallad koko
manuaalisen tilan kdyton ajan, muuten
jarjestelma sammuu.

3. Noudata ohjeita kohdassa "Grillin
sytyttaminen" sytyttddksesi osoitetun
paapolttimen.

4. Noudata samaa menettelya sytyttddksesi muut
paapolttimet halutessasi. Saada saatonuppien
asetuksia saavuttaaksesi haluamasi
lampodalueet.

24 | Kéyttd

Perinteinen tila

Yksinkertaistettu grillauskokemus ilman
sdhkdéistd apua.

Grilli voi toimia tdysin manuaalisena, perinteisena
kaasugrillind ilman digitaalisia kaasusaatimia.
Vaikka automaattiset saadot ovat poissa
kdytosta, ydintoiminnot grillaamisessa pysyvat
taysin toiminnassa. Varmistaen, etta voit silti
kokata luottavaisin mielin — jopa sdhkokatkon
aikana. Sahkdominaisuuksia voidaan silti kayttaa
ohitustilassa niin kauan kuin laitteessa on virtaa.

1. Aktivoidaksesi paapolttimien ohitusventtiilin,
etsi ohjausmoduuli (asennettu grillivaunun
sisdlle), paina ja kaanna saadinta ON-
asentoon.

2. Noudata ohjeita "Grillin sytyttaminen"
-osiossa sytyttaaksesi haluamasi polttimet.
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Savustin

Paranna grillauskokemustasi taytelaisella,
puuldammitteiselld maulla kayttamalla integroitua
savustinjarjestelmaa*. Kun Savutila on valittu,
savustinlaatikko aktivoituu automaattisesti ja ohjaa
aromaattisen savun paakypsennyskammioon
aidon barbecue-tyylisen lopputuloksen
saavuttamiseksi. Tdama ominaisuus lisdd maun
syvyytta lihoihin, vihanneksiin ja muihin ruokiin.
Taydellinen hitaaseen ja matalalampdiseen
kypsennykseen.

Savustin tulee kaynnistaa ja sen tulee tuottaa
savua ennen polttimien sytyttamista. Paras
suorituskyky saavutetaan, kun 1-2 poltinta on
matalalla teholla. Kannen mittarin tulisi aina olla
savualueella.

Sytytys

1. Tayta savustinlaatikko — Lis&a puulastuja tai
sekoitus lastuja, paloja tai pelletteja, kunnes
laatikko on lahes taynna. Ala kayta hiilta. Katso

lisatietoja "Savustimen kayttoonotto" -osiosta.

2. Valitse Savu-kuvake
nayttoruudulta.
Noudata nayton
ohjeita sytyttaaksesi.
Sytytysjakson
jalkeen puulastujen

2
sytytyselementti
sammuu ja puhallin tuottaa jatkuvaa savua,
kunnes puulastut loppuvat tai 1 tunti kuluu
ilman uutta sytytysjaksoa.

<
(g

Kun sytytys on aloitettu, puhallinta ei voi
sammuttaa. Tama on tarkea turvaominaisuus,
joka estaa hallitsemattoman palamisen
savustimen sisalla. Savustimen puhallin sammuu
automaattisesti jadhdytyssyklin jalkeen (noin 2
tuntia) tai 3 tunnin toimettomuuden jalkeen.
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Uudelleensytytys

Uudelleensytytys ei ole kaytettavissa ennen
kuin 15 minuuttia on kulunut sytytysjakson
paattymisesta. Kun puulastut ovat loppuneet,
mutta haluat jatkaa savustusta:

1.

Avaa savustimen ovi paastaksesi kasiksi
puulastulokeroon. Savustimen oven
yhteydessé on turvakytkin, joka estaa
[@mmityselementin toiminnan oven ollessa
auki.

. Vapauta tyokalu ja kiinnita se puulastulokeron

etuosaan. Vapauta tyokalu ja liu’uta
puulastulokero varovasti ulos helppoa tayttoa
varten ilman, etta irrotat sita laitteesta. Katso
"Tyokalun yleiskatsaus" -osio.

. Kéyta metallipihteja siirtaaksesi kaytetyt

puulastut lokeron etu- ja takaosaan.
Tyhjentamalla tilaa metalliverkkoon helpotat
tuoreiden puulastujen uudelleensytytysta. Al&
poista kuumia lastuja kammion sisalta. Katso
"Savustimen kayttéonotto" -osio.

. Lisda uusi kerros puulastuja varmistaen hyvan

kosketuksen lammonlahteeseen nopeampaa
sytytysta ja tasaista savua varten.

. Kayta tydkalua puulastulokeron asentamiseen

takaisin paikoilleen. Sulje ja lukitse
savustimen ovi.

. Paina savustinyksikdn painiketta 2 sekunnin

ajan. Painike vilkkuu punaisena osoittaen, etta
uudelleensytytysvaihe on kdynnissa
(~4 minuuttia).

Kéyttd | 25




sl HUOMIO:

« Kayttajan on odotettava 15 minuuttia,
ennen kuin uudelleensytytys on jalleen
kdytettavissa. Tama 15 minuutin ajastin estaa
savustimen liiallisen lampdsyklin.

« Sytytys ja uudelleensytytys voidaan
peruuttaa milloin tahansa valitsemalla tama
vaihtoehto ndytolta tai painamalla painiketta
5 sekunnin ajan (mallista riippuen).

2. Jotta savustin sammuu kokonaan,
sen on oltava kayttamattomana (ilman
uudelleensytytystd) 1 tunnin ajan, jolloin taysi
sammutusprosessi kdynnistyy (yhteensa 3
tuntia). Viimeisten 2 tunnin aikana puhallin
pysyy toiminnassa estaakseen savun
takaisinvirtauksen.

3. Kun savustin on taysin jaahtynyt, tyhjenna
puulastulokero ja havita lastujen jaanteet
paloturvallisessa astiassa, jossa on tiivis kansi.
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ﬁ SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN
=
DIRECT INDIRECT MANUAL ol
@ 0
— (60 °F)) +
%
D
© 400°F
‘ SET

Automaattinen kaasun katkaisu

Grilli katkaisee kaasun automaattisesti, jos
lampdtila ylittaa 850 °F (454 °C), mika estaa
rasvapalon. Kun toiminto aktivoituu, kaikki
polttimet sammuvat, punaiset valot vilkkuvat ja
ilmoitus nakyy naytolla seka Napoleon Home
-sovelluksessa.

%“ HUOMIO:

«  Sammutustoiminto on poissa kaytosta, kun
jarjestelma on ohitustilassa.

- Turvapunainen on poistettu kaikista
variasetuksista ja animaatioista, jotta sita ei
sekoiteta palavaan polttimeen.

» Ajastettu sammutus tapahtuu vasta
kypsennyksen tai savustuksen paatyttyd, minka
jalkeen tulee muistutus puhdistuksesta ja
normaali sammutus.

Nayton lukitus/avaus

Turvallisuuden vuoksi ja
tahattomien muutosten
estamiseksi naytto voi @
lukittua automaattisesti. @

Lukitse tai avaa lukitus

painamalla kuun

kuvaketta naytolla 3 sekunnin ajan. Tama tekee
naytosta toimimattoman muihin syotteisiin.

| | TARKEAA!

« Nayton lukitus ei sulje kaasun virtausta eika
lukitse saatonuppeja.

Vesipisarat voivat vaikuttaa kosketusherkkyyteen.
On suositeltavaa lukita naytto, jos grillia kaytetaan
sateessa.
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Lahestymisstunnistus

Sisdaanrakennettu lahestymisanturi havaitsee
l[ahelld olevan liikkeen ja herattda nayton
automaattisesti. Tama kadetdn toiminto varmistaa,
ettd naytto on aktiivinen vain tarvittaessa,
saastaen virtaa ja tarjoten valittoman paasyn grillin
ohjaimiin ja tilapdivityksiin lahestyessasi grillia.
Kdyta ndyton hammasrataskuvaketta sdatadksesi,
kuinka kauan naytto pysyy aktiivisena, valilld
15—60 minuuttia (5 minuutin valein).

Valaistus ja animaatiot

Eloisat saatonuppien
valaistusanimaatiot
tuovat tyylia ja
persoonallisuutta
grillauskokemukseesi.
Valitse naytolta
saatonupin kuvake valitaksesi erilaisia dynaamisia
efekteja. Saada kirkkautta liukusaatimella.

Aktivoi sailytystilojen valot valaistusvalikosta.
Valitse PAALLE aktivoidaksesi valkoiset
sailytystilojen valot. Valitse POIS paalta, jotta
sdilytystilojen valot vastaavat s&aatonuppien
nykyista varia. Valitse pienin kirkkaus
sammuttaaksesi valot kokonaan. Kytke kaapin
ja kannen valot paalle varmistaaksesi hyvan
nakyvyyden.
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Reagoivat saatonupit

Saadettaessa polttimen asetusta sen saatonupin
sisdosa vaihtaa varia pehmean variliu'un kautta,
mika osoittaa polttimen nykyisen asetuksen
visuaalisesti. Tama intuitiivinen palaute helpottaa
liekin voimakkuuden seuraamista yhdella
silmayksella, myds hamarassa. Lisaturvallisuutta
varten valaistus sisaltaa SafetyGlow™"-teknologian,
jossa saatonupin tausta hehkuu punaisena

aina, kun poltin on paalla, tarjoten valittéman
visuaalisen merkin.

Korkea Matala

Ruoan lampétila-anturit
(saatavilla erikseen)

Liitd enintdan kaksi
langatonta anturia

ja enintdan kolme

langallista anturia tarkkaan ja joustavaan
lampdotilan seurantaan. Asenna anturit ja

napauta naytolld anturin kuvaketta valitaksesi
kypsennettdavan ruoan tyypin ja asettaaksesi
halutun lampdtilan. Kun jokin anturi saavuttaa
asetetun l[ampotilan, kuuluu halytysaani ja ilmoitus
lahetetdaan Napoleon Home -sovelluksen kautta.

A %

s“ HUOMIO:

Langattomien antureiden paritus tehdaan
nayton ohjeiden avulla. Seuraa nayton
ohjeita liittadksesi anturit helposti.
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Kaasupullovaaka

Pysy ajan tasalla
integroidun kaasupullon
vaa'an avulla, joka
nayttaa tarkasti

jaljella olevan kaasun
maaran pullossasi. Tarkkojen painoantureiden
avulla jarjestelma antaa reaaliaikaisen nakyman
polttoainetasoihin ilmoittamalla nykyisen
tayttoprosentin. Varmistaaksesi tarkat mittaukset,
syota kaasupullosi tyhja- ja tdysipainot Napoleon
Home -sovellukseen kayttoonoton yhteydessa.
Lisémukavuutta varten sovellus tarjoaa myds
alueellisen pullovalinnan, jonka avulla voit
nopeasti valita yleisista pullotyypeista helppoa
kayttoonottoa varten.

@@
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Grillin sytyttaminen

Onko tama ensimmadinen kerta? Suorita
puhdistuspoltto

Poista lamporitila ja kayta paapolttimia taydella
teholla 30 minuutin ajan. On normaalia, etta
grillista tulee hajua ensimmaiselld kdyttokerralla.
Tama haju johtuu valmistusprosessissa kaytettyjen
sisdisten pinnotteiden ja voiteluaineiden
"puhdistuspoltosta" eika toistu enaa.

&VAROITUS!

. Al kayta taka- tai sivupoltinta puhdistuspolton
aikana.

Paapolttimen sytytys

1. Avaa grillin kansi.

2. Paina ja kdanna hitaasti mita tahansa
paapolttimen nuppia vastapaivddn KORKEA-
asentoon, kunnes sytytin syttyy. Jatka
saatonupin painamista, kunnes poltin syttyy, ja
vapauta sitten (Kuva 6A & Kuva 7).

3. Jos sytytin ei sytytd — kdanna saatéonuppi
valittomasti myotapaivaan POIS-asentoon.
Toista vaihe 2.

4. Jos sytytin ja poltin eivat syty 5 sekunnissa
— k&anna saatonuppi myotapdivaan POIS-
asentoon. Odota 5 minuuttia, jotta kaasu ehtii
haihtua. Toista vaiheet 2 ja 3 tai sytyta pitkalla
tulitikulla.

Takapolttimen sytytys

1. Avaa grillin kansi.
2. Poista lamporitila.

3. Paina ja kdanna hitaasti takapolttimen saadinta
vastapaivaan KORKEA-asentoon (Kuvio 6D &
Kuvio 7).

4. Paina ja pida sytytyspainiketta alhaalla, kunnes
poltin syttyy, tai sytytd pitkalla tulitikulla (Kuvio 6C).

5. Jos poltin ei syty — k&danna polttimen saadin
myotapaivaan SULJETTU-asentoon. Odota 5
minuuttia. Toista vaiheet 3 ja 4. (Kuvio 6).

&VAROITUS!

. Ala kayta takapoltinta, kun paapoltin on
kaytossa.
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Kuvio 6
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Kuvio 7
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Sivupolttimen sytytys

1. Avaa sivupolttimen kansi.

Paina ja kdanna hitaasti sivupolttimen saadinta
vastapaivaan KORKEA-asentoon.

. Paina ja pida sytytyspainiketta alhaalla, kunnes
sivupoltin syttyy, tai sytyta pitkalla tulitikulla.

Jos poltin ei syty viiden sekunnin kuluessa

— kaanna polttimen sdadin myotapaivaan
SULJETTU-asentoon. Odota 5 minuuttia. Toista
vaiheet 2 ja 3. (Kuvio 6E & Kuvio 7).

Vaihtoehtoiset sytytysohjeet

Avaa grillin kansi.

Paapoltin Sivupoltin

2. Sytyta pitka tulitikku tai erillinen sytytin ja aseta ST N
= . f & 2 %
se lghelle polttimen aukkoja. 4 \\\\\ \ &
\
3. Kdanna vastaavaa polttimen saadinta ‘\ AR NN
vastapdivaan KORKEA-asentoon, kunnes se \ AN T
syttyy (Kuvio 8). \ \
\ Q -/ ¢ .
Kuvio 8
&VAROITUS!

- Varmista, etta kaikki - Varmista, etta grillin kansi laitteesta, mukaan lukien ®
polttimien saatimet ovat on AUKI sytytyksen aikana. rasvapelti ja -kuppi ja
SULJETTU-asennossa . Als saads grillausritildita [ammontasauslevyt,
ennen kuin avaat kaasun kun grilli on kuuma tai estadksesi kertymét ja
syottoventtiilin hitaasti. kaytossa. rasvapalon.

- Noudata sytytysohjeita . Puhdista rasva
huolellisesti. saannéllisesti koko
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Grillin lampétilojen seuranta

Kaikissa malleissa on kaksi lampdatilan osoitinta.
Kanteen asennettu mittari ndyttaa ymparoivan
lampadtilan kypsennystilassa ja on ensisijainen viite
epasuorassa kypsennysmenetelmassa.

Pohjaan asennettu anturi mittaa lampaotilan
grillausritil6illa ja on ensisijainen viite suorassa
kypsennysmenetelmassa. Vaikka optimoitu
ilmavirtaus kypsennystilassa maksimoi
lammitysnopeuden ja lampdtilan tasaisuuden, useat
tekijat vaikuttavat [ampatilalukemiin, kuten:

Ruoan ja lisdvarusteiden sijoittelu

« Suuret ruoka-ainekset tai keittoastiat, kuten
paistolevyt ja planchat, voivat kerata lampoa
grillausritilan [ampdtila-anturin yldapuolelle.
Tama voi johtaa korkeampiin anturilukemiin ja
samalla alentaa kannen lampodmittarin lukemia,
kun 1d8mpd ohjautuu muualle.

Kaytossa olevat polttimet

« Lampdatilalukemiin vaikuttavat polttimien
asetukset seka pohjaan asennetun anturin
etaisyys kaytossa oleviin grillin polttimiin.

Kulunut aika

- Lampdatilan osoittimilla on erilaiset vasteajat
ja ne voivat aluksi nayttaa erilaisia lukemia
laitteen lammetessa. Kuitenkin vastaavat
lukemat saavutetaan, kun sisalampotilat ovat
vakiintuneet.

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi kayta
lampdotila-anturia yhdessa kannen lampomittarin
kanssa vertaillaksesi kypsennysymparistoa
tavoitealueeseesi. Anna lampdtilojen tasaantua ja
saada polttimien asetuksia sen mukaisesti.

Infrapunapaapolttimen kaytto (jos varustettu)

Noudata “Paapolttimen sytytys”-ohjeita ja kdyta
korkealla teholla 5 minuuttia kansi suljettuna tai
kunnes keraamiset polttimet hehkuvat punaisina.

Kypsenna ruoka suoraan ritilélla noudattaen
ohjeita "Infrapunagrillausoppaassa". Ruoka
voidaan ruskistaa infrapunapolttimella ja siirtaa
sitten grillin paapolttimille kypsymaan loppuun
suoralla tai epasuoralla laBmmalla, oman maun ja
mieltymyksen mukaan.

Infrapunasivupolttimen kaytto

Noudata "Sivupolttimen sytytys" -ohjeita ja kdyta
tdydella teholla 5 minuuttia tai kunnes keraaminen
poltin hehkuu punaisena.

Kypsenna ruoka suoraan ritildlla noudattaen
ohjeita "Infrapunagrillausoppaassa". Ruoka
voidaan ruskistaa infrapunapolttimella ja siirtaa
sitten grillin paapolttimille kypsymaan loppuun
suoralla tai epasuoralla l&Bmmalla, oman maun ja
mieltymyksen mukaan.

Al3 sulje sivupolttimen kantta, kun poltin on
kaytossa tai kuuma.

VAARA!

» Puhdista rasva saannollisesti
koko laitteesta, mukaan
lukien rasvapelti ja -kuppi ja
lammontasauslevyt, estaaksesi
kertymat ja rasvapalon.

. Al friteeraa ruokaa
sivupolttimella. Ruoanlaitto
oljylla voi olla vaarallista.

. Ala sulje sivupolttimen kantta,
kun infrapoltin on kaytossa

tai se on viela kuuma. Tama
voi aiheuttaa vahinkoa tai
turvallisuusriskin.
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Tuulisuoja

Pida grillisi toiminnassa sujuvasti tuulisissa
olosuhteissa jopa 16 km/h (10 mph) asti. Tama
suoja on suunniteltu kiinnitettavaksi helposti
grilliisi ja toimii suojana tuulenpuuskia vastaan,
auttaen yllapitdémaan tasaista lampda aterioita
kypsennettdaessa.

Saada tuulisuoja grilliisi sopivaksi, ja olet valmis

grillaamaan luottavaisin mielin saasta riippumatta.

Suoja voidaan taittaa ja sailyttda sivupolttimen
kannen alla, kun sivupoltin ei ole kdytossa.

é“ HUOMIO:

Tuulisuoja on asennettava, kun kaytat
sivupoltinta. Tama parantaa turvallisuutta ja
lyhentaa kypsennysaikoja.
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GRILLAUKSEN
AMMATTILAISEN
VINKKI!

Kaanna grilli
kohtisuoraan
tuulen suuntaan
vahentaaksesi sen
vaikutuksia.
N J

napoleon.com | Prestige® PRO




Vartaan kayttoohjeet

Vartaan kokoaminen

é“ HUOMIO:

» Poista lamporitilda kokonaan ensimmaista
polttokertaa varten. Kun kaytat varrasta,
[amporitila voidaan siirtda ylaasentoon,
jotta varrastangolle jaa tilaa.

- Poista ritila vain, jos tarvitset lisaa tilaa.

« Asenna varrasmoottori grillin sivulle
kiinnikkeiden avulla. Joissakin malleissa on
esiasennetut kiinnikkeet.

1. Kun moottorin pidike on kiinnitetty grilliin,
liu'uta varrasmoottori kiinnikkeeseen.

2. Liu'uta ensimmainen varrashaarukka hieman
varrastangon keskikohdan ohi ja kirista
paikalleen. Pujota liha varrastankoon ja tydnna
liha haarukkaan. Liu'uta toinen varrashaarukka
varrastangon toiseen paahan ja tyonna
haarukka lihaan, kunnes se on tukevasti kiinni.
Kirista haarukka paikalleen.

3. Kiinnita vastapaino varrastankoon lihan
painavamman puolen vastakkaiselle puolelle.
S48ada, kunnes kuorma on tasapainossa, ja
kirista sitten kunnolla.

4. Aseta varrastangon terdava paa varovasti
varrasmoottoriin ja aseta toinen paa kannattimien
paalle. Lihan painavampi puoli roikkuu
luonnollisesti alaspain tasapainottaen kuorman.

5. Liu'uta pysaytinholkki varrastankoon, kunnes
se on kannen sisdpuolen ohi. Tama estaa
varrastangon sivuttaisliikkeen.

6. Kirista pysaytinholkki ja varrastangon kahva.
Aseta metallinen astia lihan alle keraamaan
lihasta valuva neste.

| TARKEAA!

- Kayta aina suojakasineita kasitellessasi
grillin osia.
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Vinkkeja varrasgrillaukseen:

. Kayta takapoltinta taydelld teholla, kunnes
liha ruskistuu. Vahenna lampoa. Pida kansi
suljettuna.

. Kayta lampomittaria tarkistaaksesi lihan
sisdalampatilan.

- Paistit ja siipikarja tulisi ruskistaa ulkopuolelta
ja jattaa sisaltda meheviksi.

- Kayta lihasta valuvaa nestettd valeluun ja
kastikkeen valmistukseen.

- Kolmen paunan (n. 1,4 kg) kana kypsyy noin 1,5
tunnissa keski- tai korkealla l&Bmmoalla.

- Huomioi varrasmoottorin kapasiteetti 6,8 kg
(15 paunaa). Ald koskaan ylikuormita laitteita.

- Varmista, etta varras on aina tasapainossa.
Kuinka kypsentaa useita kanoja samanaikaisesti

Sido tai kiinnita siivet kanojen vartaloon.
1. Liu'uta varrastikku varrastankoon.

2. Pujota ensimmainen kana varrastankoon,
kunnes se pysyy paikallaan varrashaarukan
avulla. Kirista.

3. Pujota seuraavat 2 kanaa varrastankoon niin,
ettd kaikki kanat ovat tiiviisti yhdessa.

4. Tydnna toinen varrashaarukka varrastankoon
ja paina sita kanoihin, kunnes kaikki 3 kanaa
ovat tiukasti yhdessa. Kirista.

Sailytys

- Kayta sivuhyllyn anturien sailytystilaa
valmistellessasi ruoanlaittoa. Irrota anturit ja
vie ne siséatiloihin, kun ne eivat ole kaytossa,
suojataksesi ne sadolosuhteilta (Kuvio 9).

- Sadilyta vartaan osat niille tarkoitetuissa
pidikkeissa vaunun kaapin sisalla ja
varrastanko grillin takana, kun ne eivat ole
kaytossa. Tama pitaa osat turvassa, suojassa
sdaltad ja helposti saatavilla seuraavaa
grillauskertaa varten. Varmista aina, etta osat
ovat puhtaita ja kuivia ennen sailytysta, jotta
estédt korroosion (Kuvio 10 & Kuvio 11).
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Kuvio 10

Kuvio 11

napoleon.com | Prestige® PRO




Grillauskokemuksen tarkistuslista

Tarkista tama lista aina grillatessasi

[]

[]

[]

Lue kayttoohje

Varmista, etta olet lukenut kayttoohjeen ja
kaikki turvallisuusohjeet.

Puhdista rasvapelti ja -kuppi.

Puhdista rasvapelti aina ennen grillausta
tulipalojen ja leimahdusten valttamiseksi.

Tarkista kaasuletku

Varmista, etta grilli on pois paalta ja
jaahtynyt. Tarkista kaasuletkusta mahdolliset
hankaukset tai viillot. Vaihda kaasuletku
ennen kayttod, jos se on vaurioitunut.

Puhdista grillausritilat ja esilammita

Kayta puukaavinta tai luonnonkuituista
grilliharjaa valurauta- ja ruostumattoman
teraksen ritildiden puhdistamiseen. Katso
”Puhdistusohjeet”. Voitele grillausritilat
kasvirasvalla ja esilammita grilli polttaaksesi
ylimaaraiset jaamat pois ja estddksesi
tarttumisen.

g‘ HUOMIO:

(S

@

Loyda inspiroivia
grillaustekniikoita

keittokirjoista tai
vieraile osoitteessa

Ruostumattomasta teraksesta valmistetut
ritilat ovat korroosionkestdvia ja vaativat
vahemman huoltoa kuin valurautaritilat.

—®—

GRILLAUKSEN
AMMATTILAISEN GRILLAUKSEN
VINKKI! AMMATTILAISEN
VINKKI!

Esilammita grilli aina
ennen ruoanlaittoa
polttaaksesi jaamat
pois ja estaaksesi
ruoan tarttumisen

resepteja ja

Napoleonin

|:| Valmistelualue

Varmista, ettd kaikki grillaamiseen tarvittavat
valineet, mausteet, kastikkeet ja astiat ovat
kaden ulottuvilla. Al3 j&t4 ruokaa ilman
valvontaa, muuten se voi palaa.

K&anna vain kerran alaka kurki

Valta kannen avaamista ja kurkkimista
liikaa, silla lampod karkaa ja lampdtila seka
kypsennysajat hdiriintyvat. Kdanna ruokaa
vain kerran, erityisesti pihvia ja kanaa.

Jata tilaa

Jata hieman tilaa grilliin ja ruokien valiin, jotta
voit tarvittaessa siirrella ruokaa.

Kayta paistomittaria

Kayta paistomittaria varmistaaksesi, etta

ruoka on kypsynyt kunnolla. Noudata oikeita
lampdotilaohjeita kaikille lihatyypeille, erityisesti
siipikarjalle.

\

OLJY- JA RASVASUOSITUS!

Jos naita ei ole
saatavilla, valitse 6ljy tai
rasva, jolla on korkea
savuamispiste.

Viinirypdleen
siemendljy,
Auringonkukkadljy,
Soijadljy,

Ala kayta suolattuja

Ekstra-neitsytoliividljy ) - .
rasvoja, kuten voita tai

Rypsioljy.

itil55 margariinia.
www.napoleon.com ritiiaan.
J N J J
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ACCU-PROBE® kokkaus avustin

Huolehdi grillista ja vieraistasi luottavaisin
mielin kayttaessasi integroitua ACCU-PROBE®-
teknologiaa. Seuraa grillin sisdlampdatilaa.
Ohjelmoi helposti ruoan tyyppi, tavoitelampotila
ja kypsennysaika dlylaitteellasi Napoleon Home
-sovelluksen avulla.

Saat ilmoituksia laitteeseesi, kun ruokasi on
kypsennetty tdydelliseksi. ACCU-PROBE® tukee
seka Wi-Fi- etta Bluetooth®-yhteytta. Jos oletus-Wi-
Fi ei ole kaytettavissa, Bluetooth®-toiminnon avulla
voit yhdistaa helposti ACCU-PROBE®-laitteeseen.
Laite on aluksi otettava kayttoon Wi-Fi-yhteyden
avulla. Kayttoonoton jalkeen Bluetooth® on
kaytettavissa yhteyden muodostamiseen, ja Wi-
Fi:ta voidaan edelleen kdyttaa, jos se on tuettu.

Katso lisatietoja yhdistamisesta kohdista "Pika-
aloitusohjeet" ja "Napoleon Home sovellus".

Lataa Napoleon Home App-sovellus ja nauti
alykkaasta ruoanlaitosta. Kaikki tallaisten merkkien

Nayton yleiskatsaus

ja logojen kaytto kuuluu niiden omistajille, ja Wolf
Steel Ltd. kayttaa niita lisenssilla: Bluetooth® on
Bluetooth SIG, Inc.:n omistama. Muut tavaramerkit
ja tuotenimet kuuluvat omistajilleen: Android™ ja
Google Play™ ovat Google Inc.:n tavaramerkkeja;
Apple, iPhone® ja Apple App Store ovat Apple
Inc.:n tavaramerkkeja; iOS on Cisco Inc.:n
tavaramerkki tai rekisterdoity tavaramerkki.

Yhteensopivat laitteet

Napoleon Home -sovellus on suunniteltu
toimimaan laajasti Android- ja iOS-laitteiden
kanssa. Laitteiden yhteensopivuutta ei voida
taata lukuisten eri mallien ja valmistusstandardien

vuoksi.

Ohjaa kaasunvirtaustilaa
Koti ﬁ SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN Wi-Fi /
. 3 = Bluetooth
Lihan L pirecT INDIRECT | MANUAL of—
lampdanturin Kaasupullovaaka
lampotila N é P
S&atimien 0 Valaistus &
animaatio @ - Naytto
& Savustin
Asetukset -
Valmiustilan
lukitus ‘ SET
(lapsilukko)
\ )
°F/°C Tavoitelampatila Paina
yksikoiden vahvistaaksesi
naytto
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Nayton toiminta

7 3

SELECT A COOKING OPTION TO BEGIN

DIRECT INDIRECT MANUAL

CRe /D

S 2

Toiminto Toimenpide Kuvaus

Kun jarjestelma kaynnistyy uudelleen,
Napoleon-logo ilmestyy nakyviin. Wi-
Fi- ja Bluetooth®-kuvakkeet vilkkuvat,
mika osoittaa, etta laite on paritustilassa
(Access Point). Sinun taytyy ottaa laite
uudelleen kayttoon Napoleon Home

Paina ja pida
virtapainiketta
painettuna 10

sekuntia TAI -sovelluksella.
Paritus-tila napauta.Wi-F?- 10 sekuntia Tama prosessi tulee suorittaa, kun naytto
kuvaketta ja valitse on aktiivinen. Jos nayttd on pois paalta
ponnahdusikkunasta tai aikakatkaisussa, jatka painikkeen
Nollaa Verkko, jotta painamista ja pitamista, kunnes Access
jarjestelmad voidaan Point -tila saavutetaan. Vaihtoehtoisesti
parittaa. voit kdynnistaa paritustilan

napauttamalla Wi-Fi-kuvaketta ja
valitsemalla ponnahdusvalikosta Nollaa
verkko.

Herdamisen jalkeen naytto palaa
saumattomasti edelliseen tilaansa. Kuun

Ei kuvakkeen napautus asettaa ndyton
sovellettavissa valmiustilaan; napauttamalla samaa
kohtaa uudelleen nayttd kdynnistyy
takaisin.

Napauta nayttoa
Herata naytto kerran tai napauta
kuun kuvaketta

Lampotila- Valitse Ei Vaihda Celsius- ja Fahrenheit-asteikkojen
yksikdn vaihto . hammasrataskuvake | sovellettavissa = valilla.
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Kuinka nollata kaasupullovaaka

1. Poista tyhja kaasupu”o. < Tank scale measurement

2. Paina Zero-painiketta aloittaaksesi taarauksen. —
3. Odota 20 sekuntia, ettéd vaaka kalibroituu. i

Morth America

4. Aseta uusi kaasupullo vaa'alle.

Europe

Uuden kaasupullon valitseminen Conue

+ Avaa Napoleon Home -sovellus ja siirry
Kaasupullovaaka-osioon (Kuvio 12).

- Valitse yksi seuraavista vaihtoehdoista:

» Pohjois-Amerikka: Esivalitut
oletussailiopainot.

» Eurooppa: Valitse saatavilla olevista
pullomaarityksista.

» Oma kaasupullo (valinnainen): Sy6ta
tyhjan ja tayden kaasupullon paino tarkan

. - . . — Kuvio 12
seurannan varmistamiseksi (Kuvio 13). uvio

< Tank scale measurement

° Region

Custom

* Empty tank weight

T empty tank weight

é“ HUOMIO:

Datan paivittyminen sovellukseen voi kestaa
noin minuutin.

Kuvio 13

38 | Kaytto napoleon.com | Prestige® PRO



Turvaohjeet Etaisyys

- Valta korkeaa kosteutta tai aarilampaotiloja. « Tarkista, ettei kypsennysalue ylita
maksimilampotilaa ja ettd johdot eivét ole
taittuneet tai puristuneet kiinni olevien ovien
tai kansien valiin.

- VaAlta pitkaaikaista altistumista suoralle
auringonvalolle tai voimakkaalle
ultraviolettivalolle.

« Tarkista ensin johdon etaisyys
huoneenlammadssa kansi suljettuna. Tarkista,
ettei johdossa ole voimakkaita taitoksia tai
mutkia. Kytke sitten grilli paalle ja tarkista
mahdolliset kuumat kohdat, joissa johto voi

« Anturit toimivat lampotila-alueella -20 °C (-4 °F) koskettaa pintaa.

— 300 °C (572 °F).

« Anturien johdot toimivat [ampotila-alueella -20
°C (-4 °F) — 380 °C (716 °F).

- TARKEAA: Al3 anna anturien altistua suoraan
liekille tai yli 300 °C (572 °F) lampatiloille.

o Tarkan mittaustuloksen saamiseksi aseta
anturit lihan keskelle, mieluiten ennen kuin liha
asetetaan grilliin.

. Al pura tai yrita korjata laitetta itse.

. Al4 altista laitetta tai sen lisdvarusteita
syttyville nesteille, kaasuille tai muille
rajahteille.

. TARKEAA: Suuntaa anturien kérjet alaspéin,
mutta ala anna niiden koskettaa grillausritiloita.
Varmista myds, etteivat anturit kosketa grillin
runkoa.

- Aseta liha grillin sille puolelle, joka on
lahimpana l[ampomittaria.

- Aseta johto korkealle ulostulokohdalle, jotta
se pysyy riittavan ylhaalla grillausritildiden
ylapuolella kannen ollessa kiinni.

- Vaihtoehtoisesti anturien kahvat voidaan
asettaa kannen tiivisteen alle. Varmista,
etteivat grillin sivut ylitd anturien suurinta
kayttolampotilaa.

- Kun kaytat useampaa kuin yhta anturia,
varilliset anturirenkaat auttavat tunnistamaan
kunkin anturin. Aseta jokainen rengas
anturin karjen ympaérille ja tydnna, kunnes se
saavuttaa pohjatelineen.
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Infrapuna-grillausopas

Saatonupin
asetus

Kypsennysaika Vinkit ruoanlaittoon

Sisalampdatila

Medium-Rare _ ; |
eaci4sh Pyyda leikkuuta
' ' - jossa marmorirasvaa.

@ R e Ruskista korkealla
- KORKEA 2 min - lammaolla mehukkuuden

]
%)
A
e
o
=
E
O

Medium 60 °C L per puoli, e S
A (140 °F) - per puoli, sitten HibbUeh - sailyttdmiseksi, sitten
Pihvi 1tuuma  KESKIASENTO akszzdesta alenna lampb haluttuun
(2,54 cm) paksu. ? P " kypsyysasteeseen. Anna
’ § ; - levata 3 minuuttia ennen
Kypsd 77°C tarjoilua.
(170 °F) ' | ;
Medium-Rare :
Gl R, Muotoile pihvit
n - tasapaksuiksi tasaisen
SAAAS : ; - kypsennyksen
-_ i  Medium60°C ~ KORKEA2-3  Yhteensd 5-7  Vvarmistamiseksi.
;atTS;ZLT;; ~ (40°F) ~ minperpuoli  minuuttia.  yjj sentin tai sita
cm) aksu, ' ' : - paksummat pihvit tulisi
P ’ - grillata ep&suoralla
Kyps& 77 °C lammolla.
(170°F) :
, T Leikkaa % reisiluun ja
‘3 . ; ) . . séédren vélisestd nivelests,
Q 7ac (escR)  KORFEL SHeN 9?“?;';3;:'3 jotta liha asettuu tasaisesti
Siipikarja koosta) . polttimen paélle ja kypsyy

" tasaisesti.

: - Valitse paksut palat
: 6 minuuttia per ' saadaksesi mureampaa

)

64°C (147°F) = KESKILAMPO

Porsaan § ; § puoli lihaa. Leikkaa
kyljykset - ylimaaréinen rasva pois.
& 5-10 minuuttia, Kypsennda kunnes kala
 70°C (158°F) = KESKILAMPO riippuen - on lapikuultamaton ja
Kala . paksuudesta  lohkeaa helposti.
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Saatonupin

Sisalampatila asetus

Kypsennysaika Vinkit ruoanlaittoon

R

) o L
R . B0°C - 65°C : : - Havita kaikki simpukat,

®
=b
=
o
.
D
D
—

Ayridiset / (140 °F - 149 °F) KORKEA 3-5 minuuttia Jkotka elvaLavaqu:J
katkaravut : 5 ypsennyksen aikana.

@ 74°C (165 °F) KORKEA 5 min, Yhteensa 25— Grillaa kunnes liha irtoaa
§ . sitten MATALA @ 30 minuuttia | helposti luusta.
Kyljykset ‘ 5 5 5

- Valitse paksut palat
; - KORKEA 5 min 10—15 minuuttia - mureuden takaamiseksi.
- 64°C(147°F) = ajan, sitten | or puoli - Leikkaa ylimaarainen
Lampaan § - KESKIASENTO R rasva pois liekkien
kyljykset valttamiseksi.
/ﬁ L ee (165 °F) KESKILAMPO —  Yhteens& 5-7  Grillaa tai keitd kunnes
§ . MATALA . minuuttia nakit ovat taysin kuumia.
Hodarit : i E
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Savustinopas

Nopeat savustusvinkit

Jotta saat savustimestasi kaiken irti, olemme laatineet tdman pikaoppaan, joka sisaltaa kaytannallisia
vinkkeja parempiin tuloksiin. Nama hyvaksi havaitut tekniikat parantavat makua, lisaavat savun

tarttuvuutta ja auttavat saavuttamaan tasaisemman kypsennyksen—jotta saat parhaan maun joka kerta ja
hyddynnéat ruoanlaittokokemuksesi taysilla.

Aloita savulla Kaynnista savustin
etukdteen ja odota, ettd se tuottaa
puhdasta savua ennen kuin asetat
ruokaa grilliin tai sytytat polttimet.

@

Kylma liha = parempi savurengas
Laita liha suoraan jadkaapista
savustimeen. Viilea pinta imee
enemman savua alkuvaiheessa.

@
O

Pida liha kosteana Sumuta lihaa
suihkepullolla 45—-60 minuutin valein.
Al liioittele—riittaa, ettd pinta pysyy
tahmeana, ei markana.

©

Kayta vesiastiaa Vesiastia yllapitaa
kosteutta. Kosteampi ilma auttaa savua
tarttumaan paremmin ja pitaa lihan
mehukkaana.

&

Karkea pinta = enemman savun
makua Viilld lihan pintaan viiltoja tai kayta
karkeaa mausteseosta (esim. rouhittua
pippuria, yrtteja). Karkean pinnan
luominen—viiltdmalla tai maustamalla—
parantaa savun imeytymista. Suurempi
pinta-ala ja epatasaisuudet auttavat
sitomaan savuhiukkasia tehokkaammin,
mika johtaa syvempaan, tayteldisempaan
ja monipuolisempaan savun makuun.

Valta valkoista paksua savua Paksu
valkoinen savu tarkoittaa epataydellista
palamista. Kayta laadukkaita puulastuja
tai -paloja jotta palaminen on
puhtaampaa.

Lampotila-alueilla on merkitysta
Ymmarra grillisi kuumat ja viileat alueet.
Kaanna lihaa tarpeen mukaan, jotta se
kypsyy tasaisesti ja valtyt kuivilta
kohdilta.

©

Karsivillisyys palkitaan Al kiirehdi.
Pida kansi suljettuna—jokainen
kurkistus lisda 10—15 minuuttia
kypsennysaikaan. Luota prosessiin!

: \

SAVUSTUKSEN AMMATTILAISEN VINKIT!

« Jos et puhdista . Kayta - Harjoitus tekee
+ Anna lihan levata savustinta, siihen voi lihalampomittaria mestarin. Jokainen
savustuksen jélkeen, kertya kreosoottia— tarkkuuden lihanpala kayttaytyy

jotta mehut ehtivat
jakautua uudelleen.

eri tavalla. Ole
karsivallinen ja jatka

varmistamiseksi.
Al3 luota pelkkadn

tervamaista
jaamaa, joka antaa

Silld voi olla suuri ruoalle kitkeran ja aikaan—sisalampdatila kokeilua.
vaikutus mureuteen ja epamiellyttavan maun. on ratkaiseva.
\___makuun. )
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Ruoan tyyppi

| Puutyyppi(t) |

Savus-
tuslampdatila
OC (OF)

Savustu-
saika

Kypsennysaika: 12-18

Vinkit ruoanlaittoon
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6-8 h
; 107-116 °C (kunnes | h. Kayta vesiastiaa
. Rinta (Brisket) oy | kadritdan,  kosteuden lisdamiseksi;
: ; (225-240 °F) . o mme e
 Hikkori ~ 74°Cissa/  kaari folioon
S . ~165 °F:ssa) | tarvittaessa.
tammi, ; ;
H meskiitti ;
3-4h - Kypsennysaika:
Nauta Lyhyet 107-116 °C DS - 6-8 h. Pida luupuoli
kylkiluut (225-240 °F) ... ... :alaspdin;anna levatd 1h
kaaritaan)
- kypsennyksen jalkeen.
Hickory, . Anna lihamurekkeen
. tammi, 107-135°C . levata 10—15 min ennen
Lihamureke ~ omenapuu,  (225-275°F) o leikkaamista, jotta
. pekaani  kosteus sdilyy.
Lapabaisti Omena, Savusta 90-95 °C:seen
pap kirsikka, 12-14h  (195-203 °F), jotta liha
(Boston Butt) . ;
pekaani - on helppo repia.
Kyljykset (Baby wBh (32 Kadrifolioon3h
A : A .., . kohdalla; viimeistele
Back) - menetelma) : . . .
Omena, R E . ilman foliota barkille.
kirsikka 107-116 °C :
Porsas . ’ (225-240 °F) E
Kvlivkset hickory - Suihkuta omenamehua
Yy . ~6 h . joka tunti kosteuden
(Spare Ribs) L .
- lisaamiseksi.
Omena -
g A o - Ala ylikypsenna — ota
Siséafilee k|r5|kk§, 2-4h pois 63 °C:ssa (145 °F)
tammi 5
Omena, 121-135 °C . . . . .. .
Kokonainen kirsikka, 3-4h 3 S|dOJaIatJa°ta.|ta siivet, o
vaahtera (250-275 °F) savusta 74 °C:seen (165 °F)
Omena, 121-135 °C Korkeammat lampatilat
Reidet/koivet vaahtera, . ~2 h - rapeuttavat nahan; ei
pekaani (250-275 °F) tarvitse kaantaa
Broileri Omena, 121135 °C Mausta ja savusta;
Siivet kirsikka, . 1,5-2 h  viimeistele suoralla
vaahtera (250-275°F) [@mmoalla rapeaksi.
Omena, 107 °C Kayta lampomittaria; ota
Rinta kirsikka, . ~1h - pois 71°C:ssa (160 °F),
vaahtera (225°F)

anna levata 165 °F:iin.
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Savus-

Ruoan tyyppi Puutyyppif(t) tuslampatila | "

Savustu-

Vinkit ruoanlaittoon

K&ayta vesiastiaa;
halkaise selkaranka
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Kokonainen ~ 57h  iasaisen kypsennyksen
- OmEnE f - varmistamiseksi
kirsikka, - 116 °C (240 °F) : :
pekaani : - Valele joka tunti

Kalkkuna

Rinta ~4h mehevyyden
t f i takaamiseksi.

Hirvenliha

Tammi, . Mieto puu sailyttaa
Sisédfilee . kirsikka, 107 °(|:: (225 . ~45 riistan maun; &la savusta
~ hikkori ) min/450 g liikaa.

Viilla nahkaa rasvan

Omena, . irrottamiseksi,
Ankka - kirsikka, 121-135 C . 3-4h viimeistele korkealla
kokonainen (250-275°F) lammolla nahan

pekaani
rapeuttamiseksi.

Savusta nahkapuoli

Omena, yléspain; ota pois
. Ankka -rinta  vaahtera,  107°C(225°F) ~15h 135-140°F/57-60°C
: % leppa 5 : kohdalla medium rare
1 ' -kypsyyteen.

Sumuta kevyesti
omenamehulla tai

Riistalinnut

- Omenapuy, liemella savustuksen
Viiridinen = kirsikka,  107°C(225°F) . 1-15h  aikana kosteuden
. pekaani § sailyttamiseksi ja

savun tarttumisen
parantamiseksi.

Lohen voi kylméasavustaa
suolaamalla ja
altistamalla savulle

o ~ leppa, 68-86 °Fissa (30 °C-20
Lohi-filee kirsikka,  104°C(220°F)  1h  o;poocentamatts
~ vaahtera i

g sitd. K&yté nahallisia
* | | | | fileita; viimeistele

sitruunakuorrutteella.

Merenelavat : : :
V Taimen — Leppa, tammi, Tayta vatsa sitruunalla/
kokonainen kirsikka : i Ul yrteilld; savusta korissa
: 1 107°C (225°F) : -
. Leppa, § § Halkaise pyrstot
Hummerin omena,  ~45min paremman savun maun
pyrstot kirsikka : g saavuttamiseksi.
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Ruoan tyyppi

Savus-
tuslampatila
OC (OF)

Puutyyppi(t) saika

| Savustu-

Vinkit ruoanlaittoon

Leikkaa puoliksi tai
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Paprikat S 1,5-2h  paksuiksi suikaleiksi;
kirsikka . C
voitele kevyesti oljylla.
Pistele reikia ja hiero
u Peruna.t - 107-116 °C 2-3h OlJy”a/SUOla”a, kaan
) kokonaiset (225-240 °F) folioon saadaksesi
Omena, pehmeé&n kuoren.
‘ kirsikka, SR
Vihannekset | pekaani ngusta Ilsaa.malla.
Porkkanat 1,5-2 h hle..m.an hur?ajaa tal
fariinisokeria makeutta
varten.
Tomaatti Kirsikka, 93-107 °C Leikkaa puolikst
(Roma) omena (200-255 °F) 1,5-2 h ihanteellinen
kastikkeisiin tai salsaan.
Omena Anna savustuksen
Cheddar kirsikka, jalkeen jadkaapissa
(kypsytetty) ’ ilman kaaretta 24—-48 h,
vaahtera :
1,5—-2 h  jotta maku tasaantuu.
Leikkaa pieniksi paloiksi
Omena, - )
Gouda ckaani tai savusta kokonaisena;
P anna levata 48 h.
M ' 32°C KAVt Kinteits paloia:
ozzar:a a GriEe, | (90 °F) | i ayta kiinteita pa_ OJa;
(matala Kirsikka . Huom: Kylmina savusta varovgstl,
kosteus) : paivina ~ muuten se voi sulaa.
. . savustimen Jaahdyta ennen
Swiss / 2 ... lampatilan savustusta; anna
. Omena, leppa : NN 2h ey
Jarlsberg : . pitdminen levata 2 paivaa maun
A matalana on kehittymiseksi.
@ helpompaa— Viiltele pinta
Juusto Tuorejuusto ihanteellista 1op ristikkokuvioon; mausta
(pala) kylmasa tai peité rubilla ennen
Omena, vustukseen savustusta.
vaahtera ilman, etta :
. juusto sulaa. Pakasta het!<| ennen
Brie ~1h savustusta, jotta se
sdilyttda muotonsa.
Leikkaa Ya—33"
Halloumi viipaleiksi; kayta
(kylmasa 1-1,5h  epdasuoraa asetusta ja
vustettu) jadastiaa; anna levata
Omena, 24-48 h.
kirsikka, . ) )
pekaani Jata kokonaiseksi
Halloumi ; 30-45 tai leikkaa paksuiksi
(lamminsa - 107 °C (255 °F) . viipaleiksi; tarjoile
. : min R
vustettu) : : [ampimana tai

paahdettuna.
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Savustimen ohjeet
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Puuastia

193lyo uswnsnaes

. Tayta lastulokero puulastuilla . Tayta puulastuilla enintaan - Lado puulastuja enintdaan
aivan ylareunaan asti. Noin puolivaliin asti. Noin 180 g puoleen vdliin asti. Aseta
480 g. tai 6 kupillista. tai 2 kupillista. puupalat puulastujen paalle.

napoleon.com | Prestige® PRO Savustimen ohjeet | 47




(2}
=)
-
K2
O
L
=)
(a

Puhdistusohjeet

Savustuslaatikon puhdistus

Pida savustuslaatikko huippukunnossa ja varmista
paras savun maku grilliruokiisi noudattamalla
naita yksinkertaisia puhdistusohjeita jokaisen
kayttokerran jalkeen:

1. Anna jaahtya taysin — Anna savustuslaatikon
ja grillin jadhtya ennen kasittelya
palovammojen estamiseksi ja tuhkan
poistamisen helpottamiseksi. Tuhkaa ja
kreosoottia voi kerdantya sisalle, erityisesti
[@mmityselementin l&aheisyyteen.

2. Irrota pistoke ennen puhdistusta — Irrota
savustuslaatikko aina ennen puhdistusta
[@mmityselementin |&heisyydessa
turvallisuuden vuoksi.

3. Tyhjenna tuhkat — Poista puulokero grillista
ja kaada jaljelle jaaneet puulastut tai tuhka
metalliseen astiaan.

4. Irrota ja puhdista verkko — Ota pois verkko, joka
pitad puulastut paikoillaan. Pudista jdljelle jaaneet
roskat pois ja harjaa verkko puhtaaksi (Kuva 14).

5. Savustuslaatikon poistoputki — voidaan
irrottaa puhdistusta varten—tyonna
ruuvimeisseli karjen reikiin saadaksesi
lisdvipua (Kuva 15&16).

6. Raaputa jaamat pois — Kayta grilliharjaa
tai metallista kaavinta poistaaksesi
palaneet puunpalat tai kiinni jaaneet roskat
sisapinnoilta, sisdkuoresta ja puulokerosta.

7. Pyyhi savustuslaatikko — Puhdista sisa- ja
ulkopinnat kayttamalld 50/50-seosta lamminta
vetta ja omenaviinietikkaa seka sienta.

Tama poistaa kreosootin tehokkaasti. Kayta
metalliharjaa tai hankaussienta pinttyneen lian
poistamiseen. Valta liiallista kosteutta sahkdosien
l[&heisyydessa (Kuva 17).

8. Kokoa ja sailyta — Kun osat ovat kuivia, aseta
puulastulokero takaisin grilliin.

AMMATTILAISEN VINKKI!

Saanndllinen puhdistus sailyttdd maun ja
pidentaa savustuslaatikon kayttoikaa!

48 | Puhdistus
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Grillin puhdistus ennen ensimmaista
kayttokertaa

1. Pese ritilat kasin vedellad ja miedolla
astianpesuaineella poistaaksesi
valmistusjaamat. Ald pese
astianpesukoneessa.

smsipynd

2. Huuhtele huolellisesti kuumalla vedella ja
kuivaa taysin pehmealla liinalla estaaksesi
kosteuden paasyn.

Ruostumattomat terasritilat

- Ruostumattomat terasritilat voidaan puhdistaa
esilammittamalla grilli ja kayttamalla
terasharjaa jadmien poistamiseen.

« Ruostumattomat terdasritilat varjaytyvat
pysyvasti saanndllisessa kaytossa korkeiden
lampotilojen vuoksi grillattaessa.

Infrapuna sivupoltin

« Suurin osa rasvasta ja ruoanmurusista, jotka
putoavat infrapunapolttimen pinnalle, palaa
valittomasti korkean lampaotilan vuoksi.

. Alé puhdista keraamista laattaa terdsharjalla.

. Al& kéyta vetta tai muita nesteitd polttimen
puhdistamiseen. Akillinen lampétilanvaihtelu
aiheuttaa keraamisen laatan halkeilua.

- Sytyta poltin ja kdyta sita taydella teholla 5-10

minuuttia poistaaksesi mahdolliset jaamat. y )
y i

g‘ HUOMIO:

Puhdista sivupolttimen ruostumattomasta
terdksesta valmistettu verkko
pehmedharjaisella harjalla. Al& k&dyta harjaa
keraamisille laatoille.

|

VAARA!

- Kayta aina suojakasineita ja « Puhdistus tulee tehda vain, - Kertyva rasva on palovaara.
suojalaseja puhdistaessasi kun grilli on jaahtynyt,
grilliasi. palovammojen valttamiseksi.
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Grillin sisapuoli

1. Irrota grilliritilat.

2. Harjaa roskat kannesta ja sivuilta
messinkiharjalla.

3. Raaputa ruskituslevyt lastalla ja harjaa sitten
tuhka pois.

4. Irrota ruskistuslevyt ja puhdista polttimet
terasharjalla.

5. Lakaise roskat rasvapellille.

§A HUOMIO:

Tassa mallissa on pohjalla olevat ruskistus,
jotka sijaitsevat juuri rasva-altaan ylapuolella
optimaalisen lBmmaodnjakautumisen
takaamiseksi.
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Rasvapelti

Jokaisessa grillipdaassa, sivupolttimessa ja
upotettavassa polttimessa on oma rasvapelti. Se
on helposti saavutettavissa ovien tai aukkojen
kautta.

- Rasva ja ylimaaraiset nesteet kerdantyvat
grillin alla olevaan rasvapellille ja kertyy
kertakayttdiseen rasvapellin suojukseen (jos
sellainen on kaytossa).

- Kayta rasvapellilla vain Napoleonin
hyviksymia rasvapellin suojuksia. Ald koskaan
kayta alumiinifoliota, hiekkaa tai muita
hyvaksymattomia materiaaleja. Tama voi estaa
rasvaa virtaamasta kunnolla.

« Puhdista usein rasvan kertymisen estamiseksi
— noin 4-5 kayttokerran valein.

Puhdistusvaiheet:

1. Veda rasvapelti pois grillistd paastaksesi
kdasiksi kertakayttoiseen rasvapellin suojaan tai
puhdistaaksesi rasvapellin.

2. Raaputa rasvapeltia kovalla muovilastalla
naarmujen estamiseksi, silla naarmut voivat
johtaa ruostumiseen.

3. Vaihda kertakayttoinen rasva-astia 2—4
viikon valein grillin kaytosta riippuen (jos
sovellettavissa).

4. Kysy tarvikkeita Napoleon Grillien
-jalleenmyyijaltasi.

Termoparit

Liekkianturi ja kaksi termoparia sijaitsevat
paapolttimien Iahella (Kuva 18). Jos rasvaa kertyy,
pyyhi metallikarjet varovasti pehmealla liinalla

tai kayta hienoa hiekkapaperia tarvittaessa.

Valta veden, voimakkaiden kemikaalien tai
paineen kayttoa, sillda nédma osat ovat herkkia ja
voivat vahingoittua helposti liian voimakkaasta
puhdistuksesta. Varmista, etta kaikki osat ovat
kuivia ennen uudelleenkokoamista.
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Ohjauspaneeli

Kayta VAIN [ammintad saippuavetta. Teksti on
painettu suoraan kehyksiin. Oikea puhdistus
varmistaa, etta teksti pysyy tummana ja luettavana.
Valta hankaavia tai ruostumattoman teréksen
puhdistusaineita, silla ne voivat vahingoittaa pintaa
ja painettua tekstia.

Alumiinivalut

Puhdista [ampimalla saippuavedelld. Alumiini
ei ruostu, mutta korkeat [ampatilat ja sdan
vaikutukset voivat aiheuttaa valujen pinnalle
hapettumista, joka nayttaa valkoisilta ldiskilta.

Katso “Huolto-ohjeet” saadaksesi lisatietoja
alumiinin hapettumisen ehkaisysta.

Grillin ulkopinta

- Kayta vain hankaamatonta puhdistusainetta.

Hankaavat puhdistusaineet tai terasvilla
naarmuttavat pintaa.

- Pyyhi aina syiden suuntaisesti.
- Kasittele posliiniemaliosia varoen.

« Poltettu emalipinta on lasimainen ja lohkeaa, jos
siihen tulee isku.

Ruostumattomasta terdaksesta valmistetut osat
varjaytyvat ajan myota kuumennettaessa ja
muuttuvat kullan- tai ruskeansavyisiksi. Tama on
normaalia eika vaikuta grillin suorituskykyyn.

&VAROITUS!

- Varmista, etta kaikki polttimet . Al4 laita grilliritildita tai muita Grillikastike ja suola voivat olla
ovat pois paalta, kaasupullo grillin osia itsepuhdistuvaan syovyttavia ja aiheuttavat grillin
on suljettu ja grilli on jaahtynyt uuniin puhdistettavaksi. osien nopeaa kulumista, ellei
ennen puhdistusta. Al kayta Puhdista grilli alueella, jossa niitd puhdisteta saannollisesti.
uunin puhdistusainetta grillin puhdistusliuos ei vahingoita
missaan osassa. terasseja, nurmikkoa tai patioita.
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Hyonteisverkko ja polttimen aukot

Hamahakit ja hyonteiset hakeutuvat pieniin
suljettuihin tiloihin. Napoleon on varustanut
polttimen hyonteisverkolla ilman saatopellissa.

Tama vahentaa hyonteisten pesien rakentamisen
todenn&koisyytta polttimen sisdlle, mutta ei poista
ongelmaa kokonaan.

Pesa tai seitti voi saada polttimen liekin palamaan
pehmean keltaisena tai oranssina ja aiheuttaa
tulipalon tai takaiskuleimahduksen ohjauspaneelin
alla olevassa ilman saatopellissa.

1. Irrota ruuvi(t), jotka kiinnittavat polttimen grillin
takaseinaan. Veda poltin taaksepain ja ylospain
irrottaaksesi sen. (Kuva 19).

2. Puhdista polttimen sisapuoli joustavalla
venturiputkiharjalla tai herkemmille alueille
pehmeadharjaisella harjalla, jotta roskat irtoavat
hellavaraisesti.

3. Ravista irtonaiset roskat pois polttimesta
kaasunsyottoaukon kautta.

4. Tarkista polttimen aukot ja venttiilien suut
tukosten varalta: polttimen aukot voivat

00

10.

1.

tukkeutua ajan myota ruoantahteista ja

korroosiosta.

. Kéyta avattua paperiliitinta tai poranteraa

polttimen aukkojen puhdistamiseen. Tama
voidaan tehda polttimen ollessa kiinni, mutta se
on helpompaa, jos poltin irrotetaan grillista.

. Al4 taivuta poranterda poratessasi aukkoja,

silla poranterd voi katketa.

. Tama porantera on tarkoitettu polttimen

aukkoihin, El messinkisiin suuttimiin, jotka
saatelevat kaasun virtausta polttimeen.

. Ala suurenna reikia.

. Varmista, etta hyonteisverkko on puhdas,

tiukka ja vapaa nukasta tai muista roskista.

Asenna poltin takaisinpdin suorittamalla
toimenpiteet painvastaisessa jarjestyksessa.

Varmista, etta venttiili menee polttimeen

asennettaessa.

. Asenna ruskituslevyn kiinnike takaisin ja kirista

ruuvit viimeistellaksesi uudelleenasennuksen.

A\ VAARA! Kuve 19
- On erittain tarkeaa, etta venttiili/ . Al3 kayta hankaavia
suutin menee polttimen putkeen, puhdistusaineita tai terasvillaa
kun poltin asennetaan takaisin grillin maalatuilla, posliinisilla tai TURVALLISUUS
puhdistuksen jalkeen ja ennen ruostumattomasta teraksesta ENSIN!
grillin sytyttamista, muuten voi valmistetuilla osilla, koska ne Kayts aina
syntya tulipalo tai rajahdys. naarmuttavat pintaa. suojakésineits
. Vilta suojaamatonta kosketusta jasuojalaseja
kuumiin pintoihin huoltaessasi grilliasi.
N J
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Lampotila-anturit

Puhdista anturit ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Pese anturien metalliosat kdsin ja kuivaa
huolellisesti jokaisen kaytdn jalkeen. Al& pese
astianpesukoneessa.

Anturit ovat ruosteenkestavia ja
korroosionkestavia. Ala kdytd mitdan
kemikaaleja tai puhdistusliuoksia anturien
puhdistamiseen, paitsi mietoa saippuaa.

&VAROITUS!

« Sailyta grilli erillaan syttyvista materiaaleista,
bensiinista ja muista helposti syttyvista
hoyryista ja nesteista.
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g‘ HUOMIO:

Anturiliittimet, anturien johdot ja
nayttoyksikko ovat vedenkestavia, mutta
niitd ei saa jattaa sateeseen. Laitetta ei saa
koskaan upottaa veteen.

—©—

HALUAMME
AUTTAA!

Ota yhteytta
valtuutettuun
jalleenmyyjaan
suositeltujen
varaosien saamiseksi.
\_ J
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Huolto-ohjeet

Yleiset vaatimukset

Tama grilli tulee tarkastaa ja huoltaa
perusteellisesti vuosittain patevan huoltohenkilon
toimesta.

. Al4 esté iimanvaihdon ja palamisilman
virtausta.

« Pida sylinterikotelon ilmanvaihtoaukot, jotka
sijaitsevat karryn tai kotelon sivuilla seka
pohjahyllyn edessa ja takana, puhtaina
roskista.

| | TARKEAA!

« Taman saa tehda vain pateva kaasuasentaja.

Palamisilman saato

« llmasaadin on tehtaalla saadetty, eika sita
tarvitse saataa normaaleissa olosuhteissa.
Saatoja voidaan tarvita aarimmaisissa
olosuhteissa.

+ llmasaatimen liekit ovat tummansiniset,
karjissa vaaleansinista ja joskus keltaista, kun
saato on oikea.

« Liian vahainen ilmavirtaus polttimeen aiheuttaa
nokea ja laiskoja keltaisia liekkeja.

« Liian suuri ilmavirtaus polttimeen saa liekit
nousemaan epatasaisesti ja aiheuttaa
sytytysvaikeuksia.

Vaaleansininen . .
Keltainen karki

Tummansininen

1™ 191 1%

Polttimen aukko —/

limasaatimen saataminen

1.

. Poltin on poistettava, jotta paaset kasiksi

Poista paistoritilat ja ruskituslevyt. Jata kansi
auki.

ilmasaatimen ruuviin ja voit sdataa sita, silla
siihen ei muuten paase kasiksi.

. Poista takakansi saataaksesi

takaputkipolttimen ilmasaadinta.

. Loysdaa ilmasaatimen lukitusruuvi ja avaa tai

sulje ilmasaadin tarpeen mukaan.

. Sytyta polttimet tdydelle teholle.

6. Tarkista polttimen liekit siimamaaraisesti.

8.

. Sammuta polttimet, kirista lukitusruuvit ja

asenna poistetut osat takaisin, kun sdatimet on
asetettu oikein.

Varmista, etta hyodnteisverkot on asennettu.

é} HUOMIO:

Infrapolttimissa ei ole ilmansaatoa.

llmasaatimen asetukset

. . . Takaput-
Malli Kaasutyyppi Padpoltin kipoltin
PRO665 Propaani Avaa N
: (6 mm)

* limasaatimen molemmat puolet
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Ruostumaton teras vaativissa olosuhteissa

Ruostumaton teras hapettuu tai varjaytyy Toimenpiteet keraamisten pintojen
klooridien ja sulfidien vaikutuksesta, erityisesti vaurioitumisen estamiseksi

rannikkoalueilla, lampimissa ja erittdin kosteissa B

paikoissa seka uima-altaiden ja porealtaiden 1. Ald koskaan sammuta liekkia tai hallitse
laheisyydessa. Nama tahrat néyttavat ruosteelta, leimahduksia vedella (Kuva 20).

mutta ne voidaan helposti poistaa tai estda. Pese 2. Ala anna kylman veden (sade, sadetin, letku
ruostumattomat ja kromipinnat 3—4 viikon vélein. jne.) joutua kosketuksiin kuumien keraamisten
Puhdista lampimallé saippuavedella. polttimien kanssa. Akillinen lampétilanvaihtelu

Polttimen huolto aiheuttaa keraamisen laatan halkeilua.

3. Keraaminen poltin, joka kastuu ennen kayttoa,
tuottaa hoyrya myohemmin kaytettaessa
ja aiheuttaa painetta, joka voi halkeiluttaa
keraamisen pinnan.

. Aarimmainen kuumuus ja sydvyttdva ymparistd
voivat aiheuttaa pintakorroosiota, vaikka poltin
on valmistettu paksusta 304-ruostumattomasta

teraksesta.
4. Toistuva keraamisen osan kastuminen voi saada
Infrapolttimien huolto ja suojaus sen turpoamaan ja laajenemaan, mika aiheuttaa
painetta ja saa keraamisen pinnan halkeilemaan ja
Infrapolttimesi on suunniteltu kestamaan murenemaan.

pitkdan, mutta sinun tulee olla varovainen, jotta
niiden keraaminen pinta ei halkeile. Halkeamat
aiheuttavat polttimen toimintahairioita

5. arkista keraaminen osa veden varalta; irrota ja
kuivaa sisatiloissa tarvittaessa.

6. Al anna kovien esineiden osua polttimeen.
! TARKEAA! Ole varovainen asentaessasi tai poistaessasi
paistoritiloita ja kdyttaessasi lisdvarusteita.

« Vauriot, jotka johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisestd, EIVAT kuulu
grillisi takuun piiriin.

Kuumailman poistotilan tuuletus

« Kuumalle ilmalle on oltava poistotie grillista,
jotta polttimet toimivat oikein.

- Polttimet voivat jadda ilman happea, jos kuuma
ilma ei paase poistumaan, mika voi aiheuttaa
takaiskupalon. Keraaminen osa voi halkeilla,
jos tdma toistuu usein.

@ B vasea

Ala koskaan peita
yli 75 % paa- tai
sivupolttimen
paistopinnasta millaan

« Sulje kaasu paaventtiilista jairrota - Huolto tulee suorittaa vain grillin
laite ennen huoltoa. ollessa viilea palovammojen

. Vuototesti on suoritettava vuosittain ~ Valttamiseksi.

seka aina, kun kaasujarjestelman kiintealla metallilla
osa vaihdetaan tai kun kaasun (esim. parilat tai
hajua esiintyy. paistinpannut)

. J
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Oven saataminen - .
i 1
Laitteen vaunun ovia voidaan sdataa, jos ne ovat F 1
epatasaiset.
1. Loyda s&&tokiinnike oven ylaosasta (Kuva 21). )
2. Kayta ruuvimeisselia ja kierrd oven saatdruuvia Q
myotapaivaan nostaaksesi ovea tai
vastapdivaan laskeaksesi sita.
3. Yhden tai kahden ruuvinpyoraytyksen jalkeen
avaa ja sulje ovi ja tarkista ovien ylareunan
suoruus.
4. Saada saranaruuvit niin, etta kaapin ovet ovat
samalla tasolla (Kuva 21).
5. Tarvittaessa toista nama vaiheet, kunnes ovet
ovat suorassa
Kuvio 21

&VAROITUS!

- Nosta laitteesta vain yksi puoli kerrallaan. Ala
kallista laitetta eteen- tai taaksepain.
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Vianmaaritys

Sytytysongelmat

- P&aa-, taka- tai sivupolttimet eivat syty sytyttimelld, mutta syttyvat tulitikulla.

« Polttimet eivat sytyta toisiaan ristiin.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

- JETFIRE™-poistoaukko on likainen tai

Puhdista JETFIRE™-poistoaukko

-,,_% tukossa. pehmeadaharjaisella hammasharjalla.
E ikaantuneet tai korroosion vaurioittamat Puhdista tai vaihda tarvittaessa.
- kaasukanavat.
- Tarkista, etta elektrodijohto on kunnolla
m .o . . eegge .
£ Irtonainen elektrodijohto tai kytkimen k||r1n.|tetty sytythmep takaosan I||tt|.meen. Tarklsta,
B ettd johdot moduulista sytytyskytkimeen (jos
£ ¢ |iitinjohdot. L .
S varustettu) ovat kunnolla kiinnitetty omiin
3 liittimiinsa.
‘@
K] Sulje ilmansaadin taman kayttoohjeen “Huolto-
Lo . _ - . hjeet” — Palamisilman saato -kohdan
€  Pol liek | . O oL rman Sas
E : ofttimen liekit nousevat irti polttimesta mukaisesti. TARKEAA! Taman saa tehda vain

pateva kaasuasentaja.

Ainet ja leimahdukset

« Huriseva saadin.

- Liialliset leimahdukset ja epatasainen lampad.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

Normaali hurina kuumina paivina.

Tama ei ole vika. Sen aiheuttavat saatimen
sisdiset varinat, eika se vaikuta grillin toimintaan
tai turvallisuuteen. Hurisevia saatimia El vaihdeta.

Kaasupullon venttiili avattiin lilan nopeasti.

Avaa kaasupullon venttiili hitaasti.

Ruskistuslevyt asennettu vaarin.

Varmista, etta ruskistuslevyt on asennettu niin,
etta reiat ovat eteenpdin ja aukot alaspain. Katso
kokoamisohjeet.

Vaara lammitys.

Esilammita grilli kaikki paapolttimet taydella
teholla 10-15 minuuttia.

Liiallista rasvaa ja tuhkaa kertyy ruskistuslevyille ja

rasvapellille.

Puhdista paistolevyt ja rasvapelti saannollisesti.
Ala vuoraa rasvapeltia alumiinifoliolla. Katso
”Puhdistusohjeet”.
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Kaasun virtaus
- Alhainen Iampd tai liekki, kun venttiili on taysin
auki.

- Polttimet palavat keltaisella liekilld ja kaasun
haju on havaittavissa.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

- Varmista, ettd sytytysmenettelyd noudatetaan

Propaani — virheellinen sytytysmenettely.

« Liekit nousevat irti polttimesta, kaasun haju ja
mahdollisia sytytysongelmia.

+ Polttimen teho on KORKEA, mutta asetus on
MATALA. Jyriseva aani ja lepattava sininen
liekki polttimen pinnalla.
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huolellisesti. Kaikkien kaasuhanojen tulee olla
SULJETTU-asennossa, kun sailioventtiili avataan.
Avaa sdilio hitaasti, jotta paine ehtii tasaantua.
Katso Kayttd — ”Sytytysohjeet”.

Maakaasu — liian pieni syottoputki.

Putken koko on maaritettdva asennusmaaraysten
mukaisesti.

Keraamisen laatan ymparilla oleva tiiviste vuotaa
tai polttimen rungossa on hitsausvika.

Anna polttimen jaahtya ja tarkista se huolellisesti
mahdollisten halkeamien varalta. Ota yhteytta
valtuutettuun Napoleon-jalleenmyyjaan tilataksesi
uuden poltin varaosan, jos halkeamia loytyy.

Seka nestekaasu ettd maakaasu — virheellinen
esilammitys.

Esilammita grilli molemmat paapolttimet taydella
teholla 10—-15 minuuttia.

Mahdollinen hamahakinverkko tai muu roska.

Puhdista polttimen suutin perusteellisesti
hydnteisten pesista tai verkoista poistamalla ne

- janoudattamalla tamé&n ohjekirjan ohjeita. Katso

"Puhdistusohjeet".

IImasaatimen virheellinen saato.

Avaa tai sulje ilmasaadintd hieman taman
ohjekirjan mukaisesti. Katso "Huolto-ohjeet".

TARKEAA! TAman saa tehda vain pateva
kaasuasentaja.

Kaasun puute.

Tarkista kaasun maara propaanisailiosta.

Kaasuletku on puristuksissa.

Sijoita kaasuletku tarvittaessa uudelleen.

Propaanisaadin matalavirtaustilassa.

Sammuta polttimet ja sulje sailion venttiili, odota
5 minuuttia ennen kuin avaat venttiilin kokonaan,
anna paineen tasaantua muutaman sekunnin
ajan ennen kuin noudatat sytytysohjeita grillin
kdaynnistamiseksi. Varmista, ettad sytytysmenettely
suoritetaan huolellisesti joka kerta kun

valmistat ruokaa. Kaikki kaasuhanat on oltava
SULJETTUINA, kun séailion venttiili avataan. Avaa
sdilion venttiili aina hitaasti.
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Hilseileva maali

« Maali nayttaa hilseilevan kannen tai kuvun sisdpuolella.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

- Tama ei ole vika. Kannen ja kuvun pinta on

- posliinia tai ruostumatonta terdsta eiké se hilseile.
- Hilseily johtuu kovettuneesta rasvasta (tunnetaan

- myGs kreosootina), joka kuivuu maalimaisten

- lastujen muotoon ja irtoaa. Sadanndéllinen puhdistus
. estda tdman. Katso "Puhdistusohjeet".
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Rasvan kertyminen sisapintoihin.

Infrapolttimen takaisku

- Kayton aikana poltin pitda akillisesti kovaa suhisevaa daantd, jota seuraa jatkuva
puhalluslamppumainen aani ja poltin himmenee tai siind on suuri liekki kdynnistyksen yhteydessa.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

- Sammuta poltin ja anna sen jadhtya vahintaan

: 2 minuuttia. Sytyta poltin uudelleen ja polta sita
' TAYDELLA teholla vahintdan 5 minuuttia tai

¢ kunnes keraamiset laatat hehkuvat tasaisesti

. punaisina.

Keraamiset laatat ovat ylikuormittuneet
rasvavalumista ja kertymistd. Aukot ovat tukossa.

- Varmista, ettd enintdan 75 % grillin pinnasta on

' peitetty esineilla tai tarvikkeilla. Sammuta poltin

: ja anna sen jadhtya vahintdan 2 minuuttia. Sytytd
- uudelleen.

Poltin on ylikuumentunut riittamattoman
ilmanvaihdon vuoksi. Liian suuri osa grillin
pinnasta on peitetty parilalla tai pannulla.

- Anna polttimen jaahtya ja tarkista se huolellisesti
Keraamisen laatan ympaérilla oleva tiiviste vuotaa ' mahdollisten halkeamien varalta. Ota yhteytta
tai polttimen rungossa on hitsausvika. - valtuutettuun Napoleon-jalleenmyyjdan tilataksesi
- uuden poltin varaosan, jos halkeamia 10ytyy.

—(®)—

HALUAMME
AUTTAA!

Napoleon on taalla

varmistamassa, etta

grillauskokemuksesi
on unohtumaton.
Ota yhteytt4, jos
tarvitset lisdapua.

\. y,
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Savustin

- Ei kdynnisty, ei saavuta tai pida lampadtilaa, - Pitaa epatavallisia 8ania, nayttda virhekoodeja,
tuottaa vahan tai ei lainkaan savua tai
kypsentaa ruokaa epatasaisesti

Mahdolliset syyt

5%

Johtosarjaa ei ole kytketty
COMM-porttiin

tuottaa lilkaa savua tai polttoaineen
syottdongelmia.

Ratkaisu
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Kytke johtosarja kunnolla; tarkista
mahdolliset vauriot

Savustin ei kdynnisty

Virtajohto ei ole kytketty
savustimeen

Kytke virtajohto savustimeen

Virtajohto ei ole kytketty BBQ-
pistorasiaan

Kytke virtajohto BBQ-pistorasiaan

Savustuslastut ovat markia

Kayta kuivia savustuslastuja

Savustuslastut eivat
syty

Palaneiden savustuslastujen
kertyma

Puhdista alusta

Ovi ei ole kunnolla kiinni

Sulje ovi kokonaan

Venturi-jarjestelma tukossa tai
puhallin ei kdy

Puhdista jarjestelma ja tarkista
puhallin

Marat savustuslastut

Vaihda kuiviin savustuslastuihin

Paksu valkoinen savu

Ovi ei ole kunnolla kiinni

Varmista oikea sulkeutuminen

Vaurioitunut tai puuttuva oven
tiiviste

Tarkista ja vaihda tiiviste

Savustuslastut jumissa alustan ja
sisdkuoren valissa

Poista este

Ovi ei sulkeudu

Tuhkan/roskien kertyma

Puhdista kammio

Alusta vinossa

Saada alusta oikealle uralle

Epatdydellinen palaminen
tukkeutuneen Venturi-
jarjestelman vuoksi

Puhdista Venturi-jarjestelma
huolellisesti

Valkoinen, paksu tai
kitkera savu

Epataydellinen palaminen, koska
puhallin ei kdy

Tarkista puhaltimen toiminta;
jos puhallinvirhe nakyy, seuraa
vianmaaritysohjeita tai ota
yhteytta tukeen

Huono ilmavirtaus tai liikaa
polttoainetta

Vahenna polttoainemaaraa ja
paranna ilmanvaihtoa

Marat savustuslatut kytevat

Kaytd kuivia savustuslastuja tai
-pelletteja
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2 Mahdolliset syyt Syy Ratkaisu
+ N
§% « Grilli ei ole kytkettyna sahkoon « Tarkista virtaliitanta
£
c - Savustinominaisuus pois paalta « Ota savustinominaisuus kayttoon
-;9 kosketusnayton asetuksissa LCD-ohjaimista
.« COMM-kaapeli ei ole kytketty + Kytke COMM-kaapeli tukevasti
Iqtegrqitu savustin Palanut sulake « Vaihda sulake
ei toimi (LCD- A
kosketusnayton kautta) :
usnayt utta) : Johdotusongelmia + Tarkista liitannat
- Loysat tai vialliset johdotukset « Tarkista ja kiinnita kosketusnayton
LCD-kosketusnayton takana johdotus

+ Noudata valmistajan

. Jarj Ima tarvi . i
Jarjesteima tarvitsee nollausohjeita kosketusnayton

uudelleenkaynnistyksen

kautta
. Lampdatila lilan korkea « Laske lampdtila-asetusta
- Kosteat tai huonolaatuiset « Kayta kuivia, korkealaatuisia
savustuslastut lastuja
: » Tarkista puhaltimen toiminta;
Ei savua tai hyvin .+ Epataydellinen palaminen, koska jos puhallinvirhe nékyy, seuraa
vahan savua : puhallin ei kay vianmaaritysohjeita tai ota

yhteytta tukeen

« Huono ilmavirtaus tukkeutuneen « Puhdista Venturi-jarjestelma

venturiputken vuoksi huolellisesti
« Tuhkan kertyminen - Puhdista savustuslastulokero
savustuslastulokeroon saannollisesti
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Sovelluksen yhdistaminen laitteeseen

. Varmista naytolts, ettd Bluetooth - ja Wi-Fi-logokuvakkeet vilkkuvat, mika osoittaa, etta laite on valmis

paritettavaksi alylaitteen kanssa.

Sovellusongelma Mahdolliset syyt / Ratkaisu

Sovellusta ei ole asennettu tai se ei ole asennettu
oikein.
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Yhdista internetiin Wi-Fi-yhteydella ja lataa
sovellus Apple App Storesta tai Google Play™
-palvelusta.

Noudata ohjeita asentaaksesi ja avataksesi
sovelluksen automaattisesti.

Poista sovellus ja asenna se uudelleen
tarvittaessa (katso lisatietoja kohdasta
"Napoleon Home sovellus").

Laajenna sovelluksen kayttdoikeuksia.

Tarkista sovelluskuvake aloitusnaytolta.

Sovellus on asennettu, mutta nayttaa nayton, jossa :

lukee "anturia ei ole kytketty".

Varmista, etta anturit on asetettu oikein
laitteesi paikkoihin.

Maksimoi vastaanottavuus suuntaamalla
laitteen nayttd kohti dlylaitetta l&hella.

Sulje sovellus kokonaan ja kdynnista se
uudelleen (tunne laitteesi perustoiminnot ja
asetukset).

Sulje kaikki tarpeettomat ohjelmat élylaitteesta,
jotka saattavat kuluttaa muistia.

Sovellus toimi aiemmin, mutta laitteen nimea ei
nay sovelluksen laitelistassa.

Sovellus ei etsi tai ei [6yda laitetta.
Napsauta "Yrita uudelleen" sivulla "laitteita
ei [oytynyt" tai paina takaisin-painiketta
sivulla "laitteet |0ytyivat" aloittaaksesi haun
uudelleen.

Sammuta ja kaynnista naytto pitamalla
virtapainiketta painettuna 5 sekunnin ajan.
Varmista, etta Bluetooth® on aktivoitu
mobiililaitteen asetuksissa.

Tuo alylaite lahelle nayttoyksikkoa.

Paivita valimuisti sulkemalla ja avaamalla
sovellus uudelleen.

Varmista, etta laitteesi sijaintiasetus on paalla.

Odota 30-60 sekuntia vaiheiden valilla.
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Sovellusongelma Mahdolliset syyt / Ratkaisu

Laite menetti yhteyden kayton aikana ja ndyttaa
"yhteys katkaistu" -sivun.

Yrita selvittaa taajuushairion tai fyysisen
esteen syy.

Varmista, ettd seka laitteella etta
alypuhelimella on internet-yhteys ja etta
Bluetooth® on kaytdssa alypuhelimessasi.
Kytke nayttoyksikkd pois paalta ja takaisin
paalle.

Pakota sovellus sulkeutumaan ja avaa se
uudelleen viimeisena keinona.

Halytykset eivat toimi.

Tarkista laitteen yhteys.

Tarkista, etta sopivat aadnet tai ilmoitukset ovat
paalla alylaitteesi asetuksissa.

Tarkista, etta halytys- (tai varina-) ilmoitus on
valittuna Napoleon Home -sovelluksessa.

Laite ei yhdista Wi-Fi-verkkoon.

Laite tukee vain 2,4 GHz:n Wi-Fi-
taajuusaluetta. Tarkista reitittimesi asetukset.
Varmista, etta reitittimesi lahettaa 2,4 GHz:n
taajuudella. Jotkut reitittimet voivat lahettaa
useilla taajuusalueilla.

Tarkista reitittimesi asetukset varmistaaksesi,
ettd 2,4 GHz:n taajuusalue on kaytossa.

Muut elektroniset laitteet voivat hairita Wi-Fi-
signaalia. Kokeile siirtaa laitetta kauemmas
elektroniikasta, joka saattaa aiheuttaa hairigita.
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Sahkoliitantojen kaavio
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NAPOLEON

RAJOITETTU ELINIKAINEN TAKUU

PRESTIGE’, PRESTIGE PRO JA
SISAANRAKENNETTU SARJA MALLEILLE

Napoleonin tuotteet on suunniteltu korkealaatuisilla osilla ja materiaaleilla, ja ne
kootaan koulutettujen ammattilaisten toimesta, jotka ovat ylpeita tyostaan. Poltin- ja
venttiilikokoonpano on testattu vuotojen varalta ja koekdytetty laadunvarmistusaseman

ELINIKAINEN

RAJOITETTU

TAKUU

toimesta. Tama grilli on tarkastettu perusteellisesti patevan teknikon toimesta ennen
pakkaamista ja lahettamista, jotta varmistetaan, etta sind asiakkaana saat Napoleonilta

odottamasi laadukkaan tuotteen.

Kiitos, etta ostit Napoleonin tuotteen. Napoleon (Wolf Steel Ltd, Barrie, ON, Kanada) takaa,
ettd uuden Napoleon-tuotteesi osat ovat vapaita materiaali- ja valmistusvioista ostopdivasta

alkaen 15 vuoden ajan.

Ruostumattomasta teraksesta valmistetut paistoritilat.......
Ruostumattomasta teréksesta valmistetut putkipolttimet.
Ruostumattomasta teraksesta valmistetut paistolevyt....

Posliiniemaloidut valurautaritilat............cccccoevveieiinnicciine
Ruostumattomasta terdksesta valmistettu infrapunavarras.......
Infrapuna-alapoltin/SiVUPOILIN......c.coveieerr e
SENKOOSAL ...t
KaikKi MUUL OS@L ...ttt seseeeae

Ehdot ja rajoitukset:

Tama rajoitettu takuu maarittaa takuukauden ylla olevassa
taulukossa mainitulla tavalla tuotteille, jotka on ostettu
valtuutetulta Napoleon-jalleenmyyijalta, ja oikeuttaa
alkuperdisen ostajan (tai lahjansaajan, jos tuote on annettu
lahjaksi) saamaan maaritellyn takuun kaikille osille, jotka
on vaihdettu takuuaikana joko Napoleonin tai valtuutetun
Napoleon-jalleenmyyjan toimesta, jos osa on vikaantunut

normaalissa yksityiskaytossa valmistusvirheen seurauksena.

Tama takuu ei kata lisavarusteita tai bonustuotteita.

Selvyyden vuoksi "normaali yksityiskaytto" tarkoittaa, etta
tuote: on asennettu (tarvittaessa) valtuutetun ja lisensoidun
asentajan tai urakoitsijan toimesta tuotteen mukana
toimitettujen asennusohjeiden seka kaikkien paikallisten
ja kansallisten rakennus- ja palomaaraysten mukaisesti;
on puhdistettu ja huollettu ohjeiden mukaisesti; eika sita
ole kaytetty yhteiskaytossa tai kaupallisessa kaytossa.
Yhteiskaytossa tai kaupallisessa kdytossa (jos sallittu)
takuu lyhenee kahteen (2) vuoteen.

............................................................................................... Elinikainen
............................................................................................... Elinikdinen
............................................................................................... Elinikdinen
............................................................................................... Elinikainen

...... Elinikdinen
... Elinikdinen
....... 15 vuotta

................................................................................................... 15 vuotta
................................................................................................... 15 vuotta
................................................................................................... 15 vuotta
.................................................................................................... 3 vuotta
................................................................................................... 15 vuotta

Vastaavasti "vika" ei sisalla: ylikuumenemisesta johtuvia
vaurioita, ymparistoolosuhteiden kuten voimakkaan
tuulen tai riittamattoman ilmanvaihdon aiheuttamia
vaurioita, naarmuja, lommoja, korroosiota, maalattujen ja
pinnoitettujen pintojen kulumista, lammaon, hankaavien tai
kemiallisten puhdistusaineiden tai UV-sateilyn aiheuttamaa
varimuutosta, posliiniemaloitujen osien lohkeilua tai
vaurioita, jotka johtuvat vaarinkaytosta, onnettomuudesta,
rakeista, rasvapaloista, puhdistuksen ja huollon
laiminlydnnista, vaativista ymparistoista kuten suola tai
kloori, muutoksista, vaarinkaytosta, huolimattomuudesta
tai muiden valmistajien osien asentamisesta. Jos asut
rannikkoalueella tai tuotteesi sijaitsee uima-altaan tai
porealtaan laheisyydessa, huoltoon kuuluu ulkopintojen
saannollinen pesu ja huuhtelu kayttoohjeessa kuvatulla
tavalla, jotta estetdan pintojen korroosio.

Jos osien heikkeneminen johtaa toimintakyvyttomyyteen
(lapimata tai puhki palanut) takuuaikana, toimitetaan
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NAPOLEON

RAJOITETTU ELINIKAINEN TAKUU

PRESTIGE’, PRESTIGE PRO" JA SISAANRAKENNETTU SARJA MALLEILLE

korvaava osa. Taman takuun perusteella vaihdetut osat ovat
takuussa vain jaljella olevan ajan ylla mainitussa taulukossa.
Taman takuun mukaan Napoleonin vastuu rajoittuu vain
korvaavaan osaan; Napoleon ei missaan tapauksessa
vastaa asennuksesta, tydsta tai muista kustannuksista,
jotka liittyvat takuukorjatun osan uudelleenasennukseen,
eikd mistaan satunnaisista, valillisista tai epasuorista
vahingoista, kasittely- ja kuljetuskuluista tai vientitulleista.

Jos Napoleon-tuotteeseesi asennetaan muita kuin
alkuperaisia Napoleon-osia, takuu raukeaa eika tasta
aiheutuvat vahingot kuulu takuun piiriin. Kaikki kaasugrillin
muutostyot, joita Napoleon ei ole hyvaksynyt ja joita ei ole
suorittanut valtuutettu Napoleon-huoltoteknikko, mitatoivat
taman takuun.

Tama takuu on voimassa paikallisten lakien sinulle
myontamien oikeuksien lisaksi. Nama ja muut lakisaateiset
oikeudet sailyvat taman takuuehdon voimassa ollessa
muuttumattomina.

Taman vuoksi tama takuu ei velvoita Napoleonin pitamaan
osia varastossa. Osien saatavuuden perusteella,
Napoleon voi harkintansa mukaan tayttaa kaikki
velvoitteensa tarjoamalla asiakkaalle suhteutetun
hyvityksen uutta tuotetta varten. Napoleon voi ajoittain

paivittaa tuotteidensa suunnittelua. Mikaan tassa
takuussa ei velvoita Napoleonin sisallyttamaan tallaisia
suunnittelupdivityksia aiemmin valmistettuihin tuotteisiin,
eika padivityksia tule pitdd myonnytyksena siita, etta
aiemmat suunnitelmat olisivat olleet virheellisia.

Napoleon-tuotteesi rekisterointi vahvistaa takuusi,
nopeuttaa mahdollisia takuukasittelyja ja luo yhteyden
sinun ja Napoleonin valille, mikali meidan tarvitsee ottaa
sinuun yhteytta. Takuukasittelyn yhteydessa Napoleonin
edustajat voivat pyytaa sinulta ostotositteen tai kopion siita
sekd sarjanumeron ja mallinumeron. Napoleon pidattaa
oikeuden tarkastuttaa tuotteen tai osan edustajallaan
ennen takuukorvauksen myontamista. Sinun tulee ottaa
yhteytta Napoleonin asiakaspalveluun tai valtuutettuun
Napoleon-jalleenmyyjaan saadaksesi takuun edut
kayttoosi.
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50 vuotta kodin
mukavuus ratkaisuja.

NAPOLEON

NAPOLEON¢®-tuotteet
ovat yhden tai useamman
Yhdysvaltain, Kanadan ja/
tai ulkomaisen patentin
tai patenttihakemuksen
suojaamia.

N415-0832CE-Fl | --0

e

Osoite

Wolf Steel Ltd.

De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel,
Alankomaat

10-12 Home Farm, Meriden Road,
Berkswell, CV7 7SL, Yhdistynyt
kuningaskunta

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Kanada

Q

&

Puhelin

Eurooppa

+31(0) 88 588 66 55

Verkossa

X eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com
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