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ONNEKSI OLKOON UUDESTA

NAPOLEON -GRILLISTASI'

Olet juuri paivittanyt ruoanlaittotaitosi..,

TAVOITTEENAMME ON TEHDA RUOANLAITTOKOKEMUKSESTASI
SEKA MIELEENPAINUVA ETTA TURVALLINEN.

& Lue tama kayttdopas ennen laitteen kayttoa & Poista kaikki pakkausmateriaalit, mainostarrat
valttddksesi omaisuusvahingot, henkildvahingot ja kortit grillista ennen kayttoa.
tai kuoleman.

ALA KAYTA RAKENNUKSESSA, AUTOTALLISSA TAI MISSAAN MUUSSA SULJETUSSA TILASSA.

VAARA! VAROITUS!

KAA . Al yrita sytyttaa tata laitetta lukematta
JOS HAISTAT SUA: taman oppaan "SYTYTYS"-ohjeita.
+ Sulje laitteen kaasunsyétto. Al3 sailyta tai kdyta bensiinia tai muita
. Sammuta kaikki avotuli helposti syttyvia nesteita tai hoyryja
) | taman tai mink&an muun laitteen

« Avaa kansi. laheisyydessa.

« Jos haju jatkuu, pysy poissa laitteen Kéyttamatonta kaasupulloa ei saa
ldahelta ja ota valittomasti yhteytta sdilyttda tamaéan tai minkdén muun
kaasuntoimittajaan tai palokuntaan. laitteen laheisyydessa.

Jos ndiden ohjeiden tietoja ei
noudateta tarkasti, seurauksena
voi olla tulipalo tai rajahdys, joka

voi aiheuttaa omaisuusvahinkoja,
henkilovahinkoja tai kuoleman.

Varoita aikuisia ja lapsia kuumien pintojen L ‘ G e .
@ aiheuttamasta vaarasta. Valvo pienia lapsia grillin 1aheisyydessa.

HUOMAUTUS ASENTAJALLE: Jata nama ohjeet grillin omistajalle tulevaa tarvetta varten.
HUOMAUTUS KULUTTAJALLE: Sailyta nama ohjeet tulevaa tarvetta varten.
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Tervetuloa Napoleonin pariin!

Turvallisuus ensin

&\ varoITUS!

A\ varoITUS!

Yleiset tiedot

Tama grilli tulee asentaa paikallisten
maaraysten mukaisesti. Jos kaytetaan ulkoista
virtaldhdettd, laite on myos maadoitettava
paikallisten maaraysten mukaisesti.

A\ varoITUS!

Asennus ja kokoaminen

Kokoa grilli tdasmalleen kokoamisohjeen
mukaisesti. Jos grillisi on koottu myymaldssa,
tarkista ohjeet varmistaaksesi, etta se on
koottu oikein. Suorita vaadittu vuototesti
ennen grillin kdyttoa.

Al& koskaan muokkaa grillid. Kayta vain
grillin mukana toimitettua paineensaadinta ja
letkuyhdistelmaa tai Napoleonin hyvaksymia
varaosia.

&\ varoITUS!

Kaytto

Lue koko kayttoopas ennen grillin kayttoa.
Tama on ulkokayttoon tarkoitettu kaasugrilli
ja sita tulee kayttaa vain ulkona hyvin
tuuletetussa tilassa.

Ala kayta rakennuksessa, autotallissa tai
muussa suljetussa tilassa.

Suorita vuototesti ennen jokaista kayttoa,
vuosittain ja aina kun kaasukomponentteja
vaihdetaan. Noudata sytytysohjeita
huolellisesti.

napoleon.com | SISAANRAKENNETTU SARJA

Sahkoturvallisuusohjeet

Pida kaikki sahkojohdot ja polttoaineletkut
poissa kuumilta pinnoilta. Liita kaikki sahkoosat
laitteeseen ennen kuin kytket sen pistorasiaan.

Kayta tata ulkokeittiolaitetta vain
maavuotovikasuojatulla (GFI) virtapiirilla. Al&
koskaan irrota maadoitusliitintd. Kayta vain
laitteen teholle soveltuvia ja ulkokayttdoon
hyvaksyttyja jatkojohtoja, joissa on W-A-merkinta.

&\ varoiTus!

Sailytys ja kayttamattomyys

Sulje kaasu syottoventtiilista. Irrota letku
kaasupullon ja grillin valilta.

Irrota kaasupullo ja sdilyta se ulkona

hyvin tuuletetussa paikassa, poissa lasten
ulottuvilta. ALA s&ilytd kaasupulloja
rakennuksessa, autotallissa, varastossa tai
muussa suljetussa tilassa.

&\ varoiTUS!

Tuotteen oikea havittaminen

Tama merkintd osoittaa, etta tata
tuotetta ei saa havittda yhdessa
muiden kotitalousjatteiden kanssa
mmmmm E£U:N alueella. Valta ymparistolle tai
ihmisten terveydelle mahdollisesti
aiheutuvaa haittaa hallitsemattomasta jatteiden
havittamisesta kierrattamalla tuote
vastuullisesti ja edistamalla materiaalien
kestavaa uudelleenkayttod. Palauta kaytetty
laitteesi palautus- ja keraysjarjestelmien kautta
tai ota yhteytta jalleenmyyjadan, josta tuote on
ostettu. He voivat ottaa taman tuotteen
ymparistoystavallista kierratysta varten.
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Koko jarjestelman ominaisuudet

ACCU-PROBE"™ lampdmittari, e o

jonka avulla lampdtila on helppo
lukea taydellisia tuloksia varten

Yksi takana oleva infrapuna- e
varraspoltin. Taydellinen

korkealampdiseen o
ruskistukseen ja hitaaseen
vartaassa kypsentamiseen.

Varraskiinnikkeet e
helppoon

asennukseen grillin
molemmille puolille.

Valiton JETFIRE™-
sytytys nopeaan e
ja helppoon
kaynnistykseen

@ Tassa kayttdohjeessa kuvattu grilli saattaa poiketa ostamastasi mallista.
Esitelty malli: BUILT-IN BIR32RB

napoleon.com | SISAANRAKENNETTU SARJA

Suuri ruostumattomasta
teraksesta valmistettu
lampohylly lisaa
kypsennysalaa.

Kaksitasoiset
ruostumattomasta teréksesta
valmistetut ruskistuslevyt
takaavat tasaisen lammon

ja hoyrystavat rasvan
maukkaampaa ruokaa
varten.

Suuret valurautaiset Iconic
WAVE" -kypsennysritilat,
joissa on kaksi

asentoa tunnusomaisia
ruskistusjalkia varten.

Helppo paasy rasvapeltiin
tehokasta huoltoa varten.

Ominaisuudet | 5
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Aloittaminen

VAARA!

IImoittaa vaarasta, joka voi aiheuttaa
tulipalon, rajahdyksen, kuoleman tai
vakavan fyysisen vamman.

& VAROITUS!

IImoittaa vaarasta, joka voi
aiheuttaa lievan fyysisen vamman
tai omaisuusvahinkoja.

% Al4 tupakoi suorittaessasi
; kaasuvuototestia. Kipinat tai liekit voivat

aiheuttaa tulipalon, rajahdyksen,
omaisuusvahinkoja, vakavan fyysisen
vamman tai kuoleman.

Al koskaan k&yta avotulta
kaasuvuotojen tarkistamiseen. Kipinat

tai liekit voivat aiheuttaa tulipalon,
rajahdyksen, omaisuusvahinkoja,
vakavan fyysisen vamman tai kuoleman.

@ VARO! Kuumapinta.

Sulje kaasunsy6tto valittdmasti ja irrota
laite.

Kdyta suojalaseja.

@ 22
suojakasineita.

Tarkeaa tietoa.

Lisaturvalliset kayttoohjeet

Al veda letkua rasvapellin alle. S&ilyta riittava
etaisyys letkun ja laitteen pohjan valilla.

Varmista, etta ruskistuslevyt on asennettu
oikein asennusohjeiden mukaisesti.

Varmista, etta polttimien sdatimet ovat OFF-
asennossa ennen kaasupullon venttiilin
avaamista.

Al3 sytyta polttimia kansi suljettuna.

Als kayta takapoltinta samaan aikaan
paapolttimien kanssa.

Al sulje sivupolttimen kantta kdyton aikana tai
sen ollessa kuuma.

Al3 friteeraa ruokaa sivupolttimella.

Al sdada kypsennysritilditd kdyton aikana tai
niiden ollessa kuumia.

Al siirra laitetta kdyton aikana.

6 | Aloittaminen

Sulje kaasun syotto |ahteesta jokaisen kdyton
jalkeen.

Ald muokkaa laitetta.
Suorita huolto vain, kun grilli on jaahtynyt.

Al sailyta sytyttimia, tulitikkuja tai
muita syttyvia materiaaleja kotelossa tai
maustelokerossa.

Sailyta kaikki sahkdjohdot ja polttoaineletkut
poissa kuumilta pinnoilta.

Puhdista rasva-alusta, rasvapelti ja
ruskistuslevyt saanndllisesti rasvan kertymisen
ja tulipalojen estamiseksi.

Pida infrapuna- ja paapolttimen venturiputket
vapaina hamahakinverkoista ja muista
tukoksista tarkastamalla ja puhdistamalla ne
saanndllisesti.

napoleon.com | SISAANRAKENNETTU SARJA



Ald anna kylman veden (sade, sadetin tai
letku) koskettaa kuumaa grillia. Akilliset
lampdotilanvaihtelut voivat vahingoittaa
posliinipintoja ja rikkoa keraamiset polttimet.

Als kayta painepesuria grillin minkasn osan
puhdistamiseen.

Al sijoita grillid paikkaan, jossa se altistuu
kovalle tuulelle, erityisesti suoraan takaa.

Als kayta téta laitetta palavien rakenteiden alla.

Al3 peita yli 75 % kypsennyspinnasta kiinteilla
metallilla.

Pida laite poissa syttyvistd materiaaleista
kayton aikana. Sailyta vahintaan 24” (610 mm)
etaisyys takana ja 7” (178 mm) sivuilla.

Jata vahintaan 24” (610 mm) etaisyys
vinyyliverhouksen tai lasipaneelien
[aheisyyteen.

Sailyta aina vahintdan 17” (431 mm) etaisyys
palavista materiaaleista takana ja 9” (229 mm)
sivuilla.

BIB18PB-malleissa sailyta vahintaan 177 (431
mm) etdisyys takana ja 20”7 (508 mm) sivuilla.

Sailyta vahintaan 17”7 (431 mm) etdisyys taman
grillin ja muiden laitteiden valilla.

&VAROITUS!

» Kaasu- ja letkuliitdnnan kytkennédn . Varmista, etta letkut eivat kosketa
grillin kuumia pintoja.

ja asennuksen saa suorittaa vain
valtuutettu kaasuasentaja, ja
liitokset on testattava vuotojen
varalta ennen grillin kayttoa. poissa.

- Kosketettavat osat voivat olla
erittdin kuumia. Pida pienet lapset

napoleon.com | SISAANRAKENNETTU SARJA
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Aukon mitat

c
Q A O a a . ~ ~ ~
.E 3 O dld Ol'd
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=
9 30,5 Ei sovel- 20,81 9,5 34 35,38 21,38 10,38
< : Min tuumaa lettavissa tuumaa tuumaa tuumaa tuumaa tuumaa tuumaa
3 774 cm 52.8 cm 24 cm 86,4cm | 899cm | 54,3cm | 26,4 cm
BIR32 :
| 32 Ei sovel
Maks | tuumaa Sover - - - - - -
lettavissa
81cm

Palamaton
tyotaso

A=6,5" (16,5 cm)

B=6,5" (16,5 cm)

C=5,7" (14,5 cm) MIN.

E* = 4,25” (10,8 cm) MAKS. ‘
E* = Kaytettdava Napoleon

Bl -oven asennuksessa.

/N\VAROITUS!

» Kaapin runko ja kaappi on Liner -vuorauksella. Katso rakennettava sailiokotelon
valmistettava palamattomasta lisatietoja kokoamisohjeen ohjeiden mukaisesti.
materiaalista, jos laitetta osaluettelosta. Katso lisatietoja kohdasta
ei asenneta yksikkdosi . Jos kotelossa on Kaasuliitdnnat.
suunnitellulla Zero Clearance nestekaasusiilio, se on
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Kaasuliitannat

Kaasusailio

Kdyta propaanisailiots, jonka
vahimmaiskapasiteetti on 6 kg, tai butaanisailicta,
jonka kapasiteetti on 13 kg, ja jotka on
valmistettu ja merkitty kansallisten ja alueellisten
maaraysten mukaisesti. Varmista, etta sailio
pystyy toimittamaan riittavasti polttoainetta
laitteen kdyttoon. Jos olet epavarma, ota yhteytta
paikalliseen kaasuntoimittajaan.

- HUOM: Parhaan suorituskyvyn
=) saavuttamiseksi kayta grillia
propaanikaasulla.

Vain laitteeseen liitetyt sdiliot saa sailyttaa
kotelossa. Sdilididen on mahduttava
sisaanrakennetun kotelon enimmaisleveyteen ja
-korkeuteen. ALA sailyté varasailisitd kotelossa tai
toimivan laitteen lahella.

Liitanta kaasunsyéttélinjaan

Taman grillin on toimittava arvokilvessa
ilmoitetulla kaasun syottopaineella. Jos
syottopaine on korkeampi, grilliin on asennettava
paineensaadin ennen laitetta. Jos sydttdpaine on
alhaisempi, laite toimii vajaateholla eika saavuta
maksimilampdatiloja.

Kayta Napoleonin toimittamaa
kaasunpaineensaddinta ja letkua. Jos niita ei ole
mukana, kaytd paineensaadinta ja letkua, jotka
tayttavat kansalliset ja alueelliset maaraykset.
Suositeltu letkun pituus on 0,9 m (36”). Letkun
pituus ei saa koskaan ylittda 1,5 m (60”). Tarkista
letku saanndllisesti viiltojen, sulamisen tai
kulumisen varalta ja vaihda se tarvittaessa.

- HUOM: Vaihda letku ennen siihen painettua
) viimeista kayttopaivaa.

&VAROITUS!

- Liittimien on oltava jaykkaa putkea,
kupariputkea tai hyvaksyttya joustavaa
metallia, jonka on taytettava kansalliset ja
alueelliset maaraykset.

napoleon.com | SISAANRAKENNETTU SARJA

Kaasuputken koko on mitoitettava siten, etta
se pystyy toimittamaan arvokilvessa ilmoitetut
kW:t putken pituuden perusteella.

- Jos asennat sivupolttimen, veda erillinen
kaasulinja sille varatun aukon kautta.

1. Asenna helposti saavutettava kasikayttdinen
sulkuventtiili laitteen etupuolelle. Joustava
metalliliitin sisdltyy toimitukseen asennuksen
helpottamiseksi. Liita liittimen toinen paa
kaasuputkeen.

2. Kirista kaikki liitokset kahdella jakoavaimella.
ALA kayta kierretiivistetta tai putkitiivistetta.

3. Varmista, etta liitin ei kulje seinan, lattian,
katon tai valiseinan lapi ja ettd se on suojattu
vaurioilta.

4. Tee vuototesti kaikille liitoksille ennen grillin
kayttoa. Katso "Vuototesti”.

Aloittaminen | 9
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Kytkentd ja asennus

c - Tarkista sylinterista lommat tai ruoste ja anna Kaikki kaasusylinterit, joissa on vaurioita tai
O propaanitoimittajasi tarkastaa se. ALA kayta heikkenemisen merkkejd, kuten nakyvia

= sylinteria, jossa on vaurioitunut venttiili. halkeamia tai sydpymia, on palautettava

g . Aseta sylinteri sille varattuun paikkaan kayttamattdmana myyjalle.

5= kotelossa.

O

< . Varmista, ettd kaasunsaatimen letkussa ei ole

kiertymia tai mutkia.

- Poista suojakorkki tai tulppa sylinterin
polttoaineventtiilista.

- Kirista saadin tiukasti sylinterin venttiiliin.

- Varmista, etta letku ei kosketa tippapannua tai
grillin kuumia pintoja. Kosketus kuumuuteen
voi aiheuttaa letkun sulamisen ja tulipalon.

. ALA j&ta sylinteria alttiiksi &arimmaiselle
kuumuudelle tai suoralle auringonvalolle.

- Tee vuototesti kaikille liitoksille ennen grillin
kayttoa. Katso "Vuototesti” -osio.

- HUOM: Tarkista kaasusylinterin venttiilin
=) tiivisteen halkeamat, kuluminen tai
heikkeneminen aina, kun sylinteri vaihdetaan
tai taytetaan.

/N VAROITUS!

. ALA sailyta . Tarkista letku liiallisen « Noudata kaikkia ohjeita
varakaasusylinteria grillin kulumisen, sulamisen, viiltojen ja maarayksia tarkasti
paan tai sivupolttimien alla. tai halkeamien varalta. Jos tulipalon, rajahdyksen,

. Irrota grilli ja sen sulkuventtiili letku on vaurioitunut, se omaisuusvahinkojen,
kaasun sy6ttoputkistosta on vaihdettava Napoleonin henkildvahinkojen tai
painekoetta tehtdessa. erityisesti suosittelemalla kuoleman estamiseksi.

kokoonpanolla.
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Sisaanrakennettu kotelo

« Kotelon on mahdollistettava kaasusylinterin - Alimmat ilmanvaihtoaukot eivat saa sijaita yli 5
littdminen, irrottaminen seka tarkastaminen tai in (127 mm) lattian ylapuolella (Kuva 0).
vuototestaus sen ulkopuolella. Liitokset, joita
voidaan hairitd asennuksen aikana, voidaan
vuototestata kotelon sisélla.

Jokaisen aukon on oltava riittavan suuri, jotta
siihen mahtuu 3/16 tuuman (4,8 mm) tanko.
. . . S, . - Aukkojen koon on vastattava sylinterin kokoa.
- Sylinteri on eristettava grillikotelosta ja
suojattava kuumuudelta, liekeilta, kuumilta Sylinterin enimmaismitat
valumilta ja muilta vaarallisilta aineilta.

>
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. Kotelossa oleva ovi on hyvéksyttava, jos se ei ~— 306 mm —
ole lukittava ja sen voi avata ilman tydkaluja.

« Sailyta vahintdan 2 tuuman (5,08 cm) valys
sylinterikotelon lattian ja maan valilla.

- Varmista, ettd kotelon ulkopuolella on 465 mm
vahintdaan kaksi esteetonta tuuletusaukkoa:
yksi enintdaan 5 tuuman (12,7 cm) paassa

yldosasta ja toinen enintdan 1tuuman (2,54
cm) paassa sylinteriaukon alaosasta. Y
- Ylaaukon on tarjottava yli 20 in? (130 cm?)

vapaata pinta-alaa 20 Ib (9,1 kg) sylinterille ja
yli 30 in? (195 cm?) 30 Ib (13,6 kg) sylinterille.

. Ala-aukon on tarjottava yli 10 in? (65 cm?)
vapaata pinta-alaa 20 Ib (9,1 kg) sylinterille ja
yli 15 in? (100 cm?) 30 Ib (13,6 kg) sylinterille.

Sylinterin koko AL o Pl

Aukko B pinta-ala (alaosa)

(ylaosa)
20 1b (91 kg) 20in? (130 cm?) 10 in (65 cm?)
30 1b (13,6 kg) 30in? (195 cm?) 15 in? (100 cm?)
Enintdan 5 — T
tuumaa
(12,7 cm) /
Aukko A —
34 tuumaa
(86,36 cm)
Enintdan 5
tuumaa
(127 cm) = \
Aukko B ~— / ) —
Enintdan 1tuuma 71 ey /2tuumaa (51 cm)
(2,54 cm) ~1L Kuva 0

napoleon.com | SISAANRAKENNETTU SARJA Aloittaminen | 11
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Vuototesti

Miksi ja milloin tehda vuototesti?

Vuototesti varmistaa, ettei kaasua paase
karkaamaan, kun olet liittdnyt letkun
kaasulahteeseen.

Joka kerta, kun sailio taytetddn ja asennetaan
uudelleen, varmista, ettei liitoksessa, jossa saadin
yhdistyy sailioon, ole vuotoja.

Vuototestaa tdma grilli ennen kayttoda, vuosittain ja
aina, kun kaasukomponentteja vaihdetaan.

Vuototestin vaiheet

1. Ala tupakoi testin aikana.

2. Poista kaikki sytytyslahteet.

3. Kaanna kaikki polttimien sdatimet pois paalta
-asentoon.

4. Avaa kaasunsyottoventtiili.

5. Sivele puolet nestesaippuaa ja puolet vetta
sisdltavaa liuosta kaikkiin paineensaatimen,
letkun, jakotukkien ja venttiilien liitoksiin.

6. Kuplat osoittavat kaasuvuodon.

Jos loydat vuodon

1. Kirista kaikki loysat liitokset.

2. Jos vuotoa ei saada pysaytettya, sulje
kaasunsyotto valittomasti ja irrota grilli.

3. Anna sertifioidun asentajan tai jalleenmyyjan
tarkastaa grilli.

4. Al4 kayta grillid ennen kuin vuoto on korjattu.

....E,ﬂ.ﬂ

RO @ A vasra

. Ala koskaan kayta avotulta
kaasuvuotojen tarkistamiseen.
Kipinat tai liekit voivat aiheuttaa
tulipalon, rajahdyksen,

omaisuusvahinkoja, vakavan

fyysisen vamman tai kuoleman.
« Kayta vain grillin mukana

toimitettua paineensaadinta

ja letkuyhdistelmaa tai
paikallisten maaraysten
mukaista yhdistelmaa.

12 | Aloittaminen
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Kaytto

Grillin sytyttaminen

Onko tama ensimmainen kerta? Suorita
polttopuhdistus

Poista lampohylly ja kayta paapolttimia taydella
teholla 30 minuutin ajan. On normaalia, etta grilli
tuoksuu ensimmaiselld kayttokerralla. Tama haju
johtuu valmistusprosessissa kdytettyjen sisaisten
maalien ja voiteluaineiden "polttopuhdistuksesta”
eika sita esiinny uudelleen.

Paapolttimen sytytys

1. Avaa grillin kansi.

2. Paina ja kdanna hitaasti mita tahansa
paapolttimen nuppia vastapdivaan KORKEA-
asentoon, kunnes sytytin syttyy. Paina
ohjausnuppia alas, kunnes poltin syttyy, ja
vapauta sitten (Kuva 1A).

3. Jos sytytin ei syty — kdanna saatonuppi
valittomasti myotapaivaan POIS-asentoon.
Toista vaihe 2.

4. Jos sytytin ja poltin eivat syty 5 sekunnissa
— kadanna saatonuppi myotapaivaan POIS-
asentoon. Odota 5 minuuttia, jotta kaasu
ehtii haihtua. Toista vaiheet 2 ja 3 tai sytyta
tulitikulla.

- HUOM: Al3 kayta takapoltinta, kun paapoltin
=) on kaytossa.

napoleon.com | SISAANRAKENNETTU SARJA
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Kuva 1

POIS PAALTA

Sytytin _#

%)
KORKEA .
POLTIN
MATALA ‘
- ]

TAKAPOLTIN

SYMBOLI E
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Takapolttimen sytytys (jos varustettu)

1. Avaa grillin kansi.
2. Poista lampohylly.

3. Paina ja kdanna hitaasti takapolttimen nuppia
vastapaivaan korkeaan asentoon (Kuva 1C).

4. Paina ja pida sytytyspainiketta pohjassa, kunnes
poltin syttyy, tai sytyta tulitikulla (Kuva 1B).

5. Jos poltin ei syty — kdanna polttimen saadin
myotapaivaan SULJETTU-asentoon. Odota 5
minuuttia. Toista vaiheet 3 ja 4.

Vaihtoehtoiset sytytysohjeet

1. Avaa grillin kansi.

2. Sytyta pitka tulitikku tai butaanisytytin ja vie se
lahelle polttimen aukkoja (Kuva 2).

3. K&anna vastaavaa polttimen nuppia
vastapaivaan korkeaan asentoon, kunnes

se syttyy.
OLE VAROVAINEN!
Grilli ja
koko tulipesa voivat
kuumentua erittain
kuumiksi kayton
aikana.
&VAROITUS!
« Varmista, etta kaikki « Noudata sytytysohjeita « Puhdista rasva saannollisesti ®
polttimien saatimet ovat huolellisesti. koko laitteesta, mukaan
POIS PAALTA -asennossa . Varmista, etté grillin kansion  lukien rasva-alusta,
ennen kuin avaat AUKI sytytyksen aikana. estadksesi kertymista ja
kjdasurfsyottoventtulm . Ala saada grilli sen ollessa rasvapaloja.
hitaasti. kuuma tai kaytossa.
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Grillausohjeet

Paapolttimen kaytto

Esilammita grilli ruskistusta varten kayttamalla
kaikkia paapolttimia korkealla teholla kansi
suljettuna noin 10 minuuttia.

Grillaa nopeasti kypsyvat ruoat, kuten kala ja
vihannekset, kansi auki.

Kannen ollessa suljettuna lampaotila on
korkeampi ja tasaisempi. Tama auttaa
kypsentamaan lihan tasaisesti ja voi lyhentaa
kypsennysaikaa.

Voitele kevyesti grilliritilat ennen esilammitysta,

jotta vaharasvaiset lihat, kuten kananrinta tai
porsas, eivat tartu kiinni grillattaessa.

Kypsennad ruoat, joiden valmistus kestaa yli
30 minuuttia, kuten paistit, epasuorasti. Sytyta
poltin ruoan vastakkaiselta puolelta. Katso

Epasuora grillaus

Tassad menetelmassa kdytetddn matalampia
[dmpdtiloja ja lampd kiertdad ruoan ymparilla
kypsentaen sen hitaasti ja tasaisesti. Kayta tata
menetelmaa suurempien lihapalojen tai helposti
leimahtavien ruokien, kuten paistin, kanan tai
kalkkunan, kypsentamiseen.

Laita yksi tai useampi poltin paalle ja aseta
ruoka grilliritilalle kohtaan, jossa ei ole liekkia tai
poltin paalla. Grillaus matalammalla lampatilalla
ja pidemmalld kypsennysajalla tekee lihasta
mureampaa.

1 —

Y WY
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Infrapunapaapolttimen kaytto (jos varustettu)

Epasuora grillaus.

» Leikkaa ylimaarainen rasva pois lihasta
estaaksesi liekkien leimahtamisen tai laske
grillin lampaotilaa.

« Liekki-ilmion sattuessa siirrd ruoka pois
liekeista ja vahenna lampoa. Pida kansi auki.
Noudata "Paapolttimen sytytys" -ohjeita ja kdyta
korkealla teholla 5 minuuttia kansi suljettuna tai
kunnes keraamiset polttimet hehkuvat punaisina.

Suora grillaus

Tata menetelmaa kaytetdaan usein ruskistamiseen
tai nopeasti kypsyville ruoille, kuten
hampurilaisille, pihveille kanalle tai vihanneksille

Kypsenna ruoka suoraan ritildlla noudattaen
"Infrapuna-grillausoppaan" ohjeita. Ruoka
voidaan ruskistaa infrapunapolttimella ja siirtaa
sitten grillin paapolttimille kypsymaan loppuun
suoralla tai epasuoralla l&Bmmalld, oman maun ja
mieltymyksen mukaan.

Ruskista liha ensin, jotta mehut ja maku sallyvat.
Laske grillin [ampdtila ja kypsennd loppuun oman
mieltymyksesi mukaan.

| SSSSSSSS$S&evsry
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. Al sulje sivupolttimen kantta
sen ollessa kaytossa tai kuuma.

= =

VAARA!

- Al koskaan grillaa ruokaa
suoraan liekkipolttimella. Se on
tarkoitettu kaytettavaksi vain
kattiloiden ja pannujen kanssa.

- Puhdista rasva saannollisesti
koko laitteesta, mukaan lukien
rasva-alusta, estdaaksesi
kertymista ja rasvapaloja.

. ALA kayta kaasupulloa, joka on
taytetty yli 80%.
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Taka-polttimen ja varraskoneen kayttoohjeet

Vartaan kokoaminen (jos varusteena)

g HUOMAUTUS: 4. Aseta varrastapgpn terava p'&ié va.r.(.).vasti

== /| varrasmoottoriin ja aseta toinen paa
Poista lampd&hylly ennen takapolttimen ja kannattimien péélle. Lihan painava
vartaan kayttoa. Aarimmainen kuumuus puoli roikkuu luonnollisesti alaspain
vahingoittaa lampd&hyllya. tasapainottaakseen kuorman (Kuva 5).

1. Asenna varrasmoottori grillin sivulle 5. Liu'uta pysaytinholkki varrastankoon, kunnes
kiinnikkeiden avulla. Joissakin malleissa on se on hupun sisapuolen ohi. Tama estaa
esiasennettu kiinnike (Kuva 3). vartaan sivuttaisliikkeen (Kuva 5).

2. Kun kiinnike on kiinnitetty grilliin, liu'uta 6. Kirista pysaytinholkki ja varrastangon kahva.
vartaamoottori kiinnikkeeseen (Kuva 3). Aseta metallinen astia lihan alle keraamaan

valuvat nesteet (Kuva 5).

TARKEAA!

- Kayta aina kasineita kasitellessasi grillin osia.

3. Kiinnita vartaan jatko-osa. Liu'uta ensimmainen
varrastikku hieman varrastangon keskikohdan
ohi ja kirista paikalleen. Pujota liha vartaan
varteen ja tyonna liha haarukkaan. Liu'uta
toinen varrastikku varrastangon toiseen
paahan ja tydonna haarukka lihaan, kunnes se
on tukevasti kiinni. Kirista haarukka paikoilleen
(Kuva 4).

Kuva 3 Kuva 4

Kuva 5
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Vinkkeja varraspaistoon:

- Kayta takapoltinta taydella teholla, kunnes
liha ruskistuu. Vahenna lampda. Pida kansi
suljettuna.

. Kayta [ampomittaria tarkistaaksesi lihan
sisdlampatilan.

- Paistit ja siipikarja tulisi ruskistaa ulkopuolelta ja
jattaa sisaltd meheviksi.

- Kayta lihasta valuvaa nestettd valeluun ja
kastikkeen valmistukseen.

« Kolmen paunan (n. 1,4 kg) kana kypsyy noin 1,5
tunnissa keski- tai korkealla [aBmmalla.

« Huomioi vartaan moottorin kapasiteetti.Ala
koskaan ylikuormita laitteita.

- Varmista, etta varras on aina tasapainossa. Kuva 6

Kuinka kypsentaa useita kanoja

1. Sido tai pujota siivet kiinni kanan vartaloon
2. Liu'uta vartaan haarukka vartaan varteen.

3. Pujota ensimmadinen kana varrastankoon,
kunnes se pysyy paikallaan varrashaarukan
avulla. Kirista.

4. Pujota seuraavat 2 kanaa vartaan varteen niin,
etta kaikki kanat ovat lahekkain.

5. Tyonna toinen varrashaarukka varrastankoon ja
paina sita kanoihin, kunnes kaikki 3 kanaa ovat
tiukasti yhdessa. Kirista (Kuva 6).

@ &VAROITUS! %—

) : : O?

- lrrota vartaan osat ruoanlaiton kuumia vartaan osia. TIE_SIT_KO°
Sk lEmoimalls . . . Voit poistaa
Jalkeen, pese lampimalla - Irrota vartaan pistoke pistorasiasta, paistoritilit, jos
saippuavedella ja sdilyta sisatiloissa. kun grilli ei ole kéytéssa. ne haittaa:/at

« Kayta kuumuudenkestavia isompien lihapalojen
grillauskasineitd kasitellessasi kypsennysta.

napoleon.com | SISAANRAKENNETTU SARJA Kaytts | 17



Ruoanlaittokokemuksen tarkistuslista

Tarkista tama lista aina kokatessasi

|:| Lue kédyttéohje
Lue kayttoohje ja kaikki turvallisuusohjeet
ennen kayttoa.

|:| Puhdista rasva-alusta

Puhdista rasva-alusta aina ennen paistamista
tulipalojen ja leimahdusten estamiseksi.

|:| Tarkista letku

Varmista, etta grilli on pois paalta ja jaahtynyt.
Tarkista letku viiltojen tai hankaumien varalta.
Vaihda, jos vaurioitunut.

|:| Esilammita laite
Voitele ritilat kasvirasvalla ja esilammita

polttaaksesi jddmat pois ja estadksesi
tarttumisen.

|:| Puhdista ritilat

Kdyta messinkiharjaa valurautaritildille ja
ruostumattomasta teraksesta valmistettua
harjaa terasritiloille. Katso "Puhdistusohjeet"
-0Sio.

|:| Valmistelualue

Sailyta valineet, mausteet, kastikkeet ja
astiat kdden ulottuvilla. Ald koskaan j&ta
ruokaa ilman valvontaa.

|:| K&anna vain kerran — ala kurki

Valta kannen avaamista liian usein.
K&anna ruoka vain kerran lampdatilan ja
kypsennysajan sailyttamiseksi.

|:| Jata tilaa
Jata tilaa ruokien valiin, jotta niita voi helposti
siirtda kypsennyksen aikana.

|:| Kayta lampomittaria
Tarkista ruoan kypsyys lampomittarilla
varmistaaksesi, ettd se on kypsynyt kunnolla.

Noudata l[ampotilaohjeita kaikille lihoille,
erityisesti siipikarjalle.

é} HUOMAUTUS:

Ruostumattomasta teraksesta valmistetut
ritilat ovat korroosionkestavia ja vaativat
vahemman huoltoa kuin valurautaritilat.

18 | Kayttd

Valurautaruokaritiloiden maustaminen

Tama toimenpide tulee tehda ennen ensimmaista
kayttoa ja toistaa 3—4 kayttokerran vdlein, jotta
ritilat pysyvat uudenveroisina.

1. Poista valurautaritilat grillista.

2. Pese ritilat lampimalla saippuavedella
pehmeada liinaa kayttaen. Taputtele kuivaksi ja
anna niiden kuivua taysin.

3. Levita ohut, tasainen kerros rasvaa tai 6ljya
molemmille puolille silikonisiveltimella.

4. Esilammita grilli 350°F-400°F (176°C-204°C)
asteeseen.

5. Aseta paistoritilat paikalleen ja kypsenna 30
minuuttia.

6. Levita toinen tasainen kerros rasvaa tai oljya
ritilille ja kypsenna vielda 30 minuuttia.

7. Ritilat on nyt kasitelty ja valmiita kayttoon.

g‘ HUOMAUTUS:

Jos valurautaritildihin muodostuu ruostetta,
poista se hankauslevylld tai messinkiharjalla
ja toista kasittelyprosessi.

B)— %*

KOKKAUSVINKKI! KOKKAUSVINKKI!
Ohuen kerroksen
Loyda inspiroivia ruokadljya
resepteja ja levittdminen

paistotekniikoita
Napoleonin
keittokirjoista tai
vieraile osoitteessa
www.nhapoleon.com

grillilevylle auttaa
estamaan herkkien
ruokien, kuten munien
tai kalan, tarttumisen
paistopintaan.
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Ruoanlaitto-opas

Saatonupin asetus Kypsennysaika Ehdotuksia

 KORKEA 2 minuuttia per | R
@ SUolL P Raaka — 4 minuuttia - Pyyda marmorirasvaa
: : . leikkuuseen.

o
c
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Rasva on luonnollinen

Pihvi 1tuuma (2,54 KORKEA — KESKILAMPO ' Medium — 6 minuuttia

cm) paksu. Korkea lémpfj 2 minyuttia mureuttaja ja pitaa lihan
per puoh., .§|tter.1. vaihda Kypsa — 8 minuuttia : mehukkaana.
keskilammolle. E
n KORKEA 2 m|r.1uutt|a per . Raaka — 4 minuuttia Pida pihvit N
— puoli. ; : samanpaksuisina
: tasaisen kypsennyksen
— ,,  KORKEA2':minuuttia  Keskildmpé -5 oo
Hampurilainen’> per puoli. 5 minuuttia 5 ’
tuumaa (1,27 cm) : - Yli Ttuuman paksuiset
- pihvit tulisi kypsentaa

paksu KORKEA 3 minuuttia per Kypsé — 6 minuuttia

puoli. - epésuoralla lammolla.

n Valitse paksut palat
KESKILAMPO ~ 6 minuuttia per puoli saadaksesi mureampaa

. lihaa. Leikkaa
Porsaan kyljykset ‘

ylimaarainen rasva pois.
= . KORKEA — KESKILAMPO Valitse paksut palat
. L . . . saadaksesi mureampaa
Korkea 5 minuuttia, sitten : 15 minuuttia per puoli : . .
, e o ‘lihaa. Leikkaa
) . keskilampo loppuun asti. e .
Lampaan kyljykset - ylimaarainen rasva pois.
/ﬂ : : - Valitse suurempia nakkeja
. KESKILAMPO — MATALA 4 — 6 minuuttia “ja viilla ne pitkittdin ennen
Nakit kypsennysta.

N&ama ovat yleisia ohjeita.
Katso tarkemmat tiedot terveysviranomaisen suosituksista.

OLJY- JA RASVASUOSITUS!

v

« Rypéaleensiemendljy, Jos naita ei ole
KOKKAUSVINKKI! . Auringonkukkadljy, saatawllg, valitse dljy tai
) - rasva, jolla on korkea
Valitse oikeanlaiset ruoat grillattavaksi. Grillisi on - Pellavansiemendljy, savuamispiste.
erinomainen kuumalla ja nopealla kypsennyksella. . Avokadodljy L )
Vaikka voit kypsentaa suuria lihapaloja grillissa RVDSISi Ala kayta suolattuja
matalalla Izmmélla, Napoleon-kaasu- tai hiiligrilli * RYPSIOlY- rasvoja, kuten voita tai
antaa parempia tuloksia. margariinia.
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Puhdistusohjeet

Ensimmainen kayttokerta

1. Pese paistoritildt kasin vedella ja
miedolla astianpesuaineella poistaaksesi
valmistusjaamat. Ald pese ritil5ité
astianpesukoneessa.

2. Huuhtele huolellisesti kuumalla vedella ja
kuivaa taysin pehmealla liinalla estaaksesi
kosteuden paasyn valurautaan (Kuva 7).

Valurautaritilat

. Kasittele ritilat suojakerroksen luomiseksi,
joka auttaa estamaan korroosiota. Katso
grillausvinkit — Nain kasittelet valurautaiset
paistoritilat.

Ruostumattomat terasritilat

+ Puhdista ruostumattomasta teraksesta
valmistetut paistoritilat esilammittamalla grilli ja
kayttamalla terasharjaa jaamien poistamiseen
(Kuva 8).

- Ruostumattomasta terdksesta valmistetut ritilat
varjaytyvat pysyvasti sdannollisessa kaytossa
korkean grillauslammon vuoksi.

Infrapunainen sivupoltin

- Suurin osa rasvasta ja ruoantdhteista, jotka
putoavat infrapunal@mmittimen pinnalle, palaa
valittomasti korkean l&mmaon vuoksi.

. ALA puhdista keraamista laattaa terésharjalla.

« ALA k&yta vetta tai muita nesteita polttimen
puhdistamiseen. Akilliset Iampétilanvaihtelut
voivat aiheuttaa keraamisen laatan
halkeamisen.

- Sytyta poltin ja kayta sita taydella teholla 5-10
minuuttia poistaaksesi mahdolliset jadmat
(Kuva 9).

Kuva 8

VAARA!

- Kayta aina suojakasineita ja suojalaseja
puhdistaessasi grilliasi.
- Kertyva rasva on palovaara.

20 | Puhdistus

Kuva 9
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Grillin sisdpuoli

2. Kayta messinkiharjaa irtonaisen lian
puhdistamiseen kannen sivuilta ja alapinnalta.

3. Raaputa paistolevyt lastalla tai kaapimella ja
poista sitten tuhka terasharjalla.

4. Irrota paistolevyt ja harjaa polttimista roskat
terasharjalla (Kuva 10)

5. Lakais kaikki roskat grillin sisalta rasvapeltiin.

Rasvapelti

Jokaisessa grillipaassa, sivupolttimessa ja
upotettavassa polttimessa on oma rasvapelti.
Rasvapelti on helposti saavutettavissa ovien tai
aukkojen kautta.

- Rasva ja ylimaaraiset valumat keraantyvat
grillin alla olevaan rasvapeltiin ja valuvat
kertakdyttoiseen rasva-astiaan (jos sellainen on
kaytossa).

« Kayta rasvapeltiin vain Napoleon-hyvaksyttyja
suojuksia. ALA kayta alumiinifoliota, hiekkaa tai
muita hyvaksymattomia materiaaleja, silla ne
estavat rasvan oikean valumisen.

- Puhdista rasvapelti saanndllisesti—noin

4-5 kayttokerran valein—rasvan kertymisen
estdamiseksi (Kuva 11).

Puhdistusohjeet
1. Veda rasvapelti ulos grillista padstaksesi
kertakayttoiseen rasva-astiaan tai
puhdistaaksesi rasvapellin (Kuva 12).
2. Raaputa rasvapelti lastalla tai kaapimella.
3. Vaihda kertakdyttdinen rasva-astia 2—4 viikon

valein grillin kdytosta riippuen (jos sellainen on
kaytossa).

4. Ota yhteytta Napoleon-jalleenmyyjaasi
saadaksesi vaihtotarvikkeita.

Kuva 10

Kuva 12

&VAROITUS!

- Varmista, etta kaikki polttimet
ovat pois paalta ja grilli
on taysin jaahtynyt ennen uuniin.
puhdistusta.

. Al3 kdyta uuninpuhdistusainetta
grillin missaan osassa.

. AlA laita paistoritil6ita tai muita
grillin osia itsepuhdistuvaan

- Puhdista grilli alueella,
jossa puhdistusaineet eivat
vahingoita terasseja, nurmikoita

tai patioita.

« Grillikastike ja suola ovat
syovyttavia ja aiheuttavat grillin
osien nopean kulumisen, ellei
niita puhdisteta saanndllisesti.

napoleon.com | SISAANRAKENNETTU SARJA
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Ohjauspaneeli

Puhdista vain lampimallg, saippuavedella. Teksti
on painettu suoraan ohjauspaneeliin ja se kuluu
vahitellen pois, jos kaytetadan hankaavia tai
ruostumattoman teraksen puhdistusaineita. Oikea
puhdistus pitda tekstin tummana ja selkedna
(Kuva 13).

Alumiinivalut

Puhdista lampimalla, saippuavedella. Alumiini

ei ruostu, mutta korkeat lampdtilat ja saan
vaikutukset voivat aiheuttaa pinnan hapettumista,
joka nakyy valkoisina laikkina. Katso ”"Huolto-
ohjeet” saadaksesi vinkkeja alumiinin
hapettumisen estamiseen.

Laitteen ulkopinta

« Kayta vain hankaamatonta puhdistusainetta.
Hankaavat puhdistusaineet tai terasvilla
naarmuttavat pintaa.

- Pyyhi aina syiden suuntaisesti.

« Kasittele posliiniemaloituja osia varoen.
Poltettu emalipinta on lasimainen ja lohkeaa,
jos siihen osuu isku.

« Ruostumattomasta teraksesta valmistetut osat
varjaytyvat ajan myotd kuumennettaessa ja
muuttuvat kullan- tai ruskeansavyisiksi. Tama
on normaalia eika vaikuta laitteen toimintaan.

Kuva 13

—@)—

TURVALLISUUS

VAARA!

. Al3 kéyta hankaavia
puhdistusaineita tai terasvillaa
grillin maalatuilla, posliinisilla tai
ruostumattomasta terdksesta

valmistetuilla osilla, koska ne
naarmuttavat pintaa.

- Valta suojaamatonta kosketusta
kuumiin pintoihin.

ENSIN!

Kayta aina
suojakasineita
ja suojalaseja
huoltaessasi laitetta.
N y
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Hyonteisverkko ja polttimen aukot

Hamahakit ja hyonteiset hakeutuvat usein pieniin, 10. Asenna poltin takaisin pdinvastaisessa
suljettuihin tiloihin. Taman riskin vahentamiseksi jarjestyksessa kuin irrotettaessa.
Napoleon varustaa polttimet hyonteisverkolla
ilman saatdoaukossa. Tama auttaa estamaan pesien
muodostumista polttimen sisalle, mutta ei poista
ongelmaa kokonaan. 12. Asenna paistolevyn kiinnike takaisin ja kirista
ruuvit viimeistelldksesi kokoamisen.

11. Varmista, etta venttiili menee oikein polttimeen
asennuksen aikana.

-
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Pesa tai seitti voi aiheuttaa polttimen liekin
muuttumisen keltaiseksi tai oranssiksi ja saattaa
johtaa paloon tai takaiskuun ohjauspaneelin alla
olevassa ilman saatdéaukossa.

1. Irrota ruuvit, jotka kiinnittavat polttimen
grillin takaseindan. Veda poltin taaksepdin ja
ylospadin irrottaaksesi sen (Kuva 14).

2. Puhdista polttimen sisdpuoli joustavalla
venturiputkiharjalla. Ravista irtonaiset roskat
pois polttimesta kaasunsyottdaukon kautta
(Kuva 15).

3. Tarkista polttimen aukot ja venttiilien suut
tukosten varalta. Ruoan tahteet ja korroosio
voivat ajan myota tukkia aukot.

4. Puhdista tukkeutuneet polttimen aukot
suoristetulla paperiliittimella tai mukana
toimitetulla huoltopaalla.

5. Tarvittaessa poraa tukkeutuneet aukot
auki mukana toimitetulla poranteralla ja
akkukayttdisella porakoneella. Tama voidaan
tehda poltin paikallaan, mutta irrottaminen
helpottaa tyota.

6. Ala taivuta poranteraa kayton aikana, sillé se voi
katketa.

7. K&yta poranteraa vain polttimen aukkoihin. Al&
kayta sitd messinkisuihkuihin, jotka saatelevat
kaasun virtausta.

8. Al4 suurenna polttimen aukkoja.

9. Varmista, ettad hyonteisverkko on puhdas,
tiukka ja vapaa nukasta tai roskista.

Kuva 15

VAARA!

On erittdin tarkeaa, etta venttiili/ tulipalo tai tapahtua rajahdys.
suutin menee polttimen putkeen, . Sulje kaasu paaventtiilista ja irrota
kun poltin asennetaan takaisin laite ennen huoltoa.

puhdistuksen jélkeen ja ennen grillin
sytyttamistd, muuten voi syttya
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Huolto-ohjeet

Suositukset

Pateva teknikko tulisi tarkastaa ja huoltaa tdama Vaal o
grilli vuosittain. aaleansininen Keltainen karki

« ALA estd iimanvaihdon tai palamisilman . /
virtausta. Tummansininen

« Pida kaikki sylinterin kotelon ilmanvaihtoaukot
puhtaina roskista. Naméa aukot sijaitsevat
karryn tai kotelon sivuilla sekd alaosan hyllyn
edessa ja takana.
17 1 IJj 1

Liekkiulkondko

« Liekit tulisi olla tummansinisia vaaleansinisilla Polttimen aukko
karjilla ja satunnaisilla keltaisilla (Kuva 16)

Kuva 16
- Riittamaton ilmavirtaus aiheuttaa noen

kertymisté ja laiskoja keltaisia liekkeja. g‘ HUOMAUTUS:

- Liiallinen ilmavirtaus saa liekit nousemaan Infrapolttimissa ei ole iiman s&&to4.
epéatasaisesti ja vaikeuttaa sytytysta. Katso
vianmaaritys.

« llmalappéa on saadetty tehtaalla eika sita
tarvitse saataa normaaleissa olosuhteissa.
Saatoja tarvitaan vain aarimmaisissa
tilanteissa.

TARKEAA!

+ Suutinten vaihdot ja ilmalapan saadot saa
tehda vain pateva kaasuasentaja.

— Q)

A\ varotus: yuv
« Sailyta grilli erillaan syttyvista grilliin. Ne voivat houkutella Ota yhteytta
materiaaleista, bensiinista ja muista jyrsijoita, jotka ovat epahygieenisia asiaizzgfl\?gl-uun
helposti syttyvista hoyryista ja ja saattavat jyrsia johtoja, suositeltujen
nesteista. aiheuttaen pysyvaa vahinkoa varaosien saamiseksi
- Al3 jata ruokahiukkasia tai rasvaa sahkdosille. +31(0) 88 588 66 55.
N J
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Tekniset tiedot

Seuraavassa taulukossa on esitetty

kokonaisteholuokka ja kaasunkulutusyksikot seka

- HUOM: Kayta vain saatimia, jotka tuottavat

kaikki sertifioidut kaasut ja paineet. Varmista, etta
arvokilven tiedot vastaavat tata luetteloa.

=) tissa mainitun paineen.

Paapolttimen | Takapolttimen Koki)naislém- Kaasunkulutus Kaasut /
" tin suutin montuotto (yhteensd) Paineet bAE
suu (yhteensa)
AL, BE, BG,
CY, CZ, DK,
| Butaani EE, FI, FR,
3B/P(30) 0.91mm 10 mm 30 mbar GB, GR, HR,
' ’ Propaani 30 | HU, IS, IT, LT,
mbar LU, MT, NL,
NO, PL, RO,
SE, SI, SK, TR
BE, CH, CY,
| Butaani CZ, ES, FR,
3+(28-30/37) 0.91 mm 1.0 mm 136 W 989 g/h Propaani 37 | IT, LT, LU, LV.
Takapoltin Takapoltin mbar PL, PT, SI,
37 kW 269 g/h SK, TR
BE, CH, CZ,
ES, FR, GB,
| Propaani 37 | GR, HR, HU,
3P(37) 0-9Tmm 10 /mm mbar | IE, IT, LT, NL,
PL PT, RO,
SI, SK, TR
Butaani
[ 50 mbar, AT, CH, CZ,
3B/P(50) 079 mm 0.88 mm Propaani 50 DE, SK
mbar

[ = ]

—(®)—

REKISTEROI HALUAMME
LAITTEESI AUTTAA!
LAITE! ’

Siirry osoitteeseen

napoleon.
com tai katso

Napoleon on taalla
varmistamassa, etta

grillauskokemuksesi

. on unohtumaton. Ota
kokoamisoppaasta o .
. . yhteytt§, jos tarvitset
ohjeet varaosien

- lisdapua.
q vaihtoon. ) L )
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Ruostumaton teras vaativissa olosuhteissa

Ruostumaton teras hapettuu tai varjaytyy
klooridien ja sulfidien vaikutuksesta, erityisesti
rannikkoalueilla, l8mpimissa ja erittain kosteissa
paikoissa sekd uima-altaiden ja porealtaiden
laheisyydessa. Nama tahrat nayttavat ruosteelta,
mutta ne voidaan helposti poistaa tai estaa. Pese
ruostumattomat ja kromipinnat 3—4 viikon valein.
Puhdista lampimalla saippuavedella.

Polttimen huolto

. A&rimmainen kuumuus ja syovyttava
ymparisto voivat aiheuttaa pintaruostetta,
vaikka poltin on valmistettu paksuseinaisesta
304-ruostumattomasta teraksesta.

Infrapolttimien huolto ja suojaus

Infrapolttimet on suunniteltu pitkaikaiseen
kayttoon. Jotta ne toimivat oikein, suojaa
keraamiset pinnat halkeamilta. Haljennut pinta
aiheuttaa polttimen toimintahairion.

| | TARKEAA!

- Vahingot, jotka johtuvat naiden ohjeiden
noudattamatta jattamisesta, eivat kuulu
takuun piiriin.

Kuumailman poistotilan tuuletus

- Kuuman ilman on p&astava poistumaan
laitteesta, jotta polttimet toimivat oikein.

- Polttimet voivat jaada ilman happea, jos
kuuma ilma ei paase poistumaan, mika voi
aiheuttaa takaiskuleimahduksen.

Toimenpiteet keraamisten pintojen
vaurioitumisen estamiseksi

1. Ala koskaan kayta vettd liekkien
sammuttamiseen tai leimahdusten hallintaan
(Kuva 17)

2. Pida kylma vesi (sade, sadettimet, letkut jne.)
poissa kuumien keraamisten polttimien lahelta.
Akilliset lampétilanvaihtelut voivat rikkoa
keraamisen laatan.

3. Al& kayta poltinta, jos keramiikka on marka.
Hoyryn kertyminen voi aiheuttaa painetta, joka
rikkoo keramiikan.

4. Valta toistuvaa kastumista. Liiallinen vesi saa
keraamisen pinnan turpoamaan, halkeilemaan
ja murenemaan.

5. Jos loydat seisovaa vetta grillista, tarkista
keramiikan kosteus. Irrota poltin, kdanna se
yldsalaisin valuttaaksesi veden pois ja anna
sen kuivua perusteellisesti siséatiloissa.

6. Suojaa poltin iskuilta. Ole varovainen
kasitellessasi paistoritiloita ja tarvikkeita
keramiikan laheisyydessa.

TURVALLISUUS

VAARA!

« Sulje kaasu paaventtiilista ja irrota
laite ennen huoltoa.

« Huolto tulee suorittaa vain grillin

ollessa viilea palovammojen
valttamiseksi.

» Vuototesti on suoritettava vuosittain
seka aina, kun kaasujarjestelman
osa vaihdetaan tai kun kaasun hajua
esiintyy.

ENSIN!

Ala koskaan peité
yli 75 % minkaan
paa- tai sivupolttimen
paistopinnasta
millaan kiintealla
metallilla (esim. ritilat
tai pannut)
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Vianmaaritys

Sytytysongelmat

- Paa-, taka- tai sivupolttimet eivat syty sytyttimelld, mutta syttyvat tulitikulla.

- Polttimet eivat sytytd toisiaan ristiin.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

. Puhdista JETFIRE™-poistoaukko pehmeall3

<
[0)}
-]
3
[0)H
Q:
=
<
wn

- JETFIRE™-poistoaukko on likainen tai tukossa

'4_% harjalla.
o {
o
S Likaant t tai k [ ioittamat '
o ntun rr n r m : . Lo .
a ! fraamtuneet tal korroosion vauriorttama . Puhdista tai vaihda tarvittaessa.
| sytytystuet ‘
Sulje ilman saatopelti kuten on kuvattu taman
: - kayttdohjeen "Huolto-ohjeet — Palamisilman
=  Polttimen liekit nousevat irti polttimesta - S8ato” -osiossa.
g ‘ . TARKEAA! Tam4 s&éto tulee suorittaa patevan
% - kaasuasentajan toimesta.
o :
3
2
0 H
L, . Varmista, ettd kaikki johdot moduulista
&h § L . ) ) - sytytyskytkimeen (jos varustettu) ovat kunnolla
© - Irtotai [0ysét elektrodijohto tai kytkimen - kiinnitetty omiin liittimiinsa.

- liitinjohdot : . .. " . .
: . Varmista, ettd elektrodijohto on tiukasti
- kiinnitetty sytyttimen takaosan liittimeen.

Hilseileva maali

- Maali nayttaa hilseilevan.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

. Tama ei ole vika. Kannen ja hupun pinta on

- posliinia tai ruostumatonta terasta eika hilseile. Se,
. mika nayttaa hilseilevalta, on kovettunutta rasvaa,
. joka kuivuu maalimaisiksi hiutaleiksi. S&dannéllinen
- puhdistus estaa taman. Katso lisatietoja kohdasta

- "Puhdistusohjeet”.

Rasvan kertyminen sisapintoihin.
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Aéanet ja epatasainen lampo

« Huriseva saadin.

Normaali hurina kuumina péaivina.

+ Liialliset leimahdukset ja epatasainen [ampo.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

Tama ei ole vika. Sen aiheuttavat saatimen
- sisdiset varinat, eika se vaikuta grillin toimintaan
tai turvallisuuteen. Hurisevia saatimia El vaihdeta.

Sylinteriventtiili avattiin liian nopeasti.

Avaa sylinteriventtiili hitaasti.

Paistolevyt asennettu vaarin.

Varmista, etta paistolevyt on asennettu niin, etta
- reiat ovat eteenpadin ja aukot alaspain. Katso
. kokoamisohjeet.

Vaara lammitys.

Esilammita laite polttimet tdydella teholla 10-15
- minuuttia.

- Puhdista rasvapelti sdannéllisesti. Ald vuoraa
Liiallinen rasvan ja tuhkan kertyminen rasvapeltiin. :
- osio.

peltia alumiinifoliolla. Katso "Puhdistusohjeet"-

Infrapunapoltin leimahtaa takaisin

- Kayton aikana poltin pitda akillisesti
kovaa suhisevaa danta, jota seuraa
jatkuva puhalluslamppumainen &ani ja

poltin himmenee tai siind on suuri liekki
kdynnistyksen yhteydessa.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

Keraamiset laatat ovat ylikuormittuneet
rasvavalumista ja kertymistd. Aukot ovat tukossa.

- Sammuta poltin ja anna sen jaahtya vahintaan

. 2 minuuttia. Sytyta poltin uudelleen ja polta sitd
- TAYDELLA teholla vdhintdan 5 minuuttia tai

- kunnes keraamiset laatat hehkuvat tasaisesti

. punaisina.

Poltin ylikuumeni riittamattoman ilmanvaihdon
vuoksi. Liian suuri osa grillipinnasta on peitetty
ritildlla tai pannulla.

- Varmista, etta enintdan 75 % grillin pinnasta on

. peitetty esineilla tai tarvikkeilla. Sammuta poltin

' ja anna sen jaahtya vahintdaan 2 minuuttia. Sytyta
- uudelleen.

Keraamisen laatan ymparilla oleva tiiviste vuotaa
tai polttimen rungossa on hitsausvika.

- Anna polttimen jaahtya ja tarkista se huolellisesti

- mahdollisten halkeamien varalta. Ota yhteytta

¢ valtuutettuun Napoleon-jdlleenmyyjaan tilataksesi
uuden poltinmoduulin, jos halkeamia 16ytyy.

Vaara lammitys.

. Esilammita grilli molemmat p&&polttimet taydella
- teholla 10—15 minuuttia.

Liiallinen rasvan ja tuhkan kertyminen
paistolevyille ja rasvapeltiin.

Puhdista paistolevyt ja rasvapelti sdanndllisesti.
- Ald vuoraa peltia alumiinifoliolla. Katso
: "Puhdistusohjeet”.
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Kaasun virtaus

- Alhainen lampo tai liekki, kun venttiili on
kaannetty taysille.

« Polttimet palavat keltaisella liekilla ja kaasun
haju on havaittavissa.

+ Liekit nousevat irti polttimesta, kaasun haju ja
mahdollisia sytytysongelmia.

+ Polttimen teho on KORKEA, mutta asetus on
MATALA. Jyriseva aani ja lepattava sininen
liekki polttimen pinnalla.

Mahdolliset syyt Ratkaisu

Propaani — virheellinen sytytysmenettely.

- Varmista, ettd sytytysmenettelyd noudatetaan
- huolellisesti. Kaikkien kaasuhanojen tulee olla
- SULJETTU-asennossa, kun sdilioventtiili avataan.
Avaa sadilio hitaasti, jotta paine ehtii tasaantua.

Katso Kaytto — "Sytytysohjeet"-osio.

Vaara esilammitys.

Esilammita grilli molemmat paapolttimet taydella
- teholla 10-15 minuuttia.

Mahdollinen hamahakinverkko tai muu roska.

Puhdista polttimen suutin perusteellisesti

. pesista tai verkoista poistamalla se ja

- noudattamalla tdman ohjekirjan ohjeita. Katso
- "Puhdistusohjeet"-osio.

lImasaatimen virheellinen saato.

Avaa tai sulje ilmasaadinta hieman taman
. ohjekirjan mukaisesti. Katso "Huolto-ohjeet" osio.

- TARKEAA! Tamé&n saa tehda vain patevé
. kaasuasentaja.

Kaasun puute.

. Tarkista kaasun maara propaanisailiosta.

Syottoletku on puristuksissa.

Sijoita syottoletku tarvittaessa uudelleen.

Propaanisaadin matalavirtaustilassa.

Sammuta polttimet ja sulje s&ilion venttiili, odota
- 5 minuuttia ennen kuin avaat venttiilin kokonaan,

anna paineen tasaantua muutaman sekunnin

- @jan ennen kuin noudatat sytytysohjeita grillin
. kaynnistamiseksi. Varmista, etta sytytysmenettely

suoritetaan huolellisesti joka kerta kun valmistat

: ruokaa. Kaikkien kaasuhanat on oltava
- SULJETTUINA, kun sailion venttiili avataan. Avaa

sailion venttiili aina hitaasti.
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NAPOLEON® TUOTETAKUU

—,
15 VUOTTA

RAJOITETTU

TAKUU

Alumiinivalut / ruostumattomasta teraksesta valmistettu pohja ..o 15 vuotta
Ruostumattomasta terdksestd valmistettu KanSi ... 15 vuotta
POSINIEMAIOITU KANSI .ttt ettt be e se b e s e e esessenes 15 vuotta
Ruostumattomasta terdksestd valmistetut grillausritilat ........cccoeveveiineneeeeeee 15 vuotta
Ruostumattomasta terdksesta valmistettu putkipoltin .......ccoveveeeeeeeieeececeeeeeeeee 10 vuotta Plus1s
Ruostumattomasta terdksesta valmistetut [EBmmontasauslevyt ..., 5 vuotta Plus 15

Posliiniemaloidut valurautaiset grillausritilat ............

Keraaminen infrapuna takapoltin (ei sis. kehysta)

Kaikki MUUL OSAT ..o

Plus Id: viittaa pidennettyyn takuuaikaan, jonka
aikana toimitamme ostajalle varaosia 50 %:lla
voimassa olevasta vahittaismyyntihinnasta grillin
kayttoian* ajan.

Plus 15: tarkoittaa pidennettya takuuaikaa, jonka
aikana toimitamme ostajalle varaosia 50 %:lla
nykyisesta vahittaismyyntihinnasta 15 vuoden ajan.
Plus 10: viittaa pidennettyyn takuuaikaan, jonka
aikana toimitamme ostajalle varaosia 50 %:lla
voimassa olevasta vahittaismyyntihinnasta

10 vuoden ajan.

TAKUUEHDOT JA RAJOITUKSET

NAPOLEON®® takaa tuotteidensa
virheettomyyden ainoastaan alkuperdiselle
ostajalle ja vain siina tapauksessa, ettd osto on
tapahtunut NAPOLEON®® virallisen jalleenmyyjan
kautta. Seuraavat ehdot ja rajoitukset ovat
voimassa:

Nykyista valmistajan takuuta ei voi siirtéda eika
sita voi pidentaa missaan olosuhteissa eika
minkaan edustajamme toimesta. Kaasugrillin on
oltava valtuutetun, valtuutetun huoltoteknikon tai
urakoitsijan asentama.

Asennuksen on tapahduttava toimitettujen

LE-, LEX- (GRILLIKARRY JA -PAITA),

ROGUE®- JA PRO 605 CSS -MALLEIHIN

15 Vuoden rajoitettu takuuohjelma

NAPOLEONE® takaa, ettd uuden NAPOLEON®-tuotteesi

komponentit ovat ostopaivasta alkaen vapaita materiaali-
ja valmistusvirheista seuraavan ajanjakson ajan:

................................................................. 5 vuotta Plus15
................................................................. 5 vuotta Plus15
.......................................................................... 2 vuotta

*Elinika: viittaa 30 vuoden takuuaikaan.

Tama takuu on voimassa seuraavissa maissa:
Euroopan

unioni, Sveitsi, Andorra, San Marino, Norja, Islanti ja
Liechtenstein.

Tama takuu ei vaikuta, rajoita tai muuta asiakkaan
lakisdateisia oikeuksia vikatapauksissa WKRL

- (EU) 2019/711) mukaisesti. Lakisdateisten
oikeuksien kayttdminen tapahtuu maksutta.

asennusohjeiden seka kaikkien paikallisten

ja kansallisten rakennus- ja palomaaraysten
mukaisesti. Tama rajoitettu takuu ei kata vaurioita,
jotka johtuvat virheellisesta kaytosta, huollon
puutteesta, rasvapalosta, ymparistoaltistuksesta,
onnettomuuksista, muutoksista, vaarinkdytosta tai
laiminlyonnista.

Muiden valmistajien varaosien asentaminen
mitatoi taman takuun. Tamad takuu ei kata
muovielementtien varimuutoksia, jotka johtuvat
kemiallisten puhdistusaineiden kaytosta tai
auringonvalolle altistumisesta.
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Tama takuu ei myodskaan kata mitaan
seuraavista: Naarmut, kolhut, maaliviat,
pinnoitteet, korroosio tai varimuutokset,

jotka johtuvat altistumisesta kuumuudelle tai
hankaaville ja kemiallisille puhdistusaineille,

seka posliinipinnoitettujen osien ja kaasugrillin
asennuksessa kaytettyjen osien lohkeamat. Jos
osa heikkenee niin, etta se ei toimi (ruostumisen
tai lapipalamisen vuoksi) takuuaikana, asiakkaalle
toimitetaan korvaava osa.

Ensimmaisen vuoden jalkeen NAPOLEON®

on taman takuun nojalla oikeus luopua
takuuvelvoitteesta vapaan harkintansa mukaan
hyvittamalla alkuperaiselle ostajalle takuun piiriin
kuuluvien viallisten takuuosien tukkuhinnan
suuruisen summan.

NAPOLEON® ej ota vastuuta mistdan takuuosan
uudelleenasennukseen liittyvistd asennus-, tydaika-
tai muista kustannuksista tai kuluista. Tallaiset
kustannukset eivat kuulu taman takuun piiriin.

Riippumatta taman takuun mukaisista
maarayksistd, NAPOLEON® vastuu tdman
takuun nojalla on maaritelty edelld mainituissa
madrayksissa, eika se kata satunnaisia, valillisia
tai epasuoria vahinkoja missaan tapauksessa.

TAKUUN MYONTAJA:

NAPOLEON® EUROPE | WOLF STEEL EUROPE BV.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31(0) 88 588 66 55
X eu.info@napoleon.com

Tama takuu maarittelee NAPOLEON®
velvollisuudet ja vastuun NAPOLEON®-
kaasugrillin osalta. NAPOLEON® ei ota mitaan
muuta vastuuta taman tuotteen myynnin
yhteydessa, eikd se valtuuta kolmatta osapuolta
ottamaan mitaan muuta vastuuta sen puolesta.

NAPOLEON® ej ota vastuuta: Ylikuumeneminen,
liekin sammuminen ymparistotekijoiden,

kuten voimakkaan tuulen tai puutteellisen
ilmanvaihdon vuoksi.

NAPOLEON® ej ota vastuuta kaasugrillin
vaurioista, jotka johtuvat sadsta, raekuuroista,
karkeasta kasittelystd, aggressiivisista
kemikaaleista tai puhdistusaineista.
Takuuvaatimuksiin on liitettava ostotodistus tai
sen kopio, josta kay ilmi sarja- ja mallinumero.

NAPOLEON® pidattaa itsellaan oikeuden
antaa tuotteen tai sen osan edustajansa
tarkastettavaksi ennen takuuvelvoitteiden
tayttamista.

NAPOLEON® ej vastaa kuljetuskustannuksista,
tyotunneista tai vientitulleista.
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50 vuotta kodin
mukavuusratkaisuja.

NAPOLEON

NAPOLEON?® tuotteet

ovat yhden tai useamman
YhdysvaltainS. ja Kanadan
ja/tai ulkomaisten patenttien
tai vireilld olevien patenttien
suojaamia.

N415-0877CE-FI | B-O

L

Osoite

Wolf Steel Ltd.
De Riemsdijk 22, 4004 LC,
Tiel, The Netherlands

10-12 Home Farm, Meriden Road,
Berkswell, CV7 7SL,

United Kingdom

24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Canada

o

&

Puhelin

Eurooppa

+31(0) 88 588 66 55

Verkossa

X eu.info@napoleon.com

o
¥ www.napoleon.com



