NAPOLEON

Brugervejledning

RP3OFT
Apparatet, der er illustreret i denne vejledning,

kan afvige fra den kgbte model.

Vi vil gerne have din feedback! —
Besog Napoleon.com for at skrive en anmeldelse '
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TILLYKKE MED DIN

NAPOLEON PLANCHA!

Du har lige opgraderet din madlavning.

VORES MAL ER AT GORE DIN MADLAVNINGSOPLEVELSE
BADE MINDEV/ERDIG OG SIKKER.

® & Lees denne brugervejledning, fagr du bruger & Fjern alt emballagemateriale, reklametiketter
apparatet, for at undgad materielle skader, og informationskort fra grillpladen fgr brug.
personskader eller dgdsfald.

MA KUN BRUGES UDEND®RS.

FARE! ADVARSEL!

HVIS DU LUGTER GAS: Forsog ikke at teende dette apparat uden
at have leest afsnittet "TZAENDING" i denne

+ Luk for gassen til apparatet. vejledning.

« Sluk enhver abenild. Opbevar eller brug ikke benzin eller andre
F o breendbare vaesker eller dampe i naerheden

* Abn laget. af dette eller noget andet apparat.

* H,V's lugten fortszetter, skal du holde En propanflaske, der ikke er tilsluttet til brug,
dig veek fra apparatet og straks ma ikke opbevares i naerheden af dette eller
ringe til din gasleverander eller andre apparater.
brandvaesenet.

Hvis oplysningerne i denne vejledning ikke

folges ngjagtigt, kan der opsta brand eller

eksplosion og forarsage materielle skader,
personskade eller dad.

Advar voksne og bgrn om faren ved varme Hold opsyn med sma bgrn i
overfladetemperaturer. neerheden af grillen.

MEDDELELSE TIL INSTALLATOREN: Efterlad disse instruktioner hos ejeren af grillen til fremtidig brug.
MEDDELELSE TIL FORBRUGEREN: Opbevar denne vejledning til senere brug.
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Velkommen til Napoleon!

Sikkerhed forst

A&\ ADVARSEL!

ADVARSEL!

Generelle oplysninger

Denne grill skal installeres i overensstemmelse
med lokale regler. Hvis der anvendes en ekstern
elektrisk kilde, skal apparatet ogsa jordes i
overensstemmelse med de lokale regler.

A&\ ADVARSEL!

Installation og montering

Saml planchaen ngjagtigt som anvist i
monteringsvejledningen. Hvis planchaen
blev samlet i butikken, skal du gennemga
monteringsvejledningen for at sikre, at det
er gjort korrekt. Ma ikke installeres i eller
pa fritidskaretgjer og/eller bade. Udfar
den pakraevede laekagetest, fer du tager
planchaenibrug.

Denne grill ma under ingen omstaendigheder
a&ndres. Brug ikke en gasflaske, der ikke er
udstyret med den rette type tilslutning. Brug
kun den trykregulator og slangesamling, der
fglger med denne grill, eller reservedele, der
specifikt anbefales af Napoleon.

A\ ADVARSEL!

Opbevaring og afvikling

Sluk for gassen ved gasflasken eller
regulatorventilen. Frakobl slangen mellem
gasflasken og planchaen. Fjern gasflasken, og
opbevar den udendars pa et godt ventileret sted
uden for bgrns reekkevidde.

Opbevar IKKE gasflaskerien bygning, en
garage, et skur eller et andet lukket rum.

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA

Forholdsregler vedrgrende elektricitet

Hold alle elektriske ledninger og
breendstofslanger veek fra alle opvarmede
overflader. For at beskytte mod elektrisk stad
ma ledningen eller stikket ikke nedsaenkes i
vand eller andre vaesker.

ADVARSEL!

Operation

Laes hele brugervejledningen, fgr du bruger
dette apparat. Leegekagetest denne grill for
hver brug, hvert ar, og nar gaskomponenter
udskiftes. Fglg opteendingsvejledningen ngije.

ADVARSEL!

Korrekt bortskaffelse af produktet

Denne maerkning angiver, at dette
produkt ikke ma bortskaffes sammen
med andet husholdningsaffald i hele
EU. For at forhindre mulig skade pa
miljget eller menneskers sundhed fra
ukontrolleret bortskaffelse af affald, skal det
genbruges ansvarligt for at fremme beaeredygtig
genbrug af materielle ressourcer. Hvis du vil
returnere dit brugte apparat, skal du bruge
retur- og indsamlingssystemerne eller kontakte
den forhandler, hvor produktet blev kabt. De kan
tage dette produkt med til miljgsikker genbrug.

Velkommen | 3
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Alle systemets funktioner

e Solid plancha
stegeplade.

Den store varmehylde giver
ekstra plads og holder
maden varm.

=

Sammenklappelige
sidehylder med
—O
integrerede
veerktgjskroge.

L —
‘I\.f

Integreret / o @ CD) i ®
flaskeoplukker. e——n T—— F ,
(i Baggrundsbelyste
i 0 _ betjeningsknapper
‘ U ~ il at lette
‘ ’ betjeningen om
. ‘_ aftenen.
Breendere i 0f| o
rustfrit stal 0
sikrer lang i 0
holdbarhed. 7 0
i Hjul med nem
lasning holder
e planchaen
sikkert pa
plads.
. Nem adgang
Indsats til gasflaske e til fedtbakken

for effektiv
vedligeholdelse.

@ Den plancha, der er illustreret i denne brugervejledning, kan afvige fra den model, du har kgbt.
Udvalgt model: ROGUE RP30FT

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA Funktioner | 5
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Kom godt i gang

FARE!

Advarer om en fare, der kan resultere
i brand, eksplosion, dgd eller alvorlig
fysisk skade.

& ADVARSEL!

Advarer om en fare, der kan
resultere i mindre fysisk skade eller
skade pa ejendom.

% Ryg ikke, mens du udfgrer en
Q gasleekagetest. Gnister eller flammer
kan forarsage brand, eksplosion,

materielle skader, alvorlig fysisk
skade eller dad.

® Brug aldrig &ben ild til at tjiekke for

gasleekager. Gnister eller flammer
kan forarsage brand, eksplosion,
materielle skader, alvorlig fysisk
skade eller dgd.

& FORSIGTIG! varm overflade.

@ Luk straks for gastilfgrslen, og afbryd
forbindelsen.

Brug @ Brug
sikkerhedsbiriller. beskyttelseshandsker.

Vigtig information.

Supplerende sikkerhedsanvisninger

« Farikke slangen ind under drypbakken. Sgrg
for, at slangen har den rette afstand til bunden

af enheden.

. Braenderen skal vaere slukket, nar der taendes

for gasflaskens ventil.

. Braenderne ma ikke teendes med laget lukket.

. Frituresteg ikke mad pa sidebraenderen.

. Juster ikke planchaen, nar den er i drift eller varm.

- Flyt ikke apparatet under brug.

- Luk for gasforsyningen ved kilden efter brug.

. Du ma ikke aendre apparatet. Dele, der er
forseglet af Napoleon, ma ikke modificeres
af brugeren.

- Vedligeholdelse bgr kun udfgres, nar
planchaen er afkglet.
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Opbevar ikke lightere, teendstikker eller
andet braendbart inde i kabinettet eller
opbevaringsboksen.

Hold alle elektriske ledninger og gasslanger
veek fra alle opvarmede overflader.

Rengar drypbakken regelmaessigt for at undga
ophobning og fedtbrande.

Hold breenderens venturirgr fri for
edderkoppespind og andre blokeringer ved at
inspicere og renggre dem regelmaessigt.

Brug ikke en hgjtryksrenser til at renggre
nogen del af planchaen.

Placer ikke planchaen et sted, hvor den kan
blive udsat for kraftig vind, isser nar vinden kan
komme direkte fra bagsiden af apparatet.

Brug ikke apparatet under en braendbar
konstruktion.

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA



. Bloker aldrig det abne omrade omkring « En ekstra afstand pa 610 mm (24") anbefales i
naerheden af vinylbeklaedning eller glasruder.

planchaen.

. Dette apparat skal holdes vaek fra breendbare « Den mindste omgivende driftstemperatur for
sikker brug af apparatet er O °F (-17,8 °C)).

materialer, mens det er i brug.

- Hold altid en passende afstand til breendbart
materiale pa 660,4 mm (26") bag pa apparatet

og 254 mm (10") til siderne.

&ADVARSEL!

- Tilslutning og installation af gas- og
slangetilslutningen skal udfgres
af en autoriseret gasmontgr og
leegekagetestes, fgr planchaen
tages i brug.

« Sgrg for, at slangerne ikke kommer
i kontakt med overflader med hgj
temperatur pa planchaen.

- Tilgeengelige dele kan vaere meget
varme. Hold sma bgrn vaek.

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA
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Placering af din plancha

Sarg for, at placeringen af din gasgrill opfylder alle
krav til afstand til tilstedende braendbart materiale.
Dette apparat er beregnet til brug pa en udendars
terrasse eller i din have.

- Brug kun apparatet over jorden, udendgrs i
et abent omrade med naturlig ventilation og
uden stillestdende Iuft. Serg for, at gasleekage
og forbraendingsprodukter spredes hurtigt af
vind og naturlig konvektion.

- Brug ikke apparatet i en bygning, en garage
eller et andet lukket rum.

. Apparatet ma ikke integreres i en indbygget
eller indskudt konstruktion.

- Bloker ikke ventilationsabninger i gasflaskens
kabinet.

Enhver afskaermning eller overdaekning, hvor
apparatet anvendes, skal opfylde et af fglgende krav:

- Apparatet betragtes som udendgrs, hvis det er
installeret i en konstruktion med vaegge pa tre
sider, men uden overdaekning. (Fig. 1).

- Et apparat anses for at veere udendgars, hvis
det er installeret i en konstruktion med en
overdaekning og hgjst to sidevaegge.

» Sideveeggene kan veere parallelle, som i en
gennemgang, eller i rette vinkler i forhold til
hinanden. (Fig. 2 og Fig. 3).

- Et apparat anses for at veere udendgrs, hvis
det er installeret i en konstruktion med tre
sideveegge og en overdaekning, sa laenge 30
% eller mere af rummets vandrette periferi er
permanent dben. (Fig. 4 og Fig. 5).

VIGTIGT!

« Alle abninger skal veere permanent abne.

- Skydedgre, garageporte, vinduer eller
afskeermede abninger betragtes ikke som
permanente abninger.

8 | Kom godtigang

i Fig. 1

‘ Begge ender i

er dbne
Fig. 2 Fig. 3

Mindst 30 % af den
vandrette omkreds
af konstruktionen
skal veere permanent
aben og fri for
forhindringer.

Fig. 4

Mindst 30 % af den
vandrette omkreds
af konstruktionen
skal veere permanent
aben og fri for
forhindringer.

Fig. 5

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA



Tilslutning til gas

Til en propanflaske

Brug en propanflaske pa mindst 6 kg eller en
butanflaske pa 13 kg, der er konstrueret og
meerket i overensstemmelse med nationale og
regionale regler. Sgrg for, at flasken kan levere
nok braendstof til at drive apparatet. Hvis du er i
tvivl, skal du kontakte din lokale gasleverandgr.

Brug en gastrykregulator og -slange, der leveres af
Napoleon; hvis den ikke medfglger, skal du bruge
en regulator og slange, der opfylder europeeciske
normer og regionale regler. Regulatoren skal veere
i overensstemmelse med EN 16129-2013. Den

type fleksibel slange, der forbinder apparatet med
gasflasken, er klasse 2. Den anbefalede laengde pa
slangen er 0,9 m. Slangen ma aldrig vaere laengere
end1,5m.

- BEMAZRK: Slangen skal udskiftes, nar de
=) nationale forhold kraever det, 0g som minimum
inden udlgbsdatoen, der er trykt pa den.

Placer kun flasker inden for de maksimale bredde-
og hgjdemal inde i skabet pd den nederste

hylde. Flasker, der overskrider de maksimale
dimensioner, skal placeres uden for skabet pa et
plant underlag. Se diagrammet for specifikke mal.

| | vieTIGT!

- De forholdsregler, der skal tages ved
udskiftning af gasflasken, skal udfgres vaek
fra enhver anteendelseskilde.

Tilslutning og installation
- Tjek flasken for buler eller rust, og fa den
inspiceret af din gasleverandgr.
- Brug aldrig en flaske med en beskadiget ventil.

- Placer flasken i det dertil indrettede omrade pa
den nederste hylde.

- Sgrg for, at gasregulatorens slange ikke har
nogen knaek.

- Fjern haetten eller proppen fra gasflaskens
braendstofventil.

« Speend regulatoren fast til flaskeventilen.

« Sgrg for, at slangen ikke kommer i kontakt
med drypbakken eller andre overflader med
hgj temperatur pad planchaen, da den kan
smelte og forarsage brand.

« Sgrg for, at flasken ikke udsaettes for ekstrem
varme eller direkte sollys.

- Laekagetest alle samlinger, fgr grillpladen
tages i brug. Se afsnittet "Laekagetest" .

&ADVARSEL!

« Folg alle specifikationer og
instruktioner ngjagtigt for at
forhindre brand, eksplosion,
materielle skader, personskade
eller dgd.

« Brug aldrig en gasflaske, der er
mere end 80 % fuld.

- Afbryd planchaen og dens
individuelle afspaerringsventil fra
gasforsyningens rgrsystem under
enhver trykprgvning pa over 3,5
kPa ("2 psi).

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA

Kom godtigang | 9

x
o)
=]
Q
o)
o
—
Q
Q
>
Q




(@)
(o
©
(@)
)
O
o
(@)
=
o
X

Maksimale gasflaskedimensioner

- BEMARK: Inspicer gasflaskens
=] ventilforsegling for revner, slid eller

forringelse, hver gang flasken udskiftes eller

genopfyldes.

«— 310 MM —

590 mm

Enhver gasflaske, der viser tegn pa beskadigelse
eller forringelse, herunder synlige revner og huller,

skal returneres ubrugt til seelgeren.

f_

&ADVARSEL!

« Luk den individuelle
afspaerringsventil for at
isolere planchaen fra
gasforsyningssystemet under
enhver tryktest, der er lig med eller
mindre end %2 Psi (3,5 kPa).

. Tjek slangen for tegn pa overdreven

slid, smeltning, snit eller revner.
Hvis slangen er beskadiget, skal
den udskiftes med en enhed, der
specifikt anbefales af Napoleon.

VZR FORSIGTIG!

Planchaen
og hele
braendkammeret kan
blive meget varme,
nar de er i brug.

10 | Kom godtigang
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Tekniske data

~
Felgende tabel viser bruttovarmeindgang, gasforbrugsveerdier og abningsstarrelser, der svarer til hver o
braender pr. gaskategori: 2
8
Abningssterrelse / markeret Bruttovar:lf)mdgang ( Gasforbrug (i alt) -
Q
: o))
I § Il [/ /1 S
: (@]
Primeere 077 mm /077 = 070 mm/0.70 10.8 kW 786 g/h

Falgende tabel viser alle certificerede gasser og
tryk. Kontrollér, at oplysningerne pa typeskiltet

stemmer overens med denne liste.

Orifice-starrelser

3B/P(30)

3+(28-30/37)

3B/P(37)

- BEMZERK: Brug kun regulatorer, der leverer
=) det tryk, der er anfert her.

3B/P(50)

Butan 30mbar

Butan 28-30mbar

Butan 37mbar

Butan 50mbar

CEREER Y Propan 30mbar Propan 37mbar Propan 37mbar Propan 50mbar
AL, BE, BG, CY,
CZ, DK, EE, FI, FR, | BE, CH, CY, CZ, ES, _
Lande GB, GR,HR, HU, IS, | FR, GB, GR, IE, IT, PL AT, CH. CZ, DE, SK

IT, LT, LU, MT, NL,
NO, PL, RO, SE, SI,
SK, TR

LT, LY, LV, PL, PT,
SI, SK, TR

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA

REGISTRER DIT
APPARAT!

Ga til
napoleon.com
eller din
monteringsvejledning
for at finde
instruktioner til
udskiftning af
reservedele.
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Laegekagetest

Hvorfor og hvornar skal man lackageteste?

En lasekagetest bekreefter, at der ikke slipper

gas ud, efter at du har tilsluttet slangen til
gasforsyningen. Hver gang gasflasken genopfyldes
0g geninstalleres, skal du sikre dig, at der ikke er
lsekager ved samlingen, hvor regulatoren tilsluttes
flasken. Udfer en leekagetest pa denne grill for brug,
arligt og hver gang gasdele udskiftes.

Trin til laekagetest

1. Der ma ikke ryges, mens testen udfgres.

2. Fjern alle anteendelseskilder.

3. Drej alle kontrolknapper til slukket position.
4. Abn for regulatorventilen.

5. Barst en blanding af flydende saebe og vand pa
alle samlinger og forbindelser pa regulatoren,
slangen, manifolden og ventilerne.

6. Bobler indikerer en gaslaekage.

Hvis du finder en leekage

1. Stram alle Igse samlinger.

2. Hvis leekagen ikke kan stoppes, skal du straks
slukke for gasforsyningen og frakoble grillen.

3. Fa grillen inspiceret af en certificeret installater

eller forhandler.

4. Brug ikke grillen,
repareret.

for lsekagen er blevet

....m...i

\_
(. P}e
- !ﬁi‘\.’%

@@ FARE!

Brug aldrig aben ild til at tjekke for « Brug kun den trykregulator og

gaslaekager. Gnister eller flammer slangesamling, der fglger med grillen,
kan forarsage brand, eksplosion, eller en, der er i overensstemmelse
materielle skader, alvorlig fysisk med lokale regler.

skade eller dad.

12 | Kom godtigang
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Betjening

Sadan klarger du din plancha i rustfrit
stal for forste gang

For forste brug

Korrekt klargering er vigtig for at sikre, at du far
de bedste madlavningsresultater og forleenger
planchaens levetid.

1. Vask planchaen med varmt seebevand for at fjerne
eventuelle fabriksrester. Skyl og tgr den helt.

2. Veelg en olie med hgijt ragpunkt, f.eks.
rapsolie. Pafor sparsomt nok olie til at daekke
planchaens overflade let.

3. Nar planchaen er installeret, skal du felge
afsnittet »Teend for dit apparat«.

4. Opvarm planchaen pa medium, indtil olien
ryger, og overfladen bliver magrkere, hvilket
indikerer, at den binder sig til det rustfri stal.
Lad re@gen forsvinde naturligt (10-15 minutter),
sluk derefter for alle breendere, og lad
planchaen kgle helt af.

5. Nar planchaen er afkglet, skal du tarre
overskydende olie eller rester af med et
stykke kgkkenrulle. Sgrg for, at der kun er et
tyndt, jeevnt lag tilbage, sa det ikke klistrer.

6. Gentag olie- og afbreendingsprocessen 2-4
gange for at opbygge en holdbar, non-stick
beskyttende beleegning. Belaegningen bliver
steerkere for hvert lag, hvilket gar fremtidig
madlavning og renggring nemmere.

LZAR MERE

Scan QR-koden for at se
en trinvis videoguide om,
hvordan du klargar
din plancha.

VIDSTE DU DET?

Pafgr et meget
let lag olie for
opbevaring for at
bevare beskyttelsen
og forhindre
misfarvning.

VI VIL GERNE
HJZALPE

Napoleon er her
for at sikre, at din
madlavningsoplevelse
er mindeveerdig.
Kontakt os, hvis du
har brug for
yderligere hjeelp.

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA
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Teending af apparatet

Er det allerforste gang? Udfer en afbreending

Lad braenderne kgre pa hgjeste blus i 30 minutter
med abent 1ag. Det er normalt, at apparatet I 1
udsender en lugt, farste gang det teendes. Denne
lugt skyldes "afbraending" af interne malinger og
smgremidler, der er brugt i fremstillingsprocessen,
og vil ikke forekomme igen.
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2. Skub og drej den gnskede kontrolknap til Venstre Venstre Hojre  Hgjre
den hgje position. Tryk pa den elektroniske Center Center
teendknap, og hold den nede, indtil Hovedbraendere
braenderen teendes, eller taeend den med en
teendstik. (Fig. 6).

Taending af braender

N

3. Drej kontrolknappen med uret til positionen

OFF, og vent 5 minutter, til gassen er

forsvundet. (Fig. 6).
4. Gentag trin 2, eller teend med en teendstik.
Taending med en teendstik

® 1. Seet teendstikken i den medfglgende

teendstikholder.
2. Seet den teendte teendstik ind i siden under

grillpladen.
3. Drejdentilsvarende braenderknap til hgj. (Fig. 7).

- BEMAZRK: | tilfaelde af stramsvigt kan
=) apparatet teendes med en teendstik.

Fig. 7

&ADVARSEL!

» Sorg for, at alle - Sorg for, at laget pa « Fjern regelmeessigt fedt
kontrolknapper er i OFF- grillen er ABENT, mens fra hele enheden, inklusive @
position, fgr du langsomt den tsendes. fedtbakken, for at undga
teender for regulatorventilen. . juster ikke planchaen, mens ophobning og fedtbrande. @

» Fglg opteendings- den ervarm eller i drift.
vejledningen ngje.

14 | Operation Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA
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Opbevaringsboks til tilbehgr

Hold saucer, krydderier og kgkkenredskaber
inden for reekkevidde, mens du laver mad,
med den integrerede opbevaringsboks i
sidehylden. (Fig. 8).

Instruktioner til madlavning
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Brug af breender

« Se afsnittet "Sadan klarger du din planchaii Fig. 8
rustfrit stal for ferste gang".

- Hold altid Idget dbent under forvarmning og
tilberedning.

I~ [

« Indstil forskellige breendere til forskellige
varmeniveauer for at skabe specifikke
temperaturzoner. Overvag planchaens
overfladetemperatur med et infrargdt " -
termometer for at sikre, at hver zone har det _J 8
gnskede varmeniveau. Brug direkte varme eSS~ |||
(placeret direkte over teendte braendere) til ; >
mad, der har godt af hurtig tilberedning, mens L 0000 J
indirekte varme (placeret ved siden af) kan Fig. 9
bruges til angsommere tilberedning eller til at
holde maden varm. (Fig. 8)

Cowmom

irul
T
@

« Dererstgrre sandsynlighed for, at maden seetter
sig fast pa planchaen, hvis den ikke er varm nok.
Planchaens temperatur kan bestemmes ved
hjeelp af et infrargdt termometer. Alternativt kan
man haelde et par draber vand pa pladen.

covon
Somom

» Vandsamlinger og langsom fordampning = = |
indikerer lav varme. @ ISSSSSSSS\wzrs? ||° —
» Vand, der syder og fordamper hurtigt, L O 00 0 J
indikerer medium varme. Fig. 10

» Draber, der svaever over overfladen, indikerer

X + Brug planchaen til at smelte eller varme saucer.
hgjvarme.

Stil gryder eller pander til side ved lav til middel
- Planchaen skal smgres med olie fgr tilberedning varme. (Fig. 10).

for at forhindre, at maden klaeber fast.
TIPS TIL
FARE! MADLAVNING!

. Luk aldrig laget pa apparatet, nardet . Efterlad ikke maden uden opsyn. Brﬁlgaﬂ(ger:::;{greger
eribrug ellervarmt. Lad apparatet . Renggr regelmaessigt hele apparatet kadets indre
kele helt af, for du lukker laget. for fedt, ogsa fedtbakken, for at temperatur for
- Brug aldrig en gasflaske, der er undga ophobning og fedtbrande. at sikre, at det er
mere end 80 % fuld. perfekt tilberedt.
Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA Operation | 15



Tjekliste til madlavningsoplevelsen

Se denne liste, hver gang du laver mad

8 |:| Lses brugervejledningen |:| Forberedelsesomrade

:'% Sgrg for at have laest brugervejledningen og Serg for, at alt, hvad du skal bruge, nar du
(&) alle sikkerhedsinstruktioner. griller, f.eks. redskaber, krydderier, saucer
8‘ og tallerkener, er inden for reekkevidde. Lad

R fedtbakk .
|:| enger fedtbakken ikke maden sta uden opsyn, da den ellers

Serg altid for at renggre fedtbakken, fgr du kan braende pa.
griller, for at undga brande og opblussen.

|:| Lad der veere plads
|:| Tjek slangen

Lad der vaere lidt plads pa planchaen og

Sgrg for, at planchaen er slukket og afkglet. mellem maden, sd du har plads til at flytte
Tjek slangen for tegn pa overdreven slid eller rundt pa maden, hvis du har brug for det.
snit. Fa slangen udskiftet fgr brug, hvis den er

B
beskadiget. |:| rug et termometer

Brug et termometer til at sikre, at maden er
tilberedt. Fglg retningslinjerne for passende
Forvarm apparatet til den laveste indstilling, temperaturer for alle typer kagd, iseer fjerkree.
og smer en lille smule madolie pa planchaen.

|:| Forvarm apparatet

I'| vicTiGT! £, semer:
. Brug ikke for meget olie: For meget olie kan Det anbefales at rengore planchaen
& forarsage kleebrig eller ujsevn belaegning, efter hve.r brl.Jg- Se af.snlttet
der flager af i stedet for at binde sig til "Renggringsinstruktioner" .

planchaens overflade.

v

FORSLAG OM OLIE OG FEDT! TIPS TIL
MADLAVNING!
« Vindruekerneolie, Hvis det ikke er muligt, Oblev i . q
: : skal du veelge en olie plev inspirerende
Solsikkeolie, eller et fedtstof med et opskrifter og
- Horfrgolie, hgijt regpunkt. grillteknikker
« Avocadoolie I Napoleons
) Brug ikke saltet kogebgger, eller
» Rapsolie. fedt som smer eller besag
margarine. www.napoleon.com
16 | Operation Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA



Justering af planchaen til draening

Korrekt dreening af fedt hjeelper med at opretholde
en ensartet tilberedning. Sgrg for, at planchaen er
afkglet og fri for fedt, for du foretager justeringer.

1. Find justeringsskruen: Find skruen i det
forreste venstre hjgrne af planchaen. Denne
skrue bruges til at justere planchaens
heeldning og styre retningen af fedtaflgbet.

2. Bestem det gnskede niveau: For at sikre
optimalt fedtaflgb skal planchaen haelde en
smule mod det forreste venstre hjgrne. Det
hjeelper med at lede overskydende fedt ind i
opsamlingssystemet.

3. Juster niveauet: Nar planchaen er fjernet fra
apparatet, skal du bruge en skruenggle eller
en skruetraekker til at dreje skruen med uret for
at haeve planchaens venstre hjgrne eller mod
uret for at seenke den. Foretag sma justeringer.
Nar du er tilfreds med justeringen, skal du saette

pladeniapparatetigen.

4. Test afleb: Varm planchaen op, og test
fedtflowet for at bekraefte indstillingen.
Overskydende fedt skal flyde langsomt og
jeevnt mod aflgbsomradet uden at samle
sig. Gentag justeringsprocessen, hvis det er

ngdvendigt.

&ADVARSEL!

« Planchaen er tung og kresever omhyggelig
handtering under afmontering og montering
for at undga personskade eller beskadigelse
af apparatet. Fa hjeelp af en anden person,
hvis det er ngdvendigt.

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA
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I Madlavningsguide

>

o)

g Fodevarer | Indstilling af kontrolknap |  Tilberedningstid | Forslag

*q—; @ H@J 2 min.utter pa hver Rad - 4 minutter Bed om en udskaering

o § side. § - med fedtmarmorering.

® Bof  H@JtIMEDIUMHgj  Medium - 6 minutter  Fedtfungerer somen
254 cm - varme 2 minutter pa hver - naturlig mgrner og

; ; “ hjeelper med at holde
side, vend derefter til Rod - 8 minutter kjﬁdet attiat,

(1tomme) tyk. i
medium varme.

H@J 2 minutter pa hver . Hold bgfferne i ens
: . : Rad - 4 minutter :
axb ; side. ; tykkelse for ensartede
NN/ ; ; ‘ tilberedningstider.
a4 H@J2vaminutpdhver oo g
' side. : : Bgffer, der er 1tomme
Jstormm (127 o)tk (2.5 cm) tykice eller
’ YK H@J 3 minutter pa hver . ‘mere, bor tilberedes ved
: . : Rgd - 6 minutter {7
side. : - indirekte varme.
. Veelg tykke stykker for at
‘l ' | MEDIUM o STnue famere mort kod. Skeer
Svinekoteletter P overskydende fedt af.
@ ~ - H.QJ til MEDIUM : . : Veelg tykke stykker for at
i 5 minutter og derefter 15 minutter .
. - . . fa mere mgrt kgd. Skeer
Medium, indtil de er : pa hver side

Lammekoteletter feerdige. overskydende fedt veek.

/ﬂ : : - Veelg sterre pglser, og
MEDIUM til LAV 4 - 6 minutter - skaer dem over pa langs

inden tilberedning.

Hotdogs

Dette er generelle retningslinjer.
Der henvises til sundhedsmyndighedernes anbefalinger for mere detaljerede oplysninger.

B ——

TIPS TIL
MADLAVNING!

Et tyndt lag madolie

TIPS TIL MADLAVNING!

Veelg de rette typer mad til tilberedning. Din pa grillpladen hjselper
plancha er fremragende til at tilberede mad hurtigt med at forhindre, at
og ved hgj varme. Selvom du kan tilberede store sarte madvarer som
kadstykker pa en plancha ved lav varme, vil en aeg eller fisk klaeber til
Napoleon gas- eller kulgrill give bedre resultater. overfladen.
18 | Guide til madlavning Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA



Renggringsvejledning

Farste gang du bruger den

1. Vask planchaen i handen med vand og mildt

opvaskemiddel for at fjerne eventuelle rester
fra fremstillingsprocessen.

2. Skyl grundigt med varmt vand, og tgr den helt

af med en blgd klud.

Plancha

Renggr planchaen efter hver brug, mens den
stadig er varm.

Undga at bruge saebe, da det kan fjerne
beleegningen.

Fjern madrester ved at skrabe dem ned i

fedtskakten med en spatel eller en grillskraber.

Hvis der er mange rester, kan du bruge
en skuresvamp med varmt vand eller et
renggringsmiddel, der er egnet til fgdevarer.

Lasn genstridige belaegninger ved at pafere
en lille meengde vand, fgr du skraber.

Tor altid af i sliberetningen for at undga skader
pa overfladen.

Nar den er tor, pafgres et tyndt, jeevnt lag
vegetabilsk olie med hgjt ragpunkt for at
bevare belaegningen.

Misfarvning fra hgje tilberedningstemperaturer
er normalt og pavirker ikke ydeevnen.

7 \K T
| :J%%%%\\%\%‘%\@////////fi/ | ‘[
) O O O 0O,

@ A\ Fare:

« Brug altid beskyttelseshandsker og
sikkerhedsbriller, nar du renger grillpladen.

« Ophobet fedt udggr en brandfare.

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA

VIDSTE DU DET?

Det anbefales at
at renggre planchaen
efter hver brug for at
forhindre, at fedt eller

madrester saetter

sig fast pa
madlavningsover-
fladen.

Renggring | 19
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Drypbakke
Renggr drypbakken efter hver brug.

1. Nar apparatet er kglet helt af, skal drypbakken
forsigtigt treekkes lige ud fra apparatets vogn
uden at vippe den. (Fig. 11).

2. Renggr bakken med varmt seebevand. Hvis du
bruger kemikalier, skal du fglge producentens
anvisninger ngje for at undga at beskadige
bakken.

3. Seet drypbakken tilbage i apparatet.

g‘ BEM/ERK:

Hvis drypbakken vippes, kan der komme
olie eller snavs ind i apparatet.

Fedtudskiller
Renggr fedtskakten hver 6-8 gang.

1. Nar apparatet er kglet helt af, skal du fjerne
planchaen for at fa adgang til fedtskakten
(metalkanalen) nedenunder.

2. Fjern de to fastggrelseselementer for at
afmontere skakten.

3. Brug en skraber eller en grillbgrste af nylon
til at fjerne fedt og snavs fra indersiden af
skakten. Tgr eventuelle rester veek med en
klud, eller renggr i varmt seebevand.

4. Seet skakten pa plads igen.

Kontrolpanel

Renggr efter behov KUN med varmt seebevand.
Teksten er trykt direkte pa kontrolpanelet og vil
gradvist blive slidt af, hvis der bruges slibende
renggringsmidler eller renggringsmidler til rustfrit
stal. Korrekt renggring af kontrolpanelet vil sikre, at
teksten forbliver kontrastfuld og laeselig. (Fig. 12).

@
§ "

I’
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[

Mo ]

|

Fig. 12

&ADVARSEL!

« Sgrg for, at alle breendere er » Brug ikke ovnrens til at renggre - Grillsauce og salt kan veere
slukket, og at planchaen er nogen af apparatets dele. aetsende og vil medfgre hurtig
afkglet fgr renggring. + Renggr apparatet i et omrade, forringelse af planchaens

. Seetikke planchaen eller hvor renggringsmidlet ikke komponenter, medmindre de
andre dele af grillenind i skader terrasser, graesplaener rengeres regelmaessigt.
en selvrensende ovn for at eller gardspladser.
renggre den.

20 | Renggring
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Apparatets udvendige overflade

Brug kun et ikke-slibende renggringsmiddel.
Slibende renggringsmidler eller staluld
ridser finishen.

- Tor altid af i sliberetningen.

« Handter komponenter med porcelaensemalje
med forsigtighed. Den indbraendte
emaljebelaegning har en glaslignende
overflade og kan skalle af, hvis den far slag.

Y
0]
>
(@]
(S
=%
-
(o]

- Dele af rustfrit stal misfarves med tiden, nar
de opvarmes, og far en gylden eller brun
nuance. Det er normalt og pavirker ikke
apparatets ydeevne.

é“ BEM/ERK: Fig. 13
" Brug ikke slibende renggringsmidler eller

staluld pa malede dele, porceleen eller
rustfrit stal pa dit apparat, da det vil ridse
finishen. (Fig. 13).

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA Renggring | 21



Insektnet og braenderabninger

Edderkopper og insekter tiltraekkes af sma
lukkede rum. Napoleon har udstyret breenderen
med et insektnet pa luftspjeeldet. Det reducerer
sandsynligheden for, at insekter bygger reder inde
i breenderen, men fjerner ikke problemet.

En rede eller et spind kan fa breenderens flamme
til at breende blgdt gult eller orange og forarsage
brand eller at flammen kan sla tilbage ved
luftspjeeldet under kontrolpanelet.
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1. Fjern planchaen ved at Igfte den lige op og af.

2. Tjek breenderabningerne for blokeringer:
Breenderabninger kan lukke sig med tiden pa
grund af madrester og korrosion.

3. Brug en aben papirclips eller den
medfglgende portvedligeholdelsesbit til at
rense breenderportene.

4. Bor blokerede porte ud med det medfglgende
bor i en lille batteridrevet boremaskine: Dette
kan ggres, mens braenderen er monteret pa
apparatet.

5. Bgj ikke boret, nar du borer i portene, for sa
@& gar boret i stykker.

6. Dette bor er til breenderporte, IKKE til
messingabninger, der regulerer gasstrammen
til breenderen.

7. Hullerne ma ikke forstarres.

8. Sarg for, at insektnettet er rent, teet og fri for
fnug eller andet snavs.

gA BEM/ERK:

| tilfeelde af blokering af breenderens
venturirgr skal du bruge en venturi-
vedligeholdelses- eller flaskebgrste til at
fierne blokeringen.

FARE! ,_@_\
- Det er meget vigtigt, at ventilen/ - Brug ikke slibende renggringsmidler
abningen kommer ind i eller staluld pa malede dele, SIKKERHED
braenderrgret, nar braenderen porcelaen eller rustfrit stal pa FORST!
geninstalleres efter renggring, og far planchaen, da det vil ridse Brug altid
du teender for planchaen, ellers kan overfladen. beskyttelseshandsker
der opsta brand eller eksplosion. . Undga ubeskyttet kontakt med og sikkerhedsbiriller,
« Luk for gassen ved kilden, og varme overflader. nar du servicerer dit
frakobl enheden fgr service. . apparat. )
22 | Renggring Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA



Vedligeholdelsesinstruktioner

ANBEFALINGER Justering af luftspjeeldet

Denne plancha-grill skal inspiceres grundigt og
serviceres arligt af en kvalificeret servicemand.

« Forhindr ikke ventilations- og
forbraendingsluftstrammen.

« Hold gasflaskeskabets ventilationsabninger pa
siden af vognen eller kabinettet og pa forsiden
og bagsiden af den nederste hylde fri for
snavs.

Justering af lufttilfersel

I | viGTIGT!

- Dette skal ggres af en kvalificeret
gasinstallatgr.

« Luftspjeeldet er indstillet fra fabrikken og
skal ikke justeres under normale forhold.
Justeringer kan veere ngdvendige under
ekstreme forhold pa installationsstedet.

. Flammerne pa luftspjeeldet vil veere markebla
med lysebla kanter og af og til gule, nar de er
justeret korrekt.

« For lidt luftstrgm til breenderen giver sod og
svage gule flammer.

- For meget Iufttilfarsel til braenderen vil fa
flammerne til at Igfte sig uregelmaessigt og
forarsage antaendelsesproblemer.

Lysebla
Gul spids

/

Mgrkebla

171 | I_/I 1
Braenderport

Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA

1. Fjern planchaen. Lad laget sta abent.

2. Det kan veere ngdvendigt at dbne skabslagen
eller fjerne den gverste skuffe (hvis den findes)
for at fa adgang til luftspjeeldsskruen, der
sidder ved breenderens munding.

3. Losn luftspjaeldets laseskrue, og abn eller
luk luftspjeeldet efter behov. (Tabel 1).

4. Teend braenderne pa haijt blus.
5. Lav en visuel inspektion af breenderflammerne.

6. Sluk for breenderne, stram laseskruerne,
og genmonter delene, nar skodderne er
justeret korrekt.

7. Sgrg for, at der er monteret insektnet.

Indstillinger for luftspjeeld

RP30FTPK-PHM Hovedrgrets braender

1-20,5 mm X 3/8" (10

|

3B/P(30) mm)

'3+(28-30/37) 1-20,5 mm X 3/8" (10
mm)

'3B/P(37) 1-20,5 mm X 3/8" (10
mm)

'BB/P(EO) 1-20,5 mm X 3/16" (5
mm)

Tabel 1

—®—

VI VIL GERNE
HJZLPE!

Kontakt Napoleons
kundeservice
for anbefalede
reservedele
+31(0) 88 588 66 55

. J
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Rustfrit stal i barske miljoer

Rustfrit stal oxiderer eller far pletter ved
tilstedeveerelse af klorider og sulfider, iseer i
kystomrader, varme og meget fugtige omgivelser
og omkring pools og spabade. Disse pletter ligner
rust, men de kan let fijernes eller forebygges. Vask
rustfrie og forkromede overflader hver 3.-4. uge.
Renggres med varmt seebevand.

Vedligeholdelse af braender

« Ekstrem varme og et aetsende miljg kan forarsage
overfladekorrosion, selv om braenderen er
fremstillet af kraftigt 304 rustfrit stal.

Undga at beskadige den varme plancha

+ Oversvgm aldrig en varm plancha med
koldt vand. Det kan forarsage vridning eller
beskadigelse.

« SIa eller bank aldrig metalredskaber eller
kokkengrej pa planchaens overflade.

Fri ventilation af varm luft

« Varm luft skal kunne slippe ud af apparatet, for
at breenderne kan fungere korrekt.

« Braenderne kan fa iltmangel, hvis den varme
luft ikke kan slippe ud, og det kan fa dem til at
blusse op.

| | viGTiIGT!

- Skader som fglge af manglende overholdelse
af disse instruktioner deekkes IKKE af
planchaens garanti.

Genskab planchaens overflade

Brug disse teknikker til at genoprette en meget
snavset eller moderat rusten plancha.

Drej alle braendere til hgj indstilling, og lad
planchaen varme op i 10-15 minutter.

Lad den kgle helt af.

Brug en skraber til at Igsne alt snavs og lede det
ned i fedtopsamlingsskakten. Prgv at skrabe i
forskellige vinkler over genstridige steder.

Pafar olie, og skrub med en grillrenseblok i
cirkuleere beveegelser for at glatte overfladen.

Tor af, og skab derefter en belaegning ved at
pafgre et tyndt lag olie og varme det op, indtil
det braender af.

Gentag denne proces to gange mere.

@ A\ Fare!

undga risikoen for forbraendinger.

« Luk for gassen ved kilden, og frakobl . Der skal udfgres en laekagetest

enheden fgr service. hvert ar, og nar en komponent i
. Vedligeholdelse bgr kun udfares, gassystemet udskiftes, eller nar der
nar planchaen er afkglet for at lugter af gas.

24 | Vedligeholdelse
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Fejlfinding

Problemer med teending

« Braenderne taender ikke med teendingen, men teender med en
teendstik.

« Breenderne taender ikke hinanden pa kryds og tveers.

Mulige arsager Lasning

Beskidte eller korroderede
cross light-beslag.

-
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Renggr eller udskift efter behov.

- Luk luftspjeeldet i

- henhold til afsnittet om

justering af lufttilfersel i
Loftede flammer pa breenderen. = "Vedligeholdelsesinstruktioner

- "idenne brugervejledning.

 VIGTIGT! Dette skal gares af en
 kvalificeret gasinstallater.

- Kontrollér, at elektrodetraden
sidder godt fast pa klemmen
- bag pa teenderen. Kontrollér,
- at ledningerne fra modulet til
teendingskontakten (hvis en

- sadan findes) sidder godt fast @
pa deres respektive klemmer.

Fig. 14
Lgse elektrodeledninger eller
ledninger i kontaktterminaler.

- Udskift med 1,5V D-celle

Dgdt batteri eller forkert . premium heavy-duty batterier.

installeret. : .
- der kraeves 3 stk. (Fig. 14).
—@®—
[ - ]
&ADVARSEL! VI VIL GERNE
1
Hold planch k fra breendb terial REGISTRER DIN RUAELPE
. bo ‘p anc aCTn \llb& C:? Il.’&nd are materia ir, PLANCHA! Napoleon er her
enzin og andre rano f’:ll’ ige dampe og voaes er. Ga til for at sikre, at din
- Madrester og fedt ma ikke efterlades pa napoleon.com grilloplevelse bliver
planchaen, da det tiltreekker skadedyr, som er eller din mindeveerdig.
uhygiejniske og kan gnave i ledningerne og monteringsvejledning Kontakt os, hvis
forarsage permanent skade pa de elektriske for at fa instruktioner du har brug for
komponenter. om reservedele. yderligere hjeelp.
\. y, \. y,
Napoleon.com | ROGUE® PLANCHA Fejlfinding | 25
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Stgj og ujsevn varme

« Brummende regulator.

Mulige arsager

« Ujsevn varme.

Lasning

Normal brummende stgj pa varme dage.

. Dette er ikke en defekt. Det skyldes interne

- vibrationer i regulatoren og pavirker ikke grillens
- ydeevne eller sikkerhed. Brummende regulatorer
- vil IKKE blive udskiftet.

Regulatorventilen blev abnet for hurtigt.

Abn regulatorventilen langsomt.

Forkert opvarmning.

Forvarm apparatet med breenderne pa hgijt blus i
- 10 til 15 minutter.

Overdreven ophobning af fedt og aske pa
drypbakken.

Renggr drypbakken regelmaessigt. Laeg ikke
“aluminiumsfolie i drypbakken. Se afsnittet
- "Renggringsinstruktioner" .

Afskalning af maling

- Malingen ser ud til at skalle af.

Mulige arsager

Lasning

Fedtaflejring pa de indvendige overflader.

- Dette er ikke en fejl. Overfladen pa laget er af
- porcelaen eller rustfrit stdl og skaller ikke af.

. Afskalningen skyldes heerdet fedt, som tgrrer
ind til malingslignende skar, der skaller af.

- Regelmeessig renggring forhindrer dette. Se

. afsnittet "Renggringsinstruktioner" .

Krumning

+ Planchaen er ujeevn i midten.

Mulige arsager

Termisk udvidelse.

Lasning

- Det er normalt, at planchaen i rustfrit stal bliver en
- smule ujeevn i midten. Dette skyldes den naturlige
- sammentraekning og udvidelse af metallet og er

- forventet i den termiske udvidelsesproces, der

. finder sted under planchaen.

26 | Fejlfinding
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Gasflow

. Lav varme eller lav flamme, nar ventilen er
drejet til hgj.

« Braenderne braender med en gul flamme,
ledsaget af en lugt af gas.

- Flammerne lgfter sig veek fra braenderen,

Mulige arsager Lgsning

- Sgrg for, at optaendingsproceduren fglges ngje.

- Alle kontrolknapper skal veere i OFF-position, nar
- der teendes for regulatorventilen. Teend langsomt
- for gasregulatoren, sa trykket kan udlignes.

Propan - forkert opteendingsprocedure.

ledsaget af gaslugt og mulige
opteendingsvanskeligheder.

. Braenderens output er pa HIGH, men
indstillingen er LOW. Rumlende lyd og
flagrende bla flamme pa breenderens
overflade.

-
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. Se afsnittet Drift - "Teendingsinstruktioner" .

Svejsesvigt i breenderhuset.

- Lad breaenderen kole af, 0g undersgg den ngje

: for revner. Kontakt din autoriserede Napoleon-
- forhandler for at bestille en ny braender, hvis du
- finder revner.

Muligt edderkoppespind eller andet affald.

- Rens breenderabningen grundigt for

- edderkoppespind ved at fjerne den og

- fglge anvisningerne i denne vejledning. Se
. "Rengeringsinstruktioner" afsnittet.

Forkert justering af luftspjeeldet.

Abn eller luk luftspjeeldet en smule i
- henhold til denne manual. Se afsnittet
- "Vedligeholdelsesinstruktioner" .

- VIGTIGT! Dette skal ggres af en kvalificeret
- gasinstallater.

Mangel pa gas.

- Kontrollér gasniveauet i gasflasken.

Gasslangen er klemt.

Flyt gasslangen efter behov.

Gasregulator i sikringstilstand.

- Sluk for breenderne, og luk regulatorventilen,

- vent 5 minutter, fgr du dbner ventilen helt igen,
og lad trykket udligne sig i nogle fa sekunder,

for du fglger teendingsvejledningen for at starte

: planchaen. Sgrg for, at teendingsproceduren

- felges omhyggeligt, hver gang du laver mad. Alle

- breendere skal veere slukkede, ndr der teendes

. for regulatorventilen. Abn altid regulatorventilen

langsomt.
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NAPOLEONS PRODUKTGARANTI

o
15 AR
BEGRANSET
GARANTI

Stgbte aluminiumskomponenter / bund i rustfrit stal
LAg i ruStrit StAl ..o

Porceleensemaljeret lag
Grillriste i rustfrit stal
Braenderrgr i rustfrit stal

SEAN PlAtES .

Porceleensemaljerede grillriste i stgbejern

Keramisk infrargd braender (ekskl. net)......ccccceeuene.

Alle andre dele

Plus livstid: henviser til en udvidet garantiperiode,
hvor vi leverer reservedele til kgberen til 50 % af den
aktuelle salgspris i grillens levetid*

Plus 15: henviser til en udvidet garantiperiode, hvor
vi leverer reservedele til kgberen til 50 % af den
aktuelle salgspris i yderligere 15 ar.

Plus 10: henviser til en udvidet garantiperiode, hvor
vi leverer reservedele til kgberen til 50 % af den
aktuelle salgspris i yderligere 10 ar.

GARANTIBETINGELSER OG -BEGRZAENSNINGER

NAPOLEON garanterer, at dets produkter er fri for
defekter, udelukkende til den oprindelige kaber,
og kun i det omfang kgbet fandt sted gennem

en officiel NAPOLEON-forhandler. Fglgende
betingelser og begraensninger gaelder.

Den nuveerende producentgaranti kan ikke
overdrages eller forleenges under nogen
omstaendigheder eller af nogen af vores
repraesentanter. Gasgrillen skal installeres af en
autoriseret servicetekniker eller entreprengar.

Installationen skal ske i overensstemmelse

med de medfglgende installationsinstruktioner
samt alle lokale og nationale bygge- og
brandregler. Denne begraensede garanti deekker

TIL LE, LEX (FRITSTAENDE GRILL OG INDBYGNINGSGRILL),
ROGUE® OG PRO 605 CSS

15 ars begraenset garanti pa Napoleon gasgrill

NAPOLEON garanterer, at komponenterne i dit nye

NAPOLEON-produkt vil veere fri for defekter i materialer
og udfgrelse fra kgbsdatoen i en periode pa:

*Livstid: henviser til en garantiperiode pa 30 ar.

Denne garanti er gyldig i: Den Europaeiske Union,
Schweiz, Andorra, San Marino, Norge, Island og
Liechtenstein.

Kundens juridiske rettigheder i tilfselde af mangler
i overensstemmelse med WKRL - (EU) 2019/711)
pavirkes, begraenses eller aendres ikke af denne
garanti. Udgvelsen af lovbestemte rettigheder skal
ske gratis.

ikke skader forarsaget af forkert betjening,
manglende vedligeholdelse, fedtbrand,
miljgeksponering, ulykker, aendringer, misbrug
eller forssmmelse.

Ved montering af reservedele fra andre
producenter bortfalder denne garanti. Misfarvning
af plastelementer pa grund af anvendelse af
kemiske renggringsmidler eller udsaettelse for
sollys er ikke deekket af denne garanti.

Denne garanti omfatter heller ikke noget af
fglgende: Ridser, buler, malingsfejl, belaegninger,
korrosion eller misfarvning forarsaget af
udseettelse for varme eller slibende og kemiske
renggringsmidler samt skar i porceleensbelagte
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dele og eventuelle komponenter, der er brugt
ved installationen af gasgrillen.

Hvis en del forringes sa meget, at den bliver
ubrugelig (pa grund af rust eller gennemtaering)
inden for garantiperioden, vil kunden f&
udleveret en erstatningsdel.

Efter det farste ar har NAPOLEON i henhold
tildenne garanti ret til at frafalde enhver
garantiforpligtelse efter eget skgn ved at refundere
den oprindelige kaber svarende til engrosprisen
for de relevante defekte garantidele.

NAPOLEON patager sig intet ansvar

for installation, arbejdstimer eller andre
omkostninger eller udgifter i forbindelse med
geninstallation af en garantidel. Omkostninger af
denne art er ikke daekket af denne garanti.

Uanset eventuelle bestemmelser i denne
garanti er NAPOLEON'’s ansvar i henhold til
denne garanti defineret af ovenstdende og
deekker ikke tilfeeldige skader, fglgeskader eller
indirekte skader under nogen omsteendigheder.
Denne garanti definerer NAPOLEONS pligter

GARANTIST:

NAPOLEON EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 | 4004LC | Tiel | Gelderland Netherlands

Q +31 (0) 88 588 66 55
X eu.info@napoleon.com

og ansvar med hensyn til NAPOLEONSs gasgrill.
NAPOLEON patager sig intet yderligere ansvar
i forbindelse med salget af dette produkt og
bemyndiger heller ikke nogen tredjepart til at
patage sig noget andet ansvar pa dets vegne.
NAPOLEON patager sig intet ansvar for:
Overophedning, slukning af flammen pa grund
af miljgmaessige faktorer som staerk vind eller
utilstraekkelig ventilation.

NAPOLEON patager sig intet ansvar for

skader pa gasgrillen forarsaget af vejret, hagl,
hardhaendet handtering, aggressive kemikalier
eller renggringsmidler. Garantikrav skal
ledsages af kgbsbeviset eller en kopi heraf med
angivelse af serie- og modelnummer.

NAPOLEON forbeholder sig ret til at fa
produktet eller en del af det inspiceret
af en af sine repraesentanter, fgr enhver
garantiforpligtelse opfyldes.

NAPOLEON afholder ikke
forsendelsesomkostninger, arbejdstimer eller
eksportafgifter.
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[
NAPOLEON

NAPOLEON?® -produkter
er beskyttet af et eller flere
amerikanske og canadiske

og/eller udenlandske patenter

eller patentansogninger.

NAPOLEON

VI FEJRER OVER 40 ARS LEVERING AF
KOMFORTPRODUKTER TIL HIEMMET

e

Adresse

Wolf Steel Ltd. /
Napoleon Appliance Corporation

214 Bayview Drive,
Barrie, Ontario, L4N 4Y8, Canada

N415-0828CE-DK | A-O | May 12, 2025

e

Telefon
Europa

+31(0) 88 588 66 55

Online
¥ eu.info@napoleon.com

@ www.napoleon.com

N415-0828CE-DK
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