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Das in diesem Handbuch abgebildete Gerat
kann vom gekauften Modell abweichen.

Wir mochten Ilhr Feedback!
Besuchen Sie Napoleon.com, um eine Bewertung zu schreiben
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HERZLICHEN GLUCKWUNSCH ZU IHREM

NAPOLEON (.-T-RILLI

UNSER ZIEL IST ES, IHR KOCHERLEBNIS
SOWOHL UNVERGESSLICH ALS AUCH SICHER ZU MACHEN.

& Bittelesen Sie diese Bedienungsanleitung vor & Entfernen Sie vor der Verwendung samtliches
der Benutzung des Gerats, um Sachschaden, Verpackungsmaterial, Werbeetiketten und
Personenschaden oder Tod zu vermeiden. Karten vom Girill.

BETREIBEN SIE DAS GERAT NICHT IN EINEM GEBAUDE, EINER GARAGE ODER EINEM
ANDEREN GESCHLOSSENEN BEREICH.

GEFAHR! A WARNUNG! A

WENN SIE GASGERUCH WAHRNEHMEN: Versuchen Sie nicht, dieses Gerat
zu entziinden, ohne den Abschnitt
. Drehen Sie das Gas am Gerit ab. ~ZUNDUNG* in diesem Handbuch

gelesen zu haben. Lagern oder verwenden

+ L&schen Sie jede offene Flamme. Sie kein Benzin oder andere brennbare

. Deckel 6ffnen. Flussigkeiten oder Dampfe in der Nahe
. . dieses oder eines anderen Gerits. Eine
« Wenn der Geruch weiterhin besteht, nicht angeschlossene Gasflasche darf
halten Sie sich vom Gerit fern und nicht in der Ndhe dieses oder eines
rufen Sie sofort lhren Gasanbieter oder anderen Gerats gelagert werden. Wenn
die Feuerwehr an. die Angaben in diesen Anweisungen

nicht genau befolgt werden, kann dies zu
einem Brand oder einer Explosion fiihren
und Sachschaden, Verletzungen oder
Todesfalle verursachen.

Weisen Sie Erwachsene und Kinder auf die Beaufsichtigen Sie kleine Kinder in der Nahe
Gefahr heiBer Oberflachentemperaturen hin. des Grills.

) HINWEIS FUR DEN INSTALLATEUR:
Ubergeben Sie diese Anweisungen dem Grillbesitzer zur spateren Verwendung.
HINWEIS FUR DEN VERBRAUCHER: Bewahren Sie diese Anweisungen zur spateren Verwendung auf.
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Willkommen bei Napoleon!

Sicherheit zuerst

A WARNUNG!

A\ WARNUNG!

Allgemeine Informationen

Dieser Grill sollte gemafR den ortlichen
Vorschriften installiert werden. Wenn eine
externe Stromquelle verwendet wird, muss
das Geréat ebenfalls gemal den ortlichen
Vorschriften geerdet werden.

&\ WARNUNG!

Installation & Montage

Bauen Sie den Grill genau wie in der
Montageanleitung gezeigt zusammen.
Wenn lhr Grill im Geschaft montiert

wurde, Uberprifen Sie die Anleitung,

um sicherzustellen, dass er korrekt
zusammengebaut wurde. Flihren Sie vor
der Benutzung des Grill den erforderlichen
Dichtigkeitstest durch.

Verandern Sie den Grill niemals. Verwenden
Sie nur den mit dem Grill gelieferten
Druckregler und Schlauch oder von Napoleon
zugelassene Ersatzteile.

&\ WARNUNG!

Betrieb

Lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung,
bevor Sie den Grill in Betrieb nehmen. Dies
ist ein Gasgrill fir den AuBenbereich und darf
nur im Freien in einem gut bellfteten Bereich
verwendet werden.

Betreiben Sie das Gerat nichtin einem
Gebéaude, einer Garage oder einem anderen
geschlossenen Raum.

Flhren Sie vor jedem Gebrauch, einmal
jahrlich und nach jedem Austausch von
Gaskomponenten eine Dichtheitspriifung
durch. Befolgen Sie die Ziindanweisung
sorgfaltig.

napoleon.com | EINBAU-SERIE

Elektrische VorsichtsmaBnahmen

Halten Sie alle Elektrokabel und
Kraftstoffschlduche von erhitzten Oberflachen
fern. SchlieBen Sie alle elektrischen
Komponenten an das Geréat an, bevor Sie es
an eine Steckdose anschlieBen. Verwenden
Sie mit diesem Outdoor-Kochgerat nur einen
Stromkreis mit Fehlerstromschutzschalter (GFI).
Entfernen Sie niemals den Erdungsstecker.
Verwenden Sie nur Verlangerungskabel, die fur
die Leistung des Gerats ausgelegt und fir den
AuBenbereich mit einer W-A-Kennzeichnung
zugelassen sind.

&\ WARNUNG!

Lagerung & AuBerbetriebnahme

Drehen Sie das Gas am Versorgungsventil ab.
Trennen Sie den Schlauch zwischen der Gasflasche
und dem Grill. Nehmen Sie die Gasflasche heraus
und lagern Sie sie im Freien an einem gut bellifteten
Ort, auBerhalb der Reichweite von Kindern. Lagern
Sie Gasflaschen NICHT in einem Gebaude, einer
Garage, einem Schuppen oder einem anderen
geschlossenen Raum.

&\ WARNUNG!

VorschriftsmaBige Entsorgung des Produkts

Diese Kennzeichnung zeigt an, dass

dieses Produkt in der gesamten EU nicht

mit dem Hausmull entsorgt werden darf.
Um mogliche Schaden flir Umwelt oder
Gesundheit durch unkontrollierte
Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie das
Produkt verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu
fordern. Um Ihr gebrauchtes Geréat
zurlickzugeben, nutzen Sie bitte die Riickgabe-
und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den
Handler, bei dem das Produkt gekauft wurde. Sie
konnen dieses Produkt fur eine umweltgerechte
Wiederverwertung entgegennehmen.
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Alle Systemfunktionen

ACCU-PROBE™
Temperaturanzeige zum einfachen

Ablesen der Temperatur fiir
perfekte Ergebnisse

Einzelner Infrarot-Heck-
DrehspieBbrenner. Perfekt

zum scharfen Anbraten bei e
hoher Hitze und langsamem
Grillen am Drehspief3.

Drehspie3-
Halterungen fir eine
bequeme Montage
an beiden Seiten
des Grills.

Sofortige JETFIRE™-
Zundung fir einen
schnellen und -
einfachen Start

GroBer Edelstahl-
Warmhalterost fir eine
vergroBerte Grillflache.

Zweistufige Edelstahl-
Flammschutzeinsatze

fur gleichmaBige
Hitzeverteilung und
Verdampfen von Bratensaft
fur aromatischeres Grillgut.

GroRe Gusseiserne
Iconic WAVE"™ Grillroste
mit zwei Positionen flr
die charakteristischen

riIIstreifen.

Einfacher Zugang zur

e Fettauffangschale fur eine

effiziente Wartung.

@ Der in dieser Bedienungsanleitung abgebildete Grill kann von dem von Ihnen gekauften Modell
abweichen. Vorgestelltes Modell: EINBAU BIR32RB
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Erste Schritte

GEFAHR!

Weist auf eine Gefahr hin, die zu
Brand, Explosion, Tod oder schweren
Verletzungen fihren kann.

& WARNUNG!

Weist auf eine Gefahr hin, die
zu leichten Verletzungen oder
Sachschaden flihren kann.

Rauchen Sie nicht wahrend der

Q Durchfuihrung eines Gaslecktests.
Funken oder Flammen kdnnen einen
Brand, eine Explosion, Sachschaden,

schwere Verletzungen oder den Tod
verursachen.

@ Verwenden Sie niemals eine offene

Flamme, um nach Gaslecks zu suchen.
Funken oder Flammen konnen einen
Brand, eine Explosion, Sachschaden,
schwere Verletzungen oder den Tod
verursachen.

@ VORSICHT! Heige Oberfiéche.

@ Schalten Sie die Gaszufuhr sofort ab
und trennen Sie die Verbindung.

Schutzbrille tragen. ‘ Schutzhandschuhe
tragen.

Wichtige
Informationen.

Zusatzliche sichere Betriebspraktiken

Flhren Sie den Schlauch NICHT unter

der Fettauffangschale entlang. Halten Sie
ausreichend Abstand zwischen dem Schlauch
und dem Boden des Gerats.

Stellen Sie sicher, dass die Flammenschutz-
Platten gemaB der Installationsanleitung
korrekt positioniert sind.

Stellen Sie sicher, dass die Brennerregler AUS
sind, bevor Sie das Gasflaschenventil 6ffnen.

Zinden Sie die Brenner NICHT bei
geschlossenem Deckel an.

Betreiben Sie die hinteren Brenner NICHT
gleichzeitig mit den Hauptbrennern.

SchlieBen Sie den Deckel des Seitenbrenners
NICHT wahrend des Betriebs oder wenn er
heil ist.

6 | Erste Schritte

Frittieren Sie keine Lebensmittel auf dem
Seitenbrenner.

Verstellen Sie die Grillroste NICHT wahrend
des Betriebs oder wenn sie hei3 sind.

Bewegen Sie das Gerat NICHT wahrend des
Betriebs.

Drehen Sie nach jedem Gebrauch die
Gaszufuhr an der Quelle ab.

Verandern Sie das Gerat NICHT.

Flhren Sie Wartungsarbeiten nur durch, wenn
der Grill abgekuhlt ist.

Lagern Sie keine Feuerzeuge, Streichholzer
oder andere brennbare Materialien im
Gehause oder in der Gewilirzschale.

Halten Sie alle Elektrokabel und
Kraftstoffschlauche von heiBen Oberflachen fern.

napoleon.com | EINBAU-SERIE



Reinigen Sie die Fettauffangschale, die
Tropfschale und die Flammenschutz-Platten
regelmaBig, um Fettansammlungen und
Brande zu vermeiden.

Halten Sie die Infrarotbrenner und die
Venturirohre der Hauptbrenner frei von
Spinnweben und anderen Verstopfungen,
indem Sie sie regelmaBig Uberprifen und
reinigen.

Lassen Sie kein kaltes Wasser (Regen,
Sprinkler oder Schlauch) mit dem erhitzten
Grill in Kontakt kommen. Plotzliche
Temperaturschwankungen kénnen
Porzellanoberflachen beschadigen und
Keramikbrenner zum ReiBen bringen.

Verwenden Sie keinen Hochdruckreiniger zur
Reinigung von Teilen des Grills.

Stellen Sie diesen Grill NICHT an einen Ort,
an dem er starkem Wind ausgesetzt ist,
insbesondere nicht direkt von hinten.

Betreiben Sie dieses Gerat NICHT unter
brennbaren Konstruktionen.

Bedecken Sie NICHT mehr als 75 % der
Grillflache mit festem Metall.

Halten Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs
von brennbaren Materialien fern. Halten Sie
mindestens 24” (610 mm) Abstand an der
Rickseite und 7” (178 mm) an den Seiten ein.

Lassen Sie mindestens 24” (610 mm) Abstand
zu Vinylverkleidungen oder Glasplatten.

Halten Sie stets einen Mindestabstand zu
brennbaren Materialien von 17” (431 mm) an der
Rickseite und 9”7 (229 mm) an den Seiten ein.

Fir BIB18PB-Modelle halten Sie einen
Mindestabstand von 17” (431 mm) an der
Rickseite und 20” (508 mm) an den Seiten ein.

Halten Sie mindestens 17”7 (431 mm) Abstand
zwischen diesem Grill und jedem anderen
Gerét ein.

&WARNUNG!

« Der Anschluss und die Installation - Stellen Sie sicher, dass die
Schlauche keine heiBen
Oberflachen des Grills berlihren.

der Gas- und Schlauchverbindung
mussen von einem zugelassenen
Gasinstallateur durchgefiihrt und
vor dem Betrieb des Grills auf
Undichtigkeiten gepriift werden.

« Zugangliche Teile kdnnen sehr heil3
sein. Halten Sie kleine Kinder fern.

napoleon.com | EINBAU-SERIE
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Ausschnittmafie

O q alhe pbau de ero
. = - O O
ode e

W X D H W X D H
Mi 30,5in KA 20,81in | 9,5in 24 34 in 35,38in | 21,38 in | 10,38 in
: n 774 cm o 52.8 cm cm 86,4cm | 899cm | 54,3 cm | 26,4 cm

BIR32 -
Max 32in 81 k.A. - -- -- - - -
cm

A=65" (16,5 cm)
B =6,5" (16,5 cm)

C=5,7" (14,5 cm) MIN.

E*=4,25" (10,8 cm) MAX. ‘
E* = Fiur die Verwendung

mit der Installation einer

Napoleon BI-Ttr.

Nicht brennbare
Arbeitsplatte

&WARNUNG!

Der Schrankrahmen und der

Schrank MUSSEN aus nicht
brennbarem Material bestehen,

wenn das Gerat nicht mit dem

fur Ihr Gerat vorgesehenen

Zero Clearance Liner installiert
wird. Siehe Teileliste in der
Montageanleitung fur Details.

« Wenn das Gehduse eine

LPG-Flasche enthalt, muss es

gemaB den Anweisungen fir
das Flaschengehduse gebaut
werden. Siehe Gasanschliisse
fur weitere Informationen.

8 | Erste Schritte
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Gasanschliisse

Gasflasche

Verwenden Sie eine Propangasflasche mit
einer Mindestkapazitat von 6 kg oder eine
Butangasflasche mit einer Kapazitat von 13
kg, die geméaf den nationalen und regionalen
Vorschriften gebaut und gekennzeichnet ist.
Stellen Sie sicher, dass die Flasche geniigend
Brennstoff liefern kann, um das Geréat zu
betreiben. Im Zweifelsfall wenden Sie sich an
Ihren ortlichen Gasanbieter.

- HINWEIS: Fir beste Leistung betreiben Sie
=) den Grill mit Propangas.

Nur an das Gerat angeschlossene Flaschen
dirfen im Gehause gelagert werden. Flaschen
mussen innerhalb der maximalen Breite und Hohe
des Einbaugehauses passen. Lagern Sie KEINE
Ersatzflaschen im Gehause oder in der Nahe eines
in Betrieb befindlichen Gerats.

Anschluss an eine Gasversorgungsleitung

Dieser Grill muss mit dem auf dem Typenschild
angegebenen Gasversorgungsdruck betrieben
werden. Wenn der Versorgungsdruck hoher ist,
muss ein Druckregler vor dem Grill installiert
werden. Wenn der Versorgungsdruck niedriger ist,
wird das Gerat unterfeuert und erreicht nicht die
maximalen Temperaturen.

Verwenden Sie den von Napoleon gelieferten
Gasdruckregler und Schlauch. Falls nicht
enthalten, verwenden Sie einen Regler und
Schlauch, die den nationalen und regionalen
Vorschriften entsprechen. Die empfohlene
Schlauchléange betragt 0,9 m (367). Der
Schlauch darf niemals langer als 1,5 m (60”)
sein. Uberpriifen Sie den Schlauch regelméBig
auf Schnitte, Schmelzen oder Abnutzung und
ersetzen Sie ihn bei Bedarf.

. HINWEIS: Ersetzen Sie den Schlauch vor
=) dem aufgedruckten Ablaufdatum.

&WARNUNG!

- Die Verbindungsstiicke miissen aus starren
Rohren, Kupferrohren oder zugelassenen
flexiblen Metallen bestehen und den
nationalen und regionalen Vorschriften
entsprechen.

napoleon.com | EINBAU-SERIE

« Das Gasrohr muss so dimensioniert sein, dass
es die auf dem Typenschild angegebenen
kW entsprechend der Lange der Rohrleitung
liefern kann.

« Wenn Sie einen Seitenbrenner installieren,
fuhren Sie eine separate Gasleitung durch die
dafiir vorgesehene Offnung.

1. Installieren Sie ein leicht zugédngiges
manuelles Absperrventil vor dem Gerat. Ein
flexibler Metallanschluss ist enthalten, um
die Installation zu erleichtern. SchlieBen Sie
das andere Ende des Anschlusses an die
Gasleitung an.

2. Ziehen Sie alle Verbindungen mit zwei
Schraubenschliisseln fest. erwenden Sie
auf keinen Fall Gewindedichtmittel oder
Rohrpaste.

3. Stellen Sie sicher, dass der Anschluss
nicht durch eine Wand, einen Boden, eine
Decke oder eine Trennwand fuhrt und vor
Beschadigungen geschitzt ist.

4. Fuhren Sie vor dem Betrieb des Grills an allen
Verbindungen eine Dichtheitsprifung durch.
Siehe ,,Dichtheitspriifung®.
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Anschluss und Installation

« Uberpriifen Sie die Flasche auf Dellen oder
Rost und lassen Sie sie von lhrem Propangas-
Lieferanten Uberprifen. Verwenden Sie KEINE
Flasche mit beschadigtem Ventil.

Jede Gasflasche, die Anzeichen von Beschadigung
oder VerschleiB aufweist, einschlieBlich sichtbarer
Risse und LochfraB, muss unbenutzt an den
Verkaufer zurlickgegeben werden.

. Stellen Sie die Flasche in den dafur
vorgesehenen Bereich des Gehdauses.

« Stellen Sie sicher, dass der Gasschlauch des
Reglers frei von Verdrehungen oder Knicken
ist.

« Entfernen Sie die Kappe oder den Stopfen
vom Kraftstoffventil der Flasche.

« Ziehen Sie den Regler fest am Flaschenventil
an.

- Stellen Sie sicher, dass der Schlauch weder
die Fettauffangschale noch heiRe Oberflachen
des Grills berihrt. Kontakt mit Hitze kann dazu
flhren, dass der Schlauch schmilzt und ein
Brand entsteht.

+ Lassen Sie die Flasche NICHT extremer Hitze
oder direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt.

« Flhren Sie vor dem Betrieb des Grills an allen
Verbindungen eine Dichtheitsprifung durch.
Siehe Abschnitt ,,Dichtheitspriifung®.

- HINWEIS: Uberpriifen Sie die Dichtung des
=l Gasflaschenventils bei jedem Austausch oder
jeder Beflillung der Flasche auf Risse,
Abnutzung oder VerschleiB3.

&WARNUNG!

- Lagern Sie KEINE . Uberpriifen Sie den Schlauch - Befolgen Sie alle

Ersatzgasflasche unter
dem Grillkopf oder den
Seitenbrennern.

« Trennen Sie den Grill und
sein Absperrventil wahrend
jeder Druckprifung vom
Gasversorgungssystem.

auf Anzeichen tUbermaBiger
Abnutzung, Schmelzen,
Schnitte oder Risse. Wenn der
Schlauch beschadigt ist, muss
er durch ein von Napoleon
ausdriicklich empfohlenes
Bauteil ersetzt werden.

Spezifikationen und
Anweisungen genau,

um Brand, Explosion,
Sachschaden, Verletzungen
oder Tod zu vermeiden.

10 | Erste Schritte
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Einbau-Gehause

Das Gehause muss es ermoglichen, die
Gasflasche auBerhalb davon anzuschlieBen,
zu trennen und zu inspizieren oder

eine Dichtheitspriifung durchzufiuhren.
Verbindungen, die wahrend der Installation
gestort werden konnten, dirfen im Gehause
auf Dichtheit gepruft werden.

Die Flasche muss vom Grillgehause isoliert und
vor Hitze, Flammen, heiBen Tropfen und anderen
gefahrlichen Materialien geschutzt werden.

Eine Tur am Gehause ist zuldssig, wenn sie
nicht abschlieBbar ist und ohne Werkzeug
geoffnet werden kann.

Halten Sie einen Mindestabstand von 2
Zoll (5,08 cm) zwischen dem Boden des
Flaschengehduses und dem Boden ein.

Stellen Sie sicher, dass sich mindestens

zwei ungehinderte Liftungsoffnungen an
der freiliegenden AuBenseite des Gehauses
befinden: eine innerhalb von 5 Zoll (12,7 cm)
vom oberen Rand und eine weitere innerhalb
von 1Zoll (2,54 cm) von der Unterseite der
Flaschenoffnung.

Die obere Offnung muss eine freie Flache von
mehr als 20 in? (130 cm?) fiir eine 20 Ib (9,1 kg)
Flasche und mehr als 30 in? (195 cm?) fiir eine

FlaschengroBe

30 Ib (13,6 kg) Flasche bieten.

Die untere Offnung muss eine freie Flache von
mehr als 10 in® (65 cm?) fiir eine 20 Ib (9,1 kg)
Flasche und mehr als 15 in? (100 cm?) fiir eine
30 Ib (13,6 kg) Flasche bieten.

Die Oberkante der unteren Offnungen darf
nicht mehr als 127 mm Uber dem Boden liegen
(Abb. 0).

Jede Offnung muss groB genug sein, damit
eine Stange mit einem Durchmesser von 4,8
mm hindurchpasst.

Die GroBe der Offnungen muss der
FlaschengroBe entsprechen.

Maximale Flaschenabmessungen

465 mm

20 Ib (91 kg)

20in? (130 cm?)

Offnung A Fliache (oben) Offnung B Flache (unten)

10 in (65 cm?)

30 Ib (13,6 kg)

30 Zoll? (195 cm?)

15 Zoll? (100 cm?)

Maximal
5 Zoll
(12,7 cm)

Offnung A ——|

Maximal
5 Zoll
(12,7 cm)

Offnung B ~
1Zoll (2,54 cm)

napoleon.com | EINBAU-SERIE

'/

34 Zoll
(86,36 cm)

R

Zoll (5,1 cm)

Abb. O
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Dichtigkeitspriifung

Warum und wann sollte man einen
Dichtigkeitstest durchfiihren?

Ein Dichtigkeitstest stellt sicher, dass kein

Gas austritt, nachdem der Schlauch an die
Gasversorgung angeschlossen wurde. Jedes

Mal, wenn die Flasche nachgeflllt und wieder
eingebaut wird, stellen Sie sicher, dass keine
Undichtigkeiten an der Verbindung bestehen,

an der der Druckregler an der Flasche
angeschlossen ist. Fiihren Sie einen Dichtheitstest
an diesem Grill vor der Verwendung, jahrlich und
nach dem Austausch von Gaskomponenten durch.

Schritte zum Dichtheitstest

Rauchen Sie wahrend des Tests nicht.
Entfernen Sie alle Zliindquellen.
. Drehen Sie alle Brennerregler in die AUS-Position.

Drehen Sie das Gasversorgungsventil auf.

o W N =

Bestreichen Sie alle Verbindungen und
Anschlisse des Druckreglers, Schlauchs,
der Verteiler und Ventile mit einer halb-halb
Mischung aus Flussigseife und Wasser.

6. Blasen deuten auf ein Gasleck hin.

Wenn Sie ein Leck finden

1.
2.

Ziehen Sie alle losen Verbindungen fest.

Wenn das Leck nicht gestoppt werden kann,
schalten Sie sofort die Gasversorgung ab und
trennen Sie den Grill.

. Lassen Sie den Grill von einem zertifizierten

Installateur oder Handler Gberprifen.

. Verwenden Sie den Grill nicht, bis das Leck
behoben wurde.

....E,ﬂ.ﬂ

) A\ GEFAHR!

- Verwenden Sie niemals eine Sachschaden, schwere Druckregler und Schlauch
offene Flamme, um nach Verletzungen oder den Tod oder einen, der den ortlichen
Gaslecks zu suchen. Funken verursachen. Vorschriften entspricht.
oder Flammen kénnen « Verwenden Sie nur den
einen Brand, eine Explosion, mit dem Grill gelieferten

12 | Erste Schritte
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Betrieb

Den Grill anziinden

Ist es das allererste Mal? Fiihren Sie ein
Ausbrennen durch

Entfernen Sie den Warmhalterost und lassen Sie
die Hauptbrenner 30 Minuten lang auf hochster
Stufe laufen. Es ist normal, dass der Grill beim
ersten Anzlinden einen Geruch abgibt. Dieser
Geruch entsteht durch das ,,Ausbrennen® von
internen Lacken und Schmierstoffen, die im
Herstellungsprozess verwendet wurden, und tritt
nicht erneut auf.

Hauptbrennerziindung

1. Offnen Sie den Grilldeckel.

2. Drlicken Sie einen beliebigen
Hauptbrennerknopf und drehen Sie ihn
langsam gegen den Uhrzeigersinn in die
HIGH-Position, bis die Ziindflamme brennt.
Drucken Sie weiterhin den Regler, bis der
Brenner ziindet, und lassen Sie dann los
(Abbildung 1A).

3. Wenn die Ziindflamme nicht ziindet — drehen
Sie den Regler sofort im Uhrzeigersinn in die
AUS-Position. Wiederholen Sie Schritt 2.

4. Wenn die Ziindflamme und der Brenner nach 5
Sekunden nicht ziinden — drehen Sie den Regler
im Uhrzeigersinn in die AUS-Position. Warten
Sie 5 Minuten, bis sich das Gas verfllchtigt
hat. Wiederholen Sie die Schritte 2 und 3 oder
zlinden Sie mit einem Streichholz an.

- HINWEIS: Verwenden Sie den hinteren
=) Brenner nicht, wahrend der Hauptbrenner
in Betrieb ist.

napoleon.com | EINBAU-SERIE
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Beleuchtung des hinteren Brenners (falls
vorhanden)

1. Offnen Sie den Grilldeckel.
2. Warmhalterost entfernen.

3. Driicken Sie den hinteren Brennerknopf
und drehen Sie ihn langsam gegen den
Uhrzeigersinn in die Position ,,HIGH® (Abb. 1 C).

Betrieb

4. Zindknopf driicken und halten, bis der
Brenner ziindet, oder mit einem Streichholz
anzinden (Abb. 1 B).

5. Wenn der Brenner nicht zlindet —
Brennerregler im Uhrzeigersinn in die OFF-

Position drehen. 5 Minuten warten. Schritt 3

und 4 wiederholen.
Alternative Ziindanweisungen

1. Den Grilldeckel 6ffnen.

2. Zinden Sie ein langes Streichholz oder ein
Butanfeuerzeug an und halten Sie es nahe an
die Brenneroffnungen (Abb. 2).

3. Drehen Sie den entsprechenden
Brennerregler gegen den Uhrzeigersinn in die
HIGH-Position, bis er ziindet.

&WARNUNG!
« Stellen Sie sicher, dass alle . Stellen Sie sicher, dass Reinigen Sie regelmaBig
Brennerregler in der OFF- der Deckel des Grills beim Fett aus dem gesamten O
Position sind, bevor Sie das Ziinden OFFEN ist. Gerat, einschlief3lich »
Gasventil langsam offnen. . Den Grill nicht verstellen, der Fettauffangschale, Q
. Befolgen Sie die wihrend er heiB ist oder in um Ablagerungen und
Ziindanweisung sorgfiltig. Betrieb ist. Fettbrande zu vermeiden.
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Grill-Anleitung

Verwendung des Hauptbrenners

« Grill zum Anbraten vorheizen: Alle
Hauptbrenner auf HIGH, Deckel geschlossen,
ca. 10 Minuten.

- Schnell garende Lebensmittel (z. B. Fisch,

«  Gemuse) bei gedffnetem Deckel grillen.
Geschlossener Deckel sorgt fur héhere,
gleichmaBige Temperaturen, verkiirzt die Garzeit.

« Grillroste vor dem Vorheizen leicht dlen,
um Anhaften von magerem Fleisch (z. B.
Hahnchen, Schwein) zu vermeiden.

- Speisen >30 Minuten (z. B. Braten) indirekt
garen: Brenner gegentiber dem Grillgut
anzlinden (siehe ,Indirektes Grillen®).

. Uberschiissiges Fett entfernen, um
Stichflammen zu vermeiden, oder Temperatur
senken.

« Bei Stichflammen: Grillgut von Flammen
entfernen, Hitze reduzieren, Deckel offen lassen.

Direktes Grillen

Diese Methode wird haufig zum Anbraten oder fir
Speisen verwendet, die nur kurz gegart werden,
wie Hamburger, Steaks, Hahnchen oder Gemiise.
Legen Sie das Grillgut direkt auf die Grillroste Uber
die Hitze. Braten Sie das Fleisch zuerst scharf an,
um die Séfte und den Geschmack einzuschlieBen.
Reduzieren Sie die Grilltemperatur, um das Garen
nach lhrem Geschmack abzuschlieBen.

1lle s

Indirektes Grillen

Diese Methode verwendet niedrigere
Temperaturen und zirkuliert die Hitze um das
Grillgut, sodass es langsam und gleichmaBig
gegart wird. Verwenden Sie diese Methode, um
groBere Fleischstlicke oder zu Stichflammen
neigende Speisen wie Braten, Hahnchen oder
Truthahn zu garen.

Schalten Sie einen oder mehrere Brenner ein
und legen Sie das Grillgut auf die Grillroste, wo
keine Flamme oder kein Brenner ist. Grillen bei
niedrigerer Temperatur und langerer Garzeit flihrt
zu zarterem Fleisch.
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Verwendung des Infrarot-Hauptbrenners (falls
vorhanden)

Befolgen Sie die Anweisungen zum ,Zlinden des
Hauptbrenners“ und betreiben Sie ihn 5 Minuten
lang auf HIGH mit geschlossenem Deckel oder bis
die Keramikbrenner rot glihen.

Garen Sie das Grillgut direkt auf den Grillrosten
gemal den Anweisungen im ,Infrarot-Grillfihrer®,
Das Grillgut kann auf dem Infrarotbrenner
angebraten und dann auf die Hauptbrenner des
Grills gelegt werden, um das Garen uUber direkter
oder indirekter Hitze nach Geschmack und

Vorliebe abzuschlieBen.

A GEFAHR!

- Nie direkt auf dem Seitenbrenner
grillen. Nur fiir Topfe und Pfannen
geeignet.

. Deckel nicht schlieBen, wenn
Brenner lauft oder heif ist.

. Keine Gasflasche verwenden, die
Uber 80 % gefiillt ist.
« Gerat und Fettauffangschale

regelmaBig reinigen, um Fettbrande
zu vermeiden.

VORSICHT!

Der Grill und die
gesamte
Brennkammer konnen
wahrend des
Gebrauchs sehr hei
werden.

napoleon.com | EINBAU-SERIE
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So verwenden Sie den Heckbrenner & Drehspie

Montage lhres DrehspieB-Sets (falls vorhanden)

g‘ HINWEIS:

4. Flhren Sie das spitze Ende des DrehspieBes

Betrieb

Entfernen Sie den Warmbhalterost, bevor Sie
den hinteren Brenner und den Drehspiel3
verwenden. Extreme Hitze beschadigt den
Warmbhalterost.

1. Montieren Sie den DrehspieBmotor an der

Seite des Grills mit den Montagehalterungen.
Einige Modelle verfligen Uber eine
vormontierte Halterung (Abb. 3).

. Sobald die Halterung am Grill befestigt ist,

schieben Sie den DrehspieBmotor auf die
Halterung (Abb. 3).

. Verbinden Sie die DrehspieB-Verlangerung.

Schieben Sie die erste DrehspieBgabel
knapp Uber die Mitte des DrehspieBes und
ziehen Sie sie fest. Stecken Sie das Fleisch
auf den Drehspie3 und drlicken Sie das
Fleisch in die Gabel. Schieben Sie die zweite
DrehspieBgabel auf das gegenuberliegende
Ende des DrehspieBes und drlicken Sie die
Gabel in das Fleisch, bis sie fest sitzt. Ziehen
Sie die Gabel fest (Abb. 4).

vorsichtig in den DrehspieBmotor ein und
legen Sie das gegentliberliegende Ende

auf die Halterungen. Die schwere Seite des
Fleisches wird sich von selbst nach unten
neigen, um die Last auszugleichen (Abb. 5).

. Schieben Sie die Anschlagbuchse auf den

DrehspieB3, bis sie sich hinter der Innenseite
der Haube befindet. Dadurch wird die
seitliche Bewegung des DrehspieBes
gesichert (Abb. 5).

. Ziehen Sie die Anschlagbuchse und

den DrehspieBgriff fest. Stellen Sie eine
Metallschale unter das Fleisch, um die
Bratenséfte aufzufangen (Abb. 5).

WICHTIG!

- Tragen Sie immer Handschuhe, wenn Sie
Komponenten des Grills handhaben.

Abb. 3

16 | Betrieb

Abb. 5

napoleon.com | EINBAU-SERIE



Tipps zur Verwendung des DrehspieBes:

1.

Betreiben Sie den hinteren Brenner auf
hochster Stufe, bis das Fleisch gebraunt ist.
Reduzieren Sie die Hitze. Deckel geschlossen
halten.

Verwenden Sie ein Thermometer, um die

Innentemperatur des Fleisches zu Uberprifen.

Braten und Geflugel sollten auBen gebraunt
und innen zart bleiben.

Verwenden Sie Bratensaft zum BegieBen und
zur Herstellung von SoBe.

Ein 3-Pfund-H&hnchen bendtigt etwa 12
Stunden bei mittlerer bis hoher Hitze.

Beachten Sie die Kapazitat lhres
DrehspieBmotors.Uberladen Sie Ihr Gerét

: Abb. 6
niemals.
Achten Sie darauf, immer eine gleichmaBig
ausbalancierte Last auf Ihrem DrehspieB zu
platzieren.
Wie man mehrere Hahnchen zubereitet
Binden oder spieBBen Sie die Fligel am Korper
der Hihner fest.
. Schieben Sie die Drehspiegabel auf den
Drehspiel.
. Stecken Sie das erste Hahnchen auf den
Drehspiel3, bis es von der DrehspieBgabel
gehalten wird. Festziehen.
. Stecken Sie die nachsten 2 Hahnchen auf
den Drehspiel3, sodass alle Hahnchen dicht
beieinander sind.
. Schieben Sie die zweite Drehspiegabel
auf den DrehspieB und driicken Sie sie in
das Hahnchen, bis alle 3 Hahnchen fest
zusammengedrickt sind. Festziehen (Abb. 6).
@ &WARNUNG! WUSSTEN SIE
SCHON?
- Die DrehspieB nach Gebrauch heiBen DrehspieBkomponenten L .
auseinandernehmen, mit warmem anfassen. _Sle konnen die
. ) ) ) Grillroste entfernen,
Seifenwasser abwaschen und . Ziehen Sie den DrehspieBstecker wenn sie beim
drinnen aufbewahren. aus der Steckdose, wenn der Grill Grillen groBerer
« Verwenden Sie hitzebestandige nicht in Gebrauch ist. Fleischstiicke
Grillhandschuhe, wenn Sie die storen.
Betrieb | 17
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Betrieb

Checkliste flir das Kocherlebnis

Beziehen Sie sich bei jedem Grillen auf diese Liste

[]

[]

Lesen Sie die Bedienungsanleitung

Lesen Sie vor der Verwendung
die Bedienungsanleitung und alle
Sicherheitshinweise.

Fettauffangschale reinigen

Reinigen Sie die Fettauffangschale immer vor
dem Grillen, um Brande und Aufflammen zu
verhindern.

Schlauch liberpriifen

Stellen Sie sicher, dass der Grill
ausgeschaltet und abgekiihlt ist. Uberpriifen
Sie den Schlauch auf Schnitte oder
Abriebstellen. Bei Beschadigung ersetzen.

Gerat vorheizen

Bestreichen Sie die Grillroste mit Pflanzenfett
und heizen Sie vor, um Rilickstande zu
verbrennen und ein Anhaften zu verhindern.

Grillroste reinigen

Verwenden Sie eine Messingblirste fur
Gusseiserne Roste und eine Edelstahlblirste
fur Edelstahlroste. Siehe Abschnitt
»Reinigungsanweisungen*.

Vorbereitungsbereich

Halten Sie Utensilien, Gewlrze, SoBen und
Geschirr griffbereit. Lassen Sie Speisen
niemals unbeaufsichtigt.

Nur einmal wenden — Nicht nachsehen

Vermeiden Sie es, den Deckel zu oft
zu offnen. Wenden Sie das Grillgut nur
einmal, um Temperatur und Garzeiten
beizubehalten.

Abstand lassen

Lassen Sie Platz zwischen den Speisen, um sie
wahrend des Grillens leicht bewegen zu kdnnen.

Verwenden Sie ein Thermometer

Uberpriifen Sie die Speisen mit einem
Thermometer, um sicherzustellen, dass
sie vollstandig durchgegart sind. Befolgen
Sie die Temperaturvorgaben fiir alle
Fleischsorten, insbesondere Geflligel.

18 | Betrieb

s“ HINWEIS:

Edelstahl-Grillroste sind
korrosionsbestandig und bendétigen
weniger Pflege als Gusseiserne Roste.

Einbrennen von Gusseisen-Grillrosten

Dieses Verfahren muss vor der ersten
Verwendung durchgefiihrt und alle 3—4
Anwendungen wiederholt werden, damit die
Grillroste wie neu aussehen.

1. Entfernen Sie die Gusseiserne Roste vom Grill.

2. Waschen Sie die Grillroste mit warmem
Seifenwasser und einem weichen Tuch.
Tupfen Sie sie trocken und lassen Sie sie
vollstandig trocknen.

3. Tragen Sie mit einem Silikonpinsel eine dinne,
gleichmaBige Schicht Fett oder Ol auf beide
Seiten auf.

4. Heizen Sie den Grill auf 350°F-400°F
(176°C—-204°C) vor.

5. Setzen Sie die Grillroste ein und grillen Sie 30
Minuten.

6. Tragen Sie eine zweite gleichmaBige Schicht
Fett oder Ol auf die Grillroste auf und grillen
Sie weitere 30 Minuten.

7. Die Grillroste sind jetzt eingebrannt und
einsatzbereit.

é“ HINWEIS:

Wenn sich auf den Gusseiserne Roste
Rost bildet, entfernen Sie diesen mit
einem Scheuerschwamm oder einer
Messingblrste und wiederholen Sie den
Einbrennprozess.

V)

GRILL-PROFI-
GRILL- TIPP!
PROFI-TIPP! Das Auftragen

einer dinnen
Schicht Speisedl
auf die Grillplatte
hilft, das Anhaften
empfindlicher Speisen
wie Eier oder Fisch
an der Grillflache zu
verhindern.

Entdecken Sie
inspirierende Rezepte
und Grillen-Techniken

in den Napoleon-
Kochblichern oder
besuchen Sie
www.nhapoleon.com

napoleon.com | EINBAU-SERIE



Kochanleitung

Lebensmittel

Regler-Einstellung

Garzeit

Vorschlage

Steak
1Zoll (2,54 cm) dick.

HOCH 2 Minuten pro
Seite.

Blutig — 4 Minuten

HOCH bis MITTEL Hohe

- Hitze 2 Minuten pro Seite,

dann auf mittlere Hitze
stellen.

Mittel — 6 Minuten

Durchgebraten — 8
Minuten

Bitten Sie um
: marmoriertes Fett im
: Schnitt.

- Fett ist ein natlrlicher
¢ Zartmacher und halt das
- Fleisch saftig.

SN
L
Hamburger
Y2 Zoll (1,27 cm) dick

HOCH 2 Minuten pro
Seite.

Blutig — 4 Minuten

HOCH 2 Y2 Minuten pro
Seite.

Mittel — 5 Minuten

HOCH 3 Minuten pro

Durchgebraten — 6

- Halten Sie die Patties
“alle gleich dick, um

. gleiche Garzeiten zu
- gewadbhrleisten.

Patties mit einer Dicke von
‘mindestens 2,5 cm sollten
- mit indirekter Hitze gegart

Seite. Minuten .
werden.
n Wahlen Sie dicke Stiicke
MITTEL 6 Minuten pro Seite  [Ur Zarteres Fleisch.

Schweinekoteletts

Uberschiissiges Fett
abschneiden.

58

Lammbkoteletts

HOCH bis MITTEL 5

- Minuten auf hoher Hitze, , o
- dann auf mittlere Hitze bis 15 Minuten pro Seite

zum Ende.

Wahlen Sie dicke Stlicke

- flir zarteres Fleisch.

Uberschiissiges Fett
abschneiden.

4

Hotdogs

MITTEL bis NIEDRIG

4 — 6 Minuten

 Wihlen Sie groBere

Wiirstchen und schneiden
Sie sie der Lange nach

_ein, bevor Sie sie grillen.

Dies sind allgemeine Richtlinien. Bitte beachten Sie die Empfehlungen der Gesundheitsbehorden fiir
detailliertere Informationen.

GRILL-PROFI-TIPP!

Wahlen Sie die richtigen Lebensmittel zum Grillen
aus. lhr Grill ist hervorragend geeignet, Speisen
heiB und schnell zuzubereiten. Obwohl Sie grof3e
Fleischstlicke auf einem Grill bei niedriger Hitze
garen konnen, erzielen Sie mit einem Napoleon
Gas- oder Holzkohlegrill bessere Ergebnisse.

« Traubenkernal,

- Sonnenblumenal,
. Leinol,

« Avocadodl

« Rapsol.

OL- UND FETTVORSCHLAG!

Falls nicht verfugbar,
wahlen Sie ein Ol oder
Fett mit einem hohen
Rauchpunkt.
Verwenden Sie keine
gesalzenen Fette wie
Butter oder Margarine.

napoleon.com | EINBAU-SERIE
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Reinigungsanleitung

Erste Inbetriebnahme

1. Waschen Sie die Grillroste von Hand mit
Wasser und mildem Spulmittel, um Riickstdnde
aus der Herstellung zu entfernen. Grillroste
NICHT in der Splilmaschine reinigen.

2. Grindlich mit heiBem Wasser abspulen und
vollstandig mit einem weichen Tuch trocknen,
um zu verhindern, dass Feuchtigkeit in das
Gusseisen eindringt (Abb. 7).

Gusseiserne Roste

- Die Grillroste einbrennen, um eine
Schutzschicht zu erzeugen, die Korrosion
verhindert. Siehe Grilltipps — So brennen Sie
lhre Gusseisen Grillroste ein.

Edelstahiroste

« Reinigen Sie Edelstahl Grillroste, indem Sie
den Grill vorheizen und mit einer Drahtbiirste
Rickstande entfernen (Abb. 8).

« Edelstahl Grillroste verfarben sich durch
regelmaBigen Gebrauch und hohe
Grilltemperaturen dauerhaft.

Infrarot-Seitenbrenner

- Die meisten Tropfen und Speisereste, die auf
die Oberflache des Infrarotbrenners fallen,
verbrennen aufgrund der hohen Hitze sofort.

+ Reinigen Sie die Keramikplatte NICHT mit
einer Drahtburste.

« Verwenden Sie KEIN Wasser oder andere
Flissigkeiten zur Reinigung des Brenners.
Plotzliche Temperaturschwankungen fiihren
dazu, dass die Keramikplatte reif3t.

. Zinden Sie den Brenner an und lassen Sie
ihn 510 Minuten auf hoher Stufe laufen, um
Rickstande zu entfernen (Abb. 9).

GEFAHR!

- Tragen Sie beim Reinigen lhres Grills stets
Schutzhandschuhe und Schutzbrille.

« Gesammeltes Fett stellt eine Brandgefahr dar.

20 | Reinigung

Abb. 8

Abb. 9
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Innenraum des Grills
1. Entfernen Sie die Grillroste.

2. Verwenden Sie eine Messingdrahtbirste,
um lose Rickstande von den Seiten und der
Unterseite des Deckels zu entfernen.

3. Schaben Sie die Flammenschutz-Platten
mit einem Spachtel oder Schaber ab und
entfernen Sie anschlieBend die Asche mit
einer Drahtburste.

4. Entfernen Sie die Flammenschutz-Platten und
birsten Sie Riickstdande mit einer Drahtblrste
von den Brennern ab (Abb. 10)

5. Fegen Sie alle Riickstéande aus dem Inneren
des Grills in die Fettauffangschale.

Auffangschale

Jeder Grillkopf, Seitenbrenner und Einbaubrenner
hat eine entsprechende Fettauffangschale. Die
Fettauffangschale ist leicht durch Tlren oder
Offnungen zugénglich.

« Fettund Uberschissige Tropfen sammeln sichin
der Fettauffangschale unter dem Grill und flieBen
in die Einweg-Fettschale (falls zutreffend).

« Verwenden Sie nur von Napoleon zugelassene
Einsatze in der Fettauffangschale. Verwenden
Sie KEINE Aluminiumfolie, Sand oder andere
nicht zugelassene Materialien, da dies das
ordnungsgemafe Ablaufen des Fetts verhindert.

« Reinigen Sie die Fettauffangschale regelmaBig
— etwa alle 4-5 Benutzungen —, um

Fettansammlungen zu vermeiden (Abb. 11).
Reinigungsschritte

1. Ziehen Sie die Fettauffangschale aus dem Girill,
um Zugang zur Einweg-Fettschale zu erhalten
oder die Fettauffangschale zu reinigen (Abb. 12).

2. Schaben Sie die Fettauffangschale mit einem
Spachtel oder Schaber aus.

3. Tauschen Sie die Einweg-Fettschale alle 2—4
Wochen aus, abhangig von der Nutzung des
Grills (falls zutreffend).

4. Wenden Sie sich an Ihren Napoleon-Handler,
um Ersatzteile zu erhalten.

Abb. 10

Abb. 12

&WARNUNG!

« Vor dem Reinigen: Alle Brenner
ausschalten und Grill vollstandig
abkihlen lassen.

- Keinen Backofenreiniger fir
Grillteile verwenden.

« Keine Grillroste oder Teile in den
Selbstreinigungs-Ofen legen.

« Grill in einem Bereich reinigen,
wo Reinigungsmittel keine
Terrassen oder Rasenflachen

beschadigen.

« Grillsauce und Salz regelmaBig
entfernen, da sie korrosiv
sind und Grillteile schnell
beschadigen.

napoleon.com | EINBAU-SERIE
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Text ist direkt auf das Bedienfeld gedruckt und
reibt sich mit der Zeit ab, wenn Scheuermittel y
oder Edelstahlreiniger verwendet werden. Durch er
richtige Reinigung bleibt der Text dunkel und / )
lesbar (Abb. 13).

Bedienfeld / a
Nur mit warmem Seifenwasser reinigen. Der V

(@)
c
S
=
=
Q
o

Aluminiumguss

Mit warmem Seifenwasser reinigen. Aluminium
rostet nicht, aber hohe Temperaturen und
Witterung konnen eine Oberflachenoxidation
verursachen, die als weiBBe Flecken erscheint.
Siehe ,Wartungsanweisungen® fiir Tipps zur
Vermeidung von Aluminiumoxidation.

AuBenflache des Gerats Abb. 13

. Verwenden Sie nur einen nicht scheuernden
Reiniger. Scheuermittel oder Stahlwolle
zerkratzen die Oberflache.

- Wischen Sie immer in Richtung der Maserung.

« Gehen Sie vorsichtig mit porzellanemaillierten
Komponenten um. Die eingebrannte Emaille-
Oberflache ist glasartig und kann bei StoBRen
abplatzen.

- Edelstahlteile verfarben sich mit der Zeit bei
Erwarmung und nehmen einen goldenen
oder braunen Farbton an. Dies ist normal und
beeintrachtigt die Leistung des Geréats nicht.

—@)—

1 SICHERHEIT
A\ GEFAHR! CHERHE
- Verwenden Sie keine Scheuermittel . Vermeiden Sie ungeschiitzten Tragen Sie bei
oder Stahlwolle auf lackierten, Kontakt mit heiBen Oberflachen. Wartungsarbeiten
porzellanbeschichteten oder an lhrem Gerat stets
Edelstahlteilen |hres Grills, da dies Schutzhandschuhe
die Oberflache verkratzt. und Schutzbrille.
N J
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Insektenschutz und Brenneroffnungen

Spinnen und Insekten werden oft von kleinen,
geschlossenen Raumen angezogen. Um dieses
Risiko zu verringern, stattet Napoleon die Brenner
mit einem Insektenschutzgitter am Luftregler

aus. Dies hilft, Nester im Inneren des Brenners zu
verhindern, beseitigt das Problem jedoch nicht
vollstéandig. Ein Nest oder Spinnennetz kann dazu
fuhren, dass die Brennerflamme gelb oder orange
wird und zu Feuer oder Riickziindungen am
Luftregler unter dem Bedienfeld fiihren.

1. Entfernen Sie die Schraube(n), die den Brenner
an der Riickwand des Grills befestigen.
Schieben Sie den Brenner nach hinten und
oben, um ihn zu entfernen (Abb. 14).

2. Reinigen Sie das Innere des Brenners mit
einer flexiblen Venturirohrblrste. Schutteln Sie
lose Riickstande durch den Gaseinlass aus
dem Brenner (Abb. 15).

3. Brenneroffnungen und Ventildisen auf
Verstopfungen prifen. Kochriickstande oder
Korrosion kénnen Offnungen mit der Zeit
verschlieBen.

4. Reinigen Sie verstopfte Brenneroffnungen mit
einer aufgebogenen Blroklammer oder dem
mitgelieferten Wartungsbohrer.

5. Verstopfte Offnungen bei Bedarf mit dem
mitgelieferten Bohrer ausbohren. Dies geht
auch bei montiertem Brenner, das Entfernen
erleichtert die Arbeit.

6. Biegen Sie den Bohrer wahrend der Verwendung
nicht, da er sonst brechen kann.

7. Verwenden Sie den Bohrer nur fir
Brenneroffnungen. Verwenden Sie ihn nicht an
den Messingdtisen, die den Gasfluss regeln.

8. VergroBern Sie die Brenneroffnungen nicht.

9. Stellen Sie sicher, dass das
Insektenschutzgitter sauber, fest und frei von
Fusseln oder Rluckstanden ist.

Abb. 15

10. Bauen Sie den Brenner wieder ein, indem
Sie die Ausbau-Schritte in umgekehrter
Reihenfolge durchfihren.

11. Stellen Sie sicher, dass das Ventil beim Einbau
korrekt in den Brenner eingesetzt wird.

12. Bauen Sie die Halterung der Flammenschutz-
Platte wieder ein und ziehen Sie die Schrauben
fest, um die Montage abzuschlieRen.

GEFAHR!

Es ist sehr wichtig, dass das Ventil/
die Diise beim Wiedereinbau des
Brenners nach der Reinigung und
vor dem Anzuinden lhres Grills in
das Brennerrohr eingeflihrt wird, da

besteht.

sonst Brand- oder Explosionsgefahr

« Drehen Sie das Gas an der Quelle
ab und trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten ab.

napoleon.com | EINBAU-SERIE
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Wartungsanleitung

Empfehlungen

Dieser Grill sollte jahrlich von einem qualifizierten
Techniker inspiziert und gewartet werden.

Blockieren Sie NICHT den Luftstrom der
Bellftung oder Verbrennungsluft.

Halten Sie alle Liftungsoffnungen im
Zylindergehéause frei von Verunreinigungen.
Diese Offnungen befinden sich an den Seiten
des Wagens oder Geh&duses sowie an der
Vorder- und Ruckseite des unteren Regals.

Flammenbild

Die Flammen sollten dunkelblau mit hellblauen
Spitzen und gelegentlich gelben erscheinen
(Abb. 16)

Unzureichender Luftstrom fuihrt zu RuBbildung
und tragen gelben Flammen.

UbermaBiger Luftstrom fiihrt dazu, dass
die Flammen unregelmaBig aufsteigen
und das Zinden erschwert wird. Siehe
Fehlerbehebung.

Die Luftklappe ist werkseitig eingestellt und
sollte unter normalen Bedingungen keine
Anpassung erfordern. Anpassungen sind nur
in extremen Situationen erforderlich.

WICHTIG!

&WARNUNG!

- Diisenwechsel und Einstellungen
der Luftklappe dirfen nur von einem
qualifizierten Gasinstallateur durchgefiihrt
werden.

Hellblau

Dunkelblau

A K

Gelbe Spitze

Brenneroffnung —

[

é} HINWEIS:

Abb. 16

Infrarotbrenner haben keine

Luftregulierung.

- Halten Sie den Grill von
brennbaren Materialien, Benzin
und anderen entzlindlichen

Dampfen und Flissigkeiten fern.

- Lassen Sie keine Speisereste
oder Fett auf dem Grill zurtick.

Sie konnen Nagetiere anziehen,
die unhygienisch sind und Kabel
durchknabbern kénnen, wodurch
elektrische Komponenten
dauerhaft beschadigt werden
kénnen.

o

—®

_WIR
MOCHTEN
HELFEN!

Kontaktieren Sie die
Napoleon-Kunden-
serviceabteilung
fuir empfohlene
Ersatzteile unter
+31(0) 88 588 66 55.

/
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Technische Daten

Die folgende Tabelle zeigt die Werte fur die - HINWEIS: Verwenden Sie nur Regler, die den
gesamte Warmeleistung und den Gasverbrauch =) hier angegebenen Druck liefern.
pro Einheit sowie alle zertifizierten Gase und

e T hild mit di Liste (i o .
Dricke. Uberprifen Sie, ob die Angaben auf dem ypenschild mit dieser Liste tibereinstimmen

3 Haupt- Hintere wércr;neeslzlizﬁm Gasverbrauch Gase / Lander
eI brennerdiise | Brennerdise (gesamt) 9 (gesamt) Driicke
AL, BE, BG,
CY, CZ, DK,
I Butan EE, FI, FR,
3B/P(30) 30 mbar GB, GR, HR,
0.9Tmm 1.0 mm Propangas | HU, IS, IT, LT,
30 mbar LU, MT, NL,
NO, PL, RO,
SE, SI, SK, TR
BE, CH, CY,
| Butan 28— | CZ, ES, FR,
Hauptbrenner Hauptbrenner 30 mbar, GB, GR, IE,
3+(28-30/37) | 0.91mm 1.0 mm 5.6 kW 989 g/h Propangas | IT, LT, LU, LV,
Heckbrenner Heckbrenner 37 mbar PL, PT, Sl,
37 kW 269 g/h SK, TR
BE, CH, CZ,
ES, FR, GB,
| Propangas | GR, HR, HU,
3P(37) 0.91mm 1.0.mm 37mbar | IE, IT, LT, NL,
PL PT, RO,
SI, SK, TR
Butan
50 mbar, AT, CH, CZ,
3B/P(50) 0.79 mm 0.88 mm Propangas DE, SK
50 mbar

[ = ]

.WIR
vecTREREN || SR
GERAT! HELFEN!

Napoleon ist hier,
um sicherzustellen,
dass lhr Grillerlebnis
unvergesslich wird.
Kontaktieren Sie uns,
wenn Sie zusatzliche

Hilfe benotigen.
N J

Gehen Sie zu
napoleon.com
oder zu lhrer
Montageanleitung
flir Anweisungen
zum Austausch von
Ersatzteilen.
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Edelstahl in rauen Umgebungen

Edelstahl oxidiert oder verfarbt sich in Gegenwart
von Chloriden und Sulfiden, insbesondere in
Kistenregionen, warmen und sehr feuchten

MaBnahmen zur Vermeidung von Schaden an
Keramikoberflachen

Gebieten sowie rund um Pools und Whirlpools. 1. Verwenden Sie niemals Wasser um Flammen
Dliese Flecken sehen aus wie Rost, konner\ gber zu l6schen oder Aufflackern zu kontrollieren
leicht entfernt oder verhindert werden. Reinigen (Abb. 17)

Sie Edelstahl- und Chromoberflachen alle 3—4

Wochen. Reinigen Sie mit warmem Seifenwasser. 2. Halten Sie kaltes Wasser (Regen, Sprinkler,

Schlauche usw.) von heien Keramikbrennern

Brennermodul-Wartung fern. Pl6tzliche Temperaturanderungen lassen
die Keramikplatte rei3en.
- Extreme Hitze und eine korrosive Umgebung 3. Betreiben Sie den Brenner nicht, wenn die
koénnen zu Oberflachenkorrosion fluihren, Keramik nass ist. Dampfansammlungen
auch wenn der Brenner aus dickwandigem kénnen Druck erzeugen, der die Keramik zum
304-Edelstahl besteht. ReiBen bringt.
Wartung und Schutz von Infrarotbrennern 4. Vermeiden Sie wiederholtes Durchndssen.
Uberschussiges Wasser lasst die Keramik
Infrarotbrenner sind fiir eine lange Lebensdauer aufquellen, reiBen und zerbrdckeln.
gebaut. Um ihre Funktion zu gewahrleisten, 5. Wenn Sie stehendes Wasser im Grill finden,
schiitzen Sie die Keramikoberflachen vor Rissen. tiberpriifen Sie die Keramik auf Feuchtigkeit.
Eine rissige Oberflache fluhrt zu einer Fehlfunktion Entfernen Sie den Brenner, drehen Sie ihn zum
des Brenners. Entleeren um und lassen Sie ihn griindlich im
Innenbereich trocknen.
! WICHTIG! 6. Schutzen Sie den Brenner vor StéBen. Seien

Sie vorsichtig beim Umgang mit Grillrosten und
Zubehdr in der Nahe der Keramik.

« Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Anweisungen entstehen, sind nicht durch die
Garantie abgedeckt.

Abstandsliiftung fiir heiBe Luft

. HeiBe Luft muss aus dem Gerat entweichen
kdnnen, damit die Brenner ordnungsgeman
funktionieren.

» Die Brenner kdnnen mit zu wenig Sauerstoff
versorgt werden, wenn die heiBe Luft nicht
entweichen kann, was zu Rickzindungen fuhrt.

@ ‘ GEFAHR! SICHERHEIT
) ) . ZUERST!
» Drehen Sie das G.as an der guelle . F'me.chhtlg‘keltsprufung muss Decken Sie niemals
ab und trennen Sie das Gerat vor jahrlich sowie nach dem Austausch mehr als 75 %
Wartungsarbeiten ab. eines Teils der Gasstrecke oder bei der Kochflache
- Wartungsarbeiten sollten nur Gasgeruch durchgefiihrt werden. eines Haupt- oder
durchgefiihrt werden, wenn der Grill Seitenbrenners mit
abgekiihlt ist, um Verbrennungen zu festem Metall ab (z. B.
vermeiden. Grills oder Pfannen)
N J
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Fehlerbehebung

Ziindprobleme

- Haupt-, Riick- oder Seitenbrenner ziinden nicht mit dem Zlinder, lassen sich aber mit einem
Streichholz entzliinden.

« Brenner ziinden sich nicht gegenseitig Uber die Querlicht-Halterungen.

Mégliche Ursachen Lésung

T
®
=
®
=
O
®
2
®
O
c
>

(e]

ac'o - JETFIRE™-Auslass ist verschmutzt oder Reinigen Sie den JETFIRE™-Auslass mit einer
g - verstopft - weichen Biirste.
s
2 ‘
3  Verschmutzte oder korrodierte Querlicht- P -
c . Bei Bedarf reinigen oder ersetzen.
I Halterungen
SchlieBen Sie die Luftklappe wie im
Abschnitt ,Wartungsanweisungen —
_ Einstellung der Verbrennungsluft“ dieses
Y ' Abhebende Flammen am Brenner Benutzerhandbuchs beschrieben.
§ WICHTIG! Diese Einstellung muss von einem
2 qualifizierten Gasinstallateur durchgefiihrt
2 werden.
(]
g Stellen Sie sicher, dass alle Anschlussdrahte
5 vom Modul zum Ziindschalter (falls vorhanden)
& ) fest an ihren jeweiligen Anschliissen befestigt
u  Lose Elektrodenleitung oder sind
:3 . .
¥ | Schalteranschlussdrahte

Stellen Sie sicher, dass das Elektrodenkabel
fest mit dem Anschluss auf der Riickseite des
Ziunders verbunden ist.

Abblatternde Farbe

« Die Farbe scheint abzuplatzen.

Mdégliche Ursachen Lésung

. Dies ist kein Defekt. Die Oberflache von Deckel
- und Haube besteht aus Porzellan oder Edelstahl
und wird nicht abblattern. Was wie abblatternde
Fettablagerungen auf den Innenflachen. Farbe aussieht, ist verhartetes Fett, das zu
- farbahnlichen Flocken trocknet. RegelmaBige
- Reinigung verhindert dies. Siehe Abschnitt
. ,Reinigungsanweisungen® fiir weitere Details.
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Gerausche und ungleichmaBige Hitze

« Summender Regler.

. UbermaBige Flammenbildung und
ungleichmaBige Hitze.

Mdgliche Ursachen Lésung

. Kein Defekt: Interne Vibrationen im Regler

Normales Summen an heien Tagen.

: verursachen das Summen, ohne Leistung oder
. Sicherheit zu beeintrachtigen. Summende Regler

. werden NICHT ersetzt.

Das Flaschenventil wurde zu schnell geoffnet.

| Offnen Sie das Flaschenventil langsam.

- Flammenschutz-Platten mit den Lochern nach

Flammenschutz-Platten falsch installiert.

vorne und den Schlitzen nach unten montieren.

~ Siehe Montageanleitung.

¢ Heizen Sie das Gerat mit den Brennern auf

Unzureichende Erwa@rmung.

. hochster Stufe fiir 10 bis 15 Minuten vor.

UbermaBige Fett- und Ascheablagerungen auf der
Auffangschale.

| Reinigen Sie die Auffangschale regelmaBig.
- Legen Sie die Schale nicht mit Aluminiumfolie
. aus. Siehe Abschnitt ,,Reinigungsanweisungen“

Infrarotbrenner schlagt zuriick

« Wahrend des Betriebs macht der Brenner
plotzlich ein lautes ,Wusch“-Gerausch, gefolgt
von einem kontinuierlichen Brennergerausch

und wird schwacher oder hat beim Start eine
groBe Flamme.

Mdgliche Ursachen Lésung

Keramikplatten sind mit Fettablagerungen und
Tropfen liberladen. Offnungen sind verstopft.

Brenner ausschalten und mindestens 2 Minuten
abkuhlen lassen. Danach erneut zlinden und

5 Minuten auf hochster Stufe brennen lassen, bis
die Keramikplatten gleichmaBig rot glihen.

: Nicht mehr als 75 % der Grillflache mit

Brenner Uberhitzt aufgrund unzureichender
Bellftung. Zu viel Grillflache ist durch Grill oder
Pfanne abgedeckt.

- Gegenstanden oder Zubehdr abdecken. Brenner
- AUS drehen, mindestens 2 Minuten abkiihlen
‘ lassen, dann erneut entziinden.

- Lassen Sie den Brenner abkiihlen und liberpriifen

Undichte Dichtung um die Keramikplatte oder ein
SchweiBnahtfehler im Brennergehause.

Sieihn sorgfaltig auf Risse. Kontaktieren Sie
- lhren autorisierten Napoleon-Handler, um ein
. Ersatz-Brennergehdause zu bestellen, falls Risse

. festgestellt werden.

Unzureichende Erwarmung.

. Heizen Sie den Grill mit beiden Hauptbrennern auf
- hoher Stufe fiir 10 bis 15 Minuten vor.

UbermaBige Fett- und Ascheablagerungen
auf den Flammenschutz-Platten und in der

Reinigen Sie die Flammenschutz-Platten und
. die Fettauffangschale regelmaBig. Legen Sie

. die Schale nicht mit Aluminiumfolie aus. Siehe

Fettauffangschale.

,Reinigungsanweisungen®.
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Gasfluss
» Niedrige Hitze oder niedrige Flamme, wenn
das Ventil auf hoch gestellt ist.

« Brenner brennen mit gelber Flamme, begleitet
vom Geruch nach Gas.

« Flammen heben sich vom Brenner ab,

Mégliche Ursachen Lésung

. Stellen Sie sicher, dass das Zindverfahren

Propangas — falsches Ziindverfahren.

begleitet vom Geruch nach Gas und
moglichen Zundschwierigkeiten.

« Brennerleistung auf HOCH, aber Einstellung
ist NIEDRIG. Drohnendes Gerausch
und flackernde blaue Flamme an der
Brenneroberflache.

sorgfaltig befolgt wird. Alle Gasventile missen

~ in der AUS-Position sein, wenn das Tankventil
- geoffnet wird. Offnen Sie das Tankventil langsam,
. damit sich der Druck ausgleichen kann.

. Siehe Betrieb — ,,Ziindanweisungen“ Abschnitt.

UnsachgemaBes Vorheizen.

Heizen Sie den Grill mit beiden Hauptbrennern
auf hoher Stufe fir 10 bis 15 Minuten vor.

Mogliches Spinnennetz oder andere Rickstande.

j Reinigen Sie das Brennerdiisengehause griindlich
. von Nestern oder Netzen, indem Sie es entfernen
- und den Anweisungen in diesem Handbuch

. folgen. Siehe ,,Reinigungsanweisungen*

. Abschnitt.

UnsachgemaBe Einstellung des Luftschiebers.

- Offnen oder schlieBen Sie den Luftschieber
~ leicht gemaB diesem Handbuch. Siehe
. ,2Wartungsanweisungen* Abschnitt.

- WICHTIG! Dies muss von einem qualifizierten
. Gasinstallateur durchgefiihrt werden.

Kein Gas vorhanden.

- Uberpriifen Sie den Gasstand im
. Propangaszylinder.

Versorgungsschlauch ist eingeklemmt.

- Versorgungsschlauch bei Bedarf neu
. positionieren.

Propangasregler im Niedrigdurchflusszustand.

Schalten Sie die Brenner aus und schlieBen Sie
. das Tankventil, warten Sie 5 Minuten, bevor
- Sie das Ventil vollsténdig wieder 6ffnen, lassen

Sie einige Sekunden verstreichen, damit sich

der Druck ausgleichen kann, bevor Sie den
Zundanweisungen folgen, um den Grill zu starten.
Stellen Sie sicher, dass das Zundverfahren

jedes Mal beim Kochen sorgfaltig befolgt

wird. Alle Gasventile mussen AUS sein, wenn

das Tankventil gedffnet wird. Offnen Sie das
Tankventil immer langsam.

napoleon.com | EINBAU-SERIE
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NAPOLEON® PRODUKT GARANTIE

N,
15 JAHRE

EINGESCHRANKTE

GARANTIE

Aluminium-Gussteile/Edelstahl-Basis ........cccccouu...
Edelstahl-Deckel ...
Deckel mit Porzellanbeschriftung ......cccceeeevevveiennne.
Edelstahl-KoChroste ......cccoeoviviieieieeeeeeeen
Edelstahl-Rohrbrenner .......ccoveeveeneceeneneieeen
Flammschutzeinsatze aus Edelstah ........cccovveennenne.
Porzellan-benannte Gusseisen-Kochroste...............
Keramik-Infrarotbrenner (ohne Mesh)..........ccc.......
Alle anderen Teile ...

Plus Id: bezieht sich auf eine verlangerte
Garantiezeit, in der wir dem Kaufer wahrend der
gesamten Lebensdauer* des Grills Ersatzteile zu 50
% des aktuellen Verkaufspreises liefern.

Plus 15: bezieht sich auf eine verlangerte
Garantiezeit, wahrend der wir dem Kaufer fiir
weitere 15 Jahre Ersatzteile zu 50 % des aktuellen
Verkaufspreises liefern.

Plus 10: bezieht sich auf eine verldngerte
Garantiezeit, wahrend der wir dem Kaufer fiir
weitere 10 Jahre Ersatzteile zu 50 % des aktuellen
Verkaufspreises liefern.

FUR LE, LEX (Grillwagen und -képfe),
ROGUE® und PRO 605 CSS
15 Jahre Napoleon® Gasgrills Eingeschrankte Garantie

NAPOLEONE® garantiert, dass die Komponenten lhres neuen
NAPOLEON®-Produkts ab dem Kaufdatum fur einen Zeitraum
von funf Jahren frei von Material- und Verarbeitungsfehlern sind:

.......................................................................... 15 Jahre
.......................................................................... 15 Jahre
................................................................. 10 Jahre Plus™®
.................................................................. 5 Jahre plus®s
................................................................... 5 Jahre plus®s
.................................................................. 5 Jahre plus®s
............................................................................ 2 Jahre

*Lebensdauer bedeutet eine Garantiefrist
von 30 Jahren.

Diese Garantie ist gilltig in: der Europdischen
Union, der Schweiz, Andorra, San Marino,
Norwegen, Island und Liechtenstein.

Die gesetzlichen Anspriche des Kunden bei
Mangeln gemal WKRL - (EU) 2019/711) werden durch
diese Garantie nicht beruhrt, eingeschréankt oder
verdndert. Die Geltendmachung der gesetzlichen
Anspriiche hat kostenlos zu erfolgen.

BEDINGUNGEN UND BESCHRANKUNGEN DER GARANTIE

NAPOLEON® garantiert, dass seine Produkte
frei von Mangeln sind, ausschlieBlich fur den
ursprunglichen Kaufer und nur, wenn der Kauf
uber einen offiziellen NAPOLEON®-Handler
erfolgt ist. Die folgenden Bedingungen und
Einschrankungen gelten:

Die vorliegende Herstellergarantie ist

unter keinen Umstanden Ubertragbar oder
verlangerbar, auch nicht durch einen unserer
Vertreter. Der Gasgrill muss von einem
lizenzierten, autorisierten Servicetechniker oder
Auftragnehmer installiert werden.

Die Installation muss gemal den
mitgelieferten Installationsanweisungen
sowie allen lokalen und nationalen Bau-

und Brandschutzvorschriften erfolgen.

Diese eingeschrankte Garantie deckt keine
Schaden ab, die durch unsachgemaBie
Bedienung, mangelnde Wartung, Fettbrande,
Umwelteinfllsse, Unfalle, Modifikationen,
Missbrauch oder Vernachlassigung
verursacht wurden.

Der Einbau von Ersatzteilen anderer Hersteller
fuhrt zum Erldschen dieser Garantie.
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Verfarbungen von Kunststoffteilen durch den
Einsatz chemischer Reinigungsmittel oder
Sonneneinstrahlung sind nicht durch diese
Garantie abgedeckt.

Von der Garantie ausgeschlossen sind
auBerdem: Kratzer, Dellen, Lackfehler,
Beschichtungen, Korrosion oder Verfarbungen
durch Hitzeeinwirkung oder abrasive sowie
chemische Reinigungsmittel, Absplitterungen
an porzellanbeschichteten Teilen und samtliche
Bauteile, die bei der Installation des Gasgrills
verwendet wurden. Wenn ein Teil innerhalb
des Garantiezeitraums so stark beschadigt ist,
dass es nicht mehr funktionsfahig ist (z. B. durch
Rost oder Durchbrennen), wird dem Kunden ein
Ersatzteil bereitgestellt.

Nach dem ersten Jahr behalt sich NAPOLEON®
im Rahmen dieser Garantie das Recht vor, jede
Garantieverpflichtung nach eigenem Ermessen
aufzuheben, indem dem urspringlichen

Kaufer der GroBhandelspreis der betreffenden

defekten Garantieteile erstattet wird.

NAPOLEON® Ubernimmt keine Verantwortung
fur Installationsarbeiten, Arbeitsstunden oder
sonstige Kosten, die mit dem Wiedereinbau
eines Garantieteils verbunden sind. Solche
Kosten werden von der vorliegenden Garantie
nicht abgedecki.

Ungeachtet der Bestimmungen dieser Garantie
ist die Haftung von NAPOLEON® gemalR dieser
Garantie auf das Vorstehende beschrankt

und deckt keine direkten, indirekten oder
Folgeschaden ab.

GARANTIEGEBER:

NAPOLEON® EUROPE | WOLF STEEL EUROPE B.V.
De Riemsdijk 22 1 4004LC | Tiel | Gelderland Niederlande

Q +31(0) 88 588 66 55
X eu.info@napoleon.com

Diese Garantie definiert die Pflichten und
Haftung von NAPOLEON® in Bezug auf den
NAPOLEON®-Gasgrill. NAPOLEON® (ibernimmt
keine weitere Haftung im Zusammenhang mit
dem Verkauf dieses Produkts und ermachtigt
keine Drittpartei, im Namen von NAPOLEON®
eine andere Haftung zu dbernehmen.
NAPOLEON® Ubernimmt keine Verantwortung
fiir: Uberhitzung oder das Erldschen der
Flamme durch Umwelteinflisse wie starken
Wind oder unzureichende Beliftung.

NAPOLEONE® haftet nicht fir Schaden

am Gasgrill, die durch Witterung, Hagel,
unsachgemaBe Handhabung, aggressive
Chemikalien oder Reinigungsmittel verursacht
wurden. Garantieanspriche missen durch
einen Kaufnachweis oder eine Kopie davon
mit Angabe der Serien- und Modellnummer
belegt werden.

NAPOLEON® behalt sich das Recht vor, das
Produkt oder Teile davon von einem seiner
Vertreter inspizieren zu lassen, bevor eine
Garantieverpflichtung erftllt wird.

NAPOLEON® Ubernimmt keine Versandkosten,
Arbeitsstunden oder Exportzdlle.
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(NAPOLEGY

ecosmart

50 Jahre Losungen fur
Wohnkomfort.

N
NAPOLEON e ele
Napoleon® Produkte sind .
durch ein oder mehrere US- Adresse Telefon Online
amerikanische, kanadische
und/oder ausléndische Wolf Steel Ltd. Europa
B e De Riemsdijk 22, 4004 LC, Tiel, +31(0) 88 588 66 55 " eu.info@napoleon.com
geschiitzt. Niederlande & www.napoleon.com
10-12 Home Farm, Meriden Road,
Berkswell, CV7 7SL, Vereinigtes
Konigreich
24 Napoleon Road, Barrie,
Ontario, L4M 0G8, Kanada
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