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EN | Please retain instructions for future reference.

SAFETY INSTRUCTIONS

BATTERY WARNING: KEEP OUT OF THE
REACH OF CHILDREN. This product contains
no user serviceable parts. Only a qualified
electrician should attempt repairs. Do not
place, store or use the product near direct
sunlight or direct heat sources or in a damp/
high humidity environment.This product is a
high precision device; handle it with care. This
product is intended for domestic use only.

WARNING: HOT SURFACE! Always wear
heat-resistant gloves when handling the
product. Never immerse the body of the
product in water or any other liquid. Do not
allow water or any other liquid to splash onto
the body of the product. Never immerse the
product in water to cool it down. Always allow
the product to cool at room temperature. The
product is not suitable for use in an oven, grill
or microwave.

BATTERY SAFETY

This product is supplied with 2 x AAA batteries. Only batteries of
the same or equivalent type as those recommended should be
used with this product.

Batteries are to be inserted with the correct polarity.

Exhausted batteries should be removed from the product to
avoid leakage.

Care and maintenance

Wipe the exterior of the probe with a soft, damp cloth and allow
it to dry thoroughly.

Do not use harsh or abrasive cleaning detergents or scourers to
clean the probe, as this could cause damage.

Use the probe case when the thermometer is clean and not in use.

Before first use

Remove the plastic isolator tab from the battery compartment (if
present) prior to use.

Make sure the batteries are inserted following the correct polarity.

Installing/changing the batteries and units (°C or °F)
STEP 1: Carefully remove the silicone case from the thermometer,
followed by the battery compartment cover.

STEP 2: Remove the exhausted batteries if present.

STEP 3: Flip the unit switch to the desired setting (°C or °F).
STEP 4: Insert new batteries (2 x AAA), paying attention to the
correct polarity.

STEP 5: Replace the battery compartment cover, followed by the
silicone case.

NOTE: The unit switch is located inside
the battery compartment.

Switching the thermometer on/off

STEP 1: Press the power button to turn the thermometer on or off.
STEP 2: To maximise battery life, press the power button after
use to switch off the thermometer. Auto switch-off occurs after 15
minutes of inactivity.



Using the thermometer

Check that food is completely thawed before using
the thermometer.

It is recommended to sterilise the thermometer probe before
each use. To do this, insert the probe into freshly boiled water
for several minutes.

STEP 1: Remove the probe cover.

STEP 2: To measure a temperature, gently insert the tip of the
probe into the thickest part of the meat/food. Make sure the probe
is not in contact with bone, fat or gristle, as this will affect the
validity of the reading.

STEP 3: The probe will display the current temperature on the LCD
screen; the temperature reading does not lock and will fluctuate
as the temperature of the meat/food changes. It may take several
seconds for the temperature reading to reach its final temperature.

NOTE: Always clean the thermometer
between each use.

>

Temperature chart

This temperature chart shows meat temperature recommendations
from the USDA'". Use of fresh ingredients and safe food handling
is very important. The manufacturer accepts no responsibility
or liability for food borne illnesses which may occur from food
prepared using this product or temperature chart.

‘USDA = United States Department of Agriculture, currently
publishing the most detailed recommended guidelines.

Meat USDA
°C CE
Beef/veal (whole cuts) 63 145
Minced beef (beef burgers) 72 160
Other minced meats/sausages 74 165
Lamb (whole cuts) 63 145
Pork/ham (whole cuts) 63 145
Fish 63 145
Poultry 74 165

Resting meats

Once meat/poultry has reached its final temperature, always rest
for a minimum of 3 minutes before carving/serving. For succulent
meat that is easier to carve, rest for longer.

Product warning indicators

Reduced brightness on the LCD display — Low power. Replace
the battery.

NOTE: It is recommended that the battery
is replaced every 1to 2 years to help
prevent corrosion.
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Specifications

Product code: SA00634

Temperature range: -45 °C to 200 °C (-49 °F to 392 °F)
Divisions: 0.1°C/0.1 °F

Battery: 2 x AAA

FR | Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.
CONSIGNES DE SECURITE

AVERTISSEMENT RELATIF A LA BATTERIE
OU AUX PILES : TENIR HORS DE PORTEE
DES ENFANTS. Ce produit ne contient
aucune piece réparable par I'utilisateur.
Seul un électricien qualifié est autorisé a
effectuer des réparations. Ne placez, ne
rangez ou n'utilisez le produit ni a proximité
de la lumiere directe du soleil ou de sources
directes de chaleur, ni dans un environnement
tres humide. Ce produit est un appareil
de haute précision. Manipulez-le avec
précaution. Ce produit est destiné a un usage
domestique uniquement.

AVERTISSEMENT : SURFACE CHAUDE !
Portez toujours des gants thermorésistants
lorsque vous manipulez le produit.
N'immergez jamais le corps du produit dans
I'eau ni dans tout autre liquide. Ne laissez
pas d'eau ni tout autre liquide éclabousser
le corps du produit. N'immergez jamais le
produit dans de I'eau pour le refroidir. Laissez
toujours le produit refroidir a température
ambiante. Le produit ne passe ni au four, ni
au gril, ni au micro-ondes.

SECURITE LIEE AUX PILES

Ce produit est fourni avec 2 piles AAA. Utilisez uniquement des
piles du méme type ou du méme type que celles recommandées
avec ce produit.

Les piles doivent étre insérées en respectant la polarité.

Pour éviter toute fuite, retirez les piles usagées du produit.

Entretien et maintenance

Essuyez la surface extérieure de la sonde a I'aide d'un chiffon doux
et humide, puis laissez sécher complétement.

N'utilisez pas de détergents ni de tampons a récurer agressifs ou
abrasifs pour nettoyer la sonde, car cela pourrait I'endommager.
Remettez le boitier de la sonde lorsque le thermométre est propre
et que vous ne I'utilisez pas.

Avant la premiére utilisation

Retirez la languette en plastique d'isolation du compartiment a
piles avant utilisation (le cas échéant).

Assurez-vous que les piles sont insérées en respectant la polarité.

Installation/changement des piles et des unités
(°C ou °F)

ETAPE 1: retirez délicatement le boitier en silicone du
thermométre, puis le couvercle du compartiment a piles.

ETAPE 2: retirez les piles usées, le cas échéant.

ETAPE 3 : basculez l'interrupteur de I'appareil sur le réglage
souhaité (°C ou °F).



ETAPE 4 : insérez des piles neuves (2 piles AAA) en respectant
la polarité.

ETAPE 5 : remettez le couvercle du compartiment a piles en place,
puis le boitier en silicone.

REMARQUE : l'interrupteur de I'appareil se
trouve a l'intérieur du compartiment a piles.

Allumer/éteindre le thermometre

ETAPE1: appuyez sur le bouton d'alimentation pour allumer ou
éteindre le thermometre.

ETAPE 2 : pour optimiser |'autonomie des piles, appuyez
sur le bouton d'alimentation apres utilisation pour éteindre
le thermometre. L'appareil s'éteint automatiquement apres
15 minutes d'inactivité.

Utilisation du thermometre

Vérifiez que les aliments sont complétement décongelés avant
d'utiliser le thermometre.

Il est recommandé de stériliser la sonde du thermometre avant
chaque utilisation. Pour ce faire, insérez la sonde dans de I'eau
bouillie pendant plusieurs minutes.

ETAPE 1: retirez le couvercle de la sonde.

ETAPE 2 : pour mesurer une température, insérez délicatement
la pointe de la sonde dans la partie la plus épaisse de la viande/
I'aliment. Assurez-vous que la sonde n'est pas en contact avec
des os, du gras ou du cartilage, car cela affectera la validité de
la lecture.

ETAPE 3 : la sonde affiche la température actuelle sur I'écran
LCD. Le relevé de température n'est pas verrouillé et fluctue
en fonction de la température de la viande/I'aliment. Plusieurs
secondes peuvent étre nécessaires pour que le relevé atteigne
sa température finale.

REMARQUE : nettoyez toujours le
thermomeétre apres chaque utilisation.

>

Tableau des températures

Ce tableau des températures indique les recommandations de
température de la viande de 'USDA". Il est tres important d'utiliser
des ingrédients frais et de manipuler les aliments de maniére sire.
Le fabricant n'assume aucune responsabilité ou obligation quant
aux maladies d'origine alimentaire susceptibles de se déclarer
suite a la préparation d'aliments en utilisant ce produit ou le
tableau des températures.

‘USDA = Département de I'Agriculture des Etats-Unis, qui a publié
les recommandations les plus détaillées a ce jour.

Viande USDA
oC oF
Boeuf/veau (morceaux entiers) 63 145
Boeuf haché (hamburgers au boeuf) | 72 160
Autres viandes hachées/saucisses | 74 165




Agneau (morceaux entiers) 63 145
Porc/jambon (morceaux entiers) 63 145
Poisson 63 145
Volaille 74 165

Temps de repos de la viande

Dés que la viande/volaille a atteint sa température finale,
laissez-la toujours reposer pendant au moins 3 minutes avant
de la découper/servir. Pour une viande délicieuse et plus facile a
découper, laissez-la reposer plus longtemps.

Indicateurs d'alerte du produit
Luminosité réduite sur I'écran LCD : pile faible. Remplacez la pile.

REMARQUE : il est recommandé de
remplacer la pile tous les 1a 2 ans pour
éviter la corrosion.

Spécifications

Code produit : SA00634

Plage de température : -45 °C a 200 °C (-49 °F a 392 °F)
Divisions : 0,1°C/0,1°F

Alimentation : 2 piles AAA

NL | Bewaar de instructies voor toekomstig gebruik.
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

WAARSCHUWING OVER BATTERIJEN:
BUITEN HET BEREIK VAN KINDEREN
HOUDEN. Dit product bevat geen
onderdelen die door de gebruiker
kunnen worden onderhouden. Alleen een
gekwalificeerde elektricien mag reparaties
uitvoeren. Plaats of bewaar het product
niet in de buurt van direct zonlicht of
directe warmtebronnen, of in een vochtige
omgeving. Dit product is een uiterst
nauwkeurig apparaat; ga er voorzichtig mee
om. Dit product is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik.

WAARSCHUWING: HEET OPPERVLAK!
Draag altijd hittebestendige handschoenen
bij het hanteren van het product. Dompel
de behuizing van het product niet onder in
water of een andere vloeistof. Zorg dat water
of andere vloeistoffen niet op de behuizing
van het product kunnen spatten. mpel
het product niet onder in water om het af
te koelen. Laat het product altijd afkoelen
bij kamertemperatuur. Het product is niet
geschikt voor gebruik in een oven, grill
en magnetron.

VEILIG OMGAAN MET BATTERIJEN

Dit product wordt geleverd met 2 AAA-batterijen. In dit product
mogen alleen batterijen van hetzelfde of een vergelijkbaar type
worden gebruikt.



Batterijen moeten met de polen in de juiste richting
worden geplaatst.
Verwijder lege batterijen uit het product om lekkage te voorkomen.

Verzorging en onderhoud

Veeg de buitenkant van de sonde schoon met een zachte,
vochtige doek en laat hem goed drogen.

Gebruik nooit agressieve of schurende schoonmaakmiddelen of
schuursponsjes om de sonde schoon te maken, aangezien dit
schade kan veroorzaken.

Stop de sonde in de huls wanneer de thermometer schoon is en
niet wordt gebruikt.

Voor het eerste gebruik

Verwijder voér gebruik het plastic isolatielipje uit het batterijvakje
(indien aanwezig).

Zorg ervoor dat de batterijen goed zijn geplaatst met de polen
in de juiste richting.

De batterijen plaatsen/vervangen en eenheden
veranderen (°C of °F)

STAP 1: Verwijder eerst het siliconen hoesje voorzichtig van de
thermometer en daarna het klepje van het batterijvakje.

STAP 2: Verwijder de lege batterijen, indien aanwezig.

STAP 3: Draai de eenhedenschakelaar naar de gewenste stand
(°C of °F).

STAP 4: Plaats nieuwe batterijen (2 x AAA). Let er hierbij op dat de
polen in de juiste richting zijn geplaatst.

STAP 5: Plaats het klepje van het batterijvakje terug, gevolgd door
het siliconen hoesje.

OPMERKING: De eenhedenschakelaar
bevindt zich in het batterijvakje.

De thermometer aan-/uitzetten

STAP 1: Druk op de aan-uitknop om de thermometer in of uit
te schakelen.

STAP 2: Druk na gebruik de aan-uitknop in om de thermometer
uit te schakelen en de levensduur van de batterij te
maximaliseren. Het apparaat wordt na 15 minuten inactiviteit
automatisch uitgeschakeld.

De thermometer gebruiken

Controleer of het voedsel volledig is ontdooid voordat u de
thermometer gebruikt.

Het wordt aanbevolen de sonde van de thermometer elke keer
voor gebruik te steriliseren. Doe dit door de sonde enkele minuten
in vers gekookt water te plaatsen.

STAP 1: Verwijder het kapje van de sonde.

STAP 2: Meet de temperatuur door het uiteinde van de sonde
voorzichtig in het dikste gedeelte van het viees/voedsel te
steken. Zorg ervoor dat de sonde niet in aanraking komt met
botjes, vet of kraakbeen, omdat dit gevolgen kan hebben voor de
nauwkeurigheid van de meting.

STAP 3: De huidige temperatuur wordt weergegeven op het
LCD-scherm. De temperatuurwaarde wordt niet vergrendeld en
fluctueert als de temperatuur van het viees/voedsel verandert. Het
kan enkele seconden duren voordat de temperatuurwaarde de
eindtemperatuur heeft bereikt.

OPMERKING: Reinig de thermometer altijd
na elk gebruik.




Temperatuurgrafiek

Deze temperatuurgrafiek toont de aanbevelingen van de
USDA'voor de temperatuur van vlees. Het is belangrijk om verse
ingrediénten te gebruiken en veilig met voedsel om te gaan.
De fabrikant is niet verantwoordelijk of aansprakelijk voor door
voedsel overgedragen ziekten die voortkomen uit voedsel dat is
bereid met dit product of met hulp van de temperatuurgrafiek.
‘USDA = Ministerie van Landbouw van de Verenigde
Staten, publiceert momenteel de meest gedetailleerde
geadviseerde richtlijnen.

Viees USDA
°C °F
Rund/kalfsvlees (hele stukken) 63 145
Rundergehakt (rundvleesburgers) 72 160
Ander gehakt/worstjes 74 165
Lamsvlees (hele stukken) 63 145
Varkensvlees/ham (hele stukken) 63 145
Vis 63 145
Gevogelte 74 165

Vlees laten rusten

Wanneer vlees/gevogelte de doeltemperatuur heeft bereikt, moet
u het altijd minstens 3 minuten laten rusten voordat u het aansnijdt
of opdient. Mals vlees dat gemakkelijker te snijden is moet u langer
laten rusten.

Waarschuwingsmeldingen van het product

Verminderde helderheid op het LCD-scherm — Weinig stroom.
Vervang de batterij.

OPMERKING: Het wordt aanbevolen om de
batterij om de 1a 2 jaar te vervangen om
corrosie te voorkomen.

Specificaties

Productcode: SA00634

Temperatuurbereik: -45 °C tot 200 °C (-49 °F-392 °F)

Divisies: 0,1°C/0,1°F

Batterijen: 2 x AAA

DE | Bitte bewahren Sie die Anleitung zur spateren
Verwendung auf.

SICHERHEITSHINWEISE

BATTERIEWARNUNG: AUSSERHALB
DER REICHWEITE VON KINDERN
AUFBEWAHREN. Dieses Produkt enthélt
keine Teile, die vom Benutzer gewartet
werden kénnen. Reparaturen diirfen nur von

einem ausgebildeten Elektriker durchgefiihrt




werden. Legen Sie das Produkt nicht in die
Néhe von direkter Sonneneinstrahlung,
direkten Warmequellen oder in eine
feuchte Umgebung/Umgebung mit hoher
Luftfeuchtigkeit und lagern beziehungsweise
verwenden Sie es dort auch nicht. Bei
diesem Produkt handelt es sich um ein
Hochprazisionsgerat. Gehen Sie vorsichtig
damit um. Dieses Produkt ist nur fiir den
Hausgebrauch vorgesehen.

WARNUNG: HEISSE OBERFLACHE! Tragen
Sie beim Umgang mit dem Produkt immer
hitzebestadndige Handschuhe. Tauchen Sie
das Gehéause des Produkts nie in Wasser
oder andere Fliissigkeiten ein. Lassen Sie
kein Wasser oder andere Fliissigkeiten auf
das Gehause des Produkts spritzen. Tauchen
Sie das Produkt niemals in Wasser, um es
abzukiihlen. Lassen Sie das Produkt immer
bei Raumtemperatur abkihlen.Das Produkt ist
nicht fiir die Verwendung in Backdéfen, Grills
oder Mikrowellen geeignet.

BATTERIESICHERHEIT

Zum Lieferumfang des Produkts gehoren 2 AAA-Batterien. Fiir
dieses Produkt sollten nur Batterien verwendet werden, die dem
empfohlenen Batterietyp entsprechen.

Batterien miissen mit der richtigen Polung eingelegt werden.
Leere Batterien sollten aus dem Produkt entfernt werden, um ein
mogliches Auslaufen zu vermeiden.

Pflege und Wartung

Reinigen Sie die Sonde von auBen mit einem weichen, feuchten
Tuch und lassen Sie sie vollstandig trocknen.

Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden
Reinigungsmittel oder Topfkratzer, um die Sonde zu reinigen, da
dies zu Schéden fiihren kann.

Verwenden Sie die Sondenhiille, wenn das Thermometer sauber
und nicht in Gebrauch ist.

Vor dem ersten Gebrauch

Vor der Verwendung die Kunststoff-Lasche aus dem Batteriefach
entfernen (sofern vorhanden).

Stellen Sie sicher, dass die Batterien unter Einhaltung der richtigen
Polung eingesetzt sind.

Einsetzen/Wechseln der Batterien und Einheiten
(°C oder °F)

SCHRITT 1: Entfernen Sie vorsichtig das Silikongehduse vom
Thermometer, gefolgt von der Abdeckung des Batteriefachs.
SCHRITT 2: Entfernen Sie die leeren Batterien, falls vorhanden.
SCHRITT 3: Stellen Sie den Einheitenschalter auf die gewiinschte
Einstellung (°C oder °F).

SCHRITT 4: Legen Sie neue Batterien (2 x AAA) ein und achten
Sie dabei auf die richtige Polung.

SCHRITT 5: Bringen Sie die Abdeckung des Batteriefachs wieder
an, gefolgt vom Silikongeh&use.

HINWEIS: Der Einheitenschalter befindet
sich im Batteriefach.
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Ein-/Ausschalten des Thermometers

SCHRITT 1: Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Thermometer
ein- oder auszuschalten.

SCHRITT 2: Um die Batterielebensdauer zu maximieren, driicken
Sie die Ein-/Aus-Taste nach dem Gebrauch, um das Thermometer
auszuschalten. Die automatische Abschaltung erfolgt nach 15
Minuten ohne Aktivitat.

Verwendung des Thermometers

Vergewissern Sie sich, dass die Lebensmittel vollstandig aufgetaut
sind, bevor Sie das Thermometer verwenden.

Es wird empfohlen, die Temperatursonde vor jedem Gebrauch zu
sterilisieren. Stecken Sie dazu die Sonde mehrere Minuten lang in
frisch aufgekochtes Wasser.

SCHRITT 1: Entfernen Sie die Kappe der Sonde.

SCHRITT 2: Um die Temperatur zu messen, fiihren Sie die Spitze
der Sonde sanft an der dicksten Stelle des Fleischs/Lebensmittels
ein. Achten Sie darauf, dass die Sonde nicht in Kontakt mit Knochen,
Fett oder Knorpel kommt, da dadurch die Giiltigkeit des Ablesewerts
beeintrachtigt wird.

SCHRITT 3: Die Sonde zeigt die aktuelle Temperatur auf dem
LCD-Bildschirm an. Die Temperaturanzeige ist nicht fixiert und
unterliegt Schwankungen, wenn sich die Temperatur des Fleischs/
Lebensmittels &ndert. Es kann einige Sekunden dauern, bis die
Temperaturanzeige ihre Endtemperatur erreicht hat.

HINWEIS: Reinigen Sie das Thermometer
vor jedem Gebrauch.

> P

Temperaturtabelle

In dieser Temperaturtabelle finden Sie die Empfehlungen der
USDA’ beziiglich Fleischtemperatur. Die Verwendung von
frischen Zutaten und der sichere Umgang mit Lebensmitteln ist
sehr wichtig. Der Hersteller (ibernimmt keine Verantwortung oder
Haftung fiir durch Lebensmittel ibertragene Krankheiten, die sich
aus der Zubereitung von Nahrungsmitteln unter Verwendung
dieses Gerates oder seiner Temperaturtabelle ergeben.

‘USDA = United States Department of Agriculture
(US-Landwirtschaftsministerium), Veréffentlichung der derzeit
detailliertesten empfohlenen Richtlinien.

Fleisch USDA
oc oF

Rindfleisch/Kalbsfleisch 63 145
(ganze Fleischstiicke)

Rinderhackfleisch (Rindfleisch-Burger) | 72 160
Anderes Hackfleisch/Wiirstchen 74 165
Lamm (ganze Fleischstiicke) 63 145
Schweinefleisch/Schinken 63 145
(ganze Fleischstiicke)

Fisch 63 145
Gefliigel 74 165




Fleisch ruhen lassen

Nachdem Fleisch/Gefliigel seine endgiiltige Temperatur erreicht
hat, sollte es vor dem Servieren/Aufschneiden immer mindestens
3 Minuten ruhen. Saftiges Fleisch, das sich leichter schneiden lasst,
sollten Sie langer ruhen lassen.

Geréate-Warnanzeigen

Reduzierte Helligkeit auf dem LCD-Display — niedriger
Ladezustand. Tauschen Sie die Batterie aus.

HINWEIS: Es wird empfohlen, die Batterie
alle 1 bis 2 Jahre auszutauschen, um
Korrosion zu vermeiden.

Technische Daten

Produktcode: SA00634

Temperaturbereich: -45 °C bis 200 °C (-49 °F bis 392 °F)
Divisionen: 0,1°C/0,1 °F

Batterie: 2 x AAA

ES | Conserve estas instrucciones para poder consultarlas en
el futuro.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

ADVERTENCIA SOBRE LAS
PILAS: MANTENER FUERA DEL ALCANCE
DE LOS NINOS. Este producto contiene
piezas que el usuario no puede reparar.
Las reparaciones solo debe realizarlas
un electricista cualificado. No coloque,
guarde ni use el producto cerca de la
luz solar directa ni de fuentes de calor
directas, ni en entornos himedos o con un
alto nivel de humedad. Este producto es
un dispositivo de alta precisién; manéjelo
con cuidado. Este producto esta disefiado
exclusivamente para uso doméstico.

ADVERTENCIA: SUPERFICIE CALIENTE.
Pdngase guantes resistentes al calor cuando
manipule el producto. No sumerja el producto
en agua ni en ningun otro liquido. Evite las
salpicaduras de agua u otros liquidos en el
producto. Nunca sumerja el producto en
agua para enfriarlo. Deje que el producto se
enfrie a temperatura ambiente. El producto
no es compatible con hornos, parrillas
ni microondas.

SEGURIDAD DE LAS PILAS

Este producto se suministra con 2 pilas AAA. Con este producto
solo se deben utilizar pilas del mismo tipo o equivalentes a
las recomendadas.

Las pilas se deben insertar con la polaridad correcta.

Las pilas agotadas deben extraerse del producto para evitar fugas.

Cuidados y mantenimiento

Limpie la parte exterior de la sonda con un pafo suave y htimedo,
y deje que se seque completamente.

No utilice productos de limpieza fuertes o abrasivos ni estropajos
para limpiar la sonda, ya que su uso podria dafar el aparato.




Utilice la funda para sonda cuando el termémetro esté limpio y
no esté en uso.

Antes del primer uso

Sila hay, retire la pestafia de plastico aislante del compartimento
de las pilas antes de utilizar el dispositivo.

Aseglrese de que las pilas se hayan introducido con la
polaridad correcta.

Instalacién/cambio de pilas y unidades (°C o °F)
PASO 1: Retire con cuidado la funda de silicona del termémetro y
la tapa del compartimento de las pilas.

PASO 2: Retire las pilas agotadas, si lo estuvieran.

PASO 3: Gire el interruptor de la unidad a la posicion deseada
(°'Co°F).

PASO 4: Inserte pilas nuevas (2 x AAA) y preste atencion a la
polaridad correcta.

PASO 5: Vuelva a colocar la tapa del compartimento de las pilas
y, a continuacioén, la funda de silicona.

NOTA: El interruptor de la unidad esta
ubicado dentro del compartimiento
de las pilas.

Encender o apagar el termémetro

PASO 1: Pulse el botén de encendido para encender o apagar
el termémetro.

PASO 2: Para potenciar al méximo la duracién de las pilas, pulse
el botén de encendido para apagar el termémetro después de
su uso. El termémetro se apaga autométicamente tras 15 minutos
de inactividad.

Uso del termémetro

Aseglrese de que el alimento esté completamente descongelado
antes de usar el termémetro.

Se recomienda esterilizar la sonda del termémetro antes de cada
uso. Para ello, introduzca la sonda en agua recién hervida durante
varios minutos.

PASO 1: Retire la tapa de la sonda.

PASO 2: Para medir la temperatura, inserte suavemente la punta
de la sonda en la parte mas gruesa del alimento. Asegtrese de
que la sonda no toque el hueso, grasa ni ninguin cartilago, ya que
en ese caso la lectura no seria tan fiable.

PASO 3: La sonda mostrara la temperatura actual en la pantalla

de temperatura puede tardar varios segundos en alcanzar su
temperatura final.

NOTA: Limpie siempre el termémetro
entre cada uso.

> P

Tabla de temperaturas

Esta tabla de temperaturas indica las recomendaciones del USDA"
sobre la temperatura de la carne. Decdntese siempre que pueda
por ingredientes frescos y manipule de forma segura los alimentos.
El fabricante no asume responsabilidad ni obligacion alguna por



enfermedades derivadas de la ingestion de alimentos preparados
con este producto o en funcién de la tabla de temperaturas.
‘USDA = siglas en inglés del Ministerio de Agricultura de Estados
Unidos, institucién que publica las pautas recomendadas
mas detalladas.

Carne USDA
oc °F

Carne de vacuno/ternera 63 145
(cortes enteros)

Carne picada (hamburguesas 72 160
de ternera)

Otras carnes picadas o salchichas | 74 165
Cordero (cortes enteros) 63 145
Cerdo/jamén (cortes enteros) 63 145
Pescado 63 145
Aves 74 165

Carnes en reposo

Cuando la carne/ave haya alcanzado su temperatura final, déjela
reposar durante un minimo de 3 minutos antes de trincharla/
servirla. Para una carne jugosa mas fécil de trinchar, deje reposar
durante més tiempo.

Indicaciones de advertencia del producto
Brillo reducido en la pantalla LCD: Baja potencia. Sustituya la pila.

NOTA: Se recomienda cambiar la pila cada
afio o cada dos para evitar la corrosion.

Especificaciones

Cadigo de producto: SA00634

Rango de temperatura: De —45 °C a 200 °C (de —49 °F a 392 °F)
Divisiones: 0,1°C/0,1°F

Pilas: 2 pilas AAA

IT | Conservare le istruzioni per riferimento futuro.
ISTRUZIONI DI SICUREZZA

AVVERTENZA SULLA BATTERIA: TENERE
FUORI DALLA PORTATA DEI BAMBINI.
Questo prodotto non contiene componenti
riparabili dall'utente. L'apparecchio puo
essere riparato solo da un elettricista
qualificato. Non collocare, conservare o
utilizzare il prodotto in prossimita della luce
diretta del sole, di fonti di calore dirette
oppure in un ambiente umido/ad alto grado
di umidita. Questo prodotto & un dispositivo
ad alta precisione; maneggiarlo con cura.

Questo prodotto & destinato esclusivamente
all'uso domestico.




AVVERTENZA: SUPERFICIE CALDA!
Indossare sempre guanti resistenti al
calore quando si maneggia il prodotto.
Non immergere mai il corpo del prodotto

in acqua o altri liquidi. Evitare che acqua o
altri liquidi penetrino nel corpo del prodotto.
Non immergere mai il prodotto in acqua per
raffreddarlo. Lasciare sempre raffreddare
il prodotto a temperatura ambiente. Il
prodotto non € adatto per I'uso in forno, grill
o microonde.

SICUREZZA DELLE BATTERIE

Questo prodotto viene fornito con 2 batterie AAA. Utilizzare solo
batterie consigliate o di tipo equivalente con il prodotto.

Le batterie devono essere inserite con la polarita corretta.
Rimuovere le batterie scariche dal prodotto per evitare perdite.

Cura e manutenzione

Pulire la superficie esterna della sonda con un panno morbido e
umido e lasciarla asciugare bene.

Non utilizzare spugne oppure detergenti aggressivi o abrasivi per
pulire la sonda, onde evitare possibili danni.

Quando non si utilizza il termometro, riporre la sonda
nell'apposita custodia.

Prima del primo utilizzo

Rimuovere la linguetta di isolamento in plastica dal vano batteria
(se presente) prima dell'uso.

Assicurarsi che le batterie siano inserite correttamente, rispettando
la polarita.

Installazione/sostituzione delle batterie e delle unita
di misura (°C o °F)

PASSAGGIO 1: rimuovere con cautela la custodia in silicone dal
termometro, poi il coperchio del vano batterie.

PASSAGGIO 2: rimuovere le batterie scariche
eventualmente presenti.

PASSAGGIO 3: portare l'interruttore dell'unita sull'impostazione
desiderata (°C o °F).

PASSAGGIO 4: inserire le batterie nuove (2 AAA) prestando
attenzione alla polarita.

PASSAGGIO 5: riposizionare il coperchio del vano batterie, e poi
la custodia in silicone.

NOTA: l'interruttore dell'unita di misura si
trova all'interno del vano batterie.

Accensione/spegnimento del termometro
PASSAGGIO 1: premere il tasto di accensione per accendere
il termometro.

PASSAGGIO 2: per prolungare al massimo la durata della batteria,
premere il pulsante di accensione dopo I'uso per spegnere
il termometro. Dopo 15 minuti di inattivita, il termometro si
spegne automaticamente.

Utilizzo del termometro

Accertarsi che il cibo sia completamente scongelato prima di
utilizzare il termometro.

Si consiglia di sterilizzare la sonda del termometro prima di ogni
utilizzo. A tale scopo, inserire la sonda in acqua appena bollita
per alcuni minuti.

PASSAGGIO 1: rimuovere la copertura della sonda.



PASSAGGIO 2: per misurare la temperatura, inserire delicatamente
la punta della sonda nella parte piu spessa della carne/del cibo.
Assicurarsi che la sonda non venga a contatto con ossa, grasso o
cartilagine, poiché cido compromette la validita della lettura.
PASSAGGIO 3: la sonda mostrera la temperatura corrente
sullo schermo LCD; la lettura della temperatura non resta fissa
e cambia con il variare della temperatura della carne/del cibo.
Possono trascorrere diversi secondi prima che venga visualizzata
la temperatura finale.

NOTA: pulire sempre il termometro tra un
uso e l'altro.

Grafico della temperatura

Questo grafico della temperatura mostra le raccomandazioni
relative alla temperatura della carne fornite dall'lUSDA". L'impiego
di ingredienti freschi e una manipolazione sicura del cibo & molto
importante. Il produttore declina ogni obbligo o responsabilita per
patologie di origine alimentare che possono insorgere da alimenti
preparati utilizzando questo prodotto o in funzione del grafico
della temperatura.

‘USDA = Ministero dell'Agricoltura degli Stati Uniti, che pubblica le
linee guida raccomandate piu dettagliate e aggiornate.

Carne USDA
°C °F

Manzo/vitello (tagli interi) 63 145
Carne macinata (hamburger 72 160
di manzo)

Altre carni/salsicce tritate 74 165
Agnello (tagli interi) 63 145
Maiale/prosciutto (tagli interi) 63 145
Pesce 63 145
Pollame 74 165

Riposo della carne

Una volta che la carne o il pollame ha raggiunto la sua
temperatura finale, lasciare riposare sempre per almeno
3 minuti prima di tagliare/servire. Per una carne succulenta e pilu
facile da tagliare, lasciarla riposare pili a lungo.

Indicatori di avvertenza del prodotto
Luminosita ridotta sul display LCD - Bassa potenza. Sostituire
la batteria.

NOTA: si consiglia di sostituire la batteria
ogni 1-2 anni per evitarne la corrosione.



Specifiche

Codice prodotto: SA0O0634

Intervallo di temperatura: da -45 °C a 200 °C (da -49 °F a 392 °F)
Divisioni: 0,1°C/0,1 °F

Batterie: 2 AAA

PL | Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosc.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE DOTYCZACE BATERII:
PRZECHOWYWAC POZA ZASIEGIEM
DZIECI. Ten produkt nie zawiera czesci,
ktére moga byé serwisowane przez
uzytkownika. Urzadzenie powinien naprawiac
tylko wykwalifikowany elektryk. Nie nalezy
umieszczaé, przechowywac ani uzywac
produktu w poblizu bezposredniego Zrédta
Swiatta stonecznego lub ciepta, a takze w
wilgotnym miejscu lub w miejscu o duzej
wilgotnosci. Ten produkt jest urzadzeniem o
wysokiej precyzji; nalezy obchodzic sie z nim
ostroznie. Ten produkt jest przeznaczony
wytacznie do uzytku domowego.

OSTRZEZENIE: GORACA POWIERZCHNIA!
Podczas uzywania produktu nalezy zawsze
nosic rekawice odporne na dziatanie ciepta.
Nie nalezy zanurzac korpusu produktu w
wodzie ani innym ptynie. Nie wolno dopusci¢
do wylania wody ani innych ptynéw na
obudowe produktu. Nigdy nie zanurzaé
produktu w wodzie, aby go schtodzic. Zawsze
nalezy pozostawia¢ produkt do ostygnigcia
w temperaturze pokojowej. Produkt nie
nadaje sig do uzytku w piekarniku, grillu ani
kuchence mikrofalowej.

BEZPIECZENSTWO BATERII

Produkt jest dostarczany z 2 bateriami AAA. Do tego produktu
nalezy wykorzystywa¢ wytgcznie baterie zalecane przez
producenta lub baterie podobnego typu.

Baterie nalezy wktadac z zachowaniem prawidfowej biegunowosci.
Zuzyte baterie nalezy wyjac z urzadzenia, aby uniknac¢ wycieku.

Konserwacja

Wytrzyj zewnetrzng czesc sondy miekka, wilgotng szmatka i
doktfadnie osusz.

Do czyszczenia sondy nie nalezy uzywac silnych lub $ciernych
detergentéw ani drucianych zmywakéw, poniewaz mogg one
spowodowac uszkodzenia.

Uzywaj etui, gdy termometr jest czysty i nie jest wykorzystywany.
Przed pierwszym uzyciem

Przed uzyciem wyjmij plastikowa ostonke z komory baterii
(jesli wystepuje).

W16z baterie zgodnie z oznaczeniami biegundw.
Montaz/wymiana baterii i jednostek (°C lub °F)
KROK 1: ostroznie zdejmij z termometru silikonowe etui, a
nastepnie wyjmij pokrywe komory baterii.

KROK 2: wyjmij zuzyte baterie, jesli znajduja sie w termometrze.
KROK 3: ustaw przetgcznik na preferowane jednostki
(°C lub °F).



KROK 4: wt6z nowe baterie (2 x AAA), zwracajac uwage na
prawidtowe oznaczenia biegunowosci.
KROK 5: wt6z pokrywe komory baterii, a nastepnie silikonowe etui.

UWAGA: w komorze baterii znajduje sie
przetgcznik jednostek temperatury.

Wigczanie/wytaczanie termometru

KROK 1: aby wtaczy¢ lub wytgczyé termometr, nacisnij
przycisk zasilania.

KROK 2: aby wydtuzy¢ czas pracy baterii, po zakorczeniu
korzystania z termometru nacisnij przycisk zasilania w celu
wytaczenia go. Termometr automatycznie wytaczy sie po
15 minutach braku aktywnosci.

Korzystanie z termometru

Przed uzyciem termometru nalezy sprawdzic, czy zywnosc jest
catkowicie rozmrozona.

Zaleca sig wysterylizowanie sondy termometru przed kazdym
uzyciem. W tym celu nalezy umiesci¢ sonde w Swiezo
przegotowanej wodzie na kilka minut.

KROK 1: zdejmij ostone sondy.

KROK 2: aby zmierzy¢ temperature, delikatnie umies¢ koricowke
sondy w Srodku najgrubszej czesci przygotowywanej porcji miesa
lub potrawy. Dopilnuj, aby sonda nie stykata sie z koscia, tluszczem
ani chrzastka, poniewaz wptynie to na doktadnos¢ pomiaru.
KROK 3: aktualna temperatura bedzie widoczna na ekranie LCD.
Jej odczyt nie zostanie zablokowany i bedzie sie zmienia¢ wraz
ze zmiang temperatury miesa/potrawy. Osiagniecie temperatury
koricowej moze potrwac kilka sekund.

UWAGA: zawsze czysc¢ termometr
PO uzyciu.
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Tabela temperatur

Ta tabela temperatur przedstawia zalecane przez USDA’
temperatury miesa. Stosowanie Swiezych sktadnikéw oraz
bezpieczne obchodzenie sie z zywnoscia maja bardzo duze
znaczenie. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci
za zatrucia pokarmowe, ktére mogty zosta¢ spowodowane
przez zywnosc¢ przygotowana z uzyciem tego produktu lub
tabel temperatur.

‘USDA = United States Department of Agriculture (Departament
Rolnictwa Stanéw Zjednoczonych), aktualnie publikuje najbardziej
szczegGtowe zalecenia.

Migso USDA
oc oF

Wotowina/cielecina (cate kawatki) | 63 145

Mielona wotowina 72 160

(burgery wotowe)

Inne migso mielone / kietbaski 74 165




Jagniecina (cate kawatki) 63 145
Wieprzowina/szynka (cate kawatki) | 63 145
Ryba 63 145
Dréb 74 165

Odpoczywanie migsa

Po osiaggnieciu docelowej temperatury migsa/drobiu, nalezy
pozostawic je na minimum 3 minuty przed rozkrojeniem lub
podaniem. Aby mieso byto soczyste i tatwiej je byto pokroic,
powinno odpoczywac dtuzej.

Kontrolki ostrzegawcze produktu

z jasnos¢ wyswi LCD — niski poziom baterii.
Wymier baterie.

UWAGA: zaleca si¢ wymiang akumulatora
co 1-2 lata, aby zapobiec korozji.

Dane techniczne

Kod produktu: SA00634

Zakres temperatur: od -45 °C do 200 °C (od -49 °F do 392 °F)
Podziatka: 0,1°C/0,1°F

Bateria: 2 x AAA

HU | Orizze meg ezt az tmutatot késébbi hasznalatra.
BIZTONSAGI ELOIRASOK

ELEMBIZTONSAGI FIGYELME;TETES:
TARTSA GYERMEKEKTOL ELZARVA. A
termék nem tartalmaz a felhasznald altal
javithato alkatrészeket. A javitast kizarélag
szakképzett villanyszerel6é végezheti. Ne
helyezze, tarolja vagy haszndlja a terméket
kozvetlen napfénynek vagy héforrdsnak
kitéve, valamint nedves/pdras kornyezetben.
Ez a termék nagy pontossagu eszkoz;
ovatosan kezelje. Ez a termék kizardlag
héztartasi céld hasznalatra szolgal.

FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET! A
termék hasznalata kézben mindig viseljen
héall keszty(it. Soha ne meritse a termék
késziilékhazat vizbe vagy mas folyadékba.
Ugyeljen arra, hogy ne fréccsenjen viz vagy
mds folyadék a termék késziilékhaza
Soha ne meritse a terméket vizbe hités
céljabdl. Mindig hagyja a terméket
szobahémérsékleten leh(lni. A termék
stitében, grillsiitében vagy mikrohulldamu
slitében nem haszndlhato.

ELEMBIZTONSAG

A terméket 2 db AAA elemmel szallitjuk. Ez a termék csak
ugyanolyan vagy a javasolttal egyenértékii elemmel hasznélhatd.
Az elemet a helyes polaritds szerint kell behelyezni.

A lemerdilt elemeket el kell tavolitani a termékbdl a szivérgas
elkeriilése érdekében.




Apolas és karbantartds

Az érzékel6 burkolatat puha, nedves ruhaval tisztitsa meg, majd
hagyja alaposan megszaradni.

Az érzékel6 tisztitdasahoz ne hasznaljon durva vagy dorzsold hatasu
tisztitd- vagy suroldszert, mert ezzel kérosithatja a késziiléket.
Hasznélja az érzékeld tokjat, ha a hémérd tiszta, és
nincs hasznélatban.

Az elsé haszndlat el6tt

Hasznélat elétt tévolitsa el a mianyag levélasztd fiilet az
elemtartobol (amennyiben van ilyen).

Ugyeljen arra, hogy az elemek a polaritdsnak megfeleléen
legyenek behelyezve.

Elemek behelyezése/cseréje és mértékegységek
véltasa (°C vagy °F)

1. LEPES: Ovatosan vegye le a szilikon tokot a hémérérél, majd
az elemtarté fedelét.

2. LEPES: Vegye ki a lemeriilt elemeket, ha vannak.

3. LEPES: Forditsa a késziilék kapcsoldjat a kivént allasba
(°C vagy °F).

4. LEPES: Helyezzen be (j elemeket (2 db AAA), gyelve a
megfelel6 polaritdsra.

5. LEPES: Helyezze vissza az elemtarté fedelét, majd a
szilikon tokot.

MEGJEGYZES: Az egység kapcsoldja
az elemtartéban taldlhatd.

A héméro6 be- és kikapcsolasa

1. LEPE bekapcsolé gomb megnyomédséval kapcsolhatja be
€s ki a hémerét.

2. LEPES: Az elem élettartamanak maximalizdldsa érdekében
hasznalat utdn nyomja meg a bekapcsolégombot a héméré
kikapcsoldsahoz. Az automatikus kikapcsolds 15 perc inaktivitds
utdn kovetkezik be.

A héméré haszndlata

A héméré haszndlata el6tt ellendrizze, hogy az étel
teljesen kiolvadt-e.

Minden hasznalat el6tt ajanlott sterilizalni a héméré szonddjat.
Ehhez néhdny percre helyezze a szondat frissen forralt vizbe.

1. LEPES: Tdvolitsa el az érzékeld burkolatat.

2. LEPES: A hémérséklet megméréséhez dvatosan helyezze be az
érzékeld hegyét a hus/élelmiszer legvastagabb részébe. Ugyeljen
arra, hogy a szonda ne érjen csonthoz, zsirhoz vagy porchoz, mert
ez befolydsolna a leolvasott érték hitelességét.

3. LEPES: Az aktudlis hémérséklet megjelenik a szonda LCD-
kijelzéjén; a hémérséklet értéke nem rogzil, és a hus/étel
hémérsékletének valtozasdval véltozik. A hémérsékletmérés
néhany masodpercig is eltarthat, amig eléri a végsé hémérsékletet.

MEGJEGYZES: Minden haszndlat utdn
azonnal tisztitsa meg a hémérét.
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Hémérsékleti tdblazat

Ez a hémérséklet-tablazat az USDA' &ltal ajanlott hishémérsékletet
mutatja. A friss hozzdvaldk hasznélata és az élelmiszerek
biztonsdgos kezelése nagyon fontos. A gyarté nem vallal
felelésséget olyan éleimiszerek elfogyasztasébdl eredd
megbetegedések miatt, lyeket ennek a terméknek vagy a
hémérséklet-tabldzatnak a haszndlataval készitettek el.

‘USDA = Az Egyesiilt Allamok Mezégazdaségi Minisztériuma, amely
jelenleg a legrészletesebb javasolt irdnyadd értékeket teszi kozzé.

Hus USDA
°C °F
Marha/borjli (egész darabok) 63 145
Daralt marhahus (marhaburger) 72 160
Egyéb daralt hidsok/kolbdszok 74 165
Barany (egész darabok) 63 145
Sertéshis/sonka (egész darabok) 63 145
Hal 63 145
Szérnyas 74 165

Hus pihentetése

Miutdn a hds/szdrnyas elérte a végsé homérsékletét, a
felszeletelése/talaldsa el6tt mindig pihentesse legalabb 3 percig.
A kénnyebben vdghatd, zamatos hisért pihentesse tovabb.

Figyelmeztetd jelzések a terméken

Gyenge fényeré az LCD-kijelzén — Alacsony tltéttség. Cserélje
ki az elemeket.

MEGJEGYZES: A korr6zié megel6zése
érdekében ajanlott 1-2 évente
kicserélni az elemet.

Miiszaki adatok

Termékkod: SA00634

Hoémérséklet-tartomany: -45 °C és 200 °C kozott (-49 °F és
392 °F koz6tt)

Lépéskoz: 0,1°C/0,1°F

Elem: 2 db AAA elem

EL | ®UAGETE TiG 08nyieg yia peAovTiki avapopd.

OAHFIEZ AZ®AAEIAZ

MPOEIAOMOIHZH MMATAPIAZ: NA
¢YI\AZZETAI MAKPIA AMNO MNAIAIA. To
rrpolov auto dev TTEpLE)(d EEClanLLClTCL oL
l.lTTO{JOUV V(l EWLGKFUQUTOUV Cll'lO TOV XPHOTI]
Ot EWIUKEUEC WPEI'I“I va EancLDOUVTCll HOVO
amo eEEIBIKEVUEVOUG NAEKTPOAGYOUG. MV
TOTOBETE(TE, AMTOBNKEVETE 1 XPNOILOTIOIELTE
To TPOI6V KOVTA 0g ApEON NALAKN
akTvoBolia ) AUECEG TINYEG BeppdTnTag f

o€ LYPO TEPBANNOV. AUTO TO TTPOIGY Elval
Hia cuokeLn LUNAMAG akPIBELAG, XElpIOTELTE
To He Tipocoyr. AUTO To Tpoidv TpoopiCeTat
HOVO yia OIKIaKT Xprion.




MPOEIAOMOIHZH: KAYTH EMIMANEIA!
MNdvtava (popcm-: QVOEKTIKA oy BeppoTnTa
yavtia étav xctplce_ote 0 npowv MoTé pnv
BUBIZeTe TO CWWA TOL TTPOIBVTOG OE VEPD

O€ OTTOLOBATIOTE AANO LYPOS. MV agrvete
VEPOS 1 omoloSAMoTE AAAO LYPO va MTGAoEL
GTO CWHA TOL TIPOIOVTOG, MoTE PNV BubiCeTe
TO TPOI6V GE VEPO YIA VA TO KPLWOETE.
A@RVeTE TTAVTA TO TPOIdV va Kpuu’)osl 3
Beppokpacia Bwuanou To npotov Sev lvat
aTaAANAO yia XpRon o€ oLPVo, oxapa f
POUPVO HIKPOKVUATWV.

AZOAANEIA MMNATAPIAZ

AUTO TO TPOIOV MapEXeTe pe 2 pratapieg AAA. Xpnotpomoteite
HE QUTO TO TIPOIGV HOVO HITATApieg (810L i QVTITOLKOL TUTTOL pE
QUTEG TTOL CLVICTWVTAL.

Ot unamplec rrpsrran va torofeTouvTal pe owoth no)\\Kotnm
Ot unaraplsc oL t-:xouv eEavtAndel mpEmel va agaipovvTal anod
TO TIPOIOV TIPOG amo@uyr Slapponc.

®povtiba Kal cuvtipnon

TkouToTE TO EEWTEPIKO TOL ALCONTAPA HE Eva MAAAKS, VLTS TTavi
KQl AQROTE TO VA OTEYWWOEL KAAA.

Mnv XpnotpoToleite TTOTE GKANPA A AMOEECTIKA AMOPPUTTAVTIKA
1 CLPHATIVA GPOLYYAPAKLA YIa VA KaBaploeTe Tov alednthpa,
KaBWG prmopei va mpokAnBet npud.

Xpnotporoleite Tn BAKN AlodnTApa 6Tav 1o BepUOUETPO sivat
kaBapd Kat Sev xpnolomoleital.

Mptv amo v mpwTn Xprion

Mpw amoé tn xpnon, apalpeoTe TV MAACTIKN YAwTTida
anopévwong aro tn Onkn TG pratapiag (av LMAapyel).
BeBaiwBeite OTL Ot Pratapieg £X0LV TOTOOETNOEL COHPWVA HE
N oWwoTA TOAKOTNTA.

Tomo8£tnon/alAayn TWV HITATAPIOV KAl TWV
povadwv pétpnong (°C f °F)

BHMA 1: Apaipéote npocEKan ™ enkn cl)\u«')vnc amd T0
BEPUOUETPO Kal, OTN OUVEXELQ, TO KAAUMHA TNG enKnc uncnaplwv
BHMA 2: A(pmpsc‘re TIG eEQVTANpEVEG PITATApIEG, EAV LTTAPXOLV.
BHMA 3: I1pedte TOV H1aKOTITN povadag PETPNONG oTnV
emlupnT pLdion (°C 1y °F).

BHMA 4: ToroBetnote véeg unatapleg (2 x AAA), Tpoogxovtag
T owoTA TOAKOTNTA.

BHMA 5: EnavatomoBsTioTe To KAAVHHA TNG BKNG HITataptiv
Kal, OTN OLVEXELQ, TN BMKN GAKOVNG.

IHMEIQZH: O SiakomTng povadag
Hétpnong Bpiloketal péoa otn
8nkn G pratapiag.

EvepyortToinon/armevepyoroinon Tov 8eppHOUETPOV
BHMA 1: I'Iu'[r']c'[s T0 Koupr AstToupyiag yla va evepyoroloeTe
] VI GITEVEYOTTOICETE TO BEPUOHETPO.

BHMA 2: lNa va usylcronolncsrs ™ Sldpkela quq
TG uratapiag, matoTe To Kovumi AetToupyiag peTad
T XPAON Via va amevepyomoloeTe To BepuopeTpo. H
autopatn amevepyoroinon mpaypatomoleital peTd améd
15 Aerrta adpavelag.
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Xprion Tou O£pHOHETPOU

EAEYETE av TO TPOPIUO EXEl EEMAYWOEL EVIEAWG TIPLV
XPNOIHOTTOIOETE TO espuéusrpo

Zuvtctcncu va unoc‘rr—:lpwvsrs oV moenrqpu TO0L espuopsrpou
TIpW amoé kade xpnon. MNa va to KGVSTE auTto, ronoesmore Tov
aeéntipa og mpsckoﬂpaousvo VEPO yla upKam Aerta.

BHMA 1: Apaipgote T0 Ka)\uuua Tou aldnTpPa.

BHMA 2: '@ va HeTpnoeTe TN Beppokpaocia, l0ayayeTe
TIPOOEKTIKA T MOTN TOL ALEBNTAPA 0TO MaXVTEPO ONUElo TOL
KPEATOG/TPOPIOL. BeBaiwBeite 0T 0 awodntipag dev épxetal
OE EMMAQPN KE KOKKAAO, ATTOG i X6vEp0, apol £T0L EMMPedleTal n
£yKLPOTNTA TNG HETPNONG.

BHMA 3: O aisBntripag 8a eppavioet Thv tpéxovoa Beppokpactia
otnv 086vn LCD.H £v6eiEn tng Beppokpaciag Sev KAEISWVEL kat
Ba avEopewhveTal KaBWG aAageL n Beppokpacia Touv kpéatog/
TPoBIipoL. EVEEXETAL VA XPEIAOTOUV HEPIKA BELTEPOAETTTA HEXPL
va &eite v Tehkn evBelEn Beppokpasiac.

IHMEIQZH: KaBapilete mavia to
BEPUOPETPO HETAEL KABE XPrioNG.

Aldypappa Bsppokpaciag

AuTé To Sldypappa Beppokpaociag SeiXVel TIG CLOTATELG Yia
N Beppokpaocia kpedtwv amd To USDA'. H xpron @peokwy
OLOTATIKWY KAl 0 AGPAANG XEIPIOHOG TWY TPOPIWY Eival TOAD
onpavtikd. O KaTaokevaotng dev avahapBavel kapla euddvn yia
QOBEVEIEG PETABIBOHEVEG HEOW TWV TPOPIHWY, OL OTTOLEG MITOpPEL
va opEINOVTAL OE TPOPIHA TTOL TIAPACKELAZOVTAL HE XPON AUTOV
TOU TTPOIGVTOG 1 HE AUTA TA BLAYPARMATA BEPHOKPACILV.
‘USDA = Yroupyeio Mewpytag twv H.M.A., To omoio mpog
TO TTApOV SNUOCIEVEL TIG TTAEOV AETTTOHEPELG OUVIOTWHEVEG
KATELBLVTAPIEG OBNYIEG.

Has USDA
°C °F
Marha/borjli (egész darabok) 63 145
Darélt marhahus (marhaburger) 72 160
Egyéb daralt hisok/kolbaszok 74 165
Barany (egész darabok) 63 145
Sertéshis/sonka (egész darabok) 63 145
Hal 63 145
Szarnyas 74 165

SekoUPAOCH TWV KPEATWV

MOAIG Ta KPEATIKA/TA TTOVAEPIKA GTACOLV OTNV TEAIKN
TouG Beppokpacia, TAVTA va Ta apiVeTe va EeKoupacToLV
TOLAAXIOTOV yia 3 AeTTa TipWv Ta KOYeTe/Ta oepBipete. MNa
ToupepPO KPEAG TTOL KOBETAL EVKOAOTEPA, APAOTE TO va
EEKOLPACTEL YIa TTEPLOCOTEPO XPOVO.
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MposiSomoinTiKEG eVOEIEELg TTPOIOVTOG
Mewwpévn pwtevotnTa otnv 086vn LCD - XaunAn 1ox0g.
AVTIKATACTAOTE TNV Hratapia.

IHMEIQZH: Tuviotatal n avikataotaon
NG prmatapiag kade 1éwg 2 xpovia yla Ty
mpOANYN TG SlaBpwong.

Mpodiaypapég

Kwb1kdg mpoiovtog: SA00634

EUpog Beppokpaciag;: -45 °C £wg 200 °C (-49 °F £wg 392 °F)
Alawpgoeig: 0,1°C/0,1 °F

Mratapia: 2 x AAA

DA | Gem vejledningen til fremtidig reference.

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

BATTERIADVARSEL: OPBEVARES
UTILGZANGELIGT FOR BORN. Dette
produkt har ingen brugerudskiftelige
dele. Reparationer bor kun udferes af en
kvalificeret elektriker. Produktet ma ikke
placeres, opbevares eller bruges i neerheden
af direkte sollys, direkte varmekilder eller
under forhold med hgj luftfugtighed. Dette
produkt er en hgjpraecisionsenhed. Handtér
med forsigtighed. Dette produkt er kun
beregnet til husholdningsbrug.

ADVARSEL: VARM OVERFLADE! Brug altid
ovnhandsker, nar du rerer ved produktet.
Nedsaenk aldrig produktets skaft i vand
eller andre veaesker. Lad ikke vand eller
anden vaeske sprojte pa produktets skaft.
Produktet ma aldrig nedsaenkes i vand for at
kgle det ned. Lad altid produktet kole af ved
stuetemperatur. Produktet er ikke egnet til
brug i ovn, grill eller mikrobglgeovn.

BATTERISIKKERHED

Dette produkt leveres med 2 x AAA-batterier. Der bgr kun
anvendes batterier af samme eller tilsvarende type som de
anbefalede til dette produkt.

Batterierne skal iseettes, sé de vender rigtigt.

Brugte batterier skal tages ud af produktet for at undga laekage.

Pleje og vedligeholdelse

Tor temperaturfolerens yderside af med en blgd, fugtig klud, og
lad den tarre helt.

Brug aldrig skrappe eller slibende renggringsmidler eller
skuresvampe til rengoring af temperaturfoleren, da dette kan
beskadige den.

Brug altid feleretuiet, nar termometret er rent og ikke er i brug.

Inden forste brug

Fjern plastisoleringstappen (hvis relevant) fra batterirummet
for brug.
Sorg for, at batterierne er sat i, og at de vender rigtigt.
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Iseetning/udskiftning af batterier og temperaturenheder
(°C eller °F)

TRIN 1: Fjern forsigtigt silikoneetuiet fra termometeret og derefter
daekslet til batterirummet.

TRIN 2: Fjern de tomme batterier, hvis de sidder i.

TRIN 3: Vip temperaturenhedsknappen til den gnskede indstilling
(°C eller °F).

TRIN 4: Iszet nye batterier (2 x AAA), og veer opmaerksom pa den
korrekte polaritet.

TRIN 5: Saet daekslet til batterirummet pa igen, efterfulgt
af silikoneetuiet.

BEMZRK: Temperaturenhedsknappen
sidder inde i batterirummet.

Sadan teender/slukker du termometeret

TRIN 1: Tryk pa stremknappen for at teende eller slukke termometret.
TRIN 2: Du kan maksimere batteriets levetid ved at trykke pa
taend/sluk-knappen efter brug og derved slukke termometeret.
Det slukker automatisk efter 15 minutters inaktivitet.

Sadan bruger du termometeret

Kontrollér, at maden er tget helt op, for du bruger termometeret.
Det anbefales at sterilisere temperaturfaleren for hver brug. For at
gore dette skal du nedsaenke temperaturfgleren i friskkogt vand
i flere minutter.

TRIN 1: Fjern fglerdaekslet.

TRIN 2: For at male temperaturen skal du forsigtigt fore
temperaturfelerens spids ind i den tykkeste del af kedet/maden.
Serg for, at temperaturfgleren ikke er i kontakt med ben, fedt eller
brusk, da dette kan pavirke palideligheden af malingen.

TRIN 3: Temperaturfgleren viser den aktuelle temperatur pa
LCD-skeaermen. Temperaturaflaesningen lases ikke og vil svinge,
efterhanden som kgdets/madens temperatur eendres. Det
kan tage flere sekunder, for temperaturafleesningen nar den
endelige temperatur.

= BEMARK: Rengor altid termometeret
=, efter brug.
Temperaturdiagrammer

Dette temperaturdiagram viser stegetemperaturanbefalinger
fra USDA". Brug af friske ingredienser og sikker handtering af
maden er meget vigtig. Producenten patager sig intet ansvar eller
erstatningsansvar for sygdomme overfort fra madvarer, som matte
opsta i forbindelse med tilberedning af mad med brug af dette
produkt eller af temperaturdiagrammet.

‘USDA = United States Department of Agriculture (USA's
landbrugsministerium), som p.t. udsender de mest detaljerede
anbefalede retningslinjer.
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Ked USDA
°C °F

Oksekgd/kalveked (hele stykker) 63 145
Hakket 72 160
okseked (oksekedsburgere)

Andet hakket ked/palser 74 165
Lam (hele stykker) 63 145
Svinekgd/skinke (hele stykker) 63 145
Fisk 63 145
Fjerkrae 74 165

Lad kedet hvile
Nar ked/fjerkree har naet sin endelige temperatur, skal du
altid lade det hvile i mindst 3 minutter, for du skeerer det
ud/serverer det. Saftigt ked, der er nemmere at skeere ud, skal
hvile i laengere tid.

Produktets advarselsindikatorer

Reduceret lysstyrke pa LCD-skaermen — lavt stramforbrug.
Udskift batteriet.

BEMAZRK: Det anbefales, at batteriet
udskiftes hvert eller hver andet &r for
at forebygge korrosion.

Specifikationer

Produktkode: SA00634

Temperaturinterval: -45 °C — 200 °C (-49 °F-392 °F)
Inddelinger: 0,1°C/0,1 °F

Batteri: 2 x AAA

Fl | Sailytd ohjeet tulevaa kéyttoa varten.

TURVAOHJEET

PARISTOVAROITUS: PIDA POISSA LASTEN
ULOTTUVILTA. Téssa tuotteessa ei ole
kayttajan vaihdettavia osia. Vain valtuutettu
sdhkoasentaja saa korjata tuotteen. Ala
sdilyta tai kdyta tuotetta Iahelld suoraa
auringonpaistetta tai suoria limmonlahteita
tai kosteassa ympaéristossa. Tama tuote on
tarkka mittalaite. Kasittele sitd varoen. Tuote
on tarkoitettu vain kotikayttoon.

VAROITUS: KUUMA PINTA! Kayta aina
kuumankestavia patakintaita, kun kéasittelet
tuotetta. Ala koskaan upota tuotteen
runkoa veteen tai muuhun nesteeseen.
Ala paasta vesiroiskeita tai muun nesteen
roiskeita tuotteen rungolle. Ala jaahdyta
tuotetta veteen upottamalla. Anna tuotteen
jaahtya aina huoneenlammadssa. Tuote
ei sovellu kaytettavaksi uunissa, grillissa
tai mikroaaltouunissa.




PARISTOJEN TURVALLISUUS

Taman tuotteen mukana toimitetaan 2 AAA-paristoa. Tassa
tuotteessa kéytettavien paristotyyppien on vastattava suosituksia.
Paristot on asennettava oikein péin.

Tyhjéat paristot on poistettava tuotteesta, jotta ne eivét vuoda
tuotteen sisdan.

Hoito ja kunnossapito

Pyyhi anturin ulkopinta pehmealld ja kostealla liinalla ja anna ja
anna sen kuivua kokonaan.

Ala puhdista anturia voimakkailla tai naarmuttavilla
puhdistusaineilla tai naarmuttavilla vélineilld, koska ne voivat
vahingoittaa tuotetta.

K&ytéd aina anturin koteloa, kun mittari on puhdas, eika
ole kaytossa.

Ennen ensimmaistd kayttokertaa
Poista mahdollinen muovieriste paristokotelosta ennen kayttoa.
Varmista, ettd paristot ovat oikein pain.

Paristojen ja yksikkéjen asentaminen/vaihtaminen
(°C tai °F)

VAIHE 1: Irrota IdmpOmittarista ensin varovasti silikonikotelo ja
sitten paristolokeron kansi.

VAIHE 2: Poista mahdolliset vanhat paristot.

VAIHE 3: Aseta kytkin haluamaasi tilaan (°C tai °F).

VAIHE 4: Aseta uudet paristot (2 x AAA) paikalleen ja varmista,
ettd ne ovat oikein pain.

VAIHE 5: Aseta paristolokeron kansi takaisin paikalleen ja
sitten silikonikotelo.

HUOMAUTUS: Yksikkokytkin sijaitsee
paristolokeron sisélla.

Paistomittarin kdynnistdminen/sammuttaminen
VAIHE 1: Kytke ja katkaise mittarin virta painamalla virtapainiketta.
VAIHE 2: Maksimoi paristojen kayttéika painamalla virtapainiketta
kdyton jélkeen, jolloin mittari sammuu. Mittari sammuu
automaattisesti 15 minuutin kayttaméattomyyden jalkeen.

Paistomittarin kaytto

Varmista, ettd ruoka on sulanut kokonaan ennen kuin
kaytat mittaria.

On suositeltavaa steriloida mittarin anturi ennen kayttéa. Anturi
steriloidaan laittamalla se kiehuvaan veteen usean minuutin ajaksi.
VAIHE 1: Irrota anturin suojus.

VAIHE 2: Lampétila mitataan laittamalla anturin kéarki varovasti
lihan/ruoan paksuimpaan kohtaan. Varmista, ettd anturi ei kosketa
luuta, rasvaa tai rustoa, silld ne vaikuttavat lukemaan.

VAIHE 3: Anturi nayttaa nykyisen lampétilan LCD-néaytolla.
Lampétilalukema ei lukkiudu, vaan vaihtelee lihan/ruoan lampétilan
muuttuessa. Lopullisen mittaustuloksen valmistuminen voi kestaa
useita sekunteja.

HUOMAUTUS: Puhdista mittari
aina kayton jalkeen.
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Lampatilataulukko

Tama lampotilataulukko nayttaa USDA:n’ suositukset lihan
lampdtilalle. On erittdin tarkeda kayttaa tuoreita raaka-aineita ja
noudattaa turvallista ruoan kasittelya. Valmistaja ei ota mitaan
vastuuta ruokaperéisista sairauksista, jotka saattavat johtua tdman
tuotteen tai lampétilataulukon kéytosta ruoanvalmistuksessa.
‘USDA = United States Department of Agriculture (Yhdysvaltain
maatalousministerio) julkaisee tédlla hetkelld erittdin

tarkat suositukset.
Liha USDA
°C °F
Naudan-/vasikanliha (kokoliha) 63 145
Jauheliha (naudanliha, burgerpihvit) | 72 160
Muut jauhetut i 74 165
Karitsanliha (kokoliha) 63 145
Sianliha/kinkku (kokoliha) 63 145
Kala 63 145
Siipikarja 74 165

Lihan vetdytyminen

Kun nauta/siipikarja on saavuttanut lopullisen Iémpétilansa, anna
sen vetdytyd vahintaan 3 minuuttia ennen leikkaamista ja tarjoilua.
Anna lihan levéta pidempaan, jos haluat sen olevan mehevaa ja
helppoa leikata.

Varoitusviestit

Matala LCD-néytén kirkkaus — Virta vahissa. Vaihda paristo.

HUOMAUTUS: On suositeltavaa
vaihtaa paristo 1-2 vuoden vélein
) fon estimisekst

Tekniset tiedot

Tuotekoodi: SAO0634

Lampdatila-alue: -45 °C to 200 °C (-49 °F to 392 °F)
Hajonta: 0,1°C/0,1°F

Paristot: 2 x AAA

SV | Spara instruktionerna for framtida bruk.
SAKERHETSINSTRUKTIONER

BATTERIVARNING: FORVARA UTOM
RACKHALL FOR BARN. Den har produkten
innehaller inga delar som kan repareras av
anvéndaren. Reparationer far endast utforas
av auktoriserad elektriker. Placera, férvara
eller anvand inte produkten néra direkt solljus
eller direkta varmekallor eller i fuktiga miljoer.
Apparaten &r en hégprecisionsapparat.
Hantera den forsiktigt. Den har produkten &ar
endast avsedd for hemmabruk.




VARNING: VARM YTA! Anvénd alltid
varmebestandiga handskar vid hantering av
produkten. Sank aldrig ned produktens huvuddel

ivatten eller i ndgon annan vétska. Lat inte vatten
eller annan vatska stanka pa produktens huvuddel.
Sénk aldrig ned produkten i vatten for att kyla ned
den. Lat alitid produkten svalna i rumstemperatur.
Produkten &r inte lamplig for anvandning i ugn, grill
eller mikrovagsugn.

BATTERISAKERHET

Den hér produkten levereras med 2 st. AAA-batterier. Endast
batterier av samma eller motsvarande typ som de som
rekommenderas far anvandas med denna produkt.

Batterierna ska sattas i med polerna &t rétt hall.

Ta ut uttjdnta batterier ur produkten for att undvika lackage.

Skétsel och underhall

Torka av ytan pa métstickan med en mjuk fuktig trasa och It sedan
vagen torka helt.

Anvand inte starka eller slipande rengérings- eller putsmedel for
att rengdra stickan. Om du gor det kan den skadas.

Anvaénd alltid etuiet nar termometern &r ren och inte anvénds.

Fore forsta anvéndning

Ta bort plastisoleringsfliken fran batterifacket (om det finns en)
innan du anvéander vagen.

Se till att batterierna &r isatta t ratt hall.

Sétta i/byta batterier och enheter (°C eller °F)

STEG 1: Ta forsiktigt termometern ur silikonetuiet och
darefter batterifacket.

STEG 2: Ta ut de uttjanta batterierna om sadana finns.

STEG 3: Stéll in enhetsomkopplaren pé& énskad installning
(°C eller °F).

STEG 4: Séatt i nya batterier (2 st. AAA) och var noga med att vanda
at ratt hall.

STEG 5: Sétt tillbaka batterifacket och darefter silikonetuiet.

OBS! Strombrytaren sitter i batterifacket.

SIa pa och stdnga av termometern

STEG 1: Tryck pa stromknappen for att sl& pa eller stainga
av termometern.

STEG 2: For att maximera batteriets livslangd trycker du pa
stromknappen efter anvéndning for att stanga av termometern.
Den stdngs av automatiskt om du inte har anvéant den pa
15 minuter.

Anvénda termometern

Kontrollera att livsmedlet har tinat helt innan du
anvander termometern.

Termometerns métsticka bor steriliseras fore varje anvandning.
Det gor du genom att sénka ner métstickan i rent kokande vatten
i flera minuter.

STEG 1: Ta bort héljet p4 métstickan.

STEG 2: For att mata temperaturen for du forsiktigt in stickans
spets i den tjockaste delen av kottet/livsmedlet. Se till att
matstickan inte kommer i kontakt med ben, fett eller brosk
eftersom det paverkar hur tiliférlitlig avidsningen &r.

STEG 3: Métstickan visar temperaturen pa LCD-skdrmen.
Temperaturavidsningen lases inte och &ndras nar temperaturen
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i kottet/livsmedlet d@ndras. Det kan ta flera sekunder for
temperaturavldsningen att né den slutliga temperaturen.

OBS! Rengd6r alltid termometern
mellan varje anvandningstilifalle.

> P

Temperaturdiagram

| det har temperaturdiagrammet visar rekommendationer
for kottemperatur fran USDA'. Det &r mycket viktigt med
séker mathantering nér man anvander férska ingredienser.
Tillverkaren avséger sig allt ansvar och alla forpliktelser vid
livsmedelsrelaterade sjukdomar som kan uppsta fran mat som
tillagas med produkten eller temperaturdiagrammet.

‘USDA (United States Department of Agriculture) publicerar for
narvarande de mest detaljerade rekommenderade riktlinjerna.

Katt USDA
c °F

Notkatt/kalv (hela styckningsdelar) | 63 145
Notfars (nStkottsburgare) 72 160
Andra malda kottsorter/korvsorter | 74 165
Lamm (hela styckningsdelar) 63 145
Flaskkott/skinka 63 145
(hela styckningsdelar)

Fisk 63 145
Fagel 74 165

Lata kétt vila

Nér kétt/fagel har natt sin slutliga temperatur, Iat det alltid vila minst
3 minuter innan det skérs upp/serveras. For ett mort kott som &r
lattare att skdra kan man lata det vila langre.

Produktvarningsindikatorer

Minskad ljusstyrka p& LCD-skdrmen — 1ag batteriniva.
Byt batteriet.

OBS! Du bor byta batteriet varje eller
vartannat r for att forhindra korrosion.

Specifikationer

Produktkod: SA00634

Temperaturintervall: -45 till +200 °C (-49 till +392 °F)
Decimaler: 0,1°C/0,1°F

Batteri: 2 st. AAA
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Salter Guarantee
UK CUSTOMERS ONLY

EN To be eligible for the extended guarantee, go to
guarantee.upplc.com/salter and register your product within
30 days of purchase.

For any further queries, visit www.salter.com.
EU CUSTOMERS ONLY

FR Pour bénéficier de cette garantie, veuillez conserver votre
preuve d'achat. Pour toute autre question, veuillez nous
contacter a l'adresse suppor co.uk.

NL Bewaar uw aankoopbewijs om in aanmerking te komen
voor deze garantie. Neem voor verdere vragen contact met
0ons op via suppor co.uk.

DE Um Anspruch auf diese Garantie zu haben,
miissen Sie lhren Kaufbeleg aufbewahren. Wenn
Sie weitere Fragen haben, kontaktieren Sie uns
unter suppor co.uk

ES Para poder usar esta garantia, conserve su comprobante
de compra. Para cualquier otra consulta, péngase en contacto
€ON NOSOtros en suppor co.uk.

IT Per usufruire della garanzia, conservare la prova di acquisto.
Per ulteriori domande, & possibile contattarci all'indirizzo
suppor co.uk

PL Aby skorzystac z gwarancji, nalezy zachowac¢ dowéd
zakupu. W przypadku dalszych pytar prosimy o kontakt pod
adresem suppor t co.uk

HU Kérjuk, 6rizze meg vésarlasi bizonylatat, hogy jogosult
lehessen erre a garancidra. Tovébbi kérdésekkel keressen
minket a suppor co.uk cimen.

EL Na va propeite va Sleouore authv TV svvuncn,
Glurnpnors mv unoSElEn ayopdg. Fla onotaﬁnnors
TEQPATEPW EPWTAHATA, EMKOWWVACTE pall pag
GTO Suppor t co.uk

DA Opbevar dit kgbsbevis som dokumentation for din
berettigelse til denne garanti. Hvis du har yderligere spargsmal,
kan du kontakte os pa suppor co.uk.

Fl Tama takuu edellyttdd ostotositetta. Jos sinulla on
vield kysyttavaa, lahetd meille sdhkdpostia osoitteeseen
suppor co.uk

SV Behall ditt inkdpsbevis for att vara beréttigad till den har
garantin. Om du har nagra andra fragor kontaktar du oss

pé suppor co.uk
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